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Generelt
Forord

Lees hele denne brugsanvisning grundigt igennem, for apparatet tages i brug. Dette vil sikre at du ved
hvordan apparatet bruges korrekt og at du er opmaerksom pa forhold som kan veere til fare for brugeren
eller skadelige for apparatet.

Anvendes apparatet ikke i overensstemmelse med denne brugsanvisning, bortfalder producentens ga-
ranti. Ligeledes bortfalder producentens ansvar for produktet inklusiv alle eventuelle skader og falgeska-
der pa materiel og personer.

Visse funktioner beskrevet i denne betjeningsvejledning er baseret pa en bestemt model eller ekstraud-

styr til apparatet.
Det betyder at ikke alle afsnit er relevante for deres apparat.

Denne brugsanvisning er gaeldende for styringerne:

* AutoTemp 02e

* AutoTemp 32, AutoTemp 36 og AutoTemp 56 med softwareversion 2.X
* AutoChef 86 med softwareversion 01.11.XX. XXXX.

Den originale brugsanvisning er skrevet pa dansk.

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Producent

Joni A/S

C.F. Tietgens Boulevard 28
DK-5220 Odense S@

Q +45 6597 4815
sales@joeni.dk

Overensstemmelseserklaeringer
Se bilag.
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Beskrivelse

= ©O 0O NO OB~ WN -~

0
1
12
13

Inspektionslag

Lag

Betjeningspanel
Funktionsknapper og nagdstop
Spulepistol
Armatursgile

Fodpedal

Tud for vandpafyldning
Skraber
Sikkerhedsarrangement
Roreveerktgj

Stattesgijle

Aftapshane

Stoj

Stajniveauet for apparatet ligger under 70dB(A)

Symbolforklaring

A FARE!

Umiddelbart truende fare:

Fig. 0-1 Oversigt over gryde

Der er en umiddelbart truende fare for alvorlige kvaestelser eller dad.
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Muligvis farlig situation:
Kan fare til alvorlige kvaestelser eller dad.

/\ FORSIGTIG!

Muligvis farlig situation:
Kan fare til lette kvaestelser.

BEM/ERK!

Muligvis skadelig situation:
Kan fgre til beskadigelse af apparatet eller genstande.

i

Dette symbol angiver nyttige informationer og tips.

Advarsel
Veaer opmeerksom og udvis ekstra forsigtighed.

Fig. 0-2

Laes brugsanvisningen
Laes brugsanvisningen inden apparatet tages i brug.

L]

Fig. 0-3

Potentialudligning
Findes naer klemmer hvor potentialudligning skal tilsluttes.

v

Fig. 0-4
Farlig elektrisk spaending

Findes pa afdaekninger over komponenter med hgj speending.
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Fig. 0-5 Farlig elektrisk spaending

Tilsigtet brug

Apparatet er beregnet til professionel brug ved opvarmning, kogning, nedkgling, omrgring og lignende
processer af madvarer i storkgkkener.

Apparatet ma kun anvendes til madvarer der opfylder betingelserne angivet i overensstemmelseserklze-
ring for fadevarekontaktmaterialer.

Man ma ikke traede eller sta pa apparatet.
Apparatet skal opbevares og anvendes indendgars.
Apparatet skal betjenes fra fronten og ma kun betjenes af én operater.

Efter at apparatet er installeret og for det tages i brug, skal arbejdsgiveren sikre at der foretages en ind-
ledende inspektion af apparatet.

Inspektionen skal foretages af kompetente personer og i henhold til brugsanvisningen, national lovgiv-
ning og praksis.

Arbejdsgiverens skal sikre at alle brugere far de n@dvendige instruktioner i brug af apparatet, saledes at
disse kan betjene apparatet sikkert og uden fare for personskade eller skade pa apparatet.

Barn under 15 &r ma ikke anvende apparatet.

Barn over 15 ar og personer med fysiske handicap, reducerede sanser, mental retardering eller mang-
lende erfaring og viden, méa kun anvende apparatet under opsyn eller hvis de har faet instruktion i sikker
brug af apparatet og forstar de farer der er forbundet med det.
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Montage

Tegninger og diagrammer
Se bilag.

Generelt

Gryden er en CE-meerket trykbeholder, der er godkendt til 1,3 bar efter trykdirektivet.
Der kan veere nationale regler for installation og drift, som skal overholdes.

BEM/ERK!

Nationale og lokale regulativer skal felges, ogsa hvis de afviger fra de anbefalinger, der er givet
i denne vejledning. | tvivistilfaelde bgr de nationale eller lokale myndigheder konsulteres, inden
installationen pabegyndes.

Driftsmiljo

Omgivelsestemperatur: 5-35°C

Max. hgjde over havet: 1000 m

Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Opbevaring

Omgivelsestemperatur: 5-50°C

Fer opbevaring og transport skal apparatet tsmmes for vand.

Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Kontrol ved modtagelse
Ved eventuel transportskade anmeldes denne til transportfirmaet.
Ved mangelfuld levering bedes De kontakte Deres forhandler.

Handtering

Tyngdepunktet ligger forskudt.

BEMZAERK!

Nar apparatet loftes, skal det forega med lgftegafler under gryden.
Sgijler roterer i forhold til gryden nar der lgftes.
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Fig. 0-6

Installationskrav

BEM/ERK!

Det skal sikres, at der ikke kan traange vand eller fugt ned i gulvet, gennem etageadskillelse eller
ind i vaeggen, f.eks. ved ror, kabler, bolte, gennemfaringer, gulvbelaegning eller lignende.
Hvis apparatet er monteret pa sgjle, galder dette ogsa omradet inde i sgjlen.

A FARE!

Ror, slanger eller lignende genstande ma ikke sattes pa sikkerhedsventilen, da de kan forhindre
dampens frie udstremning.
Betjeningsgrebet ma aldrig blokeres.

BEM/ERK!

Man skal sikre sig, at bygningen og dennes installationer, ikke pa nogen made beskadiges. Un-
dersag f.eks. om gulvet har en membran som kan blive beskadiget.

Apparatet ma kun monteres i lokaler med gulvafigb.
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Der skal veere tilstraekkelig plads omkring apparatet til at sikre at alt brug, herunder installation, betje-
ning, reparation, vedligehold og rengering af apparatet, kan forega uhindret og sikkert.

Ved klemningsfare bag apparatet skal dette omrade afskaermes.
Der skal veere tilstraekkelig frihgjde over apparatet, til at laget kan abnes helt.

Ventilation i forbindelse med apparatet skal veere udfert saledes, at apparatet ikke giver anledning til
kondensdannelse i lokalet.

Gulvbelzegningen skal veere skridsikker, ogsa i vad og fedtet tilstand.
Der skal sikres tilstraekkeligt med lys, sa brug af apparatet kan forega sikkert.

Gulvbrend

Foran apparatet bgr der etableres en gulvbrand. Den anbefalede st@rrelse og placering er angivet pa
installationstegningen/tekniske data.

Beereevne og stabilitet
Gulvet/vaeggen skal veere konstrueret til at baere den samlede vaegt af apparat og mad.

Fremforing af forsyning

Alle installationer skal fgres ind i apparatet i de omrader/punkter, der er markeret herfor pa installations-
tegningen/tekniske data.

Krav til tilslutninger

Tilslutning af el

Kabler
Se installationstegning/tekniske data for den ngdvendige kabelleengde.
Aluminiumskabler ma ikke tilsluttes direkte til apparatet.

Ved tilslutning af forsyningskabel skal man sa@rge for at beskyttelseslederen er leengere end de andre
ledere, saledes at denne leder slipper sidst ved traek i kablet.

For apparater der ikke er fastgjort, skal der anvendes oliebestandig fleksibel kappeledning, som type
HO5RN-F (IEC 57 kode 60245).

Ved tilslutning af gryder med AutoTemp 02e styring skal man sgrge for at kablet er sa langt, at el-kas-
setten kan tages ud af sgjlen og placeres péa gulvet foran gryden.

Forsyningsspaending og for-sikring

Kontrollér at forsyningsspaendingen passer med spaendingen vist pa maerkeskiltet.

Kontrollér at for-sikringen passer med sikringerne vist pa el-diagrammet.

Gryder med rgrevaerk er overbelastnings- og kortslutningsbeskyttet i gryden.

For gryder uden rgreveerk skal overbelastnings- og kortslutningsbeskyttelsen placeres foran gryden.
Se tekniske data og el-diagrammet for yderligere information.

Forsyningsadskiller
Tilspaendingsmomenter for forsyningsadskiller fabrikat Telemecanique type Vario:

Stgrrelse |40 A 80 A 125 A 175A
Moment 2,1 Nm 4,0 Nm 22,6 Nm 22,6 Nm
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Potentialeudligning

Der skal udfgres potentialudligning (bonding) mellem apparatet og metalgenstande indenfor en raekke-
vidde af 2,5 m.
F.eks.:

* metalrgr

* emhaette

* gulvrist

» andre maskiner/apparater

Tilslutningspunkter for potentialudligning er maerket med dette symbol:

Fig. 0-7 Potentialudligning

BEMZAERK!

Apparatet kan have flere tilslutningspunkter, som alle skal anvendes.

Jordforbindelse

A\ FARE!

Hvis en beskyttelsesleder afbrydes, bliver apparatets stel spandingsfarende.

Apparatet er klasse | udrustning og skal derfor tilsluttes beskyttelsesleder i den faste installation. Beskyt-
telsesleder-terminal er maerket PE eller L

Veer opmeerksom pa apparatets laekstrem. Dette kreever overvejelse ifglge IEC 60364-7-707.
Se maskinskiltet for information om laekstremmens starrelse.

Beskyttelse mod fejl

Ved tilslutning af apparatet skal man veere opmaerksom pa elforsyningens jordingssystem, da apparatet
kan have leekstrgm til jord.

Installation i TN-net
Nulling anbefales. Hvis fejlstremsafbrydere (RCD) anvendes, geelder anbefalingerne under TT-net.

Installation i TT-net
Gryder uden rgreveerk:
RCD type A (30mA), kan anvendes.

Gryder med rgreveerk:
For 1-fasede frekvensomformere kan et RCD type A (30mA), anvendes.
For 3-fasede frekvensomformere kan et RCD type B (30mA), anvendes.
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Installation i IT-net

Som hovedregel kan laekstremme ikke accepteres i IT-net. Der er to muligheder for at tilslutte apparatet
i et IT-net.

1) Brug isolationsovervagningsudstyr af en type som kan handtere laekstremmen.
2) Forsyn apparatet gennem en skilletransformer.

Overspeendingsbeskyttelse

For at sikre en problemfri og sikker drift af apparatet, kan der etableres overspaendings/transient beskyt-
telse i tavlen, der forsyner apparatet.

Forbindelse til netvaerk (AutoChef 86)

Gryden skal forbindes med et datanetvaerk med internetforbindelse. Anvend kabel kategori 6 eller bedre.

Fast IP-adresse eller DHCP tildelt IP-adresse (default).

Aben for udgaende trafik pa DNS (TCP/UDP port 53) samt TCP port 57381 (til api.joniportal.com), for at
gryden kan koble op til Online Portal.

Aben for udgéende trafik p& UDP 123, for at gryden kan koble til Network Time Protocol for korrekt syn-
kronisering af klokkeslaet pa gryden.

TiIsIutningl af temperaturfoler for ekstern dataopsamling
(AutoTemp 32, 36 og 56

Temperatur-logning giver mulighed for at opsamle og lagre madtemperaturen elektronisk. Temperaturen
maéles direkte pa grydens indvendige stalkappe.

Ud over temperaturen er der et [NO] signal tilgaengeligt. Dette signal forteeller om temperaturregulerin-
gen er aktiv (bade ved varme og ved kgl) og kan bruges til at vurdere om det er relevant at logge tem-
peraturen.

Temperaturlogningen fas i to udgaver:
Direkte maling

En PT100/PT1000 faler er forbundet til en klemraekke og brugeren kan forbinde fgleren med sit lognings-
udstyr.

Signaloverfarsel via RS485

PT100/PT1000 fgleren er forbundet til en signalkonverter. Signalkablet forbindes direkte til signalkon-
verteren.

Kommunikationen sker med simple kommandoer i ASClI-format via RS485 protokol.
Denne Igsning kraever en PC med egnet software og er ikke en del af leverancen.
Se el-diagrammet for yderligere information.

Tilslutning for effektreduktion

BEMAERK!

For at tilslutte gryder AutoTemp 32, 36 eller 56 styring, skal det overordnede system vaere forbe-
redt/tilpasses til 24VAC styrespanding.

BEM/ERK!

For at tilslutte gryder med AutoChef 86 styring, skal det overordnede system vaere forberedt/til-
passes til 24VDC styrespanding.
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we know what's cooking 18/229



24Vac / 230Vac

1— |- o
a
o
2—>
] b !
.
w5 o= [
¢——+—o0--i 1
C
4— > [ ]
s o
d

Fig. 0-8 Koblingsprincip for effektregulering

1 Teend/ Sluk
2 Regulering
3 Adskillelse
4 Belastning

a) Apparatet er i opvarmningstilstand. "Timeout” 30 min (justerbart)
b) @nske om varme

c) Varme tilladt

d) Feellespunkt

Hvis apparatet er forberedt for "Effektregulering”, leveres apparatet med klemmerne a, b, ¢ og d, for til-
slutning af system.

Apparatet leveres med klemme b og ¢ kortsluttet.

Kortslutning fiernes ved idriftseettelse af effekt reguleringssystem.
Klemmerne for tilslutning af effektreduktion, er placeret i armatursgijlen.
Se el-diagrammet for yderligere information.

Tilslutning af drikkevand

BEMAERK!

For at sikre at spaner og andre urenheder ikke ender i apparatet, skal den faste installation gen-
nemskylles for den tilsluttes apparatet.

Krav til vandtryk fremgar af maskinskiltet.

Alle forsyninger skal etableres med en aflaselig forsyningsadskiller, som brugerne skal have direkte ad-
gang til.

Tilslutning skal ske med fleksibel forbindelse med union.
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Hvis apparatet er udstyret med kgling med drikkevand og installeres i et omrade med hardt vand, anbe-
fales det at f& gryden tilsluttet et bladg@ringsanlaeg, for at undga kalkaflejringer i apparatets dampgene-
rator.

Tilslutning af trykluft

BEMZAERK!

For at sikre at spaner og andre urenheder ikke ender i apparatet, skal den faste installation gen-
nemskylles for den tilsluttes apparatet.

Trykket malt ved gryden, skal veere 6 - 8 bar, uanset grydens eget og andre apparaters forbrug.

Hvis trykket falder til under 6 bar, vil gryden og alle andre gryder forsynet fra samme installation melde
fejl.

Det anbefales at trykket ved gryden er 7 bar, nar der ikke er forbrug, da trykket ved gryden og evt. andre
gryder/forbrugere, falder nar der er forbrug.

BEM/ERK!

Installation skal dimensioneres korrekt for at undga for stort trykfald gennem installationen frem

=
Q
<
S
o
S

BEM/ERK!

Alle gryder i samme installation skal kunne forbruge maksimal trykluft samtidigt.

| den faste installation skal der veere filtre og vandudskiller.
Luftkvaliteten skal veere i henhold til ISO 8573-1:2010, klasse 7:7:4.
Alle forsyninger skal etableres med en aflaselig forsyningsadskiller, som brugerne skal have direkte ad-

«Q

jde Q
L >
«Q
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For at sikre en bedre fordeling mellem flere gryder kan en ringledning overvejes.

Tilslutning af damp

i

Gryden er CE-maerket som en trykbeholder, og i den faste installation skal der derfor veere aflaselig af-
spaerringsventil, reduktionsventil, manometer og sikkerhedsventil.
Hele dampinstallationen skal CE-maerkes efter Direktiv for trykbaerende udstyr.

Grydens maksimale tryk og temperatur fremgar af maskinskiltet. Det skal sikres at tryk og tem-
peratur er begraenset og sikret til disse vaerdier.

BEMZAERK!

For at sikre at spaner og andre urenheder ikke ender i apparatet, skal den faste installation gen-
nemskylles for den tilsluttes apparatet.

Alle forsyninger skal etableres med en aflaselig forsyningsadskiller, som brugerne skal have direkte ad-
gang til.
Dampforsyningens kvalitet skal have en pH 8-10 og en hardhedsgrad <0,056°dH.
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Manometer og sikkerhedsventil monteret pa gryden overflgdigger ikke manometer og sikkerhedsventil i
den faste installation.
Sikkerhedsventilen monteret pa gryden vil ikke kunne forhindre en for stor trykstigning i gryden.

Rer/slanger med damp eller kondensat skal altid isoleres.

Det anbefales at placere en kondensatudlader pa forsyningsledningen direkte under gryden, saledes at
kondensat og dermed vandslag i gryden forhindres.

Kondensatudlader, snavsfilter og kontraventil er ikke medleveret.
Normalt anvendes en svemmervandudlader med integreret udluftning.

Kondensatafgangen skal have fald vaek fra gryden. Hvis dette ikke er muligt, skal der anvendes konden-
satudlader med pumpefunktion.

BEMZAERK!

Nar gryden er kold kan den optage mere damp end angivet i de tekniske data. Hvis dette ikke er
acceptabelt skal forsyning til hver enkelt gryde begranses.

i

For at sikre en bedre fordeling mellem flere gryder kan en ringledning overvejes.

Damp-opvarmede gryder med tilslutning for eksternt kglevand

Under normal drift af gryder opvarmet med direkte damp, vil en lille maengde isvand blive blandet i kon-
densatet, nar der skiftes fra kel til varme. P4 samme made vil en lille maengde kondensat blive blandet
i isvandet nar der skiftes fra varme til kal.

Ved en defekt i gryden kan man ikke forudsige hvordan de to medier blandes og dette skal der tages
hgjde for ved valg af medie for dampanleeg og isbank.

Tilslutning af eksternt kslevand

BEM/ERK!

Gryden ma kun tilsluttes vand. Alle andre vaesker som saltvand eller lignende er ikke tilladt.

A FARE!

Gryden er en trykbeholder, og grydens maksimale tryk ma aldrig kunne overskrides.

BEMAERK!

For at sikre at spaner og andre urenheder ikke ender i apparatet, skal den faste installation gen-
nemskylles for den tilsluttes apparatet.

Alle forsyninger skal etableres med en aflaselig forsyningsadskiller, som brugerne skal have direkte ad-
gang til.

Ved kgling med eksternt kglevand skal apparatet tilsluttes en isbank.

Grydens maksimale tryk fremgar af maskinskiltet og det tilfarte kglevand skal reguleres og sikres, sa der
aldrig kan opsta starre tryk i gryden. Dette geelder ogsa fejl i en evt. regulering af pumpen.

Rerforbindelser skal isoleres for at undga kondensdannelse.

Mulighed for drift uden isbank, nar gryden er forberedt for eksternt kelevand

For drift af el-opvarmet gryde som ikke er tilsluttet isbank, skal fabriksopseetningen saettes til ‘Uden kg-
lefunktion’. ‘Isvand retur’ tilslutningen skal bleendes af og drikkevand sluttes til ‘lsvand ind’ tilslutningen.

JONI

21/229 we know what's cooking

10000029826-DOC-000-04



10000029826-DOC-000-04

For drift af damp-opvarmet gryde som ikke er tilsluttet isbank, skal fabriksopsaetningen seettes til ‘Uden
kalefunktion’. ‘Isvand retur’ og ‘Isvand ind’ tilslutningerne skal blaendes af.

Isbank
Der méa kun anvendes vand og hardheden bar vaere 3-5° dH.
Det skal sikres at isvandet er ca. 0,5°C ved grydens tilslutningspunkt.

Nar man starter med at kgle falder vandniveauet i isbanken, pga. den meengde vand som fylder rar og
gryde. Dette ma ikke pavirke isbankens funktion.

For kompensering af vandtab skal isbanken jaevnligt efterfyldes. Hvis dette geres automatisk, skal der
tages hgjde for at betydelige meengder vand vil vaere i rgrledninger og gryder, mens der kgles. Fgrst nar
gryden ggr klar til at varme pumpes dette vand tilbage til isbanken.

Af sikkerhedshensyn bgr der altid etableres aflgb for overlgb fra isbanken.

Damp-opvarmede gryder med tilslutning for eksternt kolevand

Under normal drift af gryder opvarmet med direkte damp, vil en lille maengde isvand blive blandet i kon-
densatet, nar der skiftes fra kgl til varme. P4 samme made vil en lille maengde kondensat blive blandet
i isvandet nar der skiftes fra varme til kal.

Ved en defekt i gryden kan man ikke forudsige hvordan de to medier blandes og dette skal der tages
hgjde for ved valg af medie for dampanleeg og isbank.

Vardier for el-opvarmede gryder

Star- Total Total Is per Tilbagelgb fra Dimensione- Sikkerhedsven-

relse energi energi cyklus | gryden efter cy- ringsgrundlag tilers udblees-

100-3°C 100-3°C klus for vand flow ningskapacitet
I kcal kWh kg I m3/h I/min
80 8989 1 118 17 8 237
100 11074 13 146 21 8 237
150 17111 20 225 32 13,2 237
200 22145 26 291 39 13,2 237
250 28051 33 369 51 13,2 237
300 33718 40 444 68 13,2 237
400 44678 53 588 88 13,2 237
500 54378 64 716 88 13,2 237

Tab. 0-1

Vardier for damp-opvarmede gryder
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Stor- Total Total Is per Tilbagelgb fra Dimensione- Sikkerhedsven-
relse energi energi cyklus | gryden efter cy- ringsgrundlag tilers udblaes-
100-3°C 100-3°C klus for vand flow ningskapacitet
I kcal kWh kg I m3/h I/min
80 8155 10 107 26 8 237
100 10152 12 134 30 8 237
150 15452 18 203 49 13,2 237
200 20457 24 269 56 13,2 237
250 25665 30 338 76 13,2 237
300 30769 36 405 98 13,2 237
400 40944 48 539 126 13,2 237
500 50644 60 666 126 13,2 237
Tab. 0-2
Pumper

Der skal anvendes én pumpe per gryde. Pumpen skal kunne levere et tryk ved grydens tilslutningspunkt
pa 2,3-2,5 bar for at overvinde trykfald gennem gryden og tilbage til isbanken.

Start pumpe:

Pa grund af inertien i de store vandmaengder, skal pumpen rampe op pa ca. 20 sekunder nar kgling star-
tes. Ved lange rarfgringer eller hvis rarfgringen ligger helt eller delvist over grydens niveau, kan det veere
ngdvendigt med en endnu langsommere opstart af pumpen.

Der skal installeres en reguleringsanordning, saledes at trykket i gryden kan indstilles.

Lgsning 1:
En mekanisk ventil som sikrer at det maksimale tryk ikke overstiges og en softstarter som sgrger for at
pumpen starter langsomt.

BEMZAERK!

Ikke alle softstartere kan rampe op og ned som nagdvendigt.

BEM/ERK!

Trykfaldet over den mekaniske reguleringsanordning kan vare betydelig.

Lgsning 2:

Pumpen styres af en frekvensomformer, som sikrer at pumpen starter langsomt og styrer det maksimale
tryk ved hjeelp af den maksimale frekvens. Dette giver det mindste trykfald i rersystemet og dermed den
mest gkonomiske drift.

Stop pumpe:

Nar kglingen stoppes afbrydes ferst kar-signalet til pumpen og 5 sekunder senere lukkes ventilerne. For-
sinkelse er lavet for at undga tryksted i installationen og derfor skal pumpen stoppe hurtigt. Nedrampning
ma maksimalt vare 2 sekunder.

Der skal fremfagres en styreledning til gryden for kgr-signal til pumpen.
Se el-diagrammet for yderligere information.
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A FARE!

Sikkerhedsventilernes afblaesningskapacitet begranser den maksimalt tilladte gennemstrom-
ning. Derfor ma der ikke vaelges for stor pumpe.

i
Max. tryk i gryden er 1,0 bar.

Veer specielt opmeerksom pa trykspidser i forbindelse med start og stop af keleprocessen, da dette af
sikkerhedsmaessige arsager vil fa gryden til at ga i en fejltilstand.

i

Veer opmeerksom pa, at isvandspumpen ogsa bruges til vandpafyldning i dampgeneratoren.

Reorfering

Tilslutningspunktet i grydens sgjle er 1 1/2” for isvands fremlgb og returleb, men denne dimension kan
ikke bruges til dimensionering af rgrfaringen. Denne er afhaengig af rgrfaringens laeengde og udformning.
Dimensioneringen skal beregnes for det konkrete projekt.

Under normal drift kan vandet i returledningen fa en temperatur pa 100°C.

Ved en defekt i gryden, kan der forekomme op til 120°C varm damp i rgr for fremlgb og returlgb. For at
sikre sig mod folgeskader, ber der udelukkende anvendes rar af rustfrit stal eller et andet varmefast ma-
teriale.

Trykket ved tilslutningspunkt for returledningen i sgjlen bar ikke overstige 0,3 bar.

Dette tryk bestar af et statisk tryk og et dynamisk tryk. Det statiske tryk opstar hvis isbanken er placeret
hgjere end gryden, hvilket ikke anbefales. Det dynamiske tryk er trykfaldet i returledningen til isbanken,
sa returledning skal derfor dimensioneres sa trykfaldet i reret reduceres mest muligt og dermed opnas
stgrst mulig gennemstrgmning.

Hvis det samlede tryk af tekniske eller gkonomiske arsager ikke kan bringes ned pé 0,3 bar, f.eks. hvis
isbanken er placeret over grydernes niveau, vil kglingen stadigt fungere, men gennemstregmningen i gry-
den vil veere mindre og kalingen vil tage laengere tid.

Det samlede tryk ved tilslutningspunkt for returledningen i s@jlen ma ikke overstige 0,8 bar, da gennem-
strgmningen sa vil vaere for lille til at opna en tilfredsstillende afkgling i gryden.

Se i P&l diagrammet for hvordan isbanken sluttes til gryder.

Montering
Fastgorelse af gryder pa ben

BEMAERK!

Hvis apparatet har mulighed for fastspaending til gulvet, skal denne anvendes.

Opstilling af gryder pa ben
Er grydens ben forsynet med maskinsko til fastspaending, har disse et @ 15 mm hul til en bolt.
Det anbefales at anvende bolte der er @ 10 mm eller starre.

1) Anbring gryden pa den tilsigtede placering. Justér placeringen af sgjlerne saledes at de fglger plan-
tegningen og med korrekt afstand til omgivelserne.

2) Serg for at sgjlerne er i lod og vater. Dette gares blandt andet med stilleskruerne pa grydens ben.
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Fig. 0-10 Gryden i lod og vater fra siden
3) Justér fadderne ned til gulvet, sa disse trykker ensartet parvis foran og bagved pa hver sgijle.
4) Fastspaend tveerstang ved sgjlernes bagside, hvis denne har vaere afmonteret.
5) Magtrikkerne pa fedderne spaendes til.
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Fig. 0-11 Mgtrikkerne péa fodderne skal vaere spzendit.
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Fastgorelse af nedstebningsfixture

Fixtur

Fig. 0-12 Fixtur

1 Aftagelige bolte
2 Huller for fastggrelse

|

-— 1

Fig. 0-13 Samlet fixtur monteret med afstandsskinner
1 Fixturer
2 Afstandsskinner
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Fig. 0-14 Fixture sideview
Faerdigt gulv
Ra beton
@15mm huller for bolte til fastgarelse af fixture
Fixture
Teetning
Fixturen fyldes med beton. 10mm overhgjde pa midten

Fremgangsmade for montage af fixturen:

1.
2.

Afstandsskinnerne monteres mellem fixturerne i henhold til installationstegning.

Den samlede fixtur placeres pa gulvet, hvor gryderne skal monteres. Fixturen skal veere i rette ni-
veau og vandret bade pa langs og pa tveers.

Kontrollér altid at afstanden mellem fixturer stemmer overens med installationstegning og tekniske
data. Kontrollér ogsa altid placering i forhold til evt. bagvaeg og gulvriste.

Kontrollér at gennemfgringer for kabler, vand etc. er placeret korrekt jvf. installationstegning.
Fixturen forankres solidt i betonlaget gennem hullerne i bunden.
Fjern afstandsskinnerne.

Fyld fixturerne med beton, sa hgjden midt i fixturen hvaelver ca. 10mm over fixturens overkant.

Lad de aftagelige bolte sidde i fixturen, indtil montage af gryden. Dette sikrer at gevindet er brugbart ved
montage.

Montering pa gulv

Man kan afhaengigt af gulvet bruge f.eks. korrosionsfaste ekspansionsbolte, kleebeankre eller gennem-
gaende bolte. Disse skal minimum vaere M12, A2 og placeres i overensstemmelse med den aktuelle in-
stallationstegning, gulvriste og evt. bagvaeg.

Kontrollér at gennemfgringer for kabler, vand etc. er placeret korrekt jvf. installationstegning.

Montering af sgjle

For at lette montagen af flere sammenhaengende gryder kan stottelejet midlertidigt Igsnes.
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Fig. 0-15 Stotteleje

1 Stotteleje
2 Bolte, skiver og mgtrikker for fastgerelse

i
Fixturens aftagelige bolte kan midlertidigt demonteres under placering af sgijler, for at lette montagear-
bejdet.

1. Placér alle gryder med sgjler i henhold til installationstegningen og tekniske data.

2. Fastger sgjlerne midlertidigt.

3. Justér sgjlerne sa bade front og side star lodret, ved at bruge stilleskruerne i bunden af sgjlen.
4

Sajlernes front skal veere parallelle og i samme plan.
Sajlerne overplade skal vaere parallelle og i samme plan.

o

Afstanden fra sgjlens bund til gulv skal minimeres og sgjlen skal stgtte pa alle stilleskruer.

Sgjlerne fastspandes med de medfeglgende spaendebeslag. Boltene spaendes med 25Nm.

Fig. 0-16 Speendebeslag

Draen og taetning af sgjler

BEM/ERK!

Der skal altid taetnes mellem gulv og sgjler. Dette er afgerende for produktets levetid og for en
problemfri funktion. Taetnes der ikke, bortfalder fabrikkens garanti.
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Teetningen skal hindre, at der kommer vand og snavs ind i sgjlen, hvor elektriske komponenter er pla-
ceret.
Teetningen skal veaere velegnet til at modsta kraftig pavirkning fra rengering.

Der kan f. eks. anvendes en elastisk fugemasse, som er velegnet til brug i kekkenmiljg og som kan haefte
bade pa rustfrit stdl og pa materialet under/bag sgijlen.

BEMZAERK!

Det skal altid sikres, at evt. vand i sgjlen kan komme ud. Sikres dette ikke, bortfalder fabrikkens
garanti.

Vand i sgjlen vil forarsage fugtig luft, som vil beskadige de elektriske komponenter, og draenet er derfor
afgarende for produktets levetid og for en problemfri funktion.

Man kan i de fleste tilfaelde anvende det medleverede draenrar. Dette placeres under sgjlen i det laveste
hjarne. Serg for at draenrgrets abning er placeret, sd rengeringsvand normalt ikke spules direkte mod
abningen.

Sammenbygning af flere gryder

Skal flere gryder monteres i forlaengelse af hinanden kommer disse typisk enkeltvis og skal forbindes
med hinanden pa installationsstedet.

Samling af elektriske forbindelser i faelles stottesgjle

Nar to gryder med lukket kaling og/eller opvarmning med direkte damp og falles stgttesgjle skal instal-
leres, skal kabel -W1 og/eller -W2 forbindes pa installationsstedet.

-W1 skal forbindes med -X7.1 (hvis gryderne er direkte dampopvarmede).

-W2 skal forbindes med -X7.2 (hvis gryderne er tilsluttet isvandskgling, dvs. QuickChill-gryder).
Kablerne tilsluttes jvf. el-diagrammet.

Ledningsnumrene i kablerne svarer til terminalernes numre.

Startsignalet for cirkulationspumpen skal tilsluttes -X7.2 terminal 1 og 2.

i

[~

==

18
18

Fig. 0-17 Elektrisk sammenbygning af gryder til direkte damp og/eller isvandskaling
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1) Gryde 1
2) Gryde 2
3) Tilslutningsboks gryde 1
4) Tilslutningsboks gryde 2

-W1 og -X7.1: Signalkabel og terminaler for dampventiler (kondensat ventiler, &ben keling uden recirku-
lering).

-W2 og -X7.2: Signalkabel og terminaler for QuickChill gryder.

Samling af slanger i faelles stottesgjle

Samling af dampslanger i falles stottesgjle

Fig. 0-18
Omlgberenen pa dampslangen monteres pa damprgret, der kommer ud af grydens aksel.

Samling af kondensatslanger i faelles stottesgjle

Fig. 0-19
Omlgberen pa kondensatslangen monteres pa kondensatrgret, der kommer ud af grydens aksel.
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Samling af kelevandsforsyning i faelles stottesgjle

Wik
VRN
/ \

AL

v
NRY
v )

Fig. 0-20 Slanger for kalevand frem for 150 til 500 | *

Slangerne der er markeret med ‘Inlet’ tilsluttes kalevandsforsyningen i sgjlen.

* 80 og 100 | gryder har kun 2 kglevandsslanger.

Samling af kelevand retur i felles stottesgjle

e W
U

M- |
\/ \J

THI-Tm
\

Fig. 0-21 Slanger for kelevand retur 150 - 500 I*

Slangerne der er markeret med ‘Outlet’, tilsluttes kalevandsreturlgbet i sgjlen.

* 80 og 100 | gryder har kun 3 slanger for kglevand retur.

Samling af tommeslange i faelles stottesgjle

Fig. 0-22
Slangen der er markeret med ‘Emptying’ tilsluttes ventilen i sgjlen.
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Tilslutning, justering og kontrol

Oversigt over tilslutningspunkter

Maerke Tilslutningspunkt for
Ww Varmt vand, max 60° C
Cw Koldt vand

Cwi Isvand ind

CwO Isvand ud

ST Damp

CO Kondensat

CA Trykluft

PS El-forsyning

LAN Internet

CWS Start af isvandspumpe
PR Effektreduktion (PowerManagement)
DA Dataopsamling

& Udligningsforbindelse
Tilslutning

Montér de interne jordledninger mellem grydekrop og s@ijler, potentialeudligningsforbindelser og evt.
andre forbindelser mellem gryde og sgjle.

Tilslut forbindelse for dataopsamling.

Tilslut forbindelse for effektreduktion.

Tilslut startsignal for isvandspumpe.

Tilslut vandforsyning.

Tilslut damp- og kondensattilgang pa damp opvarmede gryder og isolér den faste installation.
Tilslut trykluft.

Tilslut til- og afgang for kelevand.

Tilslut el-forsyning, med korrekt faseraekkefalge.

Tilslut LAN kabel.

Indstilling for ibrugtagning (AutoChef 86)

Nar netvaerkskablet er tilsluttet gryden vaelges enten automatisk tildeling af IP-adresse (default) eller der
indtastes den IP-adresse gryden er blevet tildelt.

Indstillingen af dette findes under ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > * Netveerk® side 121.

Kontrollér at der er forbindelse til internettet, se ‘DNS Status’ under ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > * Net-
veerk’ side 121.

For at alle grydens funktioner fungerer optimalt kan der vaere behov for at justering af fglgende indstil-
linger:

Dato og tid, se ‘Indstillinger >’Basis’ > ‘ Indstil dato og tid‘ side 114.

Sprog og enheder, se ‘Indstillinger’ > 'Basis’ > ‘ Lokalisering* side 115.

Hgjde over havet, se ‘Indstillinger’ > 'Avanceret’ > * Opseetning* side 122.

Kglevand gennemstrgmning pr. minut, se ‘Indstillinger’ > 'Avanceret’ >’ Opsaetning’ side 122.
Indstillinger for datalogning, se ‘Indstillinger’ > 'Avanceret’ > ‘ Datalogning side 123.
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BEMZAERK!

For at fa adgang til indstillingerne under ‘Avanceret’ kraeves der en adgangskode som er angivet
i afsnit * Avanceret ‘ pa side 120.

Tilknyt gryden til Online Portal (AutoChef 86)
H

For mere information se ‘ Online Portal‘ side 82.

For at udnytte alle grydens funktioner skal den tilknyttes Online Portal.

Nar den farste gryde med AutoChef 86 installeres i et kakken, skal dette kgkken oprettes pa https://jo-
niportal.com.

Der kreeves en ‘Gryderegistreringsnggle’ fra gryden for at kekkenet kan oprettes.

Denne findes under ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > ‘Netveerk’ > ‘Gryderegistreringsnagle’, se * Netvaerk’
side 121.

Den viste ‘Gryderegistreringsnagle’ er gyldig i 24 timer.

Nar kekkenet et oprettet sammen med den ferste gryde, kan yderligere gryder tilfajes til samme kakken.

Sammen med kgkkenet oprettes den farste bruger. Denne bruger kan tilfgje yderligere brugere af Online
Portal til samme kgkken.

BEM/ERK!

For at fa adgang til indstillingerne under ‘Avanceret’ kraeves der en adgangskode som er angivet
i afsnit * Avanceret ‘ pa side 120.
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Kontrol

1) Alle forbindelser, bolte og meatrikker efterspeendes.

2) Afprgv kipfunktionen. kontrollér at de bevaegelige dele i sgjlen frit kan bevaege sig.

3) Kontrollér at gryden returnerer til vandret position.
Se’ Justering af kip*, side 164.

4) Kontrollér at laget ligger korrekt og teet til gryden
Se’ Justering af lag’, side 165.

5) Kontrollér overtrykspressostaten og sikkerhedsventilen som beskrevet i’ Test af overtrykspressostat,
vakuumventil og sikkerhedsventil’, side 156.

6) Taend for varmen og kontrollér, at gryden varmer.
Kip gryden og kontrollér, at opvarmningen afbrydes, nar gryden er kippet ca. 10 grader.
Hvis gryden under transporten har veeret udsat for temperaturer lavere end -10°C eller stgrre rystel-
ser, kan det haende at tgrkogningssikringen er koblet ud og skal nulstilles. Se’ Inspektion af tarkog-
ningstermostat’, side 160.

7) Pa gryder opvarmet med direkte damp kontrolleres det, at kondensatet kommer ud fra gryden.
Dette gares bedst ved at fylde gryden med vand og varme det op til kogepunktet. Sgrg for at der
opstar tryk pa 0,9-1,0 bar i gryden. Hvis der hares ‘smeeld’ fra gryden, skyldes det, at dampen tilfgres
gennem kondensatet. Dette skyldes, at kondensatet ikke er kommet veek fra gryden.

8) Start rarevaerk og kontrollér, at det drejer rundt.

9) Kontrollér, at rgreveerket stopper som angivet i’ Kontrol af rerevaerksstop ved abning af lag’, side
162.

10) Kontrol af ngdstop pa gryden med rerevaerk, som angivet i’ Kontrol af ngdstop’, side 162.

11) Hvis gryden er udstyret med kglefunktion med vand fra vandforsyningen startes kglefunktionen.
Kontrollér at gryden kaler og at trykket i gryden ikke overstiger 1,0 bar.

Stop keglefunktionen, skift til varmetilstand og kontrollér, at gryden temmes for kalevand.
12) Hvis gryden er udstyret med keling med isvand indreguleres dette og efterfalgende kontrolleres:
a. at trykket ved opstart af kaling ikke overskrider 1,0bar.
b. at trykket ved kontinuert kaling ikke overskrider 1,0bar.
c. at pumpen ved stop af kalingen stoppes sa lang tid far ventilerne lukker, at der ikke opstar tryksted
i rgrsystemet.

13) Hvis grydens sgijler star pa gulvet, kontrolleres det at der er fuget omkring sgjlerne, sa der ikke kan
treenge vand ind i sgjlerne.

Kontrollér, at evt. vand, der matte treenge ind, kan lgbe ud af sgjlen igen, f.eks. gennem det medfal-
gende dreenrgr placeret i fugen.
Kontrollér, at vand/fugt ikke kan traenge ned i gulvet langs installationer eller lignende.

14) P& gryder opvarmet med direkte damp eller udstyret med kgling med eksternt kglevand, kontrolléres
det at isoleringen omkring rgr og slanger for damp, kondensat og kgl er isoleret og isoleringen er
intakt.

15) Efter indkering af gryden renses alle filtre, saledes at snavs fra installationen fjernes.

16) Hvis gryden star pa ben kontrolleres det at den star fast pa alle fedder nar rgreveerket er i drift. Se’
Justering* side 36.

BEMAERK!

Det kan ikke undgas at gryden og sgjlerne bevager sig lidt ved belastning under brug. Benene
ma dog ikke flytte sig eller lofte sig fra gulvet.

Justering

Justering af gryder pa ben péa gulvet
Star gryden pa ben er det vigtigt at den star fast pa alle fgdder for ikke at komme i ubalance under drift.
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Dette gagres bedst ved at fylde vand op over bundens runding og herefter at starte rgrevaerket i program
1 med 80-90 omdr./min.

Laftere benene sig eller flytter gryden sig fra gulvet, justeres benene til gryden stéar fast pa alle ben. Der-
efter spaendes motrikkerne pa alle benene. Denne justering kan blive nadvendig igen efter at gryden har
veeret brugt nogle gange. Se Opstilling af gryder pa ben side 24.

Indregulering af isvand

Inden ibrugtagning skal kalevands- og tryklufttilferslen indreguleres for at sikre problemfri drift.

1)
2)
3)

4)
5)
6)

7)
8)

9)

Kontroler at der er opbygget is i isbanken.
Kontrollér at der er taendt for trykluften og forsyningsadskiller bag pa sgjlen er aben.

Skru ned pa ca. 20% for isvandstilfgrslen. Afhaengig af installationen kan det vaere pa en fre-
kvensomformer eller mekanisk reguleringsventil.

Taend gryden og skift til keletilstand.

Kontrollér at pumpens hastighed langsomt @ges og efter ca. 20 sekunder nar sit setpunkt.
Kontrollér grydens manometer og skru langsomt op for pumpe/reguleringsventil, til trykket i gryden
ligger pa ca. 0,9-1,0 bar.

Stop kgling og kontrollér at pumpen stopper efter max. 2 sekunder.

Start keling og kontrollér at trykket @ges langsomt og efter ca. 20 sekunder kommer op pa 0,9-1,0
bar.

Efter ca. 5 min stoppes kgling og der skiftes til opvarmningstilstand, sa gryden vha. trykluft presser
kalevandet retur til isbanken (initialisering).

10) Hold gje med at manometeret inde i sgjlen med isvandsventilerne er 0,7-0,8 bar. Ved behov kan tryk-

ket justeres med trykreguleringen inde i sgjlen.

11) Afvent at initialiseringen afsluttes efter ca. 2-3 minutter.

Skrotning

Skrotning

Apparatet er klassificeret iht. det europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald
af elektrisk- og elektronisk udstyr.
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Betjening
Generelt

For at fa de bedste resultater ved madlavning i gryden, bar maden omrares jeevnligt. Det sikrer en ens-
artet og hurtigt opvarmning/nedkgling af maden.

En ensartet varmefordeling giver ogsa en bedre temperaturmaling og dermed styring af bade opvarm-
ning og nedkgling.

A FARE!

Anvend kun originalt tilbehgr til apparatet.

/\ ADVARSEL!

Skulle der opsta en farlig situation ved apparatet, skal alle forsyninger omgaende afbrydes pa
forsyningsadskillerne.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet skal betjenes fra fronten.

/\ FORSIGTIG!
Det er forbudt at opholde sig umiddelbart bag ved apparatet, nar det er i brug.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.

/\ FORSIGTIG!

Ved brug bliver apparatet sa varmt, at bergring udger en forbrandingsfare.

BEM/ERK!

Der ma ikke anvendes slidende roreredskaber.

/\ FORSIGTIG!

Under brug ma der ikke komme vand eller damp ud af sikkerhedsventilen. Sker dette, skal alle
forsyninger omgaende afbrydes.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke flyttes, nar apparatet eller indholdet i gryden er sa varmt, at det udger en for-
braendingsfare

BEMZAERK!

Rustfrit stal er pa overfladen beskyttet af et tyndt lag kromoxid. Dette lag kan isar edelagges
ved brug af vaerktgjer af normalt stal, samt ved at udsatte det rustfrie stal for staerk pavirkning
af klor, som det f.eks. findes i normalt kekkensalt.

Tilsaet derfor altid salt i varmt vand.
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/\ FORSIGTIG!

Hvis apparatet er pa hjul, skal bremserne vare slaet til, nar apparatet er i brug.

Fig. 0-23

Taend og sluk af apparatet

Fig. 0-24 Teendt

Fig. 0-25 Slukket
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AutoTemp 02e

Grgn LED indikerer varmedrift

Gul LED indikerer manglende vandniveau
Red LED indikerer kritisk fejl

Drejeknap for varmetilfgrsel

Tast for kip

Tast for kip-retur

O g~ WN -~

Kipfunktion

Gryden kippes nar der trykkes pa og returnerer nar der trykkes pa ﬂ Gryden kipper kun nar den
respektive knap holdes inde.

Nar tasten slippes forbliver gryden i den aktuelle position, medmindre funktionen ‘TiltBack’ er installeret.
| s& fald vil gryden returnere i et antal sekunder (0-3). Dette geelder dog ikke nar gryden er kippet helt.

i

‘TiltBack’ tiden kan justeres af en servicetekniker.

/\ FORSIGTIG!

Sta ikke foran gryden nar den kippes, da den varme vaske kan sprgjte, nar den haldes ud.

Varmeregulering

Varmetilfarslen reguleres trinlgst med drejeknappen.
Nar drejeknappen er i stilling 0 tilfgres ikke varme og den grgnne kontrollampe lyser ikke.
Nar drejeknappen er i en stilling mellem 1 og 10 tilfgres varme og den grenne kontrollampe lyser.

| stilling 10 tilferes maksimal varme og mellemstillinger tilfarer varme i henhold til skalaen. Gryden skal
veere i lodret position for at kunne varme
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/\ FORSIGTIG!

Den rede lampe indikerer en kritisk fejl og gryden ma ikke anvendes. Afbryd alle forsyninger
og tilkald service.

/\ FORSIGTIG!

Den gule lampe indikerer at der ikke er nok vand i grydens dampgenerator og gryden derfor
ikke kan varme.

Kaling
Kglefunktionen anvendes til at nedkgle indholdet i gryden. Kglingen sker ved at vand lukkes ind gennem
dampkappen hvorfra det Igber i gulvristen.

Start af keleforlagb

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende damp/varmt vand nar ventilen for kelevand ud abnes!

1) Sluk for grydens varme og stil grydekroppen i lodret position.
2) Seet drejeknappen pa kal.

3) Vent til trykket i dampkammeret er O bar.

4) Aben ventilen for kglevand ud.

5) Luk for grydens luftventil.

Afslutning af keleforlgb

1) Stop kealing.

2) Luk for ventilen for kglevand ud.

3) Aben for grydens luftventil.

4) Aben ventilen for vandniveau, og lad det overskydende vand lgbe ud

5) Luk for ventilen for vandniveau nar der ikke lgber mere vand ud. Gryden er nu klar til at varme.
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Vandpafyldning

BEM/ERK!

Vandtuden ma ikke vaere inde over gryden nar den kippes.

Fig. 0-29 Standventil
Fyld vand i gryden, ved at dbne laget og abne for standventilen pa toppen af sgjlen.

JONI

we know what's cooking 42/229



AutoTemp 32

Betjeningspanel
Grydens styring teendes ved at trykke pa (1) og slukkes ved at trykke pa(©).

Nar grydens styring er teendt, kan den seettes i Standby ved at trykke pa @ Derved minimeres strgm-
forbruget og gryden husker sin initialiseringstilstand.

Pa gryder forsynet med trykluft, skal der abnes for trykluftforsyningen for at gryden fungerer.

Funktionsknapper

Taend for styring

Sluk for styring

Valg mellem pafyldning af varmt og koldt vand (ekstraudstyr)
Ngdstop (kun for gryder med ragrevaerk)

SlowMix (ekstraudstyr)

a b~ wN -

Betjeningsmetodik
Betjeningsmetodik

Generelt trykkes pa en funktionstast sa det tilhgrende display blinker, hvilket indikerer at veerdien kan
2&ndres med piletasterne. De store pile aendrer vaerdien med store trin og de sma pile med sma trin. Hol-
des tasten gges/mindskes veerdien med stigende hastighed.

41t

NI

Fig. 0-30

P4 alle relevante funktionsgrupper findes en on/off-tast [@) og en lysdiode.
skiftevis teender og slukker funktionen. Lysdioden lyser nar funktionen er taendt.
Funktionen forlades automatisk efter 3 sekunder uden tastetryk eller hvis en anden funktion veelges.
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AutoTemp 32

Fig. 0-31
Funktioner for varme

Funktioner for vandpafyldning

Funktioner for timer

Taster for kip

Piletaster for indstilling

Tast for Standby

O g~ WN -~

Adgangskode

Hvis man i opseetningsmenuen har aktiveret krav om adgangskode for at teende gryden, viser varmedis-
playet ‘PAS’ og der skal indtastes en adgangskode pa fire cifre for at aktivere gryden.

Koden vises i vanddisplayet og indstilles med piletasterne. De store pile aendrer koden med 100 og de
sma pile aendrer koden med 1.

Nar adgangskoden er valgt trykkes pa vand-[8)

Kipfunktion

Gryden kippes nar der trykkes pa og returnerer nar der trykkes pa ﬂ Gryden kipper kun nar den
respektive knap holdes inde.

/\ FORSIGTIG!

Sta ikke foran gryden nar den kippes, da den varme vaske kan sprgjte, nar den haldes ud.

Nar tasten slippes forbliver gryden i den aktuelle position, medmindre funktionen ‘TiltBack’ er aktiveret.
| sa fald vil gryden efter et antal sekunder (0,0 - 3,0) returnere i et antal sekunder (0,0 - 3,0). Dette geelder
dog ikke nar gryden kun er kippet lidt eller nar gryden er kippet helt.
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Varmeregulering

t t t ot
1 2 3 4
Fig. 0-32

Tast for kappe-temperatur
Display for kappe-temperatur
Lysdiode for varme og kgl taendt
Tast for varme og kal teend/sluk

A WN -~

Displayet viser som udgangspunkt den faktiske kappe-temperatur. Den gnskede temperatur pa kappen
stilles ved at trykke pa il sa displayet blinker. Indstil den gnskede temperatur med piletasterne.

Generelt
Varmetilfarslen taendes/slukkes ved at trykke pa . Lysdioden lyser nar der er teendt for varmen.

For at fa en ensartet og hurtigt opvarmning af maden bar man sa vidt muligt rere i maden. Dette giver
samtidig en jeevn varmefordeling og dermed en bedre temperaturmaling til styring af opvarmningen.

Gryden skal veere i lodret position for at kunne varme. Hvis gryden kippes og indenfor 2 minutter er lodret
igen teendes varmen automatisk.

Kaling

Kglefunktionen anvendes til at nedkgle indholdet i gryden. Kalingen sker ved at vand lukkes ind gennem
dampkappen hvorfra det Igber i gulvristen.

Start af keleforlgb

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende damp/varmt vand nar ventilen for kelevand ud abnes!

1) Sluk for grydens varme og stil grydekroppen i lodret position.
2) Seaet drejeknappen pa kal.

3) Vent til trykket i dampkammeret er O bar.

4) Aben ventilen for kglevand ud.

5) Luk for grydens luftventil.
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Afslutning af keleforlgb

1) Stop kaling.

2) Luk for ventilen for kelevand ud.

3) Aben for grydens luftventil.

4) Aben ventilen for vandniveau, og lad det overskydende vand lgbe ud

5) Luk for ventilen for vandniveau nar der ikke Igber mere vand ud. Gryden er nu klar til at varme.

Tast for manuel vandpafyldning
Tast for automatisk vandpafyldning
Display for vandmaengde/tid
Lysdiode for vand teendt

Tast for vand teend/sluk

a b~ wN -

Omskifter for varmt og koldt vand

Fig. 0-36

Betjening af vandmangdemaler

Tryk pa |} sa displayet blinker. Meengden indstilles med én decimal og kan maksimalt indstilles til gry-
dens volumen.

De store pile aendrer den indstillede maengde med 10 liter og de sma pile a&endrer meengden med 0,1
liter indtil den er aendret med 1 liter, derefter med 1 liter ad gangen.

Displaﬁt viser nu den gnskede maengde. Hvis man vil justere den gnskede maengde skal man igen tryk-
ke pa ).
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Start pafyldning af den gnskede maengde ved at trykke pa [@) sa lysdioden teendes og maengden teelles
ned.

Det er muligt at afbryde for pafyldningen ved igen at trykke pa [@) sa lysdioden slukkes. Man kan nu ju-
stere den resterende maengde med pilene.

Displayet slukker automatisk efter 10 minutter uden brug eller ved at holde |2} nede i 3 sekunder.

Manuel vandpafyldning

Denne funktion giver mulighed for at fylde vand i gryden, ved at holde en tast nede.

Nar [ trykkes fyldes vand i gryden. | displayet teelles den pafyldte maengde op.

Nar [Gu slippes stopper pafyldningen.

Hvis [@ trykkes igen indenfor 3 sekunder fortsaetter opteellingen af den pafyldte maengde.

Timer

1 Tast for signal efter rest-tid

2 Tast for signal pa klokkeslaet
3 Display for rest-tid/klokkeslaet
4 Lysdiode for timer teendt

Timer-funktionen giver mulighed for at der pa enten et klokkesleet eller efter en rest-tid slukkes for var-
men/kglingen. Samtidig aktiveres lydgiveren og display samt lysdiode blinker.

Signalet varer i ti sekunder, men kan afbrydes med et tryk pa (@ eller .
Hvis timer-funktionen ikke er aktiv vises det aktuelle klokkeslaet i displayet.

Timeren aktiveres automatisk hvis der indstilles et klokkeslaet eller en rest-tid. Lysdioden lyser nar funk-
tionen er aktiveret.

Timeren deaktiveres ved at holde eller inde i 3 sekunder.

Indstilling af klokkeslaet for signal
Tryk pa [@ sa displayet og lysdioden blinker langsomt. Indstil det snskede tidspunkt med piletasterne.
Hvis timer-funktionen er aktiv vises det aktuelle signal-tidspunkt.

Indstilling af rest-tid for signal
Tryk pa sa displayet og lysdioden blinker langsomt. Indstil den gnskede tid med piletasterne.
Hvis timer-funktionen er aktiv vises den aktuelle rest-tid.

Indstilling af uret

Tryk samtidig pa (@ og (& og hold dem nede. Efter 5 sekunder begynder displayet at blinke og lysdioden
blinker hurtigt. Uret stilles nu med piletasterne.
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Brugermeddelelser

Brugermeddelelser

Hvis brugeren forsgger at udfere en handling som ikke er tilladt, vises en fejlkode og lysdioden blinker
langsomt. Fejlkoden forsvinder typisk af sig selv, nar fejltiistanden ophaeves, f.eks. laget abnes eller ta-

sten slippes.

Fejlkode Beskrivelse

uo1 Forkert adgangskode indtastet

u10 Varmen kan ikke teendes, da gryden er kippet

u11 Kgling kan ikke teendes, da gryden er kippet

ui2 Vandpafyldning er ikke tilladt, da gryden er kippet

u13 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er i pause, da gryden er kippet

u14 Rareveerk kan ikke taendes, da gryden er kippet.

u1s Initialisering pa pause, da gryden er kippet

u20 Vandpafyldning er ikke tilladt, da laget er lukket

u21 Gryden kan ikke kippes, da laget er lukket

u23 Raerevaerk kan ikke taendes, da laget er abent

u30 Gryden kan ikke kippe, da motorens intermittens er overskredet. Vent ca. 30 sekun-
der og kip igen.
Efter 4 minutter er kipmotorens intermittens nulstillet.

u40 Kgletilstand kan ikke aktiveres, da gryden ikke er udstyret med kealing.

U41 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er ikke mulig, da gryden er i kale-
tilstand

u42 Varmen kan ikke anvendes for grydeinitialisering er gennemfart.
Afvent at initialiseringen afsluttes.

u49 Der er ikke valgt funktion for fodpedal
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AutoTemp 36

Betjeningspanel

/\ FORSIGTIG!

Nadstoppet stopper gryden.
Hvis ngdstoppet har vaeret aktiveret skal kontrol udfgres, se Kontrol af ngdstop, side 162.

Grydens styring teendes ved at trykke pa (1) og slukkes ved at trykke pa(©.

Nar grydens styring er teendt, kan den saettes i Standby ved at trykke pa @ Derved minimeres strgam-
forbruget og gryden husker sin initialiseringstilstand.

Pa gryder forsynet med trykluft, skal der abnes for trykluftforsyningen for at gryden fungerer.

Funktionsknapper

Taend for styring

Sluk for styring

Valg mellem pafyldning af varmt og koldt vand (ekstraudstyr)
Neadstop (kun for gryder med rgreveerk)

SlowMix (ekstraudstyr)

a b~ wWwN -

Betjeningsmetodik
Betjeningsmetodik

Generelt trykkes pa en funktionstast sa det tilhgrende display blinker, hvilket indikerer at veerdien kan
2&ndres med piletasterne. De store pile aendrer vaerdien med store trin og de sma pile med sma trin. Hol-
des tasten gges/mindskes veerdien med stigende hastighed.

41t

NI

Fig. 0-38

P4 alle relevante funktionsgrupper findes en on/off-tast [@] og en lysdiode.
skiftevis teender og slukker funktionen. Lysdioden lyser nar funktionen er taendt.
Funktionen forlades automatisk efter 3 sekunder uden tastetryk eller hvis en anden funktion veelges.
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AutoTemp 36

Funktioner for varme/kal
Funktioner for rgreveerk

Funktioner for vandpéafyldning
Funktioner for timer

Taster for kip

Piletaster for indstilling

Fuktioner for varme- og kgletilstand
8 Tast for Standby

Grydens funktion afhaenger af, om den er i varmetilstand eller kgletilstand. Betjeningspanelet indikerer
hvilken tilstand der er aktiv.

NOoO Ok WN -

@Y —

1 Lysdiode for varmetilstand
2 Lysdiode for kgletilstand

Adgangskode

Hvis man i opseetningsmenuen har aktiveret krav om adgangskode for at teende gryden, viser varmedis-
playet ‘PAS’ og der skal indtastes en adgangskode pa fire cifre for at aktivere gryden.

Koden vises i vanddisplayet og indstilles med piletasterne. De store pile eendrer koden med 100 og de
sma pile aendrer koden med 1.

Nar adgangskoden er valgt trykkes pa vand-

Kipfunktion

Gryden kippes nar der trykkes pa og returnerer nar der trykkes pa ﬂ Gryden kipper kun nar den
respektive knap holdes inde.
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Sta ikke foran gryden nar den kippes, da den varme vaske kan sprgjte, nar den hzaldes ud.

Nar tasten slippes forbliver gryden i den aktuelle position, medmindre funktionen ‘TiltBack’ er aktiveret.
| s& fald vil gryden efter et antal sekunder (0,0 - 3,0) returnere i et antal sekunder (0,0 - 3,0). Dette geelder
dog ikke nar gryden kun er kippet lidt eller nar gryden er kippet helt.

Varmeregulering
0 .
t t t ot
1 2 3 4
Fig. 0-41

1 Tast for kappe-temperatur

2 Display for kappe-temperatur

3 Lysdiode for varme og kgl teendt

4  Tast for varme og kgl teend/sluk

Displayet viser som udgangspunkt den faktiske kappe-temperatur. Den gnskede temperatur pa kappen
stilles ved at trykke pa il sa displayet blinker. Indstil den gnskede temperatur med piletasterne.

Generelt
Varmetilfarslen taendes/slukkes ved at trykke pa . Lysdioden lyser nar der er teendt for varmen.

For at fa en ensartet og hurtigt opvarmning af maden bgr man sa vidt muligt rgre i maden. Dette giver
samtidig en jeevn varmefordeling og dermed en bedre temperaturmaling til styring af opvarmningen.

Gryden skal veere i lodret position for at kunne varme. Hvis gryden kippes og indenfor 2 minutter er lodret
igen teendes varmen automatisk.

Kealing
Start og stop af keling

Der skiftes til kaletilstand ved at trykke pa % og holde tasten nede i tre sekunder, indtil lysdioden for
varmetilstand slukkes og lysdioden for kgletilstand taendes.

Kglingen startes/stoppes ved at trykke pa . Lysdioden lyser nar der er teendt for kalingen.

Gryden skal veere i lodret position for at kunne kgle. Hvis dette ikke er tilfeeldet vises fejlkode U11 og
lysdioden blinker indtil gryden igen er lodret eller der slukkes for kalingen. Hvis gryden kippes og inden-
for 2 minutter er lodret igen teendes kglingen automatisk

Der skiftes til varmetilstand ved at trykke pa @ og holde tasten nede i tre sekunder indtil lysdioden for
kgletilstand slukkes.

Gryden gennemfgrer nu en initialisering som varer flere minutter, da dampkappen skal temmes for kg-
levand. | denne periode blinker lysdioden ud for ® og gryden kan hverken varme eller kgle.

Nar initialiseringen er afsluttet og gryden klar til at varme teendes lysdioden ud for @

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende varmt vand/damp fra bunden af gryden nar kelingen teendes.

Indstilling af vandforbrug ved koling
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Det gnskede kgletrin indstilles i opsaetningsmenuen punkt 5.1.
Dette bestemmer kglehastighed og vandforbrug.

Vandpafyldning

1 t 1 1 1
1 2 3 4 5
Fig. 0-42

Tast for manuel vandpafyldning
Tast for automatisk vandpafyldning
Display for vandmaengde/tid
Lysdiode for vand teendt

Tast for vand teend/sluk

a b wN -

Omskifter for varmt og koldt vand

Fig. 0-43

Automatisk vandpafyldning
Denne funktion giver mulighed for at fylde en bestemt maengde vand i gryden.
Funktionen afheenger af om gryden er med eller uden vandmangdemaler.

Automatisk vandpafyldning med vandmangdemaler

Ved denne metode er der installeret en vandmaengdemaler i gryden, sa styringen ngjagtigt maler, hvor
meget vand der er kommet i gryden.

Betjening af vandmangdemaler

Tryk pa sa displayet blinker og indstil den gnskede maengde med piletasterne. Meengden indstilles
med én decimal og kan maksimalt indstilles til grydens volumen.

De store pile andrer den indstillede maengde med 10 liter og de sma pile aendrer meengden med 0,1
liter indtil den er aendret med 1 liter, derefter med 1 liter ad gangen.

Displayet viser nu den gnskede maengde. Hvis man vil justere den gnskede maengde skal man igen tryk-
ke pa .

Start pafyldning af den gnskede maengde ved at trykke pa [@) sa lysdioden taendes og maengden teelles
ned. Pafyldningen stopper automatisk nar den enskede maengde nar 0.

Det er muligt at afbryde for pafyldningen ved igen at trykke pa [@) sa lysdioden slukkes. Man kan nu ju-
stere den resterende meengde med pilene.

JONI

we know what's cooking 52/229



Displayet slukker automatisk efter 10 minutter uden brug eller ved at holde nede i 3 sekunder.

Manuel vandpafyldning
Denne funktion giver mulighed for at fylde vand i gryden, ved at holde en tast nede.

Nar [ trykkes fyldes vand i gryden. | displayet teelles afhaengig af opseetningen den pafyldte maengde
eller tid op.

Nar [ slippes stopper pafyldningen.
Hvis [ trykkes igen indenfor 3 sekunder fortsaetter opteellingen af den pafyldte maengde.

Automatisk vandpafyldning uden vandmangdemaler
Her veelges metoden i opsaetningsmenuen:
+ Tidsbestemt maling (Default-indstilling)

Ved denne metode angiver brugeren, hvor lang tid magnetventilen skal vaere aben. Nar denne tid er
gaet lukkes magnetventilen.

Fordelen ved denne metode er, at den er let at forstd. Ulempen er, at maengden er afhaengig af vand-
trykket og det kraever gvelse at indstille tiden rigtigt.

+ Estimeret vandmaengde.

Ved denne metode skal brugeren i opsaetningsmenuen angive, hvor meget vand der laber i gryden
pa et minut. Ud fra denne veerdi omregnes det gnskede antal liter til hvor mange minutter magnet-
ventilen skal veere aben.

Fordelen ved denne metode er, at man uden at kebe ekstraudstyr far mulighed for at indstille den
gnskede meengde. Ulempen er, at malemetoden vil vaere upreecis hvis vandtrykket svinger.

Betjening af tidsbestemt maling

Tryk pa £} sa displayet blinker og indstil den gnskede tid med piletasterne. Tiden indstilles i minutter og
sekunder.

De store pile e&endrer minutterne med 1 og de sma pile eendrer sekunderne med 1.
Displayet viser nu den gnskede tid. Hvis man vil justere den gnskede tid skal man igen trykke pa .

Start pafyldning i den gnskede tid ved at trykke pa . Lysdioden teendes og tiden teeller ned og pafyld-
ningen stopper automatisk nar den gnskede tid nar 0.

Det er muligt at afbryde for pafyldningen ved igen at trykke pa [@) sa lysdioden slukkes. Man kan nu ju-
stere den resterende tid med pilene.

Displayet slukker automatisk efter 10 minutter uden brug eller ved at holde nede i 3 sekunder.

Betjening af estimeret vandmangde
Betjenes som angivet i “Betjening af vandmeaengdemaler”.
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Timer

Tast for signal efter rest-tid
Tast for signal pa klokkeslaet
Display for rest-tid/klokkeslaet
Lysdiode for timer taendt

A WN -~

Timer-funktionen giver mulighed for at der pa enten et klokkesleet eller efter en rest-tid slukkes for var-
men/kglingen. Samtidig aktiveres lydgiveren og display samt lysdiode blinker.

Signalet varer i ti sekunder, men kan afbrydes med et tryk pa (@ eller .
Hvis timer-funktionen ikke er aktiv vises det aktuelle klokkeslaet i displayet.

Timeren aktiveres automatisk hvis der indstilles et klokkeslaet eller en rest-tid. Lysdioden lyser nar funk-
tionen er aktiveret.

Timeren deaktiveres ved at holde eller inde i 3 sekunder.

Indstilling af klokkeslaet for signal
Tryk pa [@ sa displayet og lysdioden blinker langsomt. Indstil det snskede tidspunkt med piletasterne.
Hvis timer-funktionen er aktiv vises det aktuelle signal-tidspunkt.

Indstilling af rest-tid for signal
Tryk pa sa displayet og lysdioden blinker langsomt. Indstil den gnskede tid med piletasterne.
Hvis timer-funktionen er aktiv vises den aktuelle rest-tid.

Indstilling af uret

Tryk samtidig pa (@ og (& og hold dem nede. Efter 5 sekunder begynder displayet at blinke og lysdioden
blinker hurtigt. Uret stilles nu med piletasterne.

Rorevaerk

Rareveerket giver mulighed for maskinel omrgring i maden. Omrgringen kan bade anvendes til mosning
af kartofler, jeevning af sovse og lignende. Da omrgringen samtidig fremmer en jeevnere og hurtigere op-
varmning/nedkgling af grydens indhold bar den stort set altid anvendes.

Ved omrgring med uret skraber rgrevaerktgjet mod grydens sider/bund og har dermed maksimal effekt.
Ved omrgring mod uret beragrer rarevaerktgjet ikke grydens sider/bund og anvendes derfor ved gnske
om skansom omrgring eller hvis grydens indhold er meget tungt at rgre.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan regrevaerket kun anvendes nar laget er lukket. Er gryden udstyret
med SlowMix kan rgrevaerket dog rotere langsomt nar laget er abent.

Montage af regrevaerktoj/rengeringsvaerktoj
For rareveerket startes, er det vigtigt at vaerktgjet er monteret korrekt i gryden.
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Fig. 0-45
1) Kip grydekroppen sa den er vandret.

2) Leeg eventuelt veerktgjet pa et hgjdejusterbart rullebord, som keres hen foran gryden. Herved mini-
meres behovet for |aft.

3) Sarg for at bundskraberen pa roreveerktgjet er i hgjre side og haenger ned.
4) Sideskraberen skal veere i venstre side og pege op.

5) Skub veerktgjet ind over rgrevaerkets aksel.

6) Kip grydekroppen sa den star lodret.

7) Fastger veerktigjet ved at klappe laftegrebet ned til vandret.

Betjening af rgreveerk

Rareveerket betjenes med den del af panelet, der er vist pa falgende illustration.

Tast for omdrejninger per minut
Tast for raremgnster

Display for omdrejninger per minut
Display for reremgnster

Lysdiode for rgreveerk teendt

Tast for rgreveerk teend/sluk

oo b WN -~

Displayene er som udgangspunkt slukkede og teendes ved at trykke pa E eller .
Rerehastigheden angives ved at trykke pa E sa displayet blinker.
Det gnskede raremgnster angives ved at trykke pa [€ sa displayet blinker.

| reremgnstre med pauser er pausens laengde defineret ved den tid et antal omdrejninger tager. Dette
betyder, at ved mange omdrejninger per minut er pausen kort, og ved fa omdrejninger per minut er pau-
sen lang. Pa denne made virker raremanstrene optimalt ved alle rgrehastigheder.

Af sikkerhedsmeessige arsager accelererer/decelererer rgreveerket med 20 omdrejninger per minut i se-
kundet. Hvis laget abnes stopper rgrevaerket dog hurtigt.

Folgende tabel viser raremgnstrene og forslag til deres anvendelse.Sidste kolonne viser den maksimale
rerehastighed for hvert raremgnster. For programmer hvor dette ikke er angivet, geelder veerdien fra fa-
briksmenuen. Veelges et raremganster hvor den indstillede rgrehastighed ikke er tilladt, justeres rgreha-
stigheden automatisk ned til den maksimale tilladte veerdi.
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/\ FORSIGTIG!

For hgj omrgringshastighed kan medfore fare for udslyngning.

lingsprocessen

20 omdrejninger med uret, 0,5 om-
drejninger pause, 2 omdrejninger
mod uret, 0,5 omdrejninger pause
etc.

Reremgnster | Anvendelse Funktion Max.

C Bruges sammen med renggrings- Omrgring med hyppige retnings- 60

veerktgj. skift.

0 Bruges ved til- og frakobling af rgre- | Sma step i begge retninger. 5

veerktgj. Betjenes med piletasterne.

1 Lav hastighed bruges til sovs, sup- | Kontinuerligomrgring med skrabere | -

pe, grad og lignende. (med uret).
Hgj hastighed bruges til at piske.

2 Kadsovs, kolde saucer og lignende. | Omrgring med skiftende retning. 80
10 omdrejninger med uret, 2 om-
drejninger pause, 5 omdrejninger
mod uret, 2 omdrejninger pause etc.

3 Mose kartofler, blande jeevningerog | Omrgring med skiftende retning. 30-552

lignende. 4 omdrejninger med uret, /2 omdrej-
ning pause, 3 omdrejninger mod
uret, 2 omdrejninger pause etc.

4 Sammenkogte retter og lignende, Omrgring med skiftende retning. 80

som kreever forsigtig omregring med | 3 omdrejninger med uret, 50 om-

jeevne mellemrum. drejninger pause, 3 omdrejninger
mod uret, 50 omdrejninger pause
etc.

5 Anvendes hvor skrabernes effekt er | Kontinuerlig omrgring uden skrabe- | -

ugnsket. re (mod uret).

6 Anvendes til optimering af nedko- Omrgring med skiftende retning. -

a. Den maksimale hastighed er begreenset til det omrade hvor rgreveerket har flest kraefter. Dette afhaenger af grydetype og gry-

destarrelse

BEMZAERK!

Ved omrgring i sejt materiale er det bedst at anvende program 3 med maksimal hastighed.

PowerMix

PowerMix-funktion giver mulighed for hurtigt og let at skifte til et raremgnster, som blander grydens ind-
hold. Dette kan f.eks. bruges nar man jaevner eller tilfarer andre ingredienser.

Rareveerket skal veere startet, for PowerMix kan aktiveres.

Tryk pa og hold tasten nede. Efter 1 sekund skifter raremgnster til P.

Nar tasten slippes, skifter rareveerket tilbage til det reremanster og oprindelige den rgrehastighed.

Indstil rerehastigheden pa PowerMix-funktionen i opsaetningsmenuen.

SlowMix
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For at aktivere SlowMix abnes laget helt. Symbolet “L” vises i displayet for rgreveerksmanster.
SlowMix startes ved at holde funktionsknappen for SlowMix (@) inde.
SlowMix stopper nar funktionsknappen for SlowMix (@) slippes igen.

Hastigheden, 5-20 omdrejninger pr. minut, justeres ved at trykke pa E sa displayet blinker. Veerdien
kan indstilles med piletasterne .

Default rerehastighed for SlowMix, kan indstilles i opsaetningsmenuen.

Ved brug af SlowMix skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden, da rerevaerk-
tojet kan rotere nar laget er abent.

Brugermeddelelser

Brugermeddelelser

Hvis brugeren forsgger at udfere en handling som ikke er tilladt, vises en fejlkode og lysdioden blinker
langsomt. Fejlkoden forsvinder typisk af sig selv, nar fejltilstanden ophaeves, f.eks. laget abnes eller ta-
sten slippes.

Fejlkode Beskrivelse

uo1 Forkert adgangskode indtastet

u10 Varmen kan ikke teendes, da gryden er kippet

u11 Kaling kan ikke taendes, da gryden er kippet

ui2 Vandpafyldning er ikke tilladt, da gryden er kippet

u13 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er i pause, da gryden er kippet
ui4 Rgreveerk kan ikke teendes, da gryden er kippet.

u1s Initialisering pa pause, da gryden er kippet

u20 Vandpafyldning er ikke tilladt, da laget er lukket

u21 Gryden kan ikke kippes, da laget er lukket

u23 Rerevaerk kan ikke taendes, da laget er abent

u30 Gryden kan ikke kippe, da motorens intermittens er overskredet. Vent ca. 30 sekun-

der og kip igen.
Efter 4 minutter er kipmotorens intermittens nulstillet.

u40 Kgletilstand kan ikke aktiveres, da gryden ikke er udstyret med kaling.
u41 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er ikke mulig, da gryden er i kale-
tilstand
u42 Varmen kan ikke anvendes for grydeinitialisering er gennemfart.
Afvent at initialiseringen afsluttes.
u49 Der er ikke valgt funktion for fodpedal
JONI
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AutoTemp 56

Betjeningspanel

/\ FORSIGTIG!

Nadstoppet stopper gryden.
Hvis ngdstoppet har vaeret aktiveret skal kontrol udfgres, se Kontrol af ngdstop, side 162.

Grydens styring teendes ved at trykke pa (1) og slukkes ved at trykke pa(©.

Nar grydens styring er teendt, kan den saettes i Standby ved at trykke pa @ Derved minimeres strgam-
forbruget og gryden husker sin initialiseringstilstand.

Pa gryder forsynet med trykluft, skal der abnes for trykluftforsyningen for at gryden fungerer.

Funktionsknapper

Taend for styring

Sluk for styring

Valg mellem pafyldning af varmt og koldt vand (ekstraudstyr)
Ngdstop (kun for gryder med rgrevaerk)

SlowMix (ekstraudstyr)

a b~ wN -

Betjeningsmetodik
Betjeningsmetodik

Generelt trykkes pa en funktionstast sa det tilhgrende display blinker, hvilket indikerer at veerdien kan
2&ndres med piletasterne. De store pile aendrer vaerdien med store trin og de sma pile med sma trin. Hol-
des tasten gges/mindskes veerdien med stigende hastighed.

41t

NI

Fig. 0-47

P4 alle relevante funktionsgrupper findes en on/off-tast [@] og en lysdiode.
skiftevis teender og slukker funktionen. Lysdioden lyser nar funktionen er taendt.
Funktionen forlades automatisk efter 3 sekunder uden tastetryk eller hvis en anden funktion veelges.
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AutoTemp 56

Funktioner for varme/keal

Funktioner for rareveerk

Funktioner for vandpafyldning
Funktioner for programmer

Taster for kip

Piletaster for indstilling

Funktioner for varme- og kaletilstand
8 Tast for Standby

Grydens funktion athaenger af, om den er i varmetilstand eller kgletilstand. Betjeningspanelet indikerer
hvilken tilstand der er aktiv.

NOoO b WN -~

1 Lysdiode for varmetilstand
2 Lysdiode for kgletilstand

Adgangskode

Hvis man i opseetningsmenuen har aktiveret krav om adgangskode for at teende gryden, viser varmedis-
playet ‘PAS’ og der skal indtastes en adgangskode pa fire cifre for at aktivere gryden.

Koden vises i vanddisplayet og indstilles med piletasterne. De store pile eendrer koden med 100 og de
sma pile aendrer koden med 1.

Nar adgangskoden er valgt trykkes pa vand-{8)

Kipfunktion

Gryden kippes nar der trykkes pa og returnerer nar der trykkes pa ﬂ Gryden kipper kun nar den
respektive knap holdes inde.
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/\ FORSIGTIG!

Sta ikke foran gryden nar den kippes, da den varme vaske kan sprgjte, nar den hzaldes ud.

Nar tasten slippes forbliver gryden i den aktuelle position, medmindre funktionen ‘TiltBack’ er aktiveret.
| s& fald vil gryden efter et antal sekunder (0,0 - 3,0) returnere i et antal sekunder (0,0 - 3,0). Dette gaelder
dog ikke nar gryden kun er kippet lidt eller nar gryden er kippet helt.

Varmeregulering
.
t t t
1 2 3 4 5 6
Fig. 0-50

1 Tast for madtemperatur

2 Tast for varmetrin

3 Display for madtemperatur

4 Display for varmetrin

5 Lysdiode for varme og kgl teendt

6 Tast for varme og kgl teend/sluk

Displayet viser som udgangspunkt den faktiske madtemperatur. Den gnskede madtemperatur stilles ved
at trykke pa @ sa displayet blinker. Indstil den gnskede temperatur med piletasterne.

Funktionen forlades automatisk efter 3 sekunder uden tastetryk eller hvis en anden funktion veelges.

Det @nskede varmetrin stilles ved at trykke pa ﬁ sa displayet blinker. Indstil det gnskede trin med pile-
tasterne.

i

Varmetrins-funktionen anvendes til at bestemme dampkappens temperatur ud fra madtemperaturen og
dermed hvor skdnsomt et opvarmningsforlab skal vaere. Efterhanden som maden opvarmes vil kappens
temperatur automatisk gges.

Et lavt trin giver skdnsomt opkog men laengere opvarmningstid.

Et hgjere trin giver mindre skdnsomt opkog men kortere opvarmningstid.

Ved valg af trin 9 vil kappens temperatur veere maksimal og opvarmningen vil ske hurtigst muligt.

i
De fleste retter der tilberedes i gryden kan pga. vandindholdet maksimalt blive 100°C og derfor bgr den
gnskede temperatur ikke indstilles hgjere end 100°C.

Grydens inderside kan blive op til 120°C, men en madtemperatur over 100°C kan sjaeldent opnaes og
medfarer kun spild af energi i form af fordampning.

Opvarmningshastigheden gges ikke ved at indstille den gnskede madtemperatur hgjere.

Generelt
Varmetilfarslen taendes/slukkes ved at trykke pa . Lysdioden lyser nar der er teendt for varmen.

For at fa en ensartet og hurtigt opvarmning af maden bgr man sa vidt muligt rgre i maden. Dette giver
samtidig en jeevn varmefordeling og dermed en bedre temperaturmaling til styring af opvarmningen.
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Gryden skal veere i lodret position for at kunne varme. Hvis gryden kippes og indenfor 2 minutter er lodret
igen teendes varmen automatisk.

Keoling
Indstilling af snsket madtemperatur

Den gnskede madtemperatur stilles ved at trykke pa “ sa displayet blinker. Indstil den gnskede tem-
peratur med piletasterne.

i
For at sikre den gnskede temperatur p& maden kan det veere ngdvendigt at indstille den gnskede mad-
temperatur lavere, f.eks. pa 1 °C.

Start og stop af keling

Der skiftes til kaletilstand ved at trykke pa e:@ og holde tasten nede i tre sekunder, indtil lysdioden for
varmetilstand slukkes og lysdioden for kgletilstand teendes.

Kglingen startes/stoppes ved at trykke pa . Lysdioden lyser nar der er teendt for kalingen.

Gryden skal veere i lodret position for at kunne kgle. Hvis dette ikke er tilfeeldet vises fejlkode U11 og
lysdioden blinker indtil gryden igen er lodret eller der slukkes for kalingen. Hvis gryden kippes og inden-
for 2 minutter er lodret igen teendes kglingen automatisk

Der skiftes til varmetilstand ved at trykke pa @ og holde tasten nede i tre sekunder indtil lysdioden for
kaletilstand slukkes.

Gryden gennemfgrer nu en initialisering som varer flere minutter, da dampkappen skal tammes for kg-
levand. | denne periode blinker lysdioden ud for @ og gryden kan hverken varme eller kale.

Nar initialiseringen er afsluttet og gryden klar til at varme teendes lysdioden ud for @

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende varmt vand/damp fra bunden af gryden nar kelingen taendes.

Indstilling af vandforbrug ved keling

Denne funktion anvendes til at indstille intensiteten pa kelingen. Jo lavere veerdi man veelger des mindre
vand passerer gennem dampkappen og jo laengere tid vil nedkglingen tage. Ved valg af trin 9 vil gen-
nemstrgmningen vaere maksimal og nedkglingen vil vare kortest muligt.

Det gnskede kegletrin indstilles ved at trykke pa E sa displayet blinker. Indstil det gnskede trin med pi-
letasterne.
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Vandpafyldning

m
]
c

—_
—_
—

B —

A —

Tast for manuel vandpafyldning
Tast for automatisk vandpafyldning
Display for vandmeengde/tid
Lysdiode for vand teendt

Tast for vand teend/sluk

a b wWwN -

Omskifter for varmt og koldt vand

Fig. 0-52

Betjening af vandmangdemaler

Tryk pa sa displayet blinker. Mangden indstilles med én decimal og kan maksimalt indstilles til gry-
dens volumen.

De store pile andrer den indstillede maengde med 10 liter og de sma pile aendrer meengden med 0,1
liter indtil den er aendret med 1 liter, derefter med 1 liter ad gangen.

Displayet viser nu den gnskede maengde. Hvis man vil justere den gnskede maengde skal man igen tryk-
ke pa

Start pafyldning af den gnskede maengde ved at trykke pa [@) sa lysdioden taendes og maengden teelles
ned.

Det er muligt at afbryde for pafyldningen ved igen at trykke pa [@) sa lysdioden slukkes. Man kan nu ju-
stere den resterende meengde med pilene.

Displayet slukker automatisk efter 10 minutter uden brug eller ved at holde nede i 3 sekunder.

Manuel vandpafyldning

Denne funktion giver mulighed for at fylde vand i gryden, ved at holde en tast nede.

Nar (G trykkes fyldes vand i gryden. | displayet teelles den pafyldte maengde op.

Nar [ slippes stopper pafyldningen.

Huvis (@ trykkes igen indenfor 3 sekunder fortsaetter opteellingen af den pafyldte maengde.
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Rorevaerk

Rareveerket giver mulighed for maskinel omrgring i maden. Omrgringen kan bade anvendes til mosning
af kartofler, jeevning af sovse og lignende. Da omrgringen samtidig fremmer en jeevnere og hurtigere op-
varmning/nedkegling af grydens indhold bgr den stort set altid anvendes.

Ved omrgring med uret skraber rgrevaerktgjet mod grydens sider/bund og har dermed maksimal effekt.
Ved omrgring mod uret beragrer rarevaerktgjet ikke grydens sider/bund og anvendes derfor ved gnske
om skansom omrgring eller hvis grydens indhold er meget tungt at rgre.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan regrevaerket kun anvendes nar laget er lukket. Er gryden udstyret
med SlowMix kan rgrevaerket dog rotere langsomt nar laget er abent.

Montage af rgrevaerktoj/rengaringsvaerktoj
For rareveerket startes, er det vigtigt at vaerktgjet er monteret korrekt i gryden.

-
Fig. 0-53
1) Kip grydekroppen sa den er vandret.

2) Leeg eventuelt veerktgjet pa et hgjdejusterbart rullebord, som keres hen foran gryden. Herved mini-
meres behovet for |aft.

3) Serg for at bundskraberen pa rareveerktgjet er i hgjre side og heenger ned.
4) Sideskraberen skal veere i venstre side og pege op.

5) Skub veerktgjet ind over rgrevaerkets aksel.

6) Kip grydekroppen sa den star lodret.

7) Fastger veerkigjet ved at klappe laftegrebet ned til vandret.

Betjening af rgrevaerk

Rareveerket betjenes med den del af panelet, der er vist pa fglgende illustration.

.
t ot t tt 1
1 2 3 4 5 6

Fig. 0-54

Tast for omdrejninger per minut
Tast for raremgnster

Display for omdrejninger per minut
Display for reremgnster

Lysdiode for rgreveerk taendt

Tast for rgrevaerk teend/sluk

o A WN -

Displayene er som udgangspunkt slukkede og teendes ved at trykke pa E eller .
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Rarehastigheden angives ved at trykke pa @& sa displayet blinker.
Det gnskede reremgnster angives ved at trykke pa sa displayet blinker.

| reremgnstre med pauser er pausens laengde defineret ved den tid et antal omdrejninger tager. Dette
betyder, at ved mange omdrejninger per minut er pausen kort, og ved fa omdrejninger per minut er pau-
sen lang. Pa denne made virker rgremgnstrene optimalt ved alle rarehastigheder.

Af sikkerhedsmaessige arsager accelererer/decelererer rgrevaerket med 20 omdrejninger per minut i se-
kundet. Hvis laget abnes stopper rgrevaerket dog hurtigt.

Folgende tabel viser raremgnstrene og forslag til deres anvendelse.Sidste kolonne viser den maksimale
rerehastighed for hvert rearemgnster. For programmer hvor dette ikke er angivet, geelder veerdien fra fa-
briksmenuen. Veelges et raremgnster hvor den indstillede rarehastighed ikke er tilladt, justeres rereha-

stigheden automatisk ned til den maksimale tilladte veerdi.

/\ FORSIGTIG!

For hgj omrgringshastighed kan medfore fare for udslyngning.

Rgremgnster | Anvendelse Funktion Max.

C Bruges sammen med renggrings- Omrgring med hyppige retnings- 60

veerktgj. skift.

0 Bruges ved til- og frakobling af rgre- | Sma step i begge retninger. 5

veerktgj. Betjenes med piletasterne.

1 Lav hastighed bruges til sovs, sup- | Kontinuerligomrgring med skrabere | -

pe, grad og lignende. (med uret).
Hgj hastighed bruges til at piske.

2 Kadsovs, kolde saucer og lignende. | Omrgring med skiftende retning. 80
10 omdrejninger med uret, 2 om-
drejninger pause, 5 omdrejninger
mod uret, 2 omdrejninger pause etc.

3 Mose kartofler, blande jaevningerog | Omrgring med skiftende retning. 30-552

lignende. 4 omdrejninger med uret, 2 omdrej-
ning pause, 3 omdrejninger mod
uret, 2 omdrejninger pause etc.

4 Sammenkogte retter og lignende, Omrgring med skiftende retning. 80

som kreever forsigtig omrgring med | 3 omdrejninger med uret, 50 om-

jeevne mellemrum. drejninger pause, 3 omdrejninger
mod uret, 50 omdrejninger pause
etc.

5 Anvendes hvor skrabernes effekt er | Kontinuerlig omrgring uden skrabe- | -

ugnsket. re (mod uret).

6 Anvendes til optimering af nedke- Omregring med skiftende retning. -

lingsprocessen 20 omdrejninger med uret, 0,5 om-
drejninger pause, 2 omdrejninger
mod uret, 0,5 omdrejninger pause
etc.

a. Den maksimale hastighed er begraenset til det omrade hvor rgreveerket har flest kraefter. Dette afhaenger af grydetype og gry-

destarrelse
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BEMZAERK!

Ved omrgring i sejt materiale er det bedst at anvende program 3 med maksimal hastighed.

PowerMix

PowerMix-funktion giver mulighed for hurtigt og let at skifte til et raremgnster, som blander grydens ind-
hold. Dette kan f.eks. bruges nar man jaevner eller tilfarer andre ingredienser.

Rereveerket skal veere startet, for PowerMix kan aktiveres.

Tryk pa [@) og hold tasten nede. Efter 1 sekund skifter raremanster til P.

Nar tasten slippes, skifter rarevaerket tilbage til det reremenster og oprindelige den rgrehastighed.
Indstil rerehastigheden pa PowerMix-funktionen i opsaetningsmenuen.

SlowMix

For at aktivere SlowMix abnes laget helt. Symbolet “L” vises i displayet for rgreveerksmanster.
SlowMix startes ved at holde funktionsknappen for SlowMix inde.

SlowMix stopper nar funktionsknappen for SlowMix &) slippes igen.

Hastigheden, 5-20 omdrejninger pr. minut, justeres ved at trykke pa E sa displayet blinker. Veerdien
kan indstilles med piletasterne .

Default rarehastighed for SlowMix, kan indstilles i opsaetningsmenuen.

A FARE!

Ved brug af SlowMix skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden, da rerevaerk-
tojet kan rotere nar laget er abent.

Programmer
* [»]
!
t ot t t 1
1 2 3 4 5
Fig. 0-565
1 Tast for at vaelge/afbryde program
2 Tast for ret variant/bekraeft veerdi
3 Display for program og variant
4 Lysdiode for program taendt
5 Tast for start af program

Valg af program og variant
Tryk pa sa displayet blinker og vaelg program med de store pile og variant med de sma pile

AEndre variant
Tryk pa g4 for at @endre det program og den variant der vises i program-displayet.

| vand-displayet vises nu, at den farste parameter indstilles. | program-displayet vises den tilhgrende
veerdi, som indstilles med piletasterne.

Nar veerdien er indstillet korrekt, bekreeftes den ved at trykke pa . Derved skifter vand-displayet til den
naeste parameter. Nar vaerdien pa den sidste parameter er bekraeftet, gemmes de nye vaerdier og pro-
gram-displayet blinker med ‘----".
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Program-funktionen anvendes nar gryden automatisk skal udfgre et proces-forlgb. Det kan f.eks. vaere
at koge ved en given temperatur i et stykke tid og derefter varmholde ved en lavere temperatur.

Ordet pause i nedenstaende skemaer angiver, at styringen venter pa at neesten aktion skal udfegres. En
eller flere funktioner kan veere aktive i dette tidsrum.

Et program er foruddefineret ved en raekke aktioner, eksempelvis program 4:

Trin |Aktion
Der skiftes til varmefunktion

Klokkeslaet afventes

Vand fyldes i gryden

Den gnskede temperatur og varmetrin indstilles

Varmen teendes

Indstil raremgnster og hastighed. Omrgring teendes
Varme og omrgring holdes i en given tid

Der skiftes til en ny temperatur og varmetrin

OO N OO OB WIN|—-

Der skiftes til et nyt rearemgnster og hastighed

For at gryden kan udfgre programmet skal brugeren indstille de relevante parametre. | dette eksempel
vil det veere:

* Hvornar processen skal pabegyndes?

* Hvor meget vand der skal fyldes i gryden?

* Hvilken temperatur og varmetrin der skal indstilles?

* Hvilken hastighed og rgremgnster skal der rares med?

* Hvor lang tid der skal varmes med den farst angivne temperatur?

* Hvilken temperatur og varmetrin skal der herefter varmes med?

« Hvilken hastighed og rgremegnster skal der herefter rgres med?

Et saet af parametre kaldes en variant af programmet og for hvert program kan man gemme 10 varianter.

Man kan saledes udfgre de samme programmer med forskellige saet af veerdier. F.eks. kan variant num-
mer 1 starte klokken 05.00, fylde 50 liter vand i gryden, varme det op til 90°C, varmetrin 9 og samtidigt
rere ved 75 omdrejninger pa rgremganster 1, i 12 minutter. Herefter varmes videre ved 80°C, varmetrin
7 og samtidigt rere ved 30 omdrejninger pa rgremgnster 2.

Variant nummer 2 kan starte klokken 06.00, fylde 30 liter vand i gryden, varme det op til 50 C, varmetrin
1 og samtidigt rgre ved 50 omdrejninger pa reremgnster 3, i 20 minutter. Herefter varmes videre ved
90°C, varmetrin 9 og samtidigt rere ved 20 omdrejninger pa rgremgnster 3.

Program 4 kunne stilles op i fglgende tabel:
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Trin |Aktion Parameter Variant 1 |Variant 2
1 Skift til varmetilstand
2 Pause til gnsket klokkeslaet P02.1 Klokkeslaet 05.00 06.00
3 Vandpéfyldning af gnsket maengde P03.1 Vandmaengde 50 30
4 Indstil ansket temperatur og varmetrin P04.1 Madtemperatur |90 50
P04.2 Varmetrin 9 1
5 Teend varme
6 Indstil raremgnster og rgrehastighed P06.1 Rgremanster 1 3
Teend rgrevaerk P06.2 Rgrehastighed 75 50
7 Pause i gnsket tid P07.1 Tid 12 20
8 Indstil ny temperatur og varmetrin P08.1 Madtemperatur |80 90
P08.2 Varmetrin 7 9
9 Indstil nyt reremeanster og rerehastighed P06.1 Rgremanster 30 20
Teend rgrevaerk P06.2 Ragrehastighed 2 3

Eksempel pa indstilling af program

Skal eksempelvis program 4 indstilles, er fremgangsmaden fglgende:

Program 4

Trin |Aktion Parameter

1 Skift til varmetilstand

2 Pause til gnsket klokkeslaet P02.1 Klokkeslaet

3 Vandpéafyldning af ansket maengde P03.1 Vandmaengde

4 Indstil ansket madtemperatur og varmetrin P04.1 Madtemperatur
P04.2 Varmetrin

5 Teend varme

6 Indstil raremgnster og rerehastighed P06.1 Raremganster

Teend rgrevaerk P06.2 Rgrehastighed

Hvis reremegnster 0 veelges, springes
dette trin over

7 Pause i gnsket tid P07.1 Tid

8 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P08.1 Madtemperatur
P08.2 Varmetrin

9 Indstil raremgnster og rerehastighed P09.1 Raremganster

Teend rgrevaerk P09.2 Rgrehastighed
Hvis reremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
JONI
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1) Tryk pa g% sa program-displayet blinker og veelg program 4 med de store pile og variant med de sma
pile.

2) Tryk pa g4 2 gange for at eendre parameter P02.1. Vand-displayet viser P02.1. | program-displayet
indstilles klokkeslaettet med piletasterne. Nar vaerdien er indstillet trykkes pa .

3) Vand-displayet viser P03.1 .Lérogram—displayet indstilles vandmaengden med piletasterne. Nar veer-
dien er indstillet trykkes pa

4) Vand-displayet viser P04.1. | program-displayet indstilles madtemperaturen med piletasterne. Nar
veerdien er indstillet trykkes pa 4.

5) Vand-displayet viser P04.2. | program-displayet indstilles varmetrin med piletasterne. Nar veerdien
er indstillet trykkes pa .

6) Vand-displayet viser P06.1. | program-displayet indstilles raremgnster med piletasterne. Nar veerdi-
en er indstillet trykkes pa .

7) Vand-displayet viser P06.2. | program-displayet indstilles rarehastighed med piletasterne. Nar veer-
dien er indstillet trykkes pa 4. Hvis raremgnster 0 er valgt springes dette trin over.

8) Vand-displayet viser P07.1. | program-displayet indstilles tiden med piletasterne. Nar veerdien er ind-
stillet trykkes pa .

9) Vand-displayet viser P08.1. | program-displayet indstilles madtemperaturen med piletasterne. Nar
veerdien er indstillet trykkes pa 4.

10) Vand-displayet viser P08.2. | program-displayet indstilles varmetrin med piletasterne. Nar vaerdien
er indstillet trykkes pa .

11) Vand-displayet viser P09.1. | program-displayet indstilles reremanster med piletasterne. Nar vaerdi-
en er indstillet trykkes pa .

12) Vand-displayet viser P09.2. | program-displayet indstilles rgrehastighed med piletasterne. Nar veer-
dien er indstillet trykkes pa g4. Hvis rearemenster 0 er valgt, springes dette trin over.

13) Program-displayet blinker med ‘----’ og de nye veerdier gemmes.

Afvikling af program
Tryk pa u for at starte det program og den variant der vises i program-displayet. Lysdioden lyser nar
programmet er under udfgrelse.

Tryk pa g&% og hold tasten nede i 3 sekunder for at afbryde programmet. Lysdioden slukker nar program-
met afbrydes

Hvis et program afbrydes, fortseetter alle funktioner i deres aktuelle tilstand. Dvs. der teendes/slukkes
ikke for nogen funktioner.

Nar et program afvikles, svarer det til at der trykkes manuelt pa tasterne. Dette har tre vigtige konsekven-
ser:

* Gryden kan betjenes normalt samtidig med at programmet afvikles. Derved kan man i programfor-
Izbet f.eks. fylde vand i gryden eller justere pa temperaturen, hvis det gnskes.

+ Man kan andre en del pa programforlgbet. Hvis f.eks. programmet taender for varmen og brugeren
efterfelgende slukker igen ved at trykke pa [@J for varmen, vil gryden ikke varme. Hvis naeste trin er
afhaengig af en bestemt temperatur vil programmet aldrig fortseette til naeste trin.

» Hvis den givne aktion ikke er mulig, fortsaetter programmet. Hvis programmet f.eks. skal starte rare-
veerket, men laget er abent, vil rerevaerket ga i pause og programmet fortsaette.

Det er vigtigt, at vaere bevidst om betjening af gryden, nar den udferer et program, for ikke at forarsage
uforudsete afbrydelser.

Program-displayet viser som udgangspunkt klokkeslaettet.
Trykkes pa vises det aktive program og variant.
Trykkes pa B4 vises rest-tiden for det aktuelle programtrin. Denne rest-tid kan justeres med pilene.
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Hvis det aktuelle programtrin ikke har nogen rest-tid vises '----' i program-displayet.
Trykkes pa u vises det aktive programtrin.

Programfunktioner

De efterfglgende skemaer beskriver de enkelte programmers funktion og hvilke parametre der skal ind-
stilles.

Program 1
Trin |Aktion Parameter
1 Pause i gnsket tid P01.1 Tid

Sluk varme

2
3 Sluk rgrevaerk
4 Teend beeper

Program 2
Trin |Aktion Parameter
1 Pause til gnsket klokkeslaet P01.1 Klokkesleet

Sluk varme

2
3 Sluk rgreveerk
4 Teend beeper

Program 3
Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Indstil ansket madtemperatur og varmetrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Varmetrin
3 Teend varme
4 Indstil raremgnster og rerehastighed P04.1 Raremganster
Teend rgrevaerk P04.2 Rgrehastighed
Hvis regremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid
6 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P06.1 Madtemperatur
P06.2 Varmetrin
7 Indstil raremgnster og rerehastighed P07.1 Reremganster
Teend rgrevaerk P07.2 Rerehastighed
Hvis regremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
Program 4
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Pause til gnsket klokkeslaet P02.1 Klokkeslaet
3 Vandpéfyldning af gnsket maengde P03.1 Vandmaengde
4 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P04.1 Madtemperatur
P04.2 Varmetrin
5 Teend varme
6 Indstil raremanster og rgrehastighed P06.1 Raremganster
Teend rgreveerk P06.2 Rarehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over
7 Pause i gnsket tid P07.1 Tid
8 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P08.1 Madtemperatur
P08.2 Varmetrin
9 Indstil raremanster og rgrehastighed P09.1 Raremganster
Teend rgreveerk P09.2 Ragrehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
Program 5
Trin |Aktion Parameter
1 Indstil reremgnster og rgrehastighed P01.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P01.2 Rerehastighed
Hvis rgremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
2 Pause i gnsket tid P02.1 Tid
3 Indstil raremgnster og rerehastighed P03.1 Raremgnster
Teend rgrevaerk P03.2 Rgrehastighed
Hvis rearemegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
4 Pause i gnsket tid P04.1 Tid
5 Sluk rgrevaerk
6 Teend beeper

Program 6 (Kun ved ekstraudstyr kaling)
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til kaletilstand
2 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P02.1 Madtemperatur

P02.2 Kgletrin

3 Teend kgling

4 Indstil raremgnster og rerehastighed
Teend rgrevaerk

P04.1 Reremgnster

P04.2 Rerehastighed

Hvis raremanster 0 veelges, springes
dette trin over.

5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid

6 Sluk kgling

7 Sluk rgreveerk

8 Teend beeper

Program 7 (Kun ved ekstraudstyr kaling)

Trin |Aktion Parameter

1 Skift il keletilstand

2 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P02.1 Madtemperatur

P02.2 Kgletrin

3 Teend kgling

4 Indstil raremgnster og rerehastighed
Teend rgreveerk

P04.1 Raremganster

P04.2 Rgrehastighed

Hvis regremgnster 0 veelges, springes
dette trin over.

Pause indtil gnsket madtemperatur er naet

Sluk kgling

Sluk rgreveerk

O N| O O

Teend beeper

Program 8 (Kun ved ekstraudstyr kaling)
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Varmetrin
3 Teend varme
4 Indstil raremgnster og rerehastighed P04.1 Reremgnster
Teend rgrevaerk P04.2 Rerehastighed
Hvis rearemgnster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid
6 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P06.1 Madtemperatur
P06.2 Varmetrin
7 Indstil raremgnster og rerehastighed P07.1 Reremanster
Teend rgreveerk P07.2 Rerehastighed
Hvis rearemegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
8 Pause i gnsket tid P08.1 Tid
9 Skift til kaletilstand
10 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P10.1 Madtemperatur
P10.2 Kaletrin
11 Teaend kgling
12 Indstil raremanster og rgrehastighed P12.1 Raremanster
Teend rgreveerk P12.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
13 |Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
14  |Sluk keling
15 Sluk rgreveerk
16 |Teend beeper

Program 9 (Kun ved ekstraudstyr kgling)

J

NI

we know what's cooking

72/229



Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Pause til gnsket klokkeslaet P02.1 Klokkesleet
3 Vandpéfyldning af gnsket maengde P03.1 Vandmaengde
4 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P04.1 Madtemperatur
P04.2 Varmetrin
5 Teend varme P05.1 Tid
6 Indstil raremanster og rgrehastighed P06.1 Raremanster
Teend rgreveerk P06.2 Rarehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
7 Pause i gnsket tid P07.1 Tid
8 Indstil snsket madtemperatur og varmetrin P08.1 Madtemperatur
P08.2 Varmetrin
9 Indstil raremanster og rgrehastighed P09.1 Raremanster
Teend rgreveerk P09.2 Ragrehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
10 Pause i gnsket tid P10.1 Tid
11 Skift til keletilstand
12 Indstil gnsket madtemperatur og keletrin P12.1 Madtemperatur
P12.2 Kgletrin
13 |Teend kaling
14 Indstil raremanster og rgrehastighed P14.1 Raremgnster
Teend rgrevaerk P14.2 Rerehastighed
Hvis regremgnster 0 veelges, springes
dette trin over.
15 |Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
16 |Sluk keling
17 Sluk rgreveerk
18 |Teend beeper

Program 10 (Kun ved ekstraudstyr koling)
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til kaletilstand
2 Indstil snsket madtemperatur og keletrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Kgletrin
3 Teend kgling
4 Indstil raremgnster og rerehastighed P04.1 Reremgnster
Teend rgrevaerk P04.2 Rerehastighed
Hvis rearemgnster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid
6 Skift til varmetilstand
7 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P07.1 Madtemperatur
P07.2 Varmetrin
8 Teend varme
9 Indstil raremanster og rgrehastighed P09.1 Raremanster
Teend rgreveerk P09.2 Ragrehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
10 Pause i gnsket tid P10.1 Tid
11 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P11.1 Madtemperatur
P11.2 Varmetrin
12 |Indstil rearemanster og rerehastighed P12.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P12.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
13 Pause i gnsket tid P13.1 Tid
14 Skift til keletilstand
15 |Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P15.1 Madtemperatur
P15.2 Kgletrin
16  |Teend kaling
17 Indstil raremanster og rerehastighed P17.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P17.2 Rerehastighed
Hvis reremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
18 |Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
19  |Sluk keling
20 Sluk ragreveerk
21 Teaend beeper

Program 11 (Kun ved ekstraudstyr keling)
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Varmetrin
3 Teend varme
4 Indstil reremgnster og rgrehastighed P04.1 Reremgnster
Teend rgrevaerk P04.2 Rgrehastighed
Hvis regremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid
6 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P06.1 Madtemperatur
P06.2 Varmetrin
7 Indstil reremgnster og rgrehastighed P07.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P07.2 Rerehastighed
Hvis rearemegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
8 Pause i gnsket tid P08.1 Tid
9 Skift til kaletilstand
10  |Indstil nsket madtemperatur og keletrin P10.1 Madtemperatur
P10.2 Kgletrin
11 Teaend kgling
12 |Indstil rearemanster og rerehastighed P12.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P12.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
13 Pause indtil ansket madtemperatur er naet
14  |Teend beeper
Program 12
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Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Indstil ensket madtemperatur og varmetrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Varmetrin
3 Teend varme
4 Indstil raremgnster og rerehastighed P04.1 Reremgnster
Teend rgrevaerk P04.2 Rerehastighed
Hvis rearemgnster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
6 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P06.1 Madtemperatur
P06.2 Varmetrin
7 Indstil raremgnster og rerehastighed P07.1 Reremanster
Teend rgreveerk P07.2 Rerehastighed
Hvis rearemegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
8 Pause i gnsket tid P08.1 Tid
9 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P9.1 Madtemperatur
P9.2 Varmetrin
10 Indstil raremgnster og rerehastighed P010.1 Reremanster
Teend rgrevaerk P010.2 Raerehastighed
Hvis rearemegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
11 Pause i gnsket tid P011.1 Tid
12 |Teend beeper
Program 13
Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Pause i gnsket tid P02.1 Tid
3 Indstil gnsket vandmeengde P03.1 Vandmaengde
4 Indstil ansket madtemperatur og varmetrin P04.1 Madtemperatur
P04.4 Varmetrin
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5 Teend varme
6 Indstil raremanster og rgrehastighed P06.1 Raremganster
Teend rgreveerk P06.2 Rarehastighed
Hvis rearemeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
7 Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
8 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P08.1 Madtemperatur
P08.2 Varmetrin
9 Indstil raremanster og rgrehastighed P09.1 Raremganster
Teend rgreveerk P09.2 Rerehastighed
Hvis rearemeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
10 |Pause i gnsket tid P10.1 Tid
11 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P11.1 Madtemperatur
P11.2 Varmetrin
12 |Indstil rearemanster og rerehastighed P12.1 Rgremgnster
Teend rgreveerk P12.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
13 |Pause i gnsket tid P13.1 Tid
14 |Teend beeper
Program 14 (Kun ved ekstraudstyr koling)
Trin |Aktion Parameter
1 Skift til varmetilstand
2 Indstil ansket madtemperatur og varmetrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Varmetrin
3 Teend varme
4 Indstil raremanster og rgrehastighed P04.1 Raremgnster
Teend rgreveerk P04.2 Rarehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
5 Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
6 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P06.1 Madtemperatur
P06.2 Varmetrin
7 Indstil raremanster og rgrehastighed P07.1 Rgremgnster
Teend rgreveerk P07.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
JONI
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8 Pause i gnsket tid P08.1 Tid
9 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P09.1 Madtemperatur
P09.2 Varmetrin
10 Indstil rarem@nster og rerehastighed P10.1 Reremgnster
Teend rgrevaerk P10.2 Regrehastighed
Hvis rearemgnster 0 veelges, springes
dette trin over.
11 Pause i gnsket tid P11.1 Tid
12 Skift til kaletilstand
13 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P13.1 Madtemperatur
P13.2 Kaletrin
14  |Teend kgling
15 Indstil raremanster og rgrehastighed P12.1 Raremanster
Teend rgreveerk P12.2 Rerehastighed
Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.
16  |Pause indtil gnsket madtemperatur er naet
17  |Teend beeper

Program 15 (Kun ved ekstraudstyr koling)

Trin |Aktion Parameter

1 Skift til kaetilstand

2 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P02.1 Madtemperatur
P02.2 Kgletrin

3 Teaend kgling

4 Indstil raremanster og rgrehastighed P04.1 Raremgnster

Teend rgreveerk P04.2 Rarehastighed

Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.

5 Pause i gnsket tid P05.1 Tid

6 Skift til varmetilstand

7 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P07.1 Madtemperatur
PQ07.2 Varmetrin

8 Teend varme

9 Indstil raremgnster og rerehastighed P09.1 Reremganster

Teend rgreveerk

P09.2 Rgrehastighed
Hvis reremegnster 0 veelges, springes
dette trin over.
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10 |Pause i gnsket tid P10.1 Tid
11 Indstil raremganster og rgrehastighed P11.1 Rgremgnster
Teend rgreveerk P11.2 Rerehastighed

Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.

12 Pause indtil ansket madtemperatur er naet

13 Indstil gnsket madtemperatur og kgletrin P13.1 Madtemperatur
P13.2 Kgletrin
14 |Indstil rearemanster og rerehastighed P14.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P14.2 Rerehastighed

Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.

15 |Pause i gnsket tid P15.1 Tid
16 Indstil gnsket madtemperatur og varmetrin P16.1 Madtemperatur
P16.2 Varmetrin
17  |Indstil rgremanster og rerehastighed P17.1 Reremgnster
Teend rgreveerk P17.2 Rerehastighed

Hvis rgremeanster 0 veelges, springes
dette trin over.

18 |Pause i gnsket tid P18.1 Tid
19 |Teend beeper

Indstilling af uret

Tryk samtidig pa g% og B4 og hold dem nede. Efter 5 sekunder begynder displayet at blinke og lysdioden
blinker hurtigt. Uret stilles nu med piletasterne.

Brugermeddelelser

Brugermeddelelser

Hvis brugeren forsgger at udfere en handling som ikke er tilladt, vises en fejlkode og lysdioden blinker
langsomt. Fejlkoden forsvinder typisk af sig selv, nar fejltilstanden ophaeves, f.eks. laget abnes eller ta-
sten slippes.

Fejlkode Beskrivelse

uo1 Forkert adgangskode indtastet

u10 Varmen kan ikke teendes, da gryden er kippet

U11 Kgling kan ikke teendes, da gryden er kippet

ui2 Vandpafyldning er ikke tilladt, da gryden er kippet

u13 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er i pause, da gryden er kippet
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u14 Rareveerk kan ikke taendes, da gryden er kippet.

u1s Initialisering pa pause, da gryden er kippet

u20 Vandpafyldning er ikke tilladt, da laget er lukket

u21 Gryden kan ikke kippes, da laget er lukket

uz23 Rareveaerk kan ikke teendes, da laget er abent

u30 Gryden kan ikke kippe, da motorens intermittens er overskredet. Vent ca. 30 sekun-
der og kip igen.
Efter 4 minutter er kipmotorens intermittens nulstillet.

u40 Kgletilstand kan ikke aktiveres, da gryden ikke er udstyret med kaling.

u41 Test af sikkerhedspressostat og sikkerhedsventil er ikke mulig, da gryden er i kale-
tilstand

u42 Varmen kan ikke anvendes for grydeinitialisering er gennemfart.
Afvent at initialiseringen afsluttes.

u49 Der er ikke valgt funktion for fodpedal
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AutoChef 86

Funktionsknapper og nagdstop

/\ FORSIGTIG!
Nadstoppet stopper gryden.
Hvis ngdstoppet har vaeret aktiveret skal kontrol udfgres, se Kontrol af ngdstop, side 162.

Pa gryder forsynet med trykluft, skal der abnes for trykluftforsyningen for at gryden fungerer.

Start
Stop
Ngdstop
SlowMix

A WN -~
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Online Portal

For at udnytte alle grydens funktioner skal den tilknyttes Online Portal. Dermed bliver yderligere funkti-
onalitet tilgeengelig.

« Datalogning (BatchLog)
* Rapport med en raekke oplysninger om en given produktion/batch.
»  Oversigt over temperatur og tid (som graf og tabel).

« EnergyAnalytics

« Visning af samlet energiforbrug og hvor meget energi der er spildt pga. brugerens adfeerd.
Gryden advarer nér adfeerden fgrer til energispild (EcoAssistant).

« Energispildet vises opdelt per time, dag, uge, maned og ar.
* Forbrugsteellere

» Visning af el-forbrug opdelt per time, dag, uge, maned og ar.

» Visning af forbrug af vand opdelt per time, dag, uge, maned og ar.
* Automatiske opskrifter med ingredienser

+ Automatiske opskrifter med ingredienser sikrer en ensartet, hgj kvalitet, uanset hvilken medar-
bejder som betjener gryden.

* Automatiske opskrifter friger medarbejderen til andre opgaver.

* Man kan kopiere opskrifter som andre har valgt at dele pa Online Portal.
Disse kan bruges direkte som de er eller optimeres til ens eget brug.
Herved er man meget hurtigt i gang med at bruge automatiske opskrifter.

* Automatiske renggringsprogrammer med renggringsmidler

+ Automatiske renggringsprogrammer med renggringsmidler sikrer en god renggring, uanset hvil-
ken medarbejder som betjener gryden.

« Automatiske rengaringsprogrammer friggr medarbejderen til andre opgaver.
*  QuickSet

+ Samler et seet af indtastninger og udfgrer dem med ét tryk.
F.eks vil opkogning af 50 | vand kraeve indtastning af vandmeengde, set-temperatur, varmeinten-
sitet, rerehastighed og rgremgnster. Dette kan igangseettes med et tryk.

« Egne rgreprogrammer

+ Som supplement til de normale rgreprogrammer som allerede findes pa gryden, kan man lave
egne rgreprogrammer til specielle behov. Herved sikres at alle retter kan laves i hgj kvalitet.

BEMZAERK!

Online Portal er optimeret til webbrowseren Google Chrome.

Grydens touchskaerm

Gryden har en resistiv touchskaerm der reagerer pa lette tryk, og kan derfor ogsa betjenes med hand-
sker.
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Manuel & B @

Temperatur Rerevark Vand Kip

31 98

Off On /W Intensitet
Varme Kole
Off On £ QuickSet

[ o]
Manuel

Gryden har fire hovedmenuer, som ses i bunden af skaermen:

* ‘Manuel’ — Manuel styring af grydens funktioner.

»  ‘Opskrifter — Afvikling af opskrifter lagt pa gryden via Online Portal.

* ‘Rengearing’ — Afvikling af rengeringsprogrammer lagt pa gryden via Online Portal.

+ ‘Indstillinger’ — Indstilling af f.eks. ‘Sprog’ og ‘Hgjde over havet’, samt visning af f.eks. serviceinfor-
mationer.

BEMZAERK!

Tryk kun pa touchskarmen med fingrene!

Brugermeddelelser

Hvis brugeren forsgger at aktivere en funktion der ikke er mulig, f.eks. kippe gryden mens laget er lukket,
vises en besked om hvorfor denne funktion ikke er mulig.

Hovedmenu - Manuel

Qverst pa siden vises altid de aktuelle veerdier for temperatur, vandpafyldning og rgreveerk, samt ikon
for forbindelse til Online Portal og klokkesleettet.
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Hovedmenuen ‘Manuel’ har fire faner til de grundlseggende funktioner:
* ‘Temperatur (1) se * Temperatur’ side 86.

*  ‘Rgreveerk’ (2) se ‘ Rgreveerk' side 91.

+  ‘Vand’ (3) se ‘ Vandpafyldning® side 95.

*  ‘Kip’ (4) se ‘ Kip* side 97.

W B 0953
Manuel (3‘ B} ?
i ' N3N AN t
8 Temperatur Rerevaerk Vand Kip 5 6 7
Fig. 0-56

Pa alle faner er ‘Timer’ (5) og ‘BatchLog’ (6) altid tilgeengelig.

Ikonet ‘Fodpedal’ (7) vises hvis gryden er udstyret med fodpedal. For betjening af denne funktion se
Fodpedal‘ side 137.

Ikonet ‘Notifikationer’ (8) vises kun nar der findes informationer om gryden som f.eks. anbefalet service.
Informationer vises ved at trykke pa ikonet.

Timer

+ + +
11:32:20

Afbryd

Ved at trykke pa ‘Timer’ abnes dialogboksen for indstilling af timeren.
Indstil timer, minutter og sekunder og start timeren ved at taste ‘OK’.
Nar den indstillede tid er gaet lyder en alarm.

Bemaerk at timeren ikke har nogen indflydelse pa grydens funktion. Der bliver f.eks. ikke slukket for var-
me, kal eller rgreveerk.

Datalogning med BatchLog

BatchLog giver mulighed for generere en rapport med en raekke oplysninger om en given produktion/
batch. Rapporten findes pa Online Portal og indeholder fglgende oplysninger:

« Oversigt over temperatur og tid (som graf og tabel)

* Rgreveerkets hastighed

» Position pa laget

* Forbrug af strem, koldt vand og varmt vand

« Oversigt over energispild

» Liste med ingredienser samt maengde og tidspunkt for tilsaetning (kun ved brug af opskrifter)
*  Opskriftens navn (kun ved brug af opskrifter)

« Antal portioner (kun ved brug af opskrifter)

Datalogning startes manuelt ved at trykke pa ikonet ‘BatchLog’ (6) og bekraefte i dialogboksen.
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Start ny BatchLog?

Ao m

Nar datalogning er i gang, lyser ikonet op.
Datalogning stoppes manuelt ved igen at trykke pa ikonet ‘BatchLog’ (6) og bekraefte i dialogboksen.

Stop BatchLog?

Afbryd o

Nar datalogningen er stoppet vises dialogboks, der giver mulighed for at omdgbe rapporten.

Din BatchLog er gemt

"Unavngivet BatchLog"

Omdeb °

Gryden kan ogsa saettes op til automatisk start og stop af datalogning ved bestemte handlinger. F.eks.
kan datalogning startes nar der teendes for varmen, og stoppes nar gryden kippes. Ved automatisk stop
af datalogning far man ogsa mulighed for at navngive rapporten.

For opsaetning af regler se ‘ Datalogning* se side 123 .

Bemeerk at selv om datalogning er startet manuelt, vil den stadig blive stoppet automatisk hvis gryden
er indstillet til dette. Ethvert automatisk stop af datalogningen vil dog altid skulle bekraeftes af brugeren,
inden datalogningen stoppes.

Er datalogningen startet i forbindelse med start af en opskrift, afsluttes den dog farst nar opskriften er
feerdig, eller hvis brugeren manuelt afslutter datalogningen.

For mere information se * Online Portal‘ side 82.
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Temperatur

2 09:54
Manuel o B o
Rerevaerk Vand Kip 2
1 \

31 98 s
4

3\ /
/ i

8
7 /
\ Off On A\ Intensitet a
9
\ Varme Kale
10 11
\ Off On 4)  QuickSet /

[ o]
Manuel

1) Aktuel temperatur

2) nsket temperatur

3) Reducérer gnsket temperatur med én grad
4) @ger gnsket temperatur med én grad

5) Indstilling af gnsket temperatur med slider
6) Indstilling af ansket temperatur med tastatur
7) Teend og sluk for  EcoAssistant’ (se side 88)
8) Varme-/kgleintensitet

9) Tilstand

10) Start af temperaturstyringen
11) Valg af * QuickSet' (se side 89)

Fanen for temperaturstyring bruges bade til opvarmning og nedkegling (ekstraudstyr). | ‘Tilstand’ (9) vael-
ges om gryden varmer eller kgler.

Den gnskede temperatur (2) veelges med (3) og (4), (5) eller (6).

Opvarmning eller

nedkegling taendes pé (10)

Den aktuelle veerdi vises i (1).

i
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| temperaturstyringen indstilles madens gnskede temperatur og grydens regulering serger for automa-
tisk at teende for varme/kealing for at opna og holde den gnskede temperatur.
Dette giver en preecis styring af tilberedningen og sikrer bade madens kvalitet og et minimalt energifor-

brug.

De fleste retter der tilberedes i gryden kan pga. vandindholdet maksimalt blive 100°C og derfor bgr den
gnskede temperatur ikke indstilles hgjere end 100°C.

Grydens inderside kan blive op til 120°C, men en madtemperatur over 100°C kan sjaeldent opnaes og

medfarer kun spild af energi i form af fordampning.
Opvarmningshastigheden gges ikke ved at indstille den gnskede madtemperatur hgjere.

Ved kgling er det vigtigt at rgre i maden og det kan veere ngdvendigt at indstille den gnskede madtem-
peratur lavere end den gnskede sluttemperatur.
Dette hjaelper med at fa en ensartet temperatur i maden og at kalingen sker hurtigst muligt.

Nar man kgler kan der afhaengig af grydens indhold og omrgringen vaere forskel pa den temperatur der
vises i displayet og madens virkelige temperatur.
Det er derfor vigtigt at kontrollere madens temperatur med en anden temperaturmaling direkte i maden.

Gryden skal veere i lodret position for at kunne varme.
Hvis gryden kippes afbrydes varmen.

Varme- og koletilstand
Dette valg kommer kun frem pa gryder med kgling.
Her skiftes mellem opvarmning og nedkegling ved at saette ‘Tilstand’ (9) pa ‘Varme’ hhv. ‘Kgle’.

Ved skift fra ‘Kgle' til ‘Varme’ skal gryden temme vand ud af dampkappen, inden den kan varme. Dette
varer nogle minutter.

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende varmt vand/damp fra bunden af gryden nar kelingen teendes.

JONI
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Intensitet

E Veelg intensitet

-1
Maksimal

-2
Hoj
3

Mellem

4

Sn

Nar gryden skal varme, anvendes intensiteten til at forhindre at maden braender pa.
Intensiteten bestemmer hvor meget grydens inderside ma blive varmere end madens temperatur.
Temperaturen pa grydens inderside @ges i takt med at madens temperatur stiger.

Intensiteten har ogsa indflydelse pa opvarmningshastigheden.
Jo hgjere intensitet, jo varmere bliver grydens inderside og jo hurtigere nas den gnskede madtempera-
tur. Samtidigt éges dog ogsa risikoen for pabraending.

Maksimal (1) anvendes til mad der kan téle at grydens inderside bliver 120°C uanset madens aktuelle
temperatur, f.eks. vand.

‘Haj’ (2), ‘Mellem’ (3) og ‘Lav’ (4) tillader mindre og mindre forskel mellem madens temperatur og tem-
peraturen pa grydens inderside.

‘Lav’ (4) anvendes til mad som nemt braender pa, f.eks. meelk.

Nar gryden skal kele med drikkevand anvendes intensiteten til at reducere vandforbruget.

Intensiteten bestemmer hvor mange procent der kales med. Dette har indflydelse pa bade vandforbrug
og kaletid.

Jo lavere intensitet, jo lavere vandforbrug, men samtidigt forlaenges kgletiden.

Jo hgjere intensitet, jo hurtigere kgling, men samtidigt sges vandforbruget.

Maksimal (1) — der kales med 100%.
Hgj (2) — der kgles med 75%.
Mellem (3) — der kales med 50%.
Lav (4) — der kgles med 25%.

EcoAssistant
EcoAssistant guider brugeren til at undga spild af energi ved at reducere temperaturen og lukke laget.

Nar madtemperaturen stiger til over 60°C og laget er abent, vises en besked om at laget skal lukkes for
at spare energi.

JONI
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0 Hvis Iaget er lukket spares op til 50% energi og svindet reduceres.

Er den gnskede temperatur indstillet til over 98°C (som er nok til at vandet simrer) , vises en besked om
energispildet ved fordampning af vand og man kan vaelge mellem at indstille temperaturen til denne la-
vere temperatur eller at fortssette med den oprindelige indstilling.

Du er ved at indstille temperaturen hejere end 98°C. | langt de fleste tilfelde er det
@ tilstraekkeligt at indstille temperaturen til 98°C. Dette vil medfare en stor
energibesparelse samt mindre svind. Vil du reducere den enskede temperatur til 98°C?

Nej Q% Ja

Vandets kogepunkt afhaenger af installationshgjden over havet og indstilles i ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’
> Opseetning’ side 122.

Slukkes der for ‘EcoAssistant’ informeres brugeren ikke om muligheder for energibesparelser, men ener-
gispildet i forhold til for hgj temperatur og abent lag registreres stadig i ‘EnergyAnalytics’ i ‘Online Portal’.

i

For mere information se * Online Portal‘ side 82.

QuickSet
QuickSet gar det muligt at samle et saet af indstillinger og udfere dem med ét tryk.

F.eks vil opkogning af 50 | vand kreeve indstilling af vandmeengde, temperatur, intensitet, raremgnster
og omdrejningshastighed.

Alle disse indstillinger kan gemmes i en QuickSet som navngives med f.eks. ‘Opvarmning af 50 | vand’.
Indstillingen veelges og navngives i Online Portal.

QuickSet er tilgaengelige pa fanerne ‘Temperatur’, ‘Rerevaerk’ og ‘Vand'.

En QuickSet udfgres ved farst at trykke pa den.

49 Veelg QuickSet

QuickSet 1

Indstillingerne vises og udfares nar der trykkes pa ‘Udfer’.

JONI
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L
<  Varme vand
°C Temperatur
Varme
[ 98 °C
N Maksimal
& Vvand
50,0 Liter
Kold
off
¥» Roerevaerk
& Timer
30,0 minutter

n

For mere information se ‘ Online Portal‘ side 82.
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Rareveaerk
T 09:54
Manuel @) B @
1
\
0 15 ;
5 4
\ //6
7
\
8
\ /9
10 1

/

43 QuickSet /

L o]
Manuel

1) Aktuel omrgringshastighed

2) @nsket omrgringshastighed

3) Reducérer omrgringshastigheden med én omdrejning pr. minut
4) Jger omrgringshastigheden med én omdrejning pr. minut

5) Indstilling af omrgringshastighed med slider

6) Indstilling af omrgringshastighed med tastatur

7) Valg af rgreprogram

8) Stepvis omdrejning med uret

9) Stepvis omdrejning mod uret

10) Start og stop af rerevaerket

11) Valg af * QuickSet' (se side 89)

Det gnskede rgreprogram (7) veelges og med (3) og (4), (5) eller (6) vaelges den gnskede omrgringsha-

stighed.
Rereveerket startes og stoppes med (10).

SlowMix
SlowMix

JONI
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SlowMix er aktiv nar funktionsknappen for SlowMix holdes inde (se * Funktionsknapper og ngdstop’ side
81.
SlowMix stopper nar funktionsknappen for SlowMix slippes.

Laget skal veere abent for at SlowMix kan aktiveres.

Hastigheden justeres som ved normal brug af rgrevaerket og kan indstilles fra 5 til 20 omdrejninger pr.
minut.

A FARE!

Ved brug af SlowMix skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden, da rerevaerk-
tojet kan rotere nar laget er abent.

Omreringshastighed

Omrgringshastigheden kan stilles frit fra 5 til 155 omdrejninger pr. minut, dog kun op til 140 omdrejninger
pr. minut for 400 og 500 | gryder.
Det valgte rereprogram kan ogsa begreense den maksimale omrgringshastighed.

/\ FORSIGTIG!

For hgj omrgringshastighed kan medfore fare for udslyngning.
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Rereprogrammer

Rarepro- Anvendelse Funktion Max.
gram
Med uret - Lav hastighed bruges til sovs, sup- | Kontinuerligomrgring med skrabere | -
skraber aktiv | pe, grad og lignende. (med uret).
Hgj hastighed bruges til at piske.
Mod uret - Anvendes hvor skrabernes effekt er | Kontinuerlig omrgring uden skrabe-
skraber ikke | ugnsket. re (mod uret).
aktive
Normal om- Blande suppe, sauce og desserter | Omrgring med skiftende retning.
rering - ret- 10 omdrejninger med uret, 2 om-
ningsskift drejning pause, 5 omdrejninger mod
uret, 2 omdrejninger pause etc.
Kraftig omrg- | Mose kartofler, blande jeevninger og | Omrgring med skiftende retning. 30-552
ring - ret- lignende. 4 omdrejninger med uret, 2 omdrej-
ningsskift ning pause, 3 omdrejninger mod
uret, 2 omdrejninger pause etc.
Skansom Sammenkogte retter og lignende, Omrgring med skiftende retning. 80
omrgring - som kreever forsigtig omregring med | 5 omdrejninger med uret, 10 om-
retningsskift | jaeavne mellemrum. drejninger pause, 5 omdrejninger
mod uret, 10 omdrejninger pause
etc.
Rengearing Bruges sammen med renggrings- Omrgring med hyppige retnings- 60
veerktgj. skift.
Kgling Anvendes til optimering af nedka- Omrgring med skiftende retning. -
lingsprocessen 20 omdrejninger med uret, 2 om-
drejninger pause, 2 omdrejninger
mod uret, ¥2 omdrejninger pause
etc.

a. Den maksimale hastighed er begraenset til det omrade hvor rgreveerket har flest kraefter. Dette afhaenger af grydetype og gry-

destarrelse

Det er muligt at lave egne rgreprogrammer pa Online Portal.
Disse kan anvendes bade ved manuel betjening og i automatiske opskrifter.

i

For mere information se ‘ Online Portal‘ side 82.

BEMAERK!

Ved omroring i tunge retter er det bedst at anvende rereprogram ‘Kraftig omrering- retningsskift’
med maksimal hastighed.

Rareveerket giver mulighed for maskinel omrgring i maden. Omrgringen kan bade anvendes til mosning
af kartofler, jeevning af sovse og lignende. Da omrgringen samtidig fremmer en jeevnere og hurtigere op-
varmning/nedkgling af grydens indhold bar den stort set altid anvendes.

JONI
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Ved omrgring med uret skraber rgrevaerktgjet mod grydens sider/bund og har dermed maksimal effekt.
Ved omrgring mod uret beragrer rarevaerktgjet ikke grydens sider/bund og anvendes derfor ved gnske
om skansom omrgring eller hvis grydens indhold er meget tungt at rgre.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan regrevaerket kun anvendes nar laget er lukket. Er gryden udstyret
med SlowMix kan rgrevaerket dog rotere langsomt nar laget er abent.

Montage af regrevaerktoj/rengeringsvaerktoj
For rareveerket startes, er det vigtigt at vaerktgjet er monteret korrekt i gryden.

z

1) Kip grydekroppen sa den er vandret.

2) Leeg eventuelt veerktgjet pa et hgjdejusterbart rullebord, som keres hen foran gryden. Herved mini-
meres behovet for |aft.

3) Serg for at bundskraberen pa rareveerktgjet er i hgjre side og haenger ned.
4) Sideskraberen skal veere i venstre side og pege op.

5) Skub veerktgjet ind over rgrevaerkets aksel.

6) Kip grydekroppen sa den star lodret.

7) Fastger veerkigjet ved at klappe laftegrebet ned til vandret.
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Vandpafyldning

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

= 09:54

Manuel e} B 4
Temperatur Rerevaerk Kip 2

"~
0,0 0,0

N ‘/‘/

7

o & o

AN TempGuard Off €0 Nulstil aktuel

9
Koldt Varmt
10 1
\ Off On ) QuickSet /
© * e

Manuel

Pafyldte maengde siden sidste nulstilling
@Insket maengde siden sidste nulstilling
Reducérer gnsket meengde med én liter
Jdger gnsket maengde med én liter
Indstilling af maengde med slider

Indstilling af meengde med tastatur
Aktivering af * TempGuard’ (se side 96)
Nulstilling af teelleren

Valg af koldt eller varmt vand (ekstraudstyr)

10) Start og stop pafyldningen
11) Valg af * QuickSet' (se side 89)

Den gnskede maengde (2) veelges med (3) og (4), (5) eller (6).
Start og stop péafyldning pa (10).

Pafyldningen kan stoppes ved at trykke pa (10) og den gnskede maengde (2) kan justeres.
(1) viser hvor meget vand der er fyldt pa gryden siden sidste nulstilling (8).

Nar den aktuelle meengde er lig den snskede meengde stopper pafyldningen. Skal der efterfglgende fyl-
des mere vand i gryden, skal den gnskede maengde forgges.

Har man f.eks. fyldt 100 | i gryden og ensker at fylde 20 | mere i, skal den gnskede meengde stilles pa
120 I. Saledes vises det altid, hvor meget vand der samlet er fyldt i gryden.

JONI
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@nsker man ikke at fortseette optaellingen ud over den maengde der allerede er fyldt i gryden, skal teel-
leren nulstilles ved at trykke pa (8).

TempGuard

TempGuard sikrer at madens temperatur aldrig falder under den fastsatte graenseveerdi pga. pafyldning
af koldt vand.

Dermed bliver det muligt at opretholde en minimumstemperatur i maden under pafyldningen af koldt
vand, f.eks. 85°C.

Dette kan f.eks. veere nyttigt nar man har brunet kad, der efterfalgende skal koges meart. Ved pa én gang
at pafylde en stor meengde koldt vand, stoppes kogeprocessen indtil vaesken omkring k@det atter koger.
Dette forleenger kogeprocessen meget.

Ved at pafylde vandet lidt efter lidt, forbliver vandets temperatur hele tiden sa hgj at kedet mgrnes og
derfor er feerdigt hurtigere.

TempGuard fungerer ved at pause vandpafyldningen nar madtemperaturen falder under den indstillede
veerdi.

Nar madtemperaturen igen er over den indstillede temperatur genoptages vandpafyldningen automa-
tisk.

Pafyldningen afsluttes som normalt, nar hele den gnskede maengde er pafyldt.

Nar man trykker pa Tempguard ser man en menu hvor man kan aktivere TempGuard med ‘On’, deakti-
vere TempGuard med ‘Off eller ga tilbage uden at aendre nogen indstillinger med ‘Afbryd’.

TempGuard aktiveres ved at indtaste en temperatur, f.eks. 85°C, og trykke pa ‘On’.
Den gnskede temperatur, f.eks. 85°C, vises nu som veerdi i TempGuard.

TempGuard deaktiveres ved at trykke pa ‘Off.
| stedet for en temperatur star der nu ‘Off i TempGuard.

Ved at trykke pa ‘Afbryd’ forlades indstillingen af TempGuard uden at lave nogen andringer.
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Manuel (@) B o

Temperatur Rerevaerk Vand

/

67,0

/

£2) Udportionering

/
\

Langsom Normal

Hurtig

TiltBack

4}

7 o

> Kip

)

Retur

“)

\7

© * o
Manuel

1) Maksimalt indhold i grydens aktuelle position

2) EasyDos udportionerer maden i gnskede portionssterrelser.
3) Valg af kiphastighed

4) Aktivering og deaktivering af TiltBack

5) Kip

6) Slider for kip og retur-kip med variabel hastighed

7) Retur-kip

Kip

Enten vaelges den gnskede kiphastighed med (3) og gryden kippes med (5), eller slideren (6) holdes
under midten, ved den gnskede hastighed.

Jo laengere nede slideren holdes, jo hurtigere kipper gryden.

/\ FORSIGTIG!

Sta ikke foran gryden nar den kippes, da den varme vaeske kan sprgjte, nar den haeldes ud.

Returkip

Enten veaelges den gnskede kiphastighed med (3) og gryden kippes retur med (7), eller slideren (6) hol-
des over midten, ved den gnskede hastighed.

Jo leengere oppe slideren holdes, jo hurtigere kipper gryden retur.

JONI
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BEMZAERK!

For gryder med hydraulisk kipsystem kan hastigheden pa returkip ikke justeres.

Volumen

Volumen viser hvad der maksimalt kan veere i gryden i den aktuelle position.
Dvs. at nar gryden er kippet, vises hvor meget der kan vaere i gryden lige far det Igber ud.

Nar gryden er kippet helt retur vil volumen veere stgrre end grydens netto-volumen, pga. den ekstra af-
stand op til kanten af gryden.

EasyDos
EasyDos ger det muligt at udportionere maden i portionsstgrrelser mellem 5 og 20 I.

1 3
, / §
\ 10 g

Vand O Tynd
S—0

Mellem Tyk
6\

€ Start udportionering

v

Det kan veere nedvendigt at korrigere de ferste portioner manuel.
Flyt slideren, hvis du manuelt har flyttet mad til eller fra gryden
7\ /’ 8
R oL °
9 oK
Fig. 0-58

Anvendelse af EasyDos

1) Seet en beholder under udigbstuden, evt. pa kantineholderen

2) Kip gryden sa der lige praesic Ilgber mad ud af gryden.

3) Veelg med slider (1), - (2), + (3) eller tastatur (4) den gnskede portionsstarrelsen
4) Veelg den viskositet der bedst svarer til grydens indhold (5).

5) Hold udportionerings-knappen (6) nede.

6) Kontroller maengden.

7) Efterfyld eller returnere maden til gryden manuelt til meengden passer

8) Veelg den korrigerede maengde med slideren. Traek til venstre hvis portionen blev for stor og der er
fyldt mad tilbage til gryden (7). Treek til hgjre hvis portionen blev for lille og der skulle fyldes yderligere
mad fra gryden i beholderen (8).

9) Gentag nu udportioneringen fra trin 5.

i
Ngjagtigheden afhaenger af korrekt indstilling, men de fgrste 2-3 portioner afviger noget fra den valgte
portionsstgrrelse.

i

JONI

we know what's cooking 98/229



Der ville ikke kunne opnas en 100% ngjagtig opmaling. Mindre afvigelser ogsa de enkelte portioner imel-
lem ma paregnes.

i

Ved udportionering begr kantineholderen anvendes for at opna bedst mulig ergonomi og undga tunge Igft.
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Hovedmenu - Opskrifter

i

For mere information se ‘ Online Portal® side 82.

T 0954
Opskrifter S B @
1 N 2\
Alle Kogebeger

Seg efter kogeboger Favoritter
Pasta dishes
Desserts

Vegetables
Hovedmenuen ‘Opskrifter’ har 2 faner.
‘Alle’ (1) og ‘Kogebager’ (2).

En opskrift findes enten ved at sagge i listen med alle opskrifter (1) eller ved at veelge den relevante ko-
gebog fra listen med kogebgger (2) og finde opskriften her.

Nar den gnskede opskrift er valgt vises dette skaermbillede med fire faner:

V1 09:54
Tilbage [ Opskrifter (@) B o
NSO 2N 3N AN
Oversigt Trin Metode Detaljer

5 6
N o e

Portioner 1

Ingredienser

1) Oversigt
2) Trin

3) Metode
4) Detaljer

Oversigt

‘Oversigt’ viser de ingredienser og maengder der indgar. Hvis antallet af portioner (5) eendres, sa rettes
maengden i ingredienserne automatisk.

Nar antal af portioner er indstillet kan opskriften startes ved tryk pa (6). Se * Afvikling* side 105.

JONI
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T 09:54
< Tilbage Bolognaise sauce ad B
Qversigt Trin Metode Detaljer
Start
Portioner 1 4

Ingredienser
1500,0 g olive oil
100,0 g chopped garlic
4,5 kg chopped onions
7.5 kg vegetable brunoise
21,0 kg ground beef
1,5 kg tomato puree

6,0 kg tomato concassee
Viser 1-7 af 12

Opskrifter

i
Ved store aendringer i forhold til det antal portioner opskriften er lavet til, kan det have indflydelse pa ko-
getider, rgrehastighed mm.

i

Veaer opmeerksom pa at brugeren kan overstyre opskriftens afvikling og dermed pavirke resultatet.
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Trin
‘“Trin’ viser opskriftens enkelte trin.

Bolognaise sauce & B

Oversigt Trin Metode Detaljer

Opskrift trin

120 °C

A Abnlaget

1500,0 g olive oil

100,0 g chopped garlic

4,5 kg chopped onions

Viser 1-5 af 32

[,

Opskrifter

JONI
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Metode

‘Metode’ viser supplerende informationer til brugeren.

w1 09:54
Bolognaise sauce o [ @
Oversigt Trin Metode Detaljer
Opskrift metode
Viser 0-0 af 0
*
Opskrifter
JONI
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Detaljer
‘Detaljer’ viser informationer om opskriften.

3 09:54

Bolognaise sauce o B[

Oversigt Trin Metode Detaljer
Pasta dishes

300
70L

80L

14:54:28 19-november-2020

1

Opskrifter

JONI
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Afvikling
Nar en opskrift startes, afvikles den trin for trin.
1 09:55

Bolognaise sauce 5 B @

Trin Metode Detaljer

/ ’
120 °C 1
X Afbryd /

1500.0 g olive oil

100.0 g chopped garlic
4.5 kg chopped onions
7.5 kg vegetable brunoise

30 RPM

« * o

Opskrifter

Fanen ‘Trin’ viser nu de enkelte trin, samt en status pa hvor langt man er naet.
Det er muligt at afbryde opskriften (1) og man kan springe videre til naeste trin (2).

Under afvikling af opskriften er det bade muligt at skifte mellem de tre faner ‘Trin’, ‘Metode’ og ‘Detaljer’
eller til alle andre omrader i hovedmenuen, herunder ‘Manuel’.

Under afvikling af opskrift er det saledes muligt at justere f.eks. temperatur, intensitet, omrgringshastig-
hed osv. manuelt.

| den nederste bjeelke vises det altid nar der afvikles en opskrift.
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Hovedmenu - Rengering

i

For mere information se ‘ Online Portal® side 82.

Under hovedmenuen ‘Renggring’ vises alle renggringsprogrammer som kgkkenet har oprette eller
downloaded til denne gryde i Online Portalen. Ud fra disse veelges det renggringsprogram der skal an-
vendes.

Nar det gnskede renggringsprogram er valgt vises dette skeermbillede med fire faner:

T 09:54

Cleaning program standard o] @ 9]

NG 20 3N\ AN

Oversigt Program Metode Information

»  Start
1) Oversigt
2) Program
3) Metode
4) Information

Oversigt

‘Oversigt’ viser hvilke renggringsmidler der skal bruges og hvor meget. Mangden justeres automatisk
efter grydens stgrrelse.

Renggringsprogrammet startes ved tryk pa ‘Start’.

JONI
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QOversigt

Rengeringsmidler

9,0 mL Ecolab Assert Clean

Cleaning program standard

Program Metode Information

» Start

Rengering

JONI
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Program
‘Program’ viser renggringsprogrammets enkelte trin.

1 09:54

Cleaning program standard (@] @ [

Oversigt Program Metode Information

Rengeringstrin
40 °C
A Popup: Tilt kettle and remove mixer tool. Let the side scraper rotate upwards when

A Popup: Rinse the kettle with handshower or hose (if available)

Popup: Place the cleaning tool, make sure to guide the side brushes so they are alig
A

Tilt the kettle back into the horizontal postion.

6L

9,0 mL Ecolab Assert Clean

Rengering

JONI
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Metode

‘Metode’ viser supplerende informationer til brugeren.

Cleaning program standard

Oversigt Program Metode Information

Rengeringsmetode

JONI
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Information
‘Information’ viser detaljer om renggringsprogrammet.

V1 09:54

Cleaning program standard (e} @ J

Oversigt Program Metode Information

09:14:55 21-april-2021

6

,‘/

Rengering

JONI
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Afvikling
Nar et renggringsprogram startes, afvikles det trin for trin.
= 0955
Cleaning program standard 5 B @
Program Metode nformation
/2
40°C 1
X Afbryd /
6L

9,0 mL Ecolab Assert Clean

55 RPM

00:05:00

40°C

o« * - <
Rengering
Fanen ‘Program’ viser nu de enkelte trin, samt en status pa hvor langt man er naet.
Det er muligt at afbryde programmet pa (1) og man kan springe videre til naeste trin (2).

Under afvikling af programmet er det muligt at skifte mellem de tre faner ‘Program’, ‘Metode’ og ‘Infor-
mation’ eller til alle andre omrader i hovedmenuen, herunder ‘Manuel’. Under afvikling af rengaringspro-
grammet er det saledes muligt at justere f.eks. temperatur, intensitet, omrgringshastighed osv. manuelt.

| den nederste bjeelke vises det altid nar der afvikles et renggringsprogram.

JONI
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Hovedmenu - Indstillinger

Indstillinger

Basis Avanceret System

‘Indstillinger’ har tre faner:

* Basis
¢ Avanceret
* System

‘Avanceret’ og ‘System’ kreever en login-kode.
Beskrivelsen findes under ‘ Avanceret’ side 120 og ‘ System’ side 127.

Basis
Her indstilles og aflaeses de vaerdier som kan tilgas uden kode.

Indstillinger

Basis Avanceret System
Om gryden
Indstil dato og tid
Lokalisering
Lyd
Forbrug
Systeminformation
Software

Fejloversigt

JONI
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Om gryden

Informationer om hardware- og softwareversioner.

11:33
Om 5 B 4

Software

Gryde software version 01.11.01.2001

1/O print software version 3.0
Hardware

1/0 print hardware version 3.0

1/O print serienummer 2013014

1/O print type BE

Grydens serienummer 0003
Kontakt

Navn Joni A/S

Adresse C.F. Tietgens Boulevard 28

By DK - 5220 Odense S@

Telefon +45 6597 4815

E-mail joeni@joeni.dk

Web www.joeni.dk

o

Indstillinger

JONI
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Indstil dato og tid

Indstilling af tidszone, tid og dato.
Gryder der har forbindelse til internettet opdaterer disse informationer automatisk.

Dato og tid ad [

Dato
Tid
(UTC+01:00) Brussels, Copenhagen, Madrid, Paris

Automatisk sommertid

o]

Indstillinger

JONI
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Lokalisering
Indstilling af sprog og enheder.

115/229

£ 00:06

Lokalisering d B @

=] Dansk (Danmark)
Nederlands (Nederland)
English (United Kingdom)
I I Francais (France)

- Deutsch (Deutschland)

Norsk bokmal (Norge)

Temperatur
Celsius ~
Enheder
Liter w Gat‘.:b:ns

Fahrenheit

us
Gallons

o)

Indstillinger
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we know what's cooking

10000029826-DOC-000-04



10000029826-DOC-000-04

Lyd

Indstilling af lydniveau for notifikationer.

3 11:33

Lyd 6 B o

Alarm O Advarsel O

Information

O
Indstillinger

JONI
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Forbrug

i

For mere information se ‘ Online Portal‘ side 82.

Viser strem- og vandforbrug siden sidste nulstilling, samt totalt i grydens levetid.
Hver enkelt teeller kan nulstilles ved at markere linjen og trykke pa knappen ‘Nulstil teeller’.

3 18:57

Forbrug oL |
Ko\dt vand - 385 385
Sids stilling 16:45:21 4. juni 2020
Varmt vand 4 2
Sids stilling 16:45:21 4. juni 2020
Stremforbrug 0 0
Sidste nulstilling 16:45:21 4. juni 2020

Viser 1-3 af 3

e
Indstillinger

Systeminformation
Informationer om CPU-belastning, ledig hukommelse og lignende.

Software

Viser den anvendte softwareversion.
Eventuelle opdateringer kan ses og installeres.

Det anbefales altid at installere opdateringer.

Efter softwareopdateringer, der ikke er omfattet af versionerne der er naevnt under’ Forord'‘ side 9, skal
en ny brugsanvisning passende til den geeldende softwareversionen hentes pa Online Portal eller rekvi-
reres ved Jgni A/S og alle brugere skal informeres.

JONI
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Software & B

2001

n pa install

1 'Installér nu’ lukker gryden ned. Naeste

ringen.

o)

Indstillinger

JONI
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Fejloversigt

Viser evt. aktuelle fejl, samt en liste over de fejl der er forekommet pa gryden siden sidste nulstilling.

3 11:33

Fejloversigt d B 4

Aktuelle fejl En oversigt over alle fejl

ID Kategori Tid

o)

Indstillinger

JONI
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Avanceret
Disse indstillinger har indflydelse pa grydens funktioner og er beskyttet med koden 1111.

Disse veerdier skal normalt kun indstilles ved den fgrste ibrugtagning og ved service. Indstillingerne bear
ikke eendres uden viden om andringens indflydelse pa grydens funktion.

Indstillinger 5 B 4

Basis Avanceret System
Netvaark
Opsaetning
Datalogning
Servicetzllere
Test af funktioner
Kalibrering
Indgange og udgange

Systemtilstande

o

Indstillinger

JONI
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Netvaerk
Automatisk tildeling af IP-adresse

For at tilknytte gryden til Online Portal kreeves der en IP-adresse som enten kan tildeles automatisk (DH-
CP) eller manuelt.

Hvis adressen ikke tildeles automatisk skal veerdierne indtastes.

Netvaerksindstillinger o) B

Automatisk tildeling af IP-adresse

Gryderegistreringsnegle

DNS Status

o]

Indstillinger

Gryderegistreringsnogle

For at tilknytte gryden til Online Portal skal der genereres en ‘Gryderegistreringsnggle’. Denne nagle er
geeldende i 24 timer. Se ‘ Online Portal’ side 82.

DNS Status
Ved at trykke denne knap kan man teste om der er forbindelse til Online Portal.

JONI
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Opsetning
Her findes indstillinger det kan veere ngdvendigt at justere efter opsaetningen af gryden eller efter ser-
vice.

‘Hgjde over havet kraeves for at beregne det rette kogepunkt til EcoAssistant.

Ved keling med drikkevand males og indtastes det faktiske forbrug pr. minut for at kunne beregne
vandforbruget.

Tillades vandpafyldning med lukket lag.
Justér flowmaler. Se ‘ Beregning af flowmalerkonstant’ side 195.

‘Varighed for TiltBack’ angiver i hvor lang tid gryden skal returnere efter et kip, hvis TiltBack er akti-
veret.

‘Pause for returkip ved TiltBack’ angiver hvor lang tid der gar inden gryden kipper retur, hvis TiltBack
er aktiveret.

Opsaetning a B 4

Hejde over havet

Gennemstramning af kalevand pr. minut
Pamindelse om start af temp. styring
Pamindelse om start af rerevaerk

Tillad vandpafyldning med lukket &g
Justér flowméler

Varighed for TiltBack

Forsinkelse fer TiltBack

Gem opezetning Viser 1-8 af 8

Indstillinger

JONI
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Datalogning
Indstilling af hvilke handlinger der skal udlgse automatisk start/stop af BatchLog.

Indstillinger for BatchLog (e} @

Handlinger som udleser BatchlLog start

Start af varmen
Start af kelingen
Start af rerevaerk

Start af opskrift

Handlinger som udleser

Kip af gryden

Sluk for varmen

Sluk for kelingen

Opskriften er afsluttet

<

Indstillinger

JONI
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Servicetallere

Det aktuelle antal driftstimer samt den forventede levetid danner basis for servicenotifikationer.
Overholdelse af disse minimerer maskinstop pga. defekte komponenter.

Nar en komponent udskiftes, skal den tilhgrende teaeller nulstilles.

Det er muligt at aendre teellernes greense, men eendringer bar kun foretages af personer med tilstreekke-
lig indsigt i konsekvenserne.

Servicetallere o B @

Driftstid for rerevaerket 0
Sidste nulstilling 16:45:21 4. juni 2020
Driftstid for blaeser i grydebund 6
Sidste nulstilling 16:45:21 4. juni 2020
Driftstid for blaeser i betjeningsbaks 123
Sidste nulstilling 16 1 4. juni 2020
s
Antal aktiveringer af nedstop 0
Sidste nulstilling 16:43-10 4. juni 2020
Amal ak%iv?r\.nrgzierwaf kontalﬂorer for varm 29

1
Antal aktiveringer af overtrykspressostat 0
Sidste nulstilling 16:45:21 4. juni 2020
Driftstid for kip 0
Sidste nulstiling 16:45:21 4. juni 2020
Antal dage siden sidste service 17

Viser 1-10 af 10

o)

Indstillinger
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Test af funktioner

Test af funktioner a3 R

Start test af sikkerhedsventil

Start test af SlowMix

o]

Indstillinger

Sikkerhedsventil

Laes vejledning for gennemfarsel af test, se ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerheds-
ventil* side 156.

SlowMix

Lees vejledning for gennemfgarsel af test, se * SAFF sikkerhedsfunktion pa SlowMix‘ side 191.

JONI
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Kalibrering

Kalibrering S5 B 43

Start skaermtest

Start kalibrering af touchskaerm

Start kalibrering af vinkelsensor

e

Indstillinger

Skaermtest

Der vises provebillede pa skaermen.

Kalibrering af touchskarm

Ved udskiftning af skeermen kan det veere ngdvendigt at kalibrere touch-skaermen.

Er skaermen indstillet meget forkert kan det i praksis vaere umuligt at betjene touch-skaermen.

| denne situation kan kalibrering startes ved at holde teend-knappen inde i 20 sekunder mens gryden er
teendt og derefter falge anvisningerne pa skaermen.

Kalibrering af vinkelsensor

For valg af kalibrering af vinkelsensoren skal gryden veere stillet i helt lodret position. Nar kalibreringen
veelges fglges anvisningen pa skeermen.

@ Kontroller at gryden er HELT lodret og tryk pa OK

Afbryd

Efter kvittering for dette gar der et gjeblik inden gryden melder tilbage at den er kalibreret.
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Indgange og udgange
Visning af aktuelle veerdier for alle indgange og udgange.
Siden bruges til hjeelp ved fejlfinding.

Systemtilstande
Visning af aktuelle veerdier for de enkelte software-funktioners tilstande.
Siden bruges til hjaelp ved fejlfinding.

System

BEMZAERK!

Disse indstillinger har indflydelse pa grydens funktioner og er beskyttet med kode for at forhin-
dre en utilsigtet &ndring.

Koden er 2406, men aendringer bgr kun foretages af personer med tilstraekkelig indsigt i grydens styring.
Normalt aendres disse parametre kun efter anvisning fra producenten.

3 11:33

Indstillinger 5 B 43

Basis Avanceret System
Grydekonfiguration

Hardwareprofil

Grydekonfiguration

Konfigurationsdata méa ikke eendres, da dette kan medfgre fejl og uhensigtsmaessige funktioner pa gry-
den.
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Hardwareprofil
Hardwareprofilen ma ikke eendres, da dette kan medfare fejl og uhensigtsmeessige funktioner pa gry-

den.

1 09:55
Hardwareprofil 6 B @

Advarsel: Hvis hardwareprofilen sendres skal gryden genstartes.

A&ndre profil

AutoChef 88, elektrisk opvarmet, med QuickChill

AutoChef 86, elektrisk opvarmet, med QuickChill

e
Indstillinger
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Tilbehor

Inspektionsdaksel

Fig. 0-59

Renggringsveerktojet

For at Igsne smuds indvendigt i gryden kan renggringsvaerktgjet anvendes.
Renggringsveerktgj monteres i gryden pa samme vis som det normale veerkigj.
Sarg for at barsterne pa rengaringsvaerktajet bliver presset pa plads i skinnerne.

Gryden fyldes ca. 1/3 med vand tilsat reng@ringsmiddel og rgrevaerket startes pa reremenster C, hastig-
hed 60.

De aftagelige barster pa renggringsveerktgjet kan med fordel renggres i opvaskemaskine.

Fig. 0-60
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Si-plade

/\ FORSIGTIG!

Det er vigtigt at si-pladen ligger an mod haldetuden i hele dens laangde og at det er den rigtige
storrelse der anvendes.

Fig. 0-61

Haelde-plade

/\ FORSIGTIG!

Det er vigtigt at halde-pladen ligger an mod haldetuden i hele dens lzengde og at det er den rig-
tige storrelse der anvendes.

Fig. 0-62
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we know what's cooking 130/229



Kogeindsats

/\ FORSIGTIG!

Fyld ikke for meget i kogeindsatsen, sa tunge lgft og rygskader undgas.

Fig. 0-63 Kogeindsats

Kogeindsatse anvendes nar man gnsker at lafte maden ud af gryden. De medfelgende handtag hsegtes
pa kogeindsatsens kroge, og kogeindsatsen lgftes op.

Malepind

BEM/ERK!

Malepinden ma ikke anvendes sammen med rgrevaerket.

Kantineholder

B

Ved udportionering ber kantineholderen anvendes for at opné bedst mulig ergonomi og undga tunge lgft.

Brug af kantineholder til udportionering
Saet kantinen pa holderen og kip gryden indtil den enskede masngde er pafyldt.

BEMAERK!

TiltBack-funktionen bar vaere slaet til for at forhindre efterlgb. Dette er isaer nyttigt ved fyldning
af mindre beholder.
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Max. 20 kg belastning.

Pas pa sprojt fra det varme indhold.

Alle beslag skal veere i last position inden kantineholderen anvendes.

Montage af kantineholder pa gryder med rund forkant
Til anvendelse for udportionering

we know what's cooking 132/229



Til anvendelse for pafyldning

For gryder med rund front kan kantineholderen ogsa anvendes som frasaetningsbord.

JONI
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Montage af kantineholder for gryder med flad front

2

Fig. 0-67 Fastgarelse af kantineholder pé gryder med flad front

Udtag for temperatur-logning
i
Nar man kgler kan der afhaengig af grydens indhold og omrgringen veere forskel pa den temperatur der

vises i displayet og madens virkelige temperatur.
Det er derfor vigtigt at kontrollere madens temperatur med en anden temperaturmaling direkte i maden.

Foleren er monteret i gryden. Slutbrugeren skal selv etablere udstyr til datalogning.

Udtag for temperatur-logning giver mulighed for at lagre madtemperaturen elektronisk. Temperaturen
males pa stalkappen umiddelbart pa den anden side af maden.

JONI
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Det er muligt at fa et signal fra gryden nar kale/varme-regulatoren er aktiv, dette signal kan bruges til at
starte en dataloger, s& man er sikker pa at fa lagret relevante data.

Spulepistol

BEM/ERK!

Luk altid for blandingsbatteriet efter brug af spulepistolen.

/\ FORSIGTIG!

Spulepistolen ma kun anvendes til rengering af gryden.

1¢jz [

Fig. 0-68
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Vaerktajsvogn

/\ FORSIGTIG!

Belastning, max. 20 kg pr. side

JONI

we know what's cooking

136/229



Vagbeslag
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Fig. 0-72
/\ FORSIGTIG!
Belastning, max. 20 kg.
Fodpedal
AutoTemp 36, AutoTemp 56

A\ FARE!
Ved brug af fodpedal skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden.

i

Apparatets panik-stop aktiveres ved at traede pedalen helt i bund. Gryden aktiveres igen ved at trykke
pa Start.

Fodpedalen giver mulighed for at styre, kip, kip-retur, vandpafyldning og SlowMix.

Fig. 0-73

Fodpedalen betjenes ved at seette fodpedalen pa et fladt solidt underlag.

Herefter stikkes foden ind sa den rammer aktiveringspalen og foden trykkes nu nedad mod pedalen for
at aktivere kontakten.

JONI
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Fodpedalen deaktiveres ved at Igfte foden vaek fra pedalen.

Kip
Fodpedalen parres til kip-funktionen, ved at trykke tasten og holde tasten nede indtil fodpedalen er
aktiveret.

Herefter vil kip aktiveres hver gang fodpedalen aktiveres.

Kip-retur

Fodpedalen parres til kip-retur-funktionen, ved at trykke tasten ﬂ og holde tasten nede indtil fodpedalen
er aktiveret.

Herefter vil kip-retur aktiveres hver gang fodpedalen aktiveres.

Vandpafyldning

Fodpedalen parres til vandpafyldnings-funktionen, ved at trykke tasten og holde tasten nede indtil
fodpedalen er aktiveret.

Herefter vil vandpafyldning aktiveres hver gang fodpedalen aktiveres.

SlowMix

Fodpedalen parres til SlowMix-funktionen, ved at trykke funktionsknappen og holde knappen inde
indtil fodpedalen er aktiveret.

Herefter vil SlowMix-funktionen blive aktiveret hver gang fodpedalen aktiveres

i
Sammenkoblingen mellem funktionen og fodpedalen ophgrer hvis fodpedalen ikke har veeret aktiveret i
60 sekunder eller en parring til en anden funktion foretages.

A FARE!

Ved brug af SlowMix skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden, da rerevaerk-
tojet kan rotere nar laget er abent.

AutoChef 86

A FARE!
Ved brug af fodpedal skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden.

i
Apparatets panik-stop aktiveres ved at traede pedalen helt i bund. Gryden aktiveres igen ved at trykke
pa Start.

Fodpedalen giver mulighed for at styre SlowMix, kip og pafyldning af vand.

Ved at trykke pa ikonet for fodpedal abnes dialogboksen for valg af ‘SlowMix’, ‘Kip’, ‘Vand’ eller ‘Ikke ak-
tiv'.
Nar der trykkes ‘OK’ er den valgte funktion tilkoblet fodpedalen og ikonet viser dette.

JONI
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‘ Veelg fodpedalens funktion

[) Ikke aktiv ()

o SlowMix
S Kip
& Vand

Afbryd

Benyttes fodpedalen ikke i 2 minutter ophaeves tilknytningen og skal veelges pany.

Fodpedalen betjenes ved at seette fodpedalen pa et fladt solidt underlag.

Herefter stikkes foden ind sa den rammer aktiveringspalen og foden trykkes nu nedad mod pedalen for
at aktivere kontakten.

Fodpedalen deaktiveres ved at Igfte foden veek fra pedalen.

A FARE!

Ved brug af SlowMix skal der udvises ekstra forsigtighed ved betjening af gryden, da rerevaerk-
tajet kan rotere nar laget er abent.

Aftapningshane type Echtermann

BEMAERK!

Vaer opmarksom pa at der kan vare mad i hanen/ventilen, som ikke er tilberedt som resten af
maden.

/\ FORSIGTIG!

Tjek altid hanens/ventilens pakninger for skader for brug.

JONI
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Fig. 0-74

Montering af aftapningshane type Echterman

Fig. 0-75

Betjening af aftapshane type Echtermann

Fig. 0-76
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Smoring af aftapshane type Echtermann

Fig. 0-77
Hanens pakninger smgres med speciel hane/armaturfedt inden hver brug.

Aftapshane type Butterflyventil

BEMAERK!

Var opmarksom pa at der kan vaere mad i hanen/ventilen, som ikke er tilberedt som resten af
maden.

/\ FORSIGTIG!

Tjek altid hanens/ventilens pakninger for skader fer brug.

Fig. 0-78
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Sadan abnes Butterflyventilen

Fig. 0-79

Fig. 0-80 Aben

Sadan lukkes Butterflyventilen

Fig. 0-81

JONI
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Fig. 0-82 Lukket
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Rengoring

BEM/ERK!

Ved renggring af aftapningshane/ventil skal man vaere meget omhyggelig med rengoring af hane/
ventil og gennemfaring i gryden.

BEM/ERK!

Efterlad aldrig rester af rengeringsvand i gryden. Gryden skal altid efterlades fuldt kippet efter
rengoring.

BEMZAERK!

Brug aldrig staluld eller stalsvamp til rengering af gryden.

BEM/ERK!

Apparatet ma ikke spules.

BEM/ERK!

Der ma aldrig anvendes klorholdige renggringsmidler.

Til gryden samt lgse dele anbefales fglgende rengering:

1) Skyl gryden for stgrre madrester.

2) Péafar seebe manuelt f.eks. Ecolab Sopal eller udlaeg skum f.eks. Ecolab Sopal.

3) Lad produktet virke i det anbefalede antal minutter.

4) Skyl grundigt med vand.

5) Desinficer gryden ved at pafere f.eks. Ecolab Sirafan.

6) Lad produktet virke i det anbefalede antal minutter.

7) Skyl grundigt med vand.

8) Nar gryden skal sta ubrugt i en lzengere periode eller for at pleje stalet kan der anvendes stalpleje
som f.eks. Ecolab Cromol.

Dele af rustfrit stdl kan rengares med en ikke-slibende nylonsvamp eller lignende.Dele af kunststof, som
f.eks. elektriske betjeningsgreb, folietastatur og lignende kan rengeres med en klud.

Lose dele

Si-plade, hzelde-plade, kantineholder, malepind, rereveerktaj, kogeindsats og inspektionslag kan renge-
res i opvaskemaskinen. Skrabere renggres med renggringsmiddel beregnet til kunststof. Brug aldrig
granulat til vask af skraberne eller andre dele af plastmateriale.

BEM/ERK!

Ved rengering af rereveerktgj, skal man vare opmarksom pa at gere reret rent indvendigt. Der
kan evt. anvendes en rarborste.

Efter renggring skal ovennaevnte redskaber opbevares hygiejnisk forsvarligt.
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Rengeringsprogram (AutoChef 86)

Styringen giver mulighed for at afvikle automatiske rengaringprogrammer. Disse laves i Online Portal og
overfgres til gryden.

Renggringsprogrammerne findes under hovedmenuen ‘Renggring’, hvor det enskede program vaelges
og afvikles. Se Hovedmenu - Rengaring side 106.

i
For mere information se ‘ Online Portal® side 82.

Drejeligt lag

Fig. 0-83
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Rengoering af aftapshane type Echtermann

Fig. 0-84 Adskildelse af aftapshane
1 Grebet pa den abne hane drejes 15°.
2 Grebet treekkes udad og opad.
3 Indsatsen lgftes fri af hanen og er nu klar til rengering.

Rengoering af aftapshane type Butterflyventil

For fuldsteending rengaring af butterflyventilen er en adskillelse af ventilen n@dvendig, som vist pa Fig.
0-85

Efterfelgende rengeres alle dele og ventilen samles igen.

Fig. 0-85
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Lobende vedligehold
Rorevaerktoj og piskevaerktg;j

Skrabere og basning er sliddele, som skal efterses for synlige skader, som f.eks. hak eller forandringer
i overfladen, sorte pletter eller stgrre misfarvninger, bobler og deformationer. Beskadigede dele skal ud-
skiftes.

Sikkerhedsventil
/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende damp nar sikkerhedsventilen abnes

Sikkerhedsventilen skal betjenes hver maned for at sikre at dens funktion er i orden og at den ikke saetter
sig fast i kalkaflejringer og lignende. Kontrollér pa grydens manometer at gryden er tryklgs, hvorefter sik-
kerhedsventilen abnes og lukkes

Handtaget skal laftes helt op og seenkes igen.

Fig. 0-87
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Opsatningsmenu og fabriksmenu
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Grydens styresystem er afhaengigt af en raekke parametre, som skal vaere indstillet korrekt, for at gryden
fungerer. Disse parametre indstilles i opsaetningsmenuen og fabriksmenuen. Kun de parametre der er
relevante for styringen bliver vist. Da parametre i fabriksmenuen har indflydelse pa parametre i opsaet-

ningsmenuen skal eendringer farst foretages i fabriksmenuen.

For man aendrer pa nogle parametre, skal man veere sikker pd at forsta konsekvenserne.

Fabriksmenu

Denne gruppe af parametre er indstillet fra fabrikken, sa indstillingen passer til grydens konfiguration.
Derudover er der parametre af mere teknisk karakter som normailt ikke skal indstilles. Kun ved specielle
gnsker eller f.eks. udskiftning af printkort skal disse parametre indstilles.

Fabriksmenuen aktiveres ved at saette gryden i standby @ og derefter trykke g2 og @ samtidig og hol-
de dem nede i 10 sekunder.
Tryk derefter gl og B8 samtidig inden for 3 sekunder.

Pa AutoTemp 32, 36, og 56 vises det aktuelle menupunkt i temperatur-displayet og i vand-display vises
den aktuelle veerdi. Veerdien indstilles med piletasterne og gemmes ved at taste vand-.

Nar en veerdi er gemt, skiftes til naeste menupunkt. Fabriksmenuen forlades, nar den sidste parameter
er gemt og displayet viser ‘---.

Fabriksmenuen afbrydes ved at trykke @ eller hvis der ikke trykkes en tast i 2 minutter.

Punkt |Beskrivelse Valg
00.0 | Viser program
00.1 Viser programversion
51.0 |Veelg om enheder skal aendres 0 = Nej
1=Ja
Veelg 1 hvis 51.1 og 51.2 skal vises.
511 Veelg temperatur-enhed 1 = Celsius
2 = Fahrenheit
51.2 |Velg vandmaengde-enhed 1 = Liter
2 = UK Gallon
3 = US Gallon
52.0 |Veelg grydevolumen 20-600 |
53.0 |Veelg opvarmningstype 1 = Opvarmet med el
2 = Opvarmet med direkte damp
54.0 |Veelg maksimal tilladt kappe-temperatur 1-120°C
33-248°F
56.0 |Veelg lagtype 0 = Legstlag/heengslet lag uden switch
1 = Haengslet lag med switch
60.1 Veelg sikkerhedsfaktor for maksimal abningstid 2.0 - 5.0
af magnetventil 1.0 svarer til at der lgber 12 I/ minut
gennem ventilen.
60.2 |Veelg om vandmaengdemaler er monteret 0 = Nej
1=Ja
70.0 |Veelg metode for grydekip 0 = Uden kip
1 = Kip med el (aktuator)
2 = Kip med hydraulik
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80.0 |Veelg om temperatur-korrektioner skal aendres |0 = Nej
1=Ja
Veelg 1 hvis 80.1- 80.6 skal vises.
80.1 Veelg korrektion pa kappe-temperatur ved 10 °C/ |Celsius: -5.0 - +5.0
50 grader Fahrenheit Fahrenheit: -9.0 - +9.0
80.2 |Veelg korrektion pa kappe-temperatur ved 100 |Celsius: -5.0 - +5.0
°C /212 grader Fahrenheit Fahrenheit: -9.0 - +9.0
80.5 |Veelg korrektion pa madtemperatur ved 10 °C/ |Celsius: -5.0 - +5.0
50 grader Fahrenheit Fahrenheit: -9.0 - +9.0
80.6 |Veelg korrektion pa kappe-temperatur ved 100 |Celsius: -5.0 - +5.0
°C /212 grader Fahrenheit Fahrenheit: -9.0 - +9.0
85.0 |Veelg kaletype 0 = Ingen kgling/manuel kgling
1 = Automatisk kgling uden recirkule-
ring af vand
2 = Automatisk kaling med recirkule-
ring af kalemedie.
90.1  |Veelg rgreveerkets gearingsfaktor (1:X) 10.0 - 50.0
Denne parameter skal have veerdien
angivet i 'Fabriksdata’.
90.2 |Veelg maksimalt antal omdrejninger per minut for |50-155 omdrejninger per minut.
rgrevaerket Denne parameter ma ikke stilles ha-
jere end angivet i ‘Fabriksdata’.
91.0 |Veelg om gryden er udstyret med SlowMix 0 = Nej
1=Ja
91.1 Veelg om gryden er udstyret med Fodpedal 0 = Negj
1=Ja
Opsatningmenu

Denne gruppe af parametre kan brugeren indstille for at optimere grydens funktion til sine behov.Opsaet-
ningsmenuen aktiveres ved at saette gryden i standby @ og derefter trykke §§ og @ samtidig og holde

dem nede i 5 sekunder.

Pa AutoTemp 32, 36, og 56 vises det aktuelle menupunkt i temperatur-displayet og i vand-display vises

den aktuelle vaerdi. Vzerdien indstilles med piletasterne og gemmes ved at taste vand-{.

Pa CtMK 1 vises skiftevis det aktuelle menupunkt og den tilhgrende veerdi i temperatur-displayet. Veer-

dien indstilles med piletasterne og gemmes ved at taste varme-.

Nar en veerdi er gemt skiftes til neeste menupunkt.Opsaetningsmenuen forlades nar den sidste parame-
ter er gemt og displayet viser ‘---".Opsaetningsmenuen afbrydes ved at trykke @ eller hvis der ikke tryk-

kes en tast i 2 minutter.
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Punkt |Beskrivelse Valg
00.0 |Viser program
00.1 Viser programversion
1.0 Skal adgangskode-funktion veere aktiv? 0 = Inaktiv
1 = Aktiv
1.1 Veelg adgangskode 0000-9999
Dette punkt vises kun hvis 1.0 = 1
2.1 Veelg retur-kip tid 0.0-3.0 sekunder. 0.0 = Off
2.2 Veelg forsinkelse for retur-kip udfgres 0.0-3.0 sekunder
Dette punkt vises kun hvis 2.1 er valgt
sterre end 0.0
3.1 Er vandpéafyldning tilladt med kippet gryde? 0 = Nej
1=Ja
3.2 Er vandpafyldning tilladt med lukket 1ag? 0 = Nej
1=Ja
4.0 Angiv metode til styring af vandmaengde. 1 = Estimeret vandmeengde
Kun relevant ved fabriksmenu punkt 60.2 =0. |2 =Tid
4.1 Angiv omregningsfaktor fra meengde vand til mi- [1.0-999.9 enheder, f.eks. I/minut.
nutter. Juster indtil vandmaengden passer.
Kun relevant ved opsaetningsmenu punkt 4.0 =
1.
4.2 Veelg antal impulser fra vandmasngdemaler per |0.1-999.9
liter. Juster indtil maengden passer.
Kun relevant ved fabriksmenu punkt 60.2 = 1.  |Se formel for beregning af ny kon-
stant under ‘ Beregning af flowmaler-
konstant' side 195.
4.3 Angiv faktor for antal impulser fra vandmaengde- [1.0-100.0
maler valgt i opsaetningsmenu pkt. 4.2
5.1 Veelg kaletrin for vandbesparende kgling 1-9
Ved 9 reduceres vandmeaengden ikke.
6.1 Veelg antal omdrejninger per minut ved Power- |5-80 omdrejninger per minut.
Mixing
6.2 Veaelg maks antal omdrejninger per minut ved 5-20 omdrejninger per minut.
SlowMix 30 Kkun til test.
Kun relevant ved fabriksmenu punkt 91.0 = 1.
7.0 Veelg type af akustisk signal 0 = Intet signal
1 = Lydgiver hyler periodisk
8.0 Angiv om programmer skal skrives til intern hu- |0 = Nej
kommelse. 1=Ja

Dette skal udfgres ved ibrugtagning af nye sty-
ringer. Herved genereres programmerne og alle
varianter saettes til default-veerdier.

Searg for at alle punkter i fabriksmenuen er sat
korrekt fgr dette punkt udferes.
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Generelt for vedligehold, fejlfinding og reparation

A FARE!

Der vil vaere bergringsfarlig spanding pa frekvensomformerens klemmer i 15 minutter efter at
forsyningen er afbrudt.

I henhold til EN 60204-1 anvendes orange ledning til eksterne styresignaler som ikke afbrydes af
forsyningsadskilleren.
Dette vil sige, at disse ledninger kan vare spandingsferende ved afbrudt forsyningsadskiller.

Kun kvalificerede fagfolk ma udfere vedligehold, fejlifinding og reparation.

For arbejde pa apparatet foretages, skal alle forsyningsadskillere afbrydes og aflases med han-

«Q
o
o
o

Udvis forsigtighed, da der er klemningsfare!

/\ FORSIGTIG!

Man skal veere opmarksom pa den store mangde damp og varmt vand der findes i apparatets
dampkammer. Derfor skal der udvises forsigtighed ved eksempelvis betjening/adskillelse af
bundprop, ventiler, niveauhus og greb placeret pa selve apparatet.

Inden vedligehold, fejifinding og reparation pabegyndes kan det vaere ngdvendigt at understotte
gryden, for at denne ikke utilsigtet kipper eller falder ned.
Det skal sikres at understetningen til enhver tid forbliver sikker og stabil.
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Understottelse af gryde

Fig. 0-88 Punkt for understgtning ved kippet gryde

Fig. 0-89 Punkt for understatning ved ikke kippet gryde

Funktionsprincipper

El-opvarmning

| bunden af gryden er der indbygget en dampgenerator. Varmeelementerne opvarmer vandet, som der-
ved bliver til damp. Dampen stiger op langs indersiden af gryden, hvor den pa grund af temperaturfor-
skellen kondenserer og afgiver sin energi til det rustfrie stal. Kondensatet lgber derefter tilbage il
varmelegemerne, hvor det igen opvarmes og bliver til damp.

En elektrisk regulering styrer energitilfarslen.
Pressostater og en sikkerhedsventil sikrer, at der ikke kan opsta for stort tryk i gryden.
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Fig. 0-90 Princip el-opvarmet gryde

1 Sikkerhedsventil
2 Dampgenerator
3 Varmelegemer

Vandniveauet i dampgeneratoren bliver overvaget af grydens styring. Ved vandmangel pafyldes auto-
matisk vand til korrekt niveau.

Damp-opvarmning

Fra et eksternt dampanlaeg lukkes damp ind i gryden. Dampen stiger op langs indersiden af gryden, hvor
den pa grund af temperaturforskellen kondenserer og afgiver sin energi til det rustfrie stal.

Kondensatet drypper ned i bunden af grydekroppen, hvor damptrykket i gryden trykker kondensatet ud
gennem en vand-/kondensatudlader. Kondensatet returnerer til det eksterne dampanlaeg.

Tilfarslen af damp reguleres med en ventil.
En sikkerhedsventil i den faste installation sikrer, at der ikke kan opsta for stort tryk i gryden.

A FARE!

Sikkerhedsventilen pa gryden beskytter ikke gryden mod at der kan opsta for hgjt tryk i gryden,
som folge af en defekt i den faste installation.
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Fig. 0-91 Princip damp-opvarmet gryde

1 Kondensat-udlader
2 Sikkerhedsventil
3 Damp

Luftudlader

Luftudladeren lukker luft ud nar gryden opvarmes, sa der er maettet damp i dampkappen. Under drift skal
luftudladeren jeevnligt abne for at sikre at der er ren damp i dampkappen. Dette ger, at der under drift
kan Igbe lidt vand fra luftudladeren.

Vakuumventil
Vakuumventilen lukker luft ind, nar gryden afkgles, sa der ikke opstar undertryk i dampkappen.

Tegninger og diagrammer
Se bilag.
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Vedligehold

/\ ADVARSEL!

For at sikre sterst mulig person- og driftsikkerhed er det vigtigt at vedligeholde apparatet grun-
digt. | det falgende er det beskrevet, hvilke opgaver der i denne forbindelse pahviler ejeren/bru-
geren af apparatet. Efterleves dette ikke, fraskriver producenten sig ethvert ansvar.

Gryden er en CE-meaerket trykbeholder, der er godkendt til 1,3 bar efter trykdirektivet.
Der kan veere nationale regler for installation og drift, som skal overholdes.

Arligt eftersyn

Ved intensiv brug skal nogle af punkterne gennemfares oftere.
Nar eftersynet startes skal gryden vaere tom.
Kontroller alle punkter og udskift/reparer om ngdvendigt.

Funktion

» Kontrollér ngdstopsfunktion. Se Kontrol af nadstop, side 162.
« Kontrollér panikstop i fodpedal. Traed pedalen helt i bund og kontrollér at apparatet stopper.

« Kontrollér den/de kontrollerbare kontraventiler. Se Kontrol af kontraventil for dampgenerator, side
166.

» Kontrollér at manometeret viser 0,9 - 1,0bar nar gryden er tom og den har staet pa maksimal tem-
peratur i ca. 5 minutter.

« Kontrollér at rgreveerket stopper nar laget abnes. Se Kontrol af rgreveerksstop ved abning af 1ag,
side 162.

» Kontrollér sikkerhedsfunktion pa SlowMix. Se SAFF sikkerhedsfunktion pa SlowMix, side 191.

» Kontrollér overtrykspressostat, sikkerhedsventil, vakuumventil og manometer. Se Test af overtryks-
pressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil, side 156.

Mekanisk

Kontrollér at alle betjeningsanordninger er intakte.

+ Kontrollér at der ikke er Igse komponenter, slitage eller andre forhold, som har indflydelse pa appa-
ratets sikkerhedsmaessige tilstand.

« Kontrollér at apparatet stadig er solidt fastspaendt pa gulvet.
« Kontrollér at grydens overkant er vandret i normalstilling. Se * Justering af kip’, side 164.

« Kontrollér at sgjler som star pa ben star i lod og vatter, at benene ikke flytter sig under belastning
samt at alle matrikker og bolte pa benene er spaendt. Se Kontrol side 36.

Kontroller at alle bolte i tvaerstangen bag gryderne er spaendte. Se Opstilling af gryder pa ben side
24,

» Kontrollér at Iaget lukker korrekt. Se * Justering af 1ag’, side 165.

« Kontroller at der ikke er traengt vand ind i sgjlen, hvor det vil ggre skade.
Er der vand i bunden af sgjlen skal det fjernes.

« Kontrollér at pakninger pa daekplader er intakte.

« Kontrollér at taetninger mellem gulv og sgijler er intakte.

+ Kontrollér tarkogningstermostat. Se ‘ Udskiftning af terkogningssikring’, side 222.
+ Kontrollér slanger for skader.

* Rens filtre i vandsystem. Se ‘ Rensning af filteret i vandsystemet’, side 160
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Rens dampkammeret for eventuelt bundfald og kalkaflejringer. Adgang til dampgeneratoren opnas
som vist i * Udskiftning af varmelegemer',side 221.

Rens niveauhus og -afbryder for eventuelt bundfald og kalkaflejringer. Se ‘ Udskiftning af ni-
veauswitch’, side 222.

Kontrollér at vandinstallationerne i grydens sgjler er taette.

Kontrollér at potentialeudligningen er virksom.

Kontrollér intern beskyttelsesleder. Se ‘ Kontrol af beskyttelseslederens kontinuitet’, side 161.
Inspektion af elektriske forbindelser. Se * Inspektion af elektriske forbindelser’, side 160.

Visuel inspektion af ngdstopskreds. Se ‘ Kontrol af ngdstop’, side 162.

Kontrol af skilte. Se ‘ Kontrol af skilte’, side 163.

Hydraulisk kip-cylinder skal smgrres med hydraulikolie af samme type som der anvendes i hydraulik-
pumpen.

Demontér gearmotor, smgar rgrevaerksakslen og montér gearmotor igen. Dette skal forebygge mod
pasningsrust, for at sikre nem udskiftning af lejer. Se * Udskiftning af lejer, teetningsringe og glideski-
ve pa ragreveerk’, side 224.

Adskil vandtud. Kontrollér for snavs og slidtage.

Kontrollér om I&get slutter teet til indvendig skive i center

(kun for 40-300L).

Kontrollér at slanger ikke er stive eller nedbrudte. Opmaerksomheden henledes specielt pa slanger
i bunden af gryden.

Beskrivelse af eftersyn

Test af ov?_rltrykspressostat, vakuumventil og sikkerheds-
venti

A FARE!

Denne kontrol ma kun udferes af fagleert personale med kendskab til apparatet og trykbaerende
udstyr.

A FARE!

Eget kontrol-manometer skal vaere monteret under test-forlgbet.

A\ FARE!
Gryden ma aldrig komme over 1,43bar tryk. | givet fald skal testen straks afbrydes.

A FARE!

Gryden ma aldrig komme under -0,3bar tryk. | givet fald skal testen straks afbrydes og sikker-
hedsventilen abnes.

/\ FORSIGTIG!

Pas pa evt. udstremmende damp fra sikkerhedsventilen.

BEM/ERK!

Hvis nationale regler afviger fra nedenstaende, skal de nationale regler altid falges. Kontroller
hos det lokale arbejdstilsyn, hvilke regler der gaelder.
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Det skal ved ibrugtagning og derefter mindst en gang om aret kontrolleres at sikkerhedspressostat og
sikkerhedsventil fungerer korrekt. Der skal fares protokol over denne kontrol. Se Logbog over kontrol af
pressostater og sikkerhedsventiler, side 228.

El-opvarmede gryder
AutoTemp 02e

Gryden skal veere i lodret position nar denne test udferes.

1)

2)
3)

4)

5)

6)
7)

8)
9)

Montér eget kontrol-manometer p& kuglehanen péa bagsiden af gryden. Abn kuglehanen. Sgrg for at
manometeret kan aflaeses, mens testen udferes.

Fig. 0-92 Kuglehane til kontrolmanometer
Skru forpladen af gryden

Tem gryden for indhold og teend for varmen pa hgjeste indstilling. Vent til trykket i trykkammeret er
0,9 — 1,0 bar. Hvis ikke det er tilfeeldet er driftpressostaten defekt og skal udskiftes.

Tryk og hold knappen S4, sa gryden varmer. Knappen sidder umiddelbart bag frontpladen.

Fig. 0-93 Test-knap “S4”
Nar overtrykpressostaten kobler ud vises det ved at den rade lampe i frontpladen lyser. Dette sker
ved ca. 1,2 bar. Hvis ikke det er tilfeeldet er overtrykpressostaten defekt og skal skiftes.
Fortsaet opvarmningen og sikkerhedsventilen skal begynde at abne ved 1,3bar.

Fortsaet opvarmningen og kontroller at trykket ikke stiger til mere end 1,43bar. Trykket ma aldrig
overstige 1,7 bar, hvis trykket stiger til 1,7 bar, skal testen

Slip knappen nar det er konstateret at trykket ikke stiger mere.

Afbryd strammen til gryden og vent til trykket er faldet til under 0,8bar, hvor sikkerhedspressostaten
kobler ind.

10) Luk for kuglehanen, og afmontér eget kontrol-manometer.
11) Teend for stremmen til gryden og gryden er igen klar til brug.
12) Kontroller at vakuumventilen fungerer korrekt. Opvarm en tom gryde sa trykket er 0,8-1,0 bar. Sluk

sa for varmen og fyld koldt vand i gryden, sa den afkgles. Hvis trykket i dampkammeret falder til un-
der -0,3 bar skal vakuumventilen udskiftes.
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AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Gryden skal veere tom nar denne test udferes.

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)

8)
9)

Montér eget kontrol-manometer p& kuglehanen péa bagsiden af gryden. Abn kuglehanen. Sgrg for at
manometeret kan aflaeses, mens testen udferes.

Fig. 0-94 Kuglehane til kontrolmanometer

Kuglehane til kontrolmanometer lukket
Kuglehane til kontrolmanometer aben

Kontroller at manometeret viser 0 bar nar gryden er kold.
Betjen sikkerhedsventil, se Sikkerhedsventil, side 147.

Afmontér deeksel for armatursgijle, sa der er fri adgang til Test-knap “S2”
Placeringen af knappen kan variere fra model til model, men er altid maerket "S2”

Fig. 0-95 Test-knap “S2”
Tem gryden for indhold og teend for varmen pa hgjeste indstilling. Vent til trykket i trykkammeret er
0,9-1,0 bar.
Tryk pé\émﬂ (AutoTemp 56) hhv. “ (CtMK 1, AutoTemp 32 og 36) samtidigt med tasten for start/sluk
varme [@) og hold de to taster nede under hele forlgbet. Efter 5 sekunder begynder lysdioden at blin-
ke hurtigt.
Der tilfgres nu varme til gryden.

Nar sikkerhedspressostaten slar fra vises det ved at temperaturen blinker i displayet. Dette sker ved
ca. 1,2 bar.

Tryk pa Test-knap “S2” og hold ogsa den nede under resten af forlgbet.

Fortsaet opvarmningen ved at holde alle tre taster nede og sikkerhedsventilen skal nu udlgse ved
omkring 1,3 bar.

10) Fortsaet opvarmningen og kontroller at trykket ikke stiger til mere end 1,43 bar.

Afbryd testen hvis trykket overstiger 1,43 bar ved at slippe alle taster/knapper og forsigtigt abne sik-
kerhedsventilen.
Falder trykket ikke, sa fyld gryden med koldt vand.

11) Slip Test-knap “S2” nar det er konstateret at trykket ikke stiger mere.
12) Slip de to andre taster
13) Afvent at trykket falder. Nar sikkerhedspressostaten kobler ind ved ca. 0,8 bar er gryden igen klar til

brug.

14) Kontroller at vakuumventilen fungerer korrekt. Opvarm en tom gryde sa trykket er 0,8-1,0 bar. Sluk

sa for varmen og fyld koldt vand i gryden, sa den afkgles. Hvis trykket i dampkammeret falder til un-
der -0,3 bar skal vakuumventilen udskiftes.

JONI

we know what's cooking 158/229



i
Hvis gryden slukkes inden sikkerhedspressostaten er koblet ind kommer fejl E99. Afbryd da strammen
til gryden og vent indtil trykket er faldet til under 0,8 bar.

AutoChef 86
Gryden skal vaere tom nar denne test udfares.

a) Montér eget kontrol-manometer pa kuglehanen pa bagsiden af gryden. Abn kuglehanen. Sgrg for at
manometeret kan afleeses, mens testen udfares.

2

o,

Fig. 0-96 Kuglehane til kontrolmanometer

1 Kuglehane til kontrolmanometer lukket
2 Kuglehane til kontrolmanometer aben

b) Kontroller at manometeret viser 0 bar nar gryden er kold.
c) Betjen sikkerhedsventil, se Sikkerhedsventil, side 147.

d) Afmontér daeksel for armatursgijle, sa der er fri adgang til Test-knap “S4”
Placeringen af knappen kan variere fra model til model, men er altid maerket "S4”

Fig. 0-97 Test-knap “S4”
e) Aktivér test af sikkerhedsventil under ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > 'Test af funktioner’ > * Sikkerheds-
ventil' side 125 og fglg anvisningen pa skeermen.

f) Kontroller at vakuumventilen fungerer korrekt. Opvarm en tom gryde sa trykket er 0,8-1,0 bar. Sluk
sa for varmen og fyld koldt vand i gryden, sa den afkgles. Hvis trykket i dampkammeret falder til un-
der -0,3 bar skal vakuumventilen udskiftes.

Damp-opvarmede gryder
Betjen sikkerhedsventil pa gryden, se Sikkerhedsventil, side 147.

Pa damp-opvarmede gryder skal det kontrolleres at den faste installation umiddelbart foran gryden fun-
gerer korrekt, herunder damp-sikkerhedsventil og tilhgrende reduktionsventil. Hvordan denne test udfg-
res afheenger af den faste installation.Det skal ligeledes kontrolleres at overtrykpressostaten i gryden
fungerer korrekt. Dette kan man kun ggre ved at gge trykket i gryden.

Der henvises i gvrigt til geeldende regler for den faste installation.
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BEM/ERK!

Sikkerhedsventilen pa apparatet ma ikke forveksles med damp-sikkerhedsventilen, som skal
forefindes i den faste installation.

Inspektion af terkogningstermostat
Dette punkt geelder kun for el-opvarmede gryder.

1) Skru plastikhaetten af.
2) Inspicér at termostaten er uskadt og pakker taet.
3) Skru plastikhaetten pa igen.

Ry =

Fig. 0-98

Rensning af filteret i vandsystemet

Inspektion af elektriske forbindelser

Inspektionen foretages i effektkredsen.
Visuel kontrol, hvor der ses efter lase og braendte ledninger.
Med en spidstang treekkes forsigtigt i ledningerne i alle retninger.
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we know what's cooking 160/229



Fig. 0-101

Kontrol af beskyttelseslederens kontinuitet

Den interne beskyttelsesleder er vigtig for at beskytte brugeren mod elektrisk stgd og derfor skal den
kontrolleres arligt som anfert i EN 60204-1 afsnit 18.2.

Maleresultater registreres i Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder, side 227.

A Q- B < 500mQ
A Q- C < 500mQ
A Q- D < 500mQ
A—Q~ E < 500mQ
Fig. 0-102
JONI
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Fig. 0-103

Kontrol af ngdstop

1)

2)
3)

4)

Visuel inspektion af ngdstopknap.

Ngdstopknappen skal fremsta intakt og i god stand.

Kontrollér at kontaktblokken pa bagsiden af knappen sidder solidt fast pa denne.

Kontroller alle elektriske forbindelser i ngdstopkredsen for Igse forbindelser, efterspaend alle skrue-
forbindelser. Se el-diagram for yderligere information.

Lav en funktionstest af nadstoppet:

Pres nadstopknappen ind, til den er aktiveret og kontroller, at den laser og forbliver i aktiveret posi-
tion. Kontroller at apparatet slukker. Drej nu ngdstopknappen mod uret og kontroller at den gar tilba-
ge i ikke aktiveret position. Kontroller nu at apparatet kan genstartes.

Kontrol af rerevaerksstop ved abning af lag

1)
2)

3)
4)

Luk laget og start rgreveerket

Abn l&get og se at rgrevaerket stopper, nar laget &bnes 45 mm, malt laengst veek fra lagets haengs-
ling.

Kontrollér at frekvensomformerens display viser | S0

Kontrollér at micro-switch aktiveres, nar laget saenkes og er 15-20 mm over grydekanten.Fre-
kvensomformerens display viser

Kontrol af sikkerhedsfunktion pa SlowMix
AutoTemp 36, AutoTemp 56

Afmontér regrevaerktojet for udforelse af denne test.
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/\ FORSIGTIG!

Var opmarksom pa at rotationshastigheden pa akslen kortvarigt overskrider den maksimalt til-
ladte hastighed. Hold afstand!!!

Lzes hele den fglgende vejledning grundigt igennem, inden testen pabegyndes.

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

Notér veerdi i opsaetningsmenuens punkt 6.2.

Indstil veerdi i opsaetningsmenuen punkt 6.2 til 30.

SlowMix aktiveres ved at abne laget helt. Symbolet “L” vises i displayet for rgrevaerksmenster.
Indstil rgreveerkshastighed til 30.

SlowMix startes ved at holde funktionsknappen for SlowMix (&) inde.

Kontrollér at fejlkode E70 kommer op i grydens display.

Kontrollér at frekvensomformerens display viser .

Indstil veerdi i opsaetningsmenuens punkt 6.2 tilbage til den oprindelige veerdi (max. 20).

Reset fejlen ved at slukke for forsyningsadskilleren. Afvent at frekvensomformeren slukker og taend
gryden igen.

AutoChef 86

Afmontér rerevaerktojet for udforelse af denne test.

/\ FORSIGTIG!

Vaer opmaerksom pa at rotationshastigheden pa akslen kortvarigt overskrider den maksimailt til-
ladte hastighed. Hold afstand!!!

Aktivér test af SlowMix under ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > 'Test af funktioner’ > * SlowMix’ (side 125) og
felg anvisningen pa skaermen.

Kontrol af skilte

Kontrollér at de viste skilte og deres laminering er intakte.

Fig. 0-104
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Justering af kip

Staende aktuator
Kip justeres pa falgende vis:

1) Lgsn kontramgtrik (1).
2) Justér hgjden med metrik (2) indtil gryden er i vater.
3) Efter justering spaendes kontrametrik (1) til.

Fig. 0-105 Staende aktuator

Liggende aktuator
Kip justeres pa fglgende vis:

1) Lgsn kontramgtrik (1).
2) Justér hgjden med metrik (2) indtil gryden er i vater.
3) Efter justering spaendes kontrametrik (1) til.

JONI
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Fig. 0-106 Liggende aktuator

Hydraulik
Kip justeres pa fglgende vis:
1) Lesn meatrik (1) pa begge sider.

2) Justér skruer (2) indtil gryden er i vater.
3) Efter justering spaendes mgtrik (1) til pa begge sider.

Fig. 0-107 Hydraulik

Justering af lag

Laget justeres ved at Igsne meotrikken pa lagets overside, placere laget i korrekt position og derefter

spaende mgtrikken igen.
Hvis lagets center ikke passer med grydens center, lgsnes lagkonsollen fra undersiden af sgjlen og laget

rettes ind.
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Fig. 0-108

Kontrol af kontraventil for dampgenerator

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende damp!

Kontraventilens funktion er at sikre at der ikke kommer damp tilbage i vandsystemet.

1) Teend for varmen.

2) Afvent til der kan aflaeses ca. 0,5 bar tryk pa manometeret

3) Sluk for varmen.

4) Skru forsigtigt pos. 3 af og kontroller at der ikke kommer vand/damp ud.

/\ FORSIGTIG!
Skru ikke pos. 4 Testprop gryde af, da der her vil komme damp ud.

5

Fig. 0-109 Kontraventil
Tilgang vandforsyning
Forsyning til gryde
Testprop vandforsyning
Testprop gryde
Pil for retning

a b wWwN -

Udskiftningsinterval for sliddele
Forudsatninger for levetidsberegning af sliddele.
Apparatet anvendes 250 dage om aret.

Apparatet anvendes til 4 portioner pr. dag.
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Driftstiden for én portion er ansléet til 2 timer.
For AutoChef 86 er der servicetzellere for nogle af komponenterne.
Komponent Udskiftnings-
interval ar
Kontaktorer, varme 5
Aktuatorer 6
Gasfjedre 6
Sikkerhedsventiler 10
Vakuumventil 6
Luftudlader 10
Lejer for rgreveerk 6
Skrabere 2
Barster for renggringsveerktgj 2
Pakning i aftapshane 1
Pakninger for tilslutning til aftapshane 1
Basninger i veerktgjer 3
Dampslanger 10
Pakninger for dampslanger 10
Kontraventiler i vandsystem 10
Bleesere, roreveerk 5
Blaesere, damp 5

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.
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Fejlfinding

| forbindelse med fejlfinding, kan det vaere nedvendigt at abne apparatet, sa der er adgang til om-
rader med stremferende dele.

Justeringsskruer pa pressostater er spaendingsferende.

Kontrollér altid fgrst at den korrekte spaending er til radighed.

Kontrollér sikringerne i den faste installation, at forsyningsadskilleren pa gryden er teendt og at evt.
ngdstop ikke er pavirket.

For at simplificere fejlfindingen er alle digitale indgange og relaeudgange markeret med lysdioder pa sty-
ringen. Lysdiode lyser ved aktiveret indgang / relee.

Sikringer
Kontrollér sikringerne i apparatet.

| gryder med styrestremstransformer findes der en finsikringer pa styrestremstransformeren og to finsik-
ringer pa printkortet.

Filtre
Veaer opmeerksom pa at der er placeret filtre foran magnetventiler.

Servicemenu
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

BEMAERK!

Ved brug af servicemenuen kan grydens normale overvagningsfunktioner vaere sat ud af funkti-
on. Kun kvalificerede og instruerede fagfolk ma derfor benytte denne funktion.

| grydens servicemenu kan man teste/kontrollere printkortets funktioner.

Servicemenuen aktiveres ved at sastte gryden i standby |& | og derefter trykke @ og B2 samtidig og hol-
de dem nede i 10 sekunder. Derefter skal man trykke é og E samtidig inden for 3 sekunder.

Nummer og informationer om den aktuelle test vises i temperatur-displayet. Testen aktiveres og deakti-
veres med tryk pa varme-.

Nar testen ikke er aktiv, kan nummeret pa den gnskede test indstilles med piletasterne.
Servicemenuen afbrydes ved at trykke (O eller hvis der ikke trykkes en tast i 2 minutter.
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Test Beskrivelse Funktion

1 Test af display Tryk pa : Alle segmenter og punktummer taendes i alle 7-
segment-displays.Tryk pa ﬂ Alle segmenter og punktummer
slukkes i alle 7-segment-displays

2 Test af lysdioder Ved tryk pa skiftes cyklisk mellem fglgende tilstande:

Alle dioder teendt. Varmedisplay: ALL
Kun diode nr. 1 teendt. Varmedisplay: 1
Kun diode nr. 2 teendt. Varmedisplay: 2
Kun diode nr. 6 teendt. Varmedisplay: 6
Ingen dioder taendt. Varmedisplay: OFF
3 Test af taster Hver gang en tast trykkes, vises tastens nummer i varmedis-
playet, indtil tasten slippes. Ved dobbelt-tryk vises tasternes
numre skiftevis. Se endvidere Kontrol af folietastatur, side
175.
Bemaerk:
+ Ved tryk pa varme- vises tastens nummer indtil tasten
slippes. Farst herefter afsluttes testen.

4 Test af PT100-fgler, Varmedisplay viser fortlgbende temperaturen malt pa PT100-
indgang 1 fglerens indgang 1. Temperaturen vises i den temperaturen-
Kappetemperatur hed, der er valgt i opsastningsmenuen.

5 Test af PT100-fgler, Se test 4.
indgang 2
Madtemperatur

6 Test af PT100-fgler, Se test 4.
indgang 3
Kogespydtemperatur

7 Test af PT100-fgler, Se test 4.
indgang 4
Damptemperatur

8 Test af digital indgang 0 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.
Varmedisplayet viser "P00”.

9 Test af digital indgang 1 Varmedioden er slukket eller teendt, athaengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P01”.

10 Test af digital indgang 2 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P02".

1" Test af digital indgang 3 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P03”.

12 Test af digital indgang 4 Varmedioden er slukket eller teendt, afhaengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P04”.

13 Test af digital indgang 5 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa

indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P05”.
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14 Test af digital indgang 6 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa
indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P06”.

15 Test af digital indgang 7 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa
indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P07”.

16 Test af digital indgang 8 Antal registrerede impulser fra vandmasngdemaleren teelles

Vandmeaengdemaler op. Det malte antal impulser vises i varmedisplay. Ved mere

end 999 impulser starter displayet igen fra 0.

17 Test af digital indgang 9 Varmedioden er slukket eller teendt, afheengig af om input pa
indgangen er lav eller hgj.Varmedisplayet viser "P09”.

18 Test af relae 0 Ved tryk pa 4 teendes varmedioden og relaeet. Ved tryk pa

slukkes varmedioden og relaeet.

Varmedisplay viser "P00” under testen.

19 Test af relae 1 Se test 18.Varmedisplay viser "P01” under testen.

20 Test af relae 2 Se test 18.Varmedisplay viser "P02” under testen.

21 Test af relae 3 Se test 18.Varmedisplay viser "P03” under testen.

22 Test af relee 4 Se test 18.Varmedisplay viser "P04” under testen.

23 Test af relae 5 Se test 18.Varmedisplay viser "P05” under testen.

24 Test af relae 6 Se test 18.Varmedisplay viser "P06” under testen.

25 Test af relae 7 Se test 18.Varmedisplay viser "P07” under testen.

26 Test af relae 8 Se test 18.Varmedisplay viser "P08” under testen.

27 Test af relae 9 Se test 18.Varmedisplay viser "P09” under testen.

28 Test af relae 10 Se test 18.Varmedisplay viser "P10” under testen.

29 Test af relee 11 Se test 18.Varmedisplay viser "P11” under testen.

30 Test af relee 12 Se test 18.Varmedisplay viser "P12” under testen.

31 Test af relae 13 Se test 18.Varmedisplay viser "P13” under testen.

32 Test af intern lydgiver Ved tryk pa Q4 teendes varmedioden og lydgiver.Ved tryk pa

slukkes varmedioden og lydgiver.
33 Test af hastighedsreferen- | Bemeerk:

ce til frekvensomformer.

» Frabkobl det analoge signal ved frekvensomformeren, nar
der udfgres test.

Ved tryk pa R4 skiftes cyklisk mellem fglgende tilstande:
0V pa analog udgang. Varmedisplay: 0

2V pa analog udgang. Varmedisplay: 2

4V pa analog udgang. Varmedisplay: 4

6V pa analog udgang. Varmedisplay: 6

8V pa analog udgang. Varmedisplay: 8

10V pa analog udgang. Varmedisplay: 10
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Lysdioder for fejlfinding (AutoChef 86)

o

el

Jorrn

lg.glgla _ D D S
&R

c

S

\:‘ T z

Sz 1078

EALIVE
=

[=iv'ed

[ ¥
1 ERX
—
1

OO

X29 X30 X31 X32 X33 X34

BUS1

-24PWM - 5
USB-UP (%3
]
X10 5 mD
ox X
28 8 ]
+| 3 m 2
i n B
ey
(2]
|:|3
[

BUS5

]
1 1 B

i O o R A N
i 21|411|6 "’3 1‘1 16 i y y X24 X ; ; :

T T
X12 X13 X14 X15 X16 X17 X171 X18 X19  X20  X21 X22 25 X26 X27 X28
BU17460100 Rev-2 01-03-2020

10000029826-DOC-000-04

Fig. 0-110
T0 71 72 73 74 75 76 K9 KB K7 K6 K5 K4 K3
 EEEEEE NN X41
RKgG )
o &
p-"4
* Qo -
HE -
+ ™ o
c1 X
RK4 .
o+ "
x —
[ v
c -t o
o -
§E o
- ™ Q
g I %
g t‘\j” —
M
g :-cL; = o
-+ -
P
1
RKZ.0 RKZ.1 RKB RK& >
o o

Fig. 0-111

JONI

171/229 we know what's cooking



10000029826-DOC-000-04

Lysdiode | Beskrivelse I/O Terminal

1 Ventil for kondensat (kun damp-opvarmet) | OH_3 -X12:4

2 Kontaktor for varme (kun el-opvarmet) OH_1 -X47 : 4

2 Ventil for damp (kun damp-opvarmet) OH_1 -X12:3

3 Testknap -S4 aktiveret (kun el-opvarmet) IN_8 -X13:4

4 Ventil for at tsmme dampgenerator (kun OH_6 -X14: 4
koling med drikkevand)

4 Ventil for at tsamme dampgenerator (kun OH_6 -X15:5
koling med isvand)

5 Ventil for kelevand ud (kun kgling med OH_7 -X14:3
drikkevand)

5 Ventil for at lukke luftudlader (kun keling OH_7 -X14:3
med isvand)

6 Ventil for at fylde vand i dampgenerator OH_5 -X15:8
(kun kgling med isvand)

6 Ventil for at fylde vand i dampgenerator OH_5 -X16 : 1
(kun keling med drikkevand)

7 Ventil for kalevand ind og ventil for kgle- OH_8 -X15:7
vand ud (kun kgling med isvand)

8 Trykluftforsyning OK (kun damp-opvarmet | IN_2 -X15:6
eller kaling med isvand)

9 Start pumpe til isvand (kun kgling med is- | OL_9 -X15:2
vand)

10 Tryk i gryden < 1bar IN_9 -X16:12

11 Ventil for varmt drikkevand op i gryden OH_4 -X16:3
(ekstraudstyr)

12 Ventil for koldt drikkevand op i gryden OH 2 -X16: 2

13 Tryk i gryden for hgjt (> 1,2bar) IN_10 -X16: 8

14 Flowmaler for drikkevand CNT_1 -X16:7

15 Niveau i dampgenerator er lavt IN_4 -X18 : 4

16 Bleeser i bunden af gryden PWM_1 -X18:3

17 Bleeser i styretavlen (kun nogle modeller) | PWM_2 -X19:2

18 Kontaktor for varme teendt (kun el-opvar- IN_14 -X20:4
met)

19 Reserve OH_13 -X21:2

20 Kip-retur (kun hydraulisk kip) OH_12 -X22:2

21 Startknap trykket IN_11 -X24 : 4
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22 Stopknap trykket IN_12 -X24:3

23 Varme tilladt (ekstraudstyr PowerManage- | IN_5 -X25:2
ment)

24 Varme onsket (ekstraudstyr PowerMana- | OL_16 -X25:6
gement)

25 Dataopsamling relevant (ekstraudstyr da- | OL_17 -X25:5
talogning)

26 Start emheette (ekstraudstyr) OL_15 -X25:4

27 Reserve IN_15 -X26:2

28 Ngdstop IN_16 -X27 : 2

29 Styrespaending ON IN_17 -X28: 2

30 Reserve IN_18 -X29:2

31 Reserve CNT_2 -X30:4

32 Reserve OH_10 -X31:2

33 Reserve OH M -X32:2

34 Reserve OH_18 -X33:2

35 Reserve OH_19 -X34:2

36 SlowMix tilladt med fodpedal OL 14 -K9 : Diode

37 Fodpedal stop-signal aktiveret (ekstraud- | IN_7 -X46 : 4
styr fodpedal)

38 Tarkogningssikring udkoblet (kun el-op- IN_3 -X42 : 3
varmet)

39 Fodpedal ker-signal aktiveret (ekstraud- IN_6 -X46 : 6
styr fodpedal)

40 Lag lukket IN_1 -X45: 2

41 SlowMix-knap trykket IN_13 -X43:7
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Lysdiode | Beskrivelse Diagnose

70 SLS deaktiveret Hvis denne lyser, er SLS
SLS = safe limited speed ikke aktiveret.
SLS er aktiv ved SlowMix

71 Lag abent Skal lyse for at SlowMix

kan aktiveres

72 Styrespaending til node og betjeningsboks
OK

73 Styrespaending ON (K2)

74 Stopkreds OK

75 Varmeudgang ON og tarkogningssikring
OK

Lysdiode | Beskrivelse

ALIVE Blinker hvert sekund: CPU OK
Blinker hurtigt: Er i programmeringstilstand

PS Speaendingsforsyning OK

CPU Styrespeending til CPU OK

GR1 Udgang gruppe 1 OK

GR2 Udgang gruppe 2 OK

5vOUT 5VDC pa X35 og X36 OK

5V 5V OK (internt pa printkort)

3V3 3,3V OK (internt pa printkort)

USB-UP

Lysdiode | Beskrivelse

24NO Intern sikring afbrudt: Styrespaending pa Node

24G1 Intern sikring afbrudt: Output gruppe 1

24G2 Intern sikring afbrudt: Output gruppe 2 (OH_X)

24G2L Intern sikring afbrudt: Output gruppe 2 (OL_X)

24PWM Intern sikring afbrudt: Output for ventilatorer (3 udgange)
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Rele Beskrivelse
-K3 Styrespeending til betjeningsboks
-K4 Afbryder styrespaending til betjeningsboks (-K3)
-K5 Tarkogningstermostat OK
-K6 Lag lukket
-K7 SlowMix aktiveret
-K8 Forsinkelse af SLS
SLS = safe limited speed
SLS er aktiv ved SlowMix
-K9 SlowMix tilladt med fodpedal (ekstraudstyr fodpedal)

Kontrol af folietastatur

Fig. 0-112 Tastatur knap- og PIN-oversigt

PIN 1 3 4 5 6 7 8 15
9 1 2 3 11 6 7 8 19 X
10 |15 | 20 | 18 | 22 | 14 | 16 | 17 | 23 X
11 X 10 | 13 4 X 5 9 12 X
12 X X X X X X X X X
13 X X X X X X X X X
14 X X X X X X X X 21
Tab. 0-3 Tastatur matrix
JONI
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Kontrollér forbindelsen i tasterne med et onmmeter. Med aktiveret tast skal modstanden vaere 30-60
ohm.

Fejl ved opvarmning

El-opvarmede gryder
Gryden varmer ikke
AutoTemp 02e

Automatsikring i forsyningen til gryden er udkoblet:
1. Genindkobl udkoblet sikringer.

Defekt driftspresosstat:
1. Kontrollér at der kommer spaending pa varmekontaktorens spole (230VAC), nar gryden er trykigs.
a) Ellers undersgg om driftpressostaten fungerer korrekt.

Defekt varmekontaktor:
1. Kontrollér om varmekontaktoren bliver aktiveret nar der er 230VAC pa relaespolen.
a) Ellers udskift kontaktoren.

2. Nar varmekontaktoren er aktiv, sa kontrollér om der er den rigtige spaending pa afgangssiden af alle
kontaktseet.

a) Ellers udskift kontaktoren.

Varmen kan ikke teendes. Brugermeddelelse U10:
1. Kontrollér at horisontalswitchen er pavirket (sluttet) nar gryden er i normalstilling.
a) Ellers juster horisontalswitchen.

Simmerstat defekt:
1. Kontrollér at der varmes hele tiden ved indstilling pa hgjeste trin.

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Automatsikring til en eller flere varmezonen er udkoblet:
1. Genindkobl udkoblede sikringer.

Defekt varmekontaktor:
1. Kontrollér om varmekontaktoren bliver aktiveret nar der er 24VAC pa relaespolen.
a) Ellers udskift kontaktoren.

2. Nar varmekontaktoren er aktiveret, sa kontrollér om der er den rigtige spaending pa afgangssiden af
alle kontaktsaet.

a) Ellers udskift kontaktoren.

Varmen kan ikke teendes. Brugermeddelelse U10:
1. Kontrollér at horisontalswitchen er pavirket (sluttet) nar gryden er i normalstilling.
a) Ellers juster horisontalswitchen.

Defekt driftspresosstat:
1. Kontrollér at der kommer signal ind pa Stik -X8 ben 2 og at lysdiode IN 5 lyser.
a) Ellers undersgg om driftpressostaten fungerer korrekt.

Defekt varmeudgang pa print:
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1. Gryden skal veere i en tilstand, hvor udgangen skal veere aktiv. Lysdiode ved relee 0 skal veere teendt
og der skal veere 24VAC pa stik -X4 ben 1.

a) Ellers udskift styrekortet.
AutoChef 86

Automatsikring til en eller flere varmezonen er udkoblet:
1. Genindkobl udkoblede sikringer.

Manglende spaending til varme udgangen:
1. Kontrollér at lysdiode GR2 er teendt.
a) Ellers undersgg om overtrykpressostaten fungerer korrekt.

Defekt varmekontaktor:
1. Kontrollér om varmekontaktoren bliver aktiveret nar der er 24VAC pa relaespolen.
a) Ellers udskift kontaktoren.

2. Nar varmekontaktoren er aktiveret, sa kontrollér om der er den rigtige spaending pa afgangssiden af
alle kontaktseet.

a) Ellers udskift kontaktoren.

Defekt driftspresosstat:
1. Kontrollér signalet fra driftpressostaten, lysdiode 10 skal veere teendt.
a) Ellers undersgg om driftpressostaten fungerer korrekt.

Varmen kan ikke teendes. Brugermeddelelse ‘Blokeret, gryden er kippet':
1. Kontrollér vinkelsensorens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelsensor.

Defekt varmeudgang:

1. Gryden skal vaere i en tilstand, hvor udgangen skal vaere aktiv. Kontrollér at lysdiode 2 og 75 er
teendt.

a) Ellers udskift styrekortet.

Gryden varmer utilstraekkeligt
AutoTemp 02e, 32, 36, 56, AutoChef 86

Automatsikring til en eller flere varmezonen er udkoblet:
1. Genindkobl udkoblede sikringer.

Der mangler en fase i grydens elforsyning:
1. Genetabler elforsyningen.

Et eller flere defekte varmelegemer:
1. Kontrollér at stremforbruget svarer til angivelsen pa maerkeskiltet.
a) Ellers udskift defekte varmelegemer.

Defekt varmekontaktor:

1. Nar varmekontaktoren er aktiveret, sa kontrollér om der er den rigtige spaending pa afgangssiden af
alle kontaktsaet.

a) Ellers udskift kontaktoren.

Der er for meget vand i damp-generatoren:

JONI
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1. Tem dampgeneratoren for vand.

2. Kontrollér vandsystemet lukker for pafyldning.

Driftpressostat bryder for tidligt:

1. Kontrollér at brydetrykket ligger mellem 0,9 - 1,0bar ved gennemvarm, tom gryde

Simmerstat defekt:
1. Kontrollér at der varmes hele tiden ved indstilling pa hgjeste trin.

Luftudlader defekt:
1. Kontrollér luftudlader. Se ‘ Kontrol af luftudlader’ side 186.
Der kommer damp ud af sikkerhedsventilen

AutoTemp 02e, 32, 36, 56, AutoChef 86

Defekt sikkerhedsventil :
1. Kontrollér med manometer, at abningstrykket er ca. 1,3bar.

a) Se ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil® side 156.

Driftpressostat og overtrykpressostat defekt:

1. Kontrollér, at driftpressostaten slar fra mellem 0,9 og 1,0bar og at overtrykpresssostaten slar fra ved

ca. 1,2bar.

a) Se ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil* side 156.

Der kommer vand ud af sikkerhedsventilen

AutoTemp 02e, 32, 36, 56, AutoChef 86

Defekt niveauafbryder:
1. Kontrollér niveauafbryder.
a) Se ‘ Niveauswitch' side 182

Magnetventil for vandpafyldning i dampgenerator lukker ikke korrekt:

1. Kontrollér magnetventilen slutter teet.
a) Ellers udskift magnetventil.

Isvandsventil lukker ikke korrekt:
1. Kontrollér at isvandsventil slutter taet.
a) Se ‘ Stillingsindikator ventilaktuatorer for kgling’, side 202.

Gryden varmer men kan ikke reguleres
AutoTemp 02e

Defekt simmerstat:
1. Udskift simmerstat.

Rad lampe for alarm lyser

AutoTemp 02e
Defekt driftpresostat:
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1. Kontrollér at opvarmningen stoppes ved 1,0bar. For at nulstille fejlen skal stramforsyningen kort af-
brydes.

a) Ellers udskift driftpressostaten.

Tarkogningssikring er udkoblet. :
1. Kontrollér den automatiske pafyldning af vand i dampgeneratoren. Efterfglgende nulstilles tarkog-
ningssikringen.

Gul lampe for alarm lyser
AutoTemp 02e

Lavt vandniveau i dampgeneratoren:
1. Kontrollér niveauafbryder, magnetventil og vandforsyning til dampgeneratoren.

Damp-opvarmede gryder
Gryden varmer ikke
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Varmen kan ikke teendes. Brugermeddelelse U10:
1. Kontrollér at horisontalswitchen er pavirket (sluttet) nar gryden er i normalstilling.
a) Ellers juster horisontalswitchen.

Manglende trykluftforsyning:

1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft side 20.

Pilotventilen for dampventil er defekt:

1. Magnetventil -K15 far ikke spaending

a) Undersgg udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relae 0 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik X4 ben 1.

b) Undersag forbindelsen fra print til magnetventil.

2. Magnetventilens spole er defekt.

a) Kontrollér at spolen virker, den skal treekke i magnetventilen nar den far spaending.
Udskift spolen.

3. Hvis pkt. 1 og 2 er OK, sa udskift pilotventil.

Dampventilen sidder fast:
1. Kontrollér at ventilen abner nar der er trykluft pa aktuatoren.
a) Ellers udskift dampventilen.

Defekt varmeudgang pa print:

1. Gryden skal veere i en tilstand, hvor udgangen skal vaere aktiv. Lysdiode ved relee 0 skal vaere teendt
og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 1.

a) Ellers udskift styrekortet.
AutoChef 86

Manglende spaending til varme udgangen:
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1. Kontrollér at lysdiode GR2 er teendt.
a) Ellers undersgg om overtrykpressostaten fungerer korrekt.

Manglende trykluftforsyning:

1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft' side 20.

Pilotventilen for dampventil er defekt:

1. Magnetventil -K15 far ikke spaending

a) Undersgg udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relae 0 skal lyse og der skal vaere 24VDC pa stik -X12 ben 3.

b) Undersag forbindelsen fra print til magnetventil.

2. Magnetventilens spole er defekt.

a) Kontrollér at spolen virker, den skal treekke i magnetventilen nar den far spaending.
Udskift spolen.

3. Hovis pkt. 1 og 2 er OK, s& udskift pilotventil.
Dampventilen sidder fast:

1. Kontrollér at ventilen abner nar der er trykluft pa aktuatoren.
a) Ellers udskift dampventilen.

Varmen kan ikke teendes. Brugermeddelelse ‘Blokeret, gryden er kippet':
1. Kontrollér vinkelsensorens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelsensor.

Defekt varmeudgang:

1. Gryden skal vaere i en tilstand, hvor udgangen skal vaere aktiv. Kontrollér at lysdiode 2 og 75 er
teendt.

a) Ellers udskift styrekortet.

Gryden varmer utilstraekkeligt

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86
For lidt damp:

1. Kontrollér dampforsyningen til gryden.

Luftudlader defekt:
1. Kontrollér luftudlader. Se * Kontrol af luftudlader’ side 186.

Hoje smaeld fra gryden nar der abnes for dampen
(Dette skyldes for meget kondensat i gryden).
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Kondensatudlader virker ikke rigtigt:

1. Kontrollér udlader ved at demontere slange i sgjle og led kondensatet ud pa gulvet. Kondensatud-
lader kan adskilles og renses hhv. udskiftes.

Hvis gryden forud har "smasimret” i meget lang tid kan der mangle tryk i gryden til at presse kondensatet

ud. Nartemperaturen falder til ca. 100°C er der vakuum i grydekroppen og der suges luft ind via vakuum-
ventilen. :
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1. Aben for dampen/skru op for varmen sa der kommer tryk.

Kondensatledningen er blokeret:
1. Kontrollér kondensatledningen.

Darlig damp-kvalitet:

1. Kontrollér om dampen, der forsyner gryden, er tor.
Manuel temning af kondensat

Gaelder kun for damp-opvarmede gryder

Under normal drift bortledes kondensatet automatisk.

Ved seerligt uheldige omsteendigheder eller ved en ikke optimal installation, kan kondensatet ophobe sig
i bunden af gryden.

Dette giver hgje knald, nar dampen ledes gennem kondensatet.
Kondensatet kan i disse tilfeelde, tsmmes ud gennem en ventil nederst pa grydekroppen.

Fig. 0-113 Ventil for kondensat ud

/\ FORSIGTIG!

Pas pa udstremmende damp / varmt vand nar ventilen abnes

1) Sluk for grydens varme og stil grydekroppen i lodret position.
2) Vent il trykket i dampkammeret er O bar.

3) Aben ventilen for kondensat ud.

4) Luk for ventilen nar der ikke Igber mere kondensat ud.

Fig. 0-114
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Stillingsindikator damp- og kondensatventil

Fig. 0-115
1 Ingen indikator - Ventil lukket.
2 Gul indikator - Ventil dben.

Niveauswitch
AutoTemp 02e

Fig. 0-116 Niveauafbryderens funktionalitet

JONI

we know what's cooking

182/229



Fig. 0-118 Adskillelse af niveauhus

Funktionsproblemer med niveauafbryder, kan skyldes snavs i kammeret, sa flyderen ikke kan bevaege
sig, eller snavs i slangen, sa niveauet i kammeret ikke passer med niveauet i dampgeneratoren.

JONI
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AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Fig. 0-119 Niveauafbryderens funktionalitet

Fig. 0-121 Adskillelse af niveauhus
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Funktionsproblemer med niveauafbryder, kan skyldes snavs i kammeret, sa flyderen ikke kan bevaege
sig, eller snavs i slangen, sa niveauet i kammeret ikke passer med niveauet i dampgeneratoren.

AutoChef 86

Fig. 0-122 Niveauafbryderens funktionalitet
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Fig. 0-123 Niveauafbryderens statusindikation pa AutoChef 86 printkortets bagside.
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Fig. 0-124 Adskillelse af niveauhus

Funktionsproblemer med niveauafbryder, kan skyldes snavs i kammeret, sa flyderen ikke kan bevaege
sig, eller snavs i slangen, sa niveauet i kammeret ikke passer med niveauet i dampgeneratoren.

Kontrol af luftudlader
Nar trykket i gryden er pa 0,9-1,0 bar, skal luftudladeren abne og lukke jaevnligt i korte perioder.

Kip
El-aktuator

Gryden vil ikke kippe
AutoTemp 02e

Stremgraensen for kip aktuatoren er overskredet.:
1. Kontrollér om den r@de lysdiode pa styrereleeet teendes, sa snart der bliver trykket pa en tast.
a) Hvis den lyser, er stramgraensen overskredet, lad styrereleeet kale af.

Manglende forsyning til styrereleeet:
1. Kontrollér sikring pa transformer. -T2-F1: 5 x 20 mm, 5AT.
a) Udskift sikringen hvis den er afbrudt.

2. Kontrollér forsyningsspaendingen pa transformeren. Se el-diagram.
Kontrollér spaendingen pa afgangssiden af transformeren. Den skal veere ca. 26VAC.

a) Huvis der er korrekt forsyningsspaending, men igen spaending pa afgangssiden, sa udskift trans-
formeren.
Defekt folietastatur:

1. Kontrollér at der er forbindelse mellem den brune og den gregnne ledning, nar der trykkes kip frem.
Og at der er forbindelse mellem den brune og den hvide ledning, nar der trykkes kip retur.
Brug et ohmmeter, modstanden i forbindelserne skal vaere 30-60 ohm.

a) Hvis modstanden i en af kontakterne er over 60 ohm, sa udskift folietastaturet.

Defekt styrerelae eller aktuator:
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1. Kontrollér at der kommer 24VDC ud pa styrereleeets klemmer 5 og 6, nar kip-funktionen aktiveres.

a) Huvis ikke, sa udskift styrereleeet.
b) Hovis ja, sa udskift aktuatoren.

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Defekt sikring:
1. Kontrollér sikring pa styrekort. -F3: 5 x 20 mm, 5AT.
a) Udskift sikringen hvis den er afbrudt.

Defekt folietastatur:

1. Kontrollér at der er forbindelse mellem pin 11 og pin 4, nar der trykkes kip frem. Og at der er forbin-
delse mellem pin 11 og pin 6, nar der trykkes kip retur.

Brug et ohmmeter. Modstanden i forbindelserne skal vaere 30-60 ohm.
a) Hvis modstanden i en af kontakterne er over 60 ohm, sa udskift folietastaturet.

Defekt udgang pé styrekortet:

1. Kontrollér at der kommer 24VDC ud pa styrekortets klemmer -X6:5 og 6, nar kip-funktionen aktive-
res.

a) Hovis ikke, sa udskift styrekortet.
b) Huvis ja, sa udskift aktuatoren.

AutoChef 86
For AutoChef 86 se ‘ Fejlkoder EO111 - E0800° side 207.

Hydraulik

For AutoChef 86 se ‘ Fejlkoder EO111 - E0800° side 207.

/\ ADVARSEL!

Inden vedligehold, fejlifinding og reparation pabegyndes kan det vaere ngdvendigt at understatte
gryden, for at denne ikke utilsigtet kipper eller falder ned.
Det skal sikres at understatningen til enhver tid forbliver sikker og stabil.

Gryden vil ikke kippe
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Automatsikring til pumpen er udkoblet:
1. Kontrollér om automatsikringen er koblet ud.
a) Genindkobl automatsikringen.

Forkert fasefalge pa hydraulikpumpen:
1. Ombyt faserne i motorkablet, s& motoren karer i den rigtige retning.

Der mangler olie i systemet:
1. Kontrollér olieniveau.

a) Teetn eventuelle laekager.
b) Pafyld olie til korrekt niveau.

Magnetventilen i hydraulikpumpen slutter ikke teet:
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1. Kontrollér magnetventil.
a) Rens magnetventilen.
b) Udskift magnetventilen.
Kontraventilen i hydraulikpumpen slutter ikke teet:
1. Kontrollér kontraventilen.
a) Rens kontraventilen.
b) Udskift kontraventilen.
Pumpen er defekt:
1. Mal trykket pa pumpen. Trykket skal veere 160 bar.
a) Ellers udskift pumpen.

Gryden synker nar den er kippet
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Hydraulikcylinderen er utaet:
1. Kontrollér teetningsringen pa hydraulikcylinderen.
a) Hovis taetningsringen er uteet, sa udskift hydraulikcylinderen.

Slangeforbindelsen mellem pumpe og cylinder er uteet:
1. Kontrollér slangeforbindelsen mellem pumpe og cylinder.
a) Ved uteethed sa udskift slange og eller defekte fittings.

Magnetventilen i hydraulikpumpen slutter ikke teet:
1. Kontrollér magnetventil.

a) Rens magnetventilen.

b) Udskift magnetventilen.
Kontraventilen i hydraulikpumpen slutter ikke taet:
1. Kontrollér kontraventilen.

a) Rens kontraventilen.
b) Udskift kontraventilen.

Gryden vil ikke returnere
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Magnetventilen far ikke den korrekte spaending:
1. Kontrollér at spolen far spaending nar der trykkes pa kip-retur.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.

c) Kontrollér ensretter i stik. Mal spaendingen, den skal vaere 24 VDC. Udskift hvis defekt.

Magnetventilens spole er defekt:

1. Kontrollér at spolen virker, den skal traekke i magnetventilen nar den far spaending.

a) Udskift spolen.

Magnetventilen er blokeret:
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1. Lgssen magnetventilen forsigtigt. Hvis der siver olie ud og gryden begynder at synke er ventilen blo-
keret.

a) Sikre at gryden enten er kippet helt retur, eller understattet forsvarligt og afmonter magnetventi-
len helt og rens den.

b) Udskift magnetventilen.
Drgviekontraventil er blokeret:

1. Lessen slangen pa hydraulikpumpen forsigtigt. Hvis ikke der siver olie ud og gryden begynder at
synke er drgvleventilen blokeret.

a) Udskift drgvlekontraventilen, den ma IKKE adskilles og renses.

Gryden 'hakker' ved kip
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Der mangler olie i systemet:

1. Kontrollér olieniveau. For korrekt oliestand, se * Udskiftning af kipsystem' side 223.
a) Taetn eventuelle laekager.
b) Efterfyld olie til korrekt niveau.

Der er luft i systemet:

1. Sikre at gryden er kippet helt retur, og lgssen udluftningsskruen pa hydraulikcylinderen. Kip ganske
kort/langsomt med gryden, og kontrollér om der kommer luft ud.

a) Udluft systemet ved at Igsne udluftningsskruen helt, og kip med gryden indtil der kommer ren olie
uden luft ud.

Plastikb@sning og aksel kleeber:

1. Smar plastikb@sning og aksel med montagepasta, OKS 260 eller lignende.
Gryden piber ved kip

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Hydraulikcylinders taetningsring er tor:
1. Smgr cylinder med hydraulikolie.

Plastikb@sning og aksel klaeber:
1. Smgr plastikb@gsning og aksel med montagepasta, OKS 260 eller lignende.

Rorevaerk

A FARE!

Der vil vaere bergringsfarlig spanding pa frekvensomformerens klemmer i 15 minutter efter at
forsyningen er afbrudt.

Grydens display viser E70

Aflees fejlkode péa frekvensomformerens display.

AutoTemp 36, AutoTemp 56

Automatsikringen for frekvensomformeren er udkoblet:
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1. Genindkobel udkoblede sikringer.

Motoren er blevet for varm:
1. Intern termosikring i motoren (Klixon) er koblet ud. Fejlkode EPF1 pa frekvensomformeren.
a) Vent pa at ventilatoren afkaler motoren. Kontroller termosikringen, hvis fejlen ikke forsvinder nar
motoren er kold.

Kortslutning pa 24VDC spzending fra frekvensomformeren
(Intet lys i frekvensomformerens display, med spaending tilsluttet.):

1. Kontroller for fejl pa Klixon i motoren ved at frakoble denne pa frekvensomformeren.

a) Hyvis det hjeelper, sa udskift motoren.
b) Huvis det ikke hjeelper, sa udskift frekvensomformeren.

Fejl pa frekvensomformer:
1. Undersag fejlkoder i manual for frekvensomformer og faglg anvisninger for fejlfinding der.

Rorevarket vil ikke kore

Aflees fejlkode pa frekvensomformerens display.

AutoTemp 36, AutoTemp 56

Rareveerket kan ikke taendes. Brugermeddelese U23. Eller der star [STO] i frekvensomformerens dis-
play, selvom laget er lukket:

1. Kontrollér at lagkontakten er pavirket, nar laget er lukket.
a) Ellers juster kamskiven der pavirker lagkontakten.

2. Kontrollér at relae -K6 er taendt nar laget er lukket og lagkontakten er pavirket

a) Der skal vaere 24VDC pa releespolen. Hvis det er tilfeeldet og relaeet ikke er taendt, sa udskift re-
leeet.

b) Hvis der ikke er 24VDC pa relaespolen, sa kontrollér 24VDC forsyningen fra styrekortet. Der skal
vaere 24VVDC pa klemmerne -X4:1 og 2.
Frekvensomformeren far ikke startsignal:
1. Kontroller startsignaler fra styrekort til frekvensomformer.
a) Ved karsel med uret skal lysdiode OUT 8 lyse og der skal veere 24VDC pa stik -X10 ben 3.
Ved karsel mod uret skal lysdiode OUT 9 lyse og der skal veere spaending pa stik -X5 ben 1.

i
Bemaerk: Jumper JP10 skal veere placeret rigtigt. Se "Controller layout” i el-diagrammet.Test jf. * Service-
menu’, side 168.

Frekvensomformeren far ikke hastighedsreference:

1. Kontrollér analogt hastighedssignal fra styrekort til frekvensomformer: 0-10VDC.
a) OBS: Maksimal hastighed opnas ved mindre end 10VDC.

Test jf. * Servicemenu’, side 168.

AutoChef 86
Se ‘ Fejlkoder E0111 - EO800° side 207.

Rareveerket kan ikke taendes. Brugermeddelelse ‘Blokeret, laget er abent’. eller der stér [STO] i fre-
kvensomformerens display, selvom laget er lukket:
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1. Kontrollér at lagkontakten er pavirket, nar laget er lukket.

a) Lysdiode 40 skal vaere taendt og lysdiode 71 skal veere slukket. Ellers juster kamskiven der pa-
virker lagkontakten.

b) Hyvis hverken lysdiode 40 eller 71 lyser, s& udskift lagkontakten.
2. Kontrollér at relee K6 er taendt nar laget er lukket og lagkontakten er pavirket.
a) Hovis det er tilfaeldet og lysdiode 71 er slukket, sa udskift relaeprintet (-K1.3).

Kortslutning pa 24VDC spaending fra frekvensomformeren
(Intet lys i frekvensomformerens display, med spaending tilsluttet.):

1. Kontroller for fejl pa Klixon i motoren ved at frakoble denne pa frekvensomformeren.
a) Huvis det hjeelper, sa udskift motoren.
b) Huvis det ikke hjeelper, sa udskift frekvensomformeren.
Fejl pa frekvensomformer:
1. Undersgag fejlkoder i manual for frekvensomformer og falg anvisninger for fejlfinding der.

SAFF sikkerhedsfunktion pa SlowMix

Langsom omrgring maks. 20 omdr./min med abent lag.

Den sikre, lave hastighed pa maksimum 20 omdrejninger/min overvages af frekvensomformeren (SLS),
der maler rgreveerkets hastighed. Hvis der sker en fejl i styrekort og / eller frekvensomformer og hastig-
heden stiger, vil frekvensomformeren gjeblikkeligt standse rgreveerksmotoren. Frekvensomformerens
display viser SAFF.

Reset kan herefter kun ske ved at afbryde forsyningen til gryden med forsyningsadskilleren.

For at teste funktionen af frekvensomformeren samt tilhgrende system se ‘* Kontrol af sikkerhedsfunktion
pa SlowMix* side ‘162

Vand

Vand i gryden
Der kommer ikke vand i gryden
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Manglende vandforsyning:
1. Kontrollér vandforsyning.
a) Vandforsyningen er afbrudt.
b) Filteret i vandforsyningen kan veere tilstoppet.
Defekt magnetventil -Q21:
1. Kontrollér at spolen far spaending nar der pafyldes vand.
a) Hyvis spolen far spaending (24VDC), men ventilen ikke abner, sa udskift magnetventilen.

Magnetventil -Q21 far ikke spaending:

JONI

191/229 we know what's cooking

10000029826-DOC-000-04



10000029826-DOC-000-04

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der pafyldes vand.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relee 2 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 9.

AutoChef 86

Manglende vandforsyning:
1. Kontrollér vandforsyning.

a) Vandforsyningen er afbrudt.
b) Filteret i vandforsyningen kan vaere tilstoppet.

Defekt magnetventil -Q21:
1. Kontrollér at spolen far spaending nar der pafyldes vand.
a) Hovis spolen far spaending (24VDC), men ventilen ikke abner, s& udskift magnetventilen.

Magnetventil -Q21 far ikke spaending:
1. Kontrollér at spolen far spaending nar der pafyldes vand.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.

b) Lysdiode GR2 skal vaere teendt. Hvis GR2 ikke er teendt, kan der vaere fejl pa overtrykpressosta-
ten.
Koldt vand: Lysdiode 12 skal vaere taendt og der skal veere speending pa -X16 ben 2.
Varmt vand: Lysdiode 11 skal veere teendt og der skal vaere spaending pa -X16 ben 3.

c) Hvis en af udgangene er defekt, udskift I/O-printet.

Der kommé-:‘r vand i gryden men vandmangden i displayet tzeller ikke
ne

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Defekt indgang pa styrekortet:
1. Kontroller indgang IN 8.

a) Leeg en lus pa stik -X18 mellem ben 1 og 2. Lysdiode IN 8 skal nu lyse konstant.
b) Ellers udskift styrekortet.

Defekt vandmaengdemaler:

1. Kontroller at der kommer signal til styrekortet nar vandet Igber.

a) Lysdiode IN 8 skal lyse pa styrekortet.
b) Hvis det ikke er tilfeldet, s& kontroller at vandmeengdemaleren far speending (24VDC) pa stik -
X18 ben 1 og 6.

c) Kontroller at jumper J8 laver forbindelse mellem ben 2 og 3.
d) Udskift vandmaengdemaleren.

Forkert opsaetning af flowméler:
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1. Kontrollér at flowmalerkonstanten er sat rigtigt op.

a) Veerdien i parameter 4.2 skal vaere mellem 310 og 325.
b) Ellers lav ny kalibrering. Se ‘ Beregning af flowmalerkonstant’, side 195.

Der komkrEer vand i gryden men vandmangden pa skarmen taeller
ikke op

AutoChef 86

Defekt indgang péa I/O-printet:

1. Kontroller indgang IN 8.
a) Leeg en lus pa stik -X16 mellem ben 5 og 7. Lysdiode 14 skal nu lyse konstant.
b) Ellers udskift I/O-printet.

Defekt vandmaengdemaler:

1. Kontroller at der kommer signal til I/O-printet nar vandet lgber.

a) Lysdiode 14 skal lyse pa styreprintet.

b) Hvis det ikke er tilfeldet, s& kontroller at vandmeengdemaleren far speending (24VDC) pa stik -
X16 ben 5 og 6.

c) Udskift vandmaengdemaleren.

Forkert opsaetning af flowméler:
1. Kontroller at flowmalerkonstanten er sat rigtigt op.

a) Veerdien i parameter 4.2 skal vaere mellem 310 og 325.
b) Ellers lav ny kalibrering. Se ‘ Beregning af flowmalerkonstant’, side 195.

Vandmangdemaleren tzeller forkert
Forkert malerkonstant i parameter i ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > ‘Opseetning’:
1. Kontrollér flowmalerkonstanten.

a) Se ‘ Beregning af flowmalerkonstant’, side 195.

Vand i dampgenerator
Der kommer ikke vand i dampgeneratoren
AutoTemp 02e

Manglende vandforsyning:
1. Kontrollér vandforsyning.
a) Vandforsyningen er afbrudt.
b) Filteret i vandforsyningen kan veere tilstoppet.
Niveau-switch defekt eller sidder fast:
1. Kontrollér niveau-switchens funktion. Se ‘ Niveauswitch’ side 182.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’, side 222.

Defekt magnetventil -Q6:

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der pafyldes vand.
OBS: Signalet til magnetventilen er tidsforsinket. Den gule lampe pa fronten lyser nar der gives sig-
nal.

a) Hvis spolen far spaending (230VAC), men ventilen ikke abner, sa udskift magnetventilen.

Magnetventil -Q6 fér ikke spaending (230VAC):
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1. Kontrollér at spolen far speending nar der mangler vand (OBS: Signalet til magnetventilen er tidsfor-
sinket.)

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.

b) Undersag om relee -K2 og -K3 er taendt. Signalet fra niveau-switchen teender -K3, som er et tids-
relee med forsinket tiltraek. Nar tiden for -K3 er udlgbet, taeender den -K2.

c) Udskift defekte dele.

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Manglende vandforsyning:
1. Kontrollér vandforsyning.

a) Vandforsyningen er afbrudt.
b) Filteret i vandforsyningen kan veere tilstoppet.

Niveau-switch defekt eller sidder fast:
1. Kontrollér niveau-switchens funktion. Se ‘ Niveauswitch‘ side 182.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’, side 222.

Defekt magnetventil -Q20:

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der mangler vand. OBS: signalet til magnetventilen kan veere
tidsforsinket.

a) Hvis spolen far spaending (24VAC), men ventilen ikke abner, sa udskift magnetventilen.

Magnetventil -Q20 far ikke spaending:

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der mangler vand (OBS: signalet til magnetventilen kan veere
tidsforsinket).

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relee 1 skal lyse og der skal vaere 24VAC pé stik -X4 ben 7.

AutoChef 86

Manglende vandforsyning:
1. Kontrollér vandforsyning.
a) Vandforsyningen er afbrudt.
b) Filteret i vandforsyningen kan veere tilstoppet.
Niveau-switch defekt eller sidder fast:
1. Kontrollér niveau-switchens funktion. Se ‘ Niveauswitch’ side 182.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’, side 222.

Defekt magnetventil -Q20:

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der mangler vand. OBS: Signalet til magnetventilen kan veere
tidsforsinket.

a) Hvis spolen far spaending (24VDC), men ventilen ikke abner, sa udskift magnetventilen.

Magnetventil -Q20 far ikke spaending:
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1. Kontrollér at spolen far speending nar der mangler vand (OBS: Signalet til magnetventilen kan vaere
tidsforsinket).

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Underseg udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdiode 06 skal lyse og der skal veere 24VDC pa stik -X15 ben 8 og stik -X16 ben 1.

Dampgeneratoren bliver overfyldt
AutoTemp 02e

Niveau-switch defekt eller sidder fast:
1. Kontrollér niveau-switchens funktion. Se ‘ Niveauswitch® side 182.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’, side 222.

Magnetventil -Q6 far ikke spaending (230VAC):

1. Kontrollér at spolen far spaending nar der mangler vand (OBS: Signalet til magnetventilen er tidsfor-
sinket.)

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.

b) Undersag om relee -K2 og -K3 er taendt. Signalet fra niveau-switchen taender -K3, som er et tids-
relae med forsinket tiltreek. Nar tiden for -K3 er udlgbet, taender den -K2.

c) Udskift defekte dele.

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Niveau-switch defekt eller sidder fast:
1. Kontrollér niveau-switchens funktion. Se ‘ Niveauswitch® side 182.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’, side 222.

Defekt magnetventil -Q20:
1. Kontrollér at magnetventilen slutter teet.
a) Hvis spolen er spaendingslas, men ventilen ikke slutter teet, sa udskift magnetventilen.

Beregning af flowmalerkonstant

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56
([Nuveerende konstant] x [Indtastet veerdi pa styrring]) / [Antal liter i gryde] = Ny konstant
Eksempel pa beregning af ny konstant:

En 100 | gryde, eksisterende konstant i parameter 4.2 = 300. Nar du efterspgrger en fuld gryde (100 | i
displayet), far du kun 95 |i gryden.

300 x 100 / 95 = 315,78 er den nye konstant til at indtaste i parameter 4.2.

AutoChef 86
([Nuveerende konstant] x [Indtastet veerdi pa styring]) / [Antal liter i gryde] = Ny konstant
Eksempel pa beregning af ny konstant:

For en 100 | gryde er den eksisterende konstant i ‘Indstillinger’ > ‘Avanceret’ > ‘Opsaetning’. ‘Justér flow-
maler’ = 300. Nar du eftersparger en fuld gryde (100 | pa skaermen), far du kun 95 i gryden.

300 x 100 / 95 = 316 er den nye konstant der indtastes i opsaetningen.
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Koling

Koling uden recirkulation
Gryden koler ikke

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Vandforsyningen til gryden er afbrudt:
1. Kontrollér vandforsyning.
a) Se afsnit ‘ Vand' side 191.

Magnetventil -Q23 far ikke spaending:
1. Kontrollér at spolen far spaending (24VAC) nar der kgles.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil
b) Underseg udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relae 4 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 11.

Spolen pa magnetventil -Q23 er defekt:

1. Kontrollér at spolen virker, den skal traekke i magnetventilen nar den far spaending.

a) Ellers udskift spolen.

Magnetventil -Q23 er blokeret:
1. Kontrollér magnetventilen.

a) Rens magnetventilen.
b) Udskift magnetventilen

AutoChef 86

Vandforsyningen til gryden er afbrudt:
1. Kontrollér vandforsyning.
a) Se afsnit ‘ Vand' side 191.

Magnetventil -Q23 far ikke spaending:
1. Kontrollér at spolen far spaending (24VDC) nar der kgles.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden 05 skal lyse og der skal vaere 24VDC pa stik -X14 ben 3.

Spolen pa magnetventil -Q23 er defekt:

1. Kontrollér at spolen virker, den skal traekke i magnetventilen nar den far spaending.

a) Ellers udskift spolen.

Magnetventil -Q23 er blokeret:
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1. Kontrollér magnetventilen.

a) Rens magnetventilen.
b) Udskift magnetventilen

Gryden koler for lidt
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56, AutoChef 86

Der Igber for lidt vand gennem dampkappen:
1. Dette kan skyldes snavs i filterene i kalekredslgbet (V20 og V22).
a) Rens filterene.

Dampkappen temmes ikke for vand efter koling
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Der kommer ikke luft ind i dampkappen:
1. Dette kan skyldes at vakuumventilen haenger”.
a) Aben sikkerhedsventilen og kontrollér om gryden tammes.
b) Huvis gryden nu teammes, sa udskift vakuumventilen.
Tilstoppet filter:
1. Dette kan skyldes snavs i filteret far magnetventil -Q24.
a) Rens filteret.

Magnetventil -Q24 far ikke spaending:
1. Kontrollér at spolen far spaending ved temning.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Underseag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relae 5 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 12.

Spolen pa magnetventil -Q24 er defekt:
1. Kontrollér at spolen virker, den skal traekke i magnetventilen nar den far spaending.
a) Udskift spolen.

Magnetventil -Q24 er blokeret.:

1. Kontrollér magnetventilen.

a) Rens magnetventilen.
b) Udskift magnetventilen

AutoChef 86

Der kommer ikke luft ind i dampkappen:
1. Dette kan skyldes at vakuumventilen haenger”.

a) Aben sikkerhedsventilen og kontrollér om gryden tammes.
b) Huvis gryden nu teammes, sa udskift vakuumventilen.

Tilstoppet filter:
1. Dette kan skyldes snavs i filteret far magnetventil -Q24.
a) Rens filteret.

Magnetventil -Q24 far ikke spaending:
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1. Kontrollér at spolen far spaending ved temning.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden 04 skal lyse og der skal vaere 24VDC pa stik -X14 ben 4.

Spolen pa magnetventil -Q24 er defekt:
1. Kontrollér at spolen virker, den skal traekke i magnetventilen nar den far spaending.
a) Udskift spolen.

Magnetventil -Q24 er blokeret.:
1. Kontrollér magnetventilen.

a) Rens magnetventilen.
b) Udskift magnetventilen

Koling med recirkulation (QuickChill)
Gryden koler ikke
AutoTemp 56

Isvandspumpen karer ikke:
1. Kontrollér om der er fejl i isbank-styringen.

2. Manglende startsignal til isvandspumpe.

a) Lysdioden ved relee 13 skal veere teendt og der skal veere 24VAC pa stik -X12 ben 2.
b) Relae -K2 skal vaere taendt og der skal veere forbindelse mellem klemme -X7.2:1 og 2.
Ellers udskift relae -K2.

Manglende trykluftforsyning:

1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft’ side 20.

ISvandsventiler abner ikke:

1. Kontrollér ventiler for isvand og isvandstilfgrsel.

a) Se ‘ Stillingsindikator ventilaktuatorer for kgling‘ side 202.
b) Afmonter trykluftslangen pa aktuatoren og kontrollér at der er lufttryk.
Hvis der er tryk og ventilen ikke abner, sa udskift ventilen.

Manglende trykluft til isvandsventil:
1. Magnetventil -K12/-K13 far ikke spaending.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Underseag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relee 4 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 11.

2. Magnetventilens spole er defekt.
a) Kontrollér at spolen virker, den skal taekke i magnetventilen nar den far spaending.
Udskift spolen.

3. Defekt magnetventil
a) Udskift magnetventilen.
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Isvandspumpen kgrer ikke:
1. Kontrollér om der er fejl i isbank-styringen.
2. Manglende startsignal til isvandspumpe.

a) Lysdiode 09 skal veere teendt og der skal vaere 24VDC pa stik -X15 ben 2.
b) Relae -K10 skal veere taendt og der skal veere forbindelse mellem klemme -X7:1 og 2.
Ellers udskift relee -K2.

Manglende trykluftforsyning:

1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft’ side 20.

ISvandsventiler &bner ikke:

1. Kontrollér ventiler for isvand og isvandstilfgrsel.

a) Se ‘ Stillingsindikator ventilaktuatorer for kgling‘ side 202.
b) Afmonter trykluftslangen pa aktuatoren og kontrollér at der er lufttryk.
Hvis der er tryk og ventilen ikke abner, s& udskift ventilen.

Manglende trykluft til isvandsventil:
1. Magnetventil -K12/-K13 far ikke spaending.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdiode 07 skal lyse og der skal vaere 24VDC pa stik -X15 ben 7.

2. Magnetventilens spole er defekt.

a) Kontrollér at spolen virker, den skal treekke i magnetventilen nar den far spaending.
Udskift spolen.

3. Defekt magnetventil

a) Udskift magnetventilen.
Gryden koler for lidt
AutoTemp 56, AutoChef 86

Der er for lidt is i isbanken:

1. Kontrollér maengden af is i isbanken og at isen danner sig korrekt rundt om rgrene. Isen pa ragrene
ma ikke vokse sammen, da overfladen sa vil vaere for lille og isen ikke kan smelte hurtigt nok.

Der cirkuleres ikke isvand nok:

1. Kontrollér vandmaengden, der pumpes gennem gryden. Hvis der i gryden er 1,0 bar ved kgling, ma
vandmeengden ikke @ges yderligere.

Dampkappen temmes ikke for vand efter koling

AutoTemp 56
Manglende trykluftforsyning:
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1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft' side 20.

Manglende temme-trykluft:

1. Kontrollér trykluftens temmetryk, som skal veere teet pa 1,0 bar.
Se ‘ Regulering af tammetryk’, side 201.
a) Kontrollér for uteetheder og andre abne ventiler.

Tommeventil -Q29 abner ikke:
1. Kontrollér tammeventilens funktion. Se * Stillingsindikator ventilaktuator for tamning‘, side 202
a) Afmonter trykluftslangen pa aktuatoren og kontrollér at der er lufttryk.
Hvis der er tryk og ventilen ikke abner, sa udskift ventilen.
Manglende trykluft til tammeventiler:
1. Magnetventil -K14 og -Q28 far ikke spaending.
a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdioden ved relae 5 skal lyse og der skal vaere 24VAC pa stik -X4 ben 12.
2. Magnetventilens spole er defekt.
a) Kontrollér at spolen virker, den skal treekke i magnetventilen nar den far spaending.
b) Udskift spolen.
3. Defekt magnetventil.
a) Udskift magnetventilen.

AutoChef 86

Manglende trykluftforsyning:

1. Kontrollér trykluftforsyningen herunder at forsyningsadskiller for trykluft er aben. Se afsnit * Tilslut-
ning af trykluft’ side 20.

Manglende temme-trykluft:

1. Kontrollér trykluftens tammetryk, som skal veere teet pa 1,0 bar.
Se ‘ Regulering af tammetryk’, side 201.
a) Kontrollér for uteetheder og andre abne ventiler.

Tommeventil -Q29 abner ikke:

1. Kontrollér tammeventilens funktion. Se * Stillingsindikator ventilaktuator for tamning‘, side 202
a) Afmonter trykluftslangen pa aktuatoren og kontrollér at der er lufttryk.
Huvis der er tryk og ventilen ikke abner, sa udskift ventilen.

Manglende trykluft til tammeventiler:

1. Magnetventil -K14 og -Q28 far ikke spaending.

a) Undersgg forbindelsen fra print til magnetventil.
b) Undersag udgang pa print og udskift hvis defekt.
Lysdiode 04 skal lyse og der skal vaere 24VDC pa stik -X15 ben 5.

2. Magnetventilens spole er defekt.

a) Kontrollér at spolen virker, den skal treekke i magnetventilen nar den far spaending.
b) Udskift spolen.

3. Defekt magnetventil.
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a) Udskift magnetventilen.

Regulering af temmetryk

i

Reguleringen skal udfgres medens isvand temmes.

1)
2)

3)

Fig. 0-125 Luftreduktionsventil

Drejehandtag
Manometer

Drejehandtaget Iaftes for at lase ventilen op.

Drejehandtaget drejes med uret for at gge trykket eller mod uret for at reducere trykket, indtil mano-
meteret viser maksimalt 1,0 bar.

Drejehandtaget trykkes ned for at lase ventilen.
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Stillingsindikator ventilaktuatorer for kgling

Fig. 0-126 Stillingsindikator ventilaktuator for kaling

1 Ventil lukket.
2 Ventil dben.

Stillingsindikator ventilaktuator for tamning

Fig. 0-127 Stillingsindikator ventilaktuator for temning

1 Ventil aben.
2 Ventil lukket.
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Tvangsstyrring af luftaktuatorer for ventiler

Fig. 0-128 Tvangsstyrring af luftaktuatorer for ventiler

1 Tvangsstyringsfunktion ikke aktiveret, ventil i normal drift.
2 Tvangsstyringsfunktion aktiveret, ventil abnet.

Styring

AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56
Der er ikke lys i nogen lysdioder pa I/O printet

Der er ingen speendingsforsyning til styrekortet:
1. Defekt sikring pa transformeren.
a) Kontrollér sikring -T1-F1, 5 x 20 mm 5AT. Udskift sikring hvis defekt.
2. Manglende speending fra transformeren.
a) Kontrollér sikring -F1 og -F2.
b) Kontroller at der er den rigtige forsyningsspaending til transformeren. Se El-diagram.
c) Der skal vaere ca. 24VAC pa afgangssiden af transformeren. Ellers udskift transformeren.
Nadstop er aktiveret (kun ved rareveerk):
1. Aktiveret ngdstop.
a) Tilbagestil nadstoppet.

Defekt sikring pa styrekortet:
1. Kontrollér sikring -F1, 5 x 20 mm 2AT.
a) Udskift sikring pa print hvis defekt.

2. Kontrollér sikring -F3, 5 x 20 mm 6,3AT.
a) Udskift sikring pa print hvis defekt.
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Lysdioder for indgang lyser, men gryden opfarer sig som om indgan-
gen ikke er aktiv

Defekt indgang:
1. Testjf. * Servicemenu’, side 168.

Lysdiode for udgang lyser ikke og der kan ikke males signal
Manglende forsyning til udgange pé print:

1. Kontrollér at der er speending (24VAC) pa stik —X4 ben 4. Hvis gryden er med kegling, skal -X4 ben
3 ogsa forsynes.

a) Testjf. * Servicemenu’, side 168.
Tilstand for aktiv udgang er ikke til stede:
1. Bring gryden i en tilstand, hvor udgangen skal veere aktiv.

Defekt udgang:
1. Testjf. * Servicemenu’, side 168.

Lysdiode for udgang lyser, men der kan ikke males signal
Defekt udgang:
1. Testjf. * Servicemenu’, side 168.

AutoChef 86

I/0 printet i AutoChef 86 er udstyret med lysdioder til diagnosticering.
Se ogsa afsnittet: * Lysdioder for fejlfinding (AutoChef 86)' side 171.

I/0 printet virker ikke som det skal
Styrekortet virker ikke som det skal.:
1. Lysdiode "CPU” lyser ikke.

a) Sluk for forsyningsadskilleren, vent 20 sekunder og genstart styringen.
b) Huvis det ikke hjeelper, sa udskift I/O-printet.

2. Lysdiode "ALIVE” blinker ikke hvert sekund..

a) Sluk for forsyningsadskilleren, vent 20 sekunder og genstart styringen.
b) Huvis det ikke hjeelper, sa udskift I/O-printet.

Der er ikke lys i nogen lysdioder pa I/O printet
Manglende 24VDC forsyning (Lysdiode "PS” lyser ikke):
1. Sikring -F1 eller -F2 er udkoblet.
a) Genindkobl sikringen.
2. Kontroller om der er en kortslutning der overbelaster stramforsyningen.

a) Afmonter +24VDC ledningen pa strgmforsyningen og kontroller nu om der er 24VDC pa strem-
forsyningens udgang.

3. Defekt stremforsyning.

a) Afmonter ledningerne pa 24VDC siden af stramforsyningen. Kontroller at forsyningsspaendingen
til stramforsyningen er korrekt.

b) Hvis det ikke er tilfaeldet, sa udskift stramforsyningen.
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Lysdioder for indgang lyser, men gryden opfarer sig som om indgan-
gen ikke er aktiv

Indgangen kan vaere defekt:
1. Defekt indgang
a) Test ved hjeelp af I/O-oversigten pa skaermen.

Lysdiode for udgang lyser ikke og der kan ikke males signal
Manglende forsyning til udgange pa print:
1. Lysdiode GR1 skal veere teendt.
a) Relee -K2 er ikke teendt, eller defekt kontaktsaet.
2. Lysdiode GR2 skal veere teendt
a) Overtrykpressostaten er udkoblet eller defekt.

3. Tilstand for aktiv udgang er ikke til stede.

a) Bring gryden i en tilstand, hvor udgangen skal veere aktiv.
Kontrollér ved hjaelp af I/O-oversigten pa skaermen.

Der er en rad lysdiode der lyser

Lysdiode "24NO” lyser:
1. Sluk for forsyningsadskileren, vent 20 sekunder og genstart styringen.

2. SKift I/O-printet.
Lysdiode "24G1” lyser:

1. Kontroller for kortslutninger i styringen.
a) Afmonter stikkene pa styrekortet et efter et. Fejlfind herefter vha. el-diagrammet.

Lysdiode "24G2” lyser:
1. Kontroller for kortslutninger i styringen.
a) Afmonter stikkene pa styrekortet et efter et. Fejlfind herefter vha. el-diagrammet.

Lysdiode "24G2L” lyser:
1. Kontroller for kortslutninger i styringen.
a) Afmonter stikkene pa styrekortet et efter et. Fejlfind herefter vha. el-diagrammet.

Lysdiode “24PWM” lyser:

1. Kontroller for overbelastning eller kortslutning i forbindelse med ventilatorerne i hhv. grydebund, sty-
ringen eller stgttesgjle (Dampgryder).

a) Fejlfind vha. el-diagrammet.

Fejlkoder
AutoTemp 32, AutoTemp 36, AutoTemp 56

Hvis systemet detekterer en fejltilstand vises en fejlkode. Hvis der er flere samtidige fejl vises fejlkoderne
pa skift.

E50 - E74 kan kvitteres pa Standby-tast @
E75 - E99 kraever genstart af apparatet. For genstart, tryk pa (O og herefter pa () .
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Huvis fejl ikke afhjeelpes ved genstart, tilkaldes service.

Fejlkode Beskrivelse

E50 Madtemperatur < -10°C

Kontrollér faleren samt om ledningerne til faleren er kortsluttet
E51 Madtemperatur > 130°C

Kontrollér faleren samt om ledningerne til faleren er afbrudt
E55 Kappe-temperatur < -10°C

Kontrollér faleren samt om ledningerne til faleren er kortsluttet.
E56 Kappe-temperatur > 130°C

Kontrollér fgleren samt om ledningerne til faleren er afbrudt.
E57 Damptemperatur < -10°C

Kontrollér feleren samt om ledningerne til faleren er kortsluttet.
E58 Damptemperatur > 130°C

Kontrollér faleren samt om ledningerne til faleren er afbrudt

E60 Sikkerhedsstop af vandpafyldning med vandmeengdemaler, da der ikke modtages
signaler fra vandmasngdemaleren.
Kontrollér vandforsyningen, vandmaengdemaleren og dens elektriske forbindelser.

E61 Sikkerhedslukning af magnetventil under automatisk vandpafyldning med flow méa-
ler (aben for lang tid i forhold til sikkerhedsfaktor)

E62 Sikkerhedsstop af manuel vandpafyldning uden vandmaengdemaler, da den mak-
simale abningstid er overskredet

E63 Sikkerhedsstop af kontinuert vandpafyldning, da den maksimale abningstid er over-
skredet.

E70 Frekvensomformeren melder fejl.

Afvent at rarevaerksmotoren kgler ned, hvis den har vaeret hardt belastet.
Kontrollér at bleeseren i grydebunden karer.

Afkgling tager tid.

Reset fejl pa frekvensomformeren ved at afbryde spaendingen til gryden pa forsy-
ningsadskilleren.

Kontrollér evt. sikringen fer frekvensomformeren.

E75 En tast har veeret trykket i unormal lang tid.
Folietastaturet kan veere defekt. Afbryd spaendingen til gryden i 10 sekunder og
prev igen.

E76 1,0 bars pressostat har vaeret koblet ud for laenge.

E77 Trykket pa trykluft er faldet under det tilladte niveau

E79 E99 opstaet under initiel kaling

E80 E99 opstaet uden at 1,0 bars pressostat er brudt

E81 E99 opstaet under varme-funktion

E82 E99 opstaet under kale-funktion

E83 E99 opstaet under tamme-funktion

E84 E99 opstaet under pafyldning af vand til niveau

E85 E99 opstaet under pafyldning af vand til at fierne tryk

E86 Timeout pa “at tage tryk af’ under initialisering
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E87 Timeout pa temning under initialisering

E88 Timeout pa 'at tage tryk af’ under forkgl

E89 Kip-switch ikke aktiveret selvom tast for kip er trykket mere end 5 sekunder

E90 Niveaukontrol har detekteret lavt vandniveau i gryde med lukket system. Pafyld
vand.

E91 Niveaukontrol har detekteret lavt vandniveau. Vandpafyldning i maksimalt tilladt tid

har ikke skabt normalt vandniveau.
Kontrollér vandtilfarsel til apparatet, filter, magnetventil, slanger og niveaufgler.

E95 Fejl i intern hukommelse. Udfgr punkt 8.0 i opsaetningsmenuen.
E96 Softwarefejl.
Afbryd stremmen til gryden i 10 sekunder og prgv igen
E97 Softwarefejl.
Afbryd strammen til gryden i 10 sekunder og prav igen
E98 Softwarefejl.

Afbryd stremmen til gryden i 10 sekunder og prgv igen

E99 Tarkogningstermostaten eller overtryksspressostaten er koblet ud.
Kontrollér trykket ved at aflaese manometeret.

Reset tgrkogningstermostaten.

Sluk gryden og afvent trykket falder til under 0,7 bar og teend igen.

AutoChef 86

Fejlmeddelelser vil besta af en fejlkode og en beskrivelse af fejlen.

Fejlkoder E0111 - E0800

E0111 Kalibrering af touchskaerm kunne ikke startes

E0112 Klargering af softwareopdatering fejlede

E0200 Kommunikationen til I/O printet er fejlet

I/0 print mangler forsyningsspeending. Lysdioden "PS” skal vaere teendt. Der skal veere 24VDC pa -X10
klemme + og -:

1. Kontrollér forbindelserne fra stremforsyningen -T1.
a) Udskift I/0O-printet.

I/O-printet fungerer ikke korrekt:
1. Kontrollér at dioden ALIVE blinker langsomt. 1 sek. teendt, 1 sek. slukket.
a) Hovis dette ikke er tilfaeldet, genstartes styringen.
b) Hovis ikke dette hjeelper udskiftes I/O print.
Fejl pa kablet fra Computeren (-X22) til I/O printet:
1. Kontroller kablet for brud og Igse forbindelser.
Fejl pa kommunikations port (I/O print-BUS1):
1. Kontrollér at de to granne dioder RX1 og TX1 blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.
b) Hovis ikke dette hjzelper, sa skift 1/0-printet.

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X22):
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1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0201 Kommunikationen til frekvensomformeren til hydraulisk kip er fejlet

Forsyningen til frekvensomformeren til kip er afbrudt:
1. Kontrollér at der er 400V/230V pa forsyningsklemmerne pa frekvensomformeren.
a) Hovis ikke dette er tilfseldet kontroller automatsikring.

Frekvensomformeren er defekt:

1. Kontrollér om der er lys i display.
a) Hovis ikke dette er tilfeeldet, afbryd forsyningen og vent et minut.
b) Huvis ikke dette hjeelper skift frekvensomformeren.

Fejl pa kablet fra computeren (-X25) til frekvensomformeren til kip:

1. Kontrollér kabel for skader og lgse forbindelser.

Gryden er med elektrisk kip:
1. Veelg den rigtige kip aktuator i styringens opsaetning.

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):
1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0202 Kommunikationen til frekvensomformeren til rorevaerket er fejlet.

Forsyningen til frekvensomformeren til rareveerket er afbrudt:
1. Kontrollér at der er 400V/230V pa forsyningsklemmerne pa frekvensomformeren.
a) Hvis ikke dette er tilfeeldet kontroller automatsikring.

Frekvensomformeren er defekt:
1. Kontrollér om der er lys i displayet.

a) Hovis ikke dette er tilfeeldet, afbryd forsyningen og vent et minut.
b) Huvis ikke dette hjeelper skift frekvensomformeren.

Fejl pa kablet fra computeren (-X11) til frekvensomformeren til rareveerk:
1. Kontrollér kabel for skader og lgse forbindelser.

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X11):
1. Veelg den rigtige kip aktuator i styringens opsaetning.

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):
1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, s& genstart styringen.

E0203 Kommunikationen til vinkelsensor er fejlet.

Forsyningsspaending til vinkelsensor er afbrudt:
1. Kontroller at vinkelmaleren er forbundet til -K1.4 klemme -X62 og at der er 24VDC forsyning.
a) Hvis der er 24 VDC pa klemme -X62, sa udskift vinkelsensoren.

Der er fejl pa kabelforbindelsen til computeren:

JONI

we know what's cooking 208/229



1. Kontroller kabel og stikforbindelse for defekter og l@se forbindelser.

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X24):
1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0216 Der kunne ikke leeses parametre fra kipstyringen.

Fejl pa speendingsforsyningen til kipstyreprintet:

1. Kontrollér sikring -T3-F1 pa transformeren, der skal veere ca. 26VDC pa afgangsklemmerne.

a) Udskift hvis defekt.

2. Kontrollér spaendingen pa kipstyreprintet. Der skal veere ca. 36VDC pa klemmerne 4 og 7.
a) Hovis ikke, er ensretterprintet defekt og skal udskiftes.

Fejl pa kipstyreprintet:
1. Kontroller om den r@gde lysdiode pa kipstyreprintet lyser.

a) Afbryd forsyningen til kipstyreprintet i 15 sekunder og genstart.
b) Huvis det ikke hjeelper skal printet udskiftes.

Fejl pa kablet fra Computeren (-X25) til kipstyreprintet:
1. Kontroller kablet for brud og lgse forbindelser

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):
1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

EO0217 Der kunne ikke Ieses status fra kipstyringen.

Fejl pa speendingsforsyningen til kipstyreprintet:

1. Kontrollér sikring -T3-F1 pa transformeren, der skal veere ca. 26VDC pa afgangsklemmerne.

a) Udskift hvis defekt.

2. Kontrollér speendingen pa kipstyreprintet. Der skal vaere ca. 36VDC pa klemmerne 4 og 7.
a) Hovis ikke, er ensretterprintet defekt og skal udskiftes.

Fejl pa kipstyreprintet:
1. Kontroller om den rade lysdiode pa kipstyreprintet lyser.

a) Afbryd forsyningen til kipstyreprintet i 15 sekunder og genstart.
b) Huvis det ikke hjeelper skal printet udskiftes.

Fejl pa kablet fra Computeren (-X25) il kipstyreprintet:
1. Kontroller kablet for brud og Igse forbindelser

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):
1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0218 Der kunne ikke sendes kommando til kipstyringen.

Fejl pé speendingsforsyningen til kipstyreprintet:

JONI

209/229 we know what's cooking

10000029826-DOC-000-04



10000029826-DOC-000-04

1. Kontrollér sikring -T3-F1 pa transformeren, der skal vaere ca. 26VDC pa afgangsklemmerne.
a) Udskift hvis defekt.

2. Kontrollér speendingen pa kipstyreprintet. Der skal vaere ca. 36VDC pa klemmerne 4 og 7.
a) Hovis ikke, er ensretterprintet defekt og skal udskiftes.

Fejl pa kipstyreprintet:

1. Kontroller om den rade lysdiode pa kipstyreprintet lyser.
a) Afbryd forsyningen til kipstyreprintet i 15 sekunder og genstart.
b) Huvis det ikke hjeelper skal printet udskiftes.

Fejl pa kablet fra Computeren (-X25) til kipstyreprintet:

1. Kontroller kablet for brud og Igse forbindelser

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):

1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0219 Der kunne ikke sendes parametre til kipstyringen.

Fejl pa speendingsforsyningen til kipstyreprintet:

1. Kontrollér sikring -T3-F1 pa transformeren, der skal veere ca. 26VDC pa afgangsklemmerne.
a) Udskift hvis defekt.

2. Kontrollér spaendingen pa kipstyreprintet. Der skal veere ca. 36VDC pa klemmerne 4 og 7.
a) Hyvis ikke, er ensretterprintet defekt og skal udskiftes.

Fejl pa kipstyreprintet:

1. Kontroller om den rgde lysdiode pa kipstyreprintet lyser.
a) Afbryd forsyningen til kipstyreprintet i 15 sekunder og genstart.
b) Huvis det ikke hjeelper skal printet udskiftes.

Fejl pa kablet fra Computeren (-X25) til kipstyreprintet:

1. Kontroller kablet for brud og Igse forbindelser

Fejl pa kommunikationsport (Computer -X25):

1. Kontrollér at de to grgnne dioder til venstre for porten blinker.
a) Hovis ikke begge dioder blinker, sa genstart styringen.

E0221 Kommunikationsporten til frekvensomformeren til hydraulisk kip kunne ikke abnes.
Kontakt en servicetekniker.

E0222 Kommunikationsporten til vinkelsensor kunne ikke dbnes.
Kontakt en servicetekniker.

E0223 Kommunikationsporten til frekvensomformeren til rarevaerket kunne ikke abnes.
Kontakt en servicetekniker.

E0224 Kommunikationsporten til kipstyringen kunne ikke dbnes.
Kontakt en servicetekniker.

E0225 Kommunikationsporten til kipstyringen kunne ikke abnes.
Kontakt en servicetekniker.
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E0301 Fejl pa maling af damptemperatur.

Foleren er defekt:
1. Mal modstanden i faleren den skal ligge mellem 100 og 150 ohm.
a) Hvis ikke den ggr det er fgleren defekt og skal skiftes.

Forbindelsen mellem faler og I/O print er afbrudt eller kortsluttet:

1. Afmonter stikket pa I/O print og mal modstanden pa stik -X17 ben 6 og 3, modstanden skal veere
mellem 100 og 150 ohm.

Fejl péa I/0 print:

1. Monter en faler der fungere korrekt, eller en fast modstand pa 120 ohm (ca. 52°C).
a) Hovis der stadig er fejl, er /O printet defekt og skal skiftes.

E0302 Fejl pa maling af kappetemperatur.

Foleren er defekt:
1. Mal modstanden i faleren. Den skal ligge mellem 100 og 150 ohm.
a) Hvis ikke den ggr det er fgleren defekt og skal skiftes.

Forbindelsen mellem faler og I/O print er afbrudt eller kortsluttet:

1. Afmonter stikket pa I/O print og mal modstanden pa stik -X17 ben 4 og 1. Modstanden skal veere
mellem 100 og 150 ohm.

Fejl péa I/0 print:

1. Monter en faler der fungere korrekt, eller en fast modstand pa 120 ohm (ca. 52°C).
a) Hovis der stadig er fejl, er /O printet defekt og skal skiftes.

E0303 Fejl pa maling af madtemperatur.

Foleren er defekt:
1. Mal modstanden i faleren. Den skal ligge mellem 100 og 150 ohm.
a) Hyvis ikke den ggr det, er fgleren defekt og skal skiftes.

Forbindelsen mellem faler og I/O print er afbrudt eller kortsluttet:

1. Afmonter stikket pa 1/0O print og mal modstanden pa stik -X17 ben 5 og 2. Modstanden skal vaere
mellem 100 og 150 ohm.

Fejl péa I/0 print:
1. Monter en fgler der fungere korrekt, eller en fast modstand pa 120 ohm (ca. 52°C).
a) Hovis der stadig er fejl, er /0 printet defekt og skal skiftes.

E0400 Fejl under pafyldning af koldt vand.
Der er ingen vandforsyning, eller flowmaler er defekt.
Se ‘ Vand' side 191.

E0401 Fejl under pafyldning af varmt vand.
Der er ingen vandforsyning, eller flowmaler er defekt.
Se ‘ Vand' side 191.

E0402 Trykket er for lavt pa trykluftforsyningen
Fejl pa trykluftsforsyningen:
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1. Kontrollér at der er dben for forsyningsadskilleren, og at trykket er tilstraekkeligt.

Fejl pa kabler eller stik:
1. Kontrollér kabler og stik for defekter og Igse forbindelser.

Fejl pa pressostat:

1. Afmontere stik pa pressostat, og mal om der er forbindelse mellem ben 1 og ben 3 pa pressostaten
nar lufttrykket er hgjt nok.

a) Er det ikke tilfeeldet er pressostaten defekt og skal skiftes.

Fejl pa I/0 print:
1. Sikker at kontaktsaettet i pressostaten er sluttet, og kontroller at der er lys i dioden for indgangen.

a) Hovis ikke dette er tilfaeldet males om der er spaending pa indgangen. Hvis det er tilfaeldet er I/O
printet defekt og skal skiftes.

i
Trykket pa luftforsyningen falder nar der er forbrug. Derfor kan det veere sveert at genskabe fejlen. Af-

haengig af hvordan trykluftinstallationen er udfert kan det vaere et forbrug pa et andet apparat end gryden
der ger at trykket falder s& meget at gryden gér i fejl.

E0501 Frekvensomformeren til hydraulisk kip er i fejltilstand og nulstilling kunne ikke gennem-
fores.

Frekvensomformeren star med en fejl:

1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.

Frekvensomformeren star med en fejl efter genstart:

1. Afmonter frontpladen og aflees fejlkoden pa frekvensomformeren. Tilkald en servicetekniker og oplys
fejlkoden.

E0502 Frekvensomformeren til hydraulisk kip er ikke konfigureret korrekt.

Mulig arsag: Frekvensomformeren er ikke konfigueret til Modbus.

Frekvensomformeren har en fejl i konfigurationen, der ggr at den ikke kan kommunikere med compute-
ren:

1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.
Frekvensomformeren star med en fejl efter genstart:

1. Tilkald en servicetekniker.

E0504 Frekvensomformeren til roreveerket er i fejltilstand og nulstilling kunne ikke gennemfares.

Stop og luk gryden. Efterfglgende slukkes pa forsyningsadskilleren i 2 minutter, for at nulstille fre-
kvensomformeren

Frekvensomformeren star med en fejl:

1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.
Frekvensomformeren star med en fejl efter genstart:

1. Afmonter frontpladen og aflees fejlkoden pa frekvensomformeren. Tilkald en servicetekniker og oplys
fejlkoden.

E0506 Kipstyringen er overophedet.
Styreprint til kipmotor er overophedet.

1. Styreprintet har veeret overbelastet.
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a) Lad styreprintet kale ned.

E0507 Frekvensomformeren til rarevaerket er ikke konfigureret korrekt.
Mulig arsag: Frekvensomformeren er ikke konfigureret til Modbus.

Frekvensomformeren har en fejl i konfigurationen, der gar at den ikke kan kommunikere med compute-
ren:

1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.
Frekvensomformeren star med en fejl efter genstart:

1. Tilkald en servicetekniker.

E0508 Frekvensomformeren til hydraulisk kip kunne ikke saettes i driftsmode.

Frekvensomformeren star med en fejl:
1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.

Frekvensomformeren star med en fejl efter genstart:

1. Afmonter frontpladen og aflees fejlkoden pa frekvensomformeren. Tilkald en servicetekniker og oplys
fejlkoden.

E0509 Frekvensomformeren til rorevaerket kunne ikke saettes i driftsmode.

Frekvensomformeren star med en fejl:
1. Sluk styringen og afbryd forsyningsadskilleren, vent 2 minutter og genstart apparatet.

Frekvensomformeren stér med en fejl efter genstart:

1. Afmonter frontpladen og aflees fejlkoden pa frekvensomformeren. Tilkald en servicetekniker og oplys
fejlkoden.

E0604 Overtrykpressostaten blev aktiveret uden driftpressostaten var aktiveret.

Fejl pa driftpressostaten:
1. Kontrollér at 1,0 pressostaten afbryder varmen nar trykket i dampkappen er ca. 1 bar.

a) Lysdiode 10 skal lyse nar trykket er under 1 bar.
Er det ikke tilfaeldet er driftpressostaten defekt og skal skiftes.

Fejl pé overtrykpressostaten:
1. Kontrollér at 1,2 bars pressostaten ikke er aktiveret nar trykket i dampkappen er under 1,2 bar.

a) Lysdiode 13 skal lyse nar trykket er over 1,2 bar.
Er det ikke tilfeeldet er overtrykpressostaten defekt og skal skiftes.
Se evt. afsnit om * El-opvarmede gryder‘ side 157.

E0605 Tidsgreense for at nedkele dampgeneratoren er overskredet.

Der kommer ikke vand i dampgenerator:
1. Manglende vandforsyning.

a) Kontrollér vandforsyning.
b) Filteret i vandforsyningen kan veere tilstoppet.

2. Defekt magnetventil.
a) Udskift magnetventil

3. Manglende speending til magnetventil.
Kontroller 1/O-print.
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a) Lysdiode GR2 skal vaere teendt. Hvis GR2 ikke er teendt, kan der veere fejl pa overtrykpressosta-
ten.

Lysdiode 6 skal veere teendt og der skal vaere spaending pa -X16 ben 1.
Gryder med Quick Chill: Lysdiode 6 skal veere teendt og der skal vaere spaending pa -X15 ben 8.

E0606 Varmelegemerne er overophedet.
Tarkogningssikringen skal nulstilles.

Der mangler vand i dampgeneratoren:
1. Niveau-switch defekt.
a) Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch®, side 222.

Defekt tarkogningssikring
1. Reset tarkogsikringen -F11. Hvis det ikke kan lade sig gaere, sa udskift terkogsikringen

EO0607 Tidsgreense for at fylde dampgeneratoren er overskredet.
Der kommer for lidt, eller ikke noget vand i dampgeneratoren:
1. Kontrollér vandforsyning.
2. Kontroller at filteret ikke er stoppet.
a) Rens filteret.

3. Kontroller vand niveauet i dampgeneratoren ved at afmonteret bundproppen.

a) Hvis dampgeneratoren er fuld. Rens/udskift niveau-switch. Se ‘ Udskiftning af niveauswitch’,
side 222

4. Kontroller at magnetventilen far spaending
a) Udskift magnetventil

5. Manglende spaending til magnetventil.

6. Kontroller I/O-print.

a) Lysdiode GR2 skal veere teendt. Hvis GR2 ikke er taendt, kan der veere fejl pa overtrykpressosta-
ten.

Lysdiode 6 skal vaere taendt og der skal vaere speending pa -X16 ben 1.
Gryder med Quick Chill: Lysdiode 6 skal veere teendt og der skal vaere spaending pa -X15 ben 8.

E0608 Tidsgraense for at tsmme dampgeneratoren er overskredet.
Dampkappen temmes ikke for vand
Se fejlfindings afsnit: * Dampkappen temmes ikke for vand efter kgling* side 197.

E0609 Kontaktor for varme er ikke koblet ud.

Fejl pa en varmekontaktor:
1. Kontrollér at alle varmekontaktorer er slukket og at alle kontaktseet er afbrudt.
a) Udskift defekte varmekontaktorer.

E0610 Kipstyringen har registreret en overspzaending pa forsyningsspaendingen.

Forsyningsspaendingen til kip styreprintet har veeret for hgj:
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1. Kontroller spaendingen pa kip styreprintet. Der skal veere ca. 36VDC pa klemmerne 4 og 7.
a) Hovis ikke, er ensretterprintet defekt og skal udskiftes.

Kontaktor for varme var ikke koblet ind

Fejl pa4 en varmekontaktor.

1. Kontrollér om varmekontaktoren traekker nar der er 24VDC pa releespolen.
a) Ellers udskift kontaktoren.

Lgs forbindelse pa varmekontaktor.

1. Kontrollér ledningsforbindelserne til spolen og til tilbagemeldingskontakten pa varmekontaktoren,
ifelge el-diagrammet.

a) Ret eventuelle Igse forbindelser.

Defekt varmeudgang.

1. Gryden skal veere i en tilstand, hvor udgangen skal veere aktiv. Kontrollér at lysdiode 2 og 75 er teendt
og at der er 24VDC p4 stik -X47 ben 4.

a) Huvis lysdiode 2 lyser, men lysdiode 75 er slukket, sa kontroller at tarkogsikring -F11 fungerer kor-
rekt.

b) Ellers udskift styrekortet.

Ingen tilbagemelding fra varmekontaktor.

1. Varmekontaktoren skal veere aktiveret. Kontrollér at lysdiode 18 er taendt og at der er 24VDC pa stik
-X20 ben 4.

a) Huvis lysdiode 2 lyser, men lysdiode 75 er slukket, sa kontroller at tarkogsikring -F11 fungerer kor-
rekt.

b) Ellers udskift styrekortet.

Tarkogsikringen -F11 afbryder uden at give signal tilbage til printet.

1. Lav en forbindelse mellem ledning 005 og 006 pa tgrkogsikringen.
a) Lysdiode K5 skal nu lyse. Hvis det fierner fejlen, sa udskift terkogsikringen.

2. Huvis styrespaendingen til varmekontaktoren virker ustabil, kan det veere en fejl pa terkogsikringen.
a) Udskift terkogsikringen.

EO0700 Trykket i dampkappen blev for hgjt. Fejlen indtradte under dreening af dampgeneratoren i
forbindelse med klargoring til at varme.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder for ca. 1,2bar.
a) Udfer ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil* side 156.

Tommetrykket er for hgjt (kun QuickChill).

1. Kontroller at tammetrykket er maksimalt 1 bar.
a) Se afsnit ' Regulering af tammetryk’ pa side 201.
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2. Temmeventil -Q29 abner ikke.
a) Se afsnit ‘ Regulering af tammetryk’, pa side 201.

EO0701 Trykket i dampkappen blev for hgjt. Fejlen indtradte under fyldning af dampgeneratoren i
forbindelse med klargoring til at varme.

Niveaufgleren virker ikke korrekt og gryden overfylder.

1. Kontroller niveaufgleren jf. - Niveauswitch® side 182.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.

E0702 Trykket i dampkappen blev for hgjt. Fejlen indtradte under nedkoling af dampgeneratoren
i forbindelse med klargoring til at varme.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal vaere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfer ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil‘ side 156.

Dampkappen/dampgeneratoren blev overfyldt (typisk kun pa mindre gryder).

1. Reducer vandtrykket, eller mindsk flowet ved at drgvle tilgangen.

EO0703 Trykket i dampkappen blev for hgjt under koling.
Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil* side 156.

Koling uden recirkulation
Isvandsventil -Q23 abner ikke.

1. Kontrollér ventilen jf. * Gryden kgler ikke', pa side 196.

2. Filter V22 er stoppet
a) Kontrollér og rens filteret.
Vandtrykket er for hgijt

1. Kontrollér at trykket i dampkappen ikke stiger til over 1,2 bar under kgling.
a) Reducer trykket ved at drgvle tilgangen.
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Koling med recirkulation (QuickChill)
Isvandsventil -Q27 abner ikke.

1. Kontrollér ventilen jf. fejlfindingsafsnittet: * Gryden kgler ikke, pa side 198.

Vandtrykket er for hgijt, eller der opstar trykstad.

1. Kontrollér at trykreguleringen fra isbanken virker som den skal. Se ‘ Indregulering af isvand’ side 37
og ‘ Tilslutning af eksternt kelevand' side 21.

EO0704 Trykket i dampkappen blev for hgjt under opstart af kaling.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal vaere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil* side 156.

Dampkappen/dampgeneratoren blev overfyldt (typisk kun p& mindre gryder).

1. Reducer vandtrykket, eller mindsk flowet ved at drgvle tilgangen.

EO0705 Trykket i dampkappen blev for hgjt under opvarmningen.
Driftpressostaten er defekt.

1. Kontroller at driftpressostaten afbryder ved ca. 0,9 — 1,0 bar
a) Udskift driftpressostaten.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfer ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.

Test af overtrykpressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil

1. Kontrollér at damptrykket i forsyningsledningen ikke er for hgijt.

E0706 Trykket i dampkappen blev for hgjt under pafyldning af vand i dampgeneratoren i forbin-
delse med opvarmning.

Niveaufgleren virker ikke korrekt og gryden overfylder.

1. Kontroller niveaufeleren jf. ‘ Tilslutning af eksternt kalevand’ side 21.

Overtrykpressostaten er defekt.

1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at afleese manometeret.
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a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.
2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfaer ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.

EO0707 Trykket i dampkappen blev for hgijt.
Overtrykpressostaten er defekt.
1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at afleese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.

b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.

a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.
EO0708 Trykket i dampkappen blev for hojt. Hverken kole- eller varmefunktion var aktiveret og gry-
den var ikke Kippet.

Overtrykpressostaten er defekt.
1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.

a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veaere slukket.

b) Ellers udskift overtrykpressostaten.

2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.

a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.
EO0709 Trykket i dampkappen blev for hojt. Hverken kole- eller varmefunktion var aktiveret og gry-
den var kippet.

Overtrykpressostaten er defekt.
1. Kontrollér at gryden er tryklgs ved at aflaese manometeret.
a) Lysdiode GR2 skal lyse og lysdiode 13 skal veere slukket.
b) Ellers udskift overtrykpressostaten.
2. Kontrollér at overtrykpressostaten ikke afbryder far ca. 1,2bar.
a) Udfar ‘ Test af overtrykspressostat, vakuumventil og sikkerhedsventil’ side 156.

EO0710 Driftpressostaten har veeret aktiveret i 15 minutter og er sandsynligvis defekt.

Defekt driftpressostat:
1. Kontrollér, at driftpressostaten slar fra mellem 0,9 og 1,0bar, lysdiode 10 skal veere teendt.
a) Ellers udskift driftpressostaten.

E0800 Testknap er aktiveret.

Testknappen har fejlagtigt veeret aktiveret:
1. Kontroller at testknappen ikke er pavirket.
a) Genstart gryden.

Advarsler W0100 - W0603

Wo0100 Service!
Rareveerket bar serviceres.
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wo113

Gryden skal konfigureres med en hardwareprofil far den kan fungere korrekt.

W0200 Service!
Forventet levetid er overskredet. Ngdstop skal udskiftes.

W0201 Service!
Forventet levetid er overskredet. Blaeser i grydebund bar udskiftes.

W0202 Service!
Forventet levetid er overskredet. Ventilator i betjeningsboks bgr udskiftes.

Wo0203 Service!
Forventet levetid er overskredet. Driftpressostaten bgr udskiftes.

W0204 Service!
Forventet levetid er overskredet. Microswitch i haengsel til lag skal udskiftes.

W0205 Service!
Forventet levetid er overskredet. Overtrykpressostaten bgr udskiftes.

W0206 Service!
Forventet levetid er overskredet. Kontaktorerne for varme bar udskiftes.

wo220
Timeout pa kommunikationen til kipstyringen.

wo0300
Det er tid til periodisk eftersyn.

wo0600
For hgijt stramforbrug ved kip.
Kontrollér at gryden kan kippe uhindret og prev igen.

Grydekroppen er blokeret og kan ikke kippe:
1. Kontrollér, at grydekroppen kan kippe frit.

Vinkelmaler er defekt, eller viser forkert:
1. Kontrollér vinkelmalerens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelmaleren.

woe6o1
For hgjt stramforbrug ved kip-retur.
Kontrollér at gryden kan kippe uhindret og prgv igen

Grydekroppen er blokeret og kan ikke Kippe:
1. Kontrollér, at grydekroppen kan kippe frit.

Vinkelmaler er defekt, eller viser forkert:

JONI

219/229 we know what's cooking

10000029826-DOC-000-04



10000029826-DOC-000-04

1. Kontrollér vinkelmalerens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelmaleren.

wo602
For lavt stramforbrug ved kip.

Defekt kipstyreprint eller aktuator:

1. Kontrollér at der kommer spaending ud pa klemmerne -K1.5:5 og -K1.5:6, nar der kippes.
a) Huvis ikke, sa udskift kipstyreprintet.

2. Kontrollér forbindelsen fra kipstyreprintet til aktuatoren.
a) Hvis den er OK, sa udskift kipp-aktuatoren.

Vinkelmaler er defekt, eller viser forkert:
1. Kontrollér vinkelmalerens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelmaleren.

wo603
For lavt stremforbrug ved kip-retur.

Defekt kipstyreprint eller aktuator:

1. Kontrollér at der kommer spaending ud pa klemmerne -K1.5:5 og -K1.5:6, nar der kippes.
a) Huvis ikke, sa udskift kipstyreprintet.

2. Kontrollér forbindelsen fra kipstyreprintet til aktuatoren.
a) Hvis den er OK, sa udskift kipp-aktuatoren.

Vinkelmaler er defekt, eller viser forkert:
1. Kontrollér vinkelmalerens funktion.
a) Juster eller udskift vinkelmaleren.
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Reparationsanvisning
Udskiftning af varmelegemer

Fig. 0-129

BEMAERK!

Pakningen ma ikke genbruges!
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Udskiftning af niveauswitch

Fig. 0-130

Udskiftning af terkogningssikring

Demontage af torkogningssikring

i1

Fig. 0-131 Demontage af tarkogningssikring

Montage af torkogningssikring

Fig. 0-132 Montage af t@rkogningssikring

BEM/ERK!

Pakningen ma ikke genbruges!
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Udskiftning af sikkerhedsventil

Sikkerhedsventilens tilspaendingsmoment ma ikke overstige 50 Nm.

Tilbagestilling af terkogningssikring

Fig. 0-133

Udskiftning af kipsystem

Udvis forsigtighed, da der er klemningsfare!

Ved udskiftning af kipsystemet er det nedvendigt at understotte gryden, for at denne ikke falder
ned nar man friger motoren. Se Understottelse af gryde, side 152

BEM/ERK!

Hydraulikanlaegget er sarbart overfor urenheder i olien!

Udvis forsigtighed ved udluftning, da der er klemningsfare!

BEMAERK!

Vaer opmarksom pa omlgbsretningen pa hydraulikpumpen.

Pafyldning af olie foretages gennem et filter med en maskestarrelse pa 25 um eller bedre. Anvend an-
erkendt kvalitet med viskositet pa 24-40 cSt. ved 25°C.
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Fig. 0-134

Udskiftninkg af lejer, teetningsringe og glideskive pa rore-
vaer

Adskillelse af Iejer for rareveerk

Fig. 0-135

Montage af lejer for rorevaerk
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Fig. 0-136

£ Smgring pakraevet som anvist i reservedelstegning for rgrevaerk.

Udskiftning af folietastatur og skilte

Hvis udskiftning af tastatur udger fare for beskadigelse af print-kort, bor printkortet midlertidigt
demonteres.

Fjern det gamle tastatur/skilt med spartel eller lignende.Det er vigtigt at afrense den gamle lim og affedte
pladen grundigt. Til afrensningen, der fortrinsvis er mekanisk, kan anvendes Industrirens fra 3M eller ci-
trusolie, der dog kun til dels kan oplgse limen. Til affedtning skal bruges isopropylalkohol, aldrig sprit eller
acetone, der efterlader rester, nar de fordamper. Efter pafering af rensevaeske aftarres med nyt rent pa-
pir - ikke klude.

Ved montage af det nye tastatur / skilt skal man vaere opmaerksom pa at trykke hardt pa hele limfladen
for at starte limprocessen, idet limen ligger kapslet i sma blaerer pa folien. Disse bleerer brister under tryk
og frigiver limen. Der kan med fordel bruges en lille gummirulle til at presse folien godt ned mod under-
laget.

Ved folietastaturer skal gennemferingen ved fladkablet fuges med syrefri silikone.

Udskiftning af elektroniske printkort

“m Elektroniske dele er falsomme over for statisk elektricitet

Ved udskiftning af elektroniske dele som f.eks. printkort skal man vaere omhyggelig med ikke at udsaette
delene for statisk elektricitet.

Undga at beragre komponenter pa kortet, hold pa kanten af kortet.
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Ved montage af den nye del skal man rgre ved jordforbundne metaldele umiddelbart far man pakker kor-
tet/delen ud af den antistatiske pose for at aflade sig.

Udskiftning af printkort, AutoTemp 32, 36 og 56

Far det defekte printkort demonteres noteres, om muligt, vaerdierne i brugermenuen, for at kunne over-
fgre aendringerne til det nye printkort.

Kontroller ved montagen, at lysdioderne pa forsiden passer i hullerne i frontpladen, fgr kortet spaendes
fast.
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Appendix

Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder

Apparatets serienummer:

Dato A-@-B |A-@-C |A-@-D |A-@-E Firma
(skal vaere < 500 mQ) Underskrift
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Logbog over kontrol af pressostater og sikkerhedsventi-

ler
Apparatets serienummer: -
Dato Pressostat Sikkerhedsventil Firma
Tilladt brydetryk Max. tilladt tryk: Underskrift
1,15-1,25 bar 1,3bar + 10%
=1,43bar
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Logbog over kontrol af sikkerhedsfunktion pa SlowMix

Apparatets serienummer: -

Dato Kontrol af sikker- | Sikkerhedsfunkii- Firma
hedsfunktion gen- on godkendt Underskrift
nemfeart
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