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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Sikkerhedsanvisninger

SIKKERHEDSANVISNINGER FOR BRUG

- Enhver anden brug og rengering den, som er anfert i denne brugsanvisning, betragtes som
forkert brug og kan forarsage skader, kvaestelser eller dadsulykker. Dette medfarer garantiens
bortfald og friholder UNOX for ethvert ansvar.

- Born ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse, som er beregnet til at ud-
fores af brugeren, ma ikke udferes af barn uden opsyn.

- Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

- Apparatet ma udelukkende anvendes til fremstilling af fadevarer i industri- og professionelle
kaokkener af kvalificeret personale, som gennemfar regelmaessig uddannelse. Enhver anden
brug betragtes som vaerende i modstrid med den tilsigtede brug og derfor farlig.

- Hvis apparatet ikke fungerer, eller hvis der konstateres funktionelle eller strukturelle aendrin-
ger, skal ovnens strom-, vand- og gasforsyning (kun for gasovne) afbrydes og et autoriseret
UNOX-servicevaerksted kontaktes. Forseg aldrig selv at reparere ovnen. Anmod altid om
originale UNOX-reservedele til reparationer.

- Manglende overholdelse af disse anvisninger kan forarsage skader og kvaestelser, og dede-
lige, og medferer garantiens bortfald.

- Det anbefales at kontrollere, at apparatet er i perfekt og sikker tilstand. La apparatet vedli-
geholde og kontrollere af et autoriseret servicecenter mindst én gang om aret.

- Kalibrering af systemet, som maler fugtigheden, skal udferes inden apparatet installeres
(kontakt Unox-service), og nar ovnen krasver det.

- Hvis ovhen BAKERTOP MIND.Maps™ ikke kan tilsluttes permanent til et

aflebssystem, kan udlgbet lukkes med den kegleformede prop, som

folger med saettet "Starter Kit”. Nar udlgbet er lukket, ma vaskepro-
grammerne ALDRIG benyttes, ligesom ovnkammeret aldrig ma vaskes
med store maengder vand, da der er fare for oversvemmelse.

)

FARE FOR FORBRZANINGER og KVASTELSER!

OK

- Under bagningen, og inden alle ovnens dele er afkelede, er det nedvendigt at vaere op-
maerksom pa

- kun at rere ved betjeningselementerne og apparatets handtag, da de udvendige dele er
meget varme (hgjeste temperatur pa 60 °C/140 °F).

- Hvis det er ngdvendigt at abne doren, skal den dbnes meget langsomt og forsigtigt. Pas pa
dampen med hgj temperatur, som slipper ud af ovnhens kammer.

- Brug altid varmebeskyttende, egnet beklaadning, nar forme, tilbeher og andre genstande
inde i ovnen kammer skal flyttes.

- Veer saerlig forsigtig, nar bagepladerne traekkes ud af ovnens kammer.

- Traek feleren bort fra midten af produktet for bagepladerne tages ud af oven. Faleren laegges
i den seaerlige udvendige holder. Inden bagepladerne fjernes er det negdvendigt at kontrollere,
at folerens ledning ikke er vejen, nar pladerne traekkes ud. Vaer forsigtig, nar faleren handte-
res. Den er meget spids og kan have naet meget hoje temperaturer under brug.

- Under funktionen COOL/AFKGLING (afksling af kamsnmeret) udledes vand; hold deren luk-
ket for at undga kvaestelser pa de varme dampe.

- Fjern og ror ikke ved den beskyttende afskaermning omkring ventilatorerne og modstande-
ne, mens de er i funktion eller endnu ikke er helt afkelede.

- Lees rengeringsmidlets sikkerhedsblad omhyggeligt igennem, inden du handterer og bruger
det.




Sikkerhedsanvisninger

- Under vask ma ovnderen ikke dbnes. Der er fare
for skader pa gjne, slimhinder og hud ved kontakt
med de anvende kemiske rengaringsmidler, fordi
den roterende dyse sprgjter dem ind i ovnkam-
meret, hvor de bevaeges af kraftige luftstramme.

- Hvis ovnens vandkredslgb skal vedligeholdes,
skal der anvendes personlige vaernemidler, som
specifikt beskytter mod det anvendte rengo-
ringsmiddel (se produktets sikkerhedsdatablad).

Saerligt skal der anvendes handsker og sikker-
hedsbriller, da der kan vaere rester af rengeringsmidlet i dele af kredslgbet, som kan vaere
under tryk.

- Ovnens vandkredslgb, som starter med 3/4"-tilslutningen med indbygget kontraventil, og
omfatter alle slanger og tilbehgr efter tilslutningen, ma ikke under nogen omstaendigheder
manipuleres. Det vil kunne forarsage skader, kvaestelser eller ulykker med daden til felge.

- Hvis apparatets glas er splintret eller beskadiget, skal der omgaende rettes henvendelse til
et autoriseret servicecenter med anmodning om udskiftning. Brug aldrig ovnen i denne til-
stand. Glasset kan eksplodere!

Kun for gulvopstillede ovne med vogne:

- Blokér altid bremserne pa forhjulene efter indsaetning i ovnkammeret, og nar det ikke er
nedvendigt at flytte vognene.

- Blokér altid bagepladerne, nar de er sat i ovnrillerne.

- Veaer yderst forsigtig, nar du flytter bagepladerne, fordi de kan indeholde varme vaesker, der
kan lgbe over, og bagepladerne kan falde ned (f.eks. hvis de transporteres pa ujeevne over-
flader eller gennem dore).

BRANDFARE!

- For brug er det ngdvendigt at kontrollere, at der ikke befinder sig fremmmede genstande inde
i ovhkammeret (f.eks. brugsanvisning, plastposer osv.) eller rester af rengeringsmidler; det
er ogsa nedvendigt at kontrollere, at regudledningen kan finde sted uhindret, og at der ikke
befinder sig braendbare materialer i naerheden.

- Placér ikke varmekilder (f.eks. grillapparater, friturekogere osv.), let antaendelige vassker
eller braendstoffer (f.eks. diesel, benzin, flasker med spritholdige vaesker osv.) i naerheden af
apparatet.

- Brug ikke let antaendelige vaesker eller ingredienser under tilberedningen af madvarer.

- Hold altid ovnkammeret rent ved at udfere en omhyggelig daglig rengering efter hver brug.
Fedtstoffer eller madrester, som ikke fjernes fra ovnkammeret, kan antaende.

@ FARE FOR ELEKTRISK ST@D

- Abn aldrig ind til rum, som er maerket med dette symbol. De m& kun dbnes af kvalificeret
personale autoriseret af UNOX. Manglende overholdelse af denne regel kan medfere garan-
tiens bortfald og udger en fare for kvaestelser, ogsa dedelige.




Sikkerhedsanvisninger

Kun for gasovne
- Ovnens rgggasudgangsrar, som befinder sig foroven pa ovnen, skal altid holdes fri for for-
hindringer (bageplader, andre genstande osv.).
- Teend altid for udsugningsapparatet, hvis installeret, mens ovnen er i brug.
- Hvis apparatet er tilsluttet en skorsten, skal denne:
- holdes fri for enhver forhindring - brandfare!
- geres rent jeevnligt og kontrolleres i overensstemmelse med lovgivningens forskrifter i
landet, hvor ovnen er installeret - brandfare!
- Ovnen skal placeres pa afstand af gennemtraek eller luftstremme - brandfare!
- Kontrollér, at ventilationsabningerne og apparatets nedre del er rengjorte og fri for forhin-
dringer (f.eks. genstande placeret i naerheden af ovnen).
- Hvis der lugter af gas:
- afbryd straks gasforsyningen;
- udluft omgaende lokalet;
- rer aldrig ved nogen elektrisk kontakt, pas pa ikke at fremkalde gnister, og brug ikke
aben ild;
- brug en telefon uden for lokalet til at kontakte gasforsyningsselskabet.




Bemaerkninger




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Generelle brugsanvisninger

Inden apparatet tages i brug, er det nedvendigt omhyggeligt at laese kapitlet “Sikkerhedsanvisninger”

@ Hvis der skal tilberedes starre maengder produkter med hgjt fedtindhold skal en tom bradepande uden
huller placeres i ovhens nederste rille. Alternativt er det muligt at benytte en beholder af passende starrelse.

- Inden ferste brug af apparatet skal ovnkammeret og tilbeheret geres grundigt rent indvendigt (se kap. Ren-
goring pa side 64); lad den tomme ovn vaere teendt ved hgjeste temperatur i ca. 1 time, s& alle eventuelle
ubehagelige lugte fra de beskyttende smarestoffer anvendt pa fabrikken kan forsvinde.

- Med mindre funktionen “COOL/AFK@LING” er aktiveret, s& slukker varmeelementerne og ventilatoren auto-
matisk, nar deren til ovnkammeret dbnes. Den indbyggede ventilatorbremse traeder i funktion (ventilatoren
fortsaetter kun i kort tid).

- Hvis apparatet har veeret taendt i mere end 15 minutter, uden at der vaelges en funktionstilstand, sa aktiveres
standbyfunktionen eller automatisk vask automatisk for at reducere energiforbruget.

- Det er muligt at forlade tilstanden STANDBY ved at trykke pé& knappen START/STOP.

- Brug apparatet i omgivelsestemperaturer pa mellem +5 °C g +35 °C.

- Kom aldrig salt pa produkterne, mens de befinder sig i ovnen. Hvis dette er uundgaeligt, er det nedvendigt at
serge for rengering af ovnen sa hurtigt som muligt (se kap. Rengaring pa side 64).

- For at undgd overlgb ma der ikke anvendes forme fyldt med vaesker eller madvarer, som bliver flydende ved
opvarmning, i sterre antal, end at de nemt kan kontrolleres.

@ Af sikkerhedshensyn tilrades det IKKE at placere den sidste bageplade i en hgjde, som overskrider 160 cm. Hvis

dette skulle vaere n@dvendigt, er det obligatorisk at benytte klaebemaarkaten, som ligger i posen “Starter Kit”
ud for hgjden 160 cm.

BAGETIPS

- Det tilrades altid at foropvarme ovnen til en temperatur, som er mindst 30-50 °C hajere end den, der er forudset
til bagning. Dette udligner varmetabet, nér ovndgren abnes.

- Brug bageplader og -riste UNOX, og s@rg for at placere bagveaerket jaevnt fordelt pa pladerne. Undga, at bag-
vaerket rgrer ved hinanden eller ligger ovenpé hinanden.

- Folg altid anvisningerne for opfyldningen af dit apparat.

STROMSVIGT

| tilfaelde af stremsvigt eller hvis apparatet slukker, sa genoptager det programmet, der var under udferelse, da strem-
men blev afbrudt (f.eks. en Multitime-opskrift). Bagetiden kan eventuelt blive forlaeanget med maks. 2 minutter.

Brug kun fingrene til at navigere i menuen og indstille parametre. Fingrene skal veaere tarre og rene, og du ma ikke
bruge kekkenredskaber som f.eks. gafler eller sleve. Pennen, som falger med, ma kun bruges til at tegne kurver over
tilberedningstid i menuen Mind.Maps og til underskrift.

BRUG AF FOLER | MIDTEN AF PRODUKTET

Under tilberedningen aflaeser temperaturfaleren i midten af produkterne, som tilberedes. Nar
/ temperaturen nar den brugerindstillede vaerdi, sa betyder det, at produktet er feerdigtilbe-
N redt, bade pa overfladen og indvendigt. Faleren stikkes ind til midten af produktet, som skal
P\ tilberedes. Kontrollér, at sondens spids nar helt ind til midten af madvarerne, dvs. deres

inderste punkt, uden at den stikker ud nogen steder. Hvis produkterne ikke er saerligt tykke,
indsaettes feleren parallelt med bagepladen. Hvis der er flere produkter pa pladen, stikkes
/\ faleren i det mindste af produkterne. Nar dette ar ndet den @nskede indvendige temperatur
: (dvs. er feerdigbagt/-stegt), fiernes det faerdige produkt, og faleren flyttes til det, som nu er
det mindste. Bagecyklussen genstartes.
@ Veer forsigtig, nar feleren handteres. Den er meget spids og kan have ndet meget hgje temperaturer
under brug.

@ Traek foleren bort fra midten af produktet for bagepladerne tages ud af oven. Faleren laagges i den
seerlige udvendige holder (den ma ikke haenge l@st uden for eller inde i ovnkammeret!).

@ Inden bagepladerne fiernes er det n@dvendigt at kontrollere, at felerens ledning ikke er vejen, nar plader-
ne traekkes ud.
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CHEFTOP-BAKERTOR MIND.Maps™

Generelle brugsanvisninger

OPFYLDNING OG BRUG AF VOGNENE
(KUN FOR GULVOPSTILLEDE OVNE MED VOGNE)

Brug kun vogne, bageplader og -rist fra UNOX.

- Vognene skal fyldes omhyggeligt uden at de over-
belastes. Det er helt normalt, at vognen synker lidt;
det afhaenger af maengden af produkter pa bage-
pladerne.

- Vognen skal placeres i ovnen ved hjaelp af de ne-
derste glideskinner.

- N&r vognen handteres og flyttes skal bagepladerne
blokeres som vist i figuren.

- Blokér altid bremserne pa forhjulene efter indsaet-
ning i ovnkammeret, og nar det ikke er nadvendigt
at flytte vognene.

- Veer yderst forsigtig, nar du flytter bagepladerne,
fordi de kan indeholde varme vaesker, der kan lgbe
over, og bagepladerne kan falde ned (f.eks. hvis de
transporteres pa ujeevne eller skra overflader eller
gennem dore).




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
Brug

Funktionen “MY HOME” giver adgang til en liste med opskrifter, som forinden er valgt som "favoritter”.

kap. “Specialfunktionen "MY HOME"” pa side 13

Gar tilbage til forrige side | 9 '@b D> G4 tilbage til startsiden
EE— I

CHEFTOP MIND.Maps™

. [

MIND.MAPS PROGRAMS

Se naeste side U

MULTLTIME CHEFUNOX MISE.EN.PLACE

0 + READY
+0 v ik Denne ovns tilkoblede
ekstraudstyr kan
betjenes fra samme
betjeningspanel
som ovnen (f.eks.

ROTOR.KLEAN READY.COOK DDC STATS

Brugerindstillede parametre
(dato/klokkeslaet, maleenhed

osVv.) 7 CHEFTOP 18:30 SLOWTOP).
kap. “Indstillinger” pa SLOWTOP 23/10/2017 Tryk pa det nedre ikon
side 54 for at bruge dem.

Jger vaerdierne

—

Saenker veerdierne

Knappen START/STOP starter en bagning/
tilberedning
kap. “Start af bagning” pa side 23

Ethernetforbindelse
aktiveret

3G-forbindelse
aktiv

WI-Fl-forbindelse
aktiv

Ehternetforbindelse
IKKE aktiveret

3G-forbindelse
IKKE aktiv

WI-Fl-forbindelse
IKKE aktiv

10



CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Brug

SET (OPSZATNING)

n Inden bagningen startes skal brugeren indstille

parametrene manuelt for hver bagning (f.eks.
temperatur, varighed).

O

lere oplysninger pa side 16

PROGRAMS (PROGRAMMER)
Giver adgang til en liste med tilberedninger,

som forindenergemti “MENUSET” (OPSATNING).

@ Flere oplysninger pa side 32

MULTITIME
| moderne kakkener er det ikke ualmindeligt,

at man ensker at tilberede flere produkter, der

kraever forskellige tilberedningstider, under
samme klimatiske forhold (temperatur, fugtighed
osv.): Med menuen Multi.time er det muligt at bruge
ovnen i kontinuerlig cyklus og indstille op til 10 timere,
der advarer, nar hvert produkt er feerdigtilberedt.

F‘ere oplysninger pa side 34

CHEF UNOX
Denne menu indeholder en racskke opskrifter,

som er forindstillede af UNOX: derfor kan du
vaere sikker pd, at resultatet altid er perfekt.

@ Flere oplysninger pa side 40

MISE EN PLACE
Menuen Mise en place ger det muligt at udtage

bageplader med forskellig tilberedningstid
samtidigt, efter de er indsat pa forskellige
tidspunkter.

Flere oplysninger pa side 43

ROTOR.KLEAN

Abner listen med vaskeprogrammer; i listen
vaelges og startes det program, som er mest
hensigtsmaessigt.

@ Flere oplysninger pa side 48

m READY.COOK/READY.BAKE
N Giver adgang til nogle forindstillede

programmer, sa bestemte bagninger eller
tilberedninger nemt og hurtigt kan startes.

@ Flere oplysninger pa side 51
DDC STATS (DDC STATISTIKKER)
|||| Giver adgang til kontrol af forbrug og HACCP-
data.

@ Flere oplysninger pa side 52

MIND MAPS

En ny made til indstilling af bage-/
stegetermometre: nem, hurtig og
intuitiv.

4+ | Flere oplysninger pa side 30

a = O

2. MINDMaps




UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

Hvis teknologien "UIP" vaelges, overvager ovnen konstant alle
foropvarmnings- og bageprocesser.
Takket veere denne konstante kontrol, er softwaren, som styrer ovnen, i
stand til at udfere aendringer i brugerindstillingerne, hvis nedvendigt, helt
automatisk, uden at operateren behaver gribe ind. Dette sikrer, at resultatet
altid er perfekt.

a = O

8.
~#2 Intelligent Performance

Hvis n@dvendigt vises en beskrivelse af funktionen i displayet, nér man trykker pa knappen

a = O

-
~#5 Intelligent Performance

SMART.Preheating

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TIME AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTIMUM COOKING UNIFORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

eOK
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Tilgaengelige funktioner:

SENSE.Klean

Foreslar det ideelle vaskeprogram afhaengigt af den tilsmudsningsgrad, som
er registreret i ovnen.

SMART.Preheating

Regulerer automatisk tiden og temperaturen for foropvarmningen, for pa
den made at sikre maksimal ensartet bagning og effektivt energiforbrug.
AUTO.Soft

Regulerer automatisk temperaturstigningens hastighed for pa den made at
forbedre tilberedningens ensartethed, nér der tilberedes seerligt kraevende

ADAPTIVE.Cooking

Optimerer automatisk alle tilberedningsprocessens parametre afhaengigt af
produktmaengden, som er blevet sat i oven, tiden for ovnderens abning og
de forhold, som i @vrigt aflaeses af sensorerne i ovnen

SMART.Drain

Kombinerer den korrekte ventilposition pa fedtopsamlingsbeholderen for det pagaeldende program.
Forhindrer programmets udfersel, hvis ventilpositionen er forkert. Se den separat vedlagte vejledning for
betjening af ventilen "Kylling".

.
~dB Intelligent Performance

AUTOMATICALLY REGULATES THE
SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO
IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN

i Intelligent Performance

ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY OPTIMIZES
COOKING PARAMETERS ACCORDING
TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR
OPENING TIME AND OVEN SENSOR

eox

.
iR Intelligent Performance

MATCHES THE CORRECT POSITION
OF THE FAT COLLECTION TANK

DOES NOT ALLOW THE PROGRAM
TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE



Specialfunktionen "MY HOME"

| skeermen med foropvarmning (bdde normal og SMART) kan man markere en opskrift under udferelse som
"favorit” (punkterne @ - @).

Nar man efterfalgende trykker pa knappen MY HOME (punkt @), vises alle markerede opskrifter. Denne
funktion er saerlig nyttig til nem tilgang til opskrifter, som benyttes ofte.

En opskrift slettes ved at holde dens ikon trykket i mindst tre sekunder i skaermen "MY HOME" (punkt @). En
dialogskaerm abnes, som anmoder om bekraeftelse pa sletningen (punkt @): nar "JA" vaelges, slettes opskrif-
ten fra listen.

® smarTpreheating

CHEFTOP MIND.Maps™

* |2 MM

8 IO

SHART Prehesting 15 WORKING: .
HULTLTIME  CHEFLMOX  MISEEN.PLACE

aNG:
G PRENEATING TEMPERATURE

155 1 0:05":25" =

ROTORMLEAN READY.COOK STATS0OC

11:00

{:}. LOWTOP 23702014
START
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Funktionen "MULTIPRODUKT"

Med funktionen Multiprodukt er det ved afslutningen
af hvert trin muligt at tilfgje nyttige anvisninger for
tilberedningen, som udferes (f.eks. tilsaette svampe til
forste bageplade fra oven).

For at gere det nemmere at folge arbejdsgangen
viser displayet ogsd et foto (hvis tilknyttet) af det
pageeldende produkt.

@ Indstilling af bageparametre for ferste trin

kap. “INDSTILLING AF MANUEL BAGNING/
STEGNING” pa side 18

A

@ tryk pa knappen “BUzzER” “=*(summer);
@ tilknyt et foto til opskriften (valgfrit);

(4) skriv den bemaerkning, som enskes vist ved slutnin-
gen af trinnet;

@ bekraeft med “OK”.

Gentag handlingerne, som er beskrevet i punkterne @
til @ indtil alle n@dvendige bemasrkninger (op til maks.
ni, det samme som det antal trin, der kan indstilles).

@ Né&r alle bemaerkninger er blevet indlaest startes
bagningen med knappen “START/STOP”.

@ Nér tiden for ferste trin er udlgbet, viser display-
et den tilfgjede bemaerkning (f.eks. om at tilseette
svampe til ferste bageplade fra oven) og foto (hvis
indlaast) af det relevante produkt eller bageplade.
Bekraeft ved at trykke pa knappen “0OK”: bagningen
starter automatisk med de parametre, der er ind-
stillet for det andet trin.

nger under

@ Hvis man ensker at tilfeje bemaerkni

bagningen, trykkes pa knappen MaZaEkiag

=2 e o

[IJ mMuLTI PRODUCTS

=S O

$ mMuLiPrRODUCT

i

h MULTI PRODUCT

=

4

ADD MU

12:06
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Specialfunktionen "PRESSURE STEAM”
(DAMPTRYK), valgfri

Med funktionen Damptryk (valgfri funktion, kun for
ovhene BAKERTOP Mind.Maps™) er det muligt at
tilberede retter, som kraever store dampmaengder
(f.eks. Jiaozi - kinesiske pastapuder).

Funktionen aktiveres ved at trykke pa det tilknyt-
tede ikonet; ikonet skifter farve fra gra til bla.
Alle tilberedningstrin er uafhaengige, dvs.
@ nogle trin kan vaere aktiverede og andre de-
aktiverede som gnsket. | sidstnaevnte tilfaelde
deaktiveres funktionen ved blot at trykke pa det til-
knyttede ikon (grat ikon = funktion IKKE aktiv).

En skaarm med forindstillede parametre vises:

- foropvarmning 80 °C

- bage-/stegetid 1 minut og 10 sekunder

- bage-/stegetemperatur 100 °C

- maks. 120 % fugtighed
Hvis @nsket kan disse vaerdier varieres som

@ beskrevet i kapitlet om manuel brug af ov-
nen.

@ Herefter indstilles de @nskede trin.
For flere oplysninger om indstilling af trinne-
ne henvises til kap. INDSTILLING AF MANUEL
BAGNING/STEGNING pa side 18.

@ Herefter startes bagningen med knappen “START/
STOP”.

@ Alle tilberedningstrin er uafhaengige, dvs. nogle
trin kan vaere aktiverede og andre deaktiverede
som @nsket, hvis de ikke er ngdvendige.

funktionen er

funktionen er




Bruges til at

indstille en

tilberedningsparametre:
- varighed for tilberedning eller temperatur i midten (de to parametre udelukker hinanden indbyrdes);

"manuel

bagning”,

Menu Set (Ovnens opsathingsmenu)

hvor

brugeren

indstiller de folgende

- temperatur i ovnkammeret eller Delta "T" (de to parametre udelukker hinanden indbyrdes);

- tilfersel/udsugning af damp til kammeret;

- luftstremningshastighed.

Den indstillede tilberedning kan gemmes og bruges igen pa et senere tidspunkt.
29

Hyper Smoker (Ragning)
ikonet vises kun, hvis en valgfri
r@gningsfunktion er installeret.
Se den separate vejledning for
mere om brugen af ekstraud-
styret Hyper Smoker.

Bagetid

(fra O min til 9h:59min:59sek,
derefter UENDELIGT, dyvs.
ovnen i konstant funktion).

Temperatur i ovnkammeret
(fra 30 °C til 260 °C).

STEAM.Maxa™
Tilfersel af damp til
kammeret

Luftstremningshastighed
"normal”

*Hyper Smoker: vaelg
braendestgrrelse

Ikonerne angiver hvilke UIP-
funktioner, der er aktive

Indstilling af TRINNET
foropvarmning

UNOX INTELLIGENT
PERFORMANCE (UIP)

®

22

Buzzer
lydsignalet ved afslutningen pa hvert
TRIN aktiveres/deaktiveres ved at

trykke pa ikonet.
gren= lydsignal aktiveret
gra= lydsignal deaktiveret

Desuden kan funktionen
MULTIPRODUKT aktiveres med ikonet

14

TRIN
lkonet angiver tallet for det
TRIN, som indstilles.

Temperatur i midten
Indstilling af den temperatur,
som skal nds i midten

Temperatur Delta “T”
(fra O °C til 120 °C).
Temp. i ovnkammer -Temp. i
midten= Temp. Delta “T”

19

DRY.Maxi™
udsugning af damp fra
ovnkammeret

Luftstremningshastighed
"impulsfunktion” (blaeseren
slukker, nar ovnen nar den
indstillede temperatur)
*Hyper Smoker: vaelg
braendestorrelse

Indstilling af TRIN fra 1 til 9

Gemmer de indstillede
parametre | hukommelsen

s




INDSTILLING AF TILBEREDNINGSPA-
RAMETRE

MARKGRMODALITET

@ Tryk pa symbolet for det parameter, som
onskes indstillet: parameteret skifter farve.

@ Tryk pé& den vandrette linje (taender), og
traeek markerer indtil den @nskede vaerdi
er indstillet; nar markeren ikke har veeret
brugt i tre sekunder, forsvinder den.

TASTATURMODALITET I3 ES

@ Tryk pa symbolet for det parameter, som
onskes indstillet: parameteret skifter farve.

@ Tryk pa& veerdien, som onskes indstillet
(for parameteret "varighed” udferes
handlingen separat for timer, minutter og
sekunder).

@ Benyt tasterne [EEHIEEM til at =sendre
veerdien.

Bemeaerkninger




@ INDSTILLING AF MANUEL BAGNING/STEGNING

18

Hver manuel bagning bestar af mindst 1 og hagjest 9 TRIN, som hver falger forskellige parametre, samt
en indledende foropvarmning ("PREHEATING") (FOROPVARMNING), der er valgfri men altid anbefales.

PREHEATING STEP 1 STEP 2
@ 00:50:00 /P 90°C

| 150°C | 100°C | 180°C STEP 3..9
7| +20% |#] +20%
% s & 2

Eksempel pé tilberedning, som bestar af flere trin: nogle med
tidsindstilling, andre med faler i midten af produktet. Trinnene
fra 3 til 9 er ikke nadvendige og er derfor ikke blevet indstillet.

@ Det er n@dvendigt at indstille mindst et TRIN far et program kan starte.

Et program kraever ikke n@dvendigvis indstilling af alle ni TRIN. Man indstiller blot de ngdvendige.

Overgangen fra et BAGETRIN til det naeste styres automatisk af ovnen.

Hvis @nsket kan man efter at have udfert indstillinger (foropvarmning, varighed osv.) benytte UIP-
teknologien (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) og dermed sikre en tilberedning med resultater,

som altid er perfekt.

INDSTILLING AF FOROPVARMNING

Indstilling af TRIN for foropvarmning:

@ tryk pa symbolet pRe
tryk pa ikonet ikonet “TEMPERATUR”
eller "DELTA T";
@ brug “TASTERNE + og -”, eller traekke

markaren, til at indstille den enskede vaer-
di: Hvis man ikke @nsker, at foropvarmnin-
gen afbrydes, nar den indstillede tempe-
ratur (f.eks. 130 °C) er naet, er det muligt
at indstille et tidsrum (f.eks. 9 min.) ved at
traekke markeren til feltet "UR".
Det tilrades altid at foropvarme ovnen
@ til en temperatur, som er mindst 20-
50 °C hgjere end den, der er forudset
tilbagning. Dette udligner varmetabet,
nar ovnderen abnes.

@ tryk pa symbolet > for at ga tilba-
ge til skaermen med parameterindstilling.

Et lydsignal (hvis aktiveret*) signalerer endt
foropvarmning, dvs. den indstillede temperatur
er naet.

22

PREHEATING

I

KIP PRE.  STEP +1

START START I
STOP STOP
—

* Med et tryk
aktiveres (gren
ikon) eller
deaktiveres
STEP 1/1 (hvid ikon)
lydsignalet ved
afslutningen pa
hvert TRIN




INDSTILLING AF PARAMETRE

Indstilles efter brugerens behov:

@ bagetidens varighed

eller tempera-

turfeleren i produkterne (
19): de

to parametre udelukker hinanden.
| det forste tilfeelde (varighed) afsluttes
tilberedningen, ndr det indstillede tidsrum
Nnas; i det andet tilfeelde (temperaturfaler)
afsluttes tilberedningen, nar den indstille-
de temperatur registreres af faoleren.

@ bagetemperaturen
| tilfaelde af saerligt delikate tilberedninger
kan funktionen Delta “T”
anvendes i stedet. | sa fald er det nad-
vendigt at indsaette temperaturfeleren i de
mest delikate produkter.
Defintion af temperaturen Delta “T"=

Eksempel: Hvis indstillingen er Delta T= 80
°C, s& slutter tilberedningen i ovnen, hvis
temperaturen i ovnkammeret har ndet 150
°C og temperaturfeleren registrerer 70 °C
(dvs. 150 °C-70 °C= 80 °C).

@ tilforsel (STEAM.Maxi™) ellerudsugning
(DRY.Maxi™) af damp i ovhkammeret;

@ luftstramningshastighed: normal (til ven-
stre) eller pulset (til hgjre - blaeseren sluk-
ker, ndr ovnen har naet temperaturen).

UDDYBNING: foler i midten af produktet

Under tilberedningen aflaeser temperaturfeleren i midten af produkterne, som tilberedes.
Na&r temperaturen nar den brugerindstillede vaerdi, sa betyder det, at produktet er feerdig-
tilberedt, badde pé overfladen og indvendigt. Faleren stikkes ind til midten af produktet,
som skal tilberedes. Kontrollér, at sondens spids nar helt ind til midten af madvarerne, dvs.
deres inderste punkt, uden at den stikker ud nogen steder. Hvis produkterne ikke er saerligt
tykke, indsaettes feleren parallelt med bagepladen. Hvis der er flere produkter pa pladen,
stikkes feleren i det mindste af produkterne. Nar dette ar ndet den @nskede indvendige
temperatur (dvs. er faerdigbagt/-stegt), fiernes det faerdige produkt, og feleren flyttes til
det, som nu er det mindste. Bagecyklussen genstartes.

@ Veer forsigtig, nar feleren handteres. Den er meget spids og kan have naet meget hgje temperaturer
under brug.

@ Traek foleren bort fra midten af produktet for bagepladerne tages ud af oven. Faleren laagges i den
seerlige udvendige holder (den ma ikke haenge Igst uden for eller inde i ovnkammeret!).

@ Inden bagepladerne fiernes er det n@dvendigt at kontrollere, at felerens ledning ikke er vejen, nar
pladerne traekkes ud.




INDSTILLING AF DE FOLGENDE TRIN (HVIS
NZDVENDIGE)

Hvis man ensker at indstille flere trin efter
indstillingen af TRIN 1 er indstillet, trykkes en

eller flere gange pa symbolet /: de falgende
TRIN indstilles ved at felge samme procedure
som for TRIN 1.

Teksten gverst til hajre angiver hvilket TRIN,
der indstilles (f.eks. TRIN 2/1).

Trinnene kan kombineres (f.eks. TRIN 1
indstillet i tidsvaerdi, og de efterfglgende

med TEMPERATURFJLER).

Det er nedvendigt at indstille mindst et
TRIN for et program kan starte.

Et program kraever ikke nedvendigvis
indstilling af alle ni TRIN. Man indstiller

blot de nedvendige.

@ Overgangen fra et BAGETRIN til det
naaste styres automatisk af ovnen.

Bemaerkninger
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VALG AF BRUG AF UIP-TEKNOLOGIEN
(UNOX INTELLIGENCE PERFORMANCE)

Sadan aktiveres funktionerne:
(1) Tryk pa ikonet "UIP"

@ En skaerm med en liste over alle
tilgaengelige funktioner vises.

@ Klik p& navnet pa funktionerne, som anskes
aktiveret/deaktiveret (eksemplet viser deaktivering
af funktionen SMART Preheating): navnet og det til-
knyttede ikon for neden bliver hvide. Dette an-
giver, at funktionen kan gribe ind og regulere
bagning/foropvarmning efter behov, nar de
efterfelgende aktiveres.

gren ikon: funktion aktiv
rad ikon: funktion ikke aktiv
(eks. AUTO SOFT).

@ Klik pa den granne ikon "Done" (Udfert).

@ Funktionerne SMART.Preheating og ADAPTIVE.Cooking er som
@ N&r man klikker pé knappen vises en standard altid aktive, idet deres anvendelse tilrades

reekke skaarmbilleder med kortfattede op-
lysninger om den valgte funktion.

Visning under bagningen:

Under bagningen angiver de sma ikoner for

neden funktionstilstanden:

A) Funktionen er IKKE aktiveret og griber
aldrig ind for at forbedre bagningen/ 11:36 oAy,
foropvarmningen)

B) Funktionen er aktiv, men regulerer ikke
bagningen/foropvarmningen i dette gjeblik

C) Funktionen er aktivogregulererbagningen/
foropvarmningen i dette @jeblik

Zndringer under bagning

Hvis man ensker at aendre i indstillingerne, mens en bagning finder sted (f.eks. aktivere en funktion, som
er deaktiveret), er det tilstraekkeligt at falge fremgangsmaden beskrevet i figuren herunder:

a £ O a EA >
‘ T = - R =
SET sTED V3 45 Intelligent Performance
0:28:00 1) swarrprheotng | () '
=i Klik pé navnet pa funk-
12:06 : tionerne, som @nskes
aktiverede
gron ikon:
funktionen er aktiv
“Sicos OJ rocikon:
funktionen er ikke aktiv
(eks. AUTO SOFT).

START
STOP
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FLERE OPLYSNINGER: UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE)

Hvis teknologien "UIP" vaelges, overvager ovnen konstant alle

| > O foropvarmnings- og bageprocesser.
| —. — Takket vaere denne konstante kontrol, er softwaren, som styrer ovnen, i
* stand til at udfere andringer i brugerindstillingerne, hvis nadvendigt, helt
automatisk, uden at operateren behgver gribe ind. Dette sikrer, at resultatet
altid er perfekt.

5{? Intelligent Performance

MAR o at T
1ART.Preheating O)

Tilgaengelige funktioner:

SMART.Preheating

Regulerer automatisk tiden og temperaturen for foropvarmningen, for pa
den made at sikre maksimal ensartet bagning og effektivt energiforbrug.
AUTO.Soft

Regulerer automatisk temperaturstigningens hastighed for pa den made at
forbedre tilberedningens ensartethed, nar der tilberedes saerligt kraevende
produkter

ADAPTIVE.Cooking

Optimerer automatisk alle tilberedningsprocessens parametre afhaengigt af
produktmasngden, som er blevet sat i oven, tiden for ovndarens abning og
de forhold, som i @vrigt aflaeses af sensorerne i ovnen

SMART.Drain

Kombinerer den korrekte ventilposition pa fedtopsamlingsbeholderen

for det pageaeldende program. Forhindrer programmets udfarsel, hvis
ventilpositionen er forkert. Se den separat vedlagte vejledning for betjening

af ventilen "Kylling".

Hvis n@dvendigt vises en beskrivelse af funktionen i displayet, ndr man trykker pa knappen .

a = O a = O a = O
I DI S S EE— S EE—
", L4 b4
~# Intelligent Performance B Intelligent Performance 54%5 Intelligent Performance

= ®

!?gk Intelligent Performance

SMART.Drain

A a MATCHES THE CORRECT POSITION
OF THE FAT COLLECTION TANK
—— VALVE TO THE PROGRAM.

‘ DOES NOT ALLOW THE PROGRAM
\\ TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE
CORRECT POSITION.

SMART.Preheating AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking n

AUTOMATICALLY ADJUSTS AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
PREHEATING TIME AND SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO COOKING PARAMETERS ACCORDING
TEMPERATURE, TO ENSURE IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR VALVE OPEN:
VERY DELICATE FOODS. OPENING TIME AND OVEN SENSOR FAT COLLECTION

OPTIMUM COOKING UNFORMITY DELICAT
AND ENERGY EFFICIENCY.

| ; ;

&
< B B >

PREHEATING uip SAVE STEP 2/1
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START AF BAGNING

Tryk pa knappen “START/STOP” for at starte bagningen med de indstillede parametre.

Herefter kan displayet vise et af tre forskellige skaermbilleder:

foropvarmning (hvis forudset)

- normal (uden brug af UIP-teknologien) eller
= UIP (med brug af UIP-teknologien)
vent til sidstnaevnte slutter, for produkterne saettes i ovnen;

afkeling af kammeret (hvis den registrerede, faktiske temperatur i ovnkammeret er hgjere end den
indstillede (f.eks. fordi ovnen karer i uafbrudt drift), sa er det nedvendigt at vente til afslutningen af
denne fase, for produkterne saettes i ovnen;

@ bager: | dette tilfaelde er der ikke indstillet nogen foropvarmning, og det er ikke n@dvendigt af afkale
kammeret. DERFOR skal produkterne saettes i ovhen med det samme.

FOROPVARMNING

Hvis bagningen forudser en normal foropvarmning (uden brug af UIP-teknologien) vises skaermbilledet

A) med oplysninger om:

- @ tiden, som er forlgbet, og den, som mangler, til foropvarmningen er afsluttet (hypotetisk);

- @ den aktuelle temperatur i ovhkammeret og den, som er indstillet for foropvarmningen;

- @ gor det muligt at @ndre den normale foropvarmning, som finder sted, til foropvarmning styret af UIP-tek-
nologien (se side 21)

- @ muligheden for at "springe over” foropvarmning;

- @ muligheden for at se/redigere parametrene for de efterfelgende TRIN.

A

Nar den indstillede temperaturvaerdi er naet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) “=* gren ikon*) som
tegn pa, at TRINNET med foropvarmning er afsluttet, og skaermen B) , som giver besked om, at
produkterne skal saettes i ovnen.

Herefter, nar deren lukker, starter ovnen automatisk med TRIN 1.

*Ved tryk pa ikonet é overst til hajre skifter det farve:

gren= nar den indstillede temperaturvaerdi er ndet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) gren
ikon*) som tegn pa, at TRINNET med foropvarmning er afsluttet
gra= lydsignal deaktiveret

fig. S10 A

a =™ O

@ - i PREHEATING

0:09:00

START COOKING

18Q °C

I >

SKIPPRE.  STEP+1

START I
STOP
—

21

®

G
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Hvis bagningen forudser en UIP-foropvarmning (med brug af UIP-teknologien) vises skaarmbilledet:

A) hvis temperaturen i ovhkammeret er lavere end den, som er indstillet for foropvarmningen

B) hvis temperaturen i ovnkammeret svarer til eller er lidt hajere end den, som er indstillet for foropvarm-
ningen. | dette tilfaelde kan produkterne saettes i ovnen med det samme.

Skaermen for UIP-foropvarmning viser:

- @ tiden, som er forlgbet, og den, som mangler, til foropvarmningen er afsluttet (hypotetisk);

- @ den aktuelle temperatur i ovnkammeret og den, som er indstillet for foropvarmningen;

- @ ger det muligt at aendre den normale foropvarmning, som finder sted, til foropvarmning styret af
UIP-teknologien

- @ muligheden for at se/redigere parametrene for de efterfalgende TRIN.

A

Nar den indstillede temperaturvaerdi er ndet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) “=* gren ikon*) som
tegn pa, at TRINNET med foropvarmning er afsluttet, og skaermen B) , som giver besked om, at
produkterne skal saettes i ovnen.

Herefter, nar daren lukker, starter ovnen automatisk med TRIN 1.

*Ved tryk pa ikonet A overst il hajre skifter det farve:

gren= nar den indstillede temperaturvaerdi er ndet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) gren
ikon*) som tegn pa, at TRINNET med foropvarmning er afsluttet
gra= lydsignal deaktiveret

@ SMART.Preheating = Y/ SMART.Preheating b %/ SMART.Preheating

SMART.Preheating IS WORKING: SMART.Proheating IS WORKING:
OPTIMIZING PREHEATING TEMPERATURE OPTIMIZING HEAT ACCUMULATION

SMART.Prohsting DETERMINED

= PREHEATING IS NOT NECESSARY
I 0:05':25” BN 25%
HEAT ACCUMULATION PROGRESS

¥

o L S . ®

uip SP. OFF

START I
S E—

e nteligent Porformance




AFK@LING

Hvis den registrerede, faktiske temperatur i pa | > O

ovnkammeret er hgjere end den indstillede
(f.eks. fordi ovnen kerer i uafbrudt drift), vises ¢ SMART.Preheating
denne skaerm

Den angiver, at ovnkammeret er under afke-
ling. Vent altid med at saette produkterne i ov-
nen, til denne fase er afsluttet.

SMART.Proheating IS WORKING:

OOLING DOWN

Nar ovnkammeret er afkglet, starter bagningen
automatisk.

@ Hvis man @nsker at afbryde bagningen, fer den er afsluttet, trykkes pa laange pa knappen “START/

STOP” (cirka 4-5 sekunder).

YDERLIGERE OPLYSNINGER: status over forbrug

| skeermbilledet for afsluttet bagning kan man ved at klikke pa tasten @vises
forbrugsoplysninger for strem og vand og se HACCP-dataene.

Hvis ovndaren er aben, sa viser skaermen pa siden, at det ikke er muligt at bruge
displayet af sikkerhedsarsager.
Nar daeren lukkes, sa bliver displayet igen funktionsdygtigt.

@ Hvis deren star aben i laengere tid, sa lases displayet automatisk op efter et
tidsrum, som indstilles af operataren.
19
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OVNEN BAGER
Under bagningen/stegningen vises forskellige skaerme afhasngigt af, hvordan TRINNENE i tilberedningen
er indstillet (tid eller med temperaturfaler i produktet).

@ Afslutningen pa hvert TRIN og den automatiske overgang til det falgende angives med et kort
lydsignal (hvis funktionen er aktiveret).

Skasrmen vises, hvis alle TRIN er indstillet med en vaerdi for varighed.

Skasrmen viser:

- @ TRINNET, som udferes;

- @ den resterende tid til afsluttet bagning/trin;

- @ klokkeslaettet for hvornar produktet er faerdigbagt;

- @ giver mulighed for at dbne parameterredigering efter bagningens start eller afslutte bagningen, som
finder sted, for tiden ved at indstille tiden for varigheden til “00:00:00".

TILBEREDNING MED INDSTILLET TIDSVARDI FOR TRINNENE

11:36 25520

@ Hvis man @nsker at afbryde bagningen, for den er afsluttet, trykkes pa laeenge pa
knappen “START/STOP” (cirka 4-5 sekunder).

26



Skaermen vises, hvis alle TRIN er indstillet med en veerdi for temperaturfeler i midten af
produktet.

Skaermen viser:

. @ TRINNET, som udferes;

- @ den resterende tid til afsluttet bagning/trin;

- @ klokkeslaettet for hvornar produktet er faerdigbagt;

- @ giver mulighed for at abne parameterredigering efter bagningens start eller afslutte bagningen, som
finder sted, for tiden ved at indstille tiden for varigheden til “O0:00:007;

- @ den faktiske temperatur, som registreres af temperaturfeleren (red) og den indstillede temperatur (hvid);

TILBEREDNING MED INDSTILLET TEMPERATURFZLER | PRODUKTET FOR TRINNENE

END OF COOKING PROGRAM

0:28:00

12:06 =

u
&

11:36 %%

@ Hvis man ensker at afbryde bagningen, for den er afsluttet, trykkes pa laeange pa
knappen “START/STOP” (cirka 4-5 sekunder).
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AFSLUTTET BAGNING

Bagningen ophegrer, ndr det indstillede
tidsrum er udlgbet, eller den indstillede veerdi
for temperaturfeleren i produktet er naet:
ovnen udsender et lydsignal, nar bagningen
af afsluttet, (hvis funktionen er aktiveret) og
skaermen (fig. 16) vises.

| denne skaerm kan man:

- @ gemme bagningen, som netop er afsluttet ;

- @ gentage bagningen, som netop er afslut-
tet, med de samme parametre;

- @gentage det sidst indstillede trin med an-
dret varighed;

- @ gentage det sidste af de indstillede trin
efter at have flyttet temperaturfaeleren til en
andet af produkterne, som tilberedes;

- @ gentage det sidst indstillede trin med an-
dret temperaturvaerdi for foleren i produktet.

@ Hvis man ikke @nsker at gemme
bagningen, trykker man pé& skasrmen
“HOME” for at ga tilbage til startsiden.
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SADAN GEMMES EN BAGNING

At gemme en opskrift betyder, at den kan
bruges igen senere som @nsket, uden at
parametrene skal indstilles igen hver gang.
Man kan gemme opskriften efter at have
indstillet bageparametrene (bagetid,
temperatur osv.), eller ndr bagningen er
afsluttet. | begge tilfaelde gemmes opskriften
ved at trykke pa: "SAVE" (Gem).

Hvis en af funktionerne i UIP-teknologien
(UNOX INTELLIGENCE PERFORMANCE)
indgér i tilberedningen, s& gemmes de valgte
indstillinger i hukommelsen.

Se mere om, hvordan de gemte opskrifter
hentes, i kap. “PROGRAMS” (PROGRAMMER)

32.

Ved at trykke pé& symbolerne i skaermen |
kan man:

- @ navngive opskriften og bekraefte med
“OK” (f.eks. MARENGS) %

- @ tilknytte et foto til opskriften, ved at vael-
ge blandt de tilgaengelige (se fi :
@ tilknytte en bageplade til opsknften ved
at veelge blandt de tilgaengelige ¢ 0);
@ gemme bagningen med de indstillede pa-
rametre (navn, foto osv.)

Nar |ndst||l|ngerne er udfert, vises skaermen

Et tryk pa knappen “SAVE” (Gem) abner denne
skaerm . S22 tryk pa& positionen, hvor
opskriften enskes gemt (f.eks. positionen under
bageprocessen "BIGNE"). Hvis man trykker pa
en position, som allerede er optaget, anmoder
programmet om tilladelse til at overskrive
opskriften.

Pilene < og > leber gennem de 16

@ tilgaengelige positioner i gruppen; pilene

og lober gennem de 16
tilgaengelige grupper.

Bagningen gemmes med de indtastede
indstillinger ¢

Na&r man trykker pa en af bageprocesserne
i listen (fig %), sd abnes skaermen fig
med felgende valgmuligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt

-@ start bagningen med knappen “START/
STOP”.

8 e o

[ PROGRAMS [X PrOGRAMS |

w BACI DI DAMA
e

fig. 519

N S O a £

[ MERINGHE » 1] PROGRAMS ~ sacwar

e o

1] PrROGRAMS

mx

DELETE THIS?
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Menu MIND.Maps

[

Med denne menu kan man indstille en "parameter-
kurve", som pa et hvilket som helst tidspunkt styrer
temperatur, udsugning/tilfersel af damp og luft-
stremningshastigheden i ovnkammeret.

Brug kun den saerlige pen, som falger med ov-
@ nen, til at gennemfere indstillingerne.

SADAN FUNGERER MIND MAPS

| eksemplet vises skaermen MIND.Maps: i den
lodrette akse (Y) vises parametrene, som skal ind-
stilles, separat (f.eks. temperatur, udsugning eller til-
forsel af damp, luftstremningshastighed mm.); i den
vandrette akse (X) vises @) tiden eller /¢ temperatu-
ren for feleren i produktet.

Ved at tegne en kurve med den medfelgende spe-
cialpen kan en parameter (f.eks. temperaturen) aen-
dres langs tidslinjen, minut for minut. Dvs. maksimal
fleksibilitet og styring.

| eksemplet i indstilles temperaturen afhaengigt af tiden
- temperaturen 230 °C er indstillet til efter 5 minutter,
- efter 15 skal temperaturen falde til 135 °C «

N Hvis man @nsker, er det muligt at benytte
4’@ UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE (UIP)

ved at trykke pa det relevante symbol.

12

SADAN TEGNES EN KURVE | MIND.MAPS

(1) Tryk pa ikonet “MIND.MAP” .
@ Med pennen tegnes den gnskede kurve

Symbolet > gor det muligt at dbne indstillingen af
kurven efter de ferste 25 minutter.

Tilfgjelse af aendringer til kurve

@ For at aandre en del af en allerede fastlagt kurve
klikkes pa kurven med pennen. Hold trykket for at
andre kurven som gnsket.

@ For at slette en allerede fastlagt kurve klikkes pa
det rade "X" til venstre.

Visning af linealer

@ For at indsaette linealerne, som gor det nemmere
at vise veerdierne, klikkes pa aksen X i den snskede

position (5 og 15 minutter i eksemplet): tallene bliver grat,
og en gren lineal vises. Tallene over linealet (i eksem-
plet "10") viser forskellen i minutter i forhold til den
foregaende lineal (15 minus 5 minutter =10).

@ For at skjule linealerne med numrene vist i grat
klikkes flere gang pa det rede "X" til venstre: linea-
lerne slettes i den raekkefelge, de er blevet oprettet.
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a = O

CHEFTOP MIND.Maps™

MUWLTLTIME  CHEFUNOX MISE ENPLACE

¥ = il

ROTORKLEAN READY.COOK DDC STATS

18:30
SLOWTOP 23/10/207

START I
——

fig. MM5

| En ny méade til indstilling af bage-/stegetermometre: nem, hurtig og intuitiv.

|~ MIND.Maps

O

MIND.Maps
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L

|2~ MIND.Maps
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fig. MM6




ZOOM

@ For at forsterre et interval klikkes pa Y-aksen | £ eh = o
(i eksemplet |r;ter"~.~aHet fr a' 170 til Jﬁwl“.s. | ' o 15 L
For at ga tilbage til normal tilstand klikkes igen pa 260

Y-aksen eller pa symbolet for neden til venstre. 230 &
200 Y &

EFTERFOLGENDE PARAMETRE OG GEMNING AF
KURVEN

@ Tryk pa et andet ikon for at indstille de felgende
parametre, udsugning eller tilfersel af damp og luft- e T s » =0
stremningshastigheden.

\
r"‘l D

Tegn en ny kurve ved at indstille det valgte para-
meter:

@ udsugning eller tilfgrsel af damp: vaerdierne for . : - B E !:
udsugning vises i R@D, veaerdierne for tilfarsel i
LYSEBLA; .

luftstremningshastighed (fra hast. 1- minimum til
hast. 4 - maksimum): blaesernes impulshastighed

vises med stiplet linje (vaerdier under nul); normal
med uafbrudt linje (vaerdier over nul). Linjens tykkelse
angiver desuden hastigheden (tynd linje svarer til lav
hastighed, tyk linje til hgj hastighed).

@ Hvis man @nsker at indstille en foropvarmning
trykkes pa knappen “FOROPVARMNING” for neden til

a = O

pa| = O

hajre, hvorefter foropvarmningen indstilles. |2 MIND.Maps 2~ MIND.Maps
'8 260
230 3
200 ﬂ
. 170 E
@ Tryk pa knappen SAVE" (GEM) for at gemme den 135 = 100
indstillede kurve. Lagring i hukommelsen udfgres ved o
at felge samme procedure som forklaret i det forega- 60
ende under “MENU SET” (OPSATNING). b g
T
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CD Knappen "HOLD" (HOLD) for neden til hgjre til-
lader, at ovnen bruges i kontinuerlig drift.

o
£
<
S
—
L]
s
S

SAVE

START

sToP
———— E——— —

STARTE BAGNINGEN, SOM NETOP ER INDSTILLET

Tryk pa knappen “START/STOP”: hvis den indstillede
tilberedning forudser en foropvarmning, vises skaer-
mene pa s. 23 (normal foropvarmning) og 24
(foropvarmning SMART.Preheating - UIP-teknologi).

fig. MM10: udsugning
tilfersel af damp

MIND.Maps
Nar den indstillede temperaturvaerdi er naet,

udsendes et lydsignal (hvis indstillet, 5 gren ikon*),
og et ikon giver besked om, at produkterne skal
saettes i ovnen.

Herefter, nar deren lukker, starter ovnen automatisk
med TRIN 1.

impulshast.
B T = G = 6
v normal
hast.

N_
=3
"o

*Ved tryk pa ikonet A overst til hajre skifter
@ det farve: -
gren= nar den indstillede temperaturvaerdi er
naet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) gren
ikon*) som tegn pa, at TRINNET med foropvarmning
er afsluttet
grad= lydsignal deaktiveret

©

HOLD: tillader, at ovnen
bruges i kontinuerlig drift

Al r'nl'uhg 0g lac 3
af opskrift i hukommelsen
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Ovnens menuprogrammer

Giver adgang til en liste med tilberedninger, som forinden er gemt.

MY PROGRAMS (MINE PROGRAMMER) B R R = e ES B9 B

CHEFTOP MIND Maps™ (1] PrOGRAMS mPRJ RAMS | cacie)

| denne sektion er det muligt at hente en
bagning, som forinden er blevet gemt, ved
hjeelp af menuen “SET” (OPSATNING).

.: 29
(1) Tryk pa ikonet “PROGRAMS” (PROGRAMMER)

(2) tryk p& ikonet “MY PROGRAMS” (fic :
listen over alle tilberedninger, som forinden er
gemt med “MENU SET” (OPSATNING) (fi

abnes.

[T PrOGRAMS
Pilene < og > lober gennem
@ tilberedningerne, som er gemt i gruppen; o mx
pilene V og leber gennem de 16 -
tilgaengelige grupper.

DELETE THIS?

@ Nar man trykker pa en af bageprocesserne
i listen (fig. P3), s& abnes skeermen fig. P4 med
folgende muligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt ¢

@ Start tilberedningen ved at trykke pa = Loy
knappen “START/STOP” ( : - -
M

Efterfolgende startes automatisk:

en Kklassisk foropvarmning eller en UIP-
foropvarmning (hvis forudset): vent til
sidstnaavnte slutter, fer produkterne, som skal
tilberedes

e side 23-24

en afkeling afkammeret (hvis denregistrerede,
faktiske temperatur i ovnkammeret er hgjere
end den indstillede (f.eks. fordi ovnen kerer i
uafbrudt drift), s& er det nedvendigt at vente
til afslutningen af denne fase, for produkterne
seettes i ovnen;

25

bagning med parametrene, som lige er blevet
indstillet; i dette tilfaelde er der ikke indstillet
nogenforopvarmning,ogdeterikkengdvendigt
af afkele kammeret. Nar bageprocessen er
afsluttet, abner en dialogboks, som sperger,
som det sidste trin eller hele opskriften enskes
andret eller gentaget
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@ MY MIND.MAPS = =2 - B TR ESH oS Ens

CHEFTOP MIND. Maps™ [13J PROGRAMS lcZ. MIND MAPS  ceou
@ | denne sektion er det muligt at hente en . m
bagning, som forinden er blevet gemt, ved = = M 00 —

hjselp af menuen “MIND.MAPS”. ) S
I 30

@ Listen over gemte tilberedninger dbnes
ved at trykke pa ikonet “PROGRAMS” (PRO-

GRAMMER) (fig. P7) og derefter pd ikonet “MY
MIND.MAPS” (fig. P2). Dette abner listen over
alle de tilberedninger, som forinden er blevet
gemt (fi )

Pilene < og > lgber gennem

@ tilberedningerne, som er gemt i gruppen;
pilene NV og lzber gennem de 16
tilgeengelige grupper.

@, @ og @: se den foregdende side
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Menu Multi.time

| moderne kakkener er det ikke ualmindeligt, at man ensker at tilberede flere produkter, der kraever
forskellige tilberedningstider, under samme klimatiske forhold (temperatur, fugtighed osv.): Med
menuen Multi.time er det muligt at bruge ovnen i kontinuerlig cyklus og indstille op til 10 timere,
der advarer, nar hvert produkt er faerdigtilberedt.

EKSEMPEL PA BRUG

Med denne funktion opretholder ovnen denindstillede
temperatur og fugtighed permanent.

| eksemplet vist her saettes tre plader med forskellige

madvarer i ovnkammeret kl. 10:00 (-). pos.1 (timer 1)
pos.2 (timer 2)

For hver plade indstilles en timer med individuel
varighed, fordi hvert produkt kraever sin egen bagetid

( 20 minutter, 45 minutter, 2 timer).

Det anbefales at indstille timer 1for pladen, som
@ er placeret gverst i ovnen. Timer 2 for den ;

neestaverste og sa videre. P4 denne made er p 1%

det nemt at forstd hvilken plade, der skal fiernes
hver gang en timer udlases (f.eks. ved timer 2 fijernes
den anden plade fra oven).

Nar en timer udlgber (i eksemplet er den forste timer, h10:00;
som udlaber, den for plade 2, - kl. 10:45), udsendes et 4 X HANIAL
lydsignal, som advarer om, at plades skal tages ud ;
af ovnen. Abning og lukning af deren nulstiller den
udlgbne timer.

Det maksimale antal timere, som kan indstilles, er 10

(dvs. der kan udferes 10 samtidige tilberedninger i
ovnkammeret).

& O

MULTLTIME

MY MULTLTIME

e
T

NEW MULTI.TIME

ide 16
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NEW MULTILTIME: INDSTILLING OG 8 B o
GEMNING AF NY MULTLTIME-BAG- #owumme B muLTTME
& INFINITE
NING <0 —_—— Knappen GEM lagrer
YRR / opskriften med de
indstillede parametre
i hukommelsen. Det-
te ger det muligt at
bruge den igen, nar
man gnsker det.

| denne sektion kan man oprette, starte og
gemme en ny Multi.time-opskrift.

MY MULTLTIME

INDSTILLING AF PARAMETRE (fig. M%)
Parametrene indstilles pa samme made som NEW”\“\LT”'HE

J

forklaret i “MENU SET” (OPS/ETNINGSMENU) L
13 Menu Set (Ovnens
- 16)

Tllberednlngen forudser IKKE:
@ - tilberedningstrin;
- tilfgjelse af et tidsrum (tilberedningen
er "uendelig").
Hver tilberedning forudser en
@ foropvarmning, som kan indstilles ved at

trykke pa pilen

<) Hvis man @nsker, er det muligt at benytte
‘@ UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE (UIP)
ved at trykke pa det relevante symbol.

N e

LAGRING AF DE INDSTILLEDE PARAMETRE | HUKOMMELSEN (VALGFRIT) (fig. M=

Hvis @nsket kan bagningen gemmes ved at trykke pa knappen "SAVE" (GEM) (proceduren udferes pa
samme made som forklaret i “MENU SET”(opsactningsmenu)).

Flere oplysninger kan findes | kap. Sadan gemmes en bagning side 29

Hvis opskriften gemmes betyder det, at den kan genbruges et uendeligt antal gange, uden at man
@ behover genindstille parametrene hver gang (temperatur, luftfugtighed, ventilatorernes hastighed).
Dog er det nedvendigt at indstille de fanskede tlmere (op tl| 10) HV|s man @nsker at gemme
sudstnaevnte er det ngdvendigt at oprette en menu. rom ) - !
- 39.

START AF BAGNING (fig. M3)

Tryk pa knappen “START/STOP” i vinduet, hvor parametrene indstilles, eller vaelg bagningen i en liste, hvis den
forinden er blevet gemt (fig. M4); i denne fase dbner skaermen fig. M5, hvorfra det er muligt at:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- @ kopiere bageprocessen (for at oprette en ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet anmoder om bekraeftelse, inden bageprocessen slettes en-
deligt;

- @oprette en ny menu (se kap. Flere oplysninger: funkiionen “NY MENU” pa side 39);

- @ start bagningen med knappen “START/STOP”.

Efter tryk pa knappen “START/STOP”, hvis tilberedningen forudser en foropvarmning, vises skaermene pa
s. 23 (normal foropvarmning) og 24 (foropvarmning SMART .Preheating - UIP-teknologi).

Nar den indstillede temperaturvaerdi er ndet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet, “=* gren ikon*), og et
ikon giver besked om, at produkterne skal saettes i ovnen.
Herefter, nar deren lukker, starter ovnen automatisk med TRIN 1.

*Ved tryk pa ikonet A overst til hajre skifter det farve:

@ gren= nar den indstillede temperaturvaerdi er ndet, udsendes et lydsignal (hvis indstillet) gren
ikon*) som tegn p3, at TRINNET med foropvarmning er afsluttet
grad= lydsignal deaktiveret
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SADAN INDSTILLES TIMERNE

36

Nar produkterne, som skal bages, er sat i
ovnen, og daren er lukket, er det nadvendigt
at indstille timerne for de indsatte bageplader.
Det anbefales at indstille timer 1 for pladen,
som er placeret gverst i ovnen. Timer 2 for
den naesteverste og sd videre. Pa denne made
er det nemt at forsta hvilken plade, der skal
fiernes hver gang en timer udlgses (f.eks. ved
timer 2 fijernes den anden plade fra oven).

@ Tryk pa symbolet “+” i skaermen .
Skaermen for den ferste timer abnes:
kan indstilles som tid, temperaturfeler eller ved
at veaelge en tilsvarende opskrift.

Indstilling af timer i tidsvaerdi
- @ tryk pa feltet timer, minutter eller sekunder.

- @ treek markeren, eller benyt tasterne
IEHIEN ti at indstille den gnskede veerdi;

- @ bekraeft ved at trykke pa knappen “START/
STOP”

Timeren udlgber afhaengigt af den indstillede
varighed (i eksemplet 15 minutter).

Indstilling af timer for temperaturfeler i produkt

- @ tryk pa ikonet "fgler i midten af produktet”
til hajre.

- @ treek markeren, eller benyt tasterne
BB ti! at indstille den gnskede veerdi;

- @ bekraeft ved at trykke pa knappen “START/
STOP” .
Det er muligt kun at indstille 1 timer for
temperaturfeler i produkt. Timeren udlgber,
nar den indstillede temperatur for foleren i
produktet er net.

Indstilling af timer med tilsvarende opskrift
Ovnen foreslar opskrifter, som er indstillet med
“MENU SET” (OPSZETNING) og gemt i “MENU
PROGRAMS (PROGRAMMER)”, og som har samme
temperatur og fugtighed i ovnkammeret (i
eksemplet “VEGETABLES-GR@ZNTSAGER™). Den
onskede opskrift vaelges ved at trykke pa den.
Timeren udlgber efter det tidsrum, som er
indstillet i den valgte opskrift (i eksemplet 20
minutter). Fortsaet pa samme made for hver indsat
bageplade (maks. 10 timere pa samme tid).

En timer fjernes fra listen ved at trykke
w mindst 3 sekunder pa linjen for den timer,
som gnskes slettet.

Sadan forlades funktionen
Hvis man e@nsker at forlade funktionen og
@ afbryde ovnens konstante funktion,
trykkes laeenge pa knappen “START/STOP”
(cirka 4-5 sekunder).

# VEGETABLES

fig. M9 fig. M10
Opskriften Multi.time “BROCCOLI” indstillet til punkt :
Temp.: 120 °C

Fugtighed: 40 %

Opskriften “VEGETABLES-GR@NTSAGER” forinden indstillet i

menuet SET (OPSATNING):
Varighed: 20 minutter
Temp.: 120 °C

Fugtighed: 40 %




(o)

Skaarmenherviserenmuligtilberedningssituation.

Der er indstillet 7 timere.
Nogle er indstillet ved indtaste et TIDSRUM

(MANUAL - feks. den ferste, 12:51), andre med
en veaerdi for TEMPERATURF@LER | PRODUKTET
(MANUAL - feks. den fijerde, 90 °C), andre

udnytter en OPSKRIFT, som er gemt forinden
(“GRGNTSAGER").

Farven angiver:

- GR@N: timer udlgbet (produktet er klart). Et
lydsignal signalerer, at tidspunktet til at fjer-
ne bagepladen er naet. Nar deren lukkes, for-
svinder timeren fra listen.

- GUL: timer teet ved at udlebe (produktet nae-
sten klart); veer klar til at fjerne bagepladen.

- R@D: timer i funktion (produktet bager sta-
dig). Den resterende tid eller temperaturen,
som skal nas, er vist til hajre.

MY MULTIL.TIME

| denne sektion er det muligt at hente en
bagning, som forinden er blevet gemt, ved
hjeelp af menuen “NEW MULTLTIME” (NY MULTL.
TIME).

Listen over gemte tilberedninger abnes ved
at trykke pa ikonet “MY MULTLTIME”
listen over gemte tilberedninger abner

Pilene < 0og > lober gennem
tilberedningerne, som er gemt i gruppen;

pilene og lzber gennem de 16
tilgaengelige grupper.

Nar man trykker pa en af bageprocesserne i
listen (i , s abnes skaermen
med felgende valgmuligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- @ kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt;

- @ oprette en ny menu (new menu);

@ start bagningen med knappen “START/STOP”

39

Nar produkterne, som skal bages, er sat i ovnen,
og deren er lukket, er det ngdvendigt at indstille
timerne for de indsatte bageplader ( ide 36

g ), fig. M10)

§i

¥ MULTLTIME

g
MY MENU

12> 1
=}
VEGETABLES

MANUAL |

MANUAL

&
[ 018:30
/

VERDURE 0:00:5%
MANUAL
MANUAL

MANUAL
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MY MENU £ Ba T e 2
| denne sektion er det muligt at hente en menu, o0 Bl s ot
som forinden er blevet gemt, ved hjzelp af : N
funktionen "NY MENU".

39 99

Listen over gemte tilberedninger dbnes ved at S a0,
trykke pa ikonet “MY MENU” (fig. M1): listen over
gemte tilberedninger abner (fig. M15)

@ Pilene < og > lober gennem

tilberedningerne, som er gemt i gruppen;
pilene AV 4 og leber gennem de 16
tilgeengelige grupper.

Nar man trykker pa en af bageprocesserne i
listen (f 1), sa abnes skaermen fi
med felgende valgmuligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- @ kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt;

- @ start bagningen med knappen “START/
STOP”.




FLERE OPLYSNINGER: funktionen “NY
MENU”

Funktionen “NEW MENU" (NY MENU)” ger det muligt at
indstille op til 10 timere og gemme disse tids- eller

temperaturveerdier i hukommelsen, sa de ikke skal
indstilles igen hver gang.

Afhaengigt af de indstillede timere vil bagepladerne
vaere klar til udtagning pa samme made hver gang.

Sadan indstilles funktionen:

- @ hent en opskrift gemt | “MENU MY MULTLTIME” (i ek-
semplet "POTATOES-KARTOFLER™");

- @ tryk pa ikonet “NY MENU”;

- @ afhaengigt af antallet af bageplader, som @nskes

anvendt, indstilles timerne 45).
Alle timere er hvide; det angiver, at de afventer.

-@ Nar alle de @nskede timere er blevet indstillet

trykkes pa knappen “START/STOP” | SIDEN, SOM VISER
DEM ALLE.

- @ Tryk pa knappen “GEM”;
- @ Veaelg positionen, hvor menuen gnskes gemt.
Efterfolgende kan en tilberedning hentes og startes

ved at klikke p& “MENU MY MENU”, vaelge opskriften og
starte bagningen med knappen “START/STOP”.
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Menu ChefUnox

af UNOX.

CHEFUNOX MULTILTIME

| denne sektion kan man vise programmerne
Multi.time, som er forindstillede af Unox.

Hvis man ensker, er det muligt at benyt-
“@ te UNOX INTELLIGENT PERFORMAN-

CE (UIP) ved at trykke pa det relevante

symbol.

ANCE 12

@ Tryk pa ikonet “CHEFUNOX”, og vaelg punk-

tet “CHEFUNOX MULTILTIME” ;

@ veelg et af Multi.Time-programmerne (feks

“GRILL"™).

En FOROPVARMNING starter, og skaermen (3)

vises med oplysninger om:

- den aktuelle temperatur i ovnkammeret;

- temperaturen, som er indstillet for forop-
varmningen;

- muligheden for at “springe over” foropvarmin-
gen (SKIP PREHEATING);

Nar den indstillede temperaturvaerdi er naet,

udsendes et lydsignal som tegn pa, at TRINNET

med foropvarmning er afsluttet.

Nar foropvarmningen er afsluttet indstilles
timerne afhaengigt af antallet af bageplader,
som gnskes anvendt.

@ Tryk pa symbolet “+” i skaermen.

@ Skaermen for den forste timer dbnes: her kan
man indstille:
- en tidsveerdi eller temperaturfoler i produkt (i

eksemplet 0:10:00),

- veelge en tilsvarende opskrift blandt bruge-
rens egne (i eksemplet hamburger),

- valg af en tilsvarende opskrift forindstillet af
UNOX.

INDSTILLING AF TIMER | TIDSVARDI

- tryk pa feltet timer, minutter eller sekunder;
- traek markeren, eller benyt tasterne IRIEN
til at indstille den gnskede vaerdi;

- bekraeft ved at trykke pd knappen “START/
STOP”.

Timeren udlgber afhaengigt af den indstillede
varighed.

INDSTILLING AF TIMER FOR TEMPERATUR-
FALER | PRODUKT

- tryk pa ikonet "feler i midten af produktet” til hajre.
- traek markeren, eller benyt tasterne IEHES
til at indstille den @nskede vaerdi;

- bekraeft ved at trykke pd knappen “START/
STOP”.

det er muligt kun at indstille 1 timer for
temperaturfeler i produkt.
Timeren udlgber, nar den indstillede temperatur
for feleren i produktet er naet.

KUN FOR MODELLERNE “PLUS”. Denne menu indeholder en raekke opskrifter, som er forindstillede

=1 £

2 L

CHEFTOP MIND. Haps™ B cuerunox

AUTOCOOK

CHEFUNOX
AUTOBAKE

Hamburger

e : 2 | fig. MT1
GRILL; grillede tilberedninger =
FAKIRO. GRILL: grillede tiloeredninger af kad, fist og grentsager i

der FAKIRO™ Gnill

FAKIRO.PIZZA: bagning af pizza/focaccia

PAN.FRY: tilberedning af grentsager, ked og fisk i bradepander
Pan g'h.y.

FRY: tilberedning af pommes frites

COMBI: tilberedning med damp og konvektion

BAKE: bagning af konditorvarer og bredprodukter




INDSTILLING AF TIMER MED EN AF BRUGERENS TIL-
SVARENDE OPSKRIFTER

Ovnen foreslar BRUGERENS OPSKRIFTER, som
forinden er blevet gemt i hukommelsen, med
parametre, som er kompatible med den valgte
programtype, (dvs. hamburger). | dette tilfaelde
udlgber timeren efter det tidsrum, som er
indstillet | den valgte opskrift.

INDSTILLING AF TIMER MED OPSKRIFT FORINDSTIL-
LET AF UNOX

Ovnen foresldar OPSKRIFTER FORINDSTILLET AF
“CHEFUNOX*. | dette tilfaelde udlaber timeren efter

det tidsrum, som er indstillet i den valgte opskrift.
Navnene pa opskrifterne i skaermene, som er vist
her, kan variere i forhold til dem, som vises pa din
ovn. Derfor skal de kun betragtes som illustrerende
eksempler.

@ Tryk pa ikonet, som er vist i figuren.

@ Vaelg den type produkt, som skal grilles (es
BEEF - OKSEK@D).

Veelg den gnskede kategori (feks. STEAK).
@ Afhaengigt af den valgte opskrift viser
ovnen forskellige skaermbilleder, som ger det

muligt at personalisere tilberedningen:
- (1N temperatur

- A veegt

- (D tykkelse

- (@) graden af gennemstegning: let steqt
(RARE) - mellemstegt (MEDIUM) - gennemstegt
(WELL)

- (e den udvendige tilberedningsgrad: et

(LIGHT) - mellembrunet (MEDIUM) -
sprad og brunet (BROWN). Den indvendige
og udvendige tilberedningsgrad kan
o0gsa indstilles ved at traekke markaeren

til den enskede temperaturvaerdi.
N&r man trykker pa knappen “START” vises

tilberedningen i skaermen Multitime. Fortsaet
pa samme made for hver indsat bageplade
(maks. 10 timere pa samme tid).

brunet

Skaarmenherviserenmuligtilberedningssituation.
Der er indstillet 4 timere.

Nogle er indstillet med en TIDSVEARDI (MANUEL -
feks. 20 og liminutter),andre er indstillet ved at bruge
en OPSKRIFT GEMT AF BRUGER (f.eks. "HAMBURGER"),
andre igen ved hjalp af en OPSKRIFT, SOM ER
FORINDSTILLET | “CHEFUNOX* (f.eks. “STEAK").

Farven angiver:

- GR@N: timer udlgbet (produktet er klart). Et
lydsignal signalerer, at tidspunktet til at fjer-
ne bagepladen er naet. Nar deren lukkes, for-
svinder timeren fra listen.

- GUL: timer taet ved at udlgbe (produktet nae-
sten klart); veer klar til at fjerne bagepladen.

- R@D: timer i funktion (produktet bager sta-
dig). Den resterende tid eller temperaturen,
som skal nas, er vist til hajre.

a ©o O

B, Isec wion §ss B B . CATEGORY

@ 0:10:00
D
Hamburger

¥ TOASTEDBREAD %,

100 gr

wy Wy Wz

. 2 O

@)

8. F2socc wiox @
STEAK

! 02000

MANUAL
HAMBURGER #|

! 050:00
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CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE

| denne sektion er det muligt at vise program-

merne “CHEFUNOX AUTOCOOK”(gastronomi) og

“CHEFUNOX AUTOBAKE”(konditor- og bradpro-

dukter) forindstillet af Unox.

@ Navnene pa opskrifterne i skeermene, som er vist
her, kan variere i forhold til dem, som vises pa din

ovn. Derfor skal de kun betragtes som illustrerende
eksempler.

@ Tryk pa ikonet “CHEFUNOX”, og veelg punk-
tet “CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE”,;
@vaelg et program (f.eks. “GRILL").

@ Vaelg den type produkt, som skal grilles (es
GR@NTSAGER - VEGETABLES).

YWASH);

@ Vaelg den gnskede kategori (feks. SQ ¥

@ Afhaengigt af den valgte opskrift viser
ovnen forskellige skaermbilleder, som ger det
muligt at personalisere tilberedningen:

- A vaegt

- LY tykkelse

O graden af gennemstegning: let
(RARE) - mellemstegt (MEDIUM) - gennem
(WELL).

- den udvendige tilberedningsgrad: let
brunet (LIGHT) mellembrunet (MEDIUM) -
spred og brunet (BROWN). Den indvendige
og udvendige tilberedningsgrad kan
o0gsa indstilles ved at traekke markaeren
til den snskede temperaturvaerdi.

@ Nar man trykker pd knappen "START STOP":

En FOROPVARMNING starter, og skaermen

vises med oplysninger om:

- den aktuelle temperatur i ovnkammeret;

- temperaturen, som er indstillet for forop-
varmningen;

- muligheden for at “springe over” foropvarm-
ningen (SKIP PREHATING (SPRING FOROP-
VARMNING OVER).

Nar den indstillede temperaturveerdi er
ndet, udsendes et lydsignal nar TRINNET
foropvarmning* er afsluttet, og et ikon giver
besked om, at produkterne skal saettes i ovnen.
Herefter, nadr deren lukker, starter ovnen
automatisk tilberedningen af produktet med
de valgte trin indstillet efter vaegt, tykkelse,
indvendig/udvendig tilberedningsgrad.

Hvis man @nsker, er det muligt at
—@ benytte UNOX INTELLIGENT

PERFORMANCE (UIP) ved at trykke pa
det relevante symbol.

i CHEFUNOX

B

CHEFUNOX
MULTLTIME

GRILL: grillede tilberedninger

PAN.FRY: damptilberedning af pandestegte grentsager, ked og

fisk og panerede produkter i bradepander Pas Ty

ROASTING: tilberedning af stege

BAKE: bagning af konditorvarer og bredprodukter

SOUS VIDE: tilberedning under vakuum

REGEN: optening af frosne madvarer

CHEFTOP MIND.Maps™ BAKERTOP MIND.Maps™

5 2 O

¥ 1, VEGETABLES ¥  oeucarE

CHEF- .
TOP MIND. L

sevear
Maps™
PATISSERIE

BAKERTOP
MIND.Maps™




Menu Mise en place

TO KUN FOR MODELLERNE “PLUS”. Menuen Mise en place ger det muligt at udtage bageplader med
forskellig tilberedningstid samtidigt, efter de er indsat pa forskellige tidspunkter.

EKSEMPEL PA BRUG

| eksemplet, som er vist her, indstilles tre
bradepander med forskellige produkter, s& de
alle er faerdigtilberedte samtidig, f.eks. k. -

12:00.
For hver plade indstilles en timer med individuel pos.1 (timer 1)
varighed, fordi hvert produkt kraever sin egen pos.2 (timer 2)

tilberedningstid (@) 1:30, 50 min., 60 min.). pos.3 (timer 3) L

Det anbefales at indstille timer 1 for
@ pladen, som er placeret gverst i ovnen.

Timer 2 for den naestaverste og sa videre.

P& denne made er det nemt at forstd
hvilken plade, der skal fijernes hver gang en
timer udlases (f.eks. ved timer 2 fjernes den
anden plade fra oven).

!O| POLLETTO

tidspunkt, hvor retterne enskes klar, angiver RIANDAC

ovnen med et lydsignal, hvornar hver enkelt
bradepande skal saettes i ovnen

(- kl. 10:30 indsaettes den ferste bradepande, kI

Afhaengigt af tilberedningens varighed og :
200 /
h1

MANUAL

11:00 den anden, og kl. 1110 den tredje), s& de alle kan o

tages ud samtidig, f.eks. kl. 12:00. N
5 ; ; ; ﬂ-Oo pa

Det maksimale antal timere, som kan indstilles, pt" 40 i

er 10 (dvs. der kan udferes 10 samtidige
tilberedninger i ovnkammeret).

Hvis man @nsker, er det muligt at benyt-

te UNOX INTELLIGENT PERFORMAN-
CE (UIP) ved at trykke pa det relevante
symbol.

PERFORMANCE)” pa side 12

pa| = O

{Ol MISEEN PLACE

Oy .~

MY MENU

ol

MY MISE EN PLACE

ide 16




g

NEW MULTITIME: INDSTILLING OG a8 e o
GEMNING AF NY MISE EN PLACE-TIL- 10| MISE EN PLACE
BREDNING Ol

MY MENU

IO| PREHEATING ©

| denne sektion kan man oprette, starte og
gemme en ny Mise en place-opskrift.

INDSTILLING AF PARAMETRE

Indstillingen udferes péd samme made som
forklaret | “MENU SET” (OPSZATNING).
Tilberedningen forudser IKKE:
@ - tilberedningstrin;
- tilfgjelse af et tidsrum (tilberedningen

fig. E3 fig. E4

START

er ”Uende“g”). {(3' MISEENP. ancoms
@ Hver tilberedning forudser en w
foropvarmning, som kan indstilles ved at T
trykke pa pilen 3. E%), og dbne siden
foropvarmning pa side 18 og Me
LAGRING AF DE INDSTILLEDE PARAMETRE fig. ES fig. E6

| HUKOMMELSEN (VALGFRIT)

Hvis ensket kan bagningen gemmes ved at
trykke pa knappen "GEM" (proceduren udferes
pa samme made som forklaret i “MENU SET”
(OPSATNINGSMENU)).

= Hvis man gnsker, er det muligt at benyt-

‘\"E@ te UNOX INTELLIGENT PERFORMAN-

CE (UIP) ved at trykke péa det relevante
symbol.

START AF BAGNING

Tilberedningen startes ved at trykke pa& knappen “START/STOP” i vinduet med parameterindstilling, hvis
tilberedningen har vaeret gemt forinden, den vaelges fra listen (fic . i dette tilfaelde abner skaermen f
med felgende valgmuligheder:

- vise/redigere den gemte bagning;

- kopiere bageprocessen (for at oprette en ny med tilsvarende parametre);

- slet den gemte bageproces. Systemet anmoder om bekraeftelse, inden bageprocessen slettes ende-

ligt
- @% oprette en ny menu (¢
47)
- @ oprette en ny daglig menu (i
I 1e “47);
- @ start bagningen med knappen “START/STOP”".

Efter tryk pa knappen “START/STOP” starter foropvarmningen automatisk. Foropvarmningen kan "springes
over" ved trykke pa den relevante knap.
lare GBSt findes - 18.

Nar den indstillede temperaturvaerdi er naet, udsendes et lydsignal som tegn pa, at TRINNET med
foropvarmning er afsluttet, hvorefter timerne indstilles ¢

44



INDSTILLING AF TIMER

Alle  timere (tilberedningens varighed)
indstilles ved at trykke pa symbolet “+” i
skaermen . Skaermen abnes:

timerne kan indstilles med en vaerdi for tid, med
temperaturfeler i produktet eller ved at vaelge
en tilsvarende opskrift.

Indstilling af timer i tidsvaerdi

- tryk pa feltet timer, minutter eller sekunder;

- traek markaren, eller benyt tasterne ERIER
til at indstille den @nskede vaerdi;

- bekraeft ved at trykke pd knappen “START/
STOP”

Timeren udlgber afhaengigt af den indstillede

varighed (i ekser

nplet 15 minutter).

Indstilling af timer for temperaturfaler i produkt
- tryk pa ikonet "faler i midten af produktet” til hajre.
- traek markeren, eller benyt tasterne EEES
til at indstille den enskede vaerdi;
- bekreaeft ved at trykke pa knappen “START/
STOP” C
det er multgt kun at indstille 1 timer for
temperaturfeler i produkt.
Timeren udlgber, nar den indstillede temperatur
for feleren i produktet er naet.

Indstilling af timer med tilsvarende opskrift

Ovnen foreslér opskrifter, som er indstillet
med “MENU SET” (OPSZATNING) og gemt i “MENU
PROGRAMS (PROGRAMMER)”, og som har samme
temperatur og fugtighed i ovnkammeret (i
eksemplet “VEGETABLES-GR@NTSAGER"). Den
onskede opskrift veelges ved at trykke pa den.

Timeren udlaber efter det tidsrum, som er indstillet
i den valgte opskrift (i eksemplet 2

D minutter).

Fortsaet pa samme made for alle snskede timere
(maks. 10 timere pa samme tid).

Skaermen her viser en mulig
tilberedningssituation (se eksemplet i lysebld).

Den ferste bradepande/bageplade, som
indsaettes (gren timer) er altid den, som har den
leengste tilberedningstid (i eksemplet 1:29 min.),
eller den med temperaturfeleren (det kan ikke
forudsiges, hvor lang tid det tager at nd den
indstillede temperatur); herefter anmoder ovnen
om indsaetning af de resterende bradepander/
plader afhaengigt af deres tilberedning.

@ Farven angiver:

- GR@N: indseet bageplade/bradepande >>>,
Nar deren lukker, bliver timeren red for at in-
dikere, at tilberedningen er startet.

Et lydsignal angiver, nar det er tid at
@ saette bradepanden/bagepladen i

ovnen: hvis den indseettes inden 45
sekunder efter lydsignalet (feks. ki. 12:00);
hvis ikke, vil de blive taget for sent ud af
ovnen (hvis

det f.eks. er planlagt
1 kl. 1:00, o
11:02
bradepanden er klar ki, 12:02 | stedet for kl. 12:00).

- GUL: naeste bageplade/bradepande, som skal

indsaettes.
- R@D: bagning/stegning under udferelse
- HVID: bageplade/bradepande er endnu ikke indsat

£ e Loy
10| Izoc iox @84 Ba
0:15:00

/EGETABLES

OCCOLI indstillet til punkt @)

S-GRZNTSAGER" forinden
O minutter
190 G
Fugtighed: 40 %
EKSEMPEL:
BAGEPLADE 1 =====r==r==n > 1. bageplade skal indsaettes
Varighed: 1:22 min
BAGEPLADE 2 -~====u=nex- >
Varighed: 59 min.
BAGEPLADE 3 -====rwmsn=x > 3. bageplade skal indsaettes
Varighed: 50 min
BAGEPLADE 4 --=~r==mn=n- > 4, bageplade skal indsaettes

Varighed: 2 min

9

IO| Fzsoc o
0:02:00 MANUAL
MANUAL
MANUAL
MANUAL

+

+

START

indstillet
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MY MISE EN PLACE

| denne sektion er det muligt at hente en
bagning, som forinden er blevet gemt, ved
hjeelp af funktionen “MISE EN PLACE”.

Listen over gemte tilberedninger &bnes ved at

trykke pa ikonet “MISE EN PLACE” (fig. E1): listen

over gemte tilberedninger dbner (fi

@ Pilene og lgber gennem
tilberedningerne, som er gemt i gruppen;

pilene \/og /\ Iober gennem de 16
tilgaengelige grupper.

Nar man trykker pa en af bageprocesserne i
listen (fig. E12), sa dbnes skaermen fig. E13 med
folgende valgmuligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- @ kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt;

- @ oprette en ny menu (new menu);

47
- @ oprette en ny daglig menu;

- 47
- @ start bagningen med knappen “START/STOP”.

MY MENU

| denne sektion er det muligt at hente en
bagning, som forinden er blevet gemt, ved
hjeelp af funktionen “NY MENU”.

Listen over gemte tilberedninger dbnes ved at
trykke pa ikonet “MY MENU” (fig. £1): listen over
gemte tilberedninger dbner (i i

@ Pilene og lober gennem
tilberedningerne, som er gemt i gruppen;

pilene V og /\ Igber gennem de 16
tilgaengelige grupper.

Nar man trykker pa en af bageprocesserne i listen
14), sa abnes skaermen fig. E15 med felgende
valgmuligheder:

- @ vise/redigere den gemte bagning;

- @ kopiere bageprocessen (for at oprette en
ny med tilsvarende parametre);

- @ slette den gemte bageproces. Systemet
anmoder om bekraeftelse, inden bageproces-
sen slettes endeligt;

- @ start bagningen med knappen “START/STOP”.

=2 e o
IOl MISEENP. wom

=
)

& oS O

!O| MISEEN PLACE

“o ©

IO! PoTATOES

fig. E13

=

>

3.




FLERE OPLYSNINGER: funktionen “NY [ENESESE BETESES

MENU” IOl SMALL CHICKEN HICKEN %

X o - 4 7 MANUAL
Funktionen “NY MENU” ggr det muligt at indstille op til 10 & . o MANUAL
timere, uden det er ngdvendigt at seette bagepladerne/ i * MANUAL

bradepanderne i ovnen eller starte tilberedningen.

S&dan indstilles funktionen:

= @ hent en opskrift gemt i “MENU MISE EN PLACE” (| ek-
semplet “SMALL CHICKEN-LILLE KYLLING™;

- @ tryk pa ikonet “NY MENU”;

- @ afhaengigt af antallet af bageplader, som @nskes

anvendt, indstilles timerne, jf. punkt pa side 45.
Alle timere er hvide; det angiver, at de afventer.

- 2 i [ ' S = ‘
@ Nar alle de @nskede timere er blevet indstillet Py “’i

trykkes pa knappen “START/STOP” | SIDEN, SOM VISER
DEM ALLE.

- @ Tryk pa knappen “GEM”;
- @ Vaelg positionen, hvor menuen gnskes gemt.

!O| SMALL CHICKEN IOl MISEENP. wcers

By SMALL CHICKEN

Efterfolgende kan en tilberedning hentes og startes
ved at klikke pa “MENU MY MENU”, vaelge opskriften og
starte bagningen med knappen “START/STOP”.

46

FLERE OPLYSNINGER: funktionen “DAG- [ENEE- =l B e
LlG MENU” IO! SMALL CHICKEN ZQ} SMALL CHICKEN B4

® MANUAL

Funktionen DAGLIG MENU er det muligt at indstille op - ‘ MANUAL
til 10 timere uden at gennemfegre foropvarmning af L P2 * MANUAL
ovnkammeret (f.eks. fordi ovnen allerede er varm).

Sadan indstilles funktionen:
- (1) hent en opskrift gemt | “MENU MY MISE EN PLACE” (i
eksemplet "SMALL CHICKEN-LILLE KYLLING™); > - = 10| 04:00

- (2) tryk pa ikonet “DAGLIG MENU”; 2 e [

- @ afhaengigt af antallet af bageplader, som @nskes
anvendt, indstilles timerne, jf. punkt @ pa side 45. o ——
Alle timere er hvide; det angiver, at de afventer. R

—@) Nar alle de g@nskede timere er blevet indstillet
trykkes p& knappen “START/STOP” | SIDEN, SOM VISER —
DEM ALLE. .

(]
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Menu Rotor.Klean

af ovnen.

ROTOR.KLEAN

| denne sektion er det muligt at starte et af de
folgende vaske- eller skylleprogrammer:

VASKEPROGRAM VARGIHED  BRUG

RINSE (SKYLNING) 00:06 skylning med koldt vand
QUICK (HURTIGT PRG.) : ovnkamme it
SHORT (KORT)

0143

LONG (LANGT) meget snavset ovnkammer
Den automatiske teknologi SENSE.Klean™
kontrollerer ovnens tilsmudsningsgrad og viser
den pa en farvet linje:

lysebla: lettere snavset ovn (0-60 %)

gul: ovnens tilsmudsningsgrad middel (60-90 %)
rod: meget snavset ovnkammer (over 90 %)

pa dette grundlag er det muligt at anbefale det
bedst egnede vaskeprogram, som fremhasvnes

med symbolet (f.eks. SHORT - hurtig vask).

@ Tryk pé ikonet ROtor.klean

@ Tryk pa navnet pa det program, som
onsket udfert.

@ Tryk pa knappen “START/STOP”:

vaskeprogrammet starter. Et display viser
tide, somn mangler til vaskeprogrammet er
afsluttet (i eksemplet fic

sekunder).

Farven pa uret viser:

- R@D: vaskeprogrammet under udferelse.

- GUL: der mangler mindre end 1 minut til va-
skeprogrammet er afsluttet

- GR@N: vaskeprogrammet afsluttet; systemet
vender autmatisk tilbage til siden “HOME”.

mangle 1 minut og 25

Et vaskeprogram kan afbrydes, for det er
@ slut, ved at trykke pa knappen “START/

STOP”: en hurtig skylning starter
automatisk. Cyklussen varer cirka 6 minutter og
har til formal at eliminere alle rester af
rengeringsmiddel i ovnkammeret.

Gor det muligt at abne listen med vaskeprogrammer, styring af Unox.Pure-filteret og vedligeholdelse

CHEFTOP MIND.Maps™ PLL

& L EH

L N S —
=1 MHDIAPE  FROGRANE

QUICK

MATITINE  GEFUNOX  MIEENRLACE

SHORT
MEDIUM
LONG

2 e B

'l INTELLIGENT. Cocking

4% SHORT

R
”

PROGRAMMERING
giver mulighed for
at programmere
vask af ovnkam-
meret

Attenzione!

Advarsel: Abn
IKKE daren, mens
vaskeprogrammet
er under udfe-
relse.

FARE FOR
SKADER
PA BINE,

SLIMHINDER OG
HUD VED KON-
TAKT MED DE
ANVENDTE KEMI-
SKE RENG@-
RINGSMIDLER!




VASKEPROGRAMMER == o SO
(SCHEDULING) cerTos MBS

Denne menu tillader at automatisere
rengeringen af ovnkammeret. Det giver
sikkerhed for at ovnen gares perfekt rent hver ¢
dag, uden manuelle indgreb. =5 MEDIUM

-
RINSE
QuICK
SHART

LONG

Bruges til indstilling med knapperne EERIES

—@ starttidspunkt for det valgte vaskepro-
gram (START WASHING AT);

- tidspunktet for hvornar ovnen skal veere
klar (OVEN READY AT) efter vask, skylning

og terring som programmeret;
RINSE

QUICK
SHORT
MEDIUM
LONG

-@ om vasken kun skal udferes en enkelt
gang pé& den programmerede dag (ONLY
ONCE) eller hver dag (EVERY DAY).

OHEDILING

@ Hvad sker der, hvis det indstillede
tidspunkt bade for  start af

vaskeprogrammet (f.eks. 6:00) og for

7 | — ) — S ey [ T
hvorndr, ovhen gnskes klar (11:00) og det @5 ONLY ONCE VIEW ACTIVE SCHEDULING
korte vaskeprogram (SHORT) (varighed 41 (KUN EN GANG): (VIS AKTIV PROGRAMME-
min.) vaelges? programmerin- RING):

.~ i R en udferes kun ver mulighed for at kontrol-
Nar vaskfeprog rammet slutEer 'kl. 6:41, sa holdes gl dag” zredenagnve program-
ovnen pa en temperatur pa cirka 200 °C frem EVERY DAY mering
til kl. 11:00. (HVER DAG)

programmerin- CLEAR SCHEDULING (RYD
@ Hvad sker der, hvis det indstillede gsgr“(?amres kun f;%g:’a‘k':::":mr)a ;‘r‘:;‘:e
tidspunkt for start af vaskeprogrammet 9 ake’ A

er 7:00) og for hvorndr, ovhen @nskes
klar (6:00)?
Ovnen holdes pa en temperatur pa 200 °C fra
kl. O7:41 (tidspunktet for vaskeprogrammets
afslutning) til kl. 06:00 naeste dag.

@ Hvad sker der, hvis man kun indstiller
tidspunkt for start af vaskeprogrammet,
men ikke for hvornar, ovhen @nskes

klar?

Ovnen beregner automatisk tidspunktet for
start af vaskeprogrammet pa grundlag af
varigheden for det valgte vaskeprogram. Hvis
man f.eks. har valgt vaskeprogrammet SHORT
(KORT) (varighed 41 min.), og tidspunktet,
hvor ovnen enskes klar, er indstillet til kl. 11:00,
s starter vasken kl. 10:19.
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SIKKERHEDSADVARSLER FOR VASK AF OVNEN
Ovnene er udstyret med en raekke en/to roterende dyser, som vasker ovnkammeret.

@ Inden et vaskeprogram startes, er det n@dvendigt at kontrollere, at der IKKE befinder sig bradepander/
bageplader i ovnkammeret; det vil forringe vaskeresultatet.

@ LZAS RENGORINGSMIDLETS SIKKERHEDSBLAD OMHYGGELIGT IGENNEM, INDEN DU HANDTERER
OG BRUGER DET.

@ UNDER VASK MA OVND@REN IKKE ABNES. DER ER FARE FOR SKADER PA @JNE, SLIMHINDER OG
HUD VED KONTAKT MED DE ANVENDE KEMISKE RENG@RINGSMIDLER, FORDI DEN ROTERENDE
DYSE SPR@JTER DEM IND | OVNKAMMERET, HVOR DE BEVAGES AF KRAFTIGE LUFTSTR@MME.

@ | tilfeelde af vask af ovne med vogne skal vasken udferes med vognen i ovnhkammeret, uden
bradepander/bageplader. Vognen skal blokeres med bremserne pa forhjulene.

Na&r udlebet er lukket, ma vaskeprogrammerne ALDRIG benyttes, ligesom ovnkammeret
aldrig ma vaskes med store masngder vand, da der er fare for oversvemmelse.

1

OK

OPFYLDNING AF TANK MED RENG@RINGS-
MIDDEL

@ Pafyldningen kan kun udferes med en

flaske med 1liter rengaringsmiddel UNOX.
Det&Rinse Plus.

Genopfyldning af rengeringsmiddel:

1. Brug handsker for at undga, at haenderne
kommer i direkte kontakt med renggrings-
midlet.

2. Traek tanken under ovnen ud, indtil der hgres et
“klik”.

3. Abn laget pa tanken.

4. Fjern proppen pa flasken med 1 liter renge-
ringsmiddel UNOX uden at fjerne eller stik-
ke hul i den beskyttende film!

5. Vend flasken om, og skru den pa tanken (nar
flasken skrues pa stiften, brydes den beskyt-
tende film, og rengaeringsmidlet kan lgbe ud).

6. Nar flasken er temt, skrues den lgs og fjer-
nes; pas pa, at det ikke drypper, nar den
fijernes.

@ Rengoringsmidlet ma ikke komme i kon-
takt med hud, gjne eller slimhinder. | til-
feelde af direkte kontakt med rengo-

ringsmidlet skal instruktionerne pa sikker-
hedsdatabladet folges.

7. Gentag proceduren, indtil det maksimalt til-
ladte niveau, som er angivet foran pa tanken.
(Tankkapacitet maks. 4 liter = 4 flasker).

8. Bortskaf flasken. DUNKEN OG DENS TILSLUTNING TIL
9. Szet tanken tilbage pa plads under ovnen. OVNEN MA UNDER INDEN OMSTZANDIG-
10. Bortskaf handskerne uden at rere ved de- HEDER MANIPULERES. FARE FOR SKA-

lene, som har vaeret | kontakt med renge- pep KVAESTELSER ELLER ULYKKER MED D@-

ringsmidlet.
@ Rer aldrig ved rengeringsmidlet med bare DEN TIL FOLGE

haender!
@ Kontrollér med jeevne mellemrum ovnkammeret for rustpletter. Hvis der konstateres

rust, er det ngdvendigt omgdende at kontakte den tekniske assistance, da det er
muligt, at vandet forarsager skader pa ovnen. Det er ngdvendigt omgadende at gribe ind,
for at forlaenge apparaturets levetid.
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Menu READY.COOK

Giver adgang til nogle forindstillede programmer, sa bestemte bagninger eller tilberedninger nemt
og hurtigt kan startes.

BAKERTOP Mind.Maps™ CHEFTOP Mind.Maps™

Sadan abnes de forindstillede programmer: a & O a & O a & O
(1) tryk p& ikonet “READY.COOK/BAKE" (for B B2 ceovane R

= ;i ™ : o 155 °C pN ]
ovnene BAKERTOP Mind.Maps™) s L m |~ L i 100°c
@ vaelg det gnskede program; parametrene e e —

(temperatur og tilfersel/udledning af fugtighed
kan ikke aendres af brugeren);

@ tryk pa knappen “START/STOP”: en no:¢

170 °C
i3

i 4

oBY BAKE

foropvarmningsfase starter;

@ nér foropvarmningen er  afsluttet
indstilles op til fire timere for at bestemme
afslutningstidspunktet  for  tilberedningen
(varighed), eller tilberedning med
temperaturfoler vaelges (produktets
indvendige temperatur);

@ start bagningen med knappen “START/STOP”
som sadvanligt.

@ Knappen SAVE FAVOURITE (GEM
FAVORIT) er ikke aktiv pa& dette
tidspunkt.

. | Hvis man gnsker, er det muligt at benyt-
ol te UNOX INTELLIGENT PERFORMAN-

CE (UIP) ved at trykke pa det relevante

symbol. Skaermbilledet viser en mulig bagning under
: . ITI EN udferelse.

: v 12. Fire timere er indstillede: tre med en TIDSVARDI

(f.eks. den ferste, den anden og den fierde), en med en

veerdi for TEMPERATURF@LER (f.eks. den tredje, 70 °C).

Farverne angiver:

- GR@N: timer udlabet (produktet er klart). Et lyd-
signal signalerer, at tidspunktet til at fierne ba-
gepladen er naet. Nar daeren lukkes, forsvinder
timeren fra listen.

- GUL: timer teet ved at udlgbe (produktet nae-
sten klart); vaer klar til at fierne bagepladen.

- R@D: timer i funktion (produktet bager stadig).
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Menu Stats DDC (Statistik DDC)

Giver adgang til kontrol af forbrug og HACCP-data.

Fra skeermen er der adgang til tre omrader: q

A) GOAL (Mal): Det er nedvendigt at indstille det antal e
daglige driftstimer for ovnen, som er ngdvendige
for at optimere omkostningerne; efterfelgende

CHEFTOP MIND.Maps™ P!

vises et histogram, der angiver, om malet er blevet t 2| TR
nadet. Denne visning ger det muligt at kontrollere, T m—t—
om ovnen bruges optimalt. ove ® ;

B) HACCP: Aflaesningen af HACCP-data gor det ;—_.;;.i,
muligt at overvage forarbejdningen af madvarer, IRATITING. SO, MEBULACE

hvor der er fare for bade biologisk, kemisk og
fysisk kontamination.
Hver 30 sekunder aflaeses:

- temperatur i kammeret; el
- temperaturen aflaest af foleren i midten af i
produktet; e

- temperaturen afleest af feleren i vakuum (sous-

vide).

C) FORBRUG: Med et tryk pa& “FORBRUG” vises et
skeermbillede, som indeholder alla data for ovnen,
siden den er blevet taget i brug.

@ INDSTILLING AF MAL

@ Veaelg det anferte punkt.

@ Drej den lysebla linje, eller brug tasterne BN EES for at indstille, hvor mange timer om dagen oven
skal veere i brug for at optimere omkostningerne (f.eks. 14:00 timer).

@ Gem ved at trykke pa knappen "SAVE" (GEM).

@ Vaelg, om malene skal vises pr. dag, pr. uge eller pr. maned: en gra linje (som repraesenterer den
indstillede tid, f.eks. 14 timer) vises samt et histogram.

| dette histogram:

- de lysebld bjeelker angiver, nar et mal er naet (dvs. nar de 14 timers daglig drift for ovnen er overskredet)

- de r@debjeelker angiver, nar malet IKKE er naet.

m Data Driven Cooking Set Goal
7 DAYS | o 4 MONTHS
DAILY GOAL

SET YOURDALY

CONBUNSTION SOAL [ 22 timer: mal naet

12 timer: mal IKKE naet
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HACCP-DATA

@ Veaelg den dato for ovnens funktion, for
hvilken HACCP-dataene gnskes vist.
@ De relevante data vises under funktionen.

FORBRUG

Med et tryk pa “FORBRUG” vises et skaermbillede,
som indeholder alla data for ovnen, siden den
er blevet taget i brug.

@ vaelg det tidsinterval for hvilket forbruget
onskes kendt;

@ vaelg tidsrummet for ovnens drift. Felgende
forbrug vises:

- el-/gasforbrug;

- antal liter vand forbrugt til dampproduktion i
ovhkammeret;

- antal liter vand og rengaringsmiddel forbrugt
til vask af ovnen.

on © O

hll Data Driven Cooking

AVERAGE DAILY USAGE:

NERGY: B0 KR
STEAMWATER W LIT
WASHING WATER G4E LIT
O TERGENT: 55 LIT

DOCR CPENED TIME: 120

=
wTGoAL  WACCH@lA  conmveTM

‘m Data Driven Cooking
A R

soavs | ANCHTIS

STEAM WATER: 10 LIT

WASHING WATER 645 LIT
CETERGENT: 35 LT

—
o

i oaTa  condfjPrn
| =

START
sTOP

=V~ 2014-01-27

2014-01-27.08:23:3]

.
gg['_’lPKIN

pa| = O

SOZ HACCP DATA
2014-01-27

2014-01-22
2014-01-21
2014-01-20

a = O

p> CONSUMPTION
2014-01-27

2014-01-23
2014-01-22
2014-01-21

2014-01-20

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

WASHING WATER: 0.0 LITRES
DETERGENT: 0.0 LITRES

+
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Indstillinger

Bruges til at indstille ovnens parametre.

SERVICE MENU (SERVICEMENU) er forbeholdt specialiserede teknikere, mens sektionen "USER SETTINGS"
(BRUGERINDSTILLINGER) er tilgaengelig for alle operaterer ved at indtaste adgangskoden “4456" og bekraefte
med "OK".
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g = O
e
CHEFTOP MIND.Maps™

A B

=— C—
SET MIND.MAPS  PROGRAMS

ol PIN: 4456

SERVICE MENU

SLowTop  23/10/2007

o+
Lo

SPROGINDSTILLING (LANGUAGE)
Bruges til at vaelge det gnskede sprog, som
alle menupunkter vises pa.

Listen over sprog kan gennemlgbes med

pilene V og /\.

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPANOL,
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUI, KOREAN,
SRPSKI, CHINESE, SLOVENSKY, PORTUGUES,
JAPANESE, ROMANA, DANSK, SVENSKA,
POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS,
BbJITAPCKU, 7111 Ing . EMMHNIKA, MAGYAR,
TURK, HRVATSKI, EESTI

DATO OG KLOKKESLAT (DATE AND
TIME)

Giver mulighed for at redigere indstillingerne

"DATO OG KLOKKESLAT" for ovnen.

DET er n@dvendigt at indstille:

- sommertid ved at klikke pa det relevante ge-
ografiske omrade og veelge det pagaseldende
land ved hjeelp af pilene NV 0og /\;

- normaltid, hvis den er gaeldende pa tidspunk-
tet, eller sommertid; alternativt opdaterer
funktionen "AUTOMATISK" tiden.

- hvis dato og klokkeslaet @nskes opdateret
automatisk.

& USER SETTINGS

5 LANGUAGE

) DATE AND TIME

> UNIT OF MEASURE

) NETWORK

» CONSUMABLE PRICES
) UsB

> UNOX.CARE

> OPTIONS

& LANGUAGE
5 ENGLISH
) ESPANOL
) EESTI
) FRANCAIS
3 HRVATSKY
3 ITALIANO
) MAGYAR

) NEDERLANDS

=

& DATE AND TIME

\ TIME ZONE
y DAYLIGHT SAVING TIME

) AUTOSET DATE AND TIME




UNIT OF MEASURE (MALEENHED)

Bruges til at veelge maleenheden:

- for temperaturen (°C - °F);

- for volumen (liter - gallons);

- for tykkelsen (mm eller tommer);
- for vaegt (kg eller engelske pund);
- for energi (kWh eller BTU);

Giver mulighed for at indstille den aktuelle

valuta (€, $, osv.). Endvidere er det fra denne

menu muligt at veelge:

- om valutasymbolet skal sta for eller efter vaer-
dien;

- om der skal anvendes "." eller "y " i decimaltal.

NETWORK (NETVARK)

Herfra aktiveres eller deaktiveres fjernstyring
af ovnen via netvaerksadgang og parametrene
konfigureres.

Connection test (Test af forbindelse)

Test af forbindelsen for alle tre forbindelsestyper
Cloud PIN (PIN-kode til sky)

PIN-koden bruges at tilfgje ovnen bade til DDC.
unox.com og til appen. Hver ovn har sin egen
PIN-kode, som allerede er indstillet, nar oven
taendes forste gang. Hvis n@dvendigt kan den
2endres og brugertilpasses.

DHCP

Herfra hentes DHCP-serverens
netvaerksindstillinger (ved wi-fi-forbindelser
skal DHCP altid veere p& "ON" (TIL)).

| tilfeelde af kabelforbindelser er det muligt at
indstille netvaerksparametrene manuelt.

| tilfeelde af SIM-kort vises:

Signalstyrke

PIN til SIM-kortet (kun hvis kortet kraaver PIN)
APN (afhaenger af operateren og skal sgges pa
internettet) skal vaere indlaest, eller kan ovnen
ikke oprette forbindelse.

CONSUMABLE PRICES (PRISER FOR
FORBRUGSPRODUKTER)

Her kan priserne for strem, vand og
reng@ringsmiddel indtastes (valutaen er den
samme som den, der er valgt under punktet
"Maleenhed" i samme skaermbillede)

& LANGUAGE
N TEMPERATURA

> VOLUME
> SPESSORE
> PESO

> ENERGIA

) MONETA

a = O
A" NETWORK

) CONNECTION TEST
) CLOUDPIN

N DNS

) DHCP

G CONSUMABLE PRICE
N ENERGY PRICE

> WATER PRICE
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| dette punkt er det muligt at importere
eller eksportere materiale fra en USB-stick
(formateret FT32 og med en kapacitet p& 4-16
GB).

- EKSPORTER PROGRAMMER (EXPORT PRO-
GRAMS): eksporterer opskrifter fra ovnen til
en USB-stick;

- IMPORTER PROGRAMMER (IMPORT PRO-
GRAMS): importerer opskrifter fra ovnen til
en USB-stick;

- IMPORTER BILLEDE (IMPORT PICTURE): im-
porterer billeder fra en USB-stick til ovnen,
f.eks. et fotografi af et saerlig vellykket resul-
tat. For billederne kan benyttes skal de kon-
verteres ved hjeelp af de trin, som er vis pa

tegningen fra punkt @ a @

- EXPORTER HACCP TIL USB (EXPORT HAC-
CP TO USB): eksporterer HACCP-dataene
registreret i ovnen til USB-sticken.

@ abn mappen
UNOXDIR

@ download
mappen UNOXDIR.
Zip under
softwarepunktet
UNOX Infonet

@ gem mappen
UNOXDIR.zip pa
USB-sticken

56

@ pak mappen

IMAGECONVERTER.EXE

UNOXDIR.zip
ud, som lige er
downloadet

@ inde i mappen ligger
to mapper (ZDATA

og IMAGES) samt

en fil i formatet .exe
(IMAGECONVERTER.EXE)

B _

IMAGE (BILLEDE)

@ kopiér billederne, @ start programmet

som du @nsker at IMAGECONVERTER.EXE.
benytte, til mappen  Nu kan billederne
IMAGE benyttes!




@ UNOX.CARE

UNOX.PURE
@ Filtrerbart volumen

Takket veere en intern litertaeller (som skal
nulstilles ved hvert filterskift) kan man til enhver
tid se, hvor mange liter vand der mangler til
filteret skal udskiftes.

@ Vandets hardhedsgrad

| denne skaerm kan man indstille vandets
hardhedsgrad inden for et interval fra 3 °dH fil
10 °dH (tyske grader).

@ Aktiverer taelleren

Efter udskiftning af et filter med et nyt er det
n@dvendigt at nulstille literteelleren, s& den
starter forfra. Dette kraever indtastning af PIN-
koden, som kan findes pa filterseettets aeske.

UNOX.PURE-RO
@ Filtrerbart volumen

Takket veere en intern literteeller (som skal
nulstilles ved hvert filterskift) kan man til enhver
tid se, hvor mange liter vand der mangler til
filteret skal udskiftes (i eks

)87 liter, for filteret skal udskiftes)

emplet kan der filtreres

(2) Vandets hardhedsgrad

For at OSMOSE-systemet kan fungere korrekt,
erdetnodvendigt,atdetteparametererindstillet
pa "ON" (standardindstillingen er “OFF").
Hvis osmosesystemet afmonteres fra ovnen
af en hvilken som helst grund, eller mens
det afventer en eventuel reparation, er det
nedvendigt igen at vaelge "OFF".

@ Aktiverer taelleren

Efter udskiftning af et filter med et nyt er
det nedvendigt at nulstille litertaelleren, sa
den starter forfra. Dette geres ved at abne
skaermen og bekraefte (SLET - DELETE).

o3 = O

© UNOX.CARE @ UNOX.PURE
. REMAINING VOLUME

y WATER HARDNESS

y ACTIVATE COUNTER

UNOX.PURE.RO

a Eo fus | 2 O
_— —— — —

& UNOXCARE ) UNOX.PURE-RO

) UNOX.PURE I

» UNOX.Finest , ACTIVATE COUNTER
(ol -
B RAKERY.Pae ) RESET COUNTER

UNOX.PURE.RO
‘A

2 unoxcare [ UNOX.PURE-RO
it ol S
) UNOX.PURE ) REMAINING VOLUME

T ——r———
) UNOX.Finest ACTIVATE COUNTER
) BAKERY.Pure

) UNOX.PURE.RO
D ——

| ON= osmosesystemet er aktivt ‘
OFF= osmosesystemet er IKKE aktivt |

L SR =5 8 to

Y UuNOX.CARE (} UNOX.PURE-RO
—————
) UNOX.PURE , REMAINING VOLUME

L ———
) UNOX.Finest y ACTIVATE COUNTER
) BAKERY.Pure ) RESET COUNTER

D ——

} UNOX.PLURERO
—

DELETE

™
staar ‘L’l‘

— — M~

{ |
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OPTIONS (INDSTILLINGER)

@

CONSUMPTION DATA IN CURRENCY (OM-
KOSTNINGER TIL FORBRUG)

Hvis aktiv (ON) konverteres forbrugsdataene
(f.eks. liter vand forbrugt til dampudledning) til
omkostninger | den indstillede valuta.

BLOKERINGER
| dette punkt kan tre undermenuer abnes:

Blokér visning af program

(LOCK VIEW PROGRAM)

Tillader brugerne at starte de gemte
bageprogrammer men forhindrer, at de kan
vises, aandres eller slettes.

Blokér brugerprogrammer

(LOCK USER PROGRAM)

Tillader brugerne at starte og vise de gemte
bageprogrammer men forhindrer, at de kan
andres eller slettes.

Blokér manuel bagning

(LOCK MANUAL COOKINGS)

Blokerer muligheden for at udfare
manuelt styrede bagninger (menuen SET
(OPSZATNING))

SMOOTH PREHEATING ("MILD"
VARMNING)

Hvis alarmen AFO2 indtraeffer hyppigt
(sikkerhedstermostat), s& er det muligt at
aktivere funktionen SMOOTH, som er en mere
mild foropvarmning.

FOROP-

3 >

=

& opTiONs

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

\ SMART PREHEATING

) LOCKING PROGRAM VIEW
\ LOCKUSER PROGRAMS

\ LOCKMANUAL COOKINGS

) GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

\ LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) HOME PAGE ICONS

) SHOW FULL MENUS

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

00000000

START

\ BUZZER AT THE END OF CCOK
) Mo
\ VOLUME

, EXTERNAL BUZZER

| = O

¥ LOCKING

\ LOCK PROGRAM VIEW
y LOCK USER PROGRAMS

, LOCK MANUAL CCOKINGS

o >

=

\ FONSUNPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING

, SHOOTH PREHEATING

:‘. GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG
. LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

STARY

5709
L —
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BRUGERGRZANSEFLADE
| dette punkt kan to undermenuer dbnes:

Ikoner pa startside

(HOME PAGE ICONS):

i denne undermenu er det muligt at veelge nogle
indstillinger for ikonerne i hovedmenuen (SET
(OPSATNING), PROGRAMS (PROGRAMMER),
MULTITIME osv.):

Indstillinger:

Vis (SHOW): normal visning af den valgte ikon
Skjul (HIDE): skjuler det valgte ikon

Spring over (SKIP): hvis ikonerne springes over,
s& omorganiseres de resterende, s de tomme
pladser fyldes ud

Blokér (LOCK): bloker brugen af menuen, men
laden den veere synlig

Deaktivér (DEACTIVATE): blokerer brugen af
menuen, og ger den svagt synlig.

Vis komplet menu (SHOW FULL MENU):

hvis "ON" er valgt vises parametrene for
alt ekstraudstyr (ogsa selvom det ikke er
installeret).

SECONDS TO SHOW SLIDES IN COO-
KING (ANTAL SEKUNDER FOR VISNING AF
SKZARMBILLEDER MED BAGPROCES)

Vaelger hvor lang et skaermbillede i
bagningsprocessen skal vises, for systemet
fortsaetter til naeste skaermbillede.

LOCK SCREEN TIMEOUT (TIMEOUT LASNING
AF SKARM)

Hvis ovndaren er dben, sd viser skaermen pa
siden, at det ikke er muligt at bruge displayet
af sikkerhedsarsager.

Nar daren lukkes, sa bliver displayet igen
funktionsdygtigt.

Hvis deren star aben i laengere tid, sa lases
displayet automatisk op efter et tidsrum,
som indstilles af operateren i denne menu
(tiden indstilles i sekunder; eksemplet viser 3
sekunder).

= | O

BN Eew

g GRAPHICAL USER INTERFACE
) HOME PAGE ICONS

, SHOW FULL MENU

& OPTIONS
p=4
. CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
, SMART PREHEATING
% GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

LOCK SCREEN TINEOUT

) AUTOMATK DOOR

, AUTOCOOK

START

? HOME PAGE ICONS

) SET
y PROGRAMS

4

) SHOW

» HIDE

)y SKIP
LOCK

) DEACTIVATE
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LYDSIGNAL (BUZZER)

Bruges til at indstille: T o O
varigheden for lydsignalet, der udsendes, nar Esf:izAE:HEENDOFCOOK
bagning/haevning er afsluttet. Vaerdiee indstille ‘

vaerdien ved hjeelp af tastaturet, og bekraefte P oLOME

med "O K”; EXTERNAL BUZZER

il lydstyrken for lydsignalet, der udsendes, nar
bagning/haavning er afsluttet. Der kan vaelges

mellem hgj, mellem og lave lydstyrke; - —

B\ EXTERNAL BUZZER g VOLUME
—_—

HIH

NEDIUM
O —

aktivering (ON) eller deaktivering (OFF) af v
et valgfrit eksternt lydsignal, hvis et sadant er
installeret.

AUTOMATISK DGR

Bruges til at indstille:
- hvis ovnen er udstyret med automatisk der

JA);
- hvis ovnen IKKE er udstyret med automatisk
dar (NEJ); CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
) SP’ARTPRB(EAYING
} GRAPHICAL USER INTERFACE
\, LOCK SCREEN TINEOUT
) BUZZER
) AUTOMATK DOOR
\ AVUYOC[XJK
= B =
AUTOCOOK

Tilfgjer de gemte chef UNOX-programmer til
listen, som er seerlig beregnet til et bestemt
land. © OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SHART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

| LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

,  AUTOCOOK

START
— +
sTOP




Ovn-bruger-kommunikation

Ovnen viser eventuelle alarm- eller advarselsmeddelelser for ovnen eller installeret tilbehar pa et display.

Advarselsmeddelelserne (WARNING) oplyser om funktionsfejl, som pa trods af begraensningerne i funktioner,
ikke afbryder apparatet/tilbeheret.
Alarmmeddelelserne (ALARM) oplyser om situationer, hvor alle apparatets/tilbeharets funktioner er bragt i til-
standen STOP.
Hvis alarmmeddelelserne udelukkende vedrarer det tilsluttede tilbehear, kan oven dog stadig bruges.

AF - OVNALARMER

Display

Beskrivelse

Virkning

Afhj=lpning

AFO1 Termisk alarm motorer
AF02 Alarm sikkerhedstermostat Ovnen afbryder alle cyklusser under )
udfgrelse og forhindrer yderligere | Kontakt kundeservice
AFO3 Alarm kammersonde indstillinger gennem displayet
AFO4 Alarm kommunikationsudfald
Ovnen tillader ikke, at programmerne | Vent, til temperaturen er faldet, og
starter, for temperaturen igen ligger | tryk sa pa nulstillingsknappen. Hvis
AF20 Alarm termostat Cappa inden for de tilladte veerdier og knap- | problemet fortsaetter, er det ned-
pen for nulstilling af Cappa-termosta- | vendigt at kontakte den tekniske as-
ten er blevet trykket sistance
Ovnen afbryder alle cyklusser under
AF23* Manglende gasforsyning udfegrelse og forhindrer yderligere | Kontakt kundeservice
indstillinger gennem displayet
Placér vognen korrekt i ovhkammet;
N Alarm voan Ovnen tillader ikke, at andre program- | hvis dette ikke lgser problemet, er
g mer en foropvarmningen starter det ngdvendigt at kontakte kunde-
service

* kun for gasmodeller
** kun for modeller med vogn

Visning af alarmerne AF23

- GAS REARM (INGEN GAS- g = O 2| = O pa | = O
nen ikke gasforsynes. | dette /A  WARNINGS /\  WARNINGS

tifaelde er det nedvendigt (ON OTHER N°

at kontakte den tekniske as-
sistance ved at ringe til num-
meret, som vises pa displayet
(UNOX SERVICE).

Nar man trykker pd knappen e
"IGNORA (IGNORER)" vises en AL
advarselsmeddelelse i skaer-
men: hvis denne alarm ignore- —— ATTENTIONI
res, kan ovnen ikke benyttes. = Do uJShomNG THE READ WL NOT
Nar man trykker pd knappen

"ANDRE NR. (OTHER N©°)" vi-

o 20161214
AR2310 GAS UNT LOCK treed
NATIONALITY CONTACT

GASREARM

CINA

INGHLTERRA

ses flere telefonnumre til den
tekniske assistance.

UNOX SERVICE

+39 049 86 57 513

'+
INORE OTHERN*

START
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WF - WARNING (ADVARSLER) OVN

Display Beskrivelse Virkning Afhjzelpning
) Ovnens drift fortsaetter med sonden i
WFOI \(Aéz rr;:sgte()Adva rsel) sonde kammer 1 kammer 2. Derfor kan temperaturstyrin-
g gen veere mindre ngjagtig
Warning (Advarsel) sonde kammer 2 .
WFO02 (forreste) Ovnen fortseetter driften
. Ovnen fortsaetter med at fungere, men
WFO3 }E/i\llarrr;lggk(t,é\dvarsel) terperatUriaier det er ikke muligt at udfaere tilberedningen
P med brug af denne faler )
Kontakt kundeservice
WEO4 Warning (Advarsel) for motorens
omdrejningstaeller Ovnen fortsaetter driften, men maling
Warning (Advarsel) temperatur effekt- | af fugtighedsgraden er afbrudt
WFO6
kort
Warning (Advarsel) temperatur Sous
W2 Vide-kort (vak )
Ide-kort (vakuum Ovnen fortsastter med at fungere,
WEZ Warning (Advarsel) Sous Vide-sonde | men det er ikke muligt at udfare til-
(vakuum) beredningen med brug af den ekster-
WFT5 Warning (Advarsel) ingen kommuni- | M€ sonde Sous Vide (vakuum)
kation med Sous Vide-kort (vakuum)
Ovnen fortsaetter driften. men va- Kontrollér arsagen til vandmanglen;
WE6 Warning (Advarsel) ingen vand eller skeprodrammerne er mu]i vis ikke hvis problemet fortsaetter en den kor-
vandventil EL 1 prog g rigerende handling, er det nadvendigt
effektive :
at kontakte kundeservice
Warning (Advarsel) multipoint-sonde | Ovnen fortsaetter driften, men tem-
WF17 pa et eller flere malepunkter (op til peraturmalingen inde i produktet er
tre) muligvis ikke ngjagtig
) ) ) Det er ikke muligt at ga fra en tilbe-
WF18 Warning (Acvarsel) rotation ventllen redning af kylling til en vask og/eller
KYLLING
omvendt
Fyld rengeringsmiddel i tanken; hvis
Der mangler rengeringsmiddel i tan- | Vasken afbrydes, og systemet gen- problemet fortsaetter efter den korri-
WF19 ) : ; ;
ken under ovnen nemtvinger en skylning gerende handling, er det ngdvendigt
at kontakte kundeservice
Vaskeprogrammerne starter som
WE20 Ingen vandforsyning til drejeventilen nqrr}nalt,' men pa g_rund af funkthns— Kontakt kundeservice
EG1 fejl i drejedysen, vil rengaringen ikke
veere optimal
Vaskeprogrammerne starter som
. . . normalt, men pa grund af fejlen bli-
WF25 Ingen vandforsyning til ventilen EL 2 ver bagsiden af blaserens metalaf-
skaermning ikke vasket )
Kontakt kundeservice
Vaskeprogrammerne starter som
Ingen vandforsyning til drejeventilen | normalt, men pa grund af funktions-
WF26 L : g ) ;
EG2 fejl i drejedysen, vil rengaringen ikke
veaere optimal
Kontrollér arsagen til vandmanglen;
WE27 Ingen vandforsyning til ventilen EL 1 Ingen af vaskeprogrammerne kan hws problemet fortsaetter enden qu-
gennemfares rigerende handling, er det n@gdvendigt
at kontakte kundeservice
WF28 ?,/;/E(;r:éng (Advarsel) temperatur sty- Ovnen fortsaetter driften
Kontakt kundeservice
) Ovnen fortsaetter driften men med
WF29 Warning (Advarsel) reggas forringede resultater
WF20 Kommunikationsfejl med r@ggaskor- | Ovnen fortsaetter driften men med
tet forringede resultater
Kontakt kundeservice
WF321 Forhajet temperatur i reggaskortet Ovnen fortsaetter driften
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WC - WARNING (ADVARSLER) SKORSTEN

Display

Beskrivelse

Virkning

Afhjaelpning

Elektroventilen pa hurtigafkelingen db-

WCO1 Defekt reggassonde 1 ner ikke pa grund af manglende aflaes-
ning fra reggastemperatursonde

WCO2 Fejl temperaturkort Emhaetten fortsasetter driften

Kontakt kundeservice
WCO5 For varm rg@ggas i indgang Emhaetten fortssetter driften

. Motor og hurtigafkeling i reggasuds-

WCO6 Spaendingsudfald ugning ikke aktive

Kontrollér stremforsyningskablet til
WCo7 Kommunikationsudfald Motor og hurtigafkeling i reggasuds- | emhaetten; hvis problemet fortsaetter,

ugning ikke aktive

er det ngdvendigt at kontakte kunde-
service

AL - ALARMER HAVESKAB

Display Beskrivelse

ALO1 Alarm kammersonde

ALO2 Alarm kommunikationsudfald

ALOZ 230 V-spaendingsforsyning mangler

til haeveskabets kort

Virkning

Haeveskabet afbryder alle cyklusser
under udfagrelse og forhindrer yderli-
gere indstillinger gennem displayet

Afhjlpning

Kontakt kundeservice

Kontrollér streamforsyningskablet til
haeveskabet; hvis problemet fortsaet-
ter, er det nedvendigt at kontakte
kundeservice

WL - WARNING (ADVARSLER) HAVESKAB

Afhjlpning

Kontakt kundeservice

Display Beskrivelse Virkning

WLO1 Fejl i fugtmalersonde Haeveskabet fortseetter med at
fungere, men den automatiske re-
gulering af fugtighedsgraden er ikke
mulig

WLO2 Fejl temperaturkort )

— - Haeveskabet fortsaetter driften
WLO3 Fejl i sonde i komponentrum

AM - ALARMER TEMPERATUROPRETHOLDELSE (SlowTop)

Display

Beskrivelse

AMO1 Alarm kammersonde

AMO2 Alarm kommunikationsudfald
AMO3 Alarm sikkerhedstermostat
AMO4 Termisk alarm motor

AMOS5 Alarm omdrejningstaeller motor

Virkning

Opretholdelsessystemet afbryder alle
cyklusser under udfgrelse og forhin-
drer yderligere indstillinger gennem
displayet

| Afhjlpning

Kontakt kundeservice

WM - WARNING (ADVARSEL) TEMPERATUROPRETHOLDELSE (SlowTop)

Beskrivelse

Display

Virkning
Opretholdelsessystemet fortsaetter

Afhjzelpning

WMO2 Fejl temperaturkort driften
Opretholdelsessystemet fortsaetter
WMO3 Fejl i temperaturfaler til produkt driften, men det er ikke muligt at

udfgre tilberedninger med brug af
temperaturfeler i produkt

Kontakt kundeservice
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Rutinemaessig vedligeholdelse og eftersalgsservice

Renggring

@ Al ekstraordinzer vedligeholdelse ma farst udfares, nar:
- apparatet er afbrudt fra strem- og vandforsyningen og gasforsyning (KuN FOR GASOVNE)
- operatarer er ifert personlige vaarnemidler (f.eks. handsker).

Gor ovnkammeret rent dagligt for at sikre korrekte hygiejnestandard og undgg, at de rustfri staldele i

ovnkammeret nedbrydes eller korroderer. Udfer daglig rengering, ogsa selvom apparatet kun har veeret

brug med fugtig varme (dam).

Til rengering af komponenter eller tilbehgr ma ALDRIG anvendes:

- slibende rengaringsmidler eller rengaringsmidler i pulverform;

- aggressive eller korroderende rengeringsmidler (f.eks. svovlsyre, muriatsyre eller saltsyre). Advarsel!
Brug heller ikke disse kemiske stoffer til rengaring af rammen eller gulvet, hvor apparatet er opstillet;

- slibende eller spidse redskaber (f.eks. skuresvampe, skrabere, stalberste osv.);

- vandstraler.

UDVENDIGE OVERFLADER | STAL,
TATNING PA OVNKAMMER, FOLER
TIL PRODUKT

Vent, til overfladerne er kolde.

Brug kun en bled klud fugtet med lidt
sabevand. Skyl, og tar omhyggeligt.

Brug kun rengeringsmidler, som er anbefalet
af UNOX; andre produkter kan skade ovnen,
og deres brug ferer til garantiens bortfald*.
Se instruktionerne fra rengeringsmidlets
producent for oplysninger om deres brug.

INDVENDIGE OVERFLADER | OVN-

KAMMER

@ Hvis ovnkammeret ikke gores rent
dagligt, s3 kan fedt- og madrester
ophobe sig inde i ovhen og antandes -

brandfare!

Ger ovnkammeret rent ved hjelp af

vaskeprogrammerne.

@ Flere oplysninger kan findes i kap. ROTOR.
KLEAN sicie 48

Nar udlgbet er lukket, ma
vaskeprogrammerne ALDRIG
benyttes, ligesom ovnkammeret
aldrig ma& vaskes med store
maengder vand, da der er fare for
oversvemmelse.

OVERFLADER | PLAST OG BETJE-

NINGSPANEL

Brug kun en blgd klud let fugtet med et
specialrengeringsmiddel til sarte overflader.

OVND@RENS GLAS INDVENDIGT OG

UDVENDIGT

Vent, til glasset er afkalet.

Brug kun en bled klud fugtet med lidt
saebevand

eller et specialrengeringsmiddel til glas.

Skyl, og ter omhyggeligt.

*Se webstedet www.unox.com under punktet "Garanti” for flere oplysninger
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Rutinemaessig vedligeholdelse og eftersalgsservice

Hvis en funktionsfejl indtraeder skal apparatet afbrydes fra strem- og vandforsyningen. Se tabellen og afhjaelpning

Eftersalgsservice
af fejl.
~ ~

Hvis lgsningen ikke er anfert i tabellen, er det ne@dvendigt at kontakte en

A G 39 1P LT IO 1T IO DA
(A0S VEIGAT: 08 b MGT WG 2201

- kebsdatoen;

2012

Defekt
Ovnen er slukket.

Mulig drsag

- Stremsvigt.
- Defekt apparat.

Oplysninger om producenten:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) Italien
TIf. +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Mulig afhj=lpning

Kontrollér forbindelsen til
stremnettet.

autoriseret teknisk UNOX-assistance og oplyse:

- apparatets specifikationer, som findes pa typeskiltet;
- eventuelle alarmmeddelelser, som vises pa displayet.

Afhj=lpning
Kontakt kundeservice.

Der dannes ikke damp i

- Vandtilferslen lukket.

- Abn for vandtilfarslen.

Kontakt kundeservice.

der trykkes pa& knappen
"START/STOP".

ovnkammeret. - Forkert udfert tilslutning | - Kontrollér tilslutningen
til vandforsyningen eller | til vandforsyningen eller
vandtanken. vandtanken.
- Tom vandtank (hvis der | - Fyld vand i tanken.
anvendes vandtank).
- Filter pa vandtilferslen | - Gar filteret rent.
tilstoppet af urenheder.
Efter indstiling af tid|Daren er aben eller ikke | Kontrollér, om deren er | Kontakt kundeservice.
starter ovnen ikke, nar |lukket korrekt. korrekt lukket.

vand ud
nar

Der traenger
gennem taetningen,
deren er lukket.

- Teetningslisten er snavset.

- Teetningslisten er
beskadiget.

- Derhandtagsmekanis-
men er |@s.

- Ger teetningen rent med
en vad klud.

- Kontakt en specialiseret
tekniker med anmodning
om reparation.

Kontakt kundeservice.
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Stilstandsperioder

Hvis ovnen ikke er i brug i en laengere periode, er falgende forholdsregler ngdvendige:

- afbryd apparatet fra strem- og vandforsyningen og gasforsyning (KUN FOR GASOVNE)

- alle overflader i rustfrit stal ber forsynes med en vaselineoliefilm ved hjselp af en blad klud;

- lad daren til apparatet sta en anelse aben.

- Ved forste brug:

ger apparat og tilbeher grundigt rent (se kap. Rengaring pa side 64);

- gentilslut apparatet til strem- og vandforsyningen og gasforsyning (KUN FOR GASOVNE);

- kontrollér hele apparatet, inden det igen tages i brug;

- lad ovnen fungerer i mindst 50 minutter uden bagvaerk.

CD Det anbefales at kontrollere, at apparatet er i perfekt og sikker tilstand. La apparatet vedligeholde og
kontrollere af et autoriseret servicecenter mindst én gang om aret.

Bortskaffelse
Ifalge Direktiv 2012/19/EU vedrgrende affald fra elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

2005 og ikke ma bortskaffes gennem almindelig affaldsindsamling ved dets endte levetid. Apparatet skal
bortskaffes saarskilt gennem sorteret indsamling.

Alle apparater, der er fremstillet af metal (rustfrit stal, jern, aluminium, galvaniseret metalplade, kobber
osV.) i en procentandel pa over 90 % af vaegten.

Apparatet skal gores ikke-funktionsdygtigt fer bortskaffelsen ved at fjerne stremforsyningskablet og eventuelle
anordninger, som lukker for rum og fordybninger (hvis relevant).

Det er ngdvendigt at vaere opmaerksom pa handteringen af produktet, ndr det bortskaffes, for at sikre en lav
indvirkning pa miljget og forbedre genbrugen af materialerne ved at anvende princippet om, at den, som forurener,
betaler, forebyggelse, forberedelse til genbrug, genindvinding og indsamling. Ulovlig eller forkert bortskaffelse af
produktet medferer beadesanktioner ifelge lovgivningens gaeldende bestemmelser.

Oplysninger om bortskaffelse i Italien

| ltalien skal WEEE-apparater afleveres til:

- indsamlingscentre (ogsa kaldet indsamlingseer eller platforme)

- forhandleren, hvor man kgber et nyt, tilsvarende apparat. Forhandleren har pligt til at tage imod det brugte
apparat uden vederlag ("et for et-princippet").

Oplysninger om bortskaffelse i den Europaiske Union

EU-direktivet om affald af elektronisk og elektrisk udstyr er gennemfart pa forskellig made i hvert enkelt land. Du
bedes derfor kontakte myndighederne eller forhandleren i landet, hvor apparatet er installeret, for oplysninger
om korrekt bortskaffelse.

Ei Symbolet med den overkrydsede skraldespand betyder, at produktet er markedsfert efter den 13. august
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Certificeringer

EU-overensstemmelseserklaering for elektriske og gasapparater
Producent: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, ltalien
Erklaerer hermed péd eneansvar, at produktet

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Bade for elektriske ovne og gasovne:

er i overensstemmelse med bestemmelserne i maskindirektivet 2006/42/EF og standarderne:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN 62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

er i overensstemmelse med bestemmelserne i direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EF og
standarderne:

EN 55014-1: 2006 + AT: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Kun for gasovne
er i overensstemmelse med bestemmelserne i direktivet om gasapparater 2009/142/EF og standarderne:
EN 203-1: 2014/EN 203-2-2: 2006
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPA ASIEN & AFRIKA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX Sp.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, MPUBAATHUKA U CTPAHDBI CHI
UNOX POCCHS

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 478 17 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekipm-
anlan Endustri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223218

BbATAPUA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 2313 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cigtels

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|HY: info.asla@unox.com
T3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIEN

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

P ARARNE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B4 info.china@unox.com
£3%: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE RL. DECV.
E-mail: info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803

UNOX.COM
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