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Kun for gasovne
 - Ovnens røggasudgangsrør, som befinder sig foroven på ovnen, skal altid holdes fri for for-
hindringer (bageplader, andre genstande osv.).
 - Tænd altid for udsugningsapparatet, hvis installeret, mens ovnen er i brug.
 - Hvis apparatet er tilsluttet en skorsten, skal denne:

 - holdes fri for enhver forhindring - brandfare!
 - gøres rent jævnligt og kontrolleres i overensstemmelse med lovgivningens forskrifter i 

landet, hvor ovnen er installeret - brandfare!
 - Ovnen skal placeres på afstand af gennemtræk eller luftstrømme - brandfare!
 - Kontrollér, at ventilationsåbningerne og apparatets nedre del er rengjorte og fri for forhin-
dringer (f.eks. genstande placeret i nærheden af ovnen).
 - Hvis der lugter af gas:

 - afbryd straks gasforsyningen;
 - udluft omgående lokalet;
 - rør aldrig ved nogen elektrisk kontakt, pas på ikke at fremkalde gnister, og brug ikke 

åben ild;
 - brug en telefon uden for lokalet til at kontakte gasforsyningsselskabet.

Sikkerhedsanvisninger
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Certificeringer
EU-overensstemmelseserklæring for elektriske og gasapparater
Producent: UNOX S.p.A.
Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien
Erklærer hermed på eneansvar, at produktet
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
Både for elektriske ovne og gasovne:
er i overensstemmelse med bestemmelserne i maskindirektivet 2006/42/EF og standarderne:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN 62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

er i overensstemmelse med bestemmelserne i direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EF og 
standarderne:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007

Kun for gasovne
er i overensstemmelse med bestemmelserne i direktivet om gasapparater 2009/142/EF og standarderne:
EN 203-1: 2014/EN 203-2-2: 2006




