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Generelt

Forord

Laes hele denne brugsanvisning grundigt igennem, fgr apparatet tages i brug. Dette vil sikre at du ved
hvordan apparatet bruges korrekt og at du er opmaerksom pa forhold som kan veere til fare for brugeren
eller skadelige for apparatet.

Anvendes apparatet ikke i overensstemmelse med denne brugsanvisning, bortfalder producentens ga-
ranti. Ligeledes bortfalder producentens ansvar for produktet inklusiv alle eventuelle skader og falgeska-
der pa materiel og personer.

Visse funktioner beskrevet i denne betjeningsvejledning er baseret pa en bestemt model eller ekstraud-
styr til apparatet.
Det betyder at ikke alle afsnit er relevante for deres apparat.

Den originale brugsanvisning er skrevet pa dansk.

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Producent

Joni A/S

C.F. Tietgens Boulevard 28
DK-5220 Odense SJ

t +45 6597 4815

& sales@joeni.dk

Overensstemmelseserklaeringer

Se bilag.
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Beskrivelse

Fig. 0-1 Eksempel pa StePa Vari.
(Apparatet kan veere vist med ekstraudstyr)

Forsyningsadskiller (ikke inkluderet i StePa Stand Vari)

Luftindtag for luftgardin

Knap for kip-funktion

Dysergr for luftgardin

Laggreb for haengslet lag

Udlgbstud

Knap for luftgardin

Knap for temperaturstyring

Knap for hgjderegulering (kun for modeller med hgjderegulering)

©O© 0N OB~ WN -~

Stoj
Stajniveauet for apparatet ligger under 60dB(A)

Symbolforklaring

A FARE!

Umiddelbart truende fare:
Der er en umiddelbart truende fare for alvorlige kveestelser eller dad.

Muligvis farlig situation:

Kan fare til alvorlige kveestelser eller dad.

/\ FORSIGTIG!

Muligvis farlig situation:
Kan fgre til lette kvaestelser.

&
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BEMZERK!

Muligvis skadelig situation:
Kan fare til beskadigelse af apparatet eller genstande.

(i

Dette symbol angiver nyttige informationer og tips.

Advarsel
Veer opmeerksom og udvis ekstra forsigtighed.

A\

Fig. 0-2 Udvis ekstra forsigtighed

Lzes brugsanvisningen
Laes brugsanvisningen inden apparatet tages i brug.

L]

Fig. 0-3 Laes brugsanvisning

Potentialudligning
Findes naer klemmer hvor potentialudligning skal tilsluttes.

v

Fig. 0-4 Potentialudligning

Farlig elektrisk spaending
Findes pa afdaekninger over komponenter med hgj spaending.

A\

Fig. 0-5 Farlig elektrisk speending

Tilsigtet brug

Formal

Apparatet er beregnet til professionel brug i forbindelse med stegning og lignende processer ved mad-
lavning i storkgkkener og ma ikke anvendes til andre formal.

I-’J- NI\
i )
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Apparatet ma ikke anvendes som frituresteger.

Dette apparat er ikke beregnet til installation i boliger og vil ikke garantere tilstraekkelig beskyt-
telse i forhold til radiomodtagelse i sadanne lokationer.

Man ma ikke traede eller sta pa apparatet.
Apparatet skal opbevares og anvendes indendars.

Efter at apparatet er installeret og for det tages i brug, skal arbejdsgiveren sikre at der foretages en ind-
ledende inspektion af apparatet.

Inspektionen skal foretages af kompetente personer og i henhold til brugsanvisningen, national lovgiv-
ning og praksis.

Arbejdsgiverens skal sikre at alle brugere far de nadvendige instruktioner i brug af apparatet, saledes at
disse kan betjene apparatet sikkert og uden fare for personskade eller skade pa apparatet.

Barn under 15 ar ma ikke anvende apparatet.

Barn over 15 ar og personer med fysiske handicap, reducerede sanser, mental retardering eller mang-
lende erfaring og viden, ma kun anvende apparatet under opsyn eller hvis de har faet instruktion i sikker
brug af apparatet og forstar de farer der er forbundet med det.

w,
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Montage

Generelt

BEMZERK!

Nationale og lokale regulativer skal felges, ogsa hvis de afviger fra de anbefalinger, der er givet
i denne vejledning. | tvivistilfaelde ber de nationale eller lokale myndigheder konsulteres, inden
installationen pabegyndes.

EMC

Dette apparat overholder kravene for erhverv og let-industri, nar det er installeret og vedligeholdt af en
professionel.

Den professionelle installatgr skal evaluere EMC forholdene inden installationen, hvis apparatet instal-
leres indenfor en afstand af 30m fra boliger.

Driftsmiljg

Omgivelsestemperatur: 5-35°C

Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Opbevaring
Omgivelsestemperatur: 5-50°C
Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Kontrol ved modtagelse

Ved eventuel transportskade anmeldes denne til transportfirmaet.
Ved mangelfuld levering bedes De kontakte Deres forhandler.

Tegninger og diagrammer
Se bilag.

Handtering

Tyngdepunktet ligger hgijt.

Nar apparatet flyttes, skal der altid tages fat under panden. Der ma ikke laftes i lag, luftgardin eller tilsva-
rende.

Installationskrav

BEMAERK!

Man skal sikre sig, at bygningen og dennes installationer, ikke pa nogen made beskadiges. Un-
dersag f.eks. om gulvet har en membran som kan blive beskadiget.

LN
(JONIL )
J
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BEMZERK!

Det skal sikres, at der ikke kan treenge vand eller fugt ned i gulvet, gennem etageadskillelse eller
ind i vaggen, f.eks. ved ror, kabler, bolte, gennemferinger, gulvbelaegning eller lignende.
Hvis apparatet er monteret pa sgjle, gelder dette ogsa omradet inde i sgjlen.

Apparatet ma kun monteres i lokaler med gulvafigb.

Der skal veere tilstreekkelig plads omkring apparatet til at sikre at alt brug, herunder installation, betje-
ning, reparation, vedligehold og renggring af apparatet, kan forega uhindret og sikkert.

Der skal veere tilstraekkelig frihngjde over apparatet, til at laget kan abnes helt.

Ventilation i forbindelse med apparatet skal vaere udfert séledes, at apparatet ikke giver anledning til
kondensdannelse i lokalet.

Gulvbelaegningen skal veere skridsikker, ogsa i vad og fedtet tilstand.
Der skal sikres tilstraekkeligt med lys, sa brug af apparatet kan forega sikkert.

Gulvbrgnd

Foran apparatet bgr der etableres en gulvbrgnd. Den anbefalede starrelse og placering er angivet pa
installationstegningen/tekniske data.

Beereevne og stabilitet

Gulvet/veeggen skal veere konstrueret til at beere den samlede veegt af apparat og mad.

Fremfgring af forsyning

Alle installationer skal fgres ind i apparatet i de omrader/punkter, der er markeret herfor pé installations-
tegningen/tekniske data.

Krav til tilslutninger

Tilslutning af el

Kabler
Se installationstegning/tekniske data for den ngdvendige kabellaengde.
Aluminiumskabler ma ikke tilsluttes direkte til apparatet.

Ved tilslutning af forsyningskabel skal man sgrge for at beskyttelseslederen er laengere end de andre
ledere, saledes at denne leder slipper sidst ved traek i kablet.

For apparater med tilledning, skal der anvendes oliebestandig fleksibel kappeledning, som type HO5RN-
F (IEC 57 kode 60245).

BEM/ERK!

StePa Stand Vari skal tilsluttes via en forsyningsadskiller i den faste installation. Forsyningsad-
skilleren kan vare en stikprop (f.eks. CEE), hvis denne kan sikres mod utilsigtet tilslutning.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke tilsluttes en forsyning som hyppigt bliver afbrudt eller vaere forsynet gennem
eksternt udstyr, som selvstendigt afbryder og tilslutter forsyningsspandingen, sadsom timer el-
ler lignende.
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BEMZERK!

Er apparatet monteret pa hejderegulerbart stativ, skal det efterses at elforsyningens aflastnings-
nippel er tilspandt. Dette skal hindre at der ikke opstar trak i lederne og tilslutningsklemmerne
derved bliver beskadiget.

Potentialudligning
Se el-diagrammet for yderligere information.

Der skal udfgres potentialudligning (bonding) mellem apparatet og metalgenstande indenfor en reekke-
vidde af 2,5 m.

F.eks.:

*  metalrgr
* emhaette
e gulvrist

* andre maskiner/apparater
Tilslutningspunkter for potentialudligning er maerket med dette symbol:

Fig. 0-6 Potentialudligning

Jordforbindelse

Apparatet er klasse | udrustning og skal derfor tilsluttes beskyttelsesleder i den faste installation. Beskyt-
telsesleder-terminal er meerket PE eller L

A FARE!

Hvis en beskyttelsesleder afbrydes, bliver apparatets stel spandingsferende.

Beskyttelse mod fejl

Ved tilslutning af apparatet skal man vaere opmeerksom pa elforsyningens jordingssystem, da apparatet
kan have leekstrgm til jord.

Installation i TN-net

Nulling anbefales. Hvis fejlstramsafbrydere (RCD) anvendes, geelder anbefalingerne under TT-net.

Installation i TT-net
RCD type A, kan anvendes.

Installation i IT-net

Som hovedregel kan laekstremme ikke accepteres i IT-net. Der er to muligheder for at tilslutte apparatet
i et IT-net.

1) Brug isolationsovervagningsudstyr af en type som kan handtere laekstrammen.
2) Forsyn apparatet gennem en skilletransformer.

9/31 we know what's cooking
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Montering

BEMZERK!

Man skal sikre sig, at bygningen og dennes installationer, ikke pa nogen made beskadiges. Un-
dersgg f.eks. om gulvet har en membran som kan blive beskadiget.

Montering pa ben

Fadderne for kipstegeren fungere som stilleskruer. Justér stilleskruerne til toppen af understellet er
vandret pa langs og pa tveers.

Montering pa sgjle
Kipstegeren pa sgjle kan fastgeres til gulvet med:

* Bolte der fastggres i gulvet
« Fixturen der stgbes i gulvet

Oven pa dette grundlag monteres kistegeren ens.

Forberedese af gulv uden nedstgbningsfixture

Placér bolte i henhold til installationstegningen og/eller tekniske data.

Afheengigt af gulvet kan der bruges f.eks. korrosionsfaste ekspansionsbolte, klaebeankre eller gennem-
gaende bolte.

Disse skal som minimum veaere M12, A2.

Fastgorelse af nedstebningsfixture

Fremgangsmade for montage af fixturen:

1. Fixturen placeres pa gulvet se Fig. 0-7 , hvor kipstegeren skal monteres. Fixturen skal veere i rette
niveau og vandret bade pa langs og pa tveers.

2. Kontrollér at gennemfgringer for kabler er placeret korrekt jvf. installationstegning.
Fixturen forankres solidt i betonlaget gennem hullerne i bunden Fig. 0-8 Pos. 2.

4. Fyld fixturerne med beton, sa hgjden midt i fixturen hveaelver ca. 10mm over fixturens overkant Fig.
0-7 Pos. 6.

10 mm

70 mm

4/
Fig. 0-7 Indbygning af fixture for StePa
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Fig. 0-8 Bolte pa fixture for StePa

0

Lad de aftagelige bolte Fig. 0-8 Pos. 1 sidde i fixturen, indtil montage af kipstegeren. Dette sikrer at ge-
vindet er brugbart ved montage.

Montering af sgjlen pa bolte eller nedstebningsfixture

BEMZERK!

Ved montering skal kipstegeren stattes, indtil den er fastspaendt i gulvet.

Fig. 0-9 Fast sgjle

Fig. 0-10 Vari sgjle

1. Fjern sgjlens forplade.
2. Placer sgjlen korrekt pa gulvet over boltene eller fixturen.

For nemmere montering, kan elkassetten fiernes ved at Igsne de to skruer som er vist pa Fig. 0-9
Pos. 3 hhv. Fig. 0-10 Pos. 3.
Derefter kan elkassetten afmonteres.

9
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B

Anbring spaendebeslag (Fig. 0-9 Pos.1 hhv Fig. 0-10 Pos.1) med skiver og mgtrikker (Fig. 0-9 Pos.
2 hhv. Fig. 0-10 Pos.2) omkring boltene og spaend let.

Juster stilleskruerne indtil sgjlen star lodret og beerer pa alle 4 skruer.

Afstanden fra sgjlens bund til gulv skal minimeres og sgjlen skal statte pa alle stilleskruer.

Kontroller at sgjlen stadig star lodret.

5
6
7. Speend mgatrikkerne helt fast med 25 Nm.
8
9. Kipstegeren er nu Klar til el-tilslutning

1

0. Montér elkassetten og sajlens forplade.
Taetning af sgjler

BEM/ZERK!

Der skal altid taetnes mellem gulv og sgjler. Dette er afgerende for produktets levetid og for en
problemfri funktion. Taetnes der ikke, bortfalder fabrikkens garanti.

Teetningen skal hindre, at der kommer vand og snavs ind i sgjlen, hvor elektriske komponenter er pla-
ceret.
Teetningen skal vaere velegnet til at modsta kraftig pavirkning fra rengering.

Der kan f. eks. anvendes en elastisk fugemasse, som er velegnet til brug i kekkenmiljg og som kan haefte
bade pa rustfrit stdl og pa materialet under/bag sgjlen.

Dreaen fra sgjler

BEMZERK!

Det skal altid sikres, at evt. vand i sgjlen kan komme ud. Sikres dette ikke, bortfalder fabrikkens
garanti.

Vand i sgjlen vil forarsage fugtig luft, som vil beskadige de elektriske komponenter, og draenet er derfor
afgerende for produktets levetid og for en problemfri funktion.

Man kan i de fleste tilfeelde anvende det medleverede draenrgr. Dette placeres under sgjlen i det laveste
hjarne. Sarg for at draenrgrets abning er placeret, sd rengeringsvand normalt ikke spules direkte mod
abningen.

Demontering
Demontering skal foretages i henhold til gaeldende love og regler.

Demontering af apparatet foregar ved at foretage de under monteringen beskrevne trin i omvendt raek-
kefalge.

Tilslutning, justering og kontrol

Tilslutning af el

Forsyningsspeending og for-sikring
Kontrollér at forsyningsspaendingen passer med spandingen vist pa maerkeskiltet.
Kontrollér at for-sikringen passer med sikringerne angivet pa el-diagrammet.

J Q)
\ i\ ) -l:
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BEMZERK!

Installationen af apparatet skal testes i henhold til IEC 60364-6-612.¢.

Se el-diagrammet for yderligere information.

Forsyningsadskiller

Tilspeendingsmomenter for forsyningsadskiller fabrikat Lovato:

Starrelse  |[40A 63A
Moment 1,8Nm 1,8Nm
Justering

Da et ensartet stegeresultat er afhaengigt af et ensartet lag fedtstof, skal panden justeres til vandret med
en ngjagtighed pa 1 mm. Justeringen skal ske ved maling pa pandens stegeflade.

Start med at justere understellet til det er vandret. Derefter justeres panden til den er vandret.
Justering af pande.
1. Lasn to bolte i hver side af motorbeslaget, Fig. 0-11 pos. C.

2. Afstand mellem pande og understel justeres til 65mm under midten af panden (Fig. 0-11 pos. A)
samtidig med at pandens overkant bringes i vatter med boltene pa begge sider (Fig. 0-11 pos. B).

Justér nu ogsa panden til vandret pa den anden led med, Fig. 0-11 pos. D.

4. Las atter motorbeslaget fast med de 4 bolte, Fig. 0-11 pos. C.

Fig. 0-11 Justering af pande

Justering af |ag.

1. Lasn de 4 matrikker (Fig. 0-12 ) som holder beslaget og juster rammen sa laget ligger til.

2. Speaend metrikkerne igen.

13/31 we know what's cooking
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Fig. 0-12 Mgatrikker for justering af lag

Kontrol

1)

W N

)
)
)

N

Alle forbindelser, bolte og matrikker efterspaendes.
Afprgv kipfunktionen. Kontrollér at de beveegelige dele i understellet frit kan bevaege sig.
Kontrollér at panden returnerer til vandret position.

Kontrollér at laget ligger korrekt og teet til panden
Se 'Fig. 0-12 Matrikker for justering af lag’, side 14.

Teend for varmen og kontrollér, at panden varmer.
Kip panden og kontrollér, at opvarmningen afbrydes, nar panden er kippet ca. 10 grader.

Er dette ikke tilfeeldet, se ’ Justering af kip-switch’, side 29.

Hvis kipstegeren star pa saijle, kontrolleres det at der er fuget omkring sajlen, sa der ikke kan traenge
vand ind.

Kontrollér, at evt. vand, der matte treenge ind, kan Igbe ud af sgjlen igen, f.eks. gennem det medfal-
gende dreenrar placeret i fugen.

Kontrollér, at vand/fugt ikke kan treenge ned i gulvet langs installationer eller lignende.

Hvis kipstgeren star pa ben, kontrolleres det at den star fast pa alle fedder nar den er i drift.
Safremt apparatet er forsynet med luftgardin foretages desuden falgende test:

Drej betjeningsknappen for luftgardinet og kontroller at der kommer luft ud af hullerne i dysergret.
Sarg for at stegepanden ikke er kippet og mindst en varmezone teendt.

Safremt apparatet er forsynet med hgjderegulering foretages desuden fglgende test:

Afprgv at panden stopper i gverste og nederste stilling, samt nar grebet slippes.

Afprgv at panden bevaege sig op, nar grebet drejes til hajre, og ned nar grebet drejes til venstre.

Efter at apparatet er installeret og tilsluttet, skal der foretages en funktionstest, som modsvarer afsnittet
"Vedligehold’ s. .

Nar apparatet er monteret, funktionstestet og denne betjeningsvejledning er laest, skal apparatet rengo-
res som beskrevet i afsnittet ” Renggring” s. 21, inden apparatet tages i brug.

Forste gang panden varmes op, kan der forekomme lugtgener. Det kan derfor anbefales som det farste,
at stille alle reguleringsgrebene pa stilling maksimal varme og ikke slukke, fer panden er sa varm, at
eventuelle olierester m.m. er braendt veek.

.'J N I\.‘
| I
":\_g_ 4

e
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Skrotning

Skrotning

Apparatet er klassificeret iht. det europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald
af elektrisk- og elektronisk udstyr.

Bortskaffelse af emballage
Emballagen bestar hovedsagligt af tree, pap samt plastfolie og skal bortskaffes efter nationale regler.

.'J N I\.‘
| I
":\_g_ 4

e
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Betjening

/\ ADVARSEL!

Skulle der opsta en farlig situation ved apparatet, skal alle forsyninger omgaende afbrydes pa
forsyningsadskillerne.

/N\ FORSIGTIG!

Under brug af apparatet skal savel dets formal som de sikkerhedsmassige anvisninger iagtta-
ges.

/\ FORSIGTIG!

Inden apparatet tages i brug, skal man altid sikre sig, at det er rent.

/\ FORSIGTIG!

Beror aldrig kipstegerens pande/lag uden ferst at have undersggt, om denne er varm, da en
teendt kipsteger bliver sa varm, at bergringen udger en forbrandingsfare.

/N\ FORSIGTIG!

En kipsteger der har vaeret taendt afkgler sa langsomt, at bergring af denne udger en forbran-
dingsfare l&nge efter, at den er slukket. Betjeningspanelet advarer ikke mod dette forhold.

/\ FORSIGTIG!

Udvis forsigtighed nar kipstegerens indhold koger/steger. Sprgjt og overkog udger en forbrzen-
dings- og skoldningsfare.

/\ FORSIGTIG!

Rustfrit stal er pa overfladen beskyttet af et tyndt lag kromoxid. Dette lag kan isaer edelagges
ved brug af veerktgjer af normalt stal, samt ved at udszette det rustfrie stal for steerk pavirkning
af klor, som det f.eks. findes i normalt kekkensalt. Undga derfor at salt laegger sig pa panden,
hvor det kan gdeleegge det tynde beskyttende lag af kromoxid og derved danne grundlag for tze-
ringer. Ligeledes ma der ikke opbevares genstande af ikke-rustfrit stal i panden.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke flyttes, mens det er i brug eller mens apparatet er varmt.

/\ FORSIGTIG!
Af hensyn til skvulp og sprgjt ma der ikke fyldes for meget vaske i panden.
» Pander pa 65 mm dybde ma maksimalt fyldes med 20 mm vaeske
» Pander pa 120 mm dybde ma maksimalt fyldes med 70 mm vaeske

=0
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Integreret forsyningsadskiller

Fig. 0-14 Slukket

BEMAERK!

Findes ikke pa StePa Stand Vari.

Kipfunktion

/N\ FORSIGTIG!

Nar apparatets kipfunktion anvendes, er det forbudt at opholde sig under eller bagved apparatet
pa grund af klemningsfare.

/\ FORSIGTIG!

Nar apparatet kippes frem eller tilbage er det forbudt at stikke hander eller fingre ind mellem de
faste dele og de bevaegelige dele, da dette kan udgere en klemningsfare.

/\ FORSIGTIG!

Temning skal ske med forsigtighed og under iagttagelse af skoldningsfare og andre forhold som
f.eks. gulvaflgbenes storrelse og kapacitet

/N\ FORSIGTIG!

Ved temning beor man ikke opholde sig direkte foran apparatet da udigbene og evt. sprgjtende
vaeske udger en skoldningsfare.
Sorg for at det er muligt at beveege sig veek fra farezonen.

=0
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/\ FORSIGTIG!

Der skal altid veere fri plads omkring apparatets bevaegelige dele, nar den kippes.

/\ FORSIGTIG!

Laget skal veere abent nar apparatet kippes.

Kipstegeren kippes nar knappen drejes mod venstre og returnerer nar knappen drejes mod hgjre. Kip-
stegeren stopper i begge yderstillinger eller nar knappen slippes.

Fig. 0-15 Betjening af kipfunktion

Varmeregulering

Stegefladen pa type StePa 425 og StePa 675 er opdelt i to zoner, hvor varmen kan reguleres individuelt
for hver zone. Type StePa 225 har kun én zone.

Panden skal veere i vandret position for at kunne varme.

A —

Fig. 0-16 Varmeregulering

1 Kontrollampe
2 Betjeningsgreb

Nar grebet star pa 0 er varmen afbrudt.
Ved betjeningsgreb i stilling 1, er der mindst varme pa apparatet.
Ved betjeningsgreb i stilling 10, er der maksimal varme pa apparatet.

Kontrollampen lyser nar den aktuelle temperatur er lavere end den indstillede temperatur

.rJ I*.ll\:
| I
A\
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BEMZERK!

En normal stegetemperatur opnas med varmeregulatoren i stilling 6-8.

» Det bedste stegeresultat opnas, nar panden er gennemvarm inden den anvendes og nar der ikke
steges ved ungdvendigt hgje temperaturer.
Fedtstoffet hvori der steges, skal desuden deekke hele stegefladen.

BEMZERK!

For at sikre en optimal varmeregulering, skal maden placeres ved temperaturfglerne og derefter
fordeles jaavnt over hele stegearealet.

Fig. 0-17 Placering af falere

1 Placering af fgler i stegeflade med en zone
2 Placering af fglere i stegeflade med to zoner

Placer indledningsvis maden ved fglerne og fordel den jeevnt efterfglgende.
Hojderegulering

/\ FORSIGTIG!

For hgjdereguleringen betjenes, skal det sikres, at der er plads til apparatets bevagelser, og at
der ikke kan komme nogen/noget i klemme.

Hgjdejustering er ekstraudstyr

Kipstegeren bevaeger sig op, nar knappen drejes mod hgjre, og ned nar knappen drejes mod venstre,
se Fig. 0-18.

Kipstegeren stopper automatisk i @verste og nederste stilling, samt nar knappen slippes.

&
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Fig. 0-18 Betjening af hgjderegulering

Luftgardin

BEMZERK!

Under luftindtaget for luftgardinet skal der altid som minimum vare 50mm fri afstand da luftgar-
dinets funktion ellers reduceres.

Fig. 0-19 Betjening af luftgardin

Betjening af luftgardinet
1. Start luftgardinet ved at dreje start/stop-knappen pa |.
2. Efter brug slukkes luftgardinet ved at dreje start/stop-knappen pa 0.

BEM/ERK!

Luftgardinet er kun aktiv nar mindst en varmezone er tandt og panden ikke er kippet.

J Q)
\ i\ ) -l:
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Rengering

/\ FORSIGTIG!

Brug aldrig hgjtryksrenser til rengoring af apparatet.

/\ FORSIGTIG!

Benyt altid den beskyttelse af hander, gjne etc. som producenten af rengegringsmidlet anbefaler.

/\ FORSIGTIG!

Brug aldrig almindeligt staluld til rengering af apparatet. Staluld af rustfrit stal ma gerne anven-
des.

/\ FORSIGTIG!

Der ma aldrig anvendes klorholdige renggringsmidler, da disse nedbryder apparatets materialer.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke renggres mens dyseror eller filter er fjernet, da disse skarmer de elektriske
komponenter.

/\ FORSIGTIG!

Unga at der kommer vand eller renggringsmiddel ned i forsyningsreret nar dysergret er afmon-
teret.

BEM/AERK!

Forste gang apparatet tages i brug eller nar det ikke har vaeret brugt i en lengere periode, skal
det rengeres for ibrugtagen.

BEMAERK!

Apparatet skal renggres efter brug.

| det efterfglgende anbefales rengaringsprodukter fra Ecolab, men tilsvarende produkter kan ogsa an-
vendes.

Til kipstegeren samt lgse dele, anbefales for grundig renggring falgende fremgangsmade:

N

Drej dysergret pa luftgardinet sa hullerne peger nedad.
Skrab og skyl kipstegeren for stgrre madrester.
Pafer seebe manuelt f.eks. Ecolab Sopal eller udleeg skum f.eks. Ecolab Sopal.

Lad produktet virke i det anbefalede antal minutter.

o M 0N

Skyl grundigt med vand.

I-’J N I\:
\ I
":\_g_ 4

e
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@nskes desinficering kan de efterfglgende trin udfgres:
1. Desinficer kipstegeren ved at pafere f.eks. Ecolab Sirafan.
2. Lad produktet virke i det anbefalede antal minutter.

3. Skyl grundigt med koldt vand.

Dele af rustfrit stal kan renggres med en ikke-slibende nylonsvamp eller lignende.
Dele af kunststof, som folier og elektriske betjeningsgreb kan renggres med en klud.

Ved meget fastbraendte madrester kan panden evt. renggres med ovnrens som f.eks. Ecolab Grease
Trip Plus.

Undgéa at der kommer vand ind i apparatet gennem samlinger/abninger i kipstegeren.

Luftgardin:
Afmonter dysergret ved at dreje det og traekke det ud.

Rengear ragret med en rarrenser eller i opvaskemaskinen og sarg for at der ikke findes fedt og madrester
i bunden af rgret.

Luftgardinets fedftfilter for ventilatoren skal ugentligt tages ud og vaskes, f.eks. i opvaskemaskine.

Sikker bortskaffelse af fedevarer

Fodevarer skal bortskaffes i overensstemmelse med lokale love og regler.

(2
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Vedligehold

l

For at sikre storst mulig person- og driftsikkerhed er det vigtigt at vedligeholde apparatet grun-
digt. | det falgende er det beskrevet, hvilke opgaver der i denne forbindelse pahviler ejeren/bru-
geren af apparatet. Efterleves dette ikke, fraskriver producenten sig ethvert ansvar.

l

Kun kvalificerede fagfolk ma udfere vedligehold, fejifinding og reparation.

I

For arbejde pa apparatet foretages, skal alle forsyningsadskillere afbrydes og aflases med haen-
gelas.

I

Udvis forsigtighed, da der er klemningsfare!

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Arligt eftersyn

For at sikre sterst mulig driftsikkerhed er det vigtigt at vedligeholde kipstegeren grundigt. | det fglgende
er det beskrevet, hvilke opgaver der i denne forbindelse pahviler ejeren/brugeren af apparatet at udfgre
arligt eller efter behov. Efterleves dette ikke, fraskriver producenten sig ethvert ansvar.

BEMZERK!

Dette arbejde skal udferes af faglaert personale pa en kold pande.

Kontroller at kipstegere pa sgjle stadig er solidt fastspaendt pa gulvet eller veeggen.
Kontroller at stegefladen stadig er vandret i normalstilling.

Safremt kipstegeren er monteret med haengslet lag, kontrolleres det at laget lukker korrekt.
Kontroller at teetninger omkring beveegelige dele og ledningsgennemfgringer er intakte.
Kontroller at udligningsforbindelser og beskyttelsesledere er fastspaendte og intakte.

Kontroller at alle elektriske betjeningsgreb, kontrollamper m.m. er intakte.

N o o~ 0 DN =

Kontroller om der er treengt vand ind i stativet/sgjlen, hvor det evt. kan gere skade. Er der vand i bun-
den af sgjlen skal det fijernes.

Kontroller at teetninger mellem gulv og sgjler er intakte.

©

Kontroller at der ikke er lase komponenter, slitage eller andre forhold som har indflydelse pa kipste-
gerens sikkerhedsmeessige tilstand.

10. Inspektion af elektriske forbindelser se ’ Inspektion af elektriske forbindelser’ s. 24.
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11. Kontrol af skilte se ’ Kontrol af skilte’ s. 27.

12. Kontrollér at der ikke pa stegefladen har dannet sig et tykt lag fastbraendt fedtstof. Et sadant tykt lag
kan genere brugen. Laget kan fijernes ifglge instruktionerne i afsnit ’ Rengaring’ s. 21.

13. Kontrollér at der er en haette over sikkerhedstermostaten.

Fig. 0-20 Placering sikkerhedstermostater

Model StePa 225 har en sikkerhedstermostat, mens model StePa 425 og StePa 675 har to sikkerheds-
termostater.

Inspektion af elektriske forbindelser

Inspektionen foretages i effektkredsen.
Visuel kontrol, hvor der ses efter lase og braendte ledninger.
Med en spidstang treekkes forsigtigt i ledningerne i alle retninger.

Ledningerne efterspeendes.
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Kontrol af beskyttelseslederens kontinuitet

Den interne beskyttelsesleder er vigtig for at beskytte brugeren mod elektrisk sted og derfor skal den
kontrolleres arligt som anfert i EN 60204-1 afsnit 18.2.

Maleresultater registreres i Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder, side 31.

A—Q- B < 500mQ

A—Q~ C < 500mQ

A~@-D < 500mQ
Fig. 0-23

Fig. 0-24

&
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Kontrol af skilte

Kontrollér at de viste skilte og deres laminering er intakte.

Fig. 0-25

@
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Fejlfinding

Kun kvalificerede fagfolk ma udfere vedligehold, fejifinding og reparation.

For arbejde pa apparatet foretages, skal alle forsyningsadskillere afbrydes og aflases med han-
gelas.

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfolgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Udvis forsigtighed, da der er klemningsfare!

BEM/ERK!

Kontroller altid ferst at spaending er til radighed.

BEM/ERK!

Kontroller sikringerne i den faste installation.

Opvarmning

Problem

Mulig arsag

Afhjeelpning

Panden bliver ikke
varm

Sikkerhedstermostat udkoblet pga.
for hgj temperatur

Reset sikkerhedstermostaten og
kontrollér driftstermostat.

Microswitch for vertikal position er
ikke pavirket.

Kontrollér at microswitchen pavirkes
nar panden er i normalstilling. Se
Justering af kip-switch nedenfor.

Defekt driftstermostat, sikkerheds-
termostat eller kontaktor.

Kontroller om en af komponenterne
er defekte

Pande bliver ikke til-
straekkelig varm

Et eller flere defekte varmelegemer.

Kontrollér at stramforbruget mod-
svarer effekten.

Pande opvarmes selv
om den er kippet

Microswitch for vertikal position er
pavirket.

Kontrollér at microswitchen ikke pa-
virkes nar panden er kippet. Se Ju-
stering af kip-switch nedenfor.

&
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Luftgardin

Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der bleeses ikke luft ud
gennem hullerne i dy-
sergret.

Defekt betjeningsknap, strgmforsy-
ning eller ventilator

Kontroller komponenter ifglge “El-
diagram”

Kip/hgjderegulering

Problem

Mulig arsag

Afhjeelpning

Kipstegeren vil ikke
kippe hhv. heeve/seen-
ke.

Defekt omskifter, styreboks eller
motor

Kontroller komponenter ifglge “El-
diagram”

Justering af kip-switch

y
2
3.
4
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Fjern elkasetten Fig. 0-26 . Switchen befinder sig bag denne.
Lasne de to bolte pos. 1 vist i Fig. 0-27
Juster beslaget pos. 2 vist i Fig. 0-27

Stram boltene nar beslaget pos. 3 har den rette position.
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1 Bolte
2 Beslag
3 Switch

Fig. 0-27 Justering af kipswitch
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Appendix

Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder

Apparatets serienummer: -

Dato

A-Qr-B \ A-@Q~C ] A—Q~D

(skal veere < 500 mQ)

Firma
Underskrift
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