MHENDI

Tools for Chefs

Chocolate fountain

274156, 274163
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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per luso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pyKoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepef “crnonb3oBaHneM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie Mpénet va dlaBaoete auTég TG 00Nnyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLUOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser

lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHUTb PyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.
DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn OUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

* Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original

parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Intended use

e This appliance is intended for buffet and house-
hold use.

* The appliance is designed only for heating a varie-
ty of chocolate directly. Any other use may lead to
damage of the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the appliance

. Pipe holder

. Fountain pipe

. Auger

. Silica gel ring (@ 24mm)
. Air-proof ring (@ 20mm)
. Base unit

. FUSE housing

. Motor / Heater switch

. Power connector
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10. Temperature adjuster
11. Heat dissipation hole
12. Motor axle

13. Seal ring (@ 220mm)
14. Chocolate pool




Putting the appliance into use

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier
immediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

e Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise. Two of the three
feet of the base unit can be adjusted in height to
level the appliance.

¢ Do not place the chocolate fountain near an air-
conditioning duct, open door or window. Cool air
will solidify the chocolate and stop the evenly flow
of chocolate.

* Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

e Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

e Unpack the chocolate fountain.

e The packaging contains a base unit, a chocolate
pool, a fountain pipe, a pipe holder, a auger, a seal
ring, five silicon seal rings. five air-proof rings
and two fuse(thermal cut-out).

e Clean the appliance before use (See ==> Cleaning
and Maintenance).

e Place the seal ring [13] on the top of round edge
of the base unit[6].

e Screw in the chocolate pool [14] on the base unit
by clockwise.

e Place the auger[3] on the motor axle[12] of the
base unit.

e Place the fountain pipe[2] over and cover the au-
ger[3] and screw in the fountain pipel2] on the
base unit[6] by anti-clockwise.

e Place the pipe holder[1] on the top of fountain
pipel2] and line up the center hole with the top
of auger(3].

e The chocolate fountain is now ready for use.

REPLACE the thermal cut-out

e Please note that a FUSE housingl7], which cov-
ered with a protective cap, is located on the right
side of heater / motor switch of the appliance(See
diagram).

e Unplug the appliance from the electrical outlet
first.

e Allow the appliance to completely cool down.

e Unscrew the black protective cap of the FUSE
housing[7] by anti-clockwise.

e Press and screw back the protective cap of FUSE
housing(7] by clockwise after thermal cut-out(in-
cluded) is replaced.

F
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Instructions for use
e Switch position: Left is for the heater, Right is for
the motor.
e Turn on the heating element and switch to 80°C to
preheat the chocolate fountain around 3 - Smins.
e Prepare 6000 grams (274156) / 8000 grams
(274163) of chocolate as follows:
- Put the chocolate in a heat-resistant bowl.
- Put the bowl in a pot with warm water (60°C]).
NOTE! Don't let the water boil.
- Stir the chocolate until is has melted complete-
ly. Do not add water to or spil water into the
chocolate.

- The chocolate has to be fluid (like yoghurt]. If
that is not the case, add some tasteless vegeta-
ble oil (sun flower) to it.

e Turn on the motor and pour the chocolate into
the lower bowl.

¢ The auger moves the chocolate up.

® You can start now.

¢ Only use fruit that is sufficiently cooled and has

a dry surface. The low temperature of the fruit

helps the chocolate to solidify and the dry surface

helps the chocolate to attach easier to the fruit.

Too much moist/water will deteriorate the con-

sistancy of the chocolate.
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Note! Air bubbles in the fountain pipe disrupt the
evenly flow of chocolate. In which case you must
turn off the motor and wait for the air bubbles to
escape from the fountain pipe (this may take a
few minutes). It is normal for air to escape at the
bottom of the fountain pipe during this procedure.

Switch the motor on again if the fountain pipe is
free of air bubbles.

Note! Be careful of temperature adjuster. Too high
temperature will be turning chocolate into bad
quality quickly.

Cleaning and maintenance

* Always remove the plug from the socket before
cleaning.

* Remove the chocolate from the chocolate foun-
tain immediately after use. Don't let the choco-
late solidify in the chocolate fountain. Don't pour
the chocolate into the kitchen sink or toilet as it
will solidify and block the drain and sewer sys-
tem.

e Never submerge the base unit of the chocolate
fountain in water or other liquid cleaning prod-
ucts.

e Clean the base unit of the chocolate fountain

with a slightly moist cloth and warm water. Warm
water cleans the chocolate residue much better
than hot water.

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

e Always ensure that
remain absolutely dry.

¢ The fountain pipe, pipe holder, chocolate pool and
auger can be cleaned in the dishwasher.

the electrical connections

Replacement of silica gel ring & air-proof ring
* When the silica gel ring[4] or air-proof ring[5] was
broken. Please follow below procedures to re-

place. They shall be replaced every sixth months
if the product is operating for 12h per day.




1) Screw out chocolate pool[14] from the base
unit[é].

2] Take out and discard the used silica gel ring [4]
and air-proof ring[5] from the motor axle[12]
(see Picture AJ.

3) Take out the new air-proof ring[5] and add lu-
brication oil(high temperature resistance) into
the concave arealsee Picture B).

4) Insert the new air-proof ring[5](lubrication oil
face down] back to the motor axle[12](Make

sure it is fully inserted)(see Picture CJ.

5) Clean the remaining lubrication oil with a damp
cloth and detergent.

6) Insert the new silica gel ringl4] back to the
motor axle[12] and fix it firmly(see Picture DJ.

7) Screw in chocolate pool[14] back to the base
unit[6]

NOTE: DON'T SCRATCH THE MOTOR AXLE[11]
WHEN TAKE OUT THE AIR-PROOF RING.

Troubleshooting
If the appliance does not function properly, please
check the below table for the solution. If you are

still unable to solve the problem, please contact the
supplier/service provider.

Problem

Possible causes and solution

Chocolate drips and
doesn't flow evenly down
the fountain pipe.

The chocolate is too thick. Add some vegetable oil to the chocolate. Do not
mix water into the chocolate!

The fountain is not level, but is slanted. Adjust the level of chocolate foun-
tain with the adjustable feet of the motor unit.

Not enough chocolate, add some melted chocolate.

The flow of chocolate is obstructed by pieces of food. Turn off the fountain
and remove the pieces of fruit.

The flow of chocolate is
interrupted

Blockages in the flow of chocolate might be caused by pieces of food. Turn
off the motor and clear the blockage.

Check if the motor is switched on and running.

Check the level of chocolate, add melted chocolate if necessary.

The flow of chocolate is
slow and doesn’t reach
the top of the fountain

pipe.

There is air in the column, as a result of which the chocolate cannot flow
constantly. Turn off the fountain and wait for a few minutes, until all the
chocolate in the basin flows back. You will see bubbles escaping from
beneath the fountan pipe.

Check chocolate level and add melted chocolate if necessary.

The chocolate is too
thick (viscous).

Check the temperature and consistancy of the chocolate, increase the
temperature and/or add some vegetable oil to the chocolate.

Check if the heating function of the chocolate fountain is switched on and
working.

Note: A low ambient temperature cools down the chocolate rapidly and
thereby increasing the viscosity of the chocolate; the chocolate will stop to
evenly flow over the fountain pipe.




Technical specification

[tem no. 274156 | 274163
Operating voltage and frequency 230V~ 50/ 60 Hz

Rated input power 265W | 300W
Protection class Class |

Temperature setting 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Maximum quantity of chocolate Max. 6000g Max. 8000g
Outer dimension ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafie Bedienung des Gerats
zurtickzuflihren sind.

¢ Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu o6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* /A\ Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Per- H
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.
¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und

Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungs eitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufélligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

o Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschliefilich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerdt eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

 Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Verwendungszweck des Gerates

* Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushalts-
gebrauch bestimmt.

e Dieses Gerat ist nur fiir eine direkte Erwarmung
einer Vielzahl von Schokoladensorten geeignet.
Die Verwendung des Gerates fir andere Zwecke
kann zu seiner Beschadigung sowie zu Kérper-
verletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fur die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Die Kihlvitrine ist ein Gerat der |. Schutzklasse und
erfordert eine Erdung. Die Erdung verringert das
Risiko eines elektrischen Stromschlags, da iber
einen Leiter der elektrische Strom abgeleitet wird.
Das Gerat ist mit einem Schutzleiter mit Schutz-

qu

kontaktstecker ausgeriistet. Bevor das Gerat nicht
entsprechend installiert und geerdet wurde, darf
man den Schutzkontaktstecker nicht in die Netz-
steckdose stecken.



Hauptteile des Gerates

. Rohrhalter

. Fonténenrohr

. Schnecke

. Kieselgelring (@ 24mm)

. Luftdichter Ring (@ 20mm)
. Basiseinheit

. Gehéause fur SICHERUNGEN
. Motor- / Heizschalter

. Netzanschluss

10. Temperaturregler

11. Warmeableitungsloch

12. Motorachse

13. Dichtring (@ 220mm)

14. Schokoladenbecken
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~O

Nutzung
e Vor Beginn der Nutzung muss man sich verge-
wissern, dass das Gerat nicht beschadigt ist —
beim Auftreten irgendwelcher Mangel muss man
sich sofort mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen. Ein beschadigtes Gerat ist fur den Ge-
brauch nicht geeignet.

Verpackung und Schutzfolie entfernen (wenn das

Gerat damit geschutzt wurde).

Das Gerat auf eine ebene und stabile Flache

stellen, insofern es in der Anleitung nicht anders

vermerkt wurde. Zwei von drei StitzfiiBen des

Gerates kann man regulieren, um das Gerat zu

nivellieren.

Man darf den Schokoladenbrunnen fiir das Scho-

koladenfondue nicht in die Nahe der Luftungs-

kanale, offener Tiren oder Fenster bringen. Die

Schokolade kann unter der Einwirkung kihler

Luft fest werden, wobei die freie Bewegung der

Schokolade gestoppt wird.

e Fir die entsprechende Luftzufuhr rundum das
Gerdt muss man ein Minimum an Raum erhal-
ten.

e Beim Aufstellen des Gerates muss man sich ver-
gewissern, dass der Stecker leicht zuganglich ist.

e Scholadenbrunnen auspacken.

e Die Verpackung enthalt eine Basiseinheit, ein
Fontdnenrohr, einen Rohrhalter, eine Schnecke,
einen Dichtring, finf Silikon-Dichtringe. funf
luftdichte Ringe sowie zwei Sicherungen (Ther-
moschutz).

e Reinigen Sie das Geréat vor Gebrauch (siehe ==>
Reinigung und Wartung].

e Platzieren Sie den Dichtring[13] auf der Oberseite
der runden Kante der Basiseinheit [6].

e Schrauben Sie das Schokoladenbecken [14] in
Richtung des Uhrzeigersinns auf die Basiseinheit.

e Platzieren Sie die Schnecke [3] auf der Motorach-
se [12] der Basiseinheit.

e Positionieren Sie das Fontdnenrohr [2] und be-
decken Sie die Schnecke [3] wéhrend Sie das
Fonténenrohr [2] gegen die Uhrzeigerrichtung an
der Basiseinheit [6] festschrauben.

e Platzieren Sie den Rohrhalter [1] auf der Ober-
seite des Fontanenrohrs [2] und positionieren Sie
das mittlere Loch in einer Linie mit der Oberseite
der Schnecke [3].

e Der Schokoladenbrunnen fiir das Schokoladen-

" @

fondue ist betriebsbereit.



AUSTAUSCH der Temperatursicherung

e Bitte beachten Sie, dass sich ein mit einer
Schutzkappe geschiitztes Gehause mit den SI-
CHERUNGEN [7] auf der rechten Seite des Hei-
zungs-/Motorschalters des Gerates befindet
(siehe Abbildung).

e Ziehen Sie zunachst den Netzstecker aus der
Steckdose.

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

e L gsen Sie die schwarze Schutzkappe des Gehau-
ses mit den Sicherungen [7], indem Sie es gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

e Verschrauben Sie die Schutzkappe des Gehauses
mit den SICHERUNGEN [7] nach Austausch der
mitgelieferten Thermosicherung im Uhrzeiger-
sinn, indem Sie dagegen driicken.

Bedienanleitung

e Schalterstellung: Nach links ist fir die Heizung,
nach rechts ist fir den Motor.

® Schalten Sie das Heizelement ein und stellen Sie
es auf 80°C, um die Schokoladenfontane ca. 3 -5
Minuten vorzuwarmen.

* Bereiten Sie 6000 Gramm (274156) / 8000 Gramm
(274163) Schokolade wie folgt vor:

- Die Schokolade in einem hitzebestandigen Ge-
fal anordnen.

- Das GefaBl in einen Topf mit heilem Wasser
(60°C) legen. ACHTUNG! Das Wasser darf nicht
sieden.

- Die Schokolade umriihren, bis sie vollstandig
geschmolzen ist. Kein Wasser hinzugeben.

- Zur richtigen Nutzung der Fontdane muss die
Schokolade flissig sein (wie Joghurt) - um
solch einen Effekt zu erreichen, kann man ein
wenig geschmackloses Speisedl (z.B. Sonnen-
blumendl) hinzugeben.

e Die Stromversorgung einschalten und die Scho-
kolade in den Teller tUber der Grundplatte vergie-
Ben.

e Die Schnecke beférdert die Schokolade nach
oben.

¢ Das Fondue ist jetzt fertig.

e Das Obst, das fur das Schokoladenfondue be-
stimmt ist, muss abgekihlt und trocken sein.
Auf Grund der niedrigen Temperatur wird die
Schokolade auf der Oberflache des Obstes fest
und eine trockene Oberflache erleichtert die
Haftfahigkeit der Flissigkeit. Eine zu grofle Was-
sermenge oder Feuchtigkeit verdiinnt die Scho-
kolade.

Hinweis! Der freie Schokoladendurchfluss kann

durch Luftblasen aus dem Turm des Schokola-

denbrunnens gestort werden. In solch einem Fall
muss man die Stromversorgung ausschalten und
abwarten, bis alle Luftblasen aus dem Turm ge-
kommen sind (das kann einige Minuten dauern).

Gewdhnlich entweichen die Blaschen durch die

untere Seite des Turms. Wenn alle Blaschen ver-

schwunden sind, kann man das Gerat erneut ein-
schalten.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit der Einstellung

der Temperatur. Eine zu hohe Temperatur sorgt

dafir, dass Schokolade schnell zu minderwertiger

Qualitat wird.



Reinigung und Wartung

¢ Vor dem Reinigen des Gerates muss man es von Wasser zu reinigen. Das warme Wasser kann die
der Stromversorgung trennen. Schokoladenreste deutlich besser entfernen.

e Nach jedem Gebrauch ist das Gerat genau von e Beim Reinigen des Gerates darf man keine ag-
der Schokolade zu reinigen, um deren Austrock- gressiven Reinigungsmittel, Schleifmittel, schar-
nen an den Elementen des Schokoladenbrun- fe oder scharf endende Mittel, Benzin oder Lo-
nens vorzubeugen. Die Schokolade nicht in die sungsmittel verwenden. Zum Reinigen ist ein
Kanalisation gieflen - nach dem Abkihlen kann feuchtes Tuch zu verwenden und, wenn das notig
dadurch der Durchfluss blockiert werden. ist, ein delikates Reinigungsmittel.

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens darf e Man muss sich immer vergewissern, dass alle
man nicht in Wasser oder in ein anderes Reini- elektrischen Verbinder trocken sind.
gungsmittel tauchen. e Das Fontanenrohr, der Rohrhalter, Schokoladen-

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens ist becken und die Schnecke konnen in der Spilma-
mit einem angefeuchteten Tuch und warmen schine gereinigt werden.

Austausch von Kieselgelring und luftdichtem Ring

¢ Bei Bruch des Kieselgelrings [4] oder des luft- Monate ersetzt werden, falls das Produkt 12
dichten Rings [5]. Befolgen Sie beim Austausch Stunden pro Tag in Betrieb ist.
die folgenden Schritte. Sie missen alle sechs




1) Lésen Sie die Schrauben vom Schokoladen-
becken [14] und ziehen Sie es aus der Basi-
seinheit [6].

2] Entnehmen und entsorgen Sie den verwende-
ten Silicagelring [4] und den luftdichten Ring
[5] von der Motorachse [12] (siehe Bild A).

3) Entnehmen Sie den neuen luftdichten Ring [5]
und tragen Sie Schmierdl (hochtemperaturbe-
standig) im Bereich des Hohlkarpers auf siehe
Bild BJ.

4) Befestigen Sie den neuen luftdichten Ring [5]
(Schmierdl nach unten) wieder an der Moto-
rachse [12] (Sie miissen sicherstellen, dass er
vollsténdig eingesetzt ist) (siehe Bild CJ.

5) Entfernen Sie das restliche Schmierdl mit ei-
nem feuchten Tuch und einem Reinigungsmit-
tel.

6) Befestigen Sie den neuen Silicagelring [4] wie-
der an der Motorachse [12] und fixieren Sie ihn
sicher (siehe Bild D).

7) Verbinden Sie mittels der Schrauben das Scho-
koladenbecken [14] wieder mit der Basisein-
heit [6].

HINWEIS: ZERKRATZEN SIE DIE MOTORACHSE
[11] NICHT, WAHREND SIE DEN LUFTDICHTEN
RING HERAUSNEHMEN.

Fehlerbeseitigung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss
man sich zum Finden der richtigen Losung mit der
nachfolgenden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie

das Problem nicht 6sen konnen, dann setzen Sie
sich bitte mit dem Lieferanten in Verbindung.

Problem

Mdgliche Ursache und Losung

Die Schokolade tropft und
flieBt nicht gleichmaBig
durch die Fontadne.

Die Schokolade ist zu dickflissig. Man muss etwas Speisedl beigeben.
Niemals Wasser in die Schokolade gief3en!

Der Schokoladenbrunnen steht schief. Nivellieren des Schokoladen-
brunnens mit Hilfe der Messer an der Grundplatte.

Schokoladenmenge reicht nicht aus. Flissige Schokolade hinzugief3en.

Der Schokoladendurchfluss wurde durch Obststiicke gestort. Strom-
versorgung abtrennen und Obststlicke entfernen.

Durchfluss der Schokolade
ist gestort.

Der Schokoladendurchfluss kann durch Speisereste gestoppt werden.
Stromversorgung abtrennen und Speisereste entfernen.

Uberpriifen, ob das Gerat eingeschaltet ist.

Den Schokoladenpegel priifen. Falls notig, flissige Schokolade hinzu-
gieBen.

Der Durchfluss der Scho-
kolade ist zu langsam und
reicht nicht bis zur Spitze
des Turms.

Der Turm wurde durch Luft blockiert, infolgedessen kann die Scho-

kolade nicht frei durchflieBen. Den Schokoladenbrunnen ausschalten
und einige Minuten abwarten, bis sich die Schokolade bis zum Teller
zurlckzieht. Unten am Turm der Fontane sollten Blaschen austreten.

Den Schokoladenpegel prifen. Falls notwendig, flissige Schokolade
hinzugiefBen.

Die Schokolade ist zu dick-
flussig (klebrig).

Temperatur und Konsistenz der Schokolade prifen. Temperatur beim
Vorwarmen erhéhen und/oder Speisedl zur Schokolade hinzugeben.

Prifen, ob die Vorwarmeinrichtung des Gerates eingeschaltet ist und
funktioniert.

Hinweis: Die niedrige Umgebungstemperatur kiihlt die Schokolade
schnell ab und verdichtet sie. Das kann dazu fiihren, dass die Schoko-
lade aufhort durch den Turm der Fontane zu flieen.




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 274156 | 274163
Betriebsspannung und Frequenz 230V~ 50/ 60 Hz

Nominale Leistungsaufnahme 265W | 300W
Schutzgrad Klasse |

Einstellbereich der Temperatur 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Eir:;ﬁtchstmenge an Schokolade Max. 6000g Max. 8000g
AuBenabmessungen ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm

Bemerkungen: Die Technische Spezifikation kann ohne friihere Ankiindigung gedandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafien Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberthrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fir Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

fur eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
beilhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein 6ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* /A\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

¢ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Beoogd gebruik

e Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

e Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor het
rechtstreeks verwarmen van verschillende soor-
ten chocolade. Elk ander gebruik kan leiden tot
schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.



Belangrijkste onderdelen van het apparaat

. Pijphouder

. Fonteinpijp

. Boor

. Silicagelring (@ 24 mm)

. Luchtdichte ring (@ 20mm)

. Basiseenheid

. FUSE-behuizing

. Motor / verwarmingsschakelaar
. Voedingsaansluiting

10. Temperatuurregelaar

W~ 0o~ U &~ W N —
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11. Warmteafvoeropening

12. Motoras

13. Afdichtingsring (@ 220mm)
14. Chocoladebad

Voorbereiding op gebruik

e Controleer het apparaat op beschadigingen. In
geval van beschadiging het apparaat niet gebrui-
ken en direct contact opnemen met de leveran-
cier.

¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventu-
eel beschermfolie.

e Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele on-
dergrond. Twee van de drie voetjes kunnen in
hoogte versteld worden om het apparaat water-
pas te zetten.

¢ Plaats de chocolade fontein niet in de buurt van
een airconditioning rooster, open deur of raam.
Koele lucht doet de chocolade stollen en kan zo
de gelijkmatige stroming verstoren.

e Houd voldoende ruimte rond het apparaat vrij
voor ventilatie.

¢ Plaats het apparaat zodanig dat de stekker te al-
len tijde bereikbaar is.
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e De verpakking bevat een basiseenheid, een cho-
coladebad, een fonteinpijp, een pijphouder, een
boor, een afdichtingsring, vijf siliconen afdich-
tingsringen, vijf luchtdichte ringen en twee zeke-
ringen (thermische beveiliging).

* Reinig het apparaat voor gebruik (zie ==> Reini-
ging en onderhoud).

e Plaats de afdichtingsring \[13] op de bovenkant
van de ronde rand van de basiseenheid\[6].

¢ Schroef het chocoladebad \[14] naar rechts op de
basiseenheid.

e Plaats de boor\[3] op de motoras\[12] van de ba-
siseenheid.

e Plaats de fonteinbuis\[2] er overheen, dek de
boor\[3] af en schroef de fonteinbuis\[2] naar
links op de basiseenheid\[4].

e Plaats de pijphouder\[1] op de bovenkant van de
fonteinbuis\[2] en lijn het middengat uit met de
bovenkant van de boor\[3].

e De chocoladefontein is nu klaar voor gebruik.



VERWIJDER de thermische beveiliging

e Houd er rekening mee dat een FUSE-behuizing\
[71, die is afgedekt met een beschermkap, zich
aan de rechterkant van de verwarming/motor-
schakelaar van het apparaat bevindt (zie schema).

e Haal eerst de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

e | aat het apparaat volledig afkoelen.

e Schroef de zwarte beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] tegen de naar rechts los.

e Druk en schroef de beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] met de klok mee terug nadat
de [meegeleverde) thermische beveiliging is ver-
vangen.

Aanwijzingen voor gebruik

e Schakelaarpositie: Links is voor de verwarming,
rechts is voor de motor.

e Zet het verwarmingselement aan en schakel over
naar 80°C om de chocolade fontein voor te ver-
warmen op ongeveer 3 - 5 minuten.

* Bereid 6000 gram (274156) / 8000 gram (274163)
chocolade als volgt voor:

- Plaatsde chocolade in een hittebestendige kom.

- Plaats de kom in een pan warm water (60°C).
Let op! Laat het water niet aan de kook raken.

- Roer de chocolade tot deze compleet gesmol-
tenis.

Voeg geen water toe, ook niet per ongeluk.

- De chocolade moet vloeibaar zijn (als yoghurt).
Voeg desnoods een beetje smaakloze plantaar-
dige (zonnebloem) olie toe om dit te bereiken.

® Schakel de motor in en giet de chocolade in de
onderste schotel.

¢ De boor brengt de chocolade omhoog.

e Klaar voor gebruik.

® Gebruik alleen vruchten die voldoende gekoeld
zijn en een droog oppervlak hebben. De lage
temperatuur helpt de chocolade stollen, het dro-
ge oppervlak bevordert de hechting van de cho-
colade aan het fruit. Teveel vocht doet afbreuk
aan de consistentie van de chocolade.

Let op! Luchtbellen in de fonteinpijp kunnen de
chocoladestroom verstoren. In dat geval is het
noodzakelijk de motor uit te schakelen en te wach-
ten tot alle luchtbellen uit de fonteinpijp verdwenen
zijn (dit kan enkele minuten duren). Het is normaal
dat lucht ook aan de onderzijde van de fonteinpijp
ontsnapt tijdens deze procedure. Schakel de motor
weer in wanneer de fonteinpijp geen luchtbellen
meer bevat.

Let op! Wees voorzichtig met de temperatuurrege-
laar. Door een te hoge temperatuur verandert cho-
colade snel in een slechte kwaliteit.

Onderhoud en reiniging

e Verwijder altijd de stekker uit de contactdoos al-
vorens het apparaat te reinigen.

e Verwijder de chocolade direct na gebruik uit de
chocoladefontein. Laat de chocolade niet stollen
in het apparaat. Giet de chocolade niet in de af-
voer of het toilet, de chocolade zal stollen en de
leidingen verstoppen.

e Dompel het onderstel nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

¢ Reinig het onderstel met een vochtige doek en
warm water. Warm water verwijdert chocolade-
resten veel beter dan heet water.

e Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of
schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe of pun-
tige voorwerpen. Gebruik nooit oplosmiddelen of
petroleumproducten. Gebruik geen schurende
voorwerpen. Indien nodig reinigen met een voch-
tige doek en mild afwasmiddel.

e Zorg ervoor dat elektrische aansluiten altijd
kurkdroog blijven.

* De fonteinpijp, pijphouder, chocoladebad en boor
kunnen in de vaatwasser worden gereinigd.

@



Vervanging van de silicagelring & luchtdichte ring

e Wanneer de silicagelring\l4] of de luchtdichte
ring\[5] is gebroken. Volg de onderstaande pro-
cedures om de ringen te vervangen. Deze worden

1) Schroef het chocoladebad\[14] uit de basiseen-
heid\[4].

2) Verwijder de gebruikte silicagelring \[4] en de
luchtdichte ring \[5] uit de motoras \[12] en
gooi deze weg (zie afbeelding AJ.

3] Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5] en vul de
holle ruimte net smeerolie [hoge temperatuur-
bestendigheid) (zie afbeelding BJ.

4) Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5] (smeer-
olie naar beneden) terug op de motoras\[12]
(zorg ervoor dat deze er helemaal inpast] (zie
afbeelding C).

om de zes maanden vervangen als het product 12
uur per dag in bedrijf is.

5] Reinig de resterende smeerolie met een voch-
tige doek en reinigingsmiddel.

6) Plaats de nieuwe silicagelring\[4] terug op de
motoras\[12] en zet deze stevig vast (zie af-
beelding D).

7) Schroef het chocoladebad\[14] terug op de ba-
siseenheid\[].

LET OP: MAAK GEEN KRASSEN OP DE MOTORAS\
[11] WANNEER U DE LUCHTDICHTE RING VER-
WIJDERT.



Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert,  oplossen, neem contact op met de leverancier/

raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een op- dienstverlener.
lossing. Als u het probleem nog steeds niet kunt
Probleem Mogelijke oorzaak en oplossing
De chocolade druppelt en De chocolade is te dik. Voeg een beetje plantaardige olie toe aan de
vloeit niet gelijkmatig door de chocolade. Voeg nooit water toe!
fonteinpijp. De fontein staat niet waterpas. Gebruik de verstelbare pootjes om de

fontein waterpas te zetten.

Onvoldoende chocolade. Voeg chocolade toe.

De chocoladestroom wordt belemmerd door stukjes voedsel. Scha-
kel de fontein uit en verwijder de voedselresten.

De chocoladestroom wordt Eris mogelijk een blokkade in de chocoladestroom veroorzaakt door
onderbroken. stukjes fruit. Schakel de fontein uit en verwijder de blokkade.

Controleer dat de motor ingeschakeld is en werkt.

chocolade toe.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien nodig

De chocoladestroom is traag Er bevinden zich luchtbellen in de pijp, waardoor de chocolade niet
en bereikt de bovenzijde van de | constant kan stromen. Schakel de fontein uit en wacht een paar mi-
pijp niet. nuten tot alle chocolade teruggestroomd is in het reservoir. Lucht-

bellen zullen zichtbaar ontsnappen aan de onderzijde van de pijp.

chocolade toe.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien nodig

De chocolade is te dik (te hoge | Controleer de temperatuur en consistentie van de chocolade. Indien
viscositeit). nodig de temperatuur verhogen en/of plantaardige olie toevoegen.

Controleer dat het warmte-element is ingeschakeld en werkt.

niet meer gelijkmatig.

Let op: een lage omgevingstemperatuur kan de chocolade snel
koelen en zodoende de viscositeit verhogen; de chocolade vloeit dan

Technische specificaties

[temnr. 274156 | 274163
Bedrijfsspanning en frequentie 230V~ 50/ 60 Hz

Nominaal ingangsvermogen 265W | 300W
Beschermingsklasse Class |
Temperatuurinstelling 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Maximale hoeveelheid chocolade Max. 6000g Max. 8000g
Buitenafmetingen ?330x(H])700mm ?370x(H)840mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

» W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. A Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadze-
nia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac¢ urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdzacC wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

» Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

o Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

¢ Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.

¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.
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¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrddta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktarym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odiaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezeh ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

PRZEZNACZENIE

e Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do bez-
posredniego podgrzewania réznych rodzajow
czekolady. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek
innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia
lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Szafa chtodnicza jest urzadzeniem | klasy ochron-
nosci i wymaga uziemienia. Uziemienie zmniejsza
ryzyko porazenia pradem, dzieki zastosowaniu
przewodu odprowadzajacego prad elektryczny.

Urzadzenie wyposazone jest w przewdd z uziemie-
niem z wtykiem uziemiajacym. Nie wktadaj wtyczki
do kontaktu, jesli urzadzenie nie zostato odpowied-
nio zainstalowane i uziemione.



Gtowne czesci urzadzenia

. Uchwyt do rur

. Rura do fontanny

. Slimak

. Pierscien z zelu krzemionkowego (@ 24mm)
. Szczelny pierscien (@ 20mm)

. Jednostka bazowa

. Obudowa BEZPIECZNIKA

. Przetacznik silnika / grzatki

. Ztacze zasilania

10. Regulator temperatury

11. Otwor wentylacyjny

12. 0$ silnika

13. Pierscien uszczelniajacy (@ 220mm)
14. Basen czekoladowy
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Uzytkowanie

e Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy upew-
nic¢ sie, ze sprzet nie jest uszkodzony - w razie
jakichkolwiek defektow nalezy natychmiast skon-
taktowac sie z dostawca. Uszkodzony sprzet nie
nadaje sie do uzytku.

* Usunac opakowanie i folie ochronna (jesli sprzet
zostat nig zabezpieczony).

e Ustawi¢ urzadzenie na rownej i stabilnej po-
wierzchni, o ile nie zostato inaczej zaznaczone
w instrukcji. Dwie z trzech podpérek urzadzenia
mozna regulowac, by wypoziomowac urzadzenie.

e Nie nalezy umieszcza¢ fontanny do czekolado-
wego fondue w poblizu kanatéw wentylacyjnych,
otwartych drzwi lub okien. Czekolada moze za-
stygna¢ pod wptywem chtodnego powietrza, za-
trzymujac swobodny ruch czekolady.

¢ Dla odpowiedniego doprowadzania powietrza wo-
kot urzadzenia nalezy zachowa¢ minimum prze-
strzeni.

e Podczas ustawiania urzadzenia nalezy sie upew-
ni¢, ze wtyczka jest tatwo dostepna.

e Rozpakowac fontanne.

¢ Opakowanie zawiera jednostke podstawowa, ba-
sen czekoladowy, rure fontanny, uchwyt na rure,
Slimak, pierscien uszczelniajacy, pie¢ silikono-
wych pierscieni uszczelniajacych, piec¢ pierscieni
i dwa bezpieczniki (wytacznik termiczny).

* Przed uzyciem wyczy$¢ urzadzenie (patrz ==>
Czyszczenie i konserwacja).

e Umies¢ pierscien uszczelniajacy [13] na gérze
okragtej krawedzi jednostki podstawowej [6].

o Wkre¢ basen czekoladowy [14] na jednostke pod-
stawowa zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

e Umies¢ élimak [3] na osi silnika [12] jednostki
podstawowe;.

e Umies¢ rure fontanny [2] nad tym elementem i
zakryj slimak [3] oraz wkre¢ rure fontanny [2] na
jednostke podstawowa [6] w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

e Umiesc¢ uchwyt rury [1] na gérze rury fontanny [2]
i ustaw Srodkowy otwor w gdrnej czesci Slimaka
(31.

¢ Fontanna do czekoladowego fondue jest gotowa
do uzycia.
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WYMIEN wytacznik termiczny

¢ Nalezy pamietac, ze obudowa BEZPIECZNIKA [7],
ktéra jest pokryta nasadka ochronna, znajduje
sie po prawej stronie przetgcznika nagrzewnicy /
silnika urzadzenia (patrz schemat).

e Najpierw odtacz urzadzenie od gniazdka elek-
trycznego.

e Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

e Odkrec czarny kapturek ochronny obudowy BEZ-
PIECZNIKA [7] w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

e Nacisnij i przykre¢ nasadke ochronna obudowy
BEZPIECZNIKA [7] zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara po wymianie wytacznika termicznego (w
zestawie).

Instrukcja obstugi

e Pozycja przetacznika: Lewy jest dla grzejnika,
Prawy jest dla silnika.

e Wtacz element grzejny i przetacz do 80°C, aby
podgrzac czekoladowa fontanne przez okoto 3 - 5
minut.

* Przygotuj 6 000 gramoéw (274156) / 8 000 gramoéw
(274163) czekolady w nastepujacy sposob:

- Umiesci¢ czekolade w naczyniu zaroodpornym.

- Wtozy¢ naczynie do garnka z gorgca woda (60°C)
UWAGA! Woda nie moze wrzec.

- Miesza¢ czekolade do momentu catkowitego
rozpuszczenia. Nie nalezy dodawac wody.

- Do prawidtowego uzytkowania fontanny czeko-
lada musi by¢ ptynna (jak jogurt) - by osiagnac
taki efekt, mozna dodac troche bezsmakowego
oleju spozywczego (np. stonecznikowego).

e Wtaczy¢ zasilanie i przela¢ czekolade do talerza
nad podstawa.

o Slimak przemiesci czekolade w gére.

e Fondue jest gotowe.

e Owoce przeznaczone do czekoladowego fon-
due powinny by¢ schtodzone i suche. Dzieki ni-
skiej temperaturze, czekolada zastygnie na po-
wierzchni owocu, a sucha powierzchnia utatwia
przyczepnosc ptynu. Zbyt duza ilo$¢ wody lub
wilgoci rozrzedzi czekolade.

Uwaga! Swobodny przeptyw czekolady moze zo-
sta¢ zaktdcony przez pecherzyki powietrza wydo-
bywajace sie z rurki fontanny. W takim przypadku
nalezy wytaczy¢ zasilanie i zaczeka¢, az wszystkie
pecherzyki powietrza wydostana sie z rurki (moze
to zaja¢ kilka minut]. Zazwyczaj pecherzyki ucie-
kaja dolna strona rurki. Gdy wszystkie pecherzyki
znikna, mozna ponownie wtaczy¢ urzadzenie.
Uwaga! Uwazaj na regulator temperatury. Zbyt
wysoka temperatura szybko spowoduje zta jakosc
czekolady.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je odta-
czy¢ od zasilania.

e Urzadzenie nalezy doktadnie oczysci¢ z czeko-
lady po kazdym uzytkowaniu, by zapobiec jej za-
schnieciu na elementach fontanny. Czekolady nie
nalezy wylewa¢ do kanalizacji - moze zablokowac
przeptyw po zastygnieciu.

e Podstawy fontanny nie nalezy zanurza¢ w wodzie
lub innym $rodku czyszczacym.

e Podstawe fontanny czysci¢ zwilzona szmatka i
ciepta woda. Ciepta woda znacznie lepiej niz go-
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raca usuwa pozostatosci czekolady.

e Nie nalezy czysci¢ urzadzenia uzywajac agresyw-
nych sérodkéw czyszczacych, produktow Scier-
nych, ostrych lub ostro zakonczonych, benzyny
lub rozpuszczalnikow. Urzadzenie czysci¢ uzy-
wajac wilgotnej szmatki oraz, jesli to konieczne,
delikatnego $rodka czyszczacego.

e Nalezy zawsze upewnic sie, ze wszystkie ztacza
elektryczne sa suche.

e Rure fontanny, uchwyt rury, basen czekoladowy i
Slimak mozna czysci¢ w zmywarce.



Wymiana pierscienia z zelu krzemionkowego i szczelnego pierscienia
e Gdy pierécien z zelem krzemionkowym [4] lub
szczelny pierécien [5] sa uszkodzone. Postepuj
zgodnie z ponizszymi procedurami, aby wymienic.

1) Wykre¢ basen czekolady [14] z jednostki pod-
stawowej [6].

2) Wyjmij i wyrzué zuzyty pierécien z zelem krze-
mionkowym [4] i szczelny pierscien [5] z osi
silnika [12] [patrz Rysunek AJ.

3) Wyjmij nowy szczelny pierscien [5] i dodaj olej
smarujacy (odporny na wysoka temperature)
do obszaru wklestego (patrz Rysunek BJ.

4) Wtdz nowy szczelny pierécien [5] (olej smarowy
do dotu) z powrotem do osi silnika [12] (upewnij
sie, ze jest catkowicie wtozony) (patrz Rysunek
Cl.

Nalezy je wymieniac co szes¢ miesiecy, jesli pro-
dukt dziata przez 12 godzin dziennie.

5] Wyczyé¢ pozostaty olej smarowy wilgotna
szmatka i detergentem.

6) W6z nowy pierscien z zelem krzemionkowym
[4] z powrotem do osi silnika [12] i zamocuj go
mocno (patrz Rysunek D).

7) Wkreé basen czekoladowy [14] z powrotem do
jednostki podstawowej [4]

UWAGA: NIE NALEZY RYSOWAC 0SI SILNIKA [11]
PODCZAS WYJMOWANIA SZCZELNEGO PIER-
SCIENIA.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj
sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidto-

wego rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac pro-
blemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna i rozwiazanie

Czekolada kapie i nie
przeptywa réwnomiernie
przez fontanne.

Czekolada jest zbyt gesta. Nalezy dolac troche oleju spozywczego. Nigdy nie
dolewac wody do czekolady!

Fontanna jest przechylona. Wypoziomowac¢ fontanne za pomoca nézek przy
podstawce.

Niewystarczajaca ilos¢ czekolady. Dola¢ ptynnej czekolady.

Przeptyw czekolady zostat zaktécony przez kawatki owocow. Odtaczyc zasi-
lanie i usunac kawatki owocow.

Przeptyw czekolady jest
zaktocony.

Przeptyw czekolady moze zostac zatrzymany przez fragmenty jedzenia.
Odtaczyc zasilanie i usunac fragmenty jedzenia.

Sprawdzic¢ czy urzadzenie jest wtaczone.

Sprawdzic¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dolac ptynnej czekolady.

Przeptyw czekolady jest
powolny i nie siega czub-
ka rurki.

Rurka zostata zablokowana przez powietrze, przez co czekolada nie moze
przeptywac swobodnie. Wytaczy¢ fontanne i zaczekac¢ kilka minut, az cze-
kolada cofnie sie do talerza. Spod rurki fontanny powinny wydobywac sie
babelki.

Sprawdzi¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dola¢ ptynnej czekolady.

Czekolada jest zbyt gesta
(kleista).

Sprawdzi¢ temperature i konsystencje czekolady. Podnies¢ temperature
podgrzewania i/lub dodac oleju spozywczego do czekolady.

Sprawdzic, czy podgrzewacz urzadzenia jest wtaczony i dziata.

Uwaga: niska temperatura otoczenia szybko ochtadza czekolade, zagesz-
czajac ja. Czekolada moze przestac przeptywac przez rurke fontanny.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu 274156 | 274163
Napiecie robocze i czestotliwoséé 230V~ 50/ 60 Hz

Znamionowy pobdr mocy 265W | 300W
Stopien ochrony Klasa |

Zakres ustawienia temperatury 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Maksymalna ilos¢ czekolady Maks. 6000g Maks. 8000g
Wymiary zewnetrzne ?330x(H)700mm ?370x(H])840mm

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.




Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zostad przetworzone i zutylizowane w sposob
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na érodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler Uappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

. A Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer appareil. Tous défauts et dys-

ﬂ fonctionnement doivent étre supprimeés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans 'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniére ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant l'utilisation.

o Avertissement! Si la fiche est insérée dans la prise murale, [appareil doit étre considéré
comme branché a lalimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

o Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.
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o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

sur la plaque signalétique.

o Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour 'utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas " expé-

rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser 'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Destination de l'appareil

e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un
usage domestique.

e ['appareil est concu uniquement pour chauffer
directement toute une gamme de chocolat. Luti-
lisation de l'appareil a d'autres fins peut entrai-
ner des dommages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de L'utilisation
incorrecte de lappareil.

Mise a la terre

Le réfrigérateur est un appareil de la lere classe
de protection et doit étre obligatoirement mis a la
terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si lappareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.



Principales piéces de l'appareil

. Support de tuyau

. Tuyau de la fontaine

. Vis sans fin

. Bague en gel de silice (@ 24 mm)
. Bague résistant a lair (@ 20 mm)
. Base

. Boitier a FUSIBLES

. Interrupteur moteur / chauffe

9. Connecteur d'alimentation
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10. Réglage de la température

11. Trou de dissipation de la chaleur
12. Axe du moteur

13. Bague d’étanchéité (@ 220mm)
14. Cuve de chocolat

Utilisation

e Avant d'utiliser l'appareil, s’assurer que celui-ci
n'est pas endommagé - en cas de défaut quel
qu'il soit contacter immédiatement le fournis-
seur. Tout appareil endommagé ne peut pas étre
utilisé.

Enlever lemballage et le film de protection (si
lappareil en est enveloppé).

Placer Uappareil sur une surface plane et stable,
sauf disposition contraire contenue dans la no-
tice d'utilisation. Deux des trois pieds de lap-

pareil sont réglables pour mettre lappareil a
niveau.

Ne pas placer la fontaine a chocolat a proximité
de canaux de ventilation, de portes ou fenétres
ouvertes. Le chocolat peut se solidifier sous lin-
fluence de lair froid et arréter ['écoulement libre
de celui-ci.

Pour assurer un approvisionnement adéquat de
l'air, laisser un minimum d’espace libre autour
de l'appareil.

Lors de la mise en place de l'appareil s'assurer
que la prise est facilement accessible.

Déballer la fontaine a chocolat.
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e L'emballage contient une base, une cuve de cho-
colat, un tuyau pour la fontaine, un support de
tuyau, une vis sans fin, une bague d'étanchéité,
cing bagues d'étanchéité en silicone, cing bagues
résistant a l'air et deux fusibles (coupe-circuit
thermique).

» Nettoyer l'appareil avant utilisation (Voir ==> Net-
toyage et entretien).

e Placer la bague d'étanchéité [13] au-dessus du
bord arrondi de la base [6].

e Visser la cuve de chocolat [14] sur la base dans
le sens horaire.

e Placer la vis sans fin [3] sur l'axe du moteur [12]
de la base.

e Placer le tuyau de la fontaine [2] au-dessus de la
vis sans fin [3] de maniére a la recouvrir et visser
le tuyau de la fontaine [2] sur la base [6] dans le
sens antihoraire.

e Placer le support de tuyau [1] au-dessus du tuyau
de la fontaine [2] et aligner le trou central sur le
haut de la vis sans fin [3].

e La fontaine a chocolat est préte a l'emploi.



REMPLACEMENT du coupe-circuit thermique

e Remarque : un boitier & FUSIBLES [7], protégé
par un couvercle, se situé sur le c6té droit de
linterrupteur chauffe/moteur de lappareil (Voir
le schémal.

e Commencer par débrancher l'appareil de la prise
électrique.

e Laisser lappareil refroidir complétement.

e Dévisser le couvercle de protection noir du boitier
a FUSIBLES [7] dans le sens antihoraire.

e Appuyer et revisser le couvercle de protection
du boitier a FUSIBLES [7] dans le sens horaire
apreés avoir remplacé le coupe-circuit thermique
(inclus).

Mode d’emploi

e Position de linterrupteur : Vers la gauche pour
chauffer, vers la droite pour le moteur.

e Allumer l'élément chauffant a 80 °C pour préchauf-
fer la fontaine a chocolat pendant 3 a 5 min.

e Préparer 6 000 grammes (274156) / 8 000
grammes (274163) de chocolat comme suit :

- Placer le chocolat dans un récipient résistant a
la chaleur.

- Placer le récipient au bain-marie (60°C) ATTEN-
TION !'L'eau ne peut pas étre bouillante.

- Mélanger le chocolat jusqu’a ce qu'il soit com-
pletement fondu. Ne pas ajouter d’eau.

- Pour utiliser correctement la fontaine, le choco-
lat doit étre liquide (comme yaourt] - pour obte-
nir cet effet, on peut ajouter de U'huile sans go(t
(par ex. de Uhuile de tournesol).

e Mettre Uappareil sous l'alimentation et verser le
chocolat dans le plateau au-dessus du socle.
e | avis sans fin déplace le chocolat vers le haut.

e | a fondue est préte.

e Les fruits prévus pour la fondue de chocolat
doivent étre froids et secs. Grace a la température
basse des fruits, le chocolat se solidifie sur leur
surface et la surface seche facilite l'adhérence du
chocolat. Une quantité trop élevée d'eau ou d'hu-
midité rendra le chocolat plus liquéfié.

Attention ! L'écoulement du chocolat peut étre
freiné par des bulles d'air provenant du tube de la
fontaine. Le cas échant, il faut arréter le moteur
et attendre jusqu’a ce que toutes les bulles d'air
quittent le tube (ce qui peut prendre quelques mi-
nutes). En principe, les bulles sortent par la partie
inférieure du tube. Quand toutes les bulles auront
disparu, on peut de nouveau brancher lappareil.
Remarque ! Faire attention au réglage de la tempé-
rature. Une température trop élevée donnera rapi-
dement un chocolat de mauvaise qualité.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, il faut le débrancher
de la source d'alimentation.

e |'appareil doit étre soigneusement nettoyé pour
enlever le chocolat aprés chaque utilisation et
éviter qu'il ne séche sur les éléments de la fon-
taine. Ne pas verser le chocolat dans les canali-
sations qui risquent d'étre obstruées par le cho-
colat solidifié.

e Ne pas plonger le socle de la fontaine a chocolat
dans de l'eau ou dans un autre nettoyant.

e Nettoyer le socle de la fontaine avec un chiffon
humide et de leau tiede. L'eau tiede enleve les

restes de chocolat beaucoup plus efficacement
que l'eau chaude.

e Ne pas nettoyer l'appareil avec de détergents
agressifs, produits abrasifs, tranchants ou poin-
tus, avec de l'essence ou des solvants. Nettoyer
lappareil a laide d'un chiffon humide et, si né-
cessaire, avec du détergent doux.

e S'assurer toujours que toutes les connexions
électriques sont seches.

e | e tuyau de la fontaine, le support de tuyau, la
cuve de chocolat et la vis sans fin peuvent étre

nettoyés au lave-vaisselle.
« @



Remplacement de la bague en gel de silice et de la bague résistant a Uair
e Lorsque la bague en gel de silice [4] ou la bague
résistant a lair [5] sont cassées. Suivre les pro-
cédures ci-dessous pour les remplacer. Elles

1) Dévisser la cuve de chocolat [14] de la base [6].

2) Retirer la bague en gel de silice [4] et la bague
résistant a lair [5] usagées de l'axe du moteur
[12] [voir Image A et les jeter.

3] Sortir la nouvelle bague résistant a lair [5] et
ajouter de Uhuile de lubrification (a grande ré-
sistance thermique) dans la zone concave (voir
Image BJ.

4) Insérer la nouvelle bague résistant a lair [5]
(avec la partie lubrifiée vers le bas) dans laxe
du moteur [12] (S'assurer qu’elle est entiére-

doivent étre remplacées tous les six mois si le
produit fonctionne pendant 12 heures par jour.

ment insérée] [voir Image C).

5) Nettoyer l'excés d’huile de lubrification a l'aide
d'un chiffon humide et de détergent.

6) Insérer la nouvelle bague en gel de silice [4]
dans laxe du moteur [12] et la fixer fermement
[voir Image DJ.

7) Revisser la cuve de chocolat [14] sur la base [6].

REMARQUE : NE PAS ERAFLER L'AXE DU MOTEUR
[11] LORS DU RETRAIT DE LA BAGUE RESISTANT
A LAIR.



Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez ~ Si vous ne pouvez pas résoudre le probleme,
les instructions dans le tableau ci-dessous pour  contactez votre revendeur.

trouver une bonne solution.

Probléme Cause probable et solution
Le chocolat tombe Le chocolat est trop épais. Ajouter un peu d'huile alimentaire. Ne jamais ajou-

goutte a goutte et ne |ter d’eau au chocolat!

coule pas de maniére | La fontaine est inclinée. Mettre la fontaine & niveau avec les pieds réglables du
uniforme par la socle.

fontaine. Quantité de chocolat insuffisante. Ajouter du chocolat fluide.

L'écoulement du chocolat est perturbé par des morceaux de fruits. Débrancher
'appareil et enlever les morceaux de chocolat.

'écoulement du cho- | L'écoulement du chocolat peut étre arrété par des éléments solides de fruits ou
colat est perturbé. de chocolat. Débrancher l'appareil et enlever les éléments perturbateurs.

Vérifier si l'appareil est branché.

Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Ecoulement du Le tube a été bloqué par lair ce qui empéche le chocolat s'écouler. Débrancher
chocolat est lent ou le | la fontaine et attendre jusqu’a ce que le chocolat recule dans le plateau. Des
chocolat n'arrive pas | bulles d'air devraient sortir du de dessous de la tube.

a lextrémité du tube. | Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Le chocolat est trop | Vérifier la température et la consistance du chocolat. Faire monter la tempéra-
épais (visqueux]. ture et/ou ajouter de U'huile alimentaire au chocolat.

Vérifier si le réchauffeur de l'appareil est branché et s'il fonctionne.

Attention : une température ambiante basse refroidit vite le chocolat est le rend
plus épais. Le chocolat peut cesser de s'écouler par le tube de la fontaine.

Caractéristiques techniques

Produit n°® 274156 | 274163
Tension et fréquence 230V~ 50/ 60 Hz

Consommation d'énergie 265W | 300W
Niveau de protection Classe |

Plage de températures 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Quantité maximum de chocolat Max. 60009 Max. 8000g
Dimensions extérieurs ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm

Remarque : Les caractéristiques peuvent étre modifiées sans préavis.




Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de 'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

¢ 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo apparecchio ¢ destinato al buffet e all'uso domestico.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare apparecchio da un tecnico certificato. Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

¢ Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

e /A\ Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare l'apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessario che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull' estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-

mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare 'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del

montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

Destinazione del dispositivo

e Questo apparecchio & destinato al buffet e alluso
domestico.

e L'apparecchio e progettato esclusivamente per
riscaldare direttamente un'ampia varieta di cioc-
colato. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro
scopo puo causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

Il frigorifero & l'apparecchio della | classe di pro-
tezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio

¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non é stato correttamente installato o messo
a terra.



Parti principali del dispositivo

. Supporto periil tubo

. Tubo a fontana

. Chiocciola

. Anello in gel di silicone (@ 24 mm)
. Anello a tenuta d'aria (@ 20mm)

. Unita di base

. Sede del FUSIBILE

. Interruttore Motore / Riscaldatore
. Connettore di alimentazione

10. Regolatore di temperatura

11. Foro di dissipazione del calore
12. Asse del motore

13. Anello di tenuta (@ 220 mm)

14. Vasca per il cioccolato
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Utilizzo dell’apparecchio

e Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima vol-

ta, assicurarsi se l'apparecchio non sia danneg-

giato - qualora si riscontri un difetto, contattare

il fornitore. L'apparecchio danneggiato non deve

essere utilizzato.

Rimuovere limballo e il foglio protettivo (ove ne-

cessario).

Collocare l'apparecchio su una superficie piana e

stabile, se non indicato contrariamente. Due dei

tre supporti sono regolabili per livellare adegua-

tamente l'apparecchio.

La fontana per cioccolato non deve essere collo-

cata vicino alle canne di ventilazione, alle porte o

finestre aperte. L'aria fredda puo fermare il flus-

so del cioccolato e lo fa rapprendere.

Lasciare uno spazio sufficiente intorno all'appa-

recchio per garantire un adeguato flusso dell’a-

ria.

e Durante il posizionamento dell'apparecchio as-
sicurarsi se la spina sia facilmente accessibile.

e Togliere la fontana dall'imballo.

e La confezione contiene una unita di base, una
vasca per il cioccolato, un tubo a fontana, un
supporto per il tubo, una chiocciola, un anello di
tenuta, cinque anelli di tenuta in silicone, cinque
anelli a tenuta d'aria e due fusibili (protezione
termical.

e Pulire lapparecchio prima delluso (Consultare
==> Pulizia e manutenzione).

e Posizionare l'anello di tenuta [13] sulla parte su-
periore del bordo circolare dell'unita di base [6].

e Avvitare la vasca per il cioccolato [14] sull'unita di
base in senso orario.

e Posizionare la chiocciola [3] sull'asse del motore
[12] dell'unita di base.

e Montarci sopra il tubo a fontana [2] e coprire la
chiocciola [3] quindi awvitare il tubo a fontana [2]
sull'unita di base [é] in senso antiorario.

e Posizionare il supporto per il tubo [1] sulla parte
superiore del tubo a fontana [2] e allineare il foro
centrale con la parte superiore della chiocciola
(3].

¢ La fontana per cioccolato e pronta all'uso.
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SOSTITUIRE la protezione termica

* Notare che la sede del FUSIBILE [7], coperta da
un tappo di protezione, & situata sul lato destro
dellinterruttore riscaldatore / motore dell'appa-
recchio (vedere lo schemal.

e Per prima cosa staccare l'apparecchio dalla pre-
sa elettrica.

e Lasciar raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Svitare il tappo protettivo nero della sede del FU-
SIBILE [7] in senso antiorario.

e Premere e riavvitare il tappo protettivo della sede
del FUSIBILE [7] in senso orario dopo aver sosti-
tuito la protezione termica (inclusal.

Istruzioni per luso

e Switch position: Left is for the heater, Right is for
the motor.

e Turn on the heating element and switch to 80°C to
preheat the chocolate fountain around 3 - Smins.

e Prepare 6000 grams (274156} / 8000 grams

(274163) of chocolate as follows:

- Porre il cioccolato in un recipiente termoresi-
stente.

- Mettere il recipiente con il cioccolato in una pen-
tola con acqua calda (60°C) ATTENZIONE! L'ac-
qua non deve bollire.

- Mescolare il cioccolato fino a quando il ciocco-
lato si scioglie completamente. Non aggiungere
acqua.

- La consistenza del cioccolato deve essere densa
(simile a quella dello yogurt) - Per raggiungere
la consistenza desiderata, aggiungere una pic-
cola quantita di olio vegetale [p.e. olio di semi
di girasole).

e Accendere l'apparecchio e versare il cioccolato
nel piatto sopra la base.
e La chiocciola porta il cioccolato verso l'alto.

e La fondata di cioccolato e pronta.

e La frutta che si intende utilizzare deve essere
raffreddata e asciutta. Grazie alla bassa tempe-
ratura della frutta il cioccolato si rapprende fa-
cilmente sulla superficie della frutta, mentre la
superficie asciutta della frutta facilita l'aderenza
del cioccolato. Per troppa quantita di acqua o
umidita il cioccolato diventa meno denso.

Attenzione! Il flusso del cioccolato puo essere
ostacolato da bolle daria che escono dall'albero
della fontana. In tal caso spegnere l'apparecchio
e aspettare fino a quando ogni bolla d'aria uscira
dall'albero (cio puod durare anche qualche minuto).
Di solito le bolle d'aria escono dalla parte inferiore
dell'albero. Quando usciranno tutte le bolle d'aria,
e possibile riaccendere l'apparecchio.

Nota! Prestare attenzione al regolatore di tempe-
ratura. Una temperatura troppo alta porterebbe
rapidamente il cioccolato a una cattiva qualita.

Puliza e manutenzione

e Prima di provvedere alla pulizia dell'apparecchio,
scollegare l'apparecchio dalla fonte di alimenta-
zione.

e Pulire l'apparecchio dopo ogni uso per evitare
che il cioccolato si secchi sui componenti della
fontana. Non gettare il cioccolato nelle condotte
fognarie - una volta rappreso il cioccolato po-
trebbe provocare occlusioni delle condotte.

e Non immergere la base della fontana in acqua o
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in altri detergenti.

e Pulire la base della fontana con un panno umido
e con acqua calda. L'acqua calda permette di ri-
muovere i residui di cioccolato in modo migliore
rispetto all'acqua bollente.

e Non pulire l'apparecchio con detersivi aggressivi,
prodotti abrasivi, acuti o appuntiti, benzina o sol-
venti. Pulire l'apparecchio con un panno umido e,
eventualmente, con un detersivo delicato.



e Assicurarsi se ogni collegamento elettrico sia
asciugato.

¢ Tubo a fontana, supporto per il tubo vasca per il

cioccolato e chiocciola possono essere lavati in
lavastoviglie.

Sostituzione dell’anello in gel di silicone e dell’anello a tenuta d’aria
e Se lanello in gel di silicone [4] o Lanello a te-
nuta d'aria [5] sono rotti. Seguire le procedure
seguenti per sostituirli. Devono essere sostituiti

1) Svitare la vasca per il cioccolato [14] dall'unita
di base [6].

2) Estrarre e smaltire lanello in gel di silicone
usato [4] e lanello a tenuta d'aria [5] dall'asse
del motore [12] (vedere la Figura A).

3) Estrarre il nuovo anello a tenuta d'aria [5] e
aggiungere olio lubrificante (resistenza alle
alte temperature) nell'area concava (vedere la
Figura BJ.

4) Inserire il nuovo anello a tenuta d'aria [5] (fac-
cia con lolio lubrificante rivolta verso il basso)
sull'asse del motore [12] (assicurarsi che sia
inserito completamente] (vedere la Figura C).

ogni sei mesi se il prodotto e in funzione per 12
ore al giorno.

5) Pulire Uolio lubrificante rimanente con un pan-
no umido e detergente.

6) Inserire il nuovo anello in gel di silicone [4]
sull'asse del motore [12] e fissarlo saldamente
(vedere la Figura D).

7) Riawvitare la vasca per il cioccolato [14] sull'u-
nita di base [6].

NOTA: FARE ATTENZIONE A NON GRAFFIARE LAS-
SE DEL MOTORE [11] QUANDO SI ESTRAE LANEL-
LO ATENUTA D'ARIA.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leg-
gere la tabella qui sotto per trovare la soluzione

corretta. Se non € possibile risolvere il problema,
contattare il rivenditore.

Problema

Possibile causa e soluzione

Il cioccolato scende a gocce
e il suo flusso e irregolare

Il cioccolato e troppo denso. Aggiungere una piccola quantita di olio. Non
aggiungere mai l'acqua nel cioccolato!

La fontana non e adeguatamente livellata. Regolare i piedini della base.

La quantita di cioccolato nella fontana e insufficiente. Aggiungere del
cioccolato fuso.

Il flusso del cioccolato e ostacolato da pezzi di frutta. Spegnere la fontana
e eliminare i pezzi di frutta.

Il flusso del cioccolato e
irregolare.

Il flusso del cioccolato puo essere ostacolato da pezzi di cibo. Spegnere
la fontana e eliminare i pezzi di cibo.

Assicurarsi se la fontana sia accesa.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un‘adeguata quantita di
cioccolato fuso, se necessario.

Il flusso di cioccolato e lento
e non raggiunge la parte
superiore dell'albero.

L'albero & stato bloccato dall'aria cio ostacola il libero flusso di ciocco-
lato. Spegnere la fontana e aspettare qualche minuto per consentire
al cioccolato di fluire interamente all'interno della vasca di raccolta. E
possibile osservare la fuoruscita delle bolle d'aria dalla parte inferiore
dell'albero.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un'adeguata quantita di
cioccolato fuso se necessario.

La consistenza del cioccola-
to & troppo densa (il ciocco-
lato & troppo viscoso).

Controllare la temperatura e la consistenza del cioccolato. Aumentare la
temperatura e/o aggiungere olio.

Controllare se il riscaldatore sia acceso e funzioni.

Attenzione: La temperatura ambiente troppo bassa provoca il raffredda-
mento rapido del cioccolato che diventa pit denso e non riesce a fluire
liberamente attraverso l'albero della fontana.

Specifiche tecniche

Prodotto n. 274156 | 274163
Tensione e frequenza 230V~ 50/ 60 Hz

Consumo di energia 265W | 300W
Livello di protezione Classe |

Intervallo temperature 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Quantita massima di cioccolato Max. 6000g Max. 8000g
Dimensioni esterne ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm

Attenzione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.
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Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. Lutente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

¢ Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

. Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/ aparatul. In cazul unei

m defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati Tn mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

o Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.

o -



¢ Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de

deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.
¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati

numatl prese Sl accesort omgmale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
bufet.

e Aparatul este proiectat doar pentru incdlzirea
directa a unei varietati de ciocolata. Orice alta
utilizare poate provoca avarierea aparatului sau
accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie Tmpamantat. impamantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impdmantare cu fisa. Fisa trebu-
ie conectata la o priza instalata corespunzator si
impamantata.



Principalele piese ale aparatului

. Suport pentru teava

. Teava pentru fantana

Snec

. Inel din gel de siliciu [diametru de 24 mm)
. Inel etans (diametru de 20 mm)

. Unitate de baza

. Carcasa pentru SIGURANTE

. Comutator pentru motor/incalzitor

. Conector de alimentare

10. Regulator de temperatura
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11. Orificiu pentru disiparea caldurii

12. Axa motor

13. Inel de etansare (diametru de 220 mm)
14. Bazin pentru ciocolata

Punerea in functiune a aparatului

e Asigurati-va cd aparatul nu este defect. Tn caz
de defecte, contactati furnizorul dumneavoastra
imediat si NU utilizati aparatul.

o Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

e Punetiaparatul pe o suprafata plana si stabila, cu
exceptia situatiilor in care se prevede altfel. Doua
din cele trei picioare ale bazei au inaltimea regla-
bila pentru a putea orizontaliza aparatul.

e Fantana de ciocolatd nu se amplaseaza langa
conductele de aer conditionat, langa o usa sau
fereastra deschisa. Aerul rece va solidifica cioco-
lata si va opri curgerea uniforma a acesteia.

e Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatulin asa fel incat stecarul sa fie
accesibil in orice moment.

¢ Despachetati fantana de ciocolata.

e Ambalajul contine o unitate de baza, un bazin
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pentru ciocolata, o teava pentru fantana, un su-
port pentru teava, un snec, un inel de etansare,
cinci inele de etansare din silicon, cinci inele
etanse si doud sigurante (decuplare termical.

e Curatati aparatul Tnainte de utilizare (Consultati
==> Curatarea si intretinerea).

e Asezati inelul de etansare [13] pe partea supe-
rioara a marginii rotunde a unitatii de baza [6].

o Insurubati spre dreapta bazinul pentru ciocolats
[14] pe unitatea de baza.

e Asezati snecul [3] pe axa motorului [12] unitatii
de baza.

e Asezati teava pentru fantana [2] deasupra si aco-
periti snecul [3], apoi insurubati teava pentru fan-
tana spre stdnga [2] pe unitatea de baza [6].

¢ Asezati suportul pentru teava [1] pe partea supe-
rioara a tevii pentru fantana [2] si aliniati gaura
centrala cu partea superioard a snecului [3].

e Fantana de ciocolata este gata de utilizare.



INLOCUITI decuplarea termica

e Retineti cd o carcasa pentru SIGURANTE [7], care
este acoperita cu un capac de protectie, este am-
plasata pe partea dreapta a comutatorului pentru
incalzitor/motor al aparatului (Consultati diagra-
mal.

e Deconectati mai intai aparatul de la priza elec-
trica.

e | 3sati aparatul sa se raceasca complet.

e Desurubati spre stanga capacul de protectie ne-
gru al carcasei pentru SIGURANTE [7].

e Apdsati si Tnsurubati spre dreapta capacul de
protectie al carcasei pentru SIGURANTE [7] dupa
nlocuirea decuplarii termice (inclusa).

Instructiuni de utilizare

¢ Pozitia comutatorului: stdnga este pentruincalzi-
tor, dreapta este pentru motor.

e Porniti elementul de incalzire si setati tempera-
tura la 80 °C pentru a preincalzi fantana de cio-
colata timp de 3-5 minute.

* Pregatiti 6000 de grame (274156)/8000 de grame
(274163) de ciocolatd dupad cum urmeaza:

- Puneti ciocolata intr-un bol termorezistent.

- Puneti bolul intr-un recipient cu apd calda
(60°C). NOTA! Nu Zsati apa s fiarba.

- Amestecati ciocolata pana ce se topeste com-
plet. Nu addugati apa sau nu lasati apa sa ajun-
ga in ciocolata.

- Ciocolata trebuie s3 fie lichidd (de consisten-
ta iaurtului). Dac3 nu este aceasta consistenta,
adaugati ulei vegetal (de floarea-soarelui).

e Porniti motorul si turnati ciocolata in bolul infe-
rior.

e Snecul deplaseaza ciocolata in sus.

e Acum puteti porni.

e Folositi doar fructe racite suficient si cu suprafa-
ta uscata. Temperatura scazuta a fructelor ajuta
ciocolata sa se solidifice iar suprafata lor uscata
permite aderenta mai buna a ciocolatei pe fructe.
Excesul de umezeald/apd va afecta consistenta
ciocolatei.

Notd! Bulele de aer din conducta fantanii pot opri

curgerea uniform3 a ciocolatei. In astfel de situatii

trebuie oprit motorul si se asteapta pana ce bule-
le ies din conducta (acest lucru poate dura céteva
minute). Aste normal ca in timpul acestei proce-
duri aerul sa scape prin partea de jos a conductei.

Tn momentul in care conducta fantanii s-a golit de

bule motorul se porneste din nou.

Nota! Aveti grija la regulatorul de temperatura.

Temperatura prea ridicata va transforma repede

ciocolata intr-o ciocolatd de proasta calitate.

Curatare si intretinere

¢ Scoateti intotdeauna stecarul din priza inainte de
curatare.

e Imediat dupa utilizare se scoate toata ciocolata
din fantana. Ciocolata nu trebuie lasata sa se so-
lidifice Tn fantana. Nu turnati ciocolata in chiuveta
sau in toaleta deoarece aceasta se va solidifica si
va bloca scurgerile si canalizarea.

e Nu scufundati niciodatd unitatea de baza a fan-
tanii de ciocolata in apa sau in alte lichide de cu-
ratare.

e Curdtati unitatea de baza a fantanii de ciocolata
cu o carpa umeda si apa calda. Apa calda cura-

ta resturile de ciocolata mult mai bine decat apa
fierbinte.

e Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa
umeda si detergent daca este nevoie. Nu folositi
materiale abrazive.

¢ Asigurati-va ca intotdeauna conexiunile electrice
raman complet uscate.

e Teava pentru fantana, suportul pentru teava, ba-
zinul pentru ciocolatd si snecul pot fi curdtate in
masina de spalat vase.
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nlocuirea inelului din gel de siliciu si a inelului etans
e Atunci cand inelul din gel de siliciu [4] sau inelul
etans [5] se rup. Urmati procedurile de inlocui-
re de mai jos. Acestea trebuie inlocuite la fiecare

1) Desurubati bazinul pentru ciocolata [14] de pe
unitatea de baz3 [6].

2] Scoateti si aruncati inelul din gel de siliciu [4] si
inelul etans [5] de pe axa motorului [12] (con-
sultati imaginea AJ.

3] Scoateti noul inel etans [5] si addugati ulei de
lubrifiere (rezistent la temperaturi ridicate) in
zona concava (consultati imaginea BJ.

4) Introduceti noul inel etans [5] (cu partea cu ulei
de lubrifiere Tn jos) inapoi pe axa motorului [12]
(Asigurati-va c3 este complet introdus] (con-
sultati imaginea CJ.

sase luni daca produsul functioneaza timp de 12
ore pe zi.

5) Curatati uleiul de lubrifiere ramas cu o laveta
umeda si detergent.

6) Introduceti noul inel din gel de siliciu [4] Tnapoi
pe axa motorului [12] si fixati-L ferm (consultati
imaginea D).

7) Insurubati bazinul pentru ciocolata [14] Tnapoi
pe unitatea de baza [6].

NOTA: NU ZGARIATI AXA MOTORULUI [11] ATUNCI
CAND SCOATETI INELUL ETANS.



Depanarea

Daca aparatul nu functioneaza bine consultati ta-
belul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca tot nu

puteti rezolva problema, luati legatura cu furnizo-
rul/agentul de service.

Problema

Cauza posibila si solutie

Ciocolata picura, nu
curge cum trebuie prin
conducta.

Ciocolata este prea groas3. In ciocolatd se adauga putin ulei vegetal. Nu
amestecati apd in ciocolata!

Fantana nu este asezata orizontal ci este inclinata. Reglati nivelul fantanii de
ciocolata cu ajutorul piciorului reglabil al motorului.

Nu este suficienta ciocolata, adaugati ciocolata topita.

Curgerea ciocolatei este obstructionata de bucati de alimente. Opriti fantana
si indepartati bucatile de alimente.

Curgerea ciocolatei este
intrerupta

Blocajele la curgerea ciocolatei pot fi provocate de bucati de alimente. Se
opreste motorul si se inldtura blocajul.

Asigurati-va ca motorul este pornit si ca functioneaza.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Curgerea ciocolatei este
lenta si ciocolata nu
ajunge in partea de sus a
conductei fantanii.

Pe coloana se afla aer. Din aceasta cauza, ciocolata nu curge constant. Opriti
fantana si asteptati cateva minute, pana ce curge fnapoi toatd ciocolata din
bazin. Veti observa bule iesind pe sub fantana.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Ciocolata este prea
groasd (vascoasd).

Se verificd temperatura si consistenta ciocolatei, se creste temperatura si/
sau se adauga putin ulei vegetal.

Asigurati-va ca functia de incalzire a fantanii de ciocolata este pornita si
merge bine.

Not&: O temperaturd ambianta mica face ca ciocolata sa se raceasca rapid
si sa i creasca vascozitatea; ciocolata nu va mai curge uniform prin conduc-
ta fantanii.

Specificatia tehnica

Articol nr. 274156 | 274163
Tensiunea de functionare si frecventa 230V~ 50/ 60 Hz

Puterea nominala de intrare 265W | 300W
Clasa de protectie Clasa

Setarea temperaturii 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Cantitatea maxima de ciocolata Max. 6000g Max. 8000g
Dimensiuni exterioare (#330x(H)700mm ?370x(H)840mm

Observatii: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.



Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreund cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia localad de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu Tsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, 4to Bbl Kynunu obopyaosanume pupmbl Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXxAaeHMs MalluHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOI 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMN.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTu

o HenpaBunbHas akcnnyaTauns 1 HemoaxoAsiiee MCNONb30BaHMe arperata MOXeT Npuse-
CTU K €ro NoJIoMKe W NOpaHUTL 0nepaTopa.

¢ 370 0bopya0BaHMe NpeaHa3HaueHo ans bydeta v JoMaLWHEro MCNONb30BaHNS.

» ObopynoBaHue cnedyeT NCMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHuio. [1pon3BoauTeNb He HeceT
0TBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABUNLHOI 3KCNAyaTaLmMel uin He-
NpaBubHbIM 0bCayXMBaHWEM 0B0pYL0BaHMS.

o 0bopynoBaHue 11 INEKTPUYECKYIO LUTEMCENbHYI0 BUAKY CllelyeT AepXaTb BAANN OT BOA
M NpOYMX XXuaKocTen. Ecnm wrencensHas BunKa nonaget B BOfY, ee CRefyeT TyT Xe Bbl-
TallyTh 13 PO3eTKM INEKTPONNTaHNA 1 06paTuThCs B CAyXOy cepTuduLmpoBaHHoro cep-
BWCa 19 NpoBepku ycTpoiicTsa. HecobiofeHne AaHHbIX ykasaHuii MOXET noBeYb 3a
coboil yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHIX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPLIMU, MW BA@XHBIMI pyKaMmi WTENCENbHOM BUNKN.

* /A\ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He criefyeT caMoCTORTENbHO YNHWTL 3NeKTpoanna- m
paTypy. Jliobble NOAOMKM M HENCPaBHOCTH LOMXKHbI YCTPaHATLCS KBANNGMLMPOBAHHbIM
NepcoHanoM.

* Hukorpa He cnegyeT nonb30BaTbCA NOBPEXAEHHON aneKTpoannapaTypoii. [TospexaeH-
HOE YCTPOCTBO HYXHO OTCOEAMHUTB OT INEKTPOCETH 1 0BPaTUTLCS K NPOAABLY.

o [lpepynpexpaenune: He cneayeT NOrpyxaTb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, UM UHble
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynspHo npoBepsTb BUKY 11 NPOBOL 31EKTPOMUTAHUS Ha NpeaMeT NoBpexaeHNN. Mo-
BPEXAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepedaTb NS PEMOHTA B CEPBUMCHYIO TOUKY, nan obpa-
TUTBCS K KBaNMOMLMPOBAHHOMY 3KTPUKY BO MMS NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTU TPABM.

* Y10CTOBEPHTBLCS, YTO NPOBOJ, 31EKTPOMMUTAHMS He KAcaeTcst 0CTPbIX M FOPSYMX NPeMeToB;
[lepXxaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3alUNTUTL NPOBOA SNEKTPONUTAHNA (YANMHITENL] OT CAYYaliHOO BbINaAEHNS U3 PO3ETKN
3nekTponpoBoz NPOKNAALIBaTL Tak, YTobbI Cly4aiHo He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabniofaTh 3a paboTatolLiert 3nekTpoannapaTtypoi.

o lpepynpexpaenue! Ecnv BinKa HaxooUTCs B pO3eTKe - 3T0 03HAYaET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CYMTAETCS NOAKTIOYEHHO K 3NeKTPONNUTaHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 3eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKMOUNTS!

* Hukoraa Henb3s NepeHoCHTh, NepeByraTb 3NeKTpoannapaTypy Aepxa 3a 3NeKTponpoBof.

¢ He 11cnob30BaTh HIKakyx AeTanei, akceccyapos, KOTOpble He MOCTaBASOTCH BMeCTe C

370V 371€KTpOannapaTtypou.
o @



* JnekTpoannapatypy cedyeT NOAK0YaTb MCKNIUNATENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOI MMeeTcs
HaMnpsiXeHe W YacToTy, yKa3aHHyI0 Ha LLMTKe 31eKTpoannapatypsi.

o Bunky cneflye BCTaBNSTb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B YA0BHOM 11 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0bbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeMeNeHHO BbIHyTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPOANNapaTyphl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A1 3TOr0
CledlyeT BbIHyTb BUAKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLIe NPOBOAA 3NEKTPONUTaHMS, 13 PO3ETKM.

* [lepen Tem, kak BbIHYTb BIAKY BCErAa CReAyeT MOMHMTb 0 ToM, YTobbl CHaYana BbIKI0YUTb
3nekTpoannaparypy!

o He cneflyeT 1cnonb3oBaTh fieTanu, akceccyapbl, He PeKOMeHIyeMble Mpou3BOAUTENEM
[IaHHOM 3M1eKTpoannapatypsl, T.K. UCMONb30BaHMe Takux [eTanei, akceccyapos MOXeT
C03/aTb AN8 NONb30BaTeNs Yrpo3y ero 3[0POBbLI0 M XM3HW, @ Takke MOXET NPMUBECTU K
nonoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCero MCNonb308aTh OPUTMHaNbHbIE AeTanm, ak-
ceccyapbl.

o be3 Hafexallero KOHTPONsS MW NpefBapuTensHOro 0bydeHns skcnyataumn obopyao-
BaH/S NPOBOAMMOr0 NMLOM, OTBevatLWmMM 3a beonacHylo kcnnyaTaumo, obopyaosa-
HUEM He MOTYT N0Nb30BATLCA HU [T, HYU AIULLA C OPaHUYEHHBIMU GU3NYECKUMAY, NN
MCUXMYECKVMU BOIMOXKHOCTAMM, HW ULLA, KOTOPbIe He 00NaaatoT HeODXOAMMbIM ONbITOM

pa6OTbI Y 3HaHMAMM B JAHHOM obnactu.

o Hy1 B koeM cnyyae Henb3s [OMYCKaTh K MCMONb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypbl AeTel.

* JnekTpoannapatypy cefyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM ANs feTel.

¢ Henb3s pa3pellatsb JeTaM 1CM0b30BaTb 3EKTPOannapaTypy B Ka4ecTBe UrpyLKu.

¢ Bcerpa anektpoannapatypy ciefyeT 0TCOeAMHNTL OT 3NeKTPONUTaHNS, eCli 0CTaBASEM
ee 0e3 Haf30pa, Nepes MOHTAXOM, JEMOHTAXEM W YNCTKON.

¢ Henb3s ocTaBnsTL paboTatoLLyto anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

HasHaueHue ycTpoicTBa

e 370 obopynoBaHue NpefHa3HaveHo Ans bydeTa u
[OMALLIHEro NCnosib30BaHus.

e [laHHbIM Npubop npefHa3HayeH MCKOUYUTENbHO
OS5 NpsiMOro noforpesa Wokonaga. Micnons3osa-
HUe yCTporcTBa ANs NobbIx APYruX Lenei MoxeT
NpVBECTU K NOBPEXAEeHWI0 UIn TpaBMe Tena.

e Vlcnonb3oBaHue ycTpoiicTBa Ans fiobbix Apyrux
Uenelt byaeT paccMaTpmBaTbCs, Kak WCMONb30-
BaHWe He Mo HasHaueHuo. lNonb3osaTtens byneT
HECTV UCKIIOYMTESIbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBuUbHOE KCMOb30BaHMe YCTPOiCTBa.

MoHTaX 3a3eMnenmns

XonoannbHbIN WKad ABnseTca ycTponcTsom | knac-
Ca 3alWmnTbl U JofXeH bbITb 3a3eMneH. 3azeMneHue
CHMXaeT pUCK MOpaxeHWs 371eKTPUYECKUM TOKOM
3a CYeT WCMoNb30BaHUS OTBOAALLEro MNPOBOAA.

YCTPOMCTBO OCHaLLEHO 3a3eMAFIOLLIMM NPOBOLOM C
BWJIKOW C 3a3eMNAI0WNM KOHTakToM. He BcTaBnsii-
Te BUJIKY B PO3€TKY, EC/IM YCTPOICTBO He YCTaHOBe-
HO Haanexalym 06pa3oM v He 3a3emieHo.



OCHOBHbIE YacTu YCTPOUCTBA

1. DepxaTens Tpybkum

2. PoHTaHHas Tpybka

3. Bunt

4. Cunukarenesoe konbLo (@ 24 mMwm)

5. lfepmeTuanpytouee Konbuo (@ 20 mm)
6. bazoBaa eguHnua

7. Kopnyc nnaskoro npefoxpaHunTens
8. Mepexnwyatens asuratens / oborpesatens
9. PazbeM nutaHus

10. Perynatop Temnepatypbi

11. OTBepcTvie Ans paccemBaHus

12. Ocb gBuratensa

13. YnnoTHuTebHoe konbLo (@ 220 Mm)
14. WokonapgHbih baccenH

Ucnonb3oBaHue

e [lepen vcnonb3oBaHveM ybefuTecb B TOM, 4TO
YCTPOWCTBO He MOBPEXEHO — B clydyae obHapy-
XeHnqa J'H06bl>< ,D,eq)eKTOB, HeMeOneHHO CBAXNTECH
C MOCTaBLLMKOM. HemcnpaBHoe yCTpOVICTBO He
noaxoguT ond NCnosb30BaHUA.

CHUMMWTE YNakoBKy M 3allWTHYyl0 MAEHKY (eciu
yCTPOMCTBO Bbi10 3aLMLLeHa).

YcTaHoBWTe YCTPONCTBO Ha POBHOWM W YCTOMUYMBOW
MOBEPXHOCTU, C/IN HE YKAa3aHOo MHaye B pyKOBOJL -
cTBe. [1Ba 13 Tpéx onop yCcTpoiCTBa MOXHO pery-
JINPOBAaTh, Y4TODbI €r0 BbIPOBHATL.

He yctaHaBnvBaiiTe GOHTaH AN LLIOKONAJHOMO
bOHAK PAAOM C BEHTUAAUMOHHBLIMK KaHanamu,
OTKPbLITEIMKM iBEPAMMU 1 okHamu. LLlokonag mo-
KeT 3aTBepAeTb Moj BO3LENCTBMEM XONOAHOMO
BO3flyxa, OCTaHaB/iMBas cBobOAHOE [BUXeHWe
Lokonaga.

CnepyeT obecneuntb MVHWMManbHOe MNpoOCTPaH-
CTBO 4119 HeobXoAMMOro NoABoAa BO3AyXa BOKPYr
ycTponcTaa.

Bo Bpema ycTtaHoBky ycTpoiicTea ybeanTech, YTO
LuTeKep S1erko AOCTyreH.

e Pacnakyinte GoHTaH.

® YnakoBka COLEPXMT OCHOBaHWE, LLOKONALHbIN
BacceltH, doHTaHHyt0 TpybKY, AepxaTens Tpybky,
BUHT, YNJOTHUTENbHOE KOJbLO, NATb CUANKOHO-
BbIX YMAOTHWUTENbHbLIX Kosel, NATb repMeTusun-
pyloLMX Koflel, W ABa MiaBKWX NpeaoxpaHuTens
(tennosbix).

[epes wcnonb3oBaHWeM YCTPOMCTBO credyeT
ounctuth (CM. ==> Ouncrka u obcnyxmsarue).
MoMecTute ynnotHuTenbHoe Konblo [13] Ha Bepx
Kpyrnoro kpasi ocHoBaHms [6].

MNpvBUHTUTE WwokonagHblil baccein [14] k ocHo-
BaHUI0, MOBOPAUNBas ero no 4acoBoil CTPESIKe.
Momectute BUHT [3] Ha ock gsuratena [12] ocHo-
BaHWs.

MomecTute donTaHHyo Tpybky [2] Ha BuHT [3] 1
NpUBMHTUTE GoHTaHHY0 Tpybky [2] kK ocHoBaHwMiO
[6], noBopauvBas NpoTMB 4acoBOW CTPESIKU.
Momectute pepxatens Tpybku [1] Ha Bepx doH-
TaHHon Tpybkun [2] 1 BbIpoBHANTE LeHTpanbHoe
oTBepcTHe ¢ BepxoM BuHTa [3].

®oHTaH Ans LWOKONafHOro GOHAK roToB K MC-

MoJIb30BaHMUIO.
53 qp



3AMEHA TtennoBoro npegoxpaHurens

e ObpaTute BHUMaHMWe, YTO KOPMYC MAaBKOro Npefo-
xparutens [7], 3aKkpbiTbiil 3aWMUTHLIA KONNAYKOM,
pacnonaraetcs C npasoil CTOPOHbI Nepekioyarens
HarpesaTtena / aBuraTens yCTponcTea (cM. cxemy).
OTcoeAMHNTE YCTPOWCTBO OT 3MEKTPUYECKON PO-

3EeTKN.

[aviTe ycTpOMCTBY MONHOCTBIO OCTbITh.

OTBMHTWTE YepHYIO 3aLLUWTHYIO KPbILLKY, 3aKpbiBa-
f0LLyI0 KOpMyc nnaskoro npegoxpanutens [7], no-
BOpayyMBas ee NpoTVB YacOBOW CTPEKH.

lMocne 3aMeHbl TEMIOBOTO MpepoxpaHutens (B
KOMM/IEKTE) HaxXMUTe Ha 3alUWTHYI0 KpbILKY, 3a-
KpblBaloLLYyto KOpMyC MAaBKoro npenoxpaHuTens
[7] v npuBuHTUTE ee, NoBOpaYMBas NPOTMB Yaco-
BOW CTPENKM.

PykoBofcTBO no akcnyaTauum

e [onoxeHne nepeknioyatens: Jlesoe — pagura-
Teflb, NpaBoe — HarpesaTeb.

e Bk/tounTe HarpeBaTebHbIN 3N1EMEHT 1 Nepekto-
yatenb Ha 80°C pns noporpesa WOKONAZHOTO
doHTaHa B TeveHve 3 - 5 MUHYT.

e Moparotosbte 6000 rpamm (274156) / 8000 rpamm
(274163) wokonapa crepyowmmM 06pasom:

- MonoxwTe Wokonaz B )XaponpoyHbIiA COCYA.

- [MomecTuTe cocyf B KacTplofio ¢ ropsiyein Bofom
(60°C) BHUMAHWE! Boga He fonxHa Kunets.

- MepemelunBaiite wokonag o NoaHOro pacTeo-
penus. He pobasnsite Bogy.

- [lna npaBunbHOro uMcnonb3oBaHWs ¢GoHTaHa,
wokonag fosxkeH 6biTb xuakum (kak iorypt) -
019 AOCTUXEHWS Takol KOHCUCTEHLMM, MOXHO
1,06aBUTb HEMHOIO HE3BKYCHOIO PacTUTENbHOTO
Macna (Hanp., NoAcosHeYHoro Macnal.

e Bk/lounte nuTaHne v BreiTe WOKONAL B Yally
Haf 0CHOBaHMeM.

® BUHT NofiHMMaeT LWOoKoNag BBEPX.

e DOH/I0 rOTOB.

e OpyKkTbl, NpefHa3HAYeHHble [ LLOKONALHOro
boHAo [oMKHbBI BbITh Xon04HbIe U cyxue. bnaro-
Lapsi HM3KOW TeMnepaType, WoKofaz 3aTeepaeeTt
Ha NOBepPXHOCTV MJ0Aa, a CyXxas NMoBEPXHOCTb 00-
neryaeT npuavnanune xuakoct. Camwkom 6onb-
Loe KOAMYeCTBO BOAbl MW BRAXHOCTU pa3bas-
N9eT WokKonag,.

BHuMaHune! CBobooHoe OBWMXeHMWE LWoKonaja Mo-

KeT OblTb HapylweHo K3-3a My3bipbKOB BO3[yXa,

BbIXOAALLYMX 13 Tpybku poHTaHa. B aTom cnyyae oT-

Kto4YnTe NUTaHue U NOAOXKAMTE Noka BCE Ny3blpbKy

BO3flyxa He BbIAyT M3 Tpybku (9T0 MOXeT 3aHdATb

HEeCKOSIbKO MUHYT). Kak npaBusio, ny3bipbky BbiMbi-

BaloT U3 HMXKHeW YacTu Tpybku. Korfa Bce ny3sbipb-

KM MCYE3HYT, MOXHO CHOBa BK/IKOYMTb YCTPOIACTBO.

BHumanune! Cnepwnte 3a perynatopom TeMnepatypsi.

py CAMLLIKOM BbICOKOI TeMMepaType KayecTBo LWo-

Konaga bbicTpo ynager.

OuuncTKa U obcny>kuBaHue

e [lepep oumncTKoii OTKIKOUYMTE NpUbop OT ceTw.

L4 yCTpOV\CTBO cnefnyet TulaTte/slbHO O4YMLaTh OT WO~
KOJlafa nocie KaXaoro mMcnoJjib3oBaHUA, 4YTOObBI
I'Ipe;l,OTBpaTl/lTb €ro BbICbIXaHMe Ha 3/1eMeHTax
doHTaHa. He BbinMBalTe Wokonak B kaHanusa-
LM — 3TO MOXET €€ 3aKynopuTb noche 3aTBepae-
BaHWA LWOKONana.

e OcHoBaHue d)OHTaHa Henb3d norpyxatb B BOAY
nnun gpyrne 4ucrduimne cpeacrsa.

qulo

e OcHoBaHWe poHTaHa YNCTUTb BAXKHON TKaHbKO ¥
Ténnoi Boaoi. Ténnaa Boga HaMHOro nyyile ro-
psyel Bofibl yCTPaHAET 0CTaTKW WokKonaaa.

® He nonb3yiTech 419 YMCTKM YCTPOWCTBa arpec-
CUBHBbIMW YMCTALLMMUK cpefcTBamMu, abpasns-
HbIMW MPOLYKTAMM, OCTPBIMU WU C PexyLLen
KpoMKoWi, BeH3UHOM 1nu pacteoputenamu. ns
YMCTKM MOJb3YNTECh BAXHON TKaHbIO 1, Npu He-
06X0AMMOCTU, MATKMM MOKOLLUM CPeLCTBOM.



¢ Oba3aTenbHo ybennTech B TOM, UTO BCE 3/1eKTPU-
Yeckume CoefMHEeHNS - cyxue.

o QoHTaHHyto TpybKky, AepxaTtens TpyOKM W BUHT

MOXHO MbITb B I'IOCy,D,OMOG‘-IHOﬁ MallnHe.

3aMeHa cunukareneBoro KosibLia U repMeTMsUpyioLLero KosbLa
e B cnyyae MoBpexXAeHWst CUMKaresesoro Kosb-
ua [4] nan repmetusupytowero konsua [5]. Huxe
npviBedeHbl Npouedypbl ANs 3aMeHbl. 3aMeHy

1) OTBUHTWTe LWoOKoNafHbI baccelH [14] oT oc-
HosaHua [6].

2) Y6epute v BbibpocKTe MCMONBL30BAHHOE CUN-
Karenesoe konbLo [4] vnu BosgyxoHenpoHmya-
emoe konbuo [5] ¢ ocu guratens [12](cm. puc.
Al.

3) [octaHbTe HoBOE repMeTu3npyioLLee kofbLo [5]
1 HaHecuTe cMasky (BbicokoTeMnepatypHyio) Ha
BHYTpeHH0t0 YacTb (cM. puc. BJ.

4) YcTaHoBUTE HOBOE repMeTusVpylollee KosbLo
[5](cTopoHoit co cmaskoit BHM3) Ha ocb aBu-
ratena [12]lybenutech, 4TO0 OHO MOSHOCTHIO
BCTaBNeHo Ha Mectol(cM. puc. C).

cnefyeT Mpou3BOAUTbL KaX/ble WeCTb MeCHLes,
€CIM NPOJYKT MCMoNb3yeTcs B TeveHue 12 yacos
B [€Hb.

5] Ypanute octaTky CMasouHOro Macna BAaxHoOM
TKaHbIO C MOIOLYMM CPEACTBOM.

6] YctaHoBWTe HoBOe cunvkarenesoe Komblo [4]
Ha ocb fsuratens [12] u npoyHo 3akpenuTe ero
(cm. puc. D).

7) NpuBKHTUTE WoKonaaHbii baccent [14] k oc-
HoBaHuio [6].

BHUMAHME! HE NMOLLAPAMAWMTE OCb IBUIATE-
nga [111 NPU CHATUU TEPMETU3UPYHOLLIETO
KOJbLIA.



Mounck u yctpaHeHue HeUcnpaBHoOCTEN

Ecnn ycTpolictBo He paboTaeT foskHbIM 0bpa3owm,
obpaTuTech K NpUBELEHHOW HUXe Tabauue, YTobbI

HaliT npaBuibHoe pelleHne. Ecnau Bl He MoxeTe
pelnTb Npobaemy, obpaTnTech K MOCTaBLLVIKY.

Mpobnema

Bo3Mo)KHas npuumHa U pewieHune

Wokonapn kanaet u He
TeYET PaBHOMEPHO Mo
bOoHTaHYy.

Wokonap cnuwwkom ryctoir. [lobaBsTe HEMHOIO pacTUTeNbHOMO Macna.
Hwvkorna He BAMBaNTe B Wokonag sogy!

®oHTaH HaknoHEH. OTperynupyiite ypoBeHb GOHTaHa C MOMOLLbIO HOXEK Y
0CHOBaHWS.

He xBaTaeT wokonana. [lobasbTe Xnakuii Wokonam,.

[MoTok wokonaga 3agepxaH Kycoukamu epykToB. OTKNOUMTE NUTAHNE 1
yAanuTe Kyco4ku GpyKTos.

MoTok LoKoNada npepsaH.

MoTok LoKonaga MoxeT BbITb OCTAHOBNEH ¢parMeHTaM|/| MALLLA. OTkntoynTte
nnTaHne n ynannte (\bpaI'MeHTbI MALLLA.

y6eﬂ,l/\Ter, 4yTo yCTpOMCTBO BKJTHOHEHO.

[poBepbTe ypoBeHb Wokonaga. [py HeobxogumocTy, fobaBbTe XUAKKIA
Lokonag.

MoTok LWokonapa Mes-
NEeHHbIN U He gocTuraeT
KOHYMKa TpybKM.

Tpybka 3abnoknpoBaHa BO3yxoM, NO3TOMY LWOKONAL He MOXET CBODOAHO
Teub. OTKNOYMTE GOHTAH W NOLOXANTE HECKONbKO MUHYT, MOKa WOKONaA He
BepHETCA B Yawy. M13-nog Tpybku poHTaHa J0MKHbI BBIXOAUTH My3bIpbKY.

[NpoBepbTe ypoBeHb Wokonaga. [py HeobxognumocTy, fobaBbTe XUAKKINA
Lokonag.

LLlokonag CANLIKOM rycTol
(BA3KMN).

[poBepbTe TemnepaTypy v KOHCUCTeHLMIO Wokonaaa. CneayeT NoBbICKUTb
TeMmnepartypy nogorpesa u/unu 4obasnTs pacTUTENbHOE MAC/Io B WOKONAA.

MpoBepbTe, BKIOUYEH U paboTaeT in HarpeBaTesbHbli 31eMeHT YCTPOICTBa.

BHuMaHMWe: HU3Kas TemnepaTypa oKpyxXaloLiei cpefbl bbicTpo oxnaxaaet
Lokonag, Aenas ero rycteiM. MoxeT 0CTaHOBWUTLCSH NOTOK LLIOKONAAa Yepe3
TpybKy poHTaHa.

TexHUYecKue xapaKTepucTUKu

N npogykTa 274156 | 274163
Pabouee HanpsixeHne 1 yacToTa 230B~50/60 Ty

MoTpebnaemasn MolHOCTb 265BT | 300BT
CreneHb 3aWmThl | Knacc

[nanasoH ycTaHoBKM TeMmepaTypsbl 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
MakcumanbHoe KonmM4yecTBo Wokofaaa Max. 6000r Max. 8000r
BHelwHwe pasmepsi ?330x(gbic.)700MM ?370x(Bbic.)840MM

BHuMaHue:TexHUYeckue XapakKTepucTukn moryTt 6bITb U3MeHeHbI be3 npeaBapuTeNbHOro ysegoMiieHUs.



FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BreveT
3a coboil HempaBubHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas OyneT BbiBNEHa B Te4eHVe NepBoro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO OyaeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IN OHO
JKCnIyaTMpoBanocs 1 0bCayXrBanoch CornacHo
WHCTPYKLUMM No 0b6CAy>XMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUABLHO, MW B pa3pe3 C Ha3HayeHneM.
[laHHoe nonoxeHue HW KOEW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB NoTpebuTens, M3N0XeHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamkax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKy yCTPoiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonUTHKe COBEpPLIEHCTBOBAHMWS
Hallvx NpoAykToB ocCTaBnseM 3a coboll npaso Ha
BBO/, U3MEHEHUIT B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckMe napameTpel, ykasblBaemble B TexHuye-
cKOW LlokyMeHTalvu 6e3 npepynpexaeHuns.

YTUnusaums v 3awmra oKpy>xkatowen cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMy
BbiToBbIMKM OTXOfaMu. [Tonb3oBaTens HeceT oTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefady obopynoBaHMs B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MYyHKT MpuvéMa TeXHWKN ObiBlWeR B
ynotpebneHunn. HecobniofeHune BbilLeykasaHHOIo
NOSOXEHWS MOXET MPUBECTU K HaNOXEHMIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMMW C AeNCTBYIOLWMMIU NpaBuUaaMu
B OTHOLUEHMMW YyTUAK3aLMUmn oTxof0B. CenekTUBHbIN
cbop u yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHUs CcrnocobCTBYIOT COXPaHEHWI MPUPOLHbIX

pecypcoB 1 obecneyvBaloT peLupkyauuio Takum
obpa3oM, KoTopbl He BpedeH ANa 340POBbS U
OKpyXatoLiei cpepbl. [na noayyeHus LOMONHM-
TeNbHOW MHGOpPMALUMKM O TOM, Fe MOXHO oThAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopynoBaHve ANs yTUAU3aLUK,
obpaTuTech B MeCTHyt KommnaHwuio no cbopy oTxo-
nos. [ponssoanTenb U UMNOPTEP He HecyT OTBET-
CTBEHHOCTW 3a peuupkynsaumnio 1 nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Kosornyeckn besonacHsiM crnocobom, kak
HernocpeACTBEHHO, Tak M B paMKax rocygapcTBeH-
HOWM CUCTEMBI.



Ayannté neAatn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtlaBaoTe npooeKTLKA TO MApOV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPéVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletat oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUg aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavokuoi acpaleiag

¢ H guokeun €V6€LKVUTOL\(LO Xphon oe pﬂouq)s KaL OLKLOKN xpnon

* H ouoKeun npenet va XpnoLONOLELTaL OO Yia TOV 0KONO YLa Tov 0Molo MPO0pIZETaL Ka
axediaotnke. O karaokeuaotng dev euBuvetal yia TUxov Znpieg nou npokAnBnkav ano
£0(QaAYEVN )\enoupy'o Kat akataMnAn xphon

* KpaTtnaTe Tn oUOKeun Kat 1o Buopo poKpLo ano vepo kat ahha pro L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MEOEL psoo ae vepo, aQalpeate opsowc T0 Buopa ano mv npiga kat pnv
xpnotgonothoeTe PéxpLva eheyxBel n auoKeun and NLoTonotnpeVo Texviko. H un pnan Tav
00NyLwv EVOEXETAL va NPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN Zwn.

* Mnv enxelpnoete noTe va avoiEeTe Povol 0ag 10 NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayerte avtikeieva aTo nepiBANUA TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 1o Buopa pe uypa xepLa

Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUAOETE POVOL 0OG TN OUGKEUN.
2€ NePLNTON QUOAETOUPYLAG, OLEMIOKEUEC NPENELVA OLEVEPYOUVTAL HOVO aNO EEELOLKEUUEVD
NPOOWNLKO.

ﬂ * Mnv xpnotponoteite noté cuokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdEote Tn

GUOKEUN ano Tnv Npiza Kat ENKOWWYNOTE e TOV NWANTA.

* [Ipoetdonoinan! Mnv Bubizete T NAEKTPIKA HEPN TNG OUOKEUNG € VPO N GMa uypa. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
KaAwoLo Tpoq)oéoomc; elvat KOTEOTpGppEVO npéneLva aviikaraotaBel ano Texviko oepBLg n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TPaupaTLopioU.

* BeBawBeite o1t 10 KOO0 dev epxeTal ae enaPn Le Oprnpo n Beppa OVTLKELpEVO Kal
KPATNOTE TO akpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGBLO enéKTaonc) eivat TonoBeTnpEVo ETaL WOTE va pnv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na NpogEXETE NAVTA TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

¢ Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat atnv npiza, n ouokeun eivat oUVBEdEUEVN GTNV MNYN
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun nptv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [lote pnv psTocpépsTe N OUOKEUN ano To KawdLo.

* Mnv xpnatporoteire GUOKEUEG nou Oev nopsxovmt pOZL LE TN GUOKEUN.

¢ JUVOEQTE TN GUOKEUN [OVO 0€ NAEKTPLKN NPIZa HE TA0N KAl GUXVOTNTA MOU avapepovTaL oty
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

%58



¢ JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBaciun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowe. fa va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NPW anocuvoEeTe To Buopa.

* Mnv xpnotponotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
kataokeuaoTn. 2e avriBetn nepintwon, pnopet va dnptoupynBet kivduvog yLa Tov xpnoTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevtika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdiwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat

YV@ong.

¢ Auth n ouokeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VA XPNOWONOLETAL ano natdLd.

¢ Kparnate Tn 0UOKEUN Kat To KaAwOLo akpla ano natdLa.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN aNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETTAL KAl NP ano €pyacieq ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n

kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwpLG ENLTNPNON evw BplokeTat o€ Aetroupyla.

MpoBAenopevn xphon

e H ouokeun evdeikvuTal yla XpNON O€ PMOUPE Kal
OLKLOKN Xpnon.

e H guokeun exel oxedlaoTel povo ya Tn Beppav-
on Olaeopwv MoKy cokoAatag. Onotadnnote
aMn xpnon pnopet va NpoKaAéoeL Znptd oTn ou-
OKEUN N TPAUPATLONO.

e H Xpnon TNG OUCKEUNG yla 0mnolovOnmnote aAo
okono Bewpeirat eopaipevn. O xphoTng elvat ano-
KAELOTIKG UNeUBuUvog yla TNV pn KatadAnAn xpnaon
TNG OUOKEUNC.

leiwon

AuTn n ouokeun Taglvopeital oTnv KAGon npooTtaciag
| kat npenet va ouvdgeTal pe yelwon npootaoiag. H
yelwon PeLwVeL Tov Kivouvo nAekTponAngiag napexo-
VTag €va KaAwdLo dLaQUYNG yLa To NAEKTPLKO peupa.

Autn n ouokeun eival e§onAopevn pe KaAwoLo nou
pepel KaAAWOLo yelwong pe Buopa yeiwong. To Buopa
npénet va eivat ouvoedepEvo 0 0waTd TonoBeTnpe-
VN Kal yelwpevn npiza.



Baowka e€apTAPaTa TNG GUGKEUNG

. Baon owAnva

. ZwAnvag owTptBaviou

. KoxAlag

. AaktUAo¢ nuptriou @ 24mm)

. Aepooteyng daktuhog (@ 20mm)
Movéda Baong

. MepiBAnpa AZOANEIAY

. Awakontng kwntpa / Beppavinpa
. Ynodoxn peupatog

10. PuBpoTiko Beppokpaoiag

11. Eooxn dtaxuong BeppotnTag
12.’A€ovag kntnpa

13. AaktUAog ateyavonoinong (@ 220mm)
14. Mwoiva cokoAatag

~O

©£0n TNG GUGKEUNG O€ AgLToupyia

e EAgyETe yia va BeBalwBeite 011 N cuokeun dev ei-
val KateoTpappevn. e nepintwon BAABNG, entkoL-
VWVNOTE QUECWG HE TOV NpodnBeuTtn 0ag Kat pnv
XPNOLHOMOLEITE TN OUCKEUN.

ApatpeoTe 0AO TO UALKO OUOKEUAOLAG KAl TNV Mpo-
otareuTkn pepBpavn (av unapxel.

TonoBetnoTe TN cuokeun oe eninedn Kat otaBepn
ENLQAVELT, EKTOG €GV aVAPEPETAL KATL DLAPOPETL-
k0. AUo ano Ta Tpia nodta Tng povadag Baong pno-
pouv va puButotouv oe Uyog yia va TonoBeTnoeTe
enineda Tn CUOKEUN.

Mnv TonoBeteire 1o cuvTpLBavt coKoAaTag KovTa o€
KALHATIOHO, avolxth nopta n napaBupo. O kpuog
agpag Ba oTepeonotnoel TN 0okoAdTa kat Ba oTa-
parnoeL n pon.

BeBawwBeire 611 unapxet apketn anootaon yUupw
ano TN OUCKEUN yla AEPLOPO.

TonoBeTNOTE TN CUOKEUN pE TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivalt npooBactpn ava naca oTyun.
BydAte and tn ouokeuaocia 1o ouvtptBavt coKoAd-
TAG.
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* H cuokeuaoia neplexel pla povada Baong, pla nt-
olva cokoAaTag, éva owAnva owTptBaviou, pia Baon
owAnva, €va KoxAila, €va 0akTUALO aTeyavonoinong,
névre 0akTUAloug aTeyavonoinong nuptriou, mevre
aepoarteyeic dakTuMoug Kat dUo aopaeteg (Bep-
pKng dlakonng).

KaBapiote Tn ocuokeun npw anod 1n xpnon (Aeite
==> KaBaplopog kat cuvinpnaon).

TonoBethote To dakTuMo oteyavonoinong [13] aTo
navw PEPOG TNG OTPOYYUANG GKPNG TNG Hovadag
Baong [6].

Bidworte Tnv nioiva cokoAatag [14] otn povada Ba-
ong neplotpepovtag de€LoaTpoPa.

TonoBethote Tov KoxAla [3] atov G€ova Tou KvnTh-
pa [12] tng povadag Baonc.

TonoBetnote To cwAnva owrpBaviou [2] navw kat
kahuyte Tov koxAia [3]. Bldwate To owAnva owrpt-
Baviov [2] otn povada Baong [6] neplotpepoviag
apLoTEPOOTPORA.

TonoBetnate Tn Baon owAnva [1] oto ndvew pépog
ToU cwAnva owTptBaviou [2] kat euBuypappiate TNy
KEVTPLKN ECOXN HE TNV KOPUPN Tou KoxAla [3].

e To ouvtpBavt eivat €ToLo yla xpnon.



ANTIKATALTAZIH ac@alAeiag Oeppilkng dtakonng

e Ynuewwate OTL To nepiBAnpa tng AZGAAEIAL (7],
Mou KaAUNTETAL HE MPOOTATEUTIKO Kanakl, Bploke-
Tat otn 6e€la nAeupda Tou dlakonTtn Beppavrnpa /
KWvNTNpa TNG ouokeung (Aeire 1o dlaypappal.

e ByaAte Tn ouokeun ano Tnv npiza.

® APNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

e TeBidwoTe TO PAUPO MPOCTATEUTIKO KaMdAkL Tou
nepBAnparog AZOAEIAL [7] nepiotpégovrag apt-
0TEPOOTPOPA.

e [TieaTe KL BlowoTe €ava To NPOOTATEUTIKO KAMAKL
Tou neptBAnpatog AZOAAEIAY [7] neplotpépovrag
0eELO0TPOPA, APOU AVTIKATAOTACETE TO OLAKOMTN
Beppikng dtakonng (nephapBaverad).

0dnyieg xpnong

* B¢on OlakonTn: AploTepd eivat yta Tov Beppavtnpa,
0€&La elval yla Tov KvnTNpa.

e Avayte 1o Beppavtikd oTolxeio Kat yupioTe 1o Ota-
kontn oe Beppokpaoia 80°C yia va npoBeppavere
10 OoWTpLBAVL cokoAaTag 3 pe 5 AenTa.

e [poetowpaate 6.000 ypappdapla (274156) / 8000
ypapuapta (274163) cokohdtac we e€ng:

- Bazete Tn cokoAdra oto avBekTiko otn BeppdTnTa
pnoA.

- Bazerte 1o pnoA oe pia katoapoia pe Zeotod vepo
(60°C).

YHMEIQXH! Oxt kauto vepo!

- AvakateUeTe TN 0OKOAGTA PEXPL va ALWOEL EvTe-
Awc. BeBawwBeire o1L dev ne@TeL vepd peaa otn
OOKOAATA yLa va pn yivel NNxTn.

- H ookoAdra npenet va eivat peuatn (6nwg To
ytaoupty. Av dev toxUel autod ToTe NpooBéoTe pia
oTaALG AyeuoTo PUTIKO Aadt [nAEAaLo).

e Be€aTe TN oUoKeUN o€ AetToupyla Kal piETe cokoAaTa
aTo ouvtpLBavt.

¢ O koxAlag peTakwel Tn 0OKOAATA NMPOG Ta NAVW.

* Mnopeite va EeklvnoeTe Twpa.

e Xpnolgonoleite povo @poUTa nou eival naywpeva
Kal €xouv aTeyvA enupaveta. H xapnAn Beppokpa-
ola Twv ppouTwv BonBa otn oTepeonoinon Tng oo-
KOAATaG KaL n oteyvn entpavela BonBa Tn cokoAd-
TG V@ KOAMNGOEL EUKOAOTEPA OTO PpoUTO. H peyain
noobTNTa Uypactac/vepol ENNPEAZEL TN GUVOXN TNG
OOKOAAT

npeiwon! Ot puoaAidec agpa oTo cwAnva Tou ou-

vIptBaviou dLaKoMNToUY TNV OHaAN pon TNG 0OKOAATAG.

Ze autn TNV NepinTwon MPENEL va OTAPATACETE TOV

KWVNTAPQ Kal va NePLPEVETE va dlapUyouv oL puoa-

ANdec agépa and 1o cwhnva Tou ouviptBavioy [(auto

unopet va dtapkeoet Aya Aentd). Eival puolohoyiko

0 a€pac va OlapeVyeL OTO KATW HEPOG TOU CWANVA

TOU ouvTptBaviou Katd Tn OLApKeLa authg Tng dLadt-

kaoiag. AvayTe Tov KlvynThpa 0Tav 0 6wAnvag Tou ou-

vTptBaviou dev nepLexel UOANIOEG agpa.

Ynpeiwon! Mpooé€re Tn pUBulon Tng Beppokpaciag.

H unepBoAika uywnAn Beppokpacia pnopet va enn-

peAoeL TNV NOLOTNTA TNG OOKOAATAG Ypnyopa.

KaBaplopog kat guvthpnon

e [1avta va aatpeite 7o GG ano Tnv npiza npv ano
ToV KaBaplopo.

* ApalpeaTe TN 0OKOAATA ano 10 oUVTPLBAVL APEOWG
HETA TN xpnon. Mnv apnveTe TN 0OKOAATA va OTEPE-
onotnBei ato ouvTpBavt cokoAatag. Mnv pixvete Tn
O0O0KOAATA GTO vePOXUTN N aTNV TouaAETa, enetdn Ba
orepeonotnBel kat Ba gppakapet 1o oUoTnpa ano-
OTPAYYLONG KAl AMOXETEUONG.

e Mnv BuBizeTe noté Tn Baon Tou ouvtpLBaviou coko-
AdTag o€ vepo n og GAAa uypa npotovia kabaptopou.

e KaBapiote TN Baon Ttou owrpBaviol cokoAdrag
pe éva eAappd uypd navi kat Zeoto vepo. To zeoTo
vepd kaBapizel To unoAelppa cokoAdTag KaAuTepa
ano To ZeoTo vepo.

* Mnv xpnotdonoleite note entBeTika kaBaptoTika n
AelavTika. Mnv xpnolponoLelTe axunpd n KoQTepd
avTikeipeva. Mnv xpnotponoteite Bevgivn n dlaAu-
1eg! KaBapiote pe éva uypd navi kat anoppuna-
VTIKO, €4V eival anapairnto. Mnv xpnotgonoteire
AELAVTLIKA UNIKA.
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e Na dtaopalizeTe navra kard 1o duvato KaAUTepa
OTL Ol NAEKTPLKEG OUVOEDELG €lval EVIEAWG OTEYVEC.

¢ O owhnvag awvtpBavioy, n Baon cwAnva, n nioiva
00KOAATAG Kal 0 koxAlag pnopouv va kaBaptoTouv
o€ NAUVTAPLO NLATWV.

Avrikatactacn 6aKTUAioU NUPLTiOU Kal agpooTEYOUG daKTUAioU

e JTnv nepinTwon xaAaopévou OaKTUAlou mnuptriou

[4] 1 xahaopévou aepoateyoug daktuliou [5]. Ako-
AouBnoTte Ta napakatw Bnpata yla aviitkataotaon.

1) TeBwmote TV nioiva aokolarag [14] and tn po-
vada Baonc [6].

2] ApalpeaTe Kal anoppiyre Tov XPNOLHOMONKEVO
daktuMo nuptriou [4] kat Tov aepooTeyh GaKTU-
Ao [5] ano Tov a€ova Tou kwntnpa [12] (Seite Tnv
ewkova Al

3) ByaAte ano tn ouokeuaoia Tou TO VEO AEPOCTE-
yn daktuAwo [5], npooBeate Ainavriko (e upnin
avriotaon otn BepudtnTa) Kat TonoBethate Tov
otnv KoiAn neptoxn (deire Tnv ewkova B.

4) TonoBetnote 10 véo agpooteyn daktuho [5] (pe
TNV NEPLOXN ALNAVoNg va Kourazel npog 1a Katw)
otov a€ova Tou kwntnpa [12](BeBawBeire ot
éxet TonoBetnBel kaka) (deire Tnv ewkova ).
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Mpenet va avrikaBioTavrat kabe €€ pnveg atnv
nepinTwon nou To npolov Aettoupyet 12 wpeg Tnv
npépa.

5] ZxouniaTe pe éva uypd navi kat apalpeoTe 10
nAgovazov AlNavTlko UALKO.

6) TonoBetnate 10 véo dakTuho nupuriou [4] atov
a€ova Tou Kvnthpa [12] kat atepewote Tov KaAd
(8eire Tnv ekova A.

7) Bidworte tnv nioiva cokoharag [14] orn povada
Baong [6]

IHMEIQZH: NPOZEETE NA MHN I'PATZOYNIZETE
TON AZONA TOY KINHTHPA [11] OTAN AQAIPEITE
TON AEPOXTEIH AAKTYAIO.



AvtigeT@nion npoBAnpaTwV
Av n ouokeun dev Aettoupyet

TOV MapaKaTw nivaka yla nibaveg Aucelg. Av ouve-

owoTd, oupBouleuteite  xigeTe va pnv pnopeite va enthUoete To NpoBAnpa,

EMKOWWVNOTE e Tov NpopnBeutn/napoxo oépBic.

Mpo6BAnpa

MBavég attieg kat AUoelg

H cokoAata atazel kat
Oev pEEL opolOpopPa

H cokoAata eivat noAu nnxtn. MpooBeaTe Alyo Aadt otn cokoAdra. Mnv npo-
0B€eTeTe vepo oTn cokoAdral

OTOV aywYO TOU GWVTPL-
Baviou.

To owrpiBavt dev eivat eninedo, exet kAion. PuBpioTe To owrplBavt cokohdrag
and 1a puBuizdpeva nodla TG Povadag.

Aev undpxel apkeTh cokohata. [pooBeoTe Alwpévn coKoAdTa.

H pon tng cokoAatag epnodizeTal ano KoupaTia ayntou. AmevepyonotnoTe
7O OWTPLBAVL KAl AQALPECTE TA KOPHATLA.

H pon Tng cokoAdTag
dlakonTeTal.

H pon Tng cokoAdatag pnopel va epnodizerat and koppdria ayntou. Anevep-
YOMolAGTE TOV KLVNTAPA KAl AQALPECTE TA KOPHATLA.

EAeyETe edv 0 KvnTRpaG eival evepyonolNpPEVOG Kat AetToupyet.

EAéyEte Tn 0TABUN TNG cokoAdTag kat npocBEaTe NepLoCOTEPN MWHEVN GOKO-
AdTa, av xpeLdzeTat.

H pon tng cokoAatag
elvat apyn kat dev eTaAVEL
oTNV KOPUPN TOU aywyou
TOU oWvTpLBaviou.

Yndpxet agpag oTn oTAAN nou epnodizetl Tn oTaBepn pon TG cokoAATac.
AnevepyonotnaTe To GLVTPLBAVL KAl NEPLPEVETE PEPLKA AENTA PEXPL VA apXioEL
va péel N 0okoAaTa. Ba apxicouv va Byaivouv puUoaAideg KATw ano Tov aywyo
TOU oWvTpLBaviou.

EAéyEte Tn oTaBuN Tng ookoAdTag kat npocBéoTe Mlwpévn cokoAdTa, av
XpeLazerat.

H cokoAata eivat noAu
nnxtn (naxuppeuotn).

EAeyEre Tn Beppokpaoia kat Tn cuoTaon Tng cokoAdtag. Au€hote Tn Beppo-
kpaaia n/kat npooBéate Aiyo Aadt oTn GokoAdra.

EAéyEre edv n Aettoupyia Béppavong Tou owTpiBavioy cokoAdTag eivat evepyo-
notnpEévN Kat AetToupyet.

Inpeiwon: H xapnAn Beppokpacia neptBaioviog wuxel Tn 0oKoAdTa ypnyopa
Kat augdavel TNV naxuppeucTn cucTacn TNG. H cokoAdTa oTapaTa va peeL opoL-
OpOP@a OTOV aywyo Tou olvtptBaviou.

Texvikég npodlaypapeg
Ap. npotovrog 274156 | 274163
Taon kat ouxvotnTa Aettoupyiag 230V~ 50/ 60 Hz
OvopaoTikn Loxug e10680u 265W | 300W
Katnyopia npoataciag Karnyopia |
PUBpion Beppokpaciag 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
MéyloTn noooTnTa cokoAdatag Max. 6000g Max. 8000g
E€wTeplkeg dlaaTaoeLg ?330x(H)700mm @370x(H)840mm

Inpeiwon: O TeXVIKEG NpodLaypaPEg pnopoulv va TpononotnBouv xwpig nponyoUpevn eldonoinon.



EyyUnon

OnolodnnoTte eAATTWHA EMNNPEAZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetat npo@aveg dUo xpo-
via PETa TNV ayopd tng, Ba dlopBwvetal pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN VA EXEL
xpnotponotnBet kat ouvtnpnBei cUPPwva pe Tig 0ON-
yleg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopevn
XpNon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Blyovral ta vo-
pipa dikalwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe nou Kat ndTe €xel ayopacTel
Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Alavikng nwknong).

ZUP@WVa HE TNV MOMTIKN PAG yla TN oUVEXn €§ENEN
TV NpolovTwy pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aAha-
€oupe 1O Mpoldy, TN CUOKeUacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKUNPLWONG Tou Xxwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn & MeptBailov

H ouokeun, petd To Népac Tng OLAPKELAG ZWNG TNG,
dev MpENeL va anoppinTeTal wg olKLaKO anoppiyya.
Mpénel va anoppinTetal, pe Ok oag eubuvn, oe
kaBoplopévo onpelo oulMoyng. H pn thpnon autou
EVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn otaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTA CUANOYA Kal avakUKAwoN autng TnG oOu-
OKEUNG Katd Tn oTypn Tng anodppwyng BonBa oTtn
ALaTAPNON TWV PUOLKWY NOPwWV KAl eEa0PANZEL TNV

YEPBIX EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com

avakUKAwGOR TNG He TPOMO MouU MpooTaTeVeL TNV av-
Bpwnn uyeia kat To neptBaMov. Na neploodTepeg
NANPOQOPLEC OXETIKG Pe TO MoU pnopeite va anop-
PLYETE TN OUOKEUN yLO QVAKUKAWGN, EMLKOWWVAOTE
PE TNV TOMIKN eTalpeia ouMoync anopptppatmy. Ot
KATOOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeic 0ev avahapBavouv
Tnv €uBuvn avakUkAwong, eneepyaciag Kat Olko-
hoytkng otaBeong, eite dpeoa eite Heow ONPOCLOU
oUOTAPATOG.












MHENDI

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274 200 10 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
btedéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés.

© 2020 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: office.greece@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
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