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Gebrauchsanweisung
Gebruiksaanwijzing
Instrukcja obstugi
Mode d’emploi

HOT CHOCOLATE DISPENSER

Istruzioni per lutente
Instructiunile utilizatorului
PyKoBoACTBO Mo aKkcnayaTaLum
03dnyieg xpnong

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .

ltem: 274125
274149

Prima di utilizzare lapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului.

BHUMaTenbHo npoynTaiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTeNs
nepes vcnonb3osaHvem npubopa.

Mpénet va dlaBaoeTe auTéG TIG 00NYleg XxpNong
NPOCEKTLKA MPLV XPNOLUOMOLNOETE TN GUCKEUN.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn oUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

* Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is only intended for heating chocolate and produce hot chocolate drinks in
commercial use. NOT SUITABLE for other liquids or boiling water.

o This appliance is intended to be used by trained personnel such as kitchen or bar staff.

o Use the appliance only as described in manual.

o |eave at least 25¢m spacings from surrounding for ventilation purposes.

o Use fresh and cold water to fill the boiler tank (12). Pour the water slowly until it reaches
the maximum level that marked “MAX" on the boiler tank.

* Warning! Never operate the appliance without water in the boiler tank (12) as this would

damage the heating element if there is no water inside.

m o Warning! Never exceed the maximum level which is marked “- MAX LEVEL -" on the bowl
(2) itself.

* Warning! Do not open the bowl lid (1) while it is operating and heating. Hot steam will
come out. Risk of scalding.

* /8\ Danger of burns!. Do not touch the bowl during operating & heating.

o Keep the appliance away from hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Dry and clean the appliance and all accessories before connecting to the electrical power
supply and usage.

o et the appliance cool down completely in a location out of reach of children before
cleaning and storage.

* Do not move the appliance while it contains hot chocolate or while it is operating.

o Attention! Grip the bottom of the appliance when lifting the appliance and moving the
appliance in order to avoid damage.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | This appliance is equipped with a cord having a
and must be connected to a protective ground. grounding wire with a grounding plug. The plug
Grounding reduces the risk of electric shock by must be plugged into an outlet that is properly in-
providing an escape wire for the electric current.  stalled and grounded.
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Machine description
Use of the machine
The machine for professional use you have purchased is intended to produce hot chocolate drinks,

Main components
The main components making up the machine are:

. Bowl lid

. Bowl (5L for item 274125, 10L for item 274149)
. Mixing auger

. Bowl hook-on handles x2

. Machine body

6. Main switch

7. Temperature regulator (°C)

8. Feet

9. Mixing paddle

10. Bottom pan

11. Lid for water boiler tank

12. Boiler tank

13. Product dispenser unit (tap)

14. Drip tray maximum level indicator
15. Drip tray grid

16. Drip tray

17. Boiler tank drainage cap m
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Operation

Starting up

To start up the machine carry out the following
steps:

Make sure that the main switch (6] is set to off;
Take off the bowl lid (1)

Fill the boiler tank (12) with water using the boiler
tank level indicator tray, until it reaches the max-
imum value indicated on the tray itself, which is
marked —-MAX-.

Warning: fill the boiler tank by pouring in water
slowly and check for a few seconds to make sure
that the water level has reached the -MAX-level
and that it is stable.

When filling an empty boiler tank for the first
time, the amount of water needed to completely
fill the tank is approximately 3.5 litres.

Open the bowl lid (1) and pour the chocolate into the

bowl (2.
@




e Never exceed the maximum level, which is
marked ~-MAX LEVEL - on the bowl (2] on the tray
itself.

e After pouring the chocolate into the bowl, fit the
lid back in place.

e Then, connect the power plug to a suitable elec-
trical power supply.

e Press the main switch (6] to start the machine;
the product inside the bowl will start to be mixed:
Green indicator light up: Machine switch ON
Green indicator off: Machine switch OFF

* Set the temperature regulator (7) to the desired
temperature in order to heat the chocolate inside
the bowl (2).

Note: There is a RESET button for the temperature
sensor inside. The temperature sensor will shut
down the machine. Then you need to press the re-
set button to restart the machine (See para. 1.14).

Warning: The products dispensed from the ma-
chine has a very high temperature; risk of scalding.
To dispense hot chocolate proceed as follows,

Itis advisable to keep the rod in the maximum dis-

pensing position to help the product to flow at the

required rate.

Place a cup beneath the tap:

¢ Use the lever on the tap [the product is dispensed
when the level is pressed or pulled) until the re-
quired amount of product has been poured inside
the cup:

e Gradually release the tap level so that it returns
to the standby position (tap off].

e |f the hot chocolate is passing too low, it is ad-
visable to keep the rod pulled out at the maxi-
mum position; any clogging in the dispensino line
may be removed by sliding the rod back and forth
while keeping the machine, as shown in the Fig.1

Caution! Danger of burns! Do not touch the
bowl lid (1) and the bowl (2) while the machine is
operating since they are very hot. Always use the
top knob of the bowl lid (2) for picking up.



Cleaning and maintenance

Machine cleaning and maintenance must be per-
formed with the main switch set to OFF and the
machine unplugged from the mains electricity.

Warning: each time that the bowl is filled with any
type of product (food or sanitizing product], make
sure that the mixing rod is present.

Warning: before carrying out any cleaning job wait
until the machine has cooled down sufficiently.

Warning: the use of abrasive and/or metal sponges
to clean the machine or its components is com-
pletely prohibited; only use ad amp cloth and/or
non-abrasive sponge for cleaning.

Warning: only use the cleaning brush provided to
clean the channel connecting between the tank
and the tap (see section 1.5); never use this brush
to clean other parts.

Before performing any cleaning and maintenance
operation on the machine, wear the personal
protections (gloves, glasses,etc.), which are rec-
ommended by the safety standards in force in the
country where the machine is used.

When performing the Cleaning and Maintenance
operations, follow these instructions:

e wear protection accident-proof gloves;

e do not use solvents or in flammable materials;

e do not use abrasive and/or metal sponges to

clean the machine and its components;

¢ do not wash machine components in a dishwasher;

e do not dry parts of the machine in a conventional
and/or microwave oven,

e do not immerse the machine in water;

¢ do not expose the machine to direct sprays of water;

e clean only with warm water and a sanitizing
product made from sodium hypochlorite diluted
in water to obtain an active chloride concentra-
tion of

e on completing work, make sure that all protec-
tive covers and guards that have been removed or
opened are set back in place and properly secured.

Cleaning and sanitization are operations that must

be performed with utmost care and on a regular ba-

sis to guarantee the quality of the beverages dis-

pensed and compliance with mandatory hygiene

standards.

Each bowl must be cleaned and sanitized for a
product change at least every 2 days and in any
case in compliance with the current hygiene reg-
ulations in the user’s country. These operations
must be made more frequently if demanded by
the char acteristics of the product used; for fur-
ther details, contact the product supplier.

The metal, plastic and rubber materials used to
make these parts, combined with their specific
shapes make cleaning easier but do not prevent
the formation of bacteria and mould in the event
of insufficient cleaning.

1.1. Cleaning and sanitation procedures

When performing cleaning and sanitation opera-
tions, proceed as described here below:

e empty the product from the bowl, (see paragraph

1.2);

e remove the bowl from the machine, (see paragraph
13);

* remove the tap from the machine, (see paragraph
1.4);

e clean the pan, (see paragraph 1.5);

e disassemble the tap previously removed from the
machine, (see paragraph 1.6);

e wash and sanitize the machine’s component
parts, (see paragraph 1.7);

o refit the bowl on the machine, [see paragraph 1. 8.1);

e use a damp cloth and/or non-abrasive sponge
soaked in sanitizing product to clean the tap cou-
pling;

e re-assemble the tap, (see paragraph 1.8.2);

o fit the tap onto the machine, (see paragraph 1.8
3);

¢ perform the sanitizing procedure for the inside of
the machine, (see paragraph 1.9);

e clean the drip tray, [see paragraph 1.10

e clean the bowl using a damp cloth and/or a
non-abrasive sponge, (see paragraph 1.11).

e empty out the boiler tank, (see paragraph 1.12);

e clean and de-scale the boiler tank, (see para-
graph 1.13];

@



1.2. Emptying the bowl
Before cleaning out the bowl, it is first necessary to
empty out any production inside it.

With the machine switched on, empty out all of the
product still inside the bowl, using the level on the tap.

Fill the bowl with water and set temperature regu-
lator (7) to 50°C (122°F),Operate the appliance for
at least 15-20 minutes; increasing this amount of
time will release any product residues that may be
stuck to the sides of the bowl.

Empty out the entire contents of the bowl, using the
lever on the tap.

Warning: the product dispensed from the machine
has a very high temperature; risk of scalding.

1.3. Removing the bowl
Warning: before removing the bowl, make sure that Removing the bowl is prohibited if it contains the

the main switch is off and that the machine is un- product or any other liquid

plugged from the mains electricity and sufficiently

cooled down It Is fundamentally important to remove the howl
m and its component parts if the machines to be cor-

rectly cleaned and sainted.

To remove the bowl correctly proceed as follows:
= e Take off the lid;

e Slide the mixer upwards to remove it, keeping it
in line with the central rod until the bottom slot of
the mixer itself is level with the rotation pin.




o Tilt the mixer and slide it upwards, as illustrated
in the figure, to remove it completely.

e Unlock the bowl hook-on handles, as illustrated
in the figure, to free the bowl from the machine
body;

¢ Release the bowl from the machine body, using
two fingers to prise it away from the fixed steel
part of the mixer auger(A) and the others to grip
the outlet edge of the bowl(B): Gradually pull the
bowl harder until it comes away from its seating;

e Slide the bowl upwards using both hands;

¢ Slide the mixing auger upwards with one hand,
taking care to grip it by the rotation pin;




e Place the bowl on a flat surface and using both
hands, remove the gasket by sliding it upwards in
the direction shown by the arrow.

1.4. Removing the tap
Removing the tap is prohibited if the bowl contains the product or any other liquid.

To remove the tap, proceed as follows:
e move the rod to the maximum dispensing posi-
tion;

¢ Press with some force to push the shaft (A} and
then remove the tap (B) with both hands, as illus-
trated in the figures;

It is necessary to remove all parts fitted to the pan.

e Remove any product left in the bowl, see para-
graph 1.2;

e Remove the bowl from the machine, see para-
graph 1.3;

e Remove the tap from the machine, see paragraph
1.4;

¢ Clean the entire surface of the pan using a damp
cloth and/or a non-abrasive sponge;

e Clean the channel connecting the bowl and the
tap, using a cleaning brush (not supplied), as il-
lustrated in the figure;




o Refit the tap;

e Pour a little water inside the pan;

e Use the tap to drain out all water from the pan so
as to eliminate any small product residues inside
the dispensing channel.

To clean the inside of the tap more thoroughly, dis-

assemble it as follows:

¢ Remove the tap, follow the steps listed in para-
graph 1.4;

¢ Place the tap on a clean, flat surface, then loosen
and remove the screw (A] fastening the button to
the machine, then slide out the pin (B) and rele-
vant spring (C) from the seating.

e Pull the (D) all the way out from the knob (E] then
push the lever (F) upwards from the bottom until
it comes out from the pin guide, as illustrated in
the figure;

e Unscrew the knob (E] by turning it anticlockwise
while holding the rod in place;

e Pull out the rod (G) and spring (H] from the tap
body (the pin/gasket assembly (I} will slide out
together with the rod)

e Detach the rod (G) from the pin/gasket assembly
(1);
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e Disassemble (by pulling) the pin (L] from the gas-
ket (M).

1.7. Washing and sanitizing the components

All of the component parts previously disassem-
bled (tap, mixer, mixing auger, gasket and bowl]
must be carefully washed and sanitized.

To carry out this procedure correctly proceed as follows:

e Fill a container with detergent and hot water with
a temperature of 50~60°C (122~140°F);

e Wash the disassembled components with the de-
tergent solution;

* Rinse with hot water;

e Clean only with warm water and a sanitizing product
made from sodium hypochlorite diluted in water to
obtain an active chloride concentration of 0.02%;

e Immerse the disassembled component parts in
the sanitizing solution for about 30 minutes;

* Rinse with clean water;

e Clean the bowl lid,(see paragraph 1.11)

e Place the components on a clean surface and dry them.

1.8. Assembling the washed components

All washed and sanitized component parts must be re-assembled with care and then subsequently refitted

to the machine, following the relevant steps.

1.8.1. Assembling the bowl

Warning: make sure that the gasket is correctly

assembled.

e A seal correctly assembled; here the seal per-
fectly adheres to the bowl edge.

e A seal which is not correctly assembled; here the
seal does not perfectly adhere to the bowl edge.

e Fit the bowl back into place firmly downward,
after moistening the seal with water

DO NOT USE GREASE OR VASELINE.

Warning: make sure that the bowl is correctly fit-
ted to the machine; an incorrectly fitted bowl will
cause the product to leak out; risk of scalding!



¢ A bowl correctly assembled; here the bowl per-
fectly adhere to the machine edge.

e Abowl whichis not correctly assembled; here the
bowl does not perfectly adhere to the machine
edge.

e Fix the bowl to the machine body using the rele-
vant hook-on handles, as illustrated in the figure;

e Insert the mixer auger into its seating;

e Insert the mixer into its seating following the
steps described in paragraph 1.3 in inverse or-
der.

1.8.2. Assembling the tap

To assemble the tap, carry out in reverse all of the
disassembly steps illustrated previously.

To fit the level (F) push the rod (D) from the inside
until the guides protrude; the insert the level (F) and
slowly release the rod (D).




1.8.3. Fitting the tap
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To fit the lap correctly back in place proceed as fol-

lows;

¢ hold down the button, making sure that the road
is completely extracted;

e introduce the tap into the seat provide and push
until the pushbutton returns to its initial position.

1.9. Internal sanitization

Warning the temperature regulator (7) must be set
to -OFF-

Carry out the following steps:

* prepare the sanitizing solution (see paragraph 1.7)
e fill the bowl with the sanitizing solution;

e leave the solution to act for about 30 mins;

e empty out the sanitizing solution from the bowl;

Then rinse out the bowl and inside surfaces thor-
oughly to eliminate all residues of sanitizing solution.

1.10. Cleaning the drip tray

The drip tray should be emptied and cleaned daily.
Note: the tray needs to be emptied out and cleaned
every time that the red float fitted to the grid rises,
this is to stop liquid from leaking out.

Lift the tray with grid and pull it outwards to re-
move it from its seating.

e wash the tray and grid separately with lukewarm,
water;

e dry all of the component

e reposition the grid on top of the tray;

e fit the tray back in place and press down to se-
cure it to the machine.

1.11. Cleaning the bowl lid

e Remove the bowl lid from the machine;

e Clean the surface using a damp cloth and / or a
non-abrasive sponge soaked in sanitizing prod-
uct.

¢ Rinse thoroughly using clean water.



1.12. Emptying the water boiler tank
Warning: while the water boiler tank (12) is being
emptied, the machine must be unplugged.

Warning: The boiler may be emptied only when
the bowl is empty and the machine has cooled
down sufficiently.

The use of water from the boiler tank for food pur-
poses is empty prohibited.

To empty the boiler proceed as follows:

e Unplug the machine;

e Remove the drip tray, as described in the relevant
paragraph 1.8:

e Remove the lid for water boiler (11).

e Place the machine on a flat surface and with the
boiler tank (12) tumed towards to the outer edge
of the support surface.

e Place a container (B) with a capacity of more than
3 litres undemeath the bleeder cap (X);

e Use a coin or Allen wrench to unscrew the bleed-
er cap (X]. Alternatively, you can use water boil-
er's lid (11) to unscrew it.

e Pull out the bleeder cap (X] with a firm movement
and wait for all the water to empty out from the
boiler tank.

1.13. Cleaning and de-scaling the boiler tank

The boiler tank needs to be de-scaled on a regular

basis; this operation is recommended at least once

every 3 months.

¢ Follow the steps for draining out the boiler tank,
see paragraph 1.12;

¢ Insert and secure the boiler tank bleeder cap;

e Insert water plus scale remover for coffee ma-
chines into the tank (follow the instructions on
the scale remover package;

e | eave the solution tact for the time indicated in
the instruction of the solution itself.

e Empty out the solution from inside the boiler
tank, see paragraph 1.12.

¢ Rinse out the tank with plenty of water, by filling
and emptying it ,see paragraphs starting up and
1.12.



1.14. Resetting the temperature sensor

Note: There is a RESET button for the temperature
sensor inside.

Warning: after the temperature sensor has inter-
vened to shut down the machine, itis indispensable
to drain out any product contained inside the bowl
and to clean all components before restoring the
machine function.

Warning: before resetting the temperature sensor,
switch off the machine using the relevant switch
and unplug it from the electriclty mains, then wait
for the machine to cool down.

Use a suitable tool [not included) to unscrew and

loosen and remove the protective screw:

Use hand to press the button inside to restore nor-
mal machine operation.

1.15. Periodic maintenance

The machine must be periodically checked (at least
once a year] by a specialized technician, this pe-
riodic check serves to ensure that all the compo-
nents installed and the machine itself are main-
tained at a high level of safety.

Any wom components must be replaced by an orig-
inal spare part.

It is forbidden to use the machine when even only
one of its components is faulty or wom. Users are
forbidden to perform periodic maintenance.



Troubleshooting

Problem

Cause

Remedy

Does not heat

No power

Make sure that the machine is plugged in properly

Main switch (6) set to OFF

Set the switch to -ON-

Temperature sensor activated

Reset the temperature sensor as directed in section 6.1.

Temperature regulator (7) set to 0°C

Adjust the temperature regulator (7)

Mixing paddle
does not turn

No power

Make sure that the machine is plugged in properly

The driving shaft is not properly in
place

Remove the shaft and then insert it correctly as directed
in section 1.8.

Motor fault

Contact service personnel

Main switch (é) set to OFF

Press the switch on

escaping from
the level tank

Tap leaks It has not been fit correctly Empty the machine and fit the tap as directed in section
1,4.
The outlet and rubber are dirty Empty the machine and clean the entire tap throughly;
fitit back on the machine as directed in section 1.4.
The sealing gasket needs replacing Contact service personnel
Water is Temperature too high Lower the temperature

The sealing gasket of the level tube
needs replacing

Contact service personnel

The water level is above the MAX
indication when the machine is at
room temperature

Allow the machine to cool down and empty the boiler until
reaching the level indicated

Product leaks
from the bottom
of the

The bowl has not been fit correctly in
place

Empty the machine, remove the bowl and fit in place
according to the instructions provided in section 1.3.

The seal needs replacing

Contact service personnel

transparent

bowl

Machine The temperature sensor activated Unplug & let cool down the machine completely. Then,
shutdown RESET the temperature sensor according to the section

1.14.

If the machine malfunctions due to causes other than those listed in this table or the proposed remedies do not solve
the problem, contact a specialized technician.




The technical data and features are listed below

Model 274125 276149
Machine dimensions P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 530mm
Weight (blow empty) 69kg 75kg
Maximum Electrical Input (W) 1006 W

Operating voltage (V) 220-240V~ 50Hz

Ambient operating temperature Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)
Number of bowls 1

Capacity of bowl 5 Liters 10 Liters
Sound pressure level <<70dB

Class |

Temperature regulator setting 65°C t0 85°C

Remarks: Technical data is subjected to change without prior notification.

Basic warning diagram
Supplied voltage: 220-240V~

N ltem Description
j;\_j?_ L F P main power switch
m ul}—T i 1 Ts temperature sensor
I_H P M mixer motor
;_®;I 0 Tr temperature regulator
R heating element
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

* Das vorliegende Gerat ist ausschliefllich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafie Bedienung des Gerats
zurickzuflhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverziglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstdandig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

ﬂ * Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samtli-

che Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes Personal zu
beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

* Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon tiberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharfkan-
tigen noch mit heien Gegenstanden in Berlihrung kommt; halten Sie die Leitung weit
entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu nehmen,
muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen Her-
ausziehen aus der Steckdose zu schutzen. Die Stromversorgungsleitung muss so gefiihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

ﬂpZO



* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehar, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlielen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Strom-
quelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom
Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o \or dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fur den Nutzer dar und kann zur Bes-
chadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerdt eignet sich nicht fir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.

¢ Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen be- H
nutzen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zum Erhitzen von Schokolade und zur Zubereitung von
heiflen Schokoladengetranken bei kommerziellen Anwendungen vorgesehen. Das Gerat
EIGNET SICH WEDER zum Erhitzen anderer Flussigkeiten NOCH zum Wasserkochen.

¢ DasGeratsolltedurchgeschultesPersonal, z.B. Kiichenpersonaloderdas Bedienpersonal
fir eine Bar, bedient werden.

¢ Die Benutzung des Gerates muss ausschliefilich entsprechend der Anleitung erfolgen.

¢ Belassen Sie mindestens 25 cm rundum und (iber dem Gerat Freiraum, um eine richtige
Beluftung zu gewahrleisten.

o Der Behalter zum Erhitzen des Wassers (12) ist mit frischem, kaltem Wasser zu
flllen. Dabei muss man das Wasser langsam bis zum Erreichen des Maximalpegels
(gekennzeichnet mit ,MAX"] auf dem Behalter zum Erhitzen des Wassers eingiefen.

¢ Warnung! Das Gerat darf niemals ohne Wasser im Behalter (12) benutzt werden, da
dadurch das Heizelement beschadigt werden kann.
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¢ Warnung! Das GefaB (2) darf niemals tber den maximalen Pegel (gekennzeichnet auf
dem GefaB mit: ,.-MAX LEVEL-") gefillt werden.

¢ Warnung! Wahrend des Funktionsbetriebes des Gerates darf der Deckel des Gefalles
(1) nicht abgenommen werden. Nach dem Offnen tritt aus der Mitte Dampf aus und es
besteht eine Verbrennungsgefahr.

-&Verbrennungsgefahr! Das Gefafl darf wahrend des Geratebetriebes nicht beriihrt
werden.

* Lagern Sie das Gerat weit entfernt von heiflen Flachen und offenem Feuer. Das Gerat ist
auflerdem auf eine ebene, stabile, saubere, warmebestandige und trockene Flache zu
stellen.

¢ Vor dem Anschlielen des Gerdtes und des Zubehors an die Stromversorgung und den
Funktionsbetrieb muss man es waschen und trocknen.

¢ Vor dem Reinigen und Lagern muss man das Gerat abkihlen lassen, und zwar an einer
fir Kinder nicht zuganglichen Stelle.

¢ Das Gerat darf wahrend des Betriebes oder wenn sich in ihm heif3e Schokolade befindet,
nicht herum getragen werden.

¢ Hinweis! Um das Gerat nicht zu beschadigen, muss man es beim Anheben oder
Herumtragen von unten ergreifen.

Montage der Erdung

Der Erhitzer ist ein Gerat der I. Schutzklasse und ist das Gerat mit einem Erdungsleiter mit Er-
erfordert eine Erdung. Die Erdung verringert das ~ dungs- bzw. Schutzkontakt ausgeristet. Stecken
Risiko fur einen Stromschlag auf Grund einer Lei- Sie den Stecker nicht in die Steckdose, wenn das

tung, die den elektrischen Strom ableitet. Ebenso  Gerat nicht richtig installiert und geerdet ist.

MASCHINENBESCHREIBUNG
Gebrauch der Maschine
Ihre professionelle Maschine dient zur Herstellung von heifler Schokolade.



Wichtiste Bauteile
Die Hauptkomponenten der Maschine sind:

© ~3 o o1 &~

1. Deckel des Gefales

2. GefaB (5 | - Gerat Nr. 274125, 10 | - Gerat Nr.

274149)

3. Mischrotor

4. Schisselhaken x 2

5. Gehause des Gerates

6. Hauptschalter

7. Temperaturregler (°C)

8. StandfiiRe

9. Mischer

10. Boden des Gefalles

11. Deckel des Behalters zum Erhitzen des Wassers

12. Behalter zum Erhitzen des Wassers

13. Spender (Wasserhahn)

14. Anzeige vom maximalen Pegel der Abtropfwanne

15. Abtropfgitter

16. Abtropfwanne

17. Verschlusskappe fur den Abfluss des Behalters
zum Erhitzen des Wassers

Bedienung
Inbetriebnahme

Bei der Inbetriebnahme des Gerates ist entsprech-
end der Anleitung zu verfahren:

Uberzeugen Sie sich, ob der Hauptschalter auf der
Position OFF steht;

den Deckel des Wasserbehélters (1) abnehmen.

Das Wasser ist in den Behalter [12) mit Hilfe eines
Speicherbehalters mit Pegelstandanzeige des
Wassers einzugiefien, und zwar bis zu dem Mo-
ment, wo das Wasser den auf dem Speicherbe-
halter mit .- MAX-".gekennzeichneten Pegel er-
reicht.

Hinweis: Das Wasser ist langsam in den Behalter
zum Erhitzen des Wassers zu gieflen und nach
jeweils einigen Sekunden zu priifen, ob das Wass-
er den maximalen Pegel noch nicht erreichte und
ob der Behilter stabil ist.

Wahrend der erstmaligen Nutzung des Gerates
muss der Behalter vollstandig mit Wasser gefiillt
werden, d.h. es miissen sich in ihm ca. 3,5 | Was-
ser befinden.

Den Deckel des GefiBes (1) anheben und die
Schokolade in das Gefaf3 (2] giefen.

- @



e Das GefaB (2] darf niemals tber den maximalen
Pegel [bezeichnet am Gefa mit .- MAX LEVEL-")
gefiillt werden.

e Nach dem Vergiefen der Schokolade in das
Gefall muss man den Deckel erneut auflegen.

e Danach ist der Stecker an die entsprechende El-
ektrosteckdose anzuschlief3en.

e Jetzt den Hauptschalter (6) dricken, um das
Gerat in Betrieb zu nehmen und das Mischen der
Schokolade beginnt:

Die griine Kontrolllampe erleuchtet: Das Gerat
ist eingeschaltet.

Die grine Kontrolllampe erleuchtet nicht: Das
Gerat ist ausgeschaltet.

e Stellen Sie jetzt zum Erhitzen der Schokolade im
Gefal (2) die erforderliche Temperatur mit dem
Regler (7) ein.

Hinweis: Das Gerat ist mit der Taste RESET fiir den
Temperatursensor im Erhitzer ausgeristet. Wenn
der Temperatursensor das Gerat ausschaltet,
muss man die Taste RESET dricken, um es erneut
in Betrieb zu nehmen (Siehe Punkt 1.14).

Warnung! Die aufgegossene Schokolade vom
Gerat hat eine sehr hohe Temperatur; es besteht
Verbrennungsgefahr.

Um die heifle Schokolade vom Gerat einzuschenk-

en, muss man entsprechend der folgenden Anlei-

tung verfahren:

Es wird empfohlen, den Hebel in der maximal

ausgeschwenkten Position zu halten, um das

AusgieBen der Flissigkeit mit der entsprech-

enden Geschwindigkeit zu erleichtern.

Die Tasse unter den Hahn stellen:

e Benutzen Sie den Hebel am Hahn (das Ver-
gieBen der Schokolade erfolgt nach dem Stoflen
oder Ziehen am Hebel] bis zum Moment, wenn
sich in der Tasse eine entsprechende Menge an
Schokolade befindet:

* Den Hebel am Hahn langsam loslassen, bis er
zur Ausgangsposition zuriickkehrt (der Hahn ist
geschlossen).

e Wenn die heiffe Schokolade zu langsam vergos-
sen wird, dann wird eine maximales Ausschwen-



ken des Hebels empfohlen; um die Rickstande
im Spender zu beseitigen, muss man mehrfach
am Hebel ziehen und ihn zu sich bzw. von sich
weg stoflen, ohne dass das Gerat ausgeschaltet
wird (Siehe: Abb. 1).

& Hinweis! Verbrennungsgefahr! Wahrend des
Funktionsbetriebes des Gerates darf man weder
die Abdeckung des Gefafes (1) noch das GefaB (2)
beriihren, da sie sehr heif} sind. Die Abdeckung
des Geféfes (1) muss man immer am Haltegriff
anheben.

Reinigung und Wartung

Die Reinigung und Wartung des Gerates muss bei
abgeschaltetem Gerat (Schalter in OFF-Position)
und bei abgezogenem Stecker ausgefiihrt werden.

Achtung: Versichern Sie sich jedes Mal, wenn Sie
den Behalter mit einem Produkt fillen (Lebens-
mittel oder Reinigungsmittel), dass die Mitneh-
merwelle eingesetzt ist.

Achtung: Vor Durchfihrung von Reinigungsarbe-
iten jeglicher Art, die Maschine ausreichend ab-
kihlen lassen.

Achtung: es st strikt untersagt, Scheuer-
schwamme und/oder Metallkratzer zur Reinigung
der Maschine und ihrer Bauteile zu verwenden.
Dazu darf ausschlieBlich ein feuchtes Tuch und/
oder ein nicht scheuernder Schwamm verwendet
werden.

Achtung: Die mitgelieferte Flaschenbirste ist nur
zur Reinigung des Verbindungskanals zwischen
Behalter und Hahn zu verwenden (siehe Abschnitt
7.5, Abb. 25). Sie darf nicht fiir andere Bauteile be-
nutzt werden.

Bevor Arbeiten jeglicher Art zur Reinigung und
Wartung der Maschine vorgenommen werden, die
personlichen Schutzausristungen (Schutzhand-
schuhe, Schutzbrille, usw.) anlegen, die durch
die im Verwendungsland der Maschine geltenden
Sicherheitsvorschriften vorgegeben sind.

Bei der Durchfiihrung von Reinigungs- oder War-
tungsarbeiten sind folgende Vorschriften zu
beachten:

Schutzhandschuhe tragen;

Keine Losungsmittel und brennbares Material ver-
wenden;

Keine Scheuer- oder Metallschwamme zur Reinigung
der Maschine und ihrer Komponenten verwenden;

Flussigkeiten nicht in der Umwelt freisetzen;

Die Maschinenteile nicht im Geschirrspiler reini-
gen;

Die Maschinenteile nicht im Backofen und/oder in
der Mikrowelle trocknen; Die Maschine nicht ins
Wasser tauchen;

Keinen direkten Wasserstrahl auf die Maschine
richten;

Zur Reinigung ausschlieflich lauwarmes Wass-
er und ein Desinfektionsmittel auf der Basis von
Schwefel- Hypochlorit verwenden, das mit Wass-
er zu verdinnen ist, bis eine aktive Chlorkonzen-
tration von 0,02% erreicht ist; Zum Schluss alle
Schutzsysteme wieder korrekt ricksetzen und die
entfernten bzw. gedffneten Abdeckungen wieder
anbringen bzw. schlieflen.

Reinigung und Desinfektion sollten zu einer re-
gelmaBigen Gewohnheit und mit grofter Sorgfalt
durchgefiihrt werden, damit die Qualitat des Get-
ranks und die Erfullung der erforderlichen Hygie-
nevorschriften gewahrleistet werden.

Die Reinigung und Desinfektion aller Behalter
beim Wechsel des Produkts muss mindestens
alle 2 (zwei) Tage und injedem Fall nach den
im Einsatzland geltenden Hygienevorschriften
vorgenommen werden. Diese Arbeiten miissen
haufiger durchgefiihrt werden, wenn die Eigen-
schaften des verwendeten Produkts dies er-
fordern; fiir weitere Einzelheiten den Lieferanten
des Produkts befragen.

Sowohl das Material als auch die Form der Me-
tall- und Kunststoffteile, sowie der an ihnen ver-
wendeten Gummiteile erleichtern die Reinigung
des Gerates, verhindern aber bei ungeniigender
Reinigung nicht, dass sich Bakterien ansammeln
und Schimmel entsteht.
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1.1. Reiniun und Desinfektion

Bei der Reinigung und Desinfektion wie folgt vor-

gehen:

e Entleeren sie den Behalter, (siehe Absatz 1.2);

e Entfernen Sie den Behalter vom Gerat, [siehe Ab-
satz 13);

e Entfernen Sie den Hahn vom Gerat, (siehe Absatz
1.4);

* Reinigen Sie den Topf, (siehe Absatz 1.5);

e Bauen Sie den Zapfhahn auseinander, nachdem
Sie ihn vom Gerat entfernt haben, (siehe Absatz
1.6);

¢ Reinigen und desinfizieren Sie die Gerateteile,
[siehe Absatz 1.7);

e Bauen Sie den Behalter wieder auf das Gerat,
[siehe Absatz 1. 8.1);

e Reinigen Sie mit einem feuchten Tuch und/oder
weichen Schwamm, die mit einem Reinigung-
smittel getrankt sind, das Zapfhahnrohr, (siehe
Absatz 1.8.2):

¢ Bauen Sie den Zapfhahn an das Gerét, (siehe Ab-
satz 1.8 3);

e Reinigen und desinfizieren Sie die
Gerateteile, (siehe Absatz 1.9);

« Reinigen Sie die Tropfschale, (siehe Absatz 1.10)

e Reinigen Sie den Behalterdeckel mit ei-
nem feuchten Tuch und/oder einem weichen
Schwamm, (siehe Absatz 1.11).

e Entleeren Sie den Heizkessel, [siehe Absatz
1.12);

 Reinigen und entkalken Sie den Heizkessel, (sie-
he Absatz 1.13);

inneren

1.2. Leerung des Behilters

Bevor Sie den Behélter reinigen, miissen Sie ihn
entleeren.

Entleeren Sie den Behalter bei angeschaltetem
Gerat vollstandig, indem Sie den Hebel des Zapf-
hahns betatigen.

Fullen Sie den Behalter mit Wasser und stellen Sie
den Temperaturregler auf 50°C (122°F); setzen Sie
das Gerat fur mindestens 15/20 Minuten in Betrieb.
Wenn Sie diese Zeit erhohen werden samtliche
Produktreste, die an der Behalterwand anhaften,
abgeldst.

Entleeren Sie den Behalter, indem Sie den Hebel
des Zapfhahns betatigen.

Achtung: Die Flissigkeit kommt mit einer hohen
Temperatur aus dem Gerat; es besteht Verbren-
nungsgefahr.

1.3. Ausbau des Behilters

Achtung: Bevor Sie das Gerat auseinander neh-
men, vergewissern Sie sich, dass das Gerat abge-
schaltet (Schalter in OFF-Position), das Gerat vom
Stromnetz getrennt (Stecker aus der Steckdose
gezogen) und das Geréat ausreichend abgekihlt ist.
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Esist verboten, das Gerat auseinander zu nehmen,
wenn sich das Getrank oder eine andere Flissig-
keit in seinem Behalter befindet.

Das Auseinandernehmen des Behalters und sein-
er Teile ist flr eine einwandfreie Reinigung und
Desinfektion zwingend erforderlich.



Zum vorschriftsmafigen Ausbau des Behalters wie folgt vorgehen:

k) e Den Deckel abnehmen;

e Ziehen Sie den Riihrer gerade hoch bis seine Ose
am oberen Ende der Mitnehmerwelle, anliegt;

e Um den Rihrer vollstandig aus dem Behalter zu
entfernen. kippen Sie ihn leicht an und ziehen Sie
ihn aus dem Behalter, wie in der Abbildung dar-
gestellt ist;

¢ Klinken Sie die Haltegriffe des Behalters wie in
der Abbildung dargestellt aus, um ihn vom Ge-
hauseunterteil abnehmen zu konnen;

e Nehmen Sie den Behalter vom Gehause ab, in-
dem Sie mit zwei Fingern den festen Stahlteil des
Rihrers (A) nach oben driicken und mit den an-
deren Fingern den dufleren Rand des Behalters
(B) fassen. Ziehen Sie den Behalter vorsichtig
aus seiner Halterung im unteren Gerateteil;




e Ziehen Sie den Behalter mit beiden Handen nach
oben;

e Ziehen Sie die Mitnehmerwelle mit einer Hand
heraus, indem Sie sie am Drehzapfen anfassen;

e Stellen Sie den Behalter auf einer ebenen Fla-
che ab und entfernen Sie mit beiden Handen die
Dichtung, indem Sie sie wie in der Abbildung dar-
gestellt nach oben ziehen.

1.4. Ausbau des Hahns
Es ist verboten, den Zapfhahn abzubauen, wenn sich das Getrank oder eine andere Flissigkeit im Behalter
befindet.

Zum Ausbau des Hahns wie folgt vorgehen:
e Ziehen Sie den Hebel des Zapfhahns vollsténdig
heraus;

e Halten Sie mit einer Hand den Druckknopf (A
gedrickt, der den Hahn am Gerat festhalt, und
ziehen Sie gleichzeitig mit der anderen Hand den
Hahn (B) ab, wie in der Abbildung dargestellt ist;




1.5. Reinigun des ToP-fes

Es ist notig, alle Teile, die am Topf montiert sind,

abzunehmen.

e Entleeren sie den Behalter, siehe Absatz 1.2;

e Entfernen sie den Behalter vom Gerat, siehe Absatz
1.3;

e Entleeren sie den Hahn vom Gerat, siehe Absatz 1.4;

¢ Reinigen Sie den gesamten Topf mit einem feuchten
Tuch und/oder weichem Schwamm;

¢ Die Abflusséffnung, die das Gefa3 mit dem Hahn
verbindet, ist mit einer Birste (gehort nicht zum
Liefersatz) zu reinigen, und zwar wie in der Abbil-
dung dargestellt;

¢ Bauen Sie den Zapfhahn wieder an.

o Fiillen Sie etwas Wasser in den Topf;

e | assen Sie das Wasser durch den Zapfhahn ab-
laufen, damit samtliche Produktreste aus dem

Verbindungsrohr zwischen dem Behalter und
dem Zapfhahn entfernt werden;

Fir eine grindlichere Reinigung der Innenteile des

Hahns wie folgt vorgehen:

e Entfernen Sie den Zapfhahn vom Gerat, wie im
Absatz 1.4. Entfernen des Zapfhahns” dargestellt
ist.

e Legen Sie den Zapfhahn auf einer ebenen und
sauberen Flache ab; schrauben Sie die Befesti-
gungsschraube (A] los, mit der der Druckknopf
am Gerat befestigt ist, und entfernen Sie sie, in-
dem Sie den Stift (B) mit der entsprechenden Fe-
der (C) herausziehen

e Ziehen Sie den Stab (D) am Knauf (E) vollstandig
aus seiner Halterung heraus, und dricken Sie
gleichzeitig den Hebel (F] von unten nach oben,
bis er sich aus den Fiihrungen des Zapfens l6st,
wie in der Abbildung dargestellt ist;
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e Drehen Sie den Knauf (E) entgegen des Uhrzei-
gersinns ab, indem Sie den Stab festhalten;

e Ziehen Sie den Stab (A) und die Feder (D) aus dem
Hahngeh&use (das Element Zapfen/Dichtung (E)
gleitet zusammen mit dem Stab heraus);

e Ziehen Sie den Stab (G) aus dem Element Zapfen/
Dichtung (I);

* Disassemble (by pulling) the pin (L] from the gas-
ket (M].

1.7. Reinigung und Desinfektion der Teile

Alle abgebauten Teile (Rihrer, Mitnehmerwelle, Di-
chtung und Behalter] missen sorgfaltig gereinigt
und desinfiziert werden.

Zur korrekten Durchfihrung dieses Arbeitsgangs

folgendermaflen vorgehen:

e Fillen Sie einen Behalter mit 50-60°C (122-
140°F) warmem Wasser und etwas Spulmittel;

e Saubern Sie die ausgebauten Teile mit der Rein-
igungslauge.

e Spiilen Sie die Teile mit warmem Wasser ab;

e Zur Reinigung ausschlieflich lauwarmes Wass-

er und ein Desinfektionsmittel auf der Basis von
Schwefel- Hypochlorit verwenden, das mit Was-
ser zu verdlnnen ist, bis eine aktive Chlorkonz-
entration von 0,02% erreicht ist; Tauchen Sie die
abgebauten Teile in die Desinfektionsldsung;

e Lassen Sie die Teile ca. 30 Minuten in der Losung;
Spilen Sie mit klarem Wasser nach.

¢ Reinigen Sie den Behalterdeckel (siehe Absatz
1.11);

e Legen Sie dann die Teile auf eine saubere Flache
und trocknen Sie sie ab.

1.8. Zusammenbau der gewaschenen Teile

Alle gereinigten und desinfizierten Teile missen mit Sorgfalt wieder zusammengebaut und nacheinander an
das Gerat angebaut werden, Befolgen Sie die jeweiligen Anweisungen.
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1.8.1. Zusammenbau des Behalters

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass die Dich-
tung ordnungsgemdf angebracht wurde; bei
einer fehlerhaft angebrachten Dichtung kann
Fliissigkeit austreten, es besteht Verbrennungs-
gefahr!

Bevor der Behalter an der Maschine montiert wird,
muss kontrolliert werden, ob die Dichtung richtig
angebracht ist.

¢ Richtig angebrachte Dichtung gezeigt; sie liegt
gleichmafBig am ganzen Rand des Behalters an.

e Falsch angebrachte Dichtung gezeigt; in diesem
Fall liegt die Dichtung NICHT perfekt am ganzen
Rand des Behalters an.

¢ Die Dichtung mit Wasser anfeuchten, dann den
Behalter wieder einsetzen und kraftig nach un-
ten dricken.

KEIN FETT ODER VASELINE BENUTZEN

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass der Be-

héalter ordnungsgemaf auf dem Gerat befestigt

wurde; bei einem fehlerhaft aufgesetzten Be-

hélter kann Fliissigkeit austreten; es besteht

Verbrennungsgefahr!

¢ Richtig angebrachter Behalter gezeigt; er liegt
gleichmafBig am ganzen Rand der Maschine an.

¢ Falsch angebrachter Behalter gezeigt; in diesem
Fall liegt der Behalter NICHT perfekt am ganzen
Rand der Maschine an.



¢ Befestigen Sie den Behalter mittels den Klem-
mgriffen am Gerategehause, wie in der Abbil-
dung dargestellt ist

e Setzen Sie die Mitnehmerwelle in ihre Halterung
ein;

e Setzen Sie den Rihrer in seine Halterung ein. in-
dem Sie in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.
als im Absatz 1.3 beschrieben ist.

Zur Montage des Ablasshahns, fiihren Sie alle
zuvor  beschriebenen  Demontageschritte in
umgekehrter Reihenfolge durch.

Zum Anbringen des Hebels (F) den Stab (D) von der
Innenseite driicken, bis die Fiihrungen heraustret-
en; dann den Hebel (F) einsetzen und den Stab (D)
langsam loslassen.

Zum vorschriftsmaBigen Wiedereinbau des Hahns

wie folgt vorgehen:

e Halten Sie den Druckknopf gedriickt und verge-
wissern Sie sich, das der Stab vollstandig her-
ausgezogen ist;

e Setzen Sie den Hahn ein und driicken Sie, bis der
Knopfin die Ausgangsposition zuriickgeht.



1.9. Desinfektion des Inneren

Hinweis: Der Temperaturregler (7) muss ausge-

schaltet sein (OFF).

Wie folgt vorgehen:

e Bereiten Sie die Desinfektionslésung vor [siehe
Abschnitt 1.7)

e Fillen Sie den Behalter mit der Desinfektions-
losung;

e Lassen Sie die Losung ca. 30 Minuten wirken;

e Entleeren Sie den Behalter;

e AnschlieBend missen der Behalter und das In-
nere grindlich ausgespiilt werden, um Desinfek-
tionsmittelreste zu beseitigen.

1.10. Reini ung der Tropfschale

\/j — :,——-‘ (_ J/—V)

Die Tropfschale muss taglich geleert und gereinigt
werden.

Hinweis: Die Tropfschale muss jedes Mal entleert
und gereinigt werden, wenn sich der rote Schwim-
mer im Gitter (Anzeige fir den maximalen Full-
stand) nach oben bewegt, um ein Uberlaufen der
Flussigkeit zu verhindern.

e Heben Sie die Tropfschale mit dem Gitter an und
nehmen Sie sie aus ihrer Haltung, indem Sie sie
nach aufien ziehen;

¢ Reinigen Sie die Schale und das Tropfgitter sep-
arat mit lauwarmem Wasser. Trocknen Sie alle
Teile ab.

e Setzen Sie das Tropfgitter wieder auf die Schale.

e Stecken Sie die Abflussleitung in den daflr vorg-
esehenen Schlitz.

Setzen Sie die Schale ein und driicken Sie sie nach

unten, damit sie in der Maschine einrastet.

1.11. Reinigung des Behalterdeckels

e Entfernen Sie den Deckel vom Gerat;

e Sgubern Sie ihn mit einem feuchten, mit Desin-
fektionsmittel getréankten Tuch und/oder einem
weichen Schwamm.

¢ Splilen Sie reichlich mit Wasser nach



1.12. Entleeren des Behdlters zum Erhitzen von Wasser

Hinweis: Wahrend des Entleerens des Behalters
(12) muss das Geréat stromlos sein.

Warnung! Der Behélter zum Erhitzen von Wasser
kann nur entleert werden, wenn das Gefal3 leer
und das Gerat abgekiihlt ist.

Das aus dem Behélter vergossene Wasser darf
niemals fiir Lebensmittelzwecke verwendet werden.

Zwecks Entleeren des Behalters ist entsprechend

der folgenden Anleitung zu verfahren:

e Den Stecker von der Steckdose trennen;

 Die Abtropfschale abnehmen, und zwar entspre-
chend der Beschreibung im Punkt 1.8;

e Die Abdeckung des Behalters zum Erhitzen von
Wasser (11) abnehmen;

e Stellen Sie das Gerat auf eine flache Ebene, wobei
der Behalter (12) auf die duBere Kante der Flache
gerichtet ist, auf die das Gerat gestellt wurde ;

e Das GefaB (B) mit einem Volumeninhalt von mehr
als 3 Liter ist unter die Verschlusskappe des
Ablassventils zu stellen (X);

e Verwenden Sie eine Minze oder einen In-
busschlissel, um die Verschlusskappe des
Ablassventils abzuschrauben (X). Man kann die
Verschlusskappe auch mit Hilfe des Deckels vom
Behalter zum Erhitzen des Wassers abschrau-
ben;

e Die Verschlusskappe des Ablassventils ist mit ei-
nem kraftigen Ruck abzuziehen und danach zu
warten, bis der Behalter zum Erhitzen des Wass-
ers vollstandig entleert wurde.

1.13. Reinigung und Entkalkun des Heizkessels
Die Entkalkung des Heizkessels sollte regelmafig
vorgenommen werden; es wird empfohlen, mind-
estens alle 3 Monate zu entkalken.

e Entleeren Sie den Heizkessel, siehe Absatz 1.12;

e Setzen Sie den Deckel des Wasserablasses auf
und schrauben Sie ihn zu; Fillen Sie Wasser mit
einer Entkalkerlosung fiir Kaffeemaschinen ein
[verwenden Sie die Entkalkerlosung wie auf der
Produktverpackung beschrieben);
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e L assen Sie die Losung so lange wirken, wie auf
der Verpackung angegeben;

e | eeren Sie den Heizkessel, siehe Absatz 1.12;

e Spiilen Sie den Heizkessel ausgiebig, indem Sie
mehrmals klares Wasser in den Heizkessel ein-
fillen und dieses wieder ablassen, siehe Absatz
Inbetriebnahme und 1.12;



1.14. Zuriicksetzen des Temperatursensors
Hinweis: Das Gerat ist mit der Taste RESET fir den
Temperatursensor im Erhitzer ausgeristet.
Warnung: Nach dem Ausschalten des Gerates
durch den Temperatursensor wird das Abgief3en
der Schokolade aus dem Gefal3 sowie das Reinigen
aller Elemente des Gerates vor seiner erneuten In-
betriebnahme notwendig.

Warnung: Vor dem Zuriicksetzen des Temper-
atursensors ist das Gerat mit einem entsprechen-
dem Schalter auszuschalten und von der Strom-
quelle zu trennen bzw. dann auch abzuwarten, bis
es vollig abgekihlt ist.

Esist entsprechendes Werkzeug (gehdrt nicht zum
Liefersatz] zu verwenden, um die Sicherungss-
chraube abzudrehen und herauszunehmen:

Dricken Sie die Taste, die sich innerhalb des
Gerates befindet, um es zurlckzusetzen.

1.15. Periodische Wartung

Die Maschine muss periodisch, jedoch mindestens
einmal pro Jahr von einem Fachtechniker Uber-
prift werden. Diese regelmaflige Kontrolle dient
zur Aufrechterhaltung eines hohen Sicherheitsniv-
eaus der installierten Bauteile und der Maschine
selbst.

Verschlissene Bauteile missen durch ein neues
Original- Teil ersetzt werden.

Die Verwendung der Maschine ist untersagt, wenn
auch nur ein einzelnes Bauteil defekt oder ver-
schlissen ist. Die periodische Wartung darf nicht
vom Bediener vorgenommen werden.



Probleme ¢ ursachen ¢ massnahmen

Probleme

Ursachen

Mafinahmen

Maschine heizt
nicht

Spannung fehlt

Sich vergewissern, dass der Stecker richtig eingesteckt ist

Hauptschalter (6] ist in der Position
OFF

Hauptschalter in die Position ON umschalten

Temperatursensor ist in Betrieb

Temperatursensor entsprechend der Anleitung aus
Punkt 6.1. zuriicksetzen

Temperaturregler (7) ist auf 0°C
eingestellt

Temperaturregler (7) auf die erforderliche Temperatur
einstellen

Rihrwerk dreht
nicht

Spannung fehlt

Sich veroewissern. dass der Stecker richtia einaesteckt ist

Die Mitnehmerstange sitzt nicht
richtig

Die Mitnehmerstange herausnehmen und vorschrifts-
mafig wieder einsetzen, wie in Paragraf 1.8 beschrieben

Probleme am Motor

Den Kundendienst befragen

Hauptschalter auf (0)

Den Hauptschalter driicken

Der Hahn leckt

Nicht richtig montiert

Die Schokoladenmaschine leeren und den Hahn wieder
anbringen, wie in Paragraf 1.4 beschrieben

Abgabedffnung und Gummidichtung
verschmutzt

Die Schokoladenmaschine leeren, den ganzen Hahn
griindlich reini- oen und wieder zusammenbauen,
wie in Paragraf 1.4 beschrieben

Die Dichtung ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Aus der
Wasserstand-
sanzei- ge lauft
Wasser aus

Temperatur zu hoch

Temperatur niedrieger einstellen

Die Dichtung der Wasserstandsan-
zeige ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Wasserstand iber dem MAX-Pegel,
wenn die Maschine auf Raumtempe-
raturist

Die Maschine abkiihlen lassen und den Heizkessel so
weit leeren, bis der angegebene Fiillstand erreicht ist

Aus dem Boden
des durch- si-
chtigen
Behalters tritt
Produkt aus

Der Behalter ist nicht vorschrifts-
mafig montiert

Die Schokoladenmaschine leeren, den Behilter
abnehmen und nach der Anleitung in Paragraf 1.3 wieder
anbrinaen

Die Dichtung ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Das Gerét
blockiert

Temperatursensor ist in Betrieb

Den Stecker von der Steckdose trennen und das Gerat
vollig abkiihlen lassen. Danach ist der Temperatursensor
entsprechend dem Punkt 1.14 zuriickzusetzen.

Wenn die Ursachen der Betriebsstorung nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt sind, bzw. wenn mit den vorgeschlagenen
MafBnahmen das Problem nicht geldst werden kann. einen Fachtechniker zu Rate ziehen.




Im Folgenden eine Ubersicht der technischen Daten und Merkmale

Model 274125 274149
Abmessungen P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Gewicht (leeres Gefaf) 6.9kg 7.5kg

Max. Leistungsaufnahme (W)

1006 W

Betriebsspannung

220-240V~ 50Hz

Betriebs - Umgebungstemperatu

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Behalterzahl

1

Fassungsvermdgen der einzelnen

Wasserbehalter (1) 5 Lters 10Liters
Schalldruckpegel <<70dB

Klasse |

Einstellungen des Temperaturreglers 65°Cto 85°C

Bemerkungen Die technische Spezifikation kann sich ohne Vorankiindigung andern.

Schaltplan

Spannung der Stromversorgung: 220-240V~

Pos. Beschreibung

P Hauptschalter

Ts Temperatursensor

M Motor des Rihrwerks
Tr Temperaturregler

R Heizelement




Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankilindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmafig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe — bzw.
Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van on-
Juiste bediening en verkeerd gebruik.

¢ /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanrak-
ing komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

¢ Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het nets-
noer Is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat Is uitsluitend bedoeld voor het verwarmen van chocolademelk en het
produceren van warme chocoladedrankjes voor commercieel gebruik. NIET GESCHIKT
voor andere vloeistoffen of het koken van water.

o Dit apparaat is bedoeld voor gebruik door getraind personeel, zoals keuken- of
barpersoneel.

* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in de handleiding.

* Laat minimaal 25¢m ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoeleinden.

» Gebruik vers en koud water om de ketel (12] te vullen. Giet het water langzaam in de ketel
tot het maximale niveau is bereikt, dat is gemarkeerd op de ketel met "MAX".

» Waarschuwing! Gebruik het apparaat nooit als er geen water in de ketel (12) zit, omdat
dit het verwarmingselement kan beschadigen.

* Waarschuwing! Overschrijd nooit het maximale niveau dat op de kom (2] zelfis gemarkeerd
met “- MAX LEVEL -".

* Waarschuwing! Open het deksel van de kom (1) niet terwijl het apparaat in bedrijf is en
verwarmt. Er komt hete stoom uit de kom. Verbrandingsgevaar.

. & Gevaar voor brandwonden! Raak de kom niet aan tijdens gebruik & verwarmen.

* Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het apparaat
altid op een vlakke, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* Droog en reinig het apparaat en alle accessoires voordat u het apparaat aansluit op het
lichtnet en gebruikt.

* L aat het apparaat volledig afkoelen op een plaats buiten het bereik van kinderen alvorens
het apparaat te reinigen en op te bergen.

o Verplaats het apparaat niet als het warme chocolademelk bevat of tijdens gebruik.

ﬂp&ﬂ



o Letop! Pak de onderkantvan hetapparaat vast wanneer u het apparaat optilt en verplaatst

om schade te voorkomen.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als bescherming-
sklasse | en moet worden aangesloten op een
aansluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Gebruik van het apparaat

Het apparaat dat u heeft gekocht is voor professioneel gebruik en is bedoeld voor het maken van warme

chocolademelk.

Belangrijkste onderdelen

De belangrijkste onderdelen waaruit het apparaat bestaat zijn:

© 3o o1 A~

. Deksel van de kom

. Kom 5 liter

. Mengvijzel

. Klemmen van de kom

. Behuizing apparaat

. Hoofdschakelaar

. Thermostaat voor instellen

~N O~ O &~ WN -

chocoladetemperatuur (°C - °F)
8. Onderkant behuizing
9. Mixer
10. Pan
11. Deksel voor lade van waterniveau-indicator van
ketel
12. Lade van waterniveau-indicator ketel
13. Afgiftekanaal product (kraan)
14. Lekbak voor indicator maximaal niveau
15. Rooster lekbak
16. Lekbak
17. Aftapdop ketel

Bediening
Opstarten

Start het apparaat op door de volgende stappen te volgen:
Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar (6) in de stand uit
staat;

Verwijder het deksel van de kom (1)

Vul de ketel met water met behulp van de lade van
de waterniveau-indicator van de ketel (12) tot het
maximale niveau is bereikt, dat is gemarkeerd op
de lade zelf met-MAX-.

o @



Waarschuwing: vul de ketel door er langzaam
water in te gieten en controleer een paar sec-
onden om er zeker van te zijn dat het waterniveau
het -MAX- niveau heeft bereikt en dat het stabiel
is.

Als u een lege ketel voor het eerst vult, dan heeft
u ongeveer 3,5 liter water nodig om de ketel voll-
edig te vullen.

Open het deksel van de kom (1] en giet de chocolade-
melk in de kom (2].

¢ Overschrijd nooit het maximale niveau, dat op de
kom (2] zelf is aangegeven met -MAX LEVEL -.

e Plaats het deksel terug op zijn plaats nadat u de
chocolademelk in de kom heeft gegoten.

e Steek daarna de stekker in een geschikt stop-
contact.

¢ Druk op de hoofdschakelaar (6] om het apparaat
te starten; het product in de kom wordt gemengd:
Groenindicatielampje aan: Apparaat ingeschakeld
Groen indicatielampje uit: Apparaat uitgeschakeld

e Stel de temperatuurregelaar (7) in op de gewen-
ste temperatuur om de chocolademelk in de kom
(2) op te warmen.

Opmerking: Er zit een RESET-knop voor de tem-
peratuursensor in het apparaat. De temper-
atuursensor kan het apparaat uitschakelen. Als
dit gebeurt, moet u op de reset-knop drukken om

het apparaat opnieuw op te starten (zie paragraaf
1.14).

Waarschuwing: De producten die worden afge-
geven uit het apparaat hebben een zeer hoge
temperatuur; verbrandingsgevaar.

Voor de afgifte van warme chocolademelk gaat u
als volgt te werk:

Het is raadzaam om de staaf in de stand voor
maximale afgifte te houden om ervoor te zor-
gen dat het product met de gewenste snelheid
stroomt.



Fig. 1

Plaats een beker onder de kraan:

e Gebruik de hendel op de kraan (het product wordt
afgegeven als er op de hendel wordt gedrukt of
aan de hendel wordt getrokken) tot de gewenste
hoeveelheid product in de kop is gegoten:

¢ | aat de hendel van de kraan geleidelijk los, zodat
deze terugkeert naar de oorspronkelijke stand
(kraan uit).

e Als de warme chocolademelk te langzaam
stroomt, wordt aanbevolen de hendel zo ver mo-
gelijk naar buiten te trekken; eventuele verstop-
pingen in de afgiftelijn kunnen verwijderd worden
door de staaf heen en weer te schuiven terwijl u
het apparaat op zijn plaats houdt, zoals getoond
in Fig.1

& Let op! Gevaar voor brandwonden! Raak
het deksel (1) en de kom (2) nooit aan terwijl het
apparaat in werking is, omdat deze zeer heet
worden. Gebruik altijd de knop op de bovenkant
van het deksel (2) om op te tillen.

Reinigen en onderhoud

U mag het apparaat alleen reinigen en onderhoud-
en wanneer de hoofdschakelaar in de stand UIT
staat en de stekker van het apparaat uit het stop-
contact is getrokken.

Waarschuwing: zorg ervoor dat de mengstaaf altijd
aanwezig is als de kom is gevuld met een product
(drank of reinigingsproduct].

Waarschuwing: wacht voordat u begint met reini-
gen tot het apparaat voldoende is afgekoeld.

Waarschuwing: het gebruik van schurende en/
of metalen sponzen om het apparaat of de on-
derdelen van het apparaat te reinigen is volstrekt
verboden; gebruik alleen een vochtige doek en/of
niet-schurende sponzen om het apparaat te reinigen.

Waarschuwing: gebruik alleen de reinigingsborstel
die is meegeleverd om het kanaal tussen de ketel
en de kraan te reinigen (zie paragraaf 7.5, figuur
25); gebruik deze borstel nooit om andere onder-
delen te reinigen.

Zorg dat u persoonlijke beschermingsmiddelen
(handschoenen, bril, etc.) draagt voordat u rein-

igings- of onderhoudshandelingen uitvoert op het
apparaat. Maak altijd in ieder geval gebruik van
de beschermingsmiddelen die worden aanbevolen
door de van kracht zijnde veiligheidsnormen in het
land waar het apparaat wordt gebruikt.

Tijdens het uitvoeren van reinigings- en onder-
houdshandelingen dient u altijd deze instructies te
volgen:

e draag beschermende, ongevalbestendige hand-
schoenen;

e gebruik geen oplosmiddelen of brandbare mate-
rialen;

e gebruik geen schurende en/of metalen sponzen
om het apparaat en de onderdelen van het appa-
raat te reinigen;

e was de onderdelen van het apparaat niet in een
vaatwasser;

¢ droog de onderdelen van het apparaat niet in een
conventionele- en/of magnetronoven,

e dompel het apparaat niet onder in water;

o stel het apparaat niet bloot aan waterdruppels of
-stralen;

e reinig alleen met warm water en een reinig-
ingsproduct gemaakt van natriumhypochloriet
verdund in water voor een actieve chlorideconcen-
tratie.
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e zorg er na het voltooien van de handelingen voor
dat alle beschermkappen en beveiligingen die
zijn verwijderd of geopend weer terug op hun
plaats zijn gezet en goed zijn vastgezet.

Reiniging en desinfecteren zijn handelingen die op
regelmatige basis en met de grootst mogelijke zorg
moeten worden uitgevoerd om te garanderen dat
de kwaliteit van de drank uit het apparaat in orde is
en voldoet aan de verplichte hygiénenormen.

Elke kom moet voor een productverandering ten
minste elke 2 dagen worden en in elk geval in

overeenstemming met de geldende hygiénenor-
men in het land van de gebruiker. Deze hande-
lingen moeten vaker worden uitgevoerd indien
vereist door de kenmerken van het product dat
wordt gebruikt; voor meer informatie, neem con-
tact op met de leverancier van het product.

De metalen, kunststoffen en rubberen materia-
len die zijn gebruikt om deze onderdelen te ma-
ken, in combinatie met de specifieke vormen ma-
ken het reinigen eenvoudiger maar voorkomen
niet dat er bacterién en schimmels vormen in het
geval het apparaat onvoldoende wordt gereinigd.

1.1. Reinigings- en desinfectieprocedures

Tijdens het uitvoeren van reinigings- en desinfec-

tieshandelingen dient u altijd de onderstaande in-

structies te volgen:

e leeg het product uit de kom, (zie paragraaf 1.2);

e verwijder de kom van het apparaat, (zie paragraaf
1.3);

e verwijder de kraan van het apparaat, (zie para-
graaf 1.4);

* reinig de pan, (zie paragraaf 1.5);

e demonteer de kraan die u eerder van het appa-
raat heeft verwijderd, (zie paragraaf 1.4);

e was en desinfecteer de onderdelen van het appa-
raat, (zie paragraaf 1.7);

e plaats de kom terug op het apparaat, (zie paragraaf
1.8.1);

e Gebruik een vochtige doek en/of niet-schuren-
de spons gedrenkt in desinfectiemiddel om het
kraankoppelstuk te reinigen;

* monteer de kraan opnieuw, (zie paragraaf 1.8.2);

* bevestig de kraan op het apparaat, (zie paragraaf
1.83);

e voer de desinfectieprocedure uit voor de binnen-
kant van het apparaat, (zie paragraaf 1.9);

e reinig de lekbak, (zie paragraaf 1.10)

e reinig de kom met behulp van een vochtige doek
en/of een niet-schurende spons, (zie paragraaf
1.11).

e leeg de ketel, (zie paragraaf 1.12);

* Reinig en ontkalk de ketel, (zie paragraaf 1.13);

1.2.De kom reinigen

U moet de kom, voordat u deze reinigt, eerst legen.

Laat, als het apparaat nog is ingeschakeld, het
product dat in de kom staat weglopen met behulp
van de hendel op de kraan.

Vul de kom met water en stel de thermostaat in op
50°C (122°F). Laat het apparaat minimaal 15-20 mi-
nuten werken, deze periode verlengen kan ervoor
zorgen dat productresten die vastzitten op de wan-
den van de kom loslaten.

Leeg de gehele inhoud van de kom met behulp van
de hendel op de kraan.

Waarschuwing: het product dat uit het apparaat komt
heeft een erg hoge temperatuur, verbrandingsgevaar.



1.3. De kom verwijderen

Waarschuwing: zorg er voordat u de kom verwijdert
voor dat de hoofdschakelaar in de stand uit staat,
dat de stekker van het apparaat uit het stopcontact
is gehaald en dat het apparaat voldoende is afge-
koeld.

Het is verboden om de kom te verwijderen als er
nog product of andere vloeistoffen in de kom zitten.
Het is van fundamenteel belang de kom en de on-
derdelen van de kom te verwijderen als u het ap-
paraat correct wilt schoonmaken en desinfecteren.

Verwijder de kom correct door de volgende stappen
te volgen:
e Haal het deksel van de kom:;

e Schuif de mixer omhoog om deze te verwijderen.
Houd de mixer in lijn met de centrale staaf tot de
onderste sleuf van de mixer zelf op gelijke hoogte
zit als de draaipin.

e Kantel de mixer en schuif hem omhoog, zoals af-
gebeeld in de afbeelding, om de mixer volledig te
verwijderen.

¢ Ontgrendel de klemmen, zoals afgebeeld in de
afbeelding, om de kom los te maken van de be-
huizing van het apparaat;



e Verwijder de kom uit de behuizing door de kom,
gebruik twee vingers om de kom weg te wrikken
van het vaste stalen deel van de mengvijzel (A] en
gebruik de andere vingers om de uitlaatrand van
de kom vast te grijpen (B): Trek geleidelijk harder
aan de kom tot deze eenvoudig van zijn plek kan
worden gehaald;

e Schuif de kom omhoog met beide handen;

e Schuif de mengvijzel omhoog met een hand, let
er daarbij op dat u de vijzel vastpakt bij de draa-
ipin;

e Plaats de kom op een plat oppervlak en verwijder,
met twee handen, de pakking door deze omhoog
te schuiven in de richting van de pijl.

1.4. De kraan verwijderen

Het verwijderen van de kraan is verboden als er product of andere vloeistoffen in de kom zitten.

Ga als volgt te werk om de kraan te verwijderen:
e verplaats de staaf naar de stand voor maximale
afgifte;



e Druk met enige kracht op de as [A] en verwijder
daarna de kraan (B) met beide handen, zoals ge-
toond in de afbeeldingen;

U moet alle onderdelen die op de pan zijn gemon-

teerd verwijderen.

e Verwijder eventueel product dat nog in de kom
zit, zie paragraaf 1.2;

e Verwijder de kom van het apparaat, zie paragraaf
1.3;

e Verwijder de kraan van het apparaat, zie para-
graaf 1.4;

¢ Reinig het gehele oppervlak van de pan met be-
hulp van een vochtige doek en/of niet-schurende
spons;

¢ Reinig het kanaal dat de kom en de kraan verbindt
met behulp van een schoonmaakborstel (niet
meegeleverd), zoals getoond in de afbeelding;

¢ Plaats de kraan terug;

Giet wat water in de pan;

Gebruik de kraan om al het water uit de pan te lat-
en weglopen en zo eventuele kleine resten in het
afgiftekanaal te elimineren.

Om de binnenkant van de kraan grondiger te reini-

gen, kunt u de kraan als volgt demonteren:

¢ Verwijder de kraan, volg de stappen in paragraaf
1.4;

¢ Plaats de kraan op een schoon, vlak oppervlak en
draai daarna de schroef (A] die de knop vastzet op
het apparaat los en verwijder de schroef. Schuif
daarna de pin (B) en bijbehorende veer (C) van
hun plek.

. @



e Trek de staaf (D) helemaal naar buiten met de
knop [(E) en druk daarna de hendel (F) vanaf de
onderkant naar boven tot deze uit de geleidepen
komt, zoals afgebeeld in de afbeelding;

e Schroef de knop (E) los door deze tegen de klok in
te draaien terwijl u de staaf op zijn plaats houdt;

e Trek de staaf (G) en veer (H) uit het kraanlichaam
(de pin/pakking-montage (I} schuift samen met
de staaf naar buiten)

* Koppel de staaf (G) los van de pin/pakking-mon-
tage (I);

* Demonteer door de pin (L) uit de pakking te trek-
ken (M).



1.7. De onderdelen wassen en desinfecteren

Alle onderdelen die eerder zijn gedemonteerd
(kraan, mixer, mengvijzel, pakking en kom] moeten
zorgvuldig worden gewassen en gedesinfecteerd.

U kunt deze procedure uitvoeren door als volgt te

werk te gaan:

e Vul een bak met afwasmiddel en heet water met
een temperatuur van 50~60°C (122~140°F);

* Was de gedemonteerde onderdelen met het rein-
igingsmiddel;

e Spoel af met heet water;

¢ Alleen reinigen met warm water en een desin-
fectieproduct gemaakt van natriumhypochloriet
in water verdund om een actieve chlorietconcen-
tratie van 0,02% te verkrijgen;

e Dompel de gedemonteerde onderdelen voor on-
geveer 30 minuten onder in de desinfectieoploss-
ing;

e Spoel af met schoon water;

e Reinig het deksel van de kom (zie paragraaf 7.11)

e Plaats de onderdelen op een schoon oppervlak
en droog de onderdelen af.

1.8. De gewassen onderdelen monteren

Alle gewassen en gedesinfecteerde onderdelen moeten met zorg opnieuw worden gemonteerd en vervol-
gens worden teruggeplaatst op het apparaat, door de volgende stappen te volgen.

1.8.1. De kom monteren

Waarschuwing: zorg ervoor dat de pakking juist is

gemonteerd.

e Een juist gemonteerde afdichting; de afdichting
hecht zich hier perfect aan op de rand van de
kom.

e Een afdichting die niet juist is gemonteerd; hier
hecht de afdichting zich niet perfect aan van de
rand van de kom

e Plaats de kom terug op zijn plaats door deze ste-
vig naar beneden te drukken, nadat u de afdicht-
ing heeft bevochtigd met water

GEBRUIK GEEN VET OF VASELINE.
Waarschuwing: zorg ervoor dat de kom juist is
geplaatst op het apparaat; een onjuist geplaatste
kom zorgt ervoor dat het product uit het apparaat
kan lopen; verbrandingsgevaar!



e Een kom die juist is gemonteerd; de kom sluit
hier perfect aan op de rand van het apparaat.

e Een kom die niet juist is gemonteerd; hier sluit de
kom niet perfect aan op de rand van het apparaat.

e Bevestig de kom op de behuizing van het appa-
raat met behulp van de klemmen, zoals afge-
beeld in de afbeelding;

¢ Plaats de mengvijzel op zijn plaats;

¢ Plaats de mixer op zijn plaats door de stappen in
paragraaf 7.3 in omgekeerde volgorde te volgen.

Om de kraan te monteren, moet u alle eerder bes-
chreven demonteringsstappen in omgekeerde vol-
gorde uitvoeren.

Druk, om de hendel (F) te monteren, vanuit de bin-
nenkant tegen de staaf (D) tot de geleiders uitstek-
en; plaats daarna de hendel (F) en laat de staaf (D)
langzaam los.



1.8.3. De kraan plaatsen

Ga als volgt te werk om de kraan juist terug op zijn

plaats te zetten;

e Houd de knop ingedrukt om ervoor te zorgen dat
de weg vrij is;

e Plaats de kraan op zijn plaats en druk tot de
drukknop terugkeert naar zijn oorspronkelijke
stand.

1.9. Interne desinfectie

Waarschuwing: de temperatuurregelaar (7) moet

in de stand -UIT- worden gezet.

Voer de volgende stappen uit:

* maak de desinfectieoplossing (zie paragraaf 1.7)

e vul de kom met de desinfectieoplossing;

e laat de oplossing ongeveer 30 minuten zijn werk
doen;

e laat de desinfectieoplossing uit de kom lopen;
Spoel daarna de kom en de binnenoppervlakken
grondig af om alle resten van de desinfectieoploss-
ing te verwijderen.

1.10. De lekbak reinigen

g

De lekbak moet dagelijks worden geleegd en
gereinigd.

Opmerking: De bak moet telkens als de rode
vlotter in het rooster stijgt worden geleegd om te
voorkomen dat er vloeistof uit de bak lekt.

Til de bak op en trek de bak naar buiten om hem
van zijn plaats te verwijderen.

¢ was de bak en rooster afzonderlijk met lauw water;

e droog alle onderdelen af’

e plaats het rooster terug op de bovenkant van de
bak;

e plaats de bak terug op zijn plaats en druk omlaag
om de bak vast te zetten aan het apparaat.

1.11. Het deksel van de kom reinigen

e Verwijder het deksel van de kom van het appa-
raat;

e reinig het oppervlak met behulp van een vochtige
doek en / of een niet-schurende spons gedrenkt
in desinfectieproduct.

¢ spoel grondig af met behulp van schoon water.



1.12. De ketel legen
Waarschuwing: de stekker moet uit het stopcon-
tact zijn gehaald als de ketel (12) wordt geleegd.

S
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Waarschuwing: De ketel mag alleen worden
geleegd als de kom leeg is en het apparaat vol-
doende is afgekoeld.

Het water uit de ketel mag niet worden gebruikt
voor het bereiden van voedsel of drank.

Ga als volgt te werk om te ketel te legen:

e Haal de stekker van het apparaat uit het stop-
contact;

e Verwijder de lekbak, zoals beschreven in para-
graaf 1.8:

e Verwijder het deksel van de ketel (11].

e plaats het apparaat op een vlak opperviak en
met de ketel (12] gedraaid in de richting van de
buitenste rand van het steunoppervlak.

e Plaats een container (B) met een capaciteit grot-
er dan 3 liter onder de ontluchtingsdop (X];

e Gebruik een muntstuk of inbussleutel om de ont-
luchtingsdop (X] los te schroeven. Als alternatief
kunt u ook het deksel van de ketel [11) gebruiken
om de dop los te schroeven.

e Trek de ontluchtingsdop (X] er met een stevige
beweging uit en wacht tot al het water uit de ketel
is gelopen.

1.13. De ketel reinigen en ontkalken

De ketel moet regelmatig worden ontkalkt; er

wordt aanbevolen deze handeling minimaal eens

per 3 maanden uit te voeren.

¢ volg de stappen voor afvoeren van water uit de
ketel, zie paragraaf 1.12;

e plaats en bevestig de ontluchtingsdop van de ke-
tel;

e giet water en ontkalkingsmiddel voor koffieappa-
raten in de ketel (volg de instructies op de verpa-

kking van het ontkalkingsmiddel);

e laat de oplossing gedurende de tijd die is aange-
geven in de instructies van het ontkalkingsmiddel
zijn werk doen.

e laat de oplossing uit de ketel weglopen, zie par-
agraaf 1.12.

e spoel de ketel uit met flink wat water, door de
ketel te vullen en daarna te legen, zie paragraaf
1.12.



1.14. De temperatuursensor resetten
Opmerking: Er zit een RESET-knop voor de tem-
peratuursensor in het apparaat.

Waarschuwing: nadat de temperatuursensor heeft
ingegrepen en het apparaat heeft uitgeschakeld, is
het noodzakelijk om het product uit de kom te ha-
len en om alle onderdelen te reinigen voordat u het
apparaat opnieuw gebruikt.

Waarschuwing: voordat u de temperatuursensor
reset, schakel het apparaat uit met behulp van de
hoofdschakelaar en trek de stekker uit het stop-
contact, wacht daarna tot het apparaat is afge-
koeld.

Gebruik een geschikt gereedschap (niet meege-
leverd] om de beschermschroef los te draaien en
te verwijderen:

Druk met uw hand op de knop aan de binnenkant
om de normale werking van het apparaat te her-
stellen.

1.15. Periodiek onderhoud

Het apparaat moet periodiek worden nagekeken
(minimaal één keer per jaar) door een gespecial-
iseerd technicus, deze periodieke controle dient te
waarborgen dat alle geinstalleerde onderdelen en
het apparaat zelf veilig gebruikt kunnen worden.
Eventuele versleten onderdelen moeten worden

vervangen door originele reserveonderdelen.

Het is verboden om het apparaat te gebruiken
als zelfs maar één van de onderdelen een defect
vertoont of versleten is. Gebruikers mogen geen
periodiek onderhoud uitvoeren.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Warmt niet op

Geen stroom

Zorg ervoor dat het apparaat juist is aangesloten op het
lichtnet

Hoofdschakelaar (6) staat in de
stand UIT

Zet de schakelaar in de stand -AAN-

De temperatuursensor is geactive-
erd

Reset the temperature sensor as directed in section é.1.

Temperatuurregelaar (7] is ingesteld
op 0°C

Wijzig de instelling van de temperatuurregelaar (7)

Mengpeddel Geen stroom Zorg ervoor dat het apparaat juist is aangesloten op het
draait niet lichtnet
De aandrijfas is niet juist geplaatst Verwijder de as en plaats de as daarna correct zoals
beschreven in paragraaf 1.8
Defect motor Neem contact op met onderhoudspersoneel
Hoofdschakelaar (6) staat in de Zet de schakelaar in de stand aan
stand UIT
Kraan lekt Temperatuur te hoog Leeg het apparaat en plaats de kraan zoals beschreven in

paragraaf 1.4

De uitlaat en het rubber zijn vuil

Leeg het apparaat en reinig de gehele kraan grondig;
plaats de kraan terug op het apparaat zoals beschreven
in paragraaf 1.4

De afdichtingspakking moet
vervangen worden

Neem contact op met onderhoudspersoneel

Er loopt water

Temperatuur te hoog

Verlaag de temperatuur

uit de onderkant
van de
doorzichtige
kom

uit de ketel — -
De afdichtingspakking van de Neem contact op met onderhoudspersoneel
niveaubuis moet vervangen worden
Het waterniveau is boven de Laat het apparaat afkoelen en leeg de ketel tot het aange-
MAX-markering terwijl het apparaat | geven niveau wordt bereikt
op kamertemperatuur is
Er lekt product | De kom is niet juist geplaatst Leeg het apparaat, verwijder de kom en plaats de kom op

de juiste plaats in overeenstemming met de instructies in
paragraaf 1.3

De afdichting moet vervangen
worden

Neem contact op met onderhoudspersoneel

Apparaat
schakelt uit

De temperatuursensor is geactive-
erd

Trek de stekker uit het stopcontact & laat het apparaat
volledig afkoelen. Reset daarna de temperatuursensor
volgens de instructies in paragraaf 1.14.

Als er storingen optreden als gevolg van andere oorzaken dan de oorzaken in deze tabel of als de voorgestelde
oplossingen het probleem niet oplossen, neem dan contact op met een gespecialiseerd technicus
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De technische gegevens staan in de tabel hieronder.

Model 274125 274149

Afmetingen apparaat P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Gewicht (blaas leeg) 69kg 75kg

Maximaal elektrisch vermogen (W) 1006 W

Voedingsspanning (V) 220-240V-~ 50Hz

Omgevingstemperatuur -~ wanneer
Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

in gebruik

Aantal kommen 1

Capaciteit kom 5 Liters 10 Liters
Geluidniveau <«<70dB

Klasse |

Instelbaar temperatuurbereik 65°Cto 85°C

Opmerkingen: Technische specificaties onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande kennisgeving.

Eenvoudig bedradingsdiagram
Voedingsspanning: 220-240V~

ltem Beschrijving

i P Hoofdschakelaar

I—H P Ts Temperatuursensor

X ;I 0 M Motor mixer
Tr Temperatuurregelaar

R Verwarmingselement

Ts

/R
N J

T

ﬁ/wm/;g_ﬁ—
R
Tr



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze byc
stosowane do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

» W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. Nlebezpleczenstwo porazenia prademI Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez vvykwahﬂkovvany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

» Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

* Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothvvosu podanych
na tabliczce zZnamionowej.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczaneqo urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

* Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

* W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

. Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

. Urzadzemeprzeznaczonejestwy{aczn|edopodgrzevvama czekoladyorazprzygotowywania
goracych napojow czekoladowych w zastosowaniach komercyjnych. Urzadzenie NIE
NADAJE SIE do podgrzewania innych ptyndw ani gotowania wody.

* Urzadzenie powinno byc obstugiwane przez wyszkolony personel, np. personel kuchenny
lub osoby obstugujace bar.

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukgja.

¢ Pozostaw co najmniej 25 cm miejsca wokot urzadzenia i nad nim w celu zapewnienia
wtasciwe] wentylacji.

¢ Zbiornik do podgrzewania wody (12) napetniaj $wieza, zimna woda. Wlewaj wode powoli
do momentu osiggniecia poziomu maksymalnego (0znaczonego .MAX"] na zbiorniku do
podgrzewania wody.

» Ostrzezenie! Nigdy nie korzystaj z urzadzenia bez wody w zbiorniku (12), poniewaz moze
to grozi¢ uszkodzeniem grzatki.

s Ostrzezenie! Nigdy nie napetniaj pojemnika (2) powyzej poziomu maksymalnego
(0znaczonego na pojemniku: ,-MAX LEVEL-"].

* Ostrzezenie! Nie zdejmuj pokryvvy pojemnika (1) podczas pracy urzadzenia. Po otwarciu,
ze srodka wydobedzie sie para. Istnieje ryzyko oparzen.

Uwaga! Nlebezpleczenstwo poparzenial Nie dotykaj pojemnika podczas pracy

urzadzema
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. Przechovvuj z dala od goracych powierzchni I otwartego ognia. Ustaw urzadzenie na
rowneJ stabilnej, czystej, odpornej na dziatanie ciepta i suchej powierzchni.

* Umyj i osusz urzadzenie i akcesoria przed podtaczeniem do zasilania i uzytkowaniem.

¢ Przed czyszczeniem i schowaniem urzadzenia pozostaw je do ostygniecia w migjscu
niedostepnym dla dzieci.

¢ Nie przenos urzadzenia podczas jego pracy lub jesli znajduje sie w nim goraca czekolada.

* Uwaga! Aby nie uszkodzi¢ urzadzenia, podczas jego podnoszema lub przenoszenia chwy¢
Je od dotu.

Montaz uziemienia

Podgrzewacz jest urzadzeniem | klasy ochronnosci ~ wyposazone jest w przewdd z uziemieniem z wtyki-
i wymaga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko em uziemiajacym. Nie wktadaj wtyczki do kontaktu,
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu  jesli urzadzenie nie zostato odpowiednio zainsta-
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie lowane i uziemione.

Opis urzadzenia
Obstuga urzadzenia

Zakupione urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan profesjonalnych i stuzy do przygotowywania napo-
jow z goracej czekolady.

Gtéwne czesci sktadowe
Podstawowe czesci sktadowe urzadzenia to:

1. Pokrywa pojemnika

2. Pojemnik (5 | - urzadzenie nr 274125, 10 | -
urzadzenie nr 274149)

3. Wirnik mieszajacy

4. Zaczepy misy x 2

5. Korpus urzadzenia

6. Gtowny wtacznik

7. Regulator temperatury (°C)

8. Nozki

9. Mieszadto

10. Dno pojemnika

11. Pokrywa zbiornika do podgrzewania wody
12. Zbiornik do podgrzewania wody

13. Dozownik (kranik]

14. Wskaznik maksymalnego poziomu tacki ocie-
kowej

15. Kratka tacki ociekowej

16. Tacka ociekowa

17. Zakretka odptywu zbiornika do podgrzewania
wody

. ®



Obstuga
Uruchomienie

Aby uruchomic urzadzenie, postepuj zgodnie z in-
strukcja:

Upewnij sie, czy gtéwny wtacznik (6] jest w pozycji OFF;
Zdejmij pokrywe zbiornika na wode (1)

Wlej wode do zbiornika (12) przy pomocy zasobni-
ka ze wskaznikiem poziomu wody, do momentu az
woda osiagnie poziom maksymalny oznaczony na
zasobniku .- MAX-".

Uwaga: powoli wlewaj wode do zbiornika do pod-
grzewania wody i co kilka sekund sprawdzaj, czy
woda nie osiagneta poziomu maksymalnego i czy
zbiornik jest stabilny.

Podczas pierwszego korzystania z urzadzenia,
zbiornik musi zostac¢ wypetniony woda w catosci,
czyli musi sie w nim znalez¢ ok. 3,5 L wody.
Podnie$ pokrywe pojemnika (1) i wlej czekolade do po-
jemnika (2).

* Nigdy nie napetniaj pojemnika (2] powyzej pozi-
omu maksymalnego (oznaczonego na pojemni-
ku: .- MAX LEVEL-").

e Po przelaniu czekolady do pojemnika, ponownie
natéz pokrywe.

e Nastepnie podtacz wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego.

e Naciénij wtacznik gtéwny, (6] aby uruchomié
urzadzenie; rozpocznie sie mieszanie czekolady:
Zapalona zielona lampka kontrolna: Urzadzenie
jest wtaczone
Zielona lamka kontrolna nie pali sie: Urzadzenie
jest wytaczone

e Ustaw wymagana temperature za pomoca regu-
latora (7) w celu podgrzania czekolady w pojem-
niku (2].

Uwaga:Urzadzenie wyposazone jest w przycisk
RESET do czujnika temperatury w podgrzewaczu.
Jezeli czujnik temperatury wytaczy urzadzenie, na-
lezy wcisnac przycisk RESET, aby je ponownie uru-
chomic (patrz punkt 1.14).



Dozowanie produktu

Ostrzezenie! Czekolada nalewana z urzadzenia
ma bardzo wysoka temperature; istnieje niebez-
pieczenstwo poparzen.

Aby nalac goraca czekolade z urzadzenia, postepu;j

zgodnie z nastepujaca instrukcja:

Zaleca sie trzymanie dzwigni w maksymalnie wy-

chylonej pozycji, by utatwi¢ nalewanie ptynu z od-

powiednia predkoscia.

Umiesc filizanke pod kranikiem:

e Uzyj dzwigni na kraniku [nalewanie czekola-
dy nastepuje po popchnieciu lub pociagnieciu
dzwigni) do momentu, az w filizance znajdzie sie
odpowiednia ilos¢ czekolady:

e Powoli pus¢ dzwignie na kraniku, az powrdci do
pozycji wyjsciowej [kranik zamkniety).

¢ Jesli goraca czekolada nalewana jest zbyt wolno,
zaleca sie maksymalnie wychyli¢ dzwignie; aby
usunac zatory w dozowniku, nalezy kilkakrotnie
pociagnac i popchnac dzwignie do siebie i od sie-
bie, bez wytaczania urzadzenia [patrz: Rys. 1).

Uwaga! Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas pracy urzadzenia nie dotykaj pokrywy

pojemnika (1) ani pojemnika (2), poniewaz sa one

bardzo gorace. Pokrywe pojemnika (1) nalezy
zawsze podnosi¢ za uchwyt.

Mycie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacje urzadzenia nalezy
wykonywa¢ po przestawieniu wtacznika gtowne-
go urzadzenia w potozenie OFF oraz odtaczeniu
wtyczki od gniazda zasilania.

Ostrzezenie: za kazdym razem gdy misa jest
napetniana dowolnym typem produktu (produktem
spozywczym lub $rodkiem dezynfekujacym) nalezy
upewni¢ sie, czy drazek mieszajacy znajduje sie na
miejscu.

Ostrzezenie: przed wykonaniem jakichkolwiek
prac czyszczacych nalezy doczekac az urzadzenie
dostatecznie ostygnie.

Ostrzezenie: bezwzglednie zabrania sie stosowa-
nia szorstkich gabek i/lub metalowych druciakéw
do czyszczenia urzadzenia lub jego czesci sktad-
owych; do czyszczenia nalezy uzywad wytacznie
wilgotnych szmatek lub delikatnych gabek.

Ostrzezenie: szczotki dotaczonej do zestawu nalezy
uzywac wytacznie do czyszczenia kanatu taczacego
zbiornik z kurkiem (patrz 7.5 rys. 25); nie uzywac tej
szczotki do czyszczenia innych czesci.

Przed wykonaniem jakichkolwiek  czynnosci
czyszczenia lub konserwacji nalezy natozy¢ odpow-
iednie $rodki ochrony osobistej (rekawice, okulary,
itp.), ktére sa zalecane w normach bezpieczenstwa
obowiazujacych w kraju eksploatacji urzadzenia.

Przeprowadzajac czynnosci czyszczenia i kon-
serwacji: nalezy przestrzega¢ nastepujacych in-
strukcji:

o zaktadac rekawice ochronne;

e nie uzywac rozpuszczalnikow lub materiatow tat-
wopalnych;

e nie uzywac szorstkich gabek i/lub metalowych
druciakéw do czyszczenia urzadzenia lub jego
czesci sktadowych;

e nie my¢ czeéci sktadowych urzadzenia w zmy-
warce;
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e nie suszy¢ czesci urzadzenia w zwyktym pieka-
rniku lub kuchence mikrofalowej;

e nie zanurzac urzadzenia w wodzie;

e nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie pryska-
jacej wody;

e czysci¢ wytacznie ciepta woda i $rodkiem dezyn-
fekujacym
rozcienczony w wodzie, aby uzyskac¢ aktywne
stezenie chlorku po zakonczeniu pracy upewnic
sie, ze wszystkie pokrywy bezpieczenstwa i
ostony, ktére zostaty zdemontowane lub otwarte
sa wtozone z powrotem na miejsce i odpowiednio

zawierajacym nadchloran  sodu

zamocowane.
Czyszczenie i dezynfekcja to czynnosci, ktére na-
lezy przeprowadzad z najwyzsza doktadnoscia i
regularnie, w celu zapewnienia jakosci dozowanych
napojéw oraz zgodnosci z obowiazujacymi nor-
mami higienicznymi.

Kazda mise nalezy czysci¢ i dezynfekowac w
przypadku zmiany produktu co najmniej co 2 dni,
a w kazdym przypadku zgodnie z przepisami hi-
gienicznymi obowiazujacymi w kraju eksploatac-
ji. Czynnosci te nalezy przeprowadzaé czesciej,
jezeli wymaga tego charakterystyka stosowanego
produktu; bardziej szczegotowe informacje moz-
na uzyskac

u dostawcy produktu.

Metalowe, plastikowe oraz gumowe materiaty
uzyte do wykonania czesci, w potaczeniu z odpow-
iednim ksztattem utatwiaja czyszczenie, ale nie
zapobiegaja namnazaniu sie bakterii i plesni w
przypadku niedostatecznego czyszczenia.

1.1. Procedury mycia i dezynfekcji

Wykonujac czynnosci czyszczenia i dezynfekcji, na-

lezy postepowac zgodnie z ponizszym opisem:

e usunac resztki produktu z misy (patrz pkt. 1.2];

* wyja¢ mise z urzadzenia (patrz pkt. 1.3);

* wyjac¢ kurek z urzadzenia (patrz pkt. 1.4);

* wyczyscié naczynie (patrz pkt. 1.5);

e rozmontowac kurek wczesniej wyjety z urzadze-
nia (patrz pkt. 1.6);

e umy¢ i zdezynfekowad czesci sktadowe urzadze-
nia (patrz pkt. 1.7);

¢ zamontowa¢ mise ponownie w urzadzeniu (patrz pkt.
1.8.1);

e uzy¢ mokrej szmatki i/lub delikatniej gabki za-
nurzonej w $rodku dezynfekujacym, aby oczyscié
ztacze kurka;

e zmontowac ponownie kurek [patrz pkt. 1.8.2);

e zamontowa¢ kurek w urzadzeniu (patrz pkt. 1.8
3);

e wykonad dezynfekgcji
urzadzenia (patrz pkt. 1.9);

* wyczyscic tacke ociekowa (patrz pkt. 1.10)

e wyczyéci¢ mise mokrg szmatka i/lub miekka
gabka (patrz pkt. 1.11).

e opréznic zbiornik na wode (patrz pkt. 1.12];

e oczyscic¢ i usunac kamien ze zbiornika na wode
(patrz pkt. 1.13);

procedure wewnatrz



1.2. Oproznianie misy

Przed czyszczeniem misy nalezy ja najpierw
oprézni¢ ze znajdujacego sie w niej produktu.

Przy wtaczonym urzadzeniu oprézni¢ ja z resz-
tek produktu znajdujacego sie w misie, uzywajac
dzwigni kurka.

Napetni¢ mise woda i ustawic¢ termostat na 50°C.
Uruchomic urzadzenie na co najmniej 15-20 minut;
wydtuzenie tego czasu spowoduje odtaczenie sie
ewentualnych resztek produktu, ktére mogty przy-
wrzec¢ do $cianek misy.

Oproézni¢ cata zawartos¢ misy za pomoca dzwigni
kurka.

Ostrzezenie: produkt dozowany z urzadzenia ma
bardzo wysoka temperature - ryzyko oparzenia.
Warning: the product dispensed from the machine
has a very high temperature; risk of scalding.

1.3. Demontaz misy

Ostrzezenie: przed zdemontowaniem misy nalezy
upewni¢ sie, ze wytacznik gtdéwny jest w potozeniu
OFF oraz ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania
sieciowego oraz ze dostatecznie ostygto

Zabrania sie demontowania misy, jezeli zawiera
produkt lub jakikolwiek ptyn

Demontowanie misy oraz jej czesci sktadowych ma
podstawowe znaczenie dla prawidtowego czyszcze-
nia i dezynfekcji urzadzenia

Aby prawidtowo zdemontowad
postepowad w nastepujacy sposob:
e zdjac pokrywe;

mise, nalezy

e przesuna¢ mieszadto w gore, aby je zdemon-
towad, trzymajac je w linii prostej z drazkiem
Srodkowym, dopdki otwdr u dotu mieszadta nie
wyréwna sie z trzpieniem obrotowym.



e odchyli¢ mieszadto i przesunac je w gore zgod-
nie z ilustracja na rysunku, aby je catkowicie
zdemontowac.

e odblokowad uchwyty mocujace misy, zgodnie z
ilustracja na rysunku, aby odczepi¢ mise od ko-
rpusu urzadzenia.

e zwolni¢ mise z korpusu urzadzenia, podwaza-
jac ja dwoma palcami od czesci stalowej wirnika
mieszajacego (A) i chwytajac krawedz zewnetrzna
misy pozostatymi palcami (B): Stopniowo ciagnaé
mise z coraz wieksza sita, aby odtaczyc ja od gni-
azda;

e trzymajac mise oburacz, przesunac ja w gore;

e jedna reka wysunac wirnik mieszajacy w goére,
chwytajac go za trzpien obrotowy;



e trzymajac mise oburacz, umiescic ja na ptaskiej
powierzchni; zdjac¢ uszczelke, przesuwajac ja w
gére w kierunku wskazanym strzatka.

1.4. Wyjmowanie kurka

Mocno nacisnij na trzonek (A), a nastepnie zdejmij kranik (B), uzywajac obu dtoni, w sposdb przedstawiony na

rysunku;

Aby zdemontowac¢ kurek, wykonad nastepujace
czynnosci:

e przesuna¢ drazek w maksymalne potozenie
dozowania;

e nacisnac przycisk (A) mocujacy kurek w urzadze-
niu, a nastepnie zdemontowac kurek (B) oburacz,
zgodnie z ilustracjami na rysunkach;

Konieczne jest zdemontowanie wszystkich czesci

mocowanych do czesci grzewcze;.

e Usunac wszelkie resztki produktu pozostate w
misie; patrz pkt. 1.2;

e Zdemontowac¢ mise z urzadzenia; patrz pkt. 1.3;

e Zdemontowac kurek z urzadzenia; patrz pkt. 1.4;

e Oczyscic¢ cata powierzchnie czesci grzewczej wil-
gotna szmatka i/lub miekka gabka;

e Wyczyé¢ otwor wylotowy taczacy pojemnik z
kranikiem za pomoca szczotki (poza zestawem),
w sposob przedstawiony na rysunku;



e Zamocowac kurek z powrotem;

e Wla¢ do czesci grzewczej troche wody;

e Za pomoca kurka spusci¢ wode z czesci grze-
wczej, aby usunac ewentualne resztki produktu
znajdujace sie wewnatrz kanatu dozujacego.

Aby doktadniej wyczysci¢ kurek wewnatrz, nalezy

go zdemontowa¢ w nastepujacy sposéb:

e Zdemontowac korek, wykonujac czynnosci wy-
mienione w pkt. 1.4:

e Umiesci¢ kurek na czystej, ptaskiej powierzchni,
a nastepnie poluzowad i wykrecié érube (Al mocu-
jaca dolng cze$¢ urzadzenia i wysunac trzpien (B)
oraz odpowiednia sprezyne (C) z gniazda.

e Wysuna¢ catkowicie element (D) z pokretta (EJ,
a nastepnie pchna¢ dzwignie (F) od dotu w gore,
dopoki nie wysunie sie z prowadnicy trzpienia,
zgodnie z rysunkiem;

e Odkreci¢ pokretto (E), obracajac je w lewo, trzy-
majac jednoczesnie trzpien w miejscu;

e Wysuna¢ trzpien (G) i sprezyne (H) z korpusu
kurka (zespot trzpienia i uszczelki (I) wysunie sie
razem z trzpieniem).

e Odtaczy¢ trzpien (G) od zespotu trzpienia i
uszczelki (1)



e Wymontowa¢ [przez pociagniecie] trzpien (L] z
uszczelki (M)

1.7. Mycie i dezynfekcja czesci

Wszystkie wczeéniej rozmontowane czeéci (kurek,
mieszadto, wirnik mieszajacy, uszczelka i misa) na-
lezy doktadnie umy¢ i zdezynfekowac.

Aby poprawnie przeprowadzi¢ te procedure, nalezy

wykonac¢ nastepujace czynnosci:

e Napetni¢ pojemnik ciepta woda o temperaturze
50-60°C] z detergentem:;

e Umy¢ rozmontowane czeéci roztworem deter-
gentu;

e Sptukac ciepta woda;

e Czyscic tylko ciepta woda ze $rodkiem dezynfekuja-
cym zawierajacym nadchloran sodu rozcienczony w
wodzie, aby uzyskac chlorek o stezeniu 0,02%.

e Zanurzy¢ rozmontowane elementy w roztworze
dezynfekujacym na ok. 30 minut;

e Optukac czysta woda;

o Wyczysci¢ pokrywe misy (patrz pkt. 1.11)

e Umiesci¢ czeéci na czystej powierzchni i wy-
suszyc.

1.8. Montowanie umytych czesci

Wszystkie umyte i zdezynfekowane czesci nalezy ostroznie zmontowac ponownie, a nastepnie zamocowac
w urzadzeniu, postepujac zgodnie z odpowiednimi krokami.

1.8.1. Sktadanie misy

Ostrzezenie: nalezy upewnic sie, ze uszczelka jest

prawidtowo zamontowana.

e Prawidtowo zamontowana uszczelke; tutaj
uszczelka idealnie przylega do krawedzi misy.

e Nieprawidtowo zamontowana uszczelke; tut-
aj uszczelka nie przylega idealnie do krawedzi
misy..

e Zwilzywszy uszczelke woda, zamocowa¢ mise
ponownie na miejscu, solidnie dociskajac ja w
dot

NIE UZYWAC SMARU ANI WAZELINY.
Ostrzezenie: nalezy upewnic sie, ze misa jest
prawidtowo zamocowana w urzadzeniu; niepraw-
idtowo zamocowana misa spowoduje wyciekanie
produktu; ryzyko oparzenia

PL
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¢ Prawidtowo zamontowana mise; tutaj misa ideal-
nie przylega do krawedzi urzadzenia.

¢ Nieprawidtowo zamontowana mise; tutaj misa
nie przylega idealnie do krawedzi urzadzenia.

e Zamocowac mise do korpusu urzadzenia za po-
moca odpowiednich zaczepdéw, zgodnie z rysunk-
iem:;

* Wtozy¢ wirnik mieszajacy do gniazda;

e Wtozy¢ mieszadto do gniazda wykonujac czynnos-
ci opisane w pkt. 1.3 w odwrotnej kolejnosci.

Aby ztozy¢ kranik, wykonaj w odwrotnej kolejnosci
pokazane wczesniej kroki jego demontazu.

Aby zamocowaé dzwignie (F), wypchnac¢ trzpien (F)
ze $rodka tak aby wysunety sie prowadnice; nas-
tepnie wsunac¢ dzwignie (F) i powoli zwolnié trzpien
(D).



1.8.3. Montaz kurka

Aby poprawnie zamocowa¢ kurek z powrotem na

miejscu, nalezy wykonac nastepujace czynnosci;

e przytrzymac przycisk, upewniajac sie, ze trzpien
jest catkowicie wysuniety;

e wsunac kurek do gniazda i pchnaé, aby przycisk
powrdcit do pozycji wyjsciowe;.

1.9. Dezynfekcja urzadzenia od wewnatrz
Uwaga: regulator temperatury (7)
wytgczony (OFF).

Wykonac nastepujace czynnosci:

e przygotowac roztwdr dezynfekujacy (patrz pkt. 1.7)
e napetni¢ mise roztworem dezynfekujacym;

musi  by¢

e pozostawic¢ roztwor na 30 minut;

e oprozni¢ mise z roztworu dezynfekujacego;
Nastepnie doktadnie optuka¢ mise oraz powier-
zchnie wewnetrzne, aby usunac¢ wszelkie pozos-
tatosci roztworu dezynfekujacego.

1.10. Czyszczenie tacki ociekowej

Tacke ociekowa nalezy codziennie oprozniac i myc.
Uwaga: tacke nalezy opréznia¢ i myc¢ za kazdym
razem, gdy czerwony ptywak zamocowany w kratce
uniesie sie; ma to na celu zapobieganie wyciekaniu
ptynu.

Podnieé¢ tacke z kratka i wyciagnaé na zewnatrz,
aby wymontowac ja z gniazda.

e Umyc tacke i kratke osobno ciepta woda;

e Osuszy¢ wszystkie czesci;

e Umiescic¢ kratke z powrotem na tacce;

e Zamontowa¢ tacke z powrotem na miejscu i do-
cisnaé, aby zamocowac ja w urzadzeniu.

1.11. Czyszczenie pokrywki misy

e Zdjac¢ pokrywe misy z urzadzenia;

e Wyczysci¢ powierzchnie wilgotna szmatka i/lub
miekka gabka zanurzona w $rodku dezynfekuja-
cym.

¢ Optukac doktadnie czysta woda.



1.12. Oproéznianie zbiornika do podgrzewania wody
Uwaga: podczas oprdzniania zbiornika (12)
urzadzenie musi by¢ odtaczone od pradu.

Ostrzezenie! Zbiornik do podgrzewania wody
moze zosta¢ oprozniony jedynie, gdy pojemnik
jest pusty i urzadzenie catkowicie wystygto.

Nigdy nie wykorzystuj wody wylanej ze zbiornika
w celach spozywczych.

W celu opréznienia zbiornika postepuj zgodnie z

nastepujaca instrukcja:

e Odtacz wtyczke z gniazdka;

* Wyjmij tacke ociekowa, zgodnie z opisem w punk-
cie 1.8:

e Zdejmij pokrywe zbiornika do podgrzewania wody
(11).

e Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, ze zbi-
ornikiem (12) skierowanym w strone zewnetrznej
krawedzi powierzchni, na ktérej ustawione zos-
tato urzadzenie.;

¢ Ustaw naczynie (B) o pojemnoséci wiekszej niz 3
litry pod zakretka zaworu upustowego (XJ;

e Uzyj monety lub klucza imbusowego, by odkrecic¢
zakretke zaworu upustowego (X). Mozesz réwniez
odkrecic¢ zakretke przy pomocy pokrywy zbiornika
do podgrzewania wody;

. Sciagnij zakretke zaworu upustowego jednym sil-
nym ruchem i zaczekaj, az zbiornik do podgrze-
wania wody zostanie catkowicie oprézniony.

1.13. Czyszczenie i usuwanie kamienia ze zbiornika na wode

Zbiornik na wode wymaga regularnego usuwania
kamienia; zaleca sie wykonywanie tej czynnosci co
najmniej raz na 3 miesiace.

¢ Wykona¢ nastepujace czynnosciw celu spuszcze-
nia wody ze zbiornika; patrz pkt. 1.12;

e Wtozyc i zamocowac korek spustowy zbiornika;

e Napetnic zbiornik woda ze $rodkiem do usuwania
kamienia przeznaczonym do ekspreséw do kawy
([postepowac zgodnie z instrukcjami producenta
érodka do usuwania kamienial;

e Wtozyc i zamocowac korek spustowy zbiornika na
wode;
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e Napetnic¢ zbiornik woda ze $rodkiem do usuwa-
nia kamienia z ekspreséw do kawy (postepowac
zgodnie z instrukcjami producenta $rodkal;

e Pozostawi¢ roztwér na czas wskazany w instruk-
cji $rodka;

e Opréznic¢ zbiornik z roztworu, zgodnie z opisem
w pkt. 1.12.

e Przeptukac zbiornik duza iloscia wody, napetnia-
jac go i oprdzniajac; patrz pkt. Uruchomienie i
1.12.



1.14. Resetowanie czujnika temperatury

Uwaga: Urzadzenie wyposazone jest w przycisk
RESET do czujnika temperatury w podgrzewaczu.
Ostrzezenie: po wytaczeniu urzadzenia przez czu-
jnik temperatury, konieczne bedzie przelanie cze-
kolady z pojemnika i wyczyszczenie wszystkich
elementéw urzadzenia przed jego ponownym uru-
chomieniem.

Ostrzezenie: przed zresetowaniem czujnika tem-
peratury, wytacz urzadzenie za pomoca odpow-
iedniego wytacznika i odtacz od zrédta zasilania, a
nastepnie zaczekaj, az catkowicie ostygnie.

Uzyj odpowiedniego narzedzia (poza zestawem), by
odkrecic¢ i wyjac Srube zabezpieczajaca:

Naciénij przycisk znajdujacy sie wewnatrz urzadze-
nia, by je zresetowac.

1.15. Konserwacja okresowa

Wykwalifikowany technik musi przeprowadzad
okresowy przeglad urzadzenia (co najmniej raz
w roku). Ten przeglad okresowy ma na celu
sprawdzenie, czy wszystkie zainstalowane czesci
oraz samo urzadzenie zachowuja wysoki poziom
bezpieczenstwa.

Wszelkie zuzyte czesci nalezy wymieniaé na orygi-
nalne czesci zamienne.

Zabrania sie eksploatacji urzadzenia, nawet jezeli
tylko jeden element jest uszkodzony lub zuzyty. Za-
brania sie przeprowadzania konserwacji okresowe;]
przez uzytkownika.



Rozwiazywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie
nagrzewa sie

Brak zasilania

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone

Wtacznik gtowny (6] jest w pozycji
OFF

Przetacz wtacznik gtéwny w pozycje ON

Uruchomiony czujnik temperatury

Zresetuj czujnik temperatury zgodnie z instrukcja z punk-
tué.1.

Regulator temperatury (7) ustawiony
na 0°C

Ustaw regulator (7) na wymagana temperature

Mieszadto nie
obraca sie

Brak zasilania

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone

Wat napedowy nie zostat poprawnie
zamontowany

Zdjac¢ wat i zatozy¢ go ponownie zgodnie z pkt.n 1.8.

Usterka silnika

Skontaktowac sie z serwisem

Wtacznik gtéwny (6) jest w pozycji
OFF

Nacisnac wtacznik

Kurek przecieka

Nieprawidtowy montaz kurka

Oprézni¢ urzadzenie i zamontowac kurek zgodnie z pkt.
1,4.

Wylot i uszczelka sa zabrudzone

Oproznic¢ urzadzenie i doktadnie wyczyscic caty kurek;
zamontowac go ponownie zgodnie z pkt. 1.4.

Wymagana wymiana uszczelkig

Skontaktowac sie z serwisem i/lub sprzedawca
urzadzenia

Woda wycieka
ze zbiornika
wskazujacego
poziom wody

Zbyt wysoka temperatura

Obnizyc temperature

Wymagana wymiana uszczelki
przewodu

Skontaktowac sie z serwisem

Poziom wody przekracza poziom
MAX przy temperaturze pokojowej
urzadzenia

Odczekac az urzadzenie ostygnie i oproznic bojlera do
momentu osiagniecia wskazanego poziomu

Produkt wycieka

Nieprawidtowo zatozona misa

Oproéznic¢ urzadzenie, zdja¢ mise i zamocowac ja

spod dna ponownie zgodnie z pkt. 1.3.

przezroczystej - - — -

misy Wymagana wymiana uszczelki Skontaktowac sie z serwisem

Urzadzenie Uruchomiony czujnik temperatury Odtacz wtyczke z gniazdka i pozostaw urzadzenie do
wytacza sie catkowitego ostygniecia. Nastepnie zresetuj czujnik

temperatury zgodnie z punktem 1.14.

Jesliurzadzenie dziata nieprawidtowo z przyczyn innych niz wskazane w tabeli albo jesli podane rozwiazania nie
usuwaja problemu, wezwac serwisanta.




Ponizej podano dane techniczne oraz charakterystyke

Model 274125 274149
Wymiary urzadzenia P:410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Waga (pusty pojemnik] 6.9kg 75kg

Maksymalna moc wejsciowa

1006 W

Napiecie robocze

220-240V~ 50Hz

Temperatura robocza otoczenia

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Liczba mis

Pojemnos¢ misy

5 Liters

10 Liters

Poziom hatasu

<«<70dB

Klasa

Ustawienie pokretta regulacji tem-
peratury.

65°Ct085°C

Remarks: Technical data is subjected to change without prior notification.

Podstawowy schemat elektryczny
Napiecie zasilania: 220-240V~
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
zy zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpa-
dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

* Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de ['eau ou de tout autre lig-
uide. Simalencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement la
prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observation
de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d’électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans ['eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas ['appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

o



o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement U'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour  utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n“est pas apte a étre utilisé par des personnes [enfants compris] avec ca-
pacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne posseédant pas | “ex-
périence et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hars de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Régles de sécurité spéciales

ﬂ o 'appareil est destiné uniquement a chauffer le chocolat et a préparer les boissons au
chocolat chauds dans des applications commerciales. L'appareil NE CONVIENT PAS
pour chauffer d'autres liquides ou de l'eau bouillante.

o ['appareil doit étre utilisé par le personnel qualifié, par exemple le personnel de cuisine
ou travaillant au bar.

o Utilisez l'appareil uniquement conformément aux instructions.

* Laissez au moains 25 cm d'espace autour et au-dessus de lappareil afin d"assurer une
ventilation adéquate.

* Replissez le réservoir de chauffage de leau (12) avec de leau fraiche et froide. Versez
l'eau lentement jusqu'a atteindre le niveau maximum d'eau (mention « MAX ») sur le
reservoir de chauffage de l'eau.

o Attention ! N'utilisez jamais lappareil sans l'eau dans le réservoir {12) parce que cela
pourrait endommager l'appareil de chauffage.

» Attention ! Ne remplissez jamais le récipient (2] en dépassant le niveau maximal (marqué
sur le récipient : «<-MAX LEVEL-« .

o Attention ! Ne retirez pas le couvercle du réservoir 1) pendant le fonctionnement de
lappareil. Apres Louverture, la vapeur chaude sortira de lappareil. Il existe un risque de
brélure.

Risque de brilure ! Ne touchez pas le récipient pendant le fonctionnement de
lappareil.

ﬂp%



o Tenez a [écart des surfaces chaudes et des flammes nues. Placez appareil sur une
surface plate, stable, propre seche est résistant a la chaleur.

o Lavezet séchez l'appareil et les accessoires avant de connecter lappareil a lalimentation.

o Avant de nettoyer et de ranger lappareil laissez-le refroidir hors de la portée des enfants.

¢ Ne déplacez pas lappareil pendant le fonctionnement s'il y a du chocolat chaud a

lintérieur.

o Attention ! Pour éviter d'endommager l'appareil ou lorsque vous le soulevez ou déplacez,

saisissez l'appareil du fond.

Mise a la terre

Le distributeur est un appareil de la lére classe
de protection et doit étre obligatoirement mis a la
terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si l'appareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.

Description de la machine
Utilisation de la machine

La machine professionnelle que vous venez d'acheter est concue pour la production de chocolats chauds.

Principaux composants
Les principaux composants de la machine sont:

© 3o o A~

1. Couvercle du réservoir

2. Récipient (5 | - appareil n® 274125, 10 | - appareil
n° 274149)

3. Rotor de mélange

4. Prises du bol x 2

5. Corps de l'appareil

6. Interrupteur principal

7. Régulateur de température (°C)

8. Pieds

9. Agitateur

10. Fond du récipient

11. Couvercle du réservoir de chauffage de l'eau
12. Réservoir de chauffage de l'eau

13. Distributeur (robinet)

14. Indicateur du niveau maximal de 'égouttoir

15. Grille de 'égouttoir

16. Egouttoir

17. Bouchon de vidange du réservoir de chauffage
de leau



Fonctionnement
Mise en service

Pour mettre l'appareil en service, suivez les in-
structions suivantes :

Assurez-vous que linterrupteur principal (6) est
dans la position OFF ;

Enlevez le couvercle du récipient d’eau (1)

Versez de l'eau dans le réservoir (12) en utilisant le
récipient avec le marquage du niveau d'eau jusqu’a
ce que l'eau atteigne le niveau maximal indiqué sur
le récipient .- MAX-".

Attention : versez lentement de l'eau dans le rés-
ervoir de chauffage de l'eau et controlez toutes
les quelques secondes si l'appareil n'a pas atteint
le niveau maximal et si le récipient est stable.
Lors de la premiére utilisation de U'appareil rem-
plissez totalement le récipient, donc versez envi-
ron 3,5 Ld’'eau.

Soulevez le couvercle (1) et versez le chocolat dans le
récipient (2).

* Ne remplissez jamais le récipient (2] en dépas-
sant le niveau maximal (marqué sur le récipient :
« -MAX LEVEL- «.

e Aprés avoir versé le chocolat dans le récipient,
mettez de nouveau le couvercle.

e Ensuite branchez la fiche a une prise électrique
appropriée.

e Appuyez sur linterrupteur principal (6) pour
démarrer lappareil ; le mélange du chocolat est
démarré :

Le voyant vert allumé : lappareil est mis en
marche
Le voyant vert est éteint : lappareil est arrété.

e Réglez la température en utilisant le régulateur

[7) pour chauffer le chocolat dans le récipient (2).

Attention : L'appareil est équipé d'un bouton de
REMISE A ZERO pour le capteur de température
sur le distributeur. Si le capteur de température
arréte lappareil, appuyez sur la REMISE A ZERO
pour le redémarrer [voir la section 1.14).



Pour obtenir un chocolat chaud

Attention ! Le chocolat qui est distribué de l'appa-
reil est trés chaude ; il y a un risque de bralure.
Pour distribuer du chocolat chaud, suivez les in-
structions suivantes :

Il est recommandé de tenir un levier dans une po-

sition déviée au maximum pour faciliter la distri-

bution du liquide a une vitesse appropriée.

Placez une tasse sous le robinet :

e Utilisez le levier sur le robinet (la distribution du
chocolat commence aprés avoir poussé ou tiré le
levier] jusqu’a ce que la tasse soit remplie d'une
quantité de chocolat appropriée :

e Relachez lentement le levier sur le robinet
jusqu'a ce qu'il revienne a la position initiale (rob-
inet fermé).

¢ Si le chocolat chaud est versé trop lentement, il
est recommandé de pencher le levier ; pour élim-
iner le blocage dans le distributeur, tirez ou pous-
sez plusieurs fois le levier sans arréter l'appareil

voir : la fig. 1).
& Attention ! Le risque de brdlure ! Pendant
le fonctionnement de U'appareil ne touchez pas le
couvercle du récipient (1) ou le récipient (2) parce
qu’ils sont trés chauds. Soulevez toujours le cou-
vercle du récipient (1) en le tenant par sa poignée.

Nettoyage et entretien

Le nettoyage et l'entretien de la machine doivent
étre effectués avec linterrupteur général en posi-
tion -OFF- et avec la fiche débranchée de la prise
de courant.

Attention: chaque fois que lon remplit le récipi-
ent avec du produit (produit alimentaire ou produit
désinfectant), vérifier que la tige agitateur soit
présente.

Attention: avant d'effectuer le nettoyage, laissez la
machine se refroidir suffisamment.

Attention: il est rigoureusement interdit d'utiliser
des éponges abrasives et/ou metalhques pour le
nettoyage de la machine et de ses composants;
utiliser exclusivement un chiffon humide et/ou une
éponge non abrasive pour effectuer ces opérations.

Attention: employer le goupillon fourni en dotation
uniquement pour nettoyer le canal de liaison entre

la cuve et le robinet (voir paragraphe 7.5 figure 25)
et ne pas l'utiliser pour les autres composants.

Avant d'effectuer toute activité de nettoyage et
d’entretien de La machine, il faut mettre les
protections personnelles (gants, Lunettes, etc)
Prévues par les normes de sécurité en vigueur
Dans le pays d'utilisation de la machine.

Pour effectuer les opérations de Nettoyage et

d'Entretien, suivre les indications suivants:

e Mettre des gants de protection pour la prévention
des accidents

e Ne pas utiliser pas de solvants, ni de matériaux
inflammables;

e Ne pas utiliser d'éponges abrasives et/ou en
métal pour nettoyer la machine et ses com-
posants;

* Ne pas jeter les liquides dans la nature;

¢ Ne pas laver les composants de la machine dans

un lave-vaisselle;
" @



e Ne pas secher les pieces de la machine dans un
four conventionnel et/ou a micro-ondes;

* Ne pas immerger la machine dans l'eau;

* Ne pas laver la machine avec un tuyau d'ar-
rosage;

e Pour le nettoyage utiliser exclusivement de l'eau
tiede et un produit désinfectant a base de hy-
pochlorite de sodium dilué dans de 'eau pour ob-
tenir une concentration de chlore actif de 0,02%;

e Le nettoyage et lentretien terminé, rétablir et
fixer correctement toutes les protections et les
protecteurs déposés ou ouverts.

Le nettoyage et la stérilisation sont des opérations
qui doivent étre exécutées avec un maximum d’at-
tention pour garantir la qualité de la production et
conformément aux normes hygiéniques.

Le nettoyage et la stérilisation de tous les ré-
servoirs pour un changement de produit doivent
étre effectués au moins tous les 2 (deux) jours
et conformément aux normes hygiéniques en vi-
gueur dans le pays d’utilisation. Ces opérations
doivent étre effectuées plus fréquemment si les
caractéristiques du produit utilisé U'exigent; pour
plus de détails, contactez le fournisseur du pro-
duit.

Les matériaux métalliques, les matiéres plas-
tiques, les caoutchoucs utilisés dans la fabri-
cation de ces parties et leur forme particuliére
facilitent le nettoyage, mais n’empéchent pas la
formation de bactéries et de moisissures en cas
de nettoyage insuffisant.

1.1. Procédure de nettoyage et de Désinfection
Lors des opérations de Nettoyage et de Désinfec-
tion, appliquer les régles suivantes:

e vider le récipient de son produit, (voir paragraphe

1.2);

e extraire le recipient de la machine, (voir paragraphe
13);

e retirer le robinet de la machine, [voir paragraphe
1.4);

e nettoyer le réservoir, [voir paragraphe 1.5);

e Démonter le robinet précédemment retiré de la
machine, [voir paragraphe 1.4);

e effectuer le lavage et la désinfection des com-
posants de la machine, (voir paragraphe 1.7);

e remonter le récipient sur la machine, [voir para-
graphe 1. 8.1];

e nettoyer a laide d'un chiffon humide et/ou d'une
éponge non abrasive et imbibée de produit désin-
fectant le raccord du robinet;

e réassembler le robinet, (voir paragraphe 1.8.2);

e monter le robinet sur la machine, [voir para-
graphe 1.8 3);

e désinfecter la partie interne, (voir paragraphe
1.9];

e nettoyer la cuve de récupération des gouttes,
(voir paragraphe 1.10)

e nettoyer couvercle récipient a l'aide d'un chiffon
humide, (voir paragraphe 1.11).

e vider la chaudiére, [voir paragraphe 1.12];

o effectuer le nettoyage et la décalcification de la
chaudiére, (voir paragraphe 1.13J;



1.2. Vider le récipient

Avant de procéder au nettoyage du récipient, il est
nécessaire de le vider du produit.

Avec la machine allumée, vider le produit contenu
dans le récipient, en agissant sur le levier du robinet.

Remplir le récipient d'eau et positionner le ther-
mostat a 50°C (122°F); faire fonctionner lappareil
pendant 15/20 minutes au minimum; en augment-
ant ce temps, tous les résidus attachés aux parois
du récipient se détachent.

Vider entierement le contenu du récipient en agis-
sant sur le levier du robinet.

Attention: le produit est distribué a une tempéra-
ture élevée; risque de brilures.

1.3. Démonter le récipient

Attention: avant de procéder au démontage du
récipient, vérifler que linterrupteur général soit
éteint, que la fiche soit débranchée de la prise de
courant et que la machine se soit suffisamment
refroidie.

ILest interdit de démonter le récipient si il contient
du produit ou tout autre liquide.

Le démontage du récipient et de ses composants
est fondallmental pour le nettoyage correct et la
désinfection de la machine.

démonter correctement un
procéder comme suit:
e retirer le couvercle.

Pour récipient,

e extraire l'agitateur en le maintenant en axe avec
la tige centrale jusqu’a louverture inférieure de
l'agitateur sur le tourillon de rotation;



e incliner et extraire l'agitateur vers le haut, comme
indiqué en figure, pour U'enlévement total;

e décrocher les poignées d'enclenchement du ré-
cipient, comme illustré en figure, pour libérer ce
dernier du corps machine;

e libérer le récipient du corps machine en appuyant
avec 2 doigts sur la partie fixe en acier de la tige
de rotation de lagitateur [A] et avec les autres
doigts sur le bord externe du récipient (B). Aug-
menter graduellement la traction jusqu’a ce que
le récipient se libere de son siége;

e extraire le récipient vers le haut a l'aide des deux
mains;

e extraire l'arbre agitateur vers le haut, a l'aide des
deux mains, en saisissant par le tourillon de ro-
tation;



e positionner le récipient sur une surface plate et
utiliser les deux mains pour enlever le joint en le
faisant glisser vers le haut, comme indiqué par
la fleche.

1.4. Démonter le robine
[l est interdit de démonter le robinet si le récipient contient du produit ou autre liquida.

Pour démonter le robinet, procéder comme suit:
e Placer la tige en position d'extraction maximum;

* Appuyez fortement sur Uarbre (A) ensuite retirez
le robinet (B) en utilisant les deux mains, d’'une
maniere illustrée sur la figure ;

Il est nécessaire d’enlever tous les composants qui

sont assemblés sur le réservoir.

e vider le récipient des résidus de produit, voir par-
agraphe 1.2;

e démonter le récipient de la machine, voir para-
graphe 1.3;

e démonter le robinet de la machine, voir para-
graphe 1.4;

e nettoyer toute la surface du réservoir a l'aide d'un
chiffon humide et/ou d'une éponge non abrasive;

e Nettoyez le trou de sortie raccordant le récipient
avec le robinet, en utilisant la brosse (non in-
cluse, d'une maniere illustrée sur la figure ;
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e remonter le robinet.

e verser un peu d'eau a lintérieur du réservoir;

e faire sortir toute l'eau du réservoir a travers le
robinet, de facon a éliminer méme les moin-
dres résidus de produit qui sont éventuellement
restés a l'intérieur du canal de distribution;L.

Pour un nettoyage plus en profondeur de la partie

interne du robinet, démontezle comme suit:

e extraire le robinet, en procédant selon les instruc-
tions reportées au paragraphe “1.4. - Démontage
robinet”.

e positionner le robinet sur une surface plate et
propre, puis dévisser et retirer la vis [A] de fixage
du poussoir a la machine en retirant le goujon (B)
de son siége avec son ressort (C).

e tirer entierement la tige (D) du pommeau (E)
tout en poussant le levier (F) du bas vers le haut,
jusqu'a ce qu'il sorte des glassieres du tourillon,
comme illustré en figure;

e dévisser le pommeau (E] en le tournan vers la
droite, et en bloquant latige;

e extraire la tige (G) et el ressort (H) du corps du
robinet (lensemble arbre/joint (I] sortiront avec
la tige);

* extraire la tige (G) de lensemble arbre/joint [1);



e démonter (en le tirant] le bout (L) de la garniture
(M).

1.7. Lavage et désinfection des composants

Tous les composants précédemment démontés
{robinet, agitateur, tige agitateur, joint et récipient)
doivent étre soigneusement nettoyés et désin-
fectés.

Pour effectuer correctement ces opérations, procédez

comme suit:

e remplir un récipient avec du détergent et de l'eau
chaude a 50-60°C (122-140°F);

e laver les composants démontés avec cette solu-
tion savonneuse rincer a l'eau chaude;

® pour le nettoyage utiliser exclusivement de l'eau

tiede et un produit désinfectant a base de hy-
pochlorite de sodium dilué dans de 'eau pour ob-
tenir une concentration de chlore actif de 0,02%;

¢ plonger les matériaux démontés dans la solution
désinfectante;

e laisser les composants dans la solution désin-
fectante pendant environ 30 min;

e rincez avec de l'eau propre;

o effectuer le nettoyage du couvercle récipient {voir
paragraphe 7.11J;

e poser les composants sur une table propre et
séchez-les..

1.8. Assembler les composants lavés

Tous les composants lavés et désinfectés doivent étre réassemblés avec soin puis remontés sur la machine,

en suivant les procédures correspondantes.

1.8.1. Assembler le récipient

Attention: vérifier le montage correct du joint; un

montage erroné du joint provoque des fuites de

produit; risque de brilures!

e un joint correctement installé; dans ce cas le joint
adhére uniformément au bord du réservoir.

e unjoint qui n'est pas correctement installé; dans
ce cas, le joint N'adhére PAS parfaitement au
bord du réservoir.

e remonter le récipient dans son logement, en
poussant avec force vers le bas, apres avoir hu-
midifié le joint d"étanchéité avec de l'eau;

NE PAS UTILISER DE GRAISSE OU DE VASELINE
Attention: vérifier le montage correct du récip-
ient sur la machine; un montage erroné du ré-
cipient provoque des fuites de produit; risque de
brilures!
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e un récipient correctement installé; dans ce cas,
le récipient adhere uniformément au bord de la
machine.

e un récipient qui n'est pas correctement installé;
dans ce cas, le récipient N'adhere PAS parfaite-
ment au bord de la machine.

e fixer le récipient sur le corps de la machine a
laide des poignées d’enclenchement, comme
illustré en figure;

e introduire l'arbre agitateur dans son siege;

e introduire lagitateur dans son siége, en
procédant dans le sens inverse par rapport aux
décrit au paragraphe 1.3.

Pour réassembler le robinet, effectuez les opéra-
tions de démontage illustrées précédemment en
sens inverse.

Pour le montage du levier (F), poussez la tige (D)
de lintérieur pour faire sortir les guides; ensuite,
introduisez le levier (F) et reldchez lentement la
tige (D).



1.8.3. Monter le robinet

Pour remonter correctement le robinet, procédez

comme suit:

e maintenir le poussoir appuyé en vérifiant que la
tige soit entierement extraite;

e introduire le robinet dans le logement prévu a cet
effet en poussant jusqu’a ce que le bouton re-
prenne sa position initiale

1.9. Stériliser la partie inter

Warning the temperature regulator (7) must be set

to -OFF-

Procéder comme suit:

e préparer la solution désinfectante (voir para-
graphe 1.7)

e remplir le récipient de solution désinfectante;

e laisser agir la solution pendant environ 30 min;

e vider le récipient de la solution désinfectante;

e rincer le récipient et la partie interne pour élim-
iner les résidus de produit stérilisant.

1.10. Nettoyer la cuvette d’écoulement

Ve

Une fois par jour, videz et nettoyez la cuvette
d'écoulement.

Note: la cuvette doit étre vidée et nettoyée chaque
fois que le flotteur rouge installé dans la grille se
souleve; cela pour éviter la sortie du liquide.
soulever la cuvette avec la grille et U'extraire de son
siége en la tirant vers Uextérieur;

e laver la cuvette et la grille séparément avec de
leau tiede.

e sécher tous les composants.

e replacer la grille au-dessus de la cuvette.

e placer le tube de purge dans la fente prévue a
cet effet.

e reposer la cuvette dans son logement et appuyez
vers le bas pour lencastrer dans le corps ma-
chine.

1.11. Nettoyage couvercle récipient

* Retirer le couvercle cuve de la machine;

e Nettoyer la surface a l'aide d'un chiffon humide
et/ou d'une éponge non abrasive imbibée de
désinfectant.

e Rincer abondammenl avec de l'eau.



1.12. Vider la chaudiére

Attention : de la vidange du réservoir (12) lappa-
reil doit étre débranché de l'alimentation électri-
que.

Attention ! Le réservoir de chauffage de 'eau peut
étre vidé a condition que le récipient soit vide et
lappareil ait complétement refroidi.

N’utilisez jamais de l'eau versé de l'appareil pour
la consommer.

Pour vider le réservoir suivez les instructions suiv-

antes

e Débranchez la fiche de la prise électrique ;

e Retirez 'égouttoir conformément a la description
dans la section 1.8 ;

e Retirer le couvercle du réservoir de chauffage de
leau (11);

® Placez l'appareil sur une surface plate avec le
réservoir (12) dirigé vers le bord extérieur de la
surface sur laquelle lappareil est placé ;

e Placez un récipient (B) ayant une capacité
supérieure a 3 litres, sous la soupape de la sou-
pape de vidange (X) ;

e Utilisez une piece de monnaie ou une clé Allen
pour dévisser le capuchon de la soupape de vi-
dange [X). Vous pouvez également dévisser le
capuchon en utilisant le couvercle du réservoir
de chauffage de l'eau ;

e Retirez le capuchon.de la soupape de vidange
d'un mouvement fort et attendez a ce que le rés-
ervoir de chauffage de l'eau soit completement
vide.

1.13. Nettoyage et décalcification chaudiére

La décalcification de la chaudiere doit étre effec-

tuée périodiquement; il est conseillé de leffectuer

au moins une fois tous les 3 mois.

e effectuer la procédure de vidange de la chaudiére,
voir paragraphe 1.12;

e introduire et fixer le bouchon de vidange eau
chaudiére;

e introduire de l'eau avec de la solution désinfect-
ante pour machines a café (suivre les instruc-
tions reportées sur la boite du décalcifiant);
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e laisser agir la solution pendant le temps indiqué
dans les instructions de la solution;

e effectuer la vidange de la solution a lintérieur de
la chaudiere. voir paragraphe 1.12.

e rincer abondamment avec de leau en effec-
tuant des remplissages et des vidanges de la
chaudiere, voir paragraphe mise en service et
1.12;



1.14. Remise a zéro du capteur de température
Attention : Appareil est équipé d'un bouton de RE-
MISE A ZERO pour le capteur de température dans
le distributeur.

Remarque : Si lappareil est arrété par le capteur
de température, il est nécessaire de verser le choc-
olat et de nettoyer tous les éléments de l'appareil
avant de le redémarrer.

Attention : avant de remettre a zéro le capteur de
température, arrétez l'appareil en utilisant lin-
terrupteur approprié et déconnectez 'appareil de
lalimentation électrique, puis laissez-le refroidir
complément.

Utilisez un outil approprié (non inclus) pour déviss-

er et retirer la vis de protection :

Appuyez sur le bouton qui se trouve a lintérieur de
'appareil pour le réinitialiser.

1.15. Entretien périodique

Un technicien qualifié doit effectuer une révision
périodique de lappareil (au moins une fois par
an). Cette révision périodique permet de vérifier
que tous les composants installés et l'appareil lui-
méme présentent un haut niveau de sécurité.

Toutes les pieces usées doivent étre remplacées
par des piéces de rechange originales.

Il est interdit d'utiliser lappareil méme si un seul
élément est endommagé ou usé. Il est interdit d'ef-
fectuer un entretien périodique par lutilisateur.



Probléme - Cause - Remeéde

Probleme

Cause

Remede

Le distributeur
ne chauffe pas

Manque de tension

Assurez-vous que la fiche soit bien enfoncée dans la
prise

Interrupteur principal (6] est dans la
position OFF

Mettez linterrupteur principal en position ON

Capteur de température activé

Remettez a zéro le capteur de température conformé-
ment aux instructions dans la section 6.1.

Régulateur de température (7) fixé &
0°C

Réglez le régulateur de température (7) a la température
requise

Le batteur ne
toume pas

Manque de tension

Assurez-vous que la fiche est bien enfoncée dans la prise

L'axe moteur n'est pas dans son
logement

Retirez l'axe puis remettez-le en place, voir rubr 1.8.

Problemes du démarreur

Contacter le service d'assistance technique

Interrupteur général sur (0)

Appuyez sur Uinterrupteur général

Le robinet perd

Robinet mal installé

Videz le distributeur et remontez le robinet, voir rubr.
1,4.

Lorifice par ou sort le chocolat et le
joint sont sales

Videz le distributeur. Nettoyez bien tout le robinet puis
remontez-le, voir rubr. 1.4.

Le joint d'étanchéité doit étre
remplacé

Contacter le service d'assistance technique

De l'eau sort de
la cuve niveau

La température est trop élevée

Diminuer la température

Le joint d'étanchéité de l'indicateur
de niveau doit étre remplacé

Contacter le service d'assistance technique

Le niveau d'eau dépasse le repere
MAX quand la ma-chine est a
température ambiante

Laissez la machine se refroidir et videz la chaudiére pour
atteindre le niveau indiqué

Du produit sort
de la base du
récipient
transparent

Récipient mal installé

Démontez puis remontez le récipient, voir les instruc-
tions, rubr. 1.3.

Le joint d"étanchéité doit étre
remplacé

Contacter le service d'assistance technique

Blocage de la
température

Capteur de température activé

Débranchez la fiche de la prise électrique et laissez
l'appareil refroidir complétement. Ensuite Remettez a
zéro le capteur de température conformément a la
section 1.14

Sivous ne trouvez pas la cause du probleme de votre machine dans cette table ou si le reméde proposé ne résout
pas le probléme, contactez un technicien spécialisé.




Nous reportons ci-aprés les caractéristiques techniques

Modele 274125 274149
Dimensions P:410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Poids [réservoir vide) 69kg 75kg

Puissance maximale absorbée (W)

1006 W

Tension d'exercice (V)

220-240V~ 50Hz

Température ambiante de fonc-
tionnemen

Min. 10°C (50°F], Max. 32°C (89.6°F)

Nombre de réservoirs

1

Capacité des réservoirs d'eau (| 5 Liters 10 Liters
Bruit <<70dB

Classe |

Réglage de la température 65°C to 85°C

Note : les caractéristiques techniques sont sujettes a une modification sans préavis.

Schéma électrique
Alimentation : 220-240V~
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ltem Description

P Interrupteur principal

Ts Capteur de température

M Moteur de lagitateur

Tr Régulateur de température
R Elément de chauffage




Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de 'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

¢ 'uso scorretto e improprio dell' apparecchio possono danneggiare seriamente appar-
ecchio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

o Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare ispezionare lapparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lappar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare l'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull' estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare 'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

Norme di sicurezza speciali

o 'apparecchio e stato progettato solo per il riscaldamento di cioccolato e per la
preparazione di bevande al cioccolato in applicazioni commerciali. L'apparecchio NON e
ADATTO per riscaldare altri liquidi o per preparare l'acqua bollente.

* L apparecchio deve essere utilizzato da personale specializzato, ad esempio par il
personale di cucina o di bar.

o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

* Lasciare almeno 25 cm di spazio intorno all'apparecchio o su di esso per garantire una
ventilazione adeguata.

* Riempire il recipiente di riscaldamento di acqua (12) con acqua fredda e fresca. Versare
lacqua lentamente fino a raggiungere il livello massimo (simbolo "MAX") sule serbatoio
di riscaldamento di acqua.

» Attenzione! Non utilizzare mai lapparecchio senza acqua nel recipiente (12) per non
provocare danni al riscaldatore.

* Attenzione! Non riempire mai il contenitore (2} sopra il livello massimo (indicato: “~-MAX
LEVEL-").

o Attenzione! Non rimuovere il coperchio del recipiente (1) durante il funzionamento
dell'apparecchio. Una volta aperto, il vapore caldo uscira dallinterno. Vi ¢ il rischio di
ustiont.

. & Rischio di ustioni! Non toccare l'apparecchio durante il funzionamento.

* Tenere lontano da superfici calde e fiamme libere. Mettere ['apparecchio su una superficie
piana, stabile, pulita e resistente al calore e asciutta.

* Lavare e asciugare apparecchio e I suoi accessori prima di collegarlo alla rete elettrica
e diusarlo.
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o Lasciare raffreddare lapparecchio fuori dalla portata dei bambini prima di pulirlo o
conservarlo.

* Non spostare ['apparecchio durante il suo funzionamento se all'interno c’¢ il cioccolato
caldo.

* Attenzione! Per evitare danni allapparecchio durante lo spostamento o il sollevamento
prenderlo dal basso.

Messa a terra

La cioccolatiera & lapparecchio della | classe di 'apparecchio e dotato di un cavo con una messa a
protezione e deve esser messo a terra. terra. Non inserire la spina nella presa di corrente
La messa a terra riduce il rischio di scosse elet-  se l'apparecchio non e stato correttamente instal-
triche grazie al cavo evacuante il corrente elettrico. lato 0 messo a terra.

Descrizione macchina
Utilizzo della macchina
La macchina ad uso professionale da Voi acquistata, e idonea per la produzione di cioccolate calde.

Componenti Principali
| componenti principali che costituiscono la macchina sono:

1. Coperchio del recipiente
2. Contenitore (5 | - apparecchio nr 274125, 10 | -

apparecchio nr 274149)
. Rotore di miscelazione IT

2 3
3 4. Incastro della ciotola x 2
5. Corpo dell'apparecchio
A 6. Interruttore principale
7. Regolatore di temperatura (°C)
5 8. Pedi
6 9. Agitatore
; 10. Fondo del contenitore

11. Coperchio del recipiente di riscaldamento
dellacqua

12. Recipiente di riscaldamento dell'acqua

13. Dosatore (rubinetto)

14. Indicatore di livello massimo della vasca di rac-
cogli gocce

15. Griglia della vasca di raccogli gocce

16. Vasca di raccogli gocce

17. Tappo di scarico del recipiente di riscaldamento
dell'acqua.




Funzionamento
Avviamento

Per awviare l'apparecchio, seguire le seguenti is-
truzioni:

Assicurarsi che linterruttore principale (6) & in po-
sizione OFF;

Rimuovere il coperchio del recipiente (1)

Riempire il recipiente (12) con l'acqua utilizzando il
contenitore con lindicazione di livello di acqua fino
a quando l'acqua raggiunge il livello massimo sul
contenitore “- MAX-".

Attenzione: versare lentamente l'acqua nel recip-
iente di riscaldamento dell'acqua e verificare ogni
pochi secondi se 'acqua non ha raggiunto il livello
massimo e se il recipiente é stabile.

Al primo utilizzo dell'apparecchio il recipiente
deve essere totalmente riempito con acqua, allora
si deve versare circa 3,5 L di acqua.

Sollevare il coperchio del contenitore (1) e versare il ci-
occolato nel contenitore (2).

¢ Non riempire mai il contenitore (2] sopra il livello
massimo (indicato sul contenitore come: .- MAX
LEVEL-".

e Dopo aver versato il cioccolato nel contenitore,
mettere di nuovo il coperchio.

e Quindi collegare la spina ad una presa elettrica
adeguata.

e Premere linterruttore principale, (6] per awiare
'apparecchio, la miscelazione di cioccolato € in-
iziato:

La spia verde accesa: l'apparecchio non e awiato
La spia verde non € accesa: 'apparecchio € spen
to.

e Impostare la temperatura desiderata utilizzando
il regolatore (7) per riscaldare il cioccolato nel
contenitore (2).

Attenzione: L'apparecchi e dotato del pulsante RE-
SET per un sensore di temperatura nella ciocco-
latiera. Se il sensore spegne l'apparecchio, si deve
premere il pulsante RESET per riawviarlo (vedere il
punto 1.14).



Erogazione del prodotto

Attenzione! Il cioccolato distribuita dall’apparec-

chio & molto caldo. Vi é il rischio di ustioni.

Per versare il cioccolato caldo dall'apparecchio,

sequire le seguenti istruzioni:

Si raccomanda di mantenere una leva in una po-

sizione deflessa al massimo per facilitare il ver-

samento del liquido con una velocita appropriata.

Mettere una tazza sotto il rubinetto:

e Utilizzare la leva nel rubinetto (la distribuzione
del cioccolato & ha luogo nel momento di spin-
gere o di tirare la leva) fino al momento che la
tazza sara riempita di quantita corrispondente di
cioccolato:

¢ Rilasciare lentamente la leva del rubinetto fino a
quando la leva ritorna alla sua posizione originale
(il rubinetto chiuso.

e Se il cioccolato caldo e versato troppo lenta-
mente, si raccomanda di spingere al massimo
la leva; per rimuovere le sostanze bloccate nel
dosatore, tirare e spingere qualche volta la leva
senza spengere apparecchio (vedere la fig. 1).

&Attenzione! Rischio di ustioni! Durante il fun-
zionamento dell’apparecchio non toccare il coper-
chio del contenitore (1) o il contenitore (2) perché
sono molto caldi. IL coperchio del contenitore (1)
deve essere sempre sollevato per la maniglia.

Pulizia e manutenzione

La pulizia e la manutenzione della macchina deve
essere esequita con linterruttore generale sulla
posizione -OFF- e con la spina disinserita dalla
presa di corrente.

Attenzione: ogni qualvolta si effettua il riempimen-
to della vasca con qualsiasi tipo di prodotto (pro-
dotto alimentare o elemento sanitizzante), assicu-
rarsi che sia presente l'asta agitatore.

Attenzione: prima d'eseguire qualsiasi operazione
di pulizia, lasciare raffreddare la macchina in modo
adeguato.

Attenzione: & assolutamente vietato lutilizzo di
spugne abrasive e/o metalliche per la pulizia della
macchina e dei sui componenti; utilizzare esclusi-
vamente un panno umido e/o una spugnetta non
abrasiva durante le suddette operazioni.

Attenzione: utilizzare lo scovolino, dato in dotazi-
one, solamente per pulire il canale di collegamento
tra vasca e rubinetto (vedi paragrafo 7.5 figura 25) e
non utilizzarlo per altri componenti.

Prima d’eseguire qualsiasi operazione inerente la
pulizia e la manutenzione della macchina, indos-
sare le protezioni personali (guanti, occhiali, ecc. )
che sono stabilite dalle normative di sicurezza vi-
genti nel paese d'utilizzo della macchina.

Nell'effettuare i lavori di Pulizia o Manutenzione,

applicare quanto di seguito descritto:

¢ indossare guanti antinfortunistici di protezione;

* non utilizzare solventi e materiali infiammabili;

e non utilizzare spugne abrasive e/o metalliche per
la pulizia della macchina e dei suoi componenti;

e prestare attenzione a non disperdere nellambi-
ente liquidi;

" @



e non lavare i componenti della macchina nella
lavastoviglie;

e non utilizzare un forno convenzionale e/o a mi-
croonde per asciugare parti della macchina;

* non immergere la macchina nell'acqua;

e non spruzzare sulla macchina getti d'acqua di-
retti;

e per la pulizia utilizzare esclusivamente acqua tie-
pida e un sanitizzante a base di ipoclorito di sodio
diluito in acqua per ottenere una concentrazione
di cloro attivo dello 0,02%;

e alla fine dei lavori, ripristinare e fissare corret-
tamente tutte le protezioni e i ripari rimossi o
aperti.

La pulizia e la sanitizzazione sono operazioni che
si devono compiere abitualmente con la massima

cura per garantire la qualita della produzione ed
in rispetto delle norme igieniche necessarie.

La pulizia e la sanitizzazione di ogni vasca per
cambio prodotto deve essere eseguita almeno
ogni 2 giorni e in ogni caso nel rispetto delle
norme igieniche vigenti nel paese d’utilizzo.
Queste operazioni devono essere eseguite piu
frequentemente nel caso in cui le caratteristiche
del prodotto utilizzato lo richiedano; per maggiori
dettagli consultare il fornitore del prodotto.

| materiali metallici, i materiali plastici, le gomme
usate nella costruzione di dette parti e la loro par-
ticolare forma agevolano la pulizia, ma non impe-
discono la formazione di batteri e muffe in caso di
pulizia insufficiente.

1.1. Procedura di pulizia e sanitizzazione

Nell'effettuare i lavori di Pulizia e Sanitizzazione,

applicare quanto di seguito descritto:

e svuotare il prodotto dalla vasca, (vedi paragrafo
1.2);

e rimuovere la vasca dalla macchina, (vedi paragrafo
13);

e rimuovere il rubinetto dalla macchina, (vedi par-
agrafo 1.4);

o effettuare la pulizia della pentola, (vedi paragrafo
1.5);

e smontare il rubinetto, precedentemente rimosso
dalla macchina, (vedi paragrafo 1.4);

o effettuare il lavaggio e la sanitizzazione dei com-
ponenti della macchina, (vedi paragrafo 1.7);

e rimontare la vasca sulla macchina, (vedi paragrafo 1.
8.1;

e pulire mediante un panno umido e/o spugnetta
non abrasiva imbevuta di prodotto sanitizzante il
raccordo del rubinetto;

e riassemblare il rubinetto, (vedi paragrafo 1.8.2;

e montare il rubinetto sulla macchina, (vedi para-
grafo 1.8 3);

o effettuare la procedura di sanitizzazione della
parte interna, (vedi paragrafo 1.9);

e effettuare la pulizia della vasca raccogli gocce,
(vedi paragrafo 1.10

o effettuare la pulizia del coperchio vasca mediante
un panno umido e/o una spugnetta non abrasiva,
(vedi paragrafo 1.11).

e svuotare la caldaia, (vedi paragrafo 1.12);

o effettuare la pulizia e la decalcificazione della
caldaia, (vedi paragrafo 1.13);



1.2. Svuotamento vasca

Prima di procedere con la pulizia della vasca é nec-
essario svuotarla del prodotto.

Con la macchina accesa, svuotare la vasca da tutto
il prodotto che e presente all'interno, agendo sulla
leva del rubinetto.

Riempire la vasca d'acqua e posizionare il termo-
stato a 50°C (122°F); far funzionare l'apparecchio
per 15/20 minuti minimo; aumentando questo tem-
po vengono sbloccati tutti i vari residui di prodotto
che restano attaccati alle pareti della vasca.

Svuotare lintero contenuto della vasca agendo sul-
la leva del rubinetto.

Attenzione: il prodotto che viene erogato ha una
temperatura elevata; pericolo di scottature.

1.3. Smontaggio vasca

Attenzione: prima di procedere con lo smontaggio
della vasca, assicurarsi che interruttore gener-
ate sia spento, scollegare la spina dalla presa di
corrente e che la macchina sia raffreddata in modo
adeguato.

E vietato smontare la vasca se al suo interno & pre-
sente il prodotto o un qualsiasi altro liquido.

Lo smontaggio della vasca e dei suoi componenti
e fondamentale per la corretta pulizia e sanitizzazi-
one della macchina.

Per smontare correttamente una vasca procedere
come segue:
e Togliere il coperchio;

e Sfilare lagitatore verso l'alto mantenendolo in
asse con lasta centrale fino al raggiungimento
dell'asola inferiore dell'agitatore stesso con il
perno di rotazione;



e Inclinare e sfilare verso l'alto l'agitatore, come in-
dicato in figura, per la rimozione completa;

e Le maniglie aggancio vasca, come illustrato in
figura, per liberare la vasca dal corpo macchina:

e Disimpegnare la vasca dal corpo macchina fa-
cendo leva con 2 dita sulla parte fissa in acciaio
dell'asta di rotazione dell'agitatore (A) e con le
altre dita sul bordo esterno della vasca (B). Au-
mentare gradualmente la trazione fino a quando
lavasca non e stata disimpegnata dalla sua sede;

e Con entrambe le mani, sfilare verso l'alto la vas-
ca;

e Con una mano, sfilare verso lalto, l'albero agi-
tatore avendo cura di afferarlo dal perno di ro-
tazione;



¢ Posizionare la vasca su una superficie piana ed
utilizzare entrambe le mani per rimuovere la
guarnizione sfilandola verso l'alto, come indicato
dalla freccia.

1.4. Rimozione rubinetto
E vietato smontare il rubinetto se all'interno della vasca & presente il prodotto o un qualsiasi altro liquido.

Per smontare il rubinetto procedere come seqgue:
¢ portare l'asta in posizione di massima estrazione;

e Premere con forza l'albero (A) e rimuovere il rubi-
netto (B) utilizzando le due mani, come mostrato
nella figura;

E" necessario rimuovere tutti i componenti che

sono assemblati sulla pentola.

® Rimuovere il prodotto residuo nella vasca, vedi
paragrafo 1.2;

e rimuovere la vasca dalla macchina, vedi paragr-
afo 1.3;

e rimuovere il rubinetto dalla macchina, vedi par-
agrafo 1.4;

e pulire tutta la superficie della pentola mediante
un panno umido o una spugnetta non abrasiva;

e Pulire l'apertura di uscita che collega il conteni-
tore con il rubinetto utilizzando la spazzola (non
fornita), come mostrato nella figura;




e Rimontare i rubinetto;

e Introdurre un po’ di acqua all'interno della pen-
tola;

e fare fuoriuscire tutta l'acqua all'interno della pen-
tola mediante il rubinetto, in modo da eliminare
anche piccoli residui di prodotto eventualmente
rimasti all'interno del canale di erogazione.

Per una piu accurata pulizia della parte interna del

rubinetto, smontarlo come segue:

e eseguire la rimozione del rubinetto, secondo la
procedura riportata nel relativo paragrafo 1.4;

e posizionare il rubinetto su una superficie piana
e pulita, dopodiché svitare e rimuovere la vite (A)
di fissaggio del pulsante alla macchina sfilando
dalla sede il perno (B] con la relativa molla (C);

e tirare completamente l'asta (D) dal pomello (E)
e contemporaneamente spingere la leva (F) dal
basso verso lalto, fino ad estrarla dalle guide,
come illustrato in figura;

e svitare il pomello (E) ruotandolo in senso antio-
rario, tenendo ferma l'asta;

e sfilare 'asta (G) e la molla [H) dal corpo rubinetto
(lassieme perno/guarnizione (I) usciranno unita-
mente all'asta):

e sfilare I'asta (G) dall'assieme perno/guarnizione

(1;



e smontare (tirandolo] il perno (L) dalla guarnizione
(M).

1.7. Lavaggio e sanitizzazione componenti

Tutti i componenti precedentemente smontati [ru-
binetto, agitatore, asta agitatore, guarnizione e
vasca) devono essere accuratamente lavati e san-
itizzati.

Per eseguire correttamente questa procedura pro-

cedere come segue:

* Riempire un recipiente con detergente ed acqua
calda a 50-60°C (122-140°F);

e Lavare | componenti smontati con la soluzione
detergente;

¢ Risciacquare con acqua calda;

e Riempire un altro recipiente con una soluzione san-
itizzante a base di ipoclorito di sodio diluito in acqua
per ottenere una concentrazione di cloro attivo dello
0,02%;

e Immergere i componenti smontati nella soluzi-
one sanitizzante;

e Lasciare i componenti allinterno del recipiente
con la soluzione sanitizzante per circa 30 min;

¢ Risciacquare con acqua pulita;

e Effettuare la pulizia del coperchio vasca, (vedi
paragrafo 1.11);

e Porre i componenti su un piano pulito e asciugarli.

1.8. Assemblaggio componenti lavati

Tuttii componenti lavati e sanitizzati devono essere riassemblati con cura e successivamente montati sulla

macchina, seguendo le relative procedure.

1.8.1. Assemblaggio vasca

Attenzione: verificare il corretto montaggio della guarnizione; un errato montaggio della guarnizione provoca

la fuoriuscita del prodotto; pericolo di scottature!

Prima di procedere con il montaggio della vas-

ca sulla macchina, si deve verificare che la

guarnizione sia correttamente posizionata.

* Mostrala una guarnizione correttamente posizio-
nata; questa aderisce in modo uniforme su tutto
il bordo della vasca.

e Mostrata una guarnizione montata i modo errato;
in questo caso la guarnizione NON aderisce per-
fettamente su tutto il bordo della vasca.
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¢ Rimontare la vasca nella propria sede, spingendo
verso il basso con forza, dopo aver inumidito la
guarnizione di tenuta con acqua;

NON USARE GRASSO 0 VASELINA.

Attenzione: verificare il corretto montaggio della
vasca sulla macchina; un errato montaggio della
vasca provoca la fuoriuscita del prodotto; pericolo
di scottature!

e Mostrata una vasca montata correttamente;
questa aderisce in modo uniforme su tutto il bor-
do della macchina.

e Mostrata una vasca montata | modo errato; in
questo caso la vasca NON aderisce pertetta-
mente su tutlo il bordo della macchina.

e Fissare la vasca al corpo macchina mediante le
maniglie aggancio vasca, come illustrato in fig-
ura;

e Inserire l'albero agitatore nella propria sede;

e Inserire l'agitatore nella propria sede, con proce-
dura inversa descritta all'interno del paragrafo
1.3.



1.8.2. Assembla gio rubinetto

Per assemblare il rubinetto,effettuare in senso
inverso tutti i passaggi di smontaggio illustrati in
precedenza.

Per il montaggio della leva (F) spingere l'asta (D)
dalla parte interna fino alla fuoriuscita delle guide;
successivamente inserire la leva (F) e rilasciare
lentamente lasta (D).

Per rimontare correttamente il rubinetto procedere

come segue:

e tenere premuto il pulsante assicurandosi che
'asta sia completamente estratta;

e introdurre il rubinetto nell'apposita sede spin-
gendo fino a che il pulsante non ritorni nella po-
sizione iniziale.

1.9. Sanitizzazione parte interna

Attenzione: il regolatore di temperatura (7) deve

essere spento (OFF).

Operare come segue:

e preparare la soluzione sanitizzante (vedi paragrafo
1.7);

e riempire la vasca con la soluzione sanitizzante;

e lasciare agire la soluzione per circa 30 min;

e svuotare la vasca dal sanitizzante;

e successivamente si deve proseguire con un op-
portuno risciacquo della vasca e della parte in-
terna per eliminare i residui di sanitizzante.

1.10. Pulizia vasca raccogli gocce

Giornalmente si deve procedere con lo svuotamen-
to e la pulizia della vaschetta raccogli gocce.

Nota: la vaschetta deve essere svuotata e pulita
ogni qualvolta si solleva il galleggiante rosso in-
stallato nella griglia; cio per evitare la fuoriuscita
del liquido.

e sollevare la vaschetta con la griglia ed estrarla
dalla propria sede tirandola verso l'esterno;

e lavare la vaschetta e la griglia separatamente
con acqua tiepida; asciugare tutti i componenti;

e riposizionare la griglia sopra la vaschetta;

e inserire la vaschetta nella sua sede e premerla
verso il basso per renderta solidale con la mac-
china.



1.11. Pulizia coperchio vasca

e Rimuovere il coperchio vasca dalla macchina;

e Pulire la superficie mediante un panno umido e/o
spugnetta non abrasiva imbevuta di sanitizzante;

e Risciaquare abbondantemente con acqua.

1.12. Svuotamento del recipiente di riscaldamento dell’acqua

Attenzione: durante lo svuotamento del recipiente
(12) lapparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica.

Attenzione! Il recipiente di riscaldamento dell’ac-
qua puo essere svuotato quando il contenitore e
vuoto e la macchina & completamente raffreddata.
Non usare mai acqua versata dal recipiente per gli
scopi alimentari.

Per svuotare il recipiente sequire le seguenti istru-

zioni:

¢ Scollegare la spina dalla presa elettrica;

® Rimuovere la vasca di raccogli gocce come de-
scritto nel punto 1.8;

e Rimuovere il coperchio del recipiente di riscalda-
mento dell'acqua (11];

e Posizionare l'apparecchio su una superficie piana
con il recipiente (12] rivolto verso il bordo esterno
della superfice sulla quale 'apparecchio e stato
posizionato.;

e Posizionare il recipiente (B] di una capacita supe-
riore a 3 litri sotto il tappo della valvola di svuota-
mento (X):

e Utilizzare una moneta o chiave a brugola per svi-
tare il tappo della valvola di svuotamento (X]. Si
puo anche svitare il tappo utilizzando il coperchio
del recipiente di riscaldamento dell'acqua;

e Rimuovere il tappo della valvola di svuotamento
facendo un movimento potente e aspettare che il
recipiente di riscaldamento dell'acqua sara com-
pletamente svuotato.



1.13. Pulizia e decalcificazione caldaia

La decalcificazione della caldaia deve essere ef-

fettuata periodicamente; si consiglia almeno una

volta ogni 3 mesi.

o Effettuare la procedura di svuotamento della cal-
daia, vedi paragrafo 1.12;

e Inserire e fissare il tappo svuotamento acqua
caldaia;

e Introdurre acqua piu soluzione decalcificante per
macchine da caffeé (seguire le istruzione riportate
sulla confezione del decalcificante);

e Lasciare agire la soluzione per il tempo indicato
dalle istruzioni della soluzione stessa;

e Effettuare lo svuotamento della soluzione all’in-
terno della caldaia, vedi paragrafo 1.12.

o Effettuare un abbondante risciacquo con acqua
effettuando riempimenti e svuotamenti della cal-
daia, vedi paragrafo Avviamentoe 1.12;

1.14. Reset del sensore di temperatura
Attenzione: L'apparecchio ¢ dotato del pulsante
RESET per un sensore di temperatura nella cioc-
colatiera.

Nota: dopo aver spento dell'apparecchio dal sen-
sore di temperatura, & necessario versare il cioc-
colato e pulire tutti gli elementi dell'apparecchio
prima di riavviarlo.

Nota: prima di resettare il sensore di temperatura,
spegnere l'apparecchio utilizzando un interruttore
adatto e scollegare dalla fonte di alimentazione, poi
lasciare l'apparecchio raffreddare completamente.

Utilizzare un utensile adeguato (non fornito) per
svitare e rimuovere la vite di bloccaggio;

Premere il pulsante allinterno dell'apparecchio
per resettarlo.

1.15. Manutenzione periodica

La macchina deve essere periodicamente, almeno
una volta all'anno, verificata da un tecnico special-
izzato. Questa verifica periodica serve a mantenere
alto il livello di sicurezza di tutti i componenti in-
stallati e della macchina stessa.

Nel caso un componente sia usurato, deve essere
sostituito con un ricambio originale nuovo.
L'utilizzo delta macchina e vietato quando anche un
solo componente sia difettoso o usurato. La ma-
nutenzione periodica é vietata all' operatore.



Problemi - Cause - Rimedi

Problemi

Cause

Rimedi

Non scalda

Manca tensione

Assicurarsi che la spina sia inserita correttamente nella
Spostare linterruttore in posizione ON

Interruttore principale (6] & nella
posizione OFF

Impostare Uinterruttore principale nella posizione ON

Sensore di temperatura avviato

Resettare il sensore secondo le istruzioni del punto 6.1.

Regolatore di temperatura (7)
impostato a 0°C

Impostare il regolatore (7) ad una temperatura
desiderata

Agitatore non
gira

Manca tensione

Assicurarsi che la spina sia inserita correttamente nella
presa

L'asta di trascinamento non ¢é nella
sede

Togliere l'asta di trascinamento e inserirla di nuovo
correttamente come descritto nel paragrafo 1.8.

Problemi al motorino

Rivolgersi all'assistenza

Interruttore principale (6] & nella
posizione OFF.

Premere interruttore generale

[Lrubinetto
perde

Non é montato correttamente

Svuotare la cioccolatiera e rimontarlo come descritto nel
paragrafo 1.4.

[Lforo d’uscita ed il gommino sono
sporchi

Svuotare la cioccolatiera e pulire bene Uintero rubinetto,
rimontarlo come descritto nel paragrafo 1.4.

La guarnizione di tenuta é da
sostituire

Rivolgersi all'assistenza

Esce acqua da
vaschetta livello

Temperature too high

Lower the temperature

La guarnizione del tubo del livello
deve essere sostituit

Contattare il personale di servizio

Livello acqua sopra all’indicazione
MAX quando la macchina e a
temperatura ambiente

Lasciare raffreddare la macchina e svuotare la caldaia
fino al raggiungimento del livello indicato

Esce il prodotto
dalla base della
vasca
trasparente

Lavasca non & montata corretta-
mente

Svuotare la cioccolatiera, togliere la vasca e rimontarla
secondo le istruzioni riportate nel paragrafo 1.3.

La guarnizione di tenuta & da
sostituire

Rivolgersi all'assistenza

Blocco della
macchina

Sensore di temperatura avviato

Scollegare la spina dalla presa elettrica e lasciare
l'apparecchio raffreddare completamente. Poi resettare
il sensore di temperatura in conformita al punto 1.14.

Se le cause del malfunzionamento della macchina non sono elencate nella presente tabella o se i rimedi proposti
non risolvono il problema, contattare un tecnico specializzato




Di seguito sono riportati i dati e le caratteristiche tecniche.

Modello

274125 274149

Dimensioni macchina

P:410mm x L: 280mm x A: 460mm | P:410mm x L: 280m

m x A: 580mm

Peso [recipiente vuoto)

69 kg 75kg

Potenza Massima Assorbita (W)

1006 W

Tensione di funzionamento (V)

220-240V~ 50Hz

Temperatura ambiente di

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Numero vasche 1

Capacita di ciascuna vasca acqua 5 Liters 10 Liters
Pressione sonora <«<70dB

Classe |

Regolazione della temperatura 65°Cto 85°C

Attenzione: le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

SCHEMA ELETTRICO

Alimentazione: 220-240V~
N Item
T AF ’

-
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Descrizione

Interruttore principale

Sensore di temperatura

Motore dell'agitatore

Regolatore di temperatura

Riscaldatore




Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta sequendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostituz-

ione sia previsto nel periodo di validita della garan-
zia, precisare dove e quando si € acquistato il pro-
dotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazi-
one, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

» Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

¢ Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei de-
fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sd intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

* Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

o Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reguli speciale de siguranta
o Acest aparat este destinat exclusiv incalzirii ciocolatei si producerii de bauturi calde din
ciocolata in scop comercial. NU ESTE POTRIVIT pentru alte lichide sau pentru fierberea

apei.

m o Aparatul trebuie utilizat de personal instruit, cum ar fi cel de la bucatarie sau de la bar.

o Utilizati aparatul doar in conformitatea cu indicatiile din manual.

o | asati cel putin 25 cm fata de obiectele din jur ca spatiu de ventilatie.

o Umpleti boilerul (12) cu apa proaspata si rece. Turnati apa incet pana ajunge la nivelul
maxim marcat cu ,MAX" pe rezervorul boilerului.

o Avertisment! Nu porniti niciodata aparatul daca nu are apa in rezervor (12); in absenta
apel rezistenta se poate distruge.

o Avertisment! Nu depasiti niciodata nivelul marcat maxim marcat cu ,MAX LEVEL" pe
vasul (2).

o Avertisment! Nu deschideti capacul (1) al vasului in timp ce aparatul functioneaza si
incalzeste. Din vas vor iesi aburi fierbinti. Exista riscul de oparire.

* /8\ Pericol de arsuri! Nu atingeti vasul in timpul functionarii si incalzirii

¢ Tineti aparatul la distanta de suprafetele fierbinti si de focul deschis. Utilizati intotdeauna
aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata termorezistenta si uscata.

* Aparatul si toate accesoriile trebuie uscate si curatate inainte de conectarea la sursa de
curent si de utilizare.

¢ Inainte de curatare si depozitare dsati aparatul sa se raceasca integral, intr-un loc care
nu este la indemana copiilor.

o Numiscatiaparatul cattimp acesta contine ciocolata fierbinte sauin timp ce functioneaza.

o Atentie! Pentru a ridica si a deplasa aparatul apucati-l de partea de fund pentru a nu-
deteriora.
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Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie | si un cablu cu fir de impamantare cu fisa. Fisa tre-
trebuie Tmpamantat. Impamantarea reduce riscul  buie conectats la o priz instalatd corespunzator
electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire  siimpamantata.

pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

Descrierea masinii

Utilizarea masinii

Masina achizitionata de dumneavoastra pentru utilizare profesionala este destinata producerii bauturilor
cu ciocolata calda,

Componente principale
Principalele componente care alcatuiesc masina sunt:

1. Capacul vasului
2. Vas (5L la modelul 274125, 10L la modelul
274149)

2 3. Rotor malaxor
3 4. Manere prinse in carlige x2
5. Corpul aparatului
A 6. Intrerupator principal
7. Termostat (°C)
5 8. Picioare
6 9. Paleta malaxoare
Z 10. Tava de fund u

11. Capacul rezervorului boilerului de apa

12. Rezervorul boilerului

13. Unitatea de dozare a produsului (robinet)

14. Indicatorul de nivel maxim al tavii de scurgere
15. Grilaj tava de scurgere

16. Tava de scurgere

17. Busonul de golire a rezervorului boilerului

" @



MOdul de utilizare
Pornirea

Pentru pornirea aparatului parcurgeti urmatoarele
operatii:

Verificati dacad intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF);

Scoateti capacul vasului (1)

Umpleti rezervorul boilerului (12) urmarind indica-
torul de nivel padna cand apa atinge nivelul maxim
indicat pe tava, respectiv semnul -MAX-.

Avertisment: umpleti rezervorul turnand apa
incet si verificati dupa cateva secunde daca apa a
atins nivelul indicat cu -MAX- si daca s-a stabili-
zat.

Daca rezervorul este umplut pentru prima data,
cantitatea de apa necesara umplerii complete a
rezervorului este de aproximativ 3,5 litri.
Deschideti capacul (1) si turnati ciocolata n vasul (2).

e Nu depasiti niciodata nivelul marcat maxim mar-
cat cu -MAX LEVEL- pe tava vasului (2].

e Dupa ce ati turnat ciocolata in vas puneti capacul
la loc.

e Dupa aceasta introduceti stecherul intr-o priza
electricd adecvata.

e Apasatiintrerupatorul principal (6) pentru a porni
aparatul; va incepe malaxarea produsului din vas:
Indicatorul verde este aprins: Aparatul este pornit (ON)
Indicatorul verde este stins: Aparatul este oprit (OFF)

* Reglati termostatul (7) la temperatura la care
doriti s& Tncalziti ciocolata din vasul (2].

Nota: Senzorul de temperatura din interior are
un buton RESET. Senzorul de temperatura va opri
aparatul. Dupa ce aparatul a fost oprit este necesar
sa apasati butonul de resetare pentru a-l reporni
(Vezi paragraful 1.14).



Distribuirea produsului

Avertisment: Produsul distribuit de aparat are o
temperatura foarte ridicata; risc de oparire.
Procedati dupa cum urmeaza pentru a distribui ci-
ocolata fierbinte,

Este recomandabil ca tija sa fie in pozitia maxima

de distribuire pentru a permite curgerea pro-

dusului la debitul dorit.

Puneti o ceasca sub robinet:

e Folositi parghia robinetului (produsul este dis-
tribuit atunci cand parghia este apasata sau
trasd) pana cand curge in ceasc3 cantitatea dor-
ita de produs:

e Eliberati treptat parghia robinetului astfel incat
s3 revina in pozitia de asteptare (robinet inchis).

e Daca ciocolata caldad curge prea incet, se reco-
manda tragerea tijei in pozitia maxima; orice blo-
caje ale conductei de distributie pot fi eliminate
impingand tija inainte si Tnapoi in timp ce masina
este sustinutd dupa cum se arata in Fig.1

Atentie! Pericol de arsuri! Nu atingeti ca-
pacul vasului (1) si vasul (2) in timp ce aparatul
functioneaza, deoarece acestea sunt foarte
fierbinti. Utilizati intotdeauna manerul superior
al capacului de vas (2) pentru a-l ridica.

Curatare si intretinere

Curatarea si intretinerea masinii trebuie efectuate
cu comutatorul principal in pozitia OFF si masina
deconectata de la alimentarea cu electricitate.

Avertisment: de fiecare datd cand vasul este um-
plut cu orice tip de produs (alimentar sau de ig-
ienizare), asigurati-va ca este prezenta tija de ame-
stecare.

Avertisment: Tnainte de a efectua orice curatare,
asteptati pana cand masina s-a racit suficient.

Avertisment: este strict interzisa utilizarea bu-
retilor abrazivi si/sau metalici pentru a curata
masina si componentele sale; folositi doar o laveta
umeda si/sau un burete neabraziv pentru curatare.

Avertisment: utilizati peria de curatare furnizata
doar pentru a curata canalul de conectare intre
rezervor si robinet [vezi sectiunea 1.5); nu utilizati
aceasta perie pentru a curata alte piese.

Tnainte de efectuarea operatiunii de curatare si in-
tretinere asupra masinii, purtati protectie person-
ald [manusi, ochelari etc.), recomandate de stand-
ardele de sigurantd in vigoare din tara in care este
folosita masina.

La efectuarea operatiunilor de Curatare si Tntreti—

nere, respectati urmatoarele instructiuni:

¢ purtati manusi de protectie rezistente la acciden-
te;

e nu utilizati solventi sau materiale inflamabile;

e nu folositi bureti abrazivi si/sau metalici pentru a
curata masina si piesele sale;

 nu spalati piesele masinii in masina de spalat vase;

e nu uscati piesele masinii intr-un cuptor con-
ventional sau cu microunde,

¢ nu scufundati masina in apa;

e nu expuneti masina jeturilor directe de ap3;

e curatati folosind doar apa calda si un produs de
igienizare compus din hipoclorit de sodiu diluat
n apd pentru a obtine o concentratie de clor activ

de
- @



e la finalizarea operatiunii, asigurati-va ca toate
capacele si protectiile ce au fost indepartate sau
deschise sunt repuse la locul lor si asigurate
corespunzator.

Curatarea si igienizarea sunt operatiuni ce trebuie

efectuate cu deosebitd grija si in mod regulat, pen-

tru a garanta calitatea bauturilor distribuite si re-
spectarea standardelor obligatorii de igiena.

Fiecare vas trebuie curatat si igienizat pentru
schimbarea produsului cel putin o data la fiecare

2 zile si cu respectarea reglementarilor de igiena
din tara utilizatorului. Aceste operatiuni trebuie
executate mai frecvent atunci cand o cer carac-
teristicile produsului folosit; pentru mai multe
detalii, contactati furnizorul produsului.

Materialele din metal, plastic si cauciuc din care
sunt fabricate aceste piese, impreuna cu formele
lor specifice, faciliteaza curatarea dar nu previn
formarea de bacterii si mucegai in eventualitatea
curatarii insuficiente.

1.1. Proceduri de curatare si igienizare

La efectuarea operatiunilor de curatare si igieniza-

re, procedati dupa cum este descris mai jos:

* goliti vasul de produs, [vezi paragraful 1.2);

e indepartati vasul de pe masina, [vezi paragraful
1.3);

e indepartati robinetul de pe masina, (vezi para-
graful 1.4);

e curatati tava, (vezi paragraful 1.5);

e demontati robinetul indepartat de pe masing,
(vezi paragraful 1.6];

e curatati si igienizati piesele din componenta
masinii, (vezi paragraful 1.7);

e montati vasul la loc pe masina, (vezi paragraful
1.8.1);

e utilizati o lavetd umeda si/sau un burete nea-
braziv imbibate in produs de igienizare pentru a
curata racordul robinetului;

¢ montati la loc robinetul, (vezi paragraful 1.8.2);

e montati robinetul pe masin3, (vezi paragraful
1.8.3);

e efectuati procedura de igienizare pentru interio-
rul masinii, (vezi paragraful 1.9);

e curatati tava de scurgere, (vezi paragraful 1.10

e curatati vasul folosind o lavetd umed3 si/sau un
burete neabraziv, (vezi paragraful 1.11).

e goliti rezervorul boilerului, (vezi paragraful 1.12);

e curatati si indepartati calcarul de pe rezervorul
boilerului, (vezi paragraful 1.13);

1.2. Golirea vasului

Inainte de a curata vasul, este necesara golirea
produsului din interiorul sau.

Cu masina pornita, goliti tot produsul care se mai
afla in vas, folosind parghia robinetului.

Umpleti vasul cu apa si reglati termostatul (7) la
50 °C (122 °F). Puneti in functiune masina timp de
cel putin 15-20 minute; marirea acestui interval de
timp va disloca orice reziduuri de produs care sunt
lipite de peretii vasului.

Goliti complet continutul vasului, utilizand parghia
robinetului.

Avertisment: produsul distribuit de aparat are o
temperatura foarte ridicata; risc de oparire.



1.3. indepértarea vasului

Avertisment: Tnainte de Tndepartarea vasului, tre-
buie oprit comutatorul principal iar masina trebuie
scoasa din priza si racita suficient

Indepartarea vasului este interzisa daca acesta
contine produs sau orice alt lichid

Indepartarea vasului si pieselor sale componente
este extrem de importanta pentru curatarea si ig-
ienizarea corecta a masinii.

Pentru a indeparta corect vasul, procedati dupa
cum urmeaza:
e Scoateti capacul;

e Glisati mixerul in sus pentru a-l scoate, pastran-
du-l aliniat cu tija centrald pana cand fanta in-
ferioara a mixerului se afla la nivel cu stiftul de
rotatie.

. Tnclinati mixerul si glisati-LTn sus, dupa cum este
ilustrat, pentru a-lindeparta complet.

¢ Desfaceti manerele prinse pe vas, dupd cum este
ilustrat, pentru a elibera vasul de pe corpul masi-
nii;



e Decuplati vasul de pe corpul masinii, folosind
doua degete pentru a-l trage de pe piesa fixa din
otel a surubului de malaxare (A), prinzand cu ce-
lelalte degete muchia de evacuare a vasului (B):
Trageti treptat vasul din ce Tn ce mai tare pana
cand se desprinde din soclul sau;

e Glisati vasul in sus folosind ambele maini;

e Glisati surubul de malaxare Tn sus cu o mang,
asigurandu-va ca il prindeti de stiftul de rotatie;

e Amplasati vasul pe o suprafatad orizontala si, fo-
losind ambele maini, scoateti garnitura prin glis-
area sa in sus, in directia aratata de sageata.

1.4. Tndepértarea robinetului

Scoaterea robinetului este interzisa in cazul in care vasul contine produsul sau orice alt lichid.

Pentru a indeparta robinetul, procedati dupa cum
urmeaza:
e amplasati tija in pozitia de distribuire maxima;



e Apasati ferm pentru a impinge axul (A) si apoi
indepartati robinetul (B) cu ambele maini, dupa
cum este ilustrat in figuri;

Toate piesele montate pe tava trebuie indepartate.
o Indepartati produsul rdmas in vas, vezi para-

graful 1.2;

o Indepartati vasul de pe masin3, vezi paragraful
1.3;

o Indepartati robinetul de pe masing, vezi para-
graful 1.4;

e Curdtati Tntreaga suprafatd a tavii folosind o
lavetd umed3 si/sau un burete neabraziv;

e Curatati canalul cupland vasul si robinetul si fo-
lositi o perie pentru curatat (nu este inclusd in
livrare), asa cum se arata in figurs;

¢ Montati la loc robinetul;

e Turnatiin tavd o cantitate mica de apa;

o Utilizati robinetul pentru a scurge toata apa din
tava astfel incat sa fie eliminate reziduurile mici
de produs din interiorul canalului de distributie.




1.6. Demontarea robinetului

Pentru a curata riguros interiorul robinetului,

demontati-l dupa cum urmeaza:

o Indepartati robinetul, urmand pasii enumerati in
paragraful 1.4;

e Amplasati robinetul pe o suprafatd curata si
orizontald, slabiti si indepartati surubul (A] care
prinde butonul de masina, apoi scoateti afara din
soclu stiftul (B) si arcul corespunzator (C).

e Trageti (D) complet afard din butonul (E] si apoi
impingeti parghia (F) de jos in sus pand cand se
elibereaza de pe stiftul de ghidaj, dupa cum este
ilustrat in figura;

e Desurubati butonul (E) prin rotire in sens an-
ti-orar in timp ce mentineti tija in pozitie;

e Trageti afara tija (G) si arcul [H) din corpul robi-
netului (ansamblul stift/garnitura (1) va iesi afara
fmpreuna cu tija)

* Scoateti tija (G) din ansamblul stift/garnitura (1};

e Demontati tragand stiftul (L) afard din garnitura
(M).



1.7. Spalarea si igienizarea componentelor
Toate piesele componente ce au fost demontate
(robinetul, mixerul, surubul malaxorului, garnitura
sivasul] trebuie spalate siigienizate cu grija.

Pentru efectuarea corecta a acestei proceduri, actionati

dupd cum urmeaza:

e Umpleti un recipient cu detergent si apa calda la
o temperatura de 50~60°C (122~140°F);

e Spalati piesele demontate cu solutia de deter-
gent;

o Clatiti cu apa fierbinte;

e Curatati folosind doar apa calda si un produs de
igienizare fabricat din hipoclorit de sodiu diluat
in apa pentru a obtine o concentratie de 0,02%
clor activ;

e Imersati piesele componente demontate fin
solutia de igienizare pentru aproximativ 30 de
minute;

o Clatiti cu apa curata;

e Curatati capacul vasului, (vezi paragraful 1.11)

e Amplasati la uscat piesele pe o suprafata curata.

1.8. Asamblarea pieselor spalate

Toate piesele componente spdlate siigienizate trebuie reasamblate cu grija si apoi montate pe masina, ur-

mand pasii relevanti.

1.8.1. Asamblarea vasului

Atentie: verificati daca este montata corect garni-

tura.

¢ O garniturd montata corect; in acest caz garnitu-
ra adera perfect la muchia vasului.

e garnitura montata incorect; garnitura nu adera
perfect la muchia vasului.

e Montati vasul la loc prin apasarea ferma in jos,
dupa ce umeziti garnitura cu apa

NU FOLOSITI UNSOARE SAU LUBRIFIANT.
Avertisment: asigurati-va ca vasul este mon-
tat corect pe masina; un vas montat incorect va
provoca scurgerea produsului; risc de oparire!

e Un vas asamblat corect; in acest caz vasul adera
perfect la muchia masinii.



e Un vas asamblat incorect; vasul nu adera perfect
la muchia vasului.

e Montati vasul pe corpul masinii folosind ma-
nerele de prindere relevante, dupa cum este il-
ustratin figura;

e Introduceti surubul de malaxare in soclul sau;

e Introduceti mixerul in soclul sdu, urmand in or-
dine inversa pasii descrisi in paragraful 1.3.

Pentru a asambla robinetul, efectuati in ordine in-
versa pasii de demontare ilustrati anterior.

Pentru a monta parghia (F) impingeti tija (D] din
interior pana ies afara ghidajele; introduceti apoi
parghia (F) si eliberati incet tija (D).

1.8.3. Montarea robinetului

N 1 %

Y
T

Pentru a monta robinetul corect la locul sau proce-

dati dupa cum urmeaza;

e mentineti apasat butonul, asigurandu-va ca tija
este extrasa complet;

e introduceti robinetul Tn soclul prevazut si apasati
pana cand butonul revine in pozitia sa initiala.



1.9. Igienizarea interioara
Avertisment termostatul (7) trebuie sa fie oprit e goliti solutia de igienizare din vas;

-OFF- Clatiti apoi riguros vasul si suprafetele interioare
Urmati pasii descrisi mai jos: pentru a elimina orice reziduu de solutie de ig-
e pregatiti solutia de igienizare (vezi paragraful 1.7) ienizare

e umpleti vasul cu solutia de igienizare;
e lasati solutia sa actioneze aproximativ 30 de min-
ute;

1.10. Curatarea tavii de scurgere
— Tava de scurgere trebuie golita si curatata zilnic.

Notd: tava trebuie golita si curatatd ori de cate ori

nivela rosie montata pe gratar se ridica, pentru a

se preveni curgerea lichidului.

Ridicati tava cu gratarul si trageti-o inspre afara

pentru a o desprinde din locasul sau.

e curatati separat tava si gratarul cu apa calduta;

¢ uscati toate piesele

e amplasati gratarul la loc pe tava;

e montati la loc tava si apasati-o pentru a o bloca
pe masina.

1.11. Curatarea capacului de vas m

o Indepartati capacul vasului de pe masin;

e Curatati suprafata folosind o lavetd umeda si/
sau un burete neabraziv imbibat in produs de ig-
ienizare.

o Clatiti cu apa curata din abundenta.




1.12.Golirea rezervorului boilerului de apa
Avertisment: in timp ce se goleste rezervorul de
apa al boilerului (12) aparatul trebuie s3 fie scos
din priza.

Avertisment: Boilerul poate fi golit doar atunci
cand vasul este deja gol iar aparatul s-a racit su-
ficient.

Este interzis sa se utilizeze apa din boiler in scop-
uri alimentare.

Pentru a goli boilerul procedati dupa cum urmeaza:

e Scoateti aparatul din priza;

e Scoateti tava de scurgere asa cum se arata in
paragraful 1.8:

e Scoateti capacul boilerului (11).

e Asezati aparatul pe o suprafata plana, cu
rezervorul boilerului (12] rasucit spre exteriorul
suprafetei suport.

e Asezati un recipient (B) cu o capacitate de peste 3
litri sub busonul de golire (X);

e Pentru a desuruba capacul busonului de golire
(X) folositi o moned3 sau o cheie imbus. in mod
alternativ, puteti utiliza si capacul boilerului (11)
pentru a-l desuruba.

e Scoateti capacul busonului de golire (X printr-o
miscare ferma si asteptati ca toata apa sa se
scurga din rezervor.

1.13. Curatarea si indepartarea calcarului de pe rezervorul boilerului

Rezervorul boilerului trebuie curatat periodic de
depuneri; se recomanda a se efectua aceasta op-
eratiune cel putin o data la 3 luni.

e Urmati pasii pentru golirea rezervorului boileru-
lui, vezi paragraful 1.12;

e Introduceti si asigurati busonul de drenaj al
rezervorului de boiler;

e Introduceti in rezervor apa si detartrant pentru
masini de cafea (urmati instructiunile de pe pa-
chetul de detartrant);

e Introduceti si asigurati busonul de drenaj al
rezervorului de boiler;

® -

e Introduceti in rezervor apa si detartrant pentru
masini de cafea (urmati instructiunile de pe pa-
chetul de detartrant];

e Permiteti solutiei sa actioneze conform duratei
indicate in instructiunile aferente solutiei.

e Goliti solutia din interiorul rezervorului de boiler,
vezi paragraful 1.12.

e Clatiti rezervorul cu apa din abundenta, prin um-
plere si golire, vezi paragrafele de mai sus si 1.12.



1.14. Resetarea senzorului de temperatura

Nota: Exista un buton RESET pentru senzorul inte-
rior de temperatura.

Avertisment: dupa ce senzorul de temperatura
a oprit aparatul este neaparat necesar sa goliti
toata ciocolata din vas si sa curatati componentele
nainte de a repune aparatul in functiune.

Avertisment: inainte de a reseta senzorul de tem-
peratura trebuie sa opriti aparatul de la intre-
rupator si sa il scoateti din priza, dupa care trebuie
sa il lasati sa se raceasca.

Cu ajutorul unei scule adecvate (nelivrat3)
desurubati si scoateti surubul de protectie:

Apasati manual butonul din interior pentru a reveni
la functionarea normala a aparatului.

1.15. intre;inerea regulata

Masina trebuie verificatd regulat (cel putin o data
pe an) de catre un tehnician specializat, aceasta
verificare regulata servind la asigurarea intretinerii
pieselor instalate si masinii propriu-zise la un nivel
nalt de siguranta.

Orice componente uzate trebuie Tnlocuite cu o
piesd de schimb originala.

Este interzisa utilizarea masinii daca este defecta
sau uzata chiar si o singura piesa. Utilizatorii nu au
voie sa efectueze intretinerea regulata.



Depanare

Problema

Cauzd

Solutie

Nu se incdlzeste

Nu este alimentata

Asigurati-va cd masina este bdgata in prizd

Intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF)

Intrerupatorul principal (6) este in pozitia oprit (OFF)

Senzorul de temperaturd este
activat

Resetati senzorul de temperatura asa cum se aratd in
sectiunea 6.1.

Termostatul (7] este setat la 0°C

Reglati termostatul (7)

Paleta de
malaxare nu se
roteste

Nu este alimentatd

Asigurati-va ca masina este bagata in priza

Arborele conducator nu este
pozitionat corect

Scoateti arborele si introduceti-1 corect conform
descrierii din sectiunea 1.8.

Motor defect

Apelati la personalul de service

Intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF)

Apdsati comutatorul in pozitia pornit

Robinetul are
scurgeri

Nu a fost montat corect

Goliti masina si montati robinetul conform descrierii din
sectiunea 1.4.

Evacuarea si cauciucul prezinta
murdarie

Goliti masina si curatati riguros intregul robinet;
montati-l inapoi pe masind conform descrierii din
sectiunea 1.4.

Garnitura de etansare trebuie
nlocuita

Apelati la personalul de service

Rezervorul de
nivel are
scurgeri de apd

Temperatura este prea ridicata

Micsorati temperatura

Garnitura de etansare a tubului de
nivel trebuie inlocuitd

Apelati la personalul de service

Nivelul apei este deasupra
indicatorului MAX atunci cand
masina se afla la temperatura
camerei

Permiteti masinii sa se raceasca si goliti boilerul pand la
nivelul indicat

Produsul se
scurge pe la

Vasul nu a fost montat corect la
locul sau

Goliti masina, scoateti vasul si montati-l la loc conform
instructiunilor furnizate in sectiunea 1.3.

fundul vasului - — - - -

transparent Garnitura trebuie nlocuita Apelati la personalul de service

Masina se Senzorul de temperaturd este Scoateti aparatul din priza si ldsati-l sd se raceasca
opreste activat complet. Apoi resetati senzorul de temperaturd asa cum

se aratd in sectiunea 1.14.

Dacd masina se defecteaza ca urmarea a cauzelor diferite de cele enumerate in acest tabel, sau solutiile propuse nu
rezolva problema, apelati la un tehnician specializat.




Specificatia tehnica

Model 274125 274149
Dimensiunile masinii P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Greutatea (gol) 69kg 75kg

Putere maxima la intrare (W)

1006 W

Tensiune de functionare (V)

220-240V~ 50Hz

Temperatura ambianta de
functionare

Min. 10°C (50°F], Max. 32°C (89.6°F)

Numar de vase

1

Capacitatea vasului 5 Liters 10 Liters
Nivelul de presiune sonord <<70dB
Clasa |
Interval de configurare termostat 65°Cto 85°C
Observatii: Datele tehnice pot fi modificate fara preaviz.
Schema electrica primara
Tensiune de alimentare: 220-240V~
N .
i—_ji_ L E ltem Descriere
.|}—T i [’L P Intrerupétor principal
I—H P Ts senzor de temperaturd
;®;I 0 M motorul mixerului
Tr termostat
R element de incdlzire

C‘TS




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Daca aparatul este in garantie, mention-
ati cand si de unde a fost cumparat si includeti do-
vada cumpdrarii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton] in recipien-
tele corespunzatoare.



YBarkaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, 4to Bbl Kynunu obopyaosanume pupmbl Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXxAaeHMs MalluHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOI 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMN.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTu

o HenpaBunbHas 3Kkcmayatauus M HemoAxofsliee MCMONb30BaHWE arperata MOXeT
MPWBECTY K €ro NONOMKE 1 NOPaHNTb OnepaTopa.

o HacTosillee  yCTPOMCTBO ~ MpedHa3HaueHo  WCKIIOUMTENBHO AR KOMMEpYeckoro
MCNONb30BaHWSA U He JOKHO UCMOb30BATLCS B JOMALLHMX YCAOBMSX.

o ObopynoBaHue CnefyeT MCNONb30BATb TOYHO NO HasHaueHuIo. [1pon3BoANTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS, Bbi3BaHHble HEMpaBWALHONA 3KCnyaTaumen uam
HenpaBuabHbIM 0bCayXnBaHWeM 0bopyaoBaHuS.

¢ ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYI0 LITENCEbHYIO BUKY ClledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XMAKoCTel. Ecnn wrencenbHas Bunka nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALUMTb M3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHMS 1 0bpaTuTses B Cyxby cepTuduumpoBaHHoro
cepBYca A9 NpoBePKY ycTpoiicTBa. HecobntofeHne AaHHbIX yKkazaHWin MOXET NoBNeYb 33
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHIX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMI pyKami LWTENCENbHOM BUNKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefiyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble  MONOMKM W HEWCNpaBHOCTM  JOMXHbI  YCTPaHATLCH  KBaNMOULMPOBAHHBIM
NepcoHanoM.

* HukorpaHecnefyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHOMNEKTpoannaparypoii. [lospexaexHoe
YCTPOICTBO HY>XHO OTCOEANHITL OT 3/1eKTPOCETH M 00paTUTLCS K NPOAaBLY.

o [pegynpexpaeHune: He cnefyeT norpyXaTb 31eKTPUYECKMX feTanelt B BOAY, WAN UHblE
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUNKY 1 NPOBOJ 3MEKTPONUTAHUA Ha NPeaMeT NOBPEX[EHMHN.
[oBpexzaeHHble BUAKY WM NPOBOA NepefaTb ANS PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MK
0bpaTuTLCH K KBaAUOULLMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY BO MMS NPeoTBPALLEHNS ONacHOCTY
TPaBM.

* Y110CTOBEPHTBLCS, YTO NPOBOJ, 31EKTPOMUTAHMS He KacaeTcst CTPbIX 1 FOpSUYMX NPeaMeTos;
[lepXxaTb 31eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCerAa HyXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3aWWUTUTL NPOBOA 3NEKTPONMTAHUA (yAnUHMTENb) OT CAY4aIHOTO BLINAAEHUS U3 PO3ETKN
3neKTpOnpoBoz NPOKNaALIBaTL Tak, YTobLI Cly4aiHo He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabnofaTh 3a paboTatolLiert anekTpoannapaTypoi.

o [Ipepynpexnaenne! Ecav Bunka Haxogutcq B po3eTke - 370 03HaYaeT, uyTo
3/1eKTpOannapaTypa CuuTaeTcs NOAKNYEHHON K 31eKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!
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* HyiKorfja Henb3 nepeHoCKTb, NepefBuraTh 3NeKTpoannapaTypy fepxa 3a 31eKTponpoBoa.

* He 11Ccnoab30BaTh HUKaKWX AeTanei, akceccyapos, KOTOpbIe He NOCTaBASIOTCH BMECTE C
370/ 3N1eKTpOoannapaTypon.

* JnekTpoannapatypy cedyeT NOAKI0YaTb UCKNIUNATENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTcs
HanpsiXeHe W 4acToTy, yKa3aHHyI0 Ha LLMTKe 31eKTpoannapartypbi.

* Bunky cnepyer BCTaBnATb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B YAODHOM W NErKOZOCTYMHOM
MecTe, Tak YTobbl B C/lyyae aBapuit MOXHO Dbl ee HeMeleHHO BbiHYTb. [na nonHoro
0becTounBaHNA 3NeKTpoannaparypsl ee Ciefyer 0TCOeANHNUTL OT 3N1eKTPONUTaHUS; A9
3TOr0 CefyeT BblHYTb BUAKY, HAaXOAALLYIOCH Ha KOHLE NpoBOAA 3NeKTPOnuTaHus, u3
po3eTKM.

* [lepep Tem, kak BbIHYTb BIAKY BCErAa CNefyeT NOMHMUTb 0 ToM, YTobbI CHaYana BbIKT04MUTh
3NeKkTpoannaparypy!

* He cneflyeT 1cnonb3oBath fieTanu, akceccyapbl, He PeKoMeHzyeMmble Npou3BoauTeNem
[aHHOW 3N1eKTpoannapartypsl, T.K. MCMOAb30BaHMe Takux AeTaneil, akceccyapoB MOXeET
€034aTb 19 NONB30BATENS YrpoO3y ero 340POBbI0 M KM3HM, @ Takke MOXET NPUBECTH K
nonoMKke 3nekTpoannapatypel. CnepyeT BCEro WMCMonb3oBaTb OpUMVHaNbHbIE AeTanu,
akceccyapel.

e be3 Hafnexallero KOHTPONS WAW  NpefBapuUTenbHOro  0DyYeHMs  3KCnayaTauu
000py0BaHNA MPOBOAMMOTO AMLOM, OTBeYawlMM 3a be3omacHylo 3aKcmayaTaumio,
0bOpyoBaHMEM He MOryT MoNb30BaTbCA HM [ETW, HW NULa C OrPaHAYeHHbIMM
OU3NYECKUMU, MU NCUXMYECKMMI BOMOXHOCTAMM, HI NMLA, KOTOpble He obnapatot

m HE0DX0AMMbIM OMbITOM PaboThl 1 3HAHUAMM B JaHHOI 0BAaCTY.

* Hy1 B koeM Cnyyae Henb3s [ONYCKaTh K MCMOb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypbl LeTel.

* JnekTpoannapatypy cleflyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM ANs fieTel.

* Henb34 pa3peluaTsb JeTAM 1CM0b30BaTb 31EKTPOaNNapaTypy B ka4ecTse UrpyLLKu.

* Bcerpa anektpoannapartypy ciefyer OTCOAMHNTL OT 3/1eKTPONUTAHUS, €CAIK 0CTaBNAEM
ee 0e3 Haf30pa, Nepes MOHTaXOM, AEMOHTaXEM W YMCTKOM.

* Henb3s ocTaBnath paboTaloLLyto anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

CneuunanbHble NpaBuia TeXHUKKN 6e3onacHoCTH

* YCTPOACTBO NpefiHa3HaueHo UCKYNTENBHO ANS NOA0TPEBa LWOKONaAa 1 NPUroTOBNEHNS
ropsAYuX LWOKONAAHbIX HAMUTKOB B KoMMepyeckux Lensx. Yerporcteo HE MOLXOANT anq
MOAOrPEeBaHNS ApYriX XUAKOCTEN UK KUMSYEHWS BOI.

* YCTpoliCcTBO MOXET 0BCNYXMBaTb 0ByUYEHHbI NEPCOHaN, HAaNpyUMep, NEPCOHAN KYXHW Uan
bapmeHbi.

o [Tonb3yiTeCh YCTPONCTBOM TONBKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

¢ OcTaBbTe He MeHee 25 CM CBODOJHOMO NPOCTPaHCTBa BOKPYT YCTPOACTBA W Haf HIM s
TOr0, YT0bbI 0BECNEYNTD HAfIEXALLYI0 BEHTUASLMIO.

o KunatunbHbii 6ak (12) HanonHaiite ceexeit, xonogHoi Bogoit. Hanusaiite Bofy MeaneHHo,
Noka OHa He JOCTUTHET MAKCUManbHoro yposHs [0603HaueHHoro «MAX») Ha knnsTnbHOM
bake.



* Mpegynpexxaenue! Hukoraa He vcnonbayitTe ycTpolicTeo bes sogbl B bake (12), Tak Kak
3T0 MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO HarpeBaTens.

* Mpepynpexperue! Hukoraa He 3anonHaitTe koHTelHep (2) Bbilie MakcUManbHoro ypoBHs
(0603HayeHHoro Ha koHTerHepe: «MAX-LEVEL-»).

* Mpepynpexaenue! He cHumalite kpbiluky KonTeitHepa (1) Bo Bpema paboTsl ycTpoiicTea.
[ocne oTKpbITUA, 13 Hero BbliAgET Nap. CyLLecTByeT 0NacHOCTb 0Xora.

. & OnacHocTb o)oroB! He npukacaiiTecs K KoHTeiHepy BO BpeMs paboThl yCTPoCTBa.

* XpaHuTe BLaNM OT rops4Mx NOBEPXHOCTEN U OTKPBITOTO NAaMeHN. YCTaHOBUTE YCTPOACTBO
Ha CTabubHOM, YMCTOMN, TEPMOCTONKON W CYXOW MOBEPXHOCTU.

¢ [IpoMoiTe 11 BbICYyLINTE YCTPOWCTBO 1 akceccyapbl Nepef NOAKMOUYEHUEM K UCTOYHMKY
NUTaHWS U 3KCMNyaTaLmel.

* [lepef 04MCTKOI 1 XpaHEeHMeM YCTPONCTBa AauTe eMy OCTbITb B HEOCTYMHOM ANg AeTen
MecTe.

* He nepeHocuTe YCTPOACTBO BO BpeMS €ro paboThl 1AM, eCAV B HEM HAXOAUTCS rOpsYnit
LLOKOAAA,

* Buumanue! Bo usbexaHne noBpexzaeHus yCTpoWCTBA BO BPeMs ero Mogbema uam
nepeMeLLeHus, XBaTaiTe ero CHI3y.

MoHTa)K 3a3eMneHuns
):LI/ICI'IEHCGp ABNAETCA yCTpOI;ICTBOM | knacca YCTPOMCTBO OCHalleHOo 3a3eMidLWnM NpoBOLOM C
3aWnTbl © Tpe6yeT 3a3emMneHna. 3asemieHne BUJIKOM C 3a3eMadrWnM KOHTaKTOM. He BcTaBnainTte

CHMXaeT PUCK nopaxeHnd 371eKTpn4ecknmMm TOKOM
3a CHeT wuncnosib3oBaHWd OTBOALALLEro nposoAa.

BUJIKY B KOHTaKT, eC/IM YCTPONCTBO He YCTAaHOBJIEHO
HaAnexalm obpasom 1 He 3azeMneHo.



OnucaHue ycTpoincTBa

JKkcnsyaTauus yctpoictaa

[probpeTeHHoe yCTpOCTBO NpefHa3HauyeHo ANs NpodeccMoHanbHOro UCMONb30BaHWUSA W CAYXUT ANS
NPWUroTOBAEHWS HAaMUTKOB U3 FrOPAYero WoKkonaaa.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

OCHOBHbIMUY KOMMOHEHTaMM yCTPOUCTBA SBASIOTCS:

1. Kpbilka koHTelHepa

. Konteitnep (5 n —yctpoiicteo N2 274125,
10 n - yctporicTeo N 274149)

. CMecuTenbHbIl LHeK

. 3awenku yawm x 2 Wt

. Kopnyc yctpoiictea

. [naBHbIN BbIK/OYaTEND

. Perynatop temnepatypsi (°C)

. Hoxkw

9. CMmecuTenbHada nonacTb

10. [Ho koHTeliHepa

11. Kpblwka kunatuasHoro baka

12. KnnatunbHbii bak

13. [Oosatop (kpaH)

14. YkazaTtenb MakCcUManbHOro ypoBHSA NoAA0HA

15. PewéTka nogaoHa

16. MoppoH

17. CnuBHag ralika kunatuneHoro baka

N
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06cny)xuBaHue

3anyck

[Insa 3anycka ycTpoicTBa chnefynTe MHCTPYKLMAM:
Ybeautech, 4TO  rNaBHbIM  BbikllodaTens  (6)
HaxoguTcs B nonoxerHun OFF;

CHMMUTE KpbILWKY KUnaTUaAbHOro baka (11).

Brente Bogy B 6ak (12) ¢ nomoubio EmkocTn C
yKa3aTeseM ypoBHS BOflbl, MOKa BOAa He AOCTUMHET
MaKCMMasnbHOTO  YpoBHA, 0603HAYeHHOro  Ha
émkocTn .- MAX-".

BHuMaHve:  MedneHHo  BAMBaiTe  Body B
KMNATUABHBIA Bak ¥ Yepe3 KaXAble HECKOIbKO
CekyHA nposepsiTe, 4To BOA@ He [OCTMMNA
MaKCKManbHOro ypoBHs, a 6ak- ycTonums.

Mpu  nepsoM  MCNONb30BaHMM  YCTPOICTBA,
KOHTelHep AO0MKeH BbiTb MONHOCTLIO 3aMofiHeH
BO[0M, TO €CTb B HET0 [OJIXHO BOWTY OK. 3,5 11 BOAibl.
MopHUMKTe Kpbiwky KoHTenHepa (1) w Bnente
wokonag B KoHTeiHep (2).

e Hukorpa He 3anonHaiite koHTeiiHep (2] Bbiwe
MakcuMasnbHoro ypoBHsa (0Bo3HaueHHoro Ha
koHTeiHepe: .- MAX LEVEL-"). m
[Mocne 3anvBKM LWoKoNafa B KOHTeWHep, CHOBa

3aKpOITe KPbILWKY.

3aTeM BCTaBbTe BWIKY B COOTBETCTBYIOLLYIO
pO3eTKY.

HaxMmute rnaBHbIN  Bblka4YaTenb (6), yTobbI

3anycTuTb YCTPOWCTBO; Ha4YHETCH CMellviBaHue
wokonaga:

[opwuT 3eneHbIlt MHAMKATOP: YCTPOMCTBO BKAOYEHO

3eneHbli  MHAWMKATOP He TropwT: YCTpoicTBO
BbIKJTIOYEHO.

® YCTAHOBMTE HYXXHYIO TeMrepaTtypy C MOMOLLbIO
perynatopa (7), 4tobbl mogorpeTb wWokonag B
koHTeiHepe (2).

BHuMaHue: YcTpoiicTBo cHabxeHo kHonkol cbpoca
RESET ans patuvka Temnepatypbl. Ecnn patumk
TeMnepaTypbl BbIK/IOYAeT YCTPOWCTBO, HaXmuTe
kHonky RESET, 4tobbl ero nepesarpysunts [cMoTpuTe
pasgen 1.14).
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Jlo3nMpoBKa npoayKra

MNpepynpexxpenne! Lllokonap, pasnvBaeMbln U3
YCTPOMCTBa, MMEEeT OuYeHb BbICOKYID TemmnepaTtypy;
CyLecTBYeT PUCK OXKora.

[ins nopmaun ropsavero wokonaga M3 ycTpoWCTBa,
cnepynTe cnepytoLlein MHCTPYKLMK:
PexkomeHpyeTca pgepxcaTb pbl4ar B MakCUMMaJibHO

BbIABUHYTOM  NOJIOXKEHUMNU, yTobbl  06NErynThL
BblZIBaHNe  >XXUAKOCTU (o COOTBeTCTByIOLIJ,eFI
CKOPOCTbHO.

[MocTaBbTe Yallky nog KpaH:

* [py Nomowy peiyara KpaHa (3anveka wokonana
NPOMCXOAMT MOCAE HaxaTus WAW NOTArMBaHWS
3a pblyar) HanvsaiiTe, noka B 4awke He Gypet
HeobxoAMMOro KonnyecTsa Lokonaaa:
MepnneHHo OTNYCTUTE pblYar KpaHa, noka OH He
BEPHETCA B MCXOAHOE MO0XeHUe (KpaH 3akpbiT).
e Ecin ropaumii LWoKonag Hanneaetcs CAMLLKOM

MensieHHo, pekoMeHpyeTca MakKCrMasJibHO
BbIABVHYTb pbldar; ANg YCTpaHeHWa 3aKynopok
B [03aTope, ciedyeT HEeCKONbKO pa3 MoTaHYyTb U
HaXaTb Ha pbl4ar B CBOIO CTOPOHY W OT cebsq, bes

BbIKIl0YEHUS ycTpoiicTea (cmoTpuTe: Puc. 1).

& BHumManue! OnacHoctb oxoroB! Bo BpeMs
paboTbl He TporaTb KpbIWwKy KoHTenHepa (1) nam
KoHTelHepa (2), T.K. OHM OuYeHb HarpesaloTCs.

OumncTKa U TexHu4yeckoe obcny)xmBaHue

O‘-IMCTKy n TeXxHn4yeckoe 06CJ'Iy)Kl/IBaHl/Ie BbIMOJIHATb
nocne nepekNioveHNs rNaBHOro nepekyaTens
yctporictea B nonoxeHun OFF un oTcoepmHeHus
BUIKW N3 PO3ETKN NCTOYHUKa NMUTAHNA.
[pepynpexpaeHvie: Kaxpabli pas, Kkorfa 4alua
3anosnHeHa nobbiM TUNOM nNpoaykTa (MnweBbIM
NPOAYKTOM WU Ae3UHQULMPYIOWUM CPeacTBoM),
ybesmTecb B TOM, YTO CMECUTENbHbIA CTEpXeHb
HaxoaomnTca Ha CBOEM MecTe.

[pepynpexpaeHvie: nepepn BbIMOAHEHWEM NOObIX
paboT Mo ouuncTke cnedyeT MOAOXKAATh,
YCTPOMCTBO LOCTAaTOYHO HE OCTbIHET.

noka

Kpbilwky —koHTeiHepa (1) cnepyeT Bcerpa
MOAHMMATb 3a pPyuKy.

MpeaynpexaeHue: CTporo 3anpeLyaercs
ncnonb3osatb  abpasmeHble  ry6ku u [/ wam

MeTasin4yeckne Mo4vankm anga O4nCTKU yCTpO\VIICTBa
nnm ero KOMMNOHeHTOB; AAA O4YUCTKWN I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe
TOJTbKO MATKYO BIAXHY TKaHb UIN MATKKE I'\/6KI/I.

Mpenynpexaerune: LLETKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT,
chnefyeT 1CMofb30BaTh TONBKO AN OYUCTKU KaHana,
coeguHatowero bak ¢ kpaHoM [cMotpu 1.5); He
MNCMONb3yiiTe LLETKY 418 OYNCTKU APYrMX YacTen.

Mepep BbinonHeHWeM nobbIX LEHCTBMIA N0 YMCTKe
A 0bCayXmMBaHMIO, OfleHbTe COOTBETCTBYLIME
CpefcTBa WHAMBMAYanbHOW 3aluThl (mepyaTku,
OUKM W T.N.), KOTOpblE PEKOMEHAYIOTCA B Npasuiax
TexHukn 6e30nacHoCTU, AeNCTBYIOLLMX B CTpaHe
aKcnnyaTaumum ycTpoicTea.



BbinonHss geicteuna no yuctke n obcayxunBaHuio,
cobniopaiite cnepyoLme HCTPYKLNNA:

® HoCWTe 3alMTHble MepyaTKu;

He UCMOoAb3yTe pacTBOPUTENN WV OTHeonacHble
MaTepuansl;

He ucrnonb3yiTe abpasusHble rybku u [/ unn
MeTananyeckre MoYanku gis YUCTKM YCTPOICTBa
MAN ero KOMMOHEHTOB;

He  MOWTE  KOMMOHEHTbI
MOCYA0MOEYHOM MalLnNHE;
He CylUWTe [eTann yCTpoicTBa B 00bIYHON yx0BKe
NN MUKPOBOJTHOBOW Meun;

He morpy>anTe yCTPOCTBO B BOAY;

ycTpoiictBa B

® He noABepraiiTe  yCTPOWCTBO  BO3[ENCTBUIO
BOAAHbIX BpbI3T;

® YUCTUTb  UCKJIOYMTENBHO  Temsol  BoJoh U
0e3VHOUULMPYIOLIMM  CPefiCTBOM, COAEepXallnMm

nepxsopat HaTpus, pas3BefeHHbln B Bofe, YTobb
NOAYYMTb aKTMBHYIO KOHUEHTpaLWio XxJopuaa.
[Mocne okoH4aHus paboTbl ybeantech B ToM, 4TO
BCE KPbIWKM 1 3aLWMTHBIE KOXYXW, KOTOpble Bbinn
yoaneHsl WiV OTKPbITbI, BCTABJEHbl Ha MEeCTO ¥
Ha[leXXHO 3aKpernseHbl.

Ounctka u  pesnHdekuyms -  3T0  AencTsus,
KoTopble [OMKHbI MPOBOAWUTBCA C  NpefenbHow
TOYHOCTbIO W perynspHo ans  obecneyeHus
KayecTBa [O3MPOBaHHbIX HAaMWTKOB 1 cobnogeHns

CaHUTAPHO-TUTUEHNYHECKNX HOPM.

Kaxnyto yawy cnepyet 4YnUCTUThL "
ne3nHouuMpoBaTb B Ccillyyae CMeHbl MpoAyKTa,
no KpawHen Mepe, Kaxpgble 2 AHA U B noboM
cfiyyae, B COOTBETCTBMM C NMpaBUNaMu rMrueHsbl,
[edCTBYOLWMMM B CTpaHe a3Kkcnnyatauuun. 3Tu
DNEeNCTBUS BOJIXKHbI NPOBOAMTBLCS Yalle, eCsiM 3TOro
TpebytoT 0c06eHHOCTM MCMOoNb3yeMoro NpoayKTa;
6onee noapobHyo MHGOPMaLMIO MOXKHO MOSTYYUTb
y nocTaBLyMKa NpoayKTa.

MeTtannuyeckne, nNacTUKoBble U pPe3UHOBbIE
MaTepuanbl, Wcnonb3yeMble ANs 3TOW petanu,
B COYeTaHUM C COOTBEeTCTByWOLWEN ¢OpPMOWN,
obneryaloT 04MCTKY, HO OHM He MpepoTBpalLatoT
pocT bakTepuii M NneceHu B cily4ae He[0CTaTOYHOM
OUUCTKM.

1.1. MNpouepypbl AN OMUCTKU U fe3UHPEKLUMN

[Mpn  nposeneHun nesnnbexkuny,

[eiCTBYITe, KaK OMmncaHo Huxe:

e ypanuTte octaTkv npogykta u3 yawm (cmotpu .
1.2);

® BbIHLTE Yaly W3 ycTpoiictea (cmotpu n. 1.3);

® BbIHbTE KpaH 13 ycTpoicTsa (cMoTpu n. 1.4);

e ounctue cocya (cmotpu n. 1.5);

e pa3bepuTe KkpaH, KOTOPbI/ paHee Obla BbIHYT U3
yctpoiictea (cmotpute n. 1.6];

® BbIMOWTE U MPOAE3UHULMPYINTE KOMMOHEHTbI
yctpoiictea (cmotpm . 1.7);

e ycTaHoBMTe Yaly obpaTHo B ycTpolicTse (cMoTpy
n.1.8.1);

® UCTONb3YITE BAAXHYIO TKaHb 1/ Un MArKyio rybky,
NOrpy>KeHHyl0 B [e3VHOULMPYIOLLEM CpefcTBe
LJ19 OYNCTKN COBLIVHEHNS KpaHa;

O4YUCTKM U

e croBsa cobepute kpaH (cMoTpu n. 1.8.2);

® ycTaHOBUTE KpaH B ycTpoiictee (cMoTpuTe m. 1.8
3);

® BbINOSIHWTE Npouenypy Ae3nHeKumm
yctpoiictea [cmotpu n. 1.9);

e ounctuTe nogaoH (cmotpu n. 1.10)

® QUMCTUTE Yallly BAAXKHON TKaHbO 1 / UK MATKON
rybkott (cmotpu n. 1.11).

 onopoxHuTe bak ans sogsl (cmotpute n. 1.12);

® 04MCTUTE W yHdanuWTe Hakunb baka [19 BOAbI
(cmotpu n. 1.13);

BHYTpU
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1.2. Onopo)KHeHUe Yalm

[Mepepn oumcTkoM Yalwm HeobxoAwMO cHavana eé
OMOPOXKHUTb OT HAXOAALLEroCs B Hell MpoayKTa.

[py  BKJIOYEHHOM YCTPOICTBE OMOPOXHUTL €&
0T 0CTaTKOB NPOAyKTa, HaxoAsllerocs B 4alle C
MOMOLLbIO pblyara kpaHa.

3anonHuTe Yawy BOLOW W yCTaHOBUTE TepmocCTaT
[7] na 50°C. 3anyctwTe ycTpoicTBO, MO KpamnHe
Mepe, Ha 15-20 MUHYT; Npof/ieHne 3TOro BpeMeHH
npuvBegET K OTCOEAMHEHMIO BO3MOXHbLIX OCTAaTKOB
NpofyKTa, KOTopble MOMIW NPUANMHYTH K CTeHKaM
yaLm.

Cnelite Bce cofepXunMoe 4ally C MOMOLLbIO pbldara
KpaHa.

[penynpexpaeHune: NpoaykT, KOTOPbIA [03upyeTcs
13 yCTPOICTBa, MEET 04eHb BbICOKYIO TemnepaTypy
- pUCK oxora.

1.3. JleMoHTaX yawm
Mpenynpexaexne:  nepep
ybeaunTecs, YTO raBHbIM BbIK/lOYATEb HAXOAUTCS B
nonoxeHun OFF 1 ycTpolicTBO oTKlo4eHO OT ceTu,
1 YTO OHO AOCTATOYHO OCThINO.

CHATMEM vyauin,

3anpelaeTcd CHMUMaTb Yally, eClii OHa COLEPXUT
NPOAYKT v Mobyto Apyryio XMAKOCTb.

CHATMe uawm Uu e€ KOMMOHeHTOB  KMeeT
BaXKHOe 3HaueHve AnA Hapnexallel O4MCTKM W
ne3vHdeKkLnmn ycTponcTaa.

YT1obbl  nMpaBuMabHO
cnepylollve fencTBuA:
® CHUMMUTE KPbILKY;

CHATb  Hally, BbIMOJIHNTE

® NoAHNMKNTE BBEPX CMECUTEeJIbHYIO N1oMNacTb, 4TobbI
€€ CHATb, yoepxueasa eé NpAMO NO OTHOWEHUIO
K LUeHTpanbHOMYy CTepXHt, Moka oTBepcTune
B HWXHEM 4acTi Jonactn He CpaBHAeTCA C
BpallatesibHbIM LWWNNHAOENEeM.



® OTKJIOHUTE CMECUTENIbHYI0 TONACTb Y NepeaBUHbTE
eé BBepx, kak rMoka3aHO Ha pUCYyHKe, 4TObbI
NOSIHOCTbIO LEMOHTNPOBATb.

® pa3bnokupyiTe 3allefkM Yalu, Kak MoKa3aHo
Ha pucyHke, YTObbI OTCOEAMHUTL €€ OT Kopnyca
ycTponcTea.

® bIHbTE Yally M3 Kopryca YCTpoWcTBa, nopaes
[BYMsi  nanblUamy  CO  CTOPOHbl  CTaflbHOMN
yacTu cMecutensHoro potopa (A) w, 3axsaTtus
BHELWHMIT Kpaii Yalwm ocTanbHbiMK nansuamm (B).
[TocTeneHHo TAHWTE Yallly C HapacTalLLlei CUIon,

yTobbI OTOENUTL €€ OT rHesna; m

e lepxa uawy obeumy pykamu, nogHUMuUTE eé
BBEpX;

® OJHOW pYKOW CHMMUTE CMECUTEeNbHbIN poTop,
CXBaTVB ero 3a BpaLaTesibHbIN LWNVHAENb;
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e nepxa Yawy B obewx pykax, monoxute eé Ha
NAOCKYKD MOBEPXHOCTb; CHWMUTE  MPOKNALKY,
nepemellias eé BBepX B HanpaBfAeHUK, ykazaHHOM
CTpenkon.

1.4. leMOHTaX KpaHa

Sal'lpeLI.I,aeTCﬂ BbIHMMaTb KpaH ecsin B pe3epByape HaxoanTca Kakas-n1nbo KNAKOCTb.

YTobbl  CHATH  KpaH, BbIMONHUTE  crefylolive

LEencTBuA:

® NepeABUHbTE pblYar B MakC/MasbHOe MosoXeHne
LO3VPOBKMY;

e HaxmuTe Ha npwxkmM [(A), Kpenawmin KpaH K
YCTPOWCTBY, a 3aTeM CHumMuTe KpaH (B] obenmu
pyKamu, Kak nokasaHo Ha pucyHkax;

1.5. Moiika HarpeBaTesibHON YacTn

Heobxoavmo pasobpaTb BCe netanu,

NpUKpenneHHble K HarpeBaTeNbHO! YacTu.

® Ypanute Bce 0CTaTKM NpofykTa, OCTaBlIMecs B
yawe, cmMotpu n. 1.2;

e CH1UMUTe Yaluy 13 ycTpoiicTea, cMotpu . 1.3;

e CHUMUTe KpaH U3 ycTpoicTBa, cMoTpu M. 1.4;

e O4yncTuTe BCIO MOBEPXHOCTb HarpeBaTeslbHOM
4acTW BRAXHOM TKaHbO W / Man C NOMOLLbI
MArKoW rybku;

e OyncTuTe  WETKOW  BbIXOLHOE  OTBEpPCTHE,
coeanHALLEE KOHTENHED C KpaHoM (He BxoauT B
KOMM/IEKT), KaK MoKasaHo Ha pUCyHKe;



¢ YcTaHoBUTe 00paTHO KpaH;

e Bnelite B HarpeBaTeNbHyl0 YaCTb HEMHOMO BOAbI;

o [lpn nomowM KpaHa, cneilTe Bogy U3
HarpesaTeNbHOW YacTu, 4TODbl yAanuTh 0CTaTKy
NpoflyKTa, HaxoAsLMecs BHYTPW [03MpYyloLLero
KaHana.

[na LanbHenwen 0UMCTKM BHYTPEHHEM
NOBEPXHOCTM KpaHa, CHUMWTE ero Crienyloumnm
obpazom:

o CHuMuTe KpaH, BLINOJHAS LencTeng,
nepeyvicnenHsle B n. 1.4:

e [omecTnTe KpaH Ha YNCTYI0 POBHYIO MOBEPXHOCTb,
a 3atem ocnabote u ypanute 6Gont [(A) ana
3aKpenfeHns HWXHeW 4YacTu  ycTpoWcTBa U
nzenekute wtnudt (B) w  cootsetcTByOUIYIO
npyxuHy (C) u3 rvespa.

BeicyHbTe nonrocTtbio anement (D) pyukn (E), a
3atem HaxmuTe Ha pbivar (F) cHusy-BBepx, noka
OH He BbIMAET M3 Hanpasnsiowlel wtudta, B

COOTBETCTBUM C PUCYHKOM; m

OteuHtute pyuky (E), nosepHys eé Bneso,
YOEPXUBAA OLHOBPEMEHHO WTUGT Ha OAHOM
MecTe;

Nseneknte windt (G) u npyxuny (H) us kopnyca
kpaHa (yzen wtudra v ynnotHerus (1) sbiigyt
BMecTe CO WU TOM).

e Otcoegnnute wtndt (G) ot ysna wrudra w
ynnotHeHus (1);
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e Nzenekute (notarys) wtudt (L) n3 ynnotHeHua
(M].

1.7. Ounctka u gesuHpekuma petanemn

Bce paHee [AeMOHTVMpOBaHHble getanu (KpaH,

CMEeCUTeNIbHYIO  J1oMacTb, CMECWTENbHbIA  poTop,

YMIOTHEHWE 1 Yally), CreayeT TUAaTeNbHO NPOMbITh

1 Ae3nHbrUMpoBaTh.

[ns Toro, 4ToObI MNpPaBWABLHO BbLIMOAHUTE 3Ty

npoueaypy, BbINOMHUTE Chefytolne eNCTBUS:

e 3amonHWTe  KOHTElHep  Terso#  BOLOW  C
Temnepatypoit 50-60 °C 1 MotoLLMM CpefCcTBOM;

e [lpoMoiiTe  pa3obpaHHble  4acTM  MOIOLLMM
pacTBOpOM;

e [IpoMoliTe Tensoit BOLON;

® YycTuTe Toabko Tenoi Bofol ¢ Ae3NHOULMPYIOLIUM
CPeACTBOM,  COflepXalluM  nepxnopaT  HaTpus,
pa3BefleHHbIi B BOfle AN MONyYyeHWs Xxnopuia B
koHueHTpauun 0,02%.

e [orpyswute pa3obpaHHble
nesnHobunumpyolem pactsope npumepHo Ha 30
MUHYT.

 [IpoMoliTe YncToN BOAOMN;

e Ounctute Kpbiwky Yawm (cmotpu n. 1.11)

e [loMecTuTe [eTanu Ha 4YUCTyl0 MOBEPXHOCTb U

4acTtu B

npocywmnre.

1.8. C6opka BbIMbITbIX geTaneu

Bce BbiMbITbiEe 1 ,D,eBVIHd)VILI,VIpOBaHHbIe LeTann OCTOPOXKHO MOBTOPHO coﬁepMTe N 3aTeM YyCTaHOBUTE B

yCTPOMCTBE B COOTBETCTBYIOLLEN 04ePEAHOCTH.

1.8.1. C6opka 4awm

Mpenynpexperve: ybeanTecs,
npaBubHO YCTaHOBEHO.
e [paBWIbHO YCTAHOBJEHO YMIOTHEHUE;

4TO YynnoTHeHne

34echb
npoknafka naeanbHo NpuaeraeT K Kpaw Yau.

® YBRaxHuTe npoknanky BO,D,OIZ, CHOBa 3akpenure
Yawly Ha MecTe, MI0THO NpYXMUTe €€ BHU3.

® YBRaxHute npoknanky BO,D,OIZ, CHOBa 3akpenunTte
Yauly Ha MecTe, NJ0THO NpuXMuTe €€ BHU3.

HE UCIMOJIb3OBATb CMA3KY UJIN BA3EJIUH.
MpenynpexxaeHue: ybegutech, YTo Yalua HafAexXHo
3akpenfneHa B YCTPOWCTBE;  HeMpaBUbHO
ycTaHOBNEeHHas uvala npuBepeT K  yTeuke
npoayKTa; pucK oxora



e [1paBUALHO yCTaHOBJIEHHAsa Yalla; 3[ecb 4alia
vaeansHo NpueraeT K Kpak yCTponcTBa.

® HenpaBunbHO ycTaHoBNEHa Yalla; 34eCh Yawa He
npuneraeT K Kpato yCTpoiicTaa.

e Badukcupyiite yYally K KOprycy ycTpoicTBa c
NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLMX 33LLENOK, COrNacHO
PUCYHKY;

o [ToMecTnTe CMecuTeNbHbIN poTOp B rHE3A0;

e BcTaBbTe cMecuTesbHYlO JlonacTb B THE3[o,
BbIMNOJHAS [eicTBMS, yka3aHHble B n. 1.3 B
obpaTHoI o4epefHOCTL.

[Ina Toro, 4tobbl YCTaHOBWTL KpaH, BbINOAHWUTE
B 0bpaTHOM MopafKe Lary, nokasaHHble nepes
pa3bopkoli.

[ns Toro, 4tobbl ycTaHoBuTs poivar (F), sbitonkHuTe
wndt (D) u3HyTpM Tak, YTOBbI  BLICKOJL3HYAM
Hanpasnaolwme; 3atem Bnoxute poluar (F) u
MegieHHo ocsoboaute wndT (D).
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1.8.3. MoHTaXx KpaHa

\fg—”f“ég’g@

[ns Toro, u4Tobbl MNpaBWfbHO 3akpenuTb KpaH
obpaTHO Ha MecTo, BbINOJHWTE chedyoline
nencTeuna:

° NpuaepxuTe NpuxuM, ybeanswuce, Y10 WTUGT
NONHOCTBIO BbIABUHYT;

® BCTaBbTe KpaH B rHE3[40 W HaxmuTe, 4TOObI
NPVIXUM BEPHYCA B UCXOLHOE MONOXEHMe.

1.9.[le3nHdeKL s YCTPOMNCTBA U3HYTPU

BHumaHue: perynatop Temnepatypsl (7) monxen

6biTb BbIkoYeH (OFF).

BeinonHuTe cnepytolime gencremsa:

® MNOArOTOBbLTE Le3VHOULMpYoLWNit
(cmoTpu n. 1.7)

® HaMoJIHWTE Yally Ae3VHPULMPYOLLM PaCTBOPOM;

pacTeop

e ocTaBbTe pacTBop Ha 30 MUHYT;

® OMOPOXHMWTE  Yally  C  Ae3MHOULMPYIOLWMM
pacTBopoM;

3aTeM TUlaTeNbHO NPOMOWTe Yally U BHYTPeHHWe

NOBEpXHOCTW,  4Tobbl  ypanuTb  Bce

ne3nHuumMpyloLLero pacTsopa.

OCTaTKM

1.10. OuncTtka nogaoHa

MofaoH HeobXOAVMO OMOPOXHATE U MbITh KaXX bl
neHb.

[pumeyaHue: NOALOH CleayeT OMoOpoOXHATH U
MbITb KaX/blA pa3, Korga KpacHbIl Momnnaeok,
yCTaHOB/EHHbIN Ha pelwleTke, ByaeT NofHMMaTbCA-
9T0 NPeA0TBPATUT yTeUKY XKMUAKOCTU.

MofHMMUTE MOALOH C pelleTkon W BbIABUHBLTE
Hapyxy, 4Tobbl M3BeYb ero 13 rHesga.

e [IpoMoONTe MOALOH W pelleTKy OTAENbHO TEMON
BOLOWN;

® BricywmTe BCe petanu;

e [lomecTuTe peleTky 06paTHO Ha NOAAOH;

e BcTaBbTe MOALOH Ha MeCcTo W NpUXMUTE, YTobbI
3aKpenuTb ero B yCTponcTBe.

1.11. O4mncTKa KpPbILWKKA Yawmn

® CH1MUTe KPbILWKY Yaluy C yCTPOMCTBa;

e OUnCTUTE NOBEPXHOCTL BAAXHOM TKaHbio 1 / uin
MSArKOW ryBKoM, CMOYEHHOW [e3UHOULMPYIOLLIM
CpeLCTBOM.

e [IpoMOIiTe XOPOLLO YMCTOW BOLOM



1.12. Onopo)kHeHue KunaTunabHoro 6aka
BHuMaHMe: BO BpeMs  OMOPOXKHEHUS
(12) ycTpoiicTBO [OMKHO BbiTb OTKIIOYEHO OT
MCTOYHMKA NUTaHUA.

baka

MpepynpexaeHune! KunatuneHbii 6ak MoxeT 6bITb
OMOPOXXHEH TOJIbKO TOTAA, KOra KOHTEWHEp NyCT U
YCTPOMCTBO NOSIHOCTbIO OCTHINO.

Hukorpa He ucnonb3yiTe BoAy BbIIUTYO U3 baka
019 NMULLEBLIX Lenen.

[Ina onopoxHeHus baka cnefyite cnegyloLlen

VHCTPYKLMW:

o BbiHbTe BUIIKY 13 po3eTki;

e Ynanute NoALOH ANA CAMBA BOAbI, Kak OMMCaHo
B 1.8;

o CHUMWTE KpbILWKY KUnatuibHoro baka (11);

¢ YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHOI MOBEPXHOCTH

(12), HanpaBneHHbIM K BHelWHeMy
Kpal MOBEpXHOCTW, Ha KOTOPOM YCTaHOBMIEHO
YCTPONCTBO;

e YcTaHoBuUTe KkoHTelHep (B), uMetowlelt emMKocTb
Bonblue, 4eM TpU NUTPa Nof, CIMBHOI raiikoin (X);

e lcnonb3yiiTe MOHETY UM raeyHblid KoY, 4Tobbl
OTBUHTUTL raiiky camsHoro knanana (X). Kpome
TOrO, MOXHO Takke OTKPYTUTb raiky C MoMoLLbio
KpbIWKWM KMNATUALHOTO Baka (11);

c bakom

e CtannTe raiky cnveHoro knanaHa (X ogHwm
MOLL{HbIM BUXEHMEM U NOAOXANTE, Noka bak He
OyneT NoHOCTbIO ONOPOXHEH.

1.13. Ounctka u yaaneHue Hakunu us 6aka ansa sogbl

Bak nna Bofbl TpebyeT perynspHoro ypaneHus
HaKMNW; PEKOMEH/YETCS BbIMOMHATL 3Ty onepawyio,
no KpaliHel Mepe, 0gMH pa3 B 3 Mecsaua.

e BrinonHuTe cnepytowme gencTeus, 4tobbl cante
Boay 13 baka; cmotpu n. 1.12;

e BcTaBbTe 1 3akpenuTe CMBHYIO Npobky baka;

e 3anosHWTe pesepByap C BOAOW CO CPEACTBOM
OIS yAaneHus  Hakunu, npeaHasHayeHHoro
ana  kodeapok  (cnemyiTe  MHCTPYKUMAM
NpOM3BOANTENS CPEACTBA MO yAaneHuio Hakmunu);

e OctaBbTe  pacTBop yKasaHHoe B
WHCTPYKLMW CPeACTBa

e CneliTe pactBop 13 baka cOrnacHo ykasaHusam B
n. 1.12.

e [IpomonTe bak 6oMbLIMM  KONWMYECTBOM BOAbI,

Ha Bpem4d,

HaMoMHsAA ero ¥ OMopoXHAs; CMOTpUTE pasgen
Myck B akcnnyaTaumio n 1.12.
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1.14. C6poc paTymka TeMnepaTypbl

BHuMaHKe: YcTpoiicTBO ocHalLleHo KHomnkol cbpoca
RESET pns gatyvka Temnepatypsl.
Mpeaynpex/eHune: nocse BbIKIIOYEHWUS YCTPONCTBa
[aT4MKoM  TemnepaTypsl, Heobxogumo  byper
nepesnTb LLIOKONAA U3 KOHTeHepa 1 04UCTUTb BCe
4acTW yCTPOICTBa Nepef, MOBTOPHbIM 3aMyCKOM.

MNpepynpexpenue: nepes cbpocoMm  patynka
TeMMepaTypbl, BbIKNIOUYNTE YCTPOINCTBO C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLErO BbIK/IOYATENSA U OTCOeAUHUTE OT
NCTOYHMKA NUTaHWUS, @ MOTOM MOLLOXKAMNTE, NMoKa OHO
MOJIHOCTbIO OCTbIHET.

C nomolibio HeobXxoaMoro HCTpyMeHTa (He BxoanT
B KOMMJIEKT), OTBMHTWTE M CHWMUTE CTOMOPHbIN
6onT:

HaxmuTe  KHOMKY,  pacrnosioXeHHyto

yCTpoiicTBa, YTobbl BOCCTAaHOBUTL paboTy.

CHapyxwu

1.15. MNepuopunyeckoe obcnyxmpaHue

KeanudununposaHHbli cneuvanuct [OMIXKeH
NpoOBOAWTL MEPUOAMYECKMIA OCMOTP YCTPOMCTBa
(no kpaiHel Mepe oamH pas B rog).  IToT
nepuroamMYeckunii 0CMoOTp HeOBXOAMM AN NPOBEPKY
- BCE /M YCTAHOBJIEHHbIE KOMMOHEHTH W Camo
yCTPOWCTBO  MOAAEPXUBAT
He3onacHocTy.

BbICOKMI  YpPOBEHb

Bce v3HoWeHHble AeTanu LoMXKHbI bbiTb 3aMeHeHbl
OPUrMHaIbHbIMU 38MaCHbBIMW YaCTAMMU.

3anpelyaeTcs MCMoNb30BaTb YCTPOMCTBO
ecnn  TONbKO OAMH

naxe,
3/1eMEHT  MOBPEXAEH UM
nsHoweH. Monb3oBaTenio 3anpeLiaeTcs NpoBoANTbL
nepvoanYeckoe TexHudeckoe obeyxxusaHme.



PeweHune npobnem

Mpobnema MpuynHa

Pewenune

YctpoiicTBo He | HeT nuTtanus

YGE,U,VITer, 410 yCTpOVICTBO NOAKJIIOYEHO NPaBUJIbHO

HarpesaeTcs [nagHbIi BbIKNKYaTENb (6) MepeknioynTe rnaBHbIA BbIKIYaTENb B MosoxeHne ON
HaxoauTcs B nonoxenun OFF
BkJiloueH faTunk TeMnepatypel CbpocbTe faTyMK TEMNepaTypbl B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKLWeit nyHkTa 6.1.
Perynatop Temnepatypsi (7) Yctanosute perynatop (7) Ha Tpebyemyio Temnepatypy
ycTaHoBneH Ha 0°C
Mewarka He HeT nutanus YbepuTech, 4T0 yCTPOCTBO NOAK/IOYEHO NPaBUIIbHO
Bpatlaetcs lpuBoAHON Ban He ycTaHOBAEH CHWMWTE Ban U ycTaHOBMTe ero CHoea cornacHo n. 1.8.
LOJIXHbIM 06pa3oM
HencnpasHocTb fBUratens ObpaTtuTech B cepBUCHYIO cnyxby
TMaBHbI BbIKNKOYaTENb (6) HaxMuTe nepeknioyatens
HaxoauTcs B nonoxenun OFF
TeyeT kpaH HenpaBunbHas ycTaHoBKa KpaHa OnopoXxH!Te yCTPOICTBO M cobepuTe KpaH CornacHo M.

1,4.

BbIXO,U, W YNNOTHEHWE 3arpa3HeHbl

OnopOXHNTE YCTPOACTBO M TLLATENbHO 0YUCTUTE KPaH;
CMOHTUpYNTE ero CHoBa B cooTBeTCTBUM C N. 1.4.

TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHUs

O6paTtuTech B CepBUCHYI0 CAYXOY W / MAKM K NOCTaBLMKY
ycTponcTBa

Bopa BbiTekaeTt CnuwkoM Bbicokas TeMnepatypa

TMoHW3bTe TeMnepaTypy

13 baka,

yKa3blBaklLero TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHUs

ObpaTtuTech B cepBUCHYI0 Cyxby

YPOBEHb BOAbI YpoBeHb BOAbI MpeBbILIAET YpOBEHb
MAX npu koMHaTHO TeMnepaType

ycTponcTea

MonoxAnTe, Noka ycTPONCTBO OCTLIHET U ONOPOXHUTE
bak noka He byaeT AOCTUIHYT yKa3aHHbIN ypoBeHb

MpoaykT
BbITEKaeT u3

HenpaBunbHo cobpaHa vawa

OnopoXHNTE yCTPOCTBO, CHUMUTE YaLly U yCTaHOBUTE
eé cHoBa cornacHo n. 1.3.

HUXHEl yacTy
npo3payHoi
yawm

TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHUs

ObpaTuTech B cepBuCHYt cyxby

YcTpoiicTBO
BbIK/IOYaeTCs

BknioyeH fatynk TeMnepatypsi

OTKMI0YNTE BUNKY U3 pO3eTKM U faiiTe npnubopy
MONHOCTbIO OCTbITb. 3aTeM cOpockTe faTUMK
TeMnepaTypbl B COOTBETCTBUN C NyHKTOM 1.14.

Ecnu yCTpOI‘;ICTBO He paBOTaeT AOJDKHBIM o6pa30M M3-3a 4PYyruxX NpUYnH, OTINYaoLWNXCH 0T yKa3aHHbIX B Taﬁnmue
nnn, ecnu npefcraByieHHble peleHna He yCTpaHunu r|p06neMy, BbI30BUTE MacTepa.
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Hwxe npuBefeHbl TEXHUYECKME AaHHbIe U XapaKTepUCTUKMN

Mogenb 274125 274149
Pa3smepsl ycTpoiictaa P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Bec (nycroi korTeitHep) 69kg 75kg

MakcimansHas BX0AHAA MOLHOCTb
(W)

1006 W

Pabouee Hanpsxere (V)

220-240V~ 50Hz

Paboyas TeMnepatypa okpyxatolLeit
cpefbl

Min. 10°C [50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Konnyectso yaw

EmKocTb Yatum

5 Liters

10 Liters

YpoBeHb Wyma

<<70dB

Knacc

YcTaHoBKa PyuKki  perynnpoBatms

TeMMepaTypbl

65°C t085°C

BHuMaHue:TexHU4eckue XapakKTepucTukn moryTt 6bITb U3MeHeHbI be3 npeaBapuTenbHOro ysegoMiieHUs.

OCHOBHas aleKTpUYecKas cxemMa
MuTatowee Hanpsxkerve: 220-240B~
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FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BreveT
3a coboil HempaBubHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas OyneT BbiBNEHa B Te4eHVe NepBoro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO OyaeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IN OHO
JKCnIyaTMpoBanocs 1 0bCayXrBanoch CornacHo
WHCTPYKLUMM No 0b6CAy>XMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUABLHO, MW B pa3pe3 C Ha3HayeHneM.
[laHHoe nonoxeHue HW KOEW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB NoTpebuTens, M3N0XeHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamkax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKy yCTPoiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonUTHKe COBEpPLIEHCTBOBAHMWS
Hallvx NpoAykToB ocCTaBnseM 3a coboll npaso Ha
BBO/, U3MEHEHUIT B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckMe napameTpel, ykasblBaemble B TexHuye-
cKOW LlokyMeHTalvu 6e3 npepynpexaeHuns.

CnucaHue c akcnnyaTaumm. 3awimra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHue, W3HOWEHHOE W  CMUCAHHOe C
3KCnayaTaumm crnemyet yTWAW3MPOBaTb COMMACHO
npaBuiaM v ykasaHuaM, LeWCTBYIOWUM Ha [AeHb

CHATUA C aKCnyaTaunm.

MaTepmanbl YyNakKoBKW, Takne Kak nnacrtuk, KapToH-
Hble KOpO6KM, ApeBeCWHa, cinefdyeTt CKnagnpoBatb
pasfesibHO B COOTBETCTBYOWME KOHTel;IHepr.
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Ayannté neAatn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtlaBaoTe npooeKTLKA TO MApOV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPéVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletat oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUg aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

o AuTn n GUGKEUN NPOOPIZETALKOVO YLa ENAYYEAUATIKN XPNON KaLOEV NPENELVAXpnalonoleirat
YL OLKLOKN XpNnon.

* H ouokeun npeneL va xpnaLonoLelTal JoOvo yLa Tov GKOMO yLa TOv 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaotng Oev €uBUVETaL yla TUXOV ZnpLeg nou npokAnBnkav amno
ea@ahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnon.

* KpatnaoTe Tn ouokeun kat 1o Buopa Pakpla ano vepo kat GAAa uypd. Ze nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOO OE VEPO, APALPEDTE APEOWE To Buopa ano tnv npiza kat pnv
XpNOLONotNoETE PEXpLVA eheyxBel n GUOKEUN ANO NLOTONOLNHEVD TEXVLKO. H N TNpNon Tav
00NyLwY EVOEXETAL VO NPOKAAEGEL KivOUVO MPOG TN ZwN.

* Mnv enixelpnoeTe note va avoiEeTe Povol 0ag 10 nepiBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayere aviikeipeva aTo nepiBANA TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 1o Buopa e uypa xepLa.

o Kivduvog nkektponAn€iag! Mnv entxelpnoeTe va EMOKEUAOETE OVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAEToUpYLaG, OL ENLOKEUEC NPENEL Va OLEVEPYOLVTAL OVO N0 EEELDIKEUPIEVD

ﬂ NPOOWLKO.

* Mnv xpnaponotelre note ouokeun e BAaBn! Ze nepintwon BAaBng, anoouvogate
OUOKEUN ANO TV NPIZa KaL ENLKOWWVNOTE LE TV nwANTN.

* [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPIKA PEPN TNG CUCKEUNG O€ vePO N aMa uypd. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXeTE TAKTKA TO Buopo KaLTO KGAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahOLo 1P00O00LAG ElVaL KATEQTPAHEVD, MPENEL Va avTiKaTaoTaBel and Texviko oepBig n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopioU.

* BeBawwBeire 01 T0 KOAWALO dev EpxeTaL o€ €NAQn pe axunpa N Bepua QVIIKElEVa Kal
KPATNOTE TO aKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGSLO enékTaonc) eivat TonoBeTnuEVo 1AL WOTE va Pnv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npooexeTe NAVTA TN GUOKEUN KATa TN XpNan.

* [pogdonoinon! Ooo 1o Buopa eivat otnv npiza, N oUoKeUn elvat ouvdedepevn otV NNyn
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun npwv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [1oT€ pnv PETAPEPETE TN OUGKEUN MO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnoLonoleiTe GUOKEUEG NOU Dev NapexovTaL Jazi e Tn CUCKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPiZa PE TAON Kal GUXVOTNTA NOU avapePOvIaL aTnv
ETIKETA TNC OUOKEUNC.
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¢ JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBaciun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowe. fa va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NPW anocuvoEeTe To Buopa.

* Mnv xpnotponotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
karaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwaon, unopet va dnptoupynBet Kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevtika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdiwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat
WaoNG.

¢ Auth n ouokeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VA XPNOWONOLETAL ano natdLd.

¢ Kparnate Tn 0UOKEUN Kat To KaAwOLo akpla ano natdLa.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN aNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETTAL KAl NP ano €pyacieq ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwpLG ENLTNPNON evw BplokeTat o€ Aetroupyla.

Ewdwkoi Kavoviopoi ac@aleiag

o AUTh N OUOKEUN MPOOPIZETAL YL EUNOPLKN XPNON KAl HOVO yla TNV MAPACKEUN ZEOTNG
ookohatag. AEN EINAI KATAAMHAH yia xpnon e aAa uypa n yla To Bpactyo vepou.

¢ H ouoKeun NpoopizeTatyLa Xpnan ano eknatdeUpEVo MPOOWLKO ONWE NPOGWLKO KOUZIVAG
n unap. ﬂ

* Xpnotonotnare T GUKEUN HOVO ONKG NEPLYPAPETAL 0TO EYXELPIOLO.

¢ Apnate anoatacn TouAaxtaTov 25 ¢m yupw ano TN OUOKEUN YLa KG)\UTspo sEosptopo

o [epiore 10 doxeio vepou (12) pe ppeako Kat Kpuo vepo. PiETe apya 1o vepd LexpL Ty evaELEn
uéytotng ataBung (MAX) Tou doxelou vepou.

¢ [Ipoetdonoinan! Mnv xpnolonoleite NOTE TN OUOKEUN XWPLG va EXETE TONOBETNOEL VEPO
ueaa o1o doxeio vepou (12) kaBwg evdexetat va npokAnBei Znptd oo BeppavTiko aTouxelo.

* Mpoewonoinan! Mnv unepBaivete note v évdelen peywotng araBung (MAX LEVEL) Tou
doxelou avapieng (2).

* Mpogtdonoinan! Mnv avoiyete To kanaki Tou doxetou avauténg (1] orav n ouokeun Aetroupyet
kaBwg Ba e€EABEL ZeaTOC ATPOG KaL UNAPXEL KlvOUVOG EyKAUPATOC.

Kivduvog eykaupdtwv! Mnv avoiyeTe 1o doxelo avapLEng otav n 0UGKEUN AeToupyet.

o AwaTnpeire TN 0UOKEUN HaKPLG ano BEpUEC ENUPAVELEG KOL AVOLKTEG PAGYEG. Xpnatonoleire
navra Tn ouokeun oe eninedn, otaBepn, kaBapn, ateyvn Kat avBekTkn otn Beppornta
ENLPAVELQ.

* KaBapioTe Kat okouniote KaAd TN OUCKEUN Kal 0Aa Ta €6apTAPATA TNG NPLV TNV OUVOECETE
0€ NNyN PEUKATOG.

¢ ApnaTe TN OUOKEUN Va KPUWOEL TEAELWG O€ PEPOG Pakpla and natdla npw v KaBapioeTe
KaLTnv anoBnkeuoeTe.

o Mnv JETAKIVETE TN OUOKEUN OTAV NEPLEXEL ZEOTN 00KOAATA N BplokeTal o€ Aetroupyia.
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* [Ipogoxn! Kpatare ka\a 1o KATW PEPOG TNG OUOKEUNG OTAV ONKWVETE N UETAKWELTE TN
OUOKEUN YLa Va GNOQUYETE TUXOV ZNLA.

leiwon
Autn n ouokeun Ta€vopeital oTnv KAGon nNpootaciag  pevpa. Auth n ouokeun eivat e€onAopevn pe
| kat npénet va ouvdeeTat e yelwon npootactag. KaAwOlo mMou @epel kaAwolo yelwong pe Buopa

H yelwon pewwver Tov kivouvo nAektponAn€iag  yelwong. To BUopa npénet va eivat ouvoedepevo oe
NapexovTag éva KaAwolo OLaPUYAG yla To NAEKTPIKO  owoTd TonoBeTnUevVN Kat yelwpdevn npiza.

Meptypapn Tng cuokeung
XpAoN TNG GUGKEUNG
H ouokeun enayyeApaTikng XxpRong Nou ayopacate NpoopigeTal yla TNV NapacKeUn ZeoTNG 6OKOAATagG,

Kupla pépn
Ta KUpLa pEpn TNG CUOKEUN elval Ta €§AC:

. Kanakt doxetou avapigng

2. Moxeio avapiEng (5L yia o npotov 274125, 10L yia
T0 npotov 274149)

3. Afovac avapléng

4. Tavtzol oTepewaong doxelou avaplgng x2

5. KUplo owpa cUOKEUNg

6. AtakonTng Aetroupylag

7

8

. AwakonTng Beppokpaatiag (°C)
. ZTnpiypata
9. Avadeutnpag
10. KéTw pepog
11. Kanakt doxelou vepou
12. Aoxelo vepou
13. ZUoTnpa ekpong
14. Evoelgn peylotng otaBung diokou cUAOyNG
15. MAeypa diokou cuAhoyng
16. Alokog cuAhoyng
17. Nwpa anooTtpayylong doxelou vepou
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Aelwtoupyla
‘Evap&n Aewroupyiag

[la va Eekwnoete Tn Aettoupyld TNG OUGKEUNG,
akoAouBnaoTe Ta napakatw Bnpara:

BeBawwBeire 611 0 dlakontng Aetoupyiag (6) eivat
otn Béon OFF.

ApalpeaTe 10 KanakL Tou doxeiou vepou (1).

lepiote pe vepd 10 doxeio vepou (12) péxpl tnv
€vOeLEN peyloTng otabung (MAX).

Mpoewdonoinon: yepioTe To doxeio vepou pixvovrag
apyd 1o vepd kat BeBawwBeire 6TL TOo vepd dev
unepBaivel Tnv évdelEn péyotng otabung (MAX).

‘Otav yepigete yla np@Tn popd 1o doxeio vepou,

N noodTnTa VEPOU MOU analTELTAL yla va YEMIoEL
nAnpwg 1o doxeio eivat nepinou 3,5 Aitpa.

Open the bowl lid (1) and pour the chocolate into the
bowl (2].

e [loté pnv unepBaivete TNV €vOelEn  PEYLOTNG
o1aBunc (MAX LEVEL) 1ou doxeilou avauteng (2).

* Apou piete TN cokoAaTa oTo Ooxeio, KAeiloTe TO
KanakL.

® JTN OUVEXELD, OUVOEOTE TO (PLC OE {La KATAAANAN

NAEKTPLKA Mpiza.

Meéote Tov Slakontn  Aewoupyiag (6] yua va

€eklvnoel n AetToupyia TG cuokeung. To npolov

peoa oto doxeto Ba apxioel va avapetyvueTat:

‘Orav n npaovn Auxvia eivat avapgpevn, N oUOKEUN

elvat evepyonotnyevn.

Orav n npacwn Auxvia dev elvat avappévn, n

OUCKEUN €lval anevepyonownpevn.

PuBuiote Tov Slakontn Beppokpaociag (7) ornv

entbupnth  Beppokpacia yla va Zeotavete TN

ookolara péoa ato doxelo avaptEng (2.

Inpeiwon: Ynapxet eva nAnkipo enavagopag (RE-
SET) yia Tov eowTeplkod awoBnrthpa Beppokpaotiac.
Eav o awoBnthpag Beppokpaciag anevepyonotnoet
TN OUOKEUN, MpEMEL va MNATAOETE TO MANKTPO
EMAVAQOPAC YO VA EMAVEKKWNOETE TN OUCKEUN
(deire napaypago 1.14).



ZepBiplopa TnG ZeGTNG GOKOAATAG

MNpoewonoinon: H cokoAdTa 6tav €§€pxetal and Tn
OUOKeUN €xel MOAU uynAn Beppokpacia. Kivouvog
gykauparog!

la va oepBipere Tn geoTn OOKOAATA MPOXWPNOTE

ONwe NePLypaPETAL NAPAKATW,

LuvioTartat va dtatnpeite Tn paBdo oTn péylatn B€on

€KPONG Yla va PEEL N COKOAATA PE TOV ANALTOUHEVO

pubpo.

TonoBetnoTe éva @ATZavl KaTw ano To oUGTNUa

EKPONG:

e Xpnotgonotnate Tov poxAo (n gokohata eE€pxeTat
otav o poxhog wbheiral npog Ta nicw n pnpoota)
pexpl va €EeABel oTo pATZAVL N MoooTNTa NG
00KOAATAG Mou entBupetire.

® )TN OUVEXELD, APNOTE apyd Tov HOXAO WOTE va
EMLOTPEWYEL OTNV ApXLKN ToUu BEan.

e Av n TaxUTNTa €KPONG TNG OOKOAATAG €ival MoAU
apyn, npénet va Becete TN paBdo oTn peyloTn
Beon ekpong. Ze nepintwon gpagipgatog otn diodo
EKPONG, KWVAOTE OUVEXOPEVA PUNPoG-niow Tn paBdo
Kpatawvtag otaBepd Tn OUOKeUN, ONWG (aiverat
otnv Ewkova 1.

& MNpoooxn! Kivduvog eykaupatwv! Mnv
ayyigete 10 Kandkt Tou doxeiou avau§ng (1) kat
10 doxeio avapi§ng (2) 6Tav n cuokeun Aettoupyei
KaBwg n Beppokpacia Toug givat moAU uynAn. MNa
Va ONK®OETE TO Kanakt (2), xpnolyonoteire navra
Tn AaBn oT10 ENAvw PEPOG Tou.

KaBaplopog kat Zuvripnon

0 kaBaplopdg Kat n GuUVTAPNON TNG CUGKEUNG MPEMEL
va ekTeEAOUVTAL e Tov OLakONTN AetToupyiag otn BEan
OFF kat tn ouokeun anoouvoedepevn ano 1o peuya.

Mpoetdonoinon: kaBe popd nou yepizetat To doxeio
pe ocokohata N npoidv kaBapilopou/anolupavong,
BeBalwbeire o1l €xete TOMoBeTNOEL Tov Afova
avapLeng.

Mpoetdonoinon: npw  €KTEAECETE  oMoladnmoTe
epyaoia kaBaplopoU NEPLUEVETE EWG OTOU N CUCKEUN
KPUWOEL KaAd.

[Mpoedonoinon: anayopeVeTal auotnpa N xpnon
AELQVTIK@Y N/KaL PETAAAKGY OQOUYYapL@Y yla Tov
kaBaplopd TNG OUOKEUNG N Twv €EAPTNHATWV TNG.
Xpnotwgonotwaote povo éva vwnd navi n/kat éva pn

® -

AELQVTIKO OPOUVYYapL.

[Mpoedonoinon: xpnotponotnote povo Tn Bouptoa
kaBaptlopou nou npoBAénetal yia va kaBaploete
n 6lodo ekpong [(deite nmapaypago 1.5). Mnv
Xpnolgonotnoere noté autn Tn Bouptoa yia va
kaBapioete GAAO HEPN TNG OUCKEUNG.

Kard Tnv extéheon epyaclwv  kabapilopou  Kat
OUVTNPNONG, MPEMEL va (POPATE Ta PoUXd ATOHIKNG
npootaciag (yavra, yuahla kAn), mou ouvioTavrat
ano Ta LoxuovTa NPoTUNa acpaieiag atTnv xwpa onou
XpNolPonoleiTal n oUCKeUN.

Kara tnv ektéheon Twv epyactwv kabBaplopou kat
ouvtnpnong, akoAouBnoTe TG EEAG 0dnyieg:

® (pOPATE TO MPOOTATEUTIKA YAVTL,

e unv xpnolgonoteite Ol@AUTEG N GMa eU@AeKTa



UALKA,
® LNV XPNOLHOTOLEITE AELOVTIKA /KAl PETAAMKA
opouyyapla ywa va kaBaploete Tn cUOKeUN Kat Ta
e€aptnpard Tng,
® (pOpATE TA MPOCTATEUTLKA YavTLa,
 unv xpnaotdonoteite OLAAUTEG N AAa eUPAEKTA UAIKG,
e unv  xpnatgonoteire n/kat  peTaMka
opouyyapta ya va kaBaploeTe TN OUOKEUN Kal Ta
e€apThyard tng.
0 kaBaptlopog kat n anoAlpavon eivat 0ladikaocieg
nou NpeneL va ekTehouvTat Pe totaitepn npoooxn Kat
o€ TAKTLKN Baon yia A0youg UyLEWNG, OlaopaAlong
TNG MOWOTNTAG TWV MAPAYOHEVWY POPNUATWY Kal
OUHHOP(P®WONG HE Ta UNOXPEWTLKA MPOTUNA UYLELVAG.

AELavTika

KaBe Ooxeio npénet va kaBapigetat kat va
anoAupaivetat TouAdxioTov KABe 2 npépeg Kat o€
KaBe nepintwon oUPPWVA HE TOUG KAVOVLGHOUG
UYlEvAG nou toxUouv OTNV  X@pa  xpnong
NG ouokeung. OL epyacieg autég npénet va
€KTEAOUVTAL OUXVOTEPA, av anatreitat Bacel Twv
XUPAKTNPLOTIK@V TOU NpolovTog. Na neplocoTepeg
AENTOPEPELEG, EMLKOWWVAOTE ME TOV MPOUNBEUTN
TOU NpoTloVTOG.

0 oxedlaopo6g Kal Ta UAMKG Mou xpnatponotoUvTat
yla TNV KaTaoKeun Twv e§apTnpdatwyv KabloTouv no
gUKoAo Tov KaBaplopod Toug, alla dev epnodigouv
TOV OXNpATIONO BakTnpiwv Kat poUxAag o€
nepinTwon avenapkoug kabaplopou.

1.1. Awadikacieg KaBaplopou Kat anoAUpaveng
Kara epyaolwv  kabaptlopou  kat
akoAouBnote  TIC  NapaKAT®

TNV EKTEAEON

anoAUpavong,

0ladlkaoiec:

® qdelaoTe T0 Mpoldv ano To doxeio avapleng, (deire
napaypago 1.2),

® Q(palPEOTE TO OOXELD AVAPLENG amd TN OUOKEUN,
(6eire napaypago 1.3),

® a(alpéoTe 10 OUOTNHA E€KPONG aMod TN OUCKEUN,

(8eire napaypago 1.4,

kaBaplote To KATW PEPOC TNC OUOKEUng, (deite

napdaypago 1.5),

anoocuvappoAoynaoTe 1o oUGTNHA €KPONG MPOTOU

T0 aQaAlpEaeTe and T ouokeun, (deite napaypago

1.6),

NAUVETE KAl amnoAupavere Ta e€apTnpata Tng

ouokeung, [deite napaypago 1.7),

enavaronoBetnote  T0  GoXelo

ouokeun, (deire napaypago 1. 8.1),

avapigng  otn

e xpnowgonotnote éva uypod navi n/kat éva pn
AELOVTIKO  OPOUYYApL €EUMOTIOHEVO HE  MPOLOV
anoAupavong yla va kaBapioete Tn diodo ekpong,

ouvappoloynote  To  olotnua  ekpong,  (deire
napaypago 1.8.2),

TonoBetnaTe To OUOTNHA €KPONG OTN OUCKEUN,
(8eire napaypago 1.8 3],

aMOAUPAVETE TO E0WTEPLKO TNG OUOKEUNG, (deire
napaypago 1.9),

kaBaploTe Tov dioko ouMoyng, (deite napaypago
1.10),

kaBapiaTe 10 doxelo avaplEng pe éva uypo navi n/
Kat éva pn Aelavrikd apouyyapt, (deite napaypago
1.11),

adetaote To doxelo vepou, (deite napdypago 1.12),
kaBaploTe Kal apalpeate Tuxov akata ano To Goxeio
vepoU, (eite napaypago 1.13).

= @



1,2. 'Adswaopa Tou doxeiou avapiEng

[Mpotou kaBapioete 10 Goxeio avaplEng, npenet va 1o
adeldoete NANPWG.

Me Tn ouokeun evepyonotngévn, adelaoTe NANPWG
70 O0Xel0 QVAPLENG XPNOLHOMOLOVTAG TOV HOXAO TOU
OUGTNHATOG EKPONG.

[epiote 10 doxelo avaplEng pe vepd kal pubuioTte
Tov  dakontn  Beppokpaciag (7]  ortoug 50°C
[122°F). AetroupynoTe TN OUOKEUN yla TOUAGXLOTOV
15-20 Aenta npokelévou va agpatpeBolv TUXOV
UMOAEipHaTa nou pnopet va €xouv KOAMNOOUV OTLG
NAEUPEG Tou doxeiou avapLEnc.

AdeldoTe OAO TO MEPLEXOHEVO TOU DOXELOU AVANLENG,
XPNOLHOMOLWVTAG TOV HOXAG TOU GUOTAHATOG EKPONG.
Mpoetdonoinon: To npoiov nou egepxetat ano Tn
OUoKeun €xet MoAU uywnAn Beppokpacia. Kivouvog
eykauparog!

1.3. Apaipeon Tou doxeiou avau§ng
Mpoetdonoinon: npotoU a@alp€cere T0 OOXELD
avapigng, BeBawwbeite 0Tl 0 dlakoNTNG Aettoupyiag
elvat otn Beon OFF kat o011 n ouokeun Oev eival
OUVOEDEPEVN OTO PEUPA KAl EXEL KPUWOEL TEAEIWC.

AnayopeUeTal n agaipeon Tou doxelou avaplEng anod
TN GUOKEUN OTAV MEPLEXEL OMOLOONTIOTE UYPO.

Eival 1dlaitepa onpavtikd 1o doxeio avaplEng Kat Ta
e€apTnaTa Tou va agatpouvral npv kaBapioete Kat
QMOAUHAVETE TN CUGKEUN.

la va agpalpecere owaord 10 OOXElo avapigng,
akoAouBnoTe Ta €€ng Bnpara:
* Apalp€eaoTe TO KAMNAKL.

e TpaBnEre npog Ta ndvw Tov avadeuTnpa, KPATwvTag
TovV eUBUYpappLOpEVO He Tov GEova avaplEncg éwg
OTOU N KATW onn Tou avadeuthpa QTaceL oTo (OLo
eninedo pe Tov NEPO NEPLOTPOPNG.



e [eipete Tov avadeutnpa Kat TpaBnére Tov Mnpog
7O Navw, O6NWG Qaiveral oTnv elkova, yla va Tov
aQaLpECETE.

o TekAeldWaTe TOUG YAVTZOUG OTEPEWONG TOU Boxelou
avaptgng, onwg @aivetat oTnv elkova, yla va 1o
apalpeceTe anod 10 KUPLO 0WHA TNG CUTKEUNG.

* ApatpeaTe 10 OOXELD AVAULENG aMo TO KUPLO OWHA
TNG OUOKEUNG, Kpatavrag Tov GEova avadeuong (A)
kat 1o doxelo avaplEng (B), onwg @aiverat atnv
elkova: TpaBngre apya kat duvard 1o doxelo PEXPL
autd va agpatpeBei and tn Baon Tou.

® AQQLPECTE TO KPATWVTAG TO KAl PE Ta OUO 0ag XEPLA.

e TpaBnEte Tov afova avadeuong mnpog Ta MNavw
KPAT@VTAG TOV ano Tov Neipo NePLOTPOPNG.




e TonoBethaTe 10 Ooxelo oe pia eninedn enupavela
Kat apatpéaTte TNV PAAVIZA GNPWXVOVTAG TNV NPOG
Ta NAavw oTnv KateuBuvon nou Oeixvel To BEAOG.

1.4. Apaipeaon Tou GUGTAPATOG EKPONG
AnayopeUeTal n apaipeon Tou NWEATOG 6Tav 70 00Xel0 AVAPLENG NEPLEXEL OMOLOONMOTE UYPO.

la va apatpeoeTe To oUOTNHA EKPONG, akohouBnaTe
Ta e€n¢ Bnpara:
e Beate Tn paBdo oTn peyloTn BEon ekpong.

e TpaBné&re pe duvaun Tov G€ova (A) kat oTn cuvéxeta
agatpeoTe 10 oUOTNHA ekpong (B) kpatwvrag 1o Kat
pe Ta 0UO 0aG XEPLa, ONWG PALVETAL OTLG ELKOVEG.

la va kaBaploete 10 KATW PEPOG TNG OUOKEUNG,

npeneL va apalpeceTe 0Aa Ta e€apThpata nou eivat

TonoBeTnpeva endvw Tou.

* AdelaoTe 10 Npolov and 1o doxelo avapgng, deite
napaypago 1.2.

* ApatpeaTte To Ooxelo avaplENG anod Tn OUCKEUN,
deite napaypagpo 1.3.

* ApalpeoTe TO CUOTNHA EKPONG AMO TN OUCKEUN,
deire napaypago 1.4.

e KaBaplote 0An TNV enwpavela Tou KATW HEPOUG
XPNOLHOMOLOVTAg €va uypd navi n/kat éva pn
AELAVTLKO Opouyyapt.

e KaBapiote Tn 0lodo ekpong pe pla Bouproa
kaBaplopou (dev napexetal), onwg @aiverat atnv
elkova.




e EnavatonoBetnoTe To 0UCTNHA EKPONG.

o Pi€re Alyo vepd peaa 070 KATW PHEPOG TNG OUCKEUNG.
e Adeldote ONO TO VEPO aNO TO KATW HEPOG
TNG OUCKEUNG HECW TOU OUGTAPATOG €KPONG
MPOKELEVOU  va  apatpeBolv  TUXOV — HIKPG
UnoAeippata npoldviog and To €0WTEPLKO TNG
01600U EKPONG.

la va kaBapioete KaAUTEpa TO €0WTEPIKO TOU

OUOTAHATOG €KPONG, QMOCUVAPHOAOYNOTE TO WG

eEng:

* Apalp€oTe TO CUOTNHA €KPONG, akoAouBwvrag Ta
Bnpata nou avagepovtal oTnv napaypago 1.4.

e TonoBetnaTe To oUOTNPA EKPONG € Hia KaBapn Kat
eninedn entpavela. FeBlowaoTte Kal apalpeoTte T
Bida (A) nou otepewvel Tn paBOO OTN GUOKEUN Kal,
oTn ouvéxela, Byakre Tov neipo (B) kat 1o ehatnplo
(C).

TpaBnEre npog Ta €€w 6An Tn paBdo (D) kpatwvrag
Tnv and tn AaBn tng (E) kat, otn ouvéxeta, onpwEre

npog Ta endvw Tov pHoxAo (F) €wg otou e€€NBeL and ﬂ

TOV 00NYO ToU Melpou, ONWG Paivetal oTnv elkoOvVa.

TeBwdwore Tt AaBn (E] neplotpepoviag Tnv
aploTEPOOTRPOPA KAl KPaTVTag Tn paBdo otabepa
otn B¢on Tng.

TpaBnére Tn paBdo (G) kat To ehanpto (H) and 1o
KUplo nepiBAnua Tou cuaThpatog ekpong (o neipog
kat n pAavrza (1) Ba Byouv pazi pe tn paBdo).

TpaBnére tn paBdo (G) yia va tnv apapéoete Tov
neipo kat Tnv pAavrza (1).

o @



* Aaxwplore Tov neipo (L) kat tn @Advrza (M).

1.7. KaBaplopog kat anoAUpavon Twv e§apTnHATWV
‘Oha Ta e€aptnpata mou €xouv anocuvappoAoynBet

(ouaTnpa ekpong, avadeutnpac, afovag avadeuong,

pAaviza kat Goxeto) mpénmet va nAuBouv kat va

anoAupavBoUv NpooeKTKA.

[0 va exteléoeTe owaTd auth Tn dladlkaoia, akoloubnaore

10 €€n¢ Bnparta:

e [epioTe €va doxelo pe anoppunaviikd Kat ZeoTo
vepo oe Beppokpaocta 50~60°C (122~140°F).

e [M\UveTe KaAG Ta anocuvappoloynpeva e€apTnyara
HE auTo TO OLAAUHA.

e TenAlveTe pe zeoTo vepo,

e KaBapiote poévo pe €va npolov amoAupavong
mou MePLEXEL UMOXAWPLWOEG VATPLO, APALWHEVO
0€ Ze0TO VEPO WOTE va entreuxBel ouykevipwon
xAwptouxou varpiou 0,02%.

¢ TonoBethoTe Ta anocuvappoloynyéva e€apTtnpara
peoa oto OdAupa anoAupavong ya nepinou 30
Aenta.

e Ten\lvete pe kaBapo vepo.

* KaBapliate 10 kandkL Tou doxelou avapienc, (deire
napaypago 1.11).

e TonoBethote 10
EMNLPAVELD KL OTEYVWOTE Ta KA.

e€apthpyata oe pla kaBapn

1.8. Enavatono®£Tnon Twv €§apTnpudrwv

‘OAa ta e€aprnpata nou éxouv NAUBel kat anoAupavBet, npenet va ouvappohoynBolv e MPoooxn Kat, 0TN OUVEXELD,

va TonoBetnBouv 0Tn cuokeun, akohouBavtag Ta oxeTika Bnpara.

1.8.1. ZuvappoAdynon Tou doxeio

[poetdonoinon: BeBawwBeire 011 n @Adviza €xel

TonoBetnBel oworta.

e H pAavrza nou exet TonoBeTnBel owaTd, epapuozel
TEAELa 01O OoXElD, ONWG PALVETAL OTNV ELKOVA.

* H @Advrza nou Oev €xet TonoBetnBel oward, dev
EQUPHOZEL OWOTA 0TO OOXElD, ONWG PAlveTal oTNV
ELKOVO.

o Bpegre pe Aiyo vepo Tnv pAavtza kat TonoBeTnoTe
10 Ooxelo avaplEénc otn Beon Tou niEzoviag To
oT1aBepd Npog Ta KATW.

MHN  XPHZIMOMOIHZETE  AINANTIKO H
BAZEAINH.
MNpoooxn: BeBawwBeire o1l To Jdoxeio é€xel

TonoBeTnBei owoTd oTn OUcKeun. e avriBetn
nepintwon, evdéxetat va npokAnBei diappon Tou
npotovrog. Kivduvog eykatpaTog!



¢ To doxelo nou exel TonoBetnBel owoTad, epappozet
TEAELO OTN CUOKEUN, ONWG (paiveral oTnv etkova.

e To doxelo nou dev e€xel TonoBetnBel oword, dev
EQUPHOZEL OWOTA OTN CGUOKEUN, ONwg @aivertal
oTNV €LKOVA.

® JTepe®OTe TO O0XElO avaplENG 0To KUPLO oWpa
TNG OUOKEUNG XPNOLUOMOLWVTAG TOUG OXETIKOUG
YAVTZOUG OTEPEWONG, ONWG (PAiveTAl OTNV ELKOVA.

e TonoBetnoTte Tov a€ova avadeuong otn BEan Tou.

e TonoBethote Tov avadeutnpa otn Beon Tou
akoAouBwvTac pe Tnv avrioTpo@n oetpa Ta BApata
nou neptypdgovrat otnv napdypagpo 1.3.

[tla Tn ouvappoAdynon To OUCTNHA  EKPONG,
EKTEAEOTE PE TNV avrioTpo@n Oelpd  OAa  Ta
Bnpata  anoocuvappoAdynong mou  neplypd@nkav
MPONYOUHEV®G.

la va TonoBetnoete Tov poxAo (F), anpwé&re npog Ta
uéoa T paBdo (D) €wg 6Tou ep@aviaTouy ot odnyol,
TonoBetnoTe Tov poxAo (F) kat aneleuBepwate apya
™ paBdo (D).




1.8.3. TonoB&TnoN TOU GUGTAHATOG EKPONG

\gf@

la va TonoBethoere owoTd TO CUOTNHA EKPONG,

NPOXWPNOTE WG EENC:

e Kpartnate otaBepd Tn paBoo kat BeBalwBeire o1l 0
HOXAOG elvat og NAnpn €kTaan.

e TonoBethoTe To OUOTNHA €KPONG OTNV OMN Kat
MIECTE €WG OTOU 0 HOXAOG va €MLOTPEWEL OTNV
apxtkn Tou Beon.

1.9. EcwTtepikn anoAUpavon

Mpoewonoinon: o Odwakontng Beppokpaciag (7)

npenetva eivat otn Béon OFF.

EkteAéoTe Ta napakatw Bnpara:

e [poetowaote 10 dtahupa anolupavong (deire
napaypago 1.7).

e Pi€re 10 OlGAUpa
avaptgng.

anoAUpavong oto  Ooxeio

e ApnoTe To OlGAUPa va dpdaet yia nepinou 30 Aenra.
* ApatpeoTe 1o OLAAUpA anoAUpavong ano 1o 0oxelo.
2Tn ouveéxela, EenAUvere KaAd To OOXELO KAl TIG
EOWTEPIKEG  TOU  EMUPAVELEG  MPOKELPEVOU  Va
apatpeBolv 0Aa Ta unoAeippara Tou OlaAUPaATog
anoAUpavong.

1.10. KaBapiopog Tou dickou cUAAOyng

[Mpénel va adelazete kat va kaBapizete kaBnpepwa
Tov 0LO0KO GUAAOYNG.

Znpeiwon: npénetva adelageTe kalva kabapizeTe Tov
0loko oUNOYNG KABE popa MOU ONKWVETALTO KOKKLVO
(pAOTEP unepxeillong mou eival TonoBeTnpévo aTo
NAEyHa yla va oTapatd Tn OLappon Uypv.
AvaonkwoTe Tov Oloko pagi pe To MAéypa Kat
TpaBnETe TO Npog Ta €€w yla va TO APALPECETE ANO
n B€on Tou.

e [T\UveTe Tov OlOKO Kal TO MAEYHO EeXwpLOTA HE
XALapo vepo.

® JTEYWWOTE TA KAAQ.

e EnavaronoBetnote To nAéypa enavw ato 0ioKo.

e TonoBetnoTe Tov dloko aTn BEon Tou Kal NLEaTe Tov
MpOG Ta KATW yla va TOV OTEPEWOETE OTN OUCKEUN.

1.11. KaBaplopog Tou Kanakiou Tou doxeiou avaptEng

® ApalpeaTe To Kanakt anod 1o doxeio.

e KaBapiate 1o pe €va uypo navi n/kat éva pn
AELQVTIKO  O(OUYYApL  EUMOTIOMEVO OE  €va
anoAUHAVTLKO Npotov.

e TenAUvete kKahd pe kaBapo vepo.



1.12.’Adswacpa Tou doxeiou vepou
Mpoewdonoinon: 6tav adelazete 10 doxeio vepou
(12), n ouokeun dev npénet va eivat ouvdedepévn
oT0 pelpa.

Mpoewdonoinon: Na va adelaoete 70 vepd and 1o
doxeio vepoU, To doxeio avaplEng npEnet va givat
(3€10 KAl N CUOKEUN Va €XEL KPUMOEL TEAELWG.

To vepd nou ekkevaveral and To doxeio vepou
anayopeUeTal va KaTavaA®VeTal e onolovannoTte
TpoOMO.

[la va adeldoete 10 doxelo vepou, akoAouBnaTe Ta

e€ng Bnpara:

® Byahre tn ouokeun and tnv npiza.

* ApatpeaTe Tov 010KO GUANOYNG, 6NMwG NeplypapeTat
oTn OXeTIKN napaypago 1.8.

o Apatpgote T0 Kanakt Tou doxeio vepou (11).

* TonoBeTnoTe TN OUGKEUN O€ pLa eNinedn enLpavela
Kat pe 1o doxelo vepou (12) atpappevo npog Tnv
e€WTEPLKN NAEUPA TNC EMNLPAVELAG.

e TonoBetnote  éva  doxelo  (B]  xwpnTtikorntag
ToUuAGxtoTov 3 AITpWV KATW TO NWHA anooTpayylong
(X).

e TeBdwote 10 nwpa  anootpayyong  (X]
XpNOolonolwvTag éva voulopa n eva kAewdt Allen.
EvaMakTika, pnopeite va xpnoldonolnoeTe 10
kanakt Tou doxetou vepou (11).

e Apalpéote To mdupa anoatpayyong  (X]  kat
NEPLUEVETE EWG OTOU adELAOEL OAO TO VEPO ano To
doxelo vepou.

1.13. KaBaplopog Kat apaipeon Twv aAatwv anoé 1o doxeio vepou

[peénel va apatpeire TaKTKA Ta GAata ano 1o doxeio
vepoU. ZuvioTarat Touldxiotov pia @opa kaBe 3
HAVEG.

¢ AdeldoTe 1o doxeio vepou, akoAouBavTac Ta Bnpata
nou neplypapovrat otnv napaypago 1.12.

® TonoBeTnaoTe T0o NWPA anooTpAyyLong.

e TonoBeTnaTe vepo kat 1o Npolov agaipeanc aAaTwv
MoU GUVLOTATAL YLO TIC KAPETIEPEG PEOA GTO OOXELD
vepoU (akolouBnate TI¢ 0dnyieg mou mapexovrat
0TN OUOKEUAGia Tou Mpoldviog a@aipeong Twv
aldtwv).

° Apnote 10 OlGAUPaO va dpdoel yla 600 Xpovo
UnodelKvUETaL  oTlg  odnyleg  Tou  npoléviog
apaipeong aAdatwv.

e Adeldote 10 OlGAUPaO ano To OQoxelo vepou,
akoAouBavtac Ta Bnpara nou neplypagovrat atny
napaypago 1.12.

e TenAivetre 10 Ooxelo vepou pe apbovo vepo,
yeplzovrag kat adeldzovrag 1o, oUP@wva He Ta
Bnpara nou neplypd@ovral oTiG napaypagoug
‘Evapén Aewroupyiag kat 1.12.



1.14. Enavagopd Tou atocOnthnpa Beppokpaciag
Inpeiwon: Ynapxet €va ninktpo RESET vy Tov
€0WTEPLKO aloBnThpa Beppokpactac.
Mpoetdonoinon: eav o awBnthpag Beppokpaciag
anevepyornoLnoeL TN OUCKEUN, NPENEL va adeLdoeTe
TeAelwg 10 doxelo avaplEng kat va kaBapioete OAa Ta
e€apThpaTa npoToU eNAVAAELTOUPYNOETE TN CUOKEUN.

Mpoetdonoinon: npwv enavagepete Tov atoBntnpa
Beppokpaciag, anevepyomolnoTe TN OUCKEUA anod
Tov OlaKONTN AewToupylag, anoouvdECTe TNV ano
TO PEUPA Kal, OTN OUVEXELD, MEPLUEVETE PEXPL Va
KPUWOEL.

Xpnowonownote  €va  KataMnlo  epyaieio  (dev
nep\apBaveral yia va €eBIOOOETE KAl va apalpeceTe
Tn Bida npootaoiag.

[atTnoeTe To €0WTEPLKO KOUPML yla va €NAvVaQEPETE
TN OUOKEUN O€ KaTaoTaon Aetroupyiag.

ﬂ 1.15. MepLodikn cuvtnpnon

H ouokeun npénel va neplodka
(TouldxtoTov pia popa Tov xpovo) and eEeLBLKEUPEVD
TEXVIKO MPOKELPEVOU va OlLACPAAIZETAL TO UWPNAO
eNinedo aoPaAelag OAwv Twv €6aPTNHATWV Kal TNG

10LaG TNG CUOKEUNC.

eAEyxeTal

Tuxév  @Bappéva  e€apthnpata  npénet  va
avTikaBioTavrat anod yvacLla aviaAAaKTIKA.

AnayopeUeTal N XpNoN TNG OUGKEUNG aKOWa Kat oTav
HOVO €va ano Ta €6apTNATd TNG eival eEAATTWHATIKO
n @Bappévo. H neplodikn ouvtnpnon anayopeveTat

va ekTeAeiTal and Tov xpnaotn.



AvTigeTwnion npoBAnpaTwyv

MpoBAnpa

Autia

AvTipeTwnion

H ouokeun dev
Bepuaivet To
VEPO

Aev napéxetat nNAeKTpLKO peUpa

BeBawwBeire 671 n cUoKeUN ival ouVIEdEPEVN 0WOTA OTO
pevpa

0 dtakontng Aetroupyiag (6] eivat atn
Beon OFF

B¢oTe Tov OLakonTn Aetroupyiag atn Béon ON

‘ExelevepyonotnBei o aloBnripag

Beppokpaaiag

Enavagépete Tov atobntnpa Beppokpaciag
akoAouBavTag Tig 00nyieg oTnv napaypago 6.1.

0 duakonTng Beppokpaotiag (7) eivat
oToug 0°C

PuBpiate Tov Slakontn Beppokpaciag (7)

0 avadeutnpag
dev Aetroupyel

Aev napéxeTal nAeKTPLKO pelpa

BeBalwBeire 6TL n cUOKEUN €ival oUVIEdEPEVN CWOTA OTO
pelpa

0 a€ovag avapténg dev éxet
TonoBetnBel owortd

Aopatpéate Tov G€ova kat TonoBeTAGTE TOV 0WATA
akoAouBavTag Tig 00nyieg otnv napaypago 1.8.

To potép dev Aettoupyetl

AneuBuvBeite o TEXVIKO

0 duakonTng Aetroupyiag (6) eivat otn
Beon OFF

B¢aTte Tov dlakonTn Aetroupyiag atn BEon ON

Ynapxet dtappon
gTo 0UoTNHa

Aev éxet TonoBeTnBel cwaTa To
0UOTNPA EKPONG

Ad€1a0Te T GUOKEUN KaL TonoBeTNOTE OwWaTA TO OUGTNPA
ekpong akohouBwvTag Tig 0dnyieg otnv napaypapo 1.4.

eCépxeTaLanod To
KATW PEPOG TOU
doxelou
avaptgng

owoTa

EKponc H diodog ekpong eivat Bpaptkn AdeldoTe Th oUoKeun, kKaBapiaTe Kakd 1o GUGTNHA EKPONG
katTonoBetnate o Eava, akoAouBavTag TG 00nyieg otV
napaypago 1.4.
H pAdvrza npénetva avtikataotaBel | AneuBuvBeite oe Texviko
Tovepd H Beppokpaoia eivat noAU ugnAn XapnAwote Tn Beppokpacia
unepBaivettnv - - - - -
évBelEn H pAdvrza npénetva avtikataotaBel | AneuBuvBeite oe Texviko
péylotng H otaBpun Tou vepoU unepBaivetnv | AQRGTE TN OUGKEUN VA KPUWOEL KaL AOELAOTE TO
oTabung évoel&n MAX 6tav n ouokeun Gev n\eovazov vepo ano 1o doxeio vepou
eivat oe Beppokpacia dwpatiou
To npotov To doxeio dev éxel TonoBeTnBel AdelaaTe TN GUOKEUN, apatpéaTe To Goxelo Kat

TonoBeThaTe To §ava akoAouBwvTag Tig 0dnyieg aTNV
napaypago 1.3.

H pAdvrza npénetva avrikaraoTaBet

AneuBuvBeite o TEXVIKO

H ouokeun dev
Aetroupyetl

‘Exel evepyonotnBei o atoBnTipag

Beppokpaaiag

Anoouv8€aTe TN GUOKEUN ano To peUpa KAl AQROTE Thv va
KpUWOEL TEAELWG. LTN GUVEXELD, ENAVAPEPETE TOV
ateBnthpa Beppokpaciag akoAouBavTag Tig 00Nnyieg otV
napaypago 1.14.

Edv n ouokeun napouaotazel duoAetToupyieg Adyw aLTL@V OLaPOPETIK®Y ANG QUTEG MOU AVAPEPOVTAL GTOV NAPANAVW
nivaka n €av oL NPoTELWVOPEVEG AUTELG OV ENLAUOUY TO NPOBANUA, ENKOWVWVAOTE HE EEELOLKEUPEVO TEXVIKO.

“ @




Ta TEXVLKA GTOLXELO KAL XAPAKTNPLOTLKA TNG CUGKEUNG

Movrého

274125

276149

QOTACELG CUTKEUNG

P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm

P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm

Bapog [pe adeto doxelo)

6,9 kiha

7.5ka

Méyiorn ioodog NAeKTpIKAG

1oxvog (W)

1006 W

Taon hewoupyiag (V)

220-240V~ 50Hz

Beppokpaaia Aetroupyiag

neptBatovrog

Eax. 10°C (50°F), Mey. 32°C (89.6°F)

ApiBuog doxelwv

XwpnTikornTa doxelou

5 Nirpa

10 Nirpa

Eninedo nxnTikng nieong

<<70dB

Katnyopla

PuBpion dlakontn Beppokpaaiag

65°C €wc 85°C

Inpeiwon: Ta Texvika dedopéva pnopolv va TpononotnBolv xwpig nponyolpevn eldonoincn

Baciko dLaypappa cuGKeUNng

Mapexopevn taon: 220-2

40V~

d
& _T:
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il
—«w\N\—Qf—
. Tr

Mpoiov Meptypagn

P AtakonTng Aetroupylag

Ts AwBnthpag Beppokpactag
M Morép avadeutnpa

Tr Awakontng Beppokpaoiag
R BepuavTiko oTolxeio




EyyUnon

Onotodnnote eAATTWHA ENNPEAZELTN AELTOUPYLIKOTNTA
TNG OUOKEUNG Mou yiveTal mpo@avég éva Xpovo
perd Tnv ayopa Tng, Ba OlopBavetal pe Odwpedv
EMIOKEUN N avTLKATAoTaon, apkel N OUOKEUN va
€xel xpnolgonownBet  kat ouvinpnBel oUPPwva
He TIG o0nyleg Kal va pnv €xet yivel karaxpnon n
havBaopévn xpnon Tng He onotovOnmoTe Tpono. Ae
Biyovral Ta vopua ditkalwpata oag. Eav n ouokeun
unooTnpizerat and eyyunon, GNAWGCTE NoU Kat NoTe

EXEL ayopaoTel Kat oupneplAaBete tnv anoddelEn
ayopdc (n.x. anédel€n Alavikng noknong).

YUPQwva He TNV MOATIKN HAG yld TN OUvVeEXn
e€ENEN TV npoloviwv  pag, owatnpoUpe  TO
Owkatwpa va aAhdgoupe 1o npoldv, TN ouokeuaocia
Kal TG NPodlaypapes TeKUNPiwong Tou Xwpig
npoetdonoinaon.

Anoppwyn & MNeptBaiiov

210 TENOG TNG OLAPKELOG ZWNG TNG OUOKEUNG,
anoppiyTe TN OUCKEUN OUP(PWVA E TOUG KAVOVIOHOUG
Kal TIG KaTeUBUVTNPLEG YPAMPPEG MOU LOXUOUV TN

ZEPBIX EANAAOZL:
Serviceworld

nA.: 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

OUYKEKPLHEVN XPOVLKA OTLYHN.
[MeTa&re 10 UNKG OUOKeEUAGLAg, O6NMwWC 10 MAACTIKO Kal
TG KOUTLA, 0Ta KATGANAa onpeia andppuyng.
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HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania
Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330
Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro
Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA
ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.
62-023 Gadki, Poland 18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700
Email: info@hendi.pl Email:  office.greece@hendi.eu
Hendi Food Service Equipment GmbH Hendi HK Ltd.
Gewerbegebiet Ehring 15 1208, 12/F Exchange Tower
5112 Lamprechtshausen, Austria 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +43(0) 6274200 10 0 Tel: +852 2154 2618
Email: office.austria@hendi.eu Email: info-hk@hendi.eu
Hendi UK Ltd. Find Hendi on internet:
Central Barn, Hornby Road www.hendi.eu
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +44,(0)333 0143200 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Email: sales@hendi.co.uk www.youtube.com/HendiEquipment
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