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Generelt:

Denne manual er at betragte som en integreret del af raremaskinen og skal opbevares ved maskinen igennem hele
maskinens arbejdsliv.

Inden maskinen tages i brug er det vigtigt at laese denne instruktion grundigt igennem, specielt afsnittet om brugersik-
kerhed.

Producenten har ret til at opdatere produktets manual uden at dette eksemplar af manualen opdateres.
Producenten er ikke ansvarlig for fejl som skyldes:

« Ufornuftig, forkert eller fejlagtig brug af maskinen

» Modstridende brug (i modstrid med den i manualen beskrevne brug)

* Fejlagtig installation

* Forkert spaendingsforsyning til maskinen

» Manglende overholdelse af vedligeholdelsesvejledning

» Modifikationer af maskinen

* Reservedele og tilbehgr, som ikke er originale eller specificeret til denne model
« Manglende overholdelse af instruktioner i denne manual

Ved fejl p& maskinen rettes henvendelse til leverandgren.

Garantien daekker ikke for fejl opstaet ved fejlbetjening, overbelastning samt manglende overholdelse af vedligehol-
delsesforskrifter

Udpakning:
Maskinen udpakkes og emballage kasseres ifalge de for landet gaeldende regler
Inden maskinen friggres fra pallen, kontrolleres det, at alle dele falger med maskinen:
« Sikkerhedsskaerm, ifyldningstragt, kedel
* Fedtsprgjte, gummifgdder, justerplader.

» Kedelvogn, Ris, spartel, krog samt skraber med blad, hvis dette tilvalg er foretaget
ved kgbet.

Maskinen er fastgjort til pallen med bolte, for at friggre maskinen fra pallen, skru de 4
mgtrikker af med det medleverede veerktgj og hamre boltene ud.




SIKKERHED:

Maskinen ma kun bruges, renggres og vedligeholdes af
uddannet personale der er over 14 &r gammel. Overhold
altid lokale love og regler, seerlig opmaerksomhed pa ope-
ratgrens alder, fysiske og mentale tilstand.

Det vedvarende lydniveau ved maskinen er for operatg-
ren maksimalt 70 dB (A)

Maskinen er konstrueret til professionel brug i kakkener
bagerier med mere.

Maskinen ma ikke anvendes i en eksplosiv atmosfeere

Maskinen ma kun bruges som beskrevet i denne manual.

INSTALLERING AF NY MASKINE:

Ve

ter, der under bearbejdningsprocessen ikke
udlgser reaktioner eller frigar stoffer, som kan
veere til skade for brugeren.

nen karer.

Maskinen er beregnet til fremstilling af produk-\

Det kan medfgre legemsbeskadigelse, hvis
haenderne stikkes ned i kedlen mens maski-
.
-

elektriker

Der bgr altid bruges en Igfteanordning nar
maskinen skal flyttes.

A\

Nar maskinen flyttes, skal den hele tiden vaere
i lodret position.

Maskinen ma ikke treekkes/lgftes i handtaget
til kedellgft og hastighedsveelger.

Elektrisk tilslutning skal udfares af certificeret\

Maskinen placeres saledes at der er plads til almindelig
brug og vedligehold

Underlaget for maskine og arbejdsomrade skal veere fast,
jeevnt og vandret

Maskinen skal monteres med gummifgdder, som bade
modvirker rystelser og rustdannelser. Der kan indseettes
mellemstykker under maskinens fadder, hvis gulvet ikke
er helt plant.

Maskinen stilles direkte pa gulvet, fundamentbolte i gulvet
er kun ngdvendige under seerlige forhold, for eksempel
pa skibe.

Strgmtilslutning:
4 Maskinen skal forbindes elektrisk via en stikprop. A
Stikproppen skal veere dimensioneret til min. 16A,
230/400V~, IP44.

Ved tilslutning:

1 fase med 0 + jord anvendes 3 polet stik

2 faser + jord anvendes 3 polet stik

3 faser + jord anvendes 4 polet stik

A\

- J

Stgvende ingredienser:
Bar ikke heeldes i kedlen fra stor hgjde.

Posen med for eksempel mel abnes i bunden og nede
i kedlen.

Kar ikke op til hgjeste hastighed for hurtigt.

S 3 faser med O + jord anvendes 5 polet stik
Far maskinen forbindes elektrisk, kontrolleres at den
spaending og frekvens, der er patrykt maskinens maskin-
skilt, er korrekt i forhold til installationsstedet. Maskinskil-
tet er placeret gverst pa maskinens hgjre side.

Advarsel til brugere med implantater (f.eks. pacemakere, defilibratorer)
Reremaskine og sikkerhedsskarm er udstyret med staerke magneter

Sikkerhedsskaerm:
Omrade med steerke mag-
neter pa maskine.

Sikkerhedsskeerm:
Omrade med staerke magneter.

Kedeldetektering:

Omrade med staerke magne-
ter p& maskine og kedel




KONTROL AF ROREHOVEDETS OMDREJ-
NINGSRETNING:

Ve

A\

Fjern veerktgj hvis monteret, lgft kedelarmene A
med kedel til normal arbejdsposition og start
maskinen. Kontroller rgrehovedets omdrej-
ningsretning: rgrehovedet skal rotere i samme
retning som pilen over rgrehovedet angiver,
hvis omdrejningsretningen er forkert, ombyttes

2 af tilslutningskablets faseledninger.

[

J

Sl

MASKINENS NETTOVAGT:

AR30
AR40
ARG60

170 kg
180 kg
275 kg

HJZELPETRAK:

@

Sl

For maskiner med udtag for kadhakker og
grensagsskaerer skal fglgende iagttages -.

A

Brug kun tilbehgr beregnet for maskinen, Va-
rimixer original tilbehgr er garanti for optimal
drift og sikkerhed.

Lees og folg altid betjeningsvejledning for
veerktgjet

Maskinen justeres til laveste hastighed

Nar veerktgj anbringes / fiernes, skal spaendingen til
maskinen afbrydes ved at demontere tilslutningskablet
fra tilslutningsstedet.

For start:
e Fjern eventuel mikserveerktgj fra maskinen

e Tom kedel seettes i arbejdsposition.

\- Luk sikkerhedsskeerm

4

RENGORING:

Rengaring ma kun udfgres af instrueret
personale over 14 ar.

Far enhver renggring skal speendingen
til maskinen afbrydes ved at demontere
tilslutningskablet fra tilslutningsstedet

Maskinen bgr aldrig renses med en
vandslange.

Plastik-sikkerhedsskaermen kan tage skade,
hvis den udseettes for hgje temperaturer i
leengere tid.

(General maksimum temperatur 60 °C,
skyl maksimum 90 °C, for maksimum 30
sekunder).

Som hjeelp til udarbejdelse af kundespecifikke
renggringsplaner har Varimixer A/S, med
udgangspunkt i geeldende lovgivning
udarbejdet detaljeret renggringsvejledning,
inkluderet til sidst i denne manualen og nyeste

version findes pa varimixer.com

J
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DEMONTERING AF SIKKERHEDSSKARME

ARBEJDE MED VARME INGREDIENSER:

Vs

A

Nar der arbejdes med varme ingredienser,
som tilseettes via sikkerhedsskaermens ifyld-
ningshul, skal ifyldningstragten bruges.

Ifyldningstragten er lavet af fadevaregodkendt
silikone og taler bergring med varme ingredien-
ser op til 200°C.

Hvis ifyldningstragten ikke benyttes, ma
ingredienser, som tilsaettes via sikkerheds-
skeermens ifyldningshul, maksimalt have en
temperatur pa 60°C.

. J
e
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MASKINENS MAX. KAPACITET:
/Eggehvide Ris 35L 6L 6L 9L 9L (% veeske af tarstof)
Flgdeskum Ris 75L 10L 0L 15L 15L Beregning AR
Mayonnaise * Ris 24 L 32L 32L 48 L 48 L 1 kg terstof og 0,6 kg vaeske:
Kryddersmer Spartel 17kg | 25kg | 25kg | 45kg | 45kg AR = O 61X 100 _ oo
Kartoffelmos * Spartel/Ris| 18 kg 23 kg 23 kg 36 kg 36 kg
Gaerdej (50%AR) ** Krog 16 kg 22 kg 32 kg 34 kg 46 kg Beregning Terstof og vaeske
Gardej (60%AR) Krog 22 kg 30 kg 34 kg 44 kg 56 kg 22 kg Geerdej, 60% AR
Ciabattadej * (70%AR)|  Krog 22kg | 30kg | 34kg | 40kg | 50kKg é‘ﬁf’]ﬁ'gﬂiﬁ?m“m kapacitet for ma-
Muffins Spartel 18 kg 24 kg 24 kg 33 kg 33 kg S Max. kapacitet x 100
Lagkagebund Ris 7 kg 10 kg 10 kg 15 kg 15 kg AR + 100
Frikadellefars * Spartel 25 kg 30 kg 30 kg 45 kg 45 kg
Glasur Spartel 20kg | 29kg | 29kg | 40kg | 40kg 60 + 100 '
Doughnut (50%AR) Krog 18 kg 25 kg 36 kg 36 kg 54 kg

* Skraber anbefales
** Kgrsel i lav hastighed anbefales

bageegenskaber med mere.

veeske = 22 kg - 13,75 kg = 8,25 kg

Lokale variationer i ravarernes beskaffenhed kan influere pa vandoptagelse, volumen,




BETJENING AF MASKINEN:

Overbelastning:
-

A

Overskrid ikke maskinens kapacitet - se tabel A
side 5.

Brug ikke for hgj hastighed, se anbefalede ha-
stigheder side 7.

Benyt korrekt rgreveerktaj.

Starre klumper fedtstof eller nedkglede ingre-
dienser skal findeles for de laegges i kedlen.

Laengere tids overbelastning vil afbryde ma-
skinen. Der skrives- i maskinens dis-
play. Efter kort tid skifter displayet tilbage til

A

L normaltilstand og maskinen kan startes igen

Med produkt i kedlen, skal maskinen altid star—\
tes ved laveste hastighed.

Hastigheden ma kun reguleres nar maskinen
karer

Valg af hastighed:

-
Inden maskinen stoppes, fares handtaget for
hastighedsregulering tilbage til laveste hastig-

Fig. 2

Maskine med i

&ben sikker- ( o
hedsskarm, N
sanket kedel b
og vaerktoj
monteret.

hed (fig.4)

- J

Procedure for at indstille handtaget for hastighedsregu-
lering til laveste hastighed, hvis maskinen er standset
ved hgj hastighed:

(Forekommer nar maskinen er stoppet pa @ timer
er udlgbet, ngdstop aktiveret eller sikkerhedsskaerm
abnet:)

Hvis der er produkt i kedlen, fiernes veerktgijet fra bajo-
netten.

Placer kedlen i kedelarmene.
Luk sikkerhedsskeermen

Loft kedlen til arbejdsposition
Start maskinen

Flyt handtaget for hastighed tilbage til laveste indstil-
ling. (fig.4).
Afbryd maskinen.

Fig. 4 Hastighedsvalger

Anbefalede anvendelsesomrader for veerktoj:

Korrekt brug af vaerktojer:

" Til fremstilling af kartoffelmos, anbefales det

specielle rgreris nr 14 eller et ris med tykkere

Piskeris Spartel Krog
Flade Kagedej Brgddej
FEggehvider Smgrcreme Rugbrad
Mayonnaise Pandekagedej eller lignende
eller lignende Kgdfars
eller lignende

A

trade. Alternativt bruges spartel og derefter
det almindelige ris

Piskeris bar ikke slas mod harde genstande,
som f.eks. kedelkanten. Denne behandling vil
forkorte veerktgjets levetid p& grund af tilta-
gende deformering.




Sluk for maskinen - Tryk pa nedstop

Teend for maskinen - Drej nedstoppet med uret

Timer [mmss]
Nulstil timer ved at tryk- p—

ke pa de to timer knapper

samtidigt. Tiden vises i
minutter og sekunder

Nadstop

Bruges kun for ned-
situationer og for at
slukke for maskinen
efter brug.

Tid op
Tid ned

Start/Stop (pause)

Far maskinen startes:
Ingredienser kan fyldes i kedlen far maskinen startes

Placer det gnskede veerktgj i kedlen

Placer kedlen mellem kedelarmene

Monter den bagerste sikkerhedsskeerm
Veerktgjet drejes pa plads i bajonetfatningen
Laft kedlen ved hjeelp af laftehdndtaget.
Monter forreste sikkerhedsskaerm

Hvis gnsket seettes en driftstid.

o gk wbhR

Maskinen er nu klar til at blive startet.
Start maskinen:
Tryk @ for at starte maskinen.

Drej handtaget for hastighedsregulering (fig.4) bag-
ud, indtil den gnskede hastighed er opnaet, (bemaerk
de anbefalede maksimale hastigheder pa side 6).
Maskinen karer nu indtil tiden sat pa timer, lgber ud eller
brugeren stopper maskinen.

A

Stop maskinen uden at nulstille timer (Pause)

Hvis det er ngdvendigt at tilseette ingredienser eller kon-
trollere indholdet i kedlen, kan maskinen pauses uden at
nulstille timeren.

e Tryk @ maskinen standser

Sikkerhedsskaerm kan nu abnes og kedlen kan saenkes

Inden maskinen stoppes, fgres handtaget for
hastighedsregulering tilbage til laveste hastig-
hed (fig.4).

For at starte maskinen igen, lukkes sikkerhedsskaer-
men og lgft kedlen. Maskinen kan nu startes ved tryk
pa Timer vil fortseette nedteelling.

Nulstil timer:

Nulstil timer ved at trykke p& de to timer knapper samtidigt.

Bruges nar produktet skal
kontrolleres eller nar ma-
skinen skal pauses

Brug af ngdstop for at standse maskinen.

A

Hvis ngdstoppet aktiveres eller strammen afbrydes til
maskinen stopper veerktgjet med at roterer og timer
nulstilles.

Timer gentager automatisk tidligere indstilling:

Nar driftstiden lgber ud og veerktgjet stopper med at
rotere viser timer kortvarigt [0000] og vil derefter vise
tidligere indstillet tid.

Mere om timer:
Timer kan indstilles op til 90 minutter.

Hvis timer ikke indstilles, vises driftstiden siden maski-
nen er startet.

Bruges kun for ngdsituationer og for at slukke
for maskinen efter brug. Anvendes ikke ved
almindelig drift.

ANBEFALEDE MAKSIMUM HASTIGHEDER:

MIN MAX
30 40 50 60 70 80 90 100%
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MASKINENS OPBYGNING:

Elektrisk sikring

Motorrelae /
Motorbeskyttelsesrelae

Hastighedsregulering

Loft / seenk
Sikkerhedsafbryder af kedel
for sikkerheds-
skarm
Motor

Sikkerhedsaf-
bryder
for kedelloft

For en eventuel reparation eller justering, skal spandingen til maskinen afbrydes ved
at demontere tilslutningskablet fra tilslutningsstedet.

VEDLIGEHOLD OG SM@RING:

Det trinlgse gear smgres regelmaessigt, svarende til et
smagringsinterval pa ca. 60 timers karsel med maskinen.

Fig 5, Smaring af trinlgst gear:
OBS. Specialfedt !!
(Hertil bruges fedtsprgjten som leveres med maskinen.)

Start maskinen og saet hastigheden op til ca. 50%. Stop
maskinen (brug ngdstoppet), og fiern laget i toppen af
maskinen. @verst pa hver af de to remskivesaets aksler
findes en smgarenippel (fig.5 pkt.1). Pres fedt gennem
smgreniplerne indtil fedtsprajten fales hard at trykke pa,
eller til der presses fedt ud mellem akslen og remskiverne.

Maskinen ma ikke startes fgr skruerne, der
fastholder laget, er isat.
Start maskinen og kar tilbage til lav hastighed.

Stop maskinen og fyld fedtspragjten op med ny fedt, sa
den er Klar til brug ved naeste smgring.

Smoering af ovrige bevagelige dele:
Kedelarmenes beveegelige dele samt akslen og lgfte-
stangens beveegelige dele smgres med olie. Smgringen

foretages ved at aftage maskinens bagbeklaedning og,
med oliekande, smare de markerede steder (fig.5 pkt.2).




Fedttyper:
Til remskivesaettenes aksler: TOTAL MULTIS XHV 2.

Ved reparation af rgrehoved: Tandhjul og tandkrans smg-
res kun med CASTROL Molub- Alloy og 936 SF Heavy.

Ved reparation af hjeelpetraek: Hjeelpetraekket fyldes med
0.35 L TOTAL CERAN CA.

JUSTERING AF BREDKILEREM:

Afstanden (X) er kun retningsgivende, da den er afhaengig
af bredkileremmens tolerance.

1.
2.

Start med at stramme kileremmene (%).

Bredkileremmen (A) strammes ved at flytte 1 eller
2 skiver fra (V) til (T).

Start maskinen og lad den kare, nar mgtrikken (U)
spaendes. Den ma ikke spaendes for hardt.

Tappen (E) pa gearskifteringen (F) skal pa forreste
remskivesaet placeres inden i gearskiftegaflen (G), og
pa bageste remskivesaet placeres udenfor gaffel for
remstrammer (B), (begge skal vende bagud).

Tolerancer i transmissionen kan forarsage, at bred-
kileremmen (A) rammer remskiveseettenes stifter
(Z), nar hastigheden er opjusteret. | disse tilfeelde
skal afstanden (X) mindskes.

Falg herefter afsnittet:
“ Justering af hastighed ”.

JUSTERING AF HASTIGHED:

1.

Reguleringsarmens stopskruer (J) skal justeres sa-
ledes, at mélet (H) er 1 -2 mm pa forreste og bage-
ste remskive, ved henholdsvis lav og hgj hastighed.
Spaend kontramgatrikkerne (K) nar hastigheden er
korrekt.

Tolerancer i transmissionen kan forarsage, at bred-
kileremmen (A) rammer remskiveseettenes stifter
(2), nar hastigheden er justeret. | disse tilfeelde skal
afstanden (X) mindskes, se “ justering af bredkile-
rem”, og hastigheden skal justeres igen.

47,7\_

(X)

AR30
AR40/40P
ARG60/60P

Al

292 mm +/- 3 mm.
292 mm +/- 3 mm.
305 mm +/- 3 mm.




JUSTERING AF KEDELFASTSPZNDING:

Kedelbgijlerne skal vaere haevet til normal arbejdsposition.
Kontramgatrikkerne (1) lasnes (fig.6). Udtag lasesplitter-
ne (2). Drej boltene (3) indtil den korrekte fastspsending
af kedlen er fundet. Ved at dreje boltene ud af udvider-
rgret, gges fastspaendingen. Start med at dreje den ene
bolt %2 omgang.

Justeringsdiameter males indvendigt mellem kedelbgj-
lerne:

AR30 = 361,8mm
Justeringsdiameter: AR40 = 391,3mm
AR60 = 450,4mm

JUSTERING AF KEDELCENTRERING:

Kontramgtrikkerne (1) lgsnes (fig.6). Udtag lasesplit-
terne (2). Drej boltene (3) indtil kedlen sidder i maskinens
centrum. For ikke at eendre pa kedlens fastspaending
ved denne justering, skal den ene bolt drejes ud af ud-
viderrgret og den anden ind i udviderrgret. Kontroller
med spartlen og drej rearehovedet rundt med handen, far
speendingen tilsluttes.

JUSTERING AF KEDELH@JDE:

Afstanden (X) méles fra undersiden af bajonethullet til den
flade pa kedelbgjlerne, som kedlen hviler pa (fig.7a). Kedel-
bgjlerne skal vaere haevet til normal arbejdsposition.

AR30 = 162mm
(X): AR40 = 162mm
AR60 = 178mm

Saenk kedelbgijlerne ned pa en traeklods, sé veegten af
dem ikke belaster lgftesystemet. Kontramgtrikken (1)
lzsnes (fig.7b). Udtag lasesplitten (2) . Udtag laftepinden
(3) . Laftebolten (4) er nu fri, og kan drejes ud eller ind
i lgftematrikken (5) ,indtil den korrekte hgjde pa kedel-
bgjlerne er fundet.

fig.7a Maling af kedelhgjde

10

fig.6 Justering af kedelfastspanding og kedel-cen-
trering

Justeringsdiameter

fig.7b Justering af kedelhgjde
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FEJLLISTE: LOSNINGSMULIGHED:
Der kommer klaprende lyde fra maskinens lukkede del. Justering af bredkilerem
Maskinen begynder at “strejke” ved aeltning af dej,
som normalt ikke volder problemer. Justering af bredkilerem
Maskinen skifter hastighed af sig selv. Justering af bredkilerem
Minimum- og maksimum hastighed aendrer sig. Justering af hastighed
Kedel sidder for stramt eller for Igst. Justering af kedelfastspaending
Veerktgj slar mod siderne af kedel. Justering af kedelcentrering
Veerktgj slar mod bunden af kedel. Justering af kedelhgjde.

FEJLKODER VIST | DISPLAY: :

OL:
Motorveernsreleeet har stoppet maskinen der visses - for “overload” i displayet.

* Lad maskinen kgle af.
* Hvis maskinen ikke skifter til normal visning er det ngdvendig manuelt at nulstille motorvaernsreleeet

e Se afsnit "Manuel nulstilling af motorvarnsrelae” , side 12.
Se ogsa afsnittet "Opstart efter stop i hgj hastighed” side 6.

EE1.
Hvis maskinens kedel, ved tryk pa start, ikke er i arbejdsposition, skrives - i displayet.

e Placer kedel i kedelbgiler, og lgft bgjle og kedel til arbejdsposition

EE2:
Hvis maskinens sikkerhedsskaerm, ved tryk pa start, ikke er monteret korrekt eller lukket, skrives, - i displayet.

e Monter bagpart og forpart af sikkerhedsskaermen korrekt.

EEG6:
Hvis maskinen, ved tryk pa start, viser - er maskinens startrelee ikke aktiveret korrekt.

+ Kontakt en tekniker for kontrol af maskinens startrelae.

ELEKTRISK SIKRING:

Maskinen er beskyttet af en elektrisk sikring. Sikringen er indbygget
pa bagsiden af kontrolpanelet.
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MANUEL NULSTILLING AF
MOTORVARNSRELZA:

Motorveernsreleeet er placeret bag ved betjeningspanelet.

Adgang til motorvaernsrelaet:

Fjern strgm til maskinen.

Afmonter topplade.

Treek stikkene med el-kabler ud af betjeningspanelet

Fjern de fire metrikker der holder betjeningspanelet (NV
8 mm) [NV=Ngglevidde].

Afmonter betjeningspanel.

Skru de fire metrikker (NV 8 mm) af der holder den sorte
daekkasse.

Loft forsigtigt deekkassen, motorveernsrelaeet er placeret
indvendig i boksen.

Nulstil releeet ved at trykke pa den rede knap.

Saml maskinen i modsat raekkefglge.

Tryk rgd knap




13

Denne side er bevidst tom
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Jojow ure|y

paiddns Jawoisn)

I#nl/l
' VIT 'XeiN
Alddns Jamod
Id+ N+ OV A08Y7 - 08E X €
| e o el ol
7
|
|
7
L ‘
|<
m
clelzle |
oued o1 ( ) 3|qe2 010N im
7 g2 . , 2l elERzz
[}
gF g3 3 7 d D TM- 2o
™ N 7 g z° °© 2o , e
@ [N = S 5 S B B s 190d- 7
| | |
9 glelda R |2 f |
z _ / CCL uonosjod
8|3 T4 oo 7 |
- B P
S L
dois AousBiswg o . o
IV Y] Is- T3NVd LNOYH | |
Sl 3d f
m RS .
o ATddNS ¥3IMOd a | i
Jojow ure|y S S S Jojow ureiy 3d 7 7 7
) 1010B1U0D
Jojoejuod VH_ 7
™ =
3d |
e S
_ 1 1
I
VS'T/A00S @snd _
| — .F
4=N



15

PRINCIPIELT ELEKTRISK DIAGRAM:

uonoalep |mog
WTTT-0THO9S

N IS [N

1ed oeq
prenb Aejes
INTTT-0THO9S

N LS 8]

1ed juoy
pJrenb fepes
INTTT-0THO9S

= = = - = -
LS |9s- ss- |vs- s [es
5 & R [
S
M ® M ~ m o I w S ) © —
Pl o] @ w @ < - - o ] < o) = [e:]
o bl = = z 3 %) o N bl z m < I (=4
2ZND Bnid - 1no1d Alejes
[oured Juoi4
9's/
190d-



16

Renggringsvejledning til Varimixer AR30, AR40, AR60.

Der skal altid ligge en risikovurdering til grund for alle renggringsprocesser i
forbindelse med fgdevareproduktion.

Varimixer A/S har, med udgangspunkt i gaeldende lovgivning’, udarbejdet
nedenstaende skema som hjeelp til udarbejdelse af kundespecifikke
renggringsplaner. Vigtigheden af renggring af de enkelte zoner pa
rgremaskinen, skitseret ved hjeelp af farver. *

Regremaskinens dele bestar hovedsageligt af rustfrit stal EN1.4301 (AISI 304).
For at undga korrosion af stalet, skal fglgende retningslinjer fglges:
e Kilorid (CI) indhold under 50 ppm. ved temperaturer op til 80°C.
e Benyt aldrig harde stalsvampe eller andre harde genstande, der kan
ridse maskinens overflader.
e Efter brug af kemi, skal rgremaskinen altid afvaske med rent vand af
drikkevandskvalitet.

Kedelringen og udvalgte veerktgjer er fremstillet i aluminium:
e For vask af aluminium skal pH holdes mellem 5,0 og 8,0.

Inden renggringen pabegyndes afmonteres alle rgremaskinens
sikkerhedsskaerme og veerktgjer.

% Ikke Splash Direkte
Q fodevare zone. Q fodevare
kontaktzone. kontaktzone.

= Lille risiko. = Moderat risiko. = Hgj risiko.

Renggringen trin for trin
Kedel. Kedlen tsmmes for indhold og skylles med vand.
Kedlen kommes i opvaskemaskinen eller afvaskes i handen med blgd svamp,
eller blgd bgrste.
Obs! Kedelringen er af aluminium.

Vaerktgjer. Kedelvaerktgjer tammes for fgdevarerester og skylles med vand.
Obs! Piskeris ma aldrig slas mod kedelkanten eller andre genstande.
Veerktgjer afvaskes i handen eller vaskes i opvaskemaskine. Skraberbladet skal
altid afmonteres skraberens rustfri staldel, inden vask.
Obs! Enkelte vaerktgjer kan vaere i af aluminium.

Sikkerhedsskarme. Sikkerhedsskaerme afvaskes i handen eller vaskes i opvaskemaskinen.
Bajonethus. Tjek altid bajonetten, hvor veerktgjer monteres, for fgdevare rester.
Der kan saettes en fugtig klud eller svamp op i bajonetten, til at Iasne
fedevarerester.
Frontpanel. Frontpanelet aftgrres med let opvredet klud. Husk ngdstoppet.
Rgremaskinen/ I Afvask altid rgremaskinen med kedelbgjlerne i bade aben og lukket position.
stativ.

1 DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020, etc.
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Kedelbgjle. Afvask altid kedelbgjlerne i bdde aben og lukket position.
Kedelbgjlerne afvaskes med opvredet fugtig klud, som ved vask af
rgremaskinestativet.
Eftertgr rullerne for kedelfanget, for aflejringer af vand og renggringskemi.

Lgftearm og Lgftearm og hastighedsregulatoren aftgrres med opvredet fugtig klud.
hastighedsregulator.

Opbevaring. Kedlen kan monteres pa rgremaskinen efter endt renggring. Opbevares kedlen
pa rgremaskinen, anbefales det at tildeekke kedlen.

Obs! For at undga korrosion af stalet, opbevar da aldrig fedevarer med hgje
koncentrationer af syre eller salt i kedlen.

Desinfektion

Desinfektion er staerk kemi, lav derfor altid en vurdering om desinfektion af reremaskinen har betydning
for fedevaresikkerheden af det faerdige produkt.

Obs! Indhent altid vejledning fra leverander/ producent af renggrings- og desinfektionsmidler, inden
brug af disse.

Efterlades vand fra renggring og desinfektion til fordampning pa reremaskinens overflader, bliver
koncentrationen af klorider og andet kemi meget hgjere end koncentrationerne under selve renggringen.
Efterskyl eller eftertgr derfor altid rgremaskinen med rent vand af drikkevandskvalitet efter brugen af kemi.

Alle oxiderende kemiske desinfektionsmidler kraever afskylning med rent vand af drikkevandskvalitet.
Uden adgang til rent vand af drikkevandskvalitet, kan desinfektion med varmt vand, damp samt
desinfektion med IPA ethanol og ethanol, benyttes.

Obs! Indhent altid skriftlig erklaering fra leverander/ producent pa at desinfektionsmidlet er ufarligt og
ma anvendes uden efterskyld med rent vand af drikkevandskvalitet.

Forkert brug af desinfektionsmidler kan skade rgremaskinen.

Syrefast rustfri stal

Ved produktion af staerkt syre- og/eller saltholdige produkter, samt ved renggring hvor der benyttes staerk
kemi, anbefales det at kgbe rgremaskinens kedler og veerktgjer i syrefast rustfrit stal EN 1.4401 (AISI 316).

Syrefast rustfrit stal er mere korrosionsbestandigt og taler til sammenligning klorid (CI) koncentrationer
under 50 ppm. ved temperaturer op til 100°C.

For yderligere information omkring renggring af Varimixer A/S rgremaskiner, henvises til hjemmesiden: https://varimixer.com/
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Indhold af Overensstemmelseserklaering for maskinen, (Maskindirektivet, 2006/42/EC, Bilag II, del A)
Contents of the Declaration of conformity for machinery, (Machinery Directive 2006/42/EC, Annex Il, Part A)
Inhalt der Konformitétserkldrung fiir Maschinen, (Richtlinie 2006/42/EG, Anhang Il, Teil A)

Contenu de la Déclaration de conformité d’une machine, (Directive Machine 2006/42/CE, Annexe Il, partie A)
Inhoud van de verklaring van overeenstemming voor machines, (Richtlijn 2006/42/EC, Bijlage Il, deel A)
Contenido de la declaracién de conformidad sobre maquinas, (Directiva 2006/42/EC, Anexo Il, parte A)

Fabrikant; Manufacturer; Hersteller; Fabricant; Fabrikant; Fabricante: Varimixer A/S

Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion: Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

DK
EN
DE
FR
NL
ES

Navn og adresse pa den person, som er bemyndiget til at udarbejde teknisk dossier

Name and address of the person authorised to compile the technical file

Name und Anschrift der Person, die bevollmachtigt ist, die technischen Unterlagen zusammenzustellen
Nom et adresse de la personne autorisée a constituer le dossier technique

naam en adres van degene die gemachtigd is het technisch dossier samen te stellen

nombre y direccién de la persona facultada para elaborar el expediente técnico

Navn; Name; Name; Nom; Naam; Nombre: Kim Jensen
Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion:
Sted, dato; Place, date; Ort, Datum; Lieu, date; Plaats, datum; Place, Fecha: Brgndby, 15-03-202

Erkleerer hermed at denne rgremaskine
Herewith we declare that this planetary mixer
Erklart hiermit, dass diese Riihrmaschine
Déclare que le batteur-mélangeur ci-dessous
Verklaart hiermede dat Menger

Declaramos que el producto batidora

e erioverensstemmelse med relevante bestemmelser i Maskindirektivet (Direktiv 2006/42/EC)
is in conformity with the relevant provisions of the Machinery Directive (2006/42/EC)
konform ist mit den Bestimmungen der EG-Maschinenrichtlinie (Direktiv 2006/42/EG)
Satisfait a I'ensemble des dispositions pertinentes de la Directive Machines (2006/42/CE)
voldoet aan de bepalingen van de Machinerichtlijn (Richtlijn 2006/42/EC)
corresponde a las exigencias basicas de la Directiva sobre Maquinas (Directiva 2006/42/EC)

e erioverensstemmelse med fglgende andre CE-direktiver
is in conformity with the provisions of the following other EC-Directives
konform ist mit den Bestimmungen folgender weiterer EG-Richtlinien
Est conforme aux dispositions des Directives Européennes suivantes
voldoet aan de bepalingen van de volgende andere EG-richtlijnen
esta en conformidad con las exigencias de las siguientes directivas de la CE

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Endvidere erkleeres det

And furthermore, we declare that
Und dass

Et déclare par ailleurs que

En dat

Ademas declaramos que

e atde fglgende (dele af) harmoniserede standarder, er blevet anvendt
the following (parts/clauses of) European harmonised standards have been used
folgende harmonisierte Normen (oder Teile/Klauseln hieraus) zur Anwendung gelangten
Les (parties/articles des) normes européennes harmonisées suivantes ont été utilisées
de volgende (onderdelen/bepalingen van) geharmoniseerde normen/nationale normen zijn toegepast
las siguientes normas armonizadas y normas nacionales (o partes de ellas) fueron aplicadas

EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN I1SO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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Innehall i forsikran om maskinens éverensstimmelse, (Maskindirektivet 2006/42/EG, Bilaga Il, Avsnitt A) SV
Contenuto della dichiarazione di conformita per macchine, (Direttiva 2006/42/CE, Allegato II, parte A) IT

Sisukord masina vastavusdeklaratsioon, (Masinadirektiiv 2006/42/EU, Il lisa A-osa) ET
Tres¢ Deklaracja zgodnosci dla maszyn, (Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE, Zatacznik 11, cze$¢ A) PL
Sisdlt6é vaatimustenmukaisuusvakuutus koneesta, (Konedirektiivi 2006/42/EY, Liite ll, A osa) FI

Vsebina izjave o skladnosti strojev, (Direktiva 2006/42/ES, priloga II, del A) SL
Tillverkare; Fabbricante; Tootja; Producent; Valmistaja: Proizvajalec Varimixer A/S

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite: Naslov Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

Namn och adress till den person som ar behdrig att stilla samman den tekniska dokumentationen:
Nome e indirizzo della persona autorizzata a costituire il fascicolo tecnico

Tehnilise kausta volitatud koostaja nimi ja aadress

Imie i nazwisko oraz adres osoby upowaznionej do przygotowania dokumentacji technicznej
Henkilon nimi ja osoite, joka on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston

Ime in naslov osebe, pooblascene za sestavo tehni¢ne dokumentacije

Namn; Nome e cognome; Nimi; Imie i nazwisko; Nimi; Ime: Kim Jensen

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite; Naslov: Elementfabri

Ort och datum; Luogo e data; Koht, kuupaev; Miejscowos¢, data; Paikka, aika; Kraj, datum: Brgndby, 15-03-202
Forsdkrar harmed att denna blandningsmaskin

Con la presente si dichiara che questo mixer planetaria

Deklareerime kdesolevaga, et Planetaarmikseri

Niniejszym oswiadczamy, ze mikser planetarny

vakuuttaa, ettd tdma mikseri tyyppi

S tem dokumentom izjavljamo, da je ta mesalnik

e dverensstaimmer med tillampliga bestimmelser i maskindirektivet (2006/42/EG)
is & conforme alle disposizioni della Direttiva Macchine (Direttiva 2006/42/CE)
vastab kehtivatele masinadirektiivi (2006/42/EU) nduetele
spetnia wymagania odpowiednich przepiséw dyrektywy maszynowej (2006/42/WE)
on konedirektiivin (2006/42/EY) asiaankuuluvien sddnndsten mukainen
v skladu z dolo¢bami Direktive o strojih ES (Direktiva 2006/42/ES)

e (Overensstimmer med bestammelser i foljande andra EG-direktiv
e conforme alle disposizioni delle seguenti altre direttive CE
vastab jargmiste EU direktiivide nduetele
spetnia wymagania przepiséw innych dyrektyw WE
on seuraavien muiden EY-direktiivien sddnndsten mukainen
in v skladu z dolo¢ili naslednjih dodatnih direktiv ES

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Vi forsakrar dessutom att

e che

Lisaks Ulaltoodule deklareerime, et
Ponadto oswiadczamy, ze

ja lisaksi vakuuttaa, etta

inda

e foljande (delar/paragrafer av) europeiska harmoniserade standarder har anvénts
sono state applicate le seguenti (parti/clausole di) norme armonizzate
kasutatud on jargmisi Euroopa harmoniseeritud standardeid (vdi nende osi/ndudeid)
zastosowano nastepujace czesci/klauzule zharmonizowanych norm europejskich
seuraavia eurooppalaisia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu
veljajo naslednji usklajeni standardi (ali deli/klavzule teh standardov)

EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN I1SO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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Varimixer

Varimixer A/S
Elementfabrikken 9
DK-2605 Brondby

P: +45 4344 2288

E: info@varimixer.com
www.varimixer.com
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