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Generelt

Forord

Lees hele denne brugsanvisning grundigt igennem, fgr apparatet tages i brug. Dette vil sikre at du ved
hvordan apparatet bruges korrekt og at du er opmaerksom pa forhold som kan vaere til fare for brugeren
eller skadelige for apparatet.

Anvendes apparatet ikke i overensstemmelse med denne brugsanvisning, bortfalder producentens ga-
ranti. Ligeledes bortfalder producentens ansvar for produktet inklusiv alle eventuelle skader og falgeska-
der pa materiel og personer.

Visse funktioner beskrevet i denne betjeningsvejledning er baseret pa en bestemt model eller ekstraud-
styr til apparatet.
Det betyder at ikke alle afsnit er relevante for dit apparat.

Den originale brugsanvisning er skrevet pa dansk.

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Producent

Joni A/S

C.F. Tietgens Boulevard 28
DK-5220 Odense SJ

Q +45 6597 4815
sales@joeni.dk

Overensstemmelseserklaeringer

Se bilag.

Beskrivelse

Typebetegnelse
IN 650:

Induktionskogebord med kvadratiske induktionsspoler under en glaskeramisk topplade. Apparatets dyb-
de er 650 mm.

IN 800:

Induktionskogebord med kvadratisk eller runde induktionsspoler under en glaskeramisk topplade. Appa-
ratets dybde er 800 mm.

IN 860:

Induktionskogebord med kvadratisk, fladedaekkende induktionsspoler under en glaskeramisk topplade.
Apparatets dybde er 860 mm.

JONI
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T 4—2

Fig. 0-1 Eksempel pa bordmodel, model pa ben og vari model
Forsyningsadskiller
Stilleskrue
Varmeregulering
Glasplade/Kogezoner
Knapper for hgjdejustering

a b wWwN -

Stgj
Stagjniveauet for apparatet ligger under 60dB(A)

Symbolforklaring

A\ FARE!

Umiddelbart truende fare:
Der er en umiddelbart truende fare for alvorlige kvaestelser eller dad.

Muligvis farlig situation:
Kan fare til alvorlige kveestelser eller dad.

/\ FORSIGTIG!

Muligvis farlig situation:
Kan fare til lette kveestelser.

BEMAERK!

Muligvis skadelig situation:
Kan fgre til beskadigelse af apparatet eller genstande.

B

Dette symbol angiver nyttige informationer og tips.

JONI
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Advarsel
Veer opmaerksom og udvis ekstra forsigtighed.

A\

Fig. 0-2 Udvis ekstra forsigtighed

Laes brugsanvisningen
Laes brugsanvisningen inden apparatet tages i brug.

L

Fig. 0-3 Lees brugsanvisning

Elektromagnetisk straling
Magnetisk materiale kan opvarmes, hvis det anbringes taet pa induktionsspoler.

PN

Fig. 0-4
Potentialudligning
Findes naer klemmer hvor potentialudligning skal tilsluttes.

v

Fig. 0-5 Potentialudligning

Farlig elektrisk spaending
Findes pa afdeekninger over komponenter med hgj spaending.

LA\

Fig. 0-6 Farlig elektrisk spaending

Tilsigtet brug

Apparatet er beregnet til professionel brug ved kogning, stegning og lignende processer af madvarer i
storkgkkener.

JONI)
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/\ ADVARSEL!

Dette apparat er ikke beregnet til installation i boliger og vil ikke garantere tilstraekkelig beskyt-
telse i forhold til radiomodtagelse i sadanne lokationer.

Man ma ikke treede eller sta pa apparatet.
Apparatet skal opbevares og anvendes indendgars.

Efter at apparatet er installeret og fgr det tages i brug, skal arbejdsgiveren sikre at der foretages en ind-
ledende inspektion af apparatet.

Inspektionen skal foretages af kompetente personer og i henhold til brugsanvisningen, national lovgiv-
ning og praksis.

Arbejdsgiverens skal sikre at alle brugere far de nadvendige instruktioner i brug af apparatet, saledes at
disse kan betjene apparatet sikkert og uden fare for personskade eller skade pa apparatet.

Bgrn under 15 ar ma ikke anvende apparatet.

Barn over 15 ar og personer med fysiske handicap, reducerede sanser, mental retardering eller mang-
lende erfaring og viden, ma kun anvende apparatet under opsyn eller hvis de har faet instruktion i sikker
brug af apparatet og forstar de farer der er forbundet med det.

JONI
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Installationskrav

Generelt

EMC

Dette apparat overholder kravene for erhverv og let-industri, nar det er installeret og vedligeholdt af en
professionel.

Den professionelle installatar skal evaluere EMC forholdene inden installationen, hvis apparatet instal-
leres indenfor en afstand af 30m fra boliger.

BEM/ERK!

Nationale og lokale regulativer skal felges, ogsa hvis de afviger fra de anbefalinger, der er givet
i denne vejledning. | tvivistilfalde ber de nationale eller lokale myndigheder konsulteres, inden
installationen pabegyndes.

Driftsmiljo
Omgivelsestemperatur: 5-35°C
Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Opbevaring
Omgivelsestemperatur: 5-50°C
Relativ luftfugtighed, fri for dryppende vand og ingen kondens: 5-95%

Krav til tilslutninger

Fremforing af forsyning

Alle installationer skal fgres ind i apparatet i de omrader/punkter, der er markeret herfor pa installations-
tegningen/tekniske data.

Kabler

Se installationstegning/tekniske data for den ngdvendige kabellzengde.

Aluminiumskabler ma ikke tilsluttes direkte til apparatet.

Ved tilslutning af forsyningskabel skal man sgrge for at beskyttelseslederen er laengere end de andre
ledere, saledes at denne leder slipper sidst ved traek i kablet.

For apparater med tilledning, skal der anvendes oliebestandig fleksibel kappeledning, som type HO5RN-
F (IEC 57 kode 60245).
Potentialudligning

Der skal udfgres potentialudligning (bonding) mellem apparatet og metalgenstande indenfor en rackke-
vidde af 2,5 m.

F.eks.:

*  metalrgr
* emhaette
e gulvrist

* andre maskiner/apparater
Tilslutningspunkter for potentialudligning er maerket med dette symbol:

JONI
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Fig. 0-7 Potentialudligning
For placering se ’ Kontrol af skilte’ side 30.

Jordforbindelse

A FARE!

Hvis en beskyttelsesleder afbrydes, bliver apparatets stel spandingsfarende.

Apparatet er klasse | udrustning og skal derfor tilsluttes beskyttelsesleder i den faste installation. Beskyt-
telsesleder-terminal er maerket PE eller L

Beskyttelse mod fejl

Ved tilslutning af apparatet skal man veere opmaerksom pa elforsyningens jordingssystem, da apparatet
kan have leekstrgm til jord.

Veer opmeerksom pa apparatets laekstram. Dette kraever overvejelse ifglge IEC 60364-7-707.
Se i tekniske data eller pad maskinskiltet for information om laekstrammens starrelse.
Apparater med laekstrgm stgrre end 10mA ma ikke tilsluttes forsyningen via en stikkontaktforbindelse.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke tilsluttes en forsyning som hyppigt bliver afbrudt eller veere forsynet gennem
eksternt udstyr, som selvstendigt afbryder og tilslutter forsyningsspaendingen, sasom timer el-
ler lignende.

Installation i TN-net

Nulling anbefales. Hvis fejlstreamsafbrydere (RCD) anvendes, geelder anbefalingerne under TT-net.

Installation i IT-net

Som hovedregel kan laekstramme ikke accepteres i IT-net. Der er to muligheder for at tilslutte apparatet
i et IT-net.

1) Brug isolationsovervagningsudstyr af en type som kan handtere lsekstreammen.
2) Forsyn apparatet gennem en skilletransformer.

Installation i TT-net:
RCD type B kan anvendes.

Overspeendingsbeskyttelse

For at sikre en problemfri og sikker drift af apparatet, kan der etableres overspaendings/transient beskyt-
telse i tavlen, der forsyner apparatet.

JONI
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Krav til baereevne, stabilitet og overflader

BEMZAERK!

Det skal sikres, at der ikke kan treenge vand eller fugt ned i gulvet, gennem etageadskillelse eller
ind i vaggen, f.eks. ved ror, kabler, bolte, gennemferinger, gulvbelaegning eller lignende.
Hvis apparatet er monteret pa sgjle, galder dette ogsa omradet inde i sgjlen.

BEMAERK!

Man skal sikre sig, at bygningen og dennes installationer, ikke pa nogen made beskadiges. Un-
dersgg f.eks. om gulvet har en membran som kan blive beskadiget.

Installationskrav

Der skal veere plads omkring apparatet, sa det kan betjenes og rengares sikkert. Adgangen til og fra det-
te omrade, skal altid kunne ske uhindret.

Yderligere krav til minimumsafstande fremgar af de tekniske data.

Ved kogeborde med hgjderegulerbart stativ, skal der holdes et frit omrade pa mindst 50 mm bagud samt
til begge sider, for at minimere en potentiel klemningsfare.

Ventilation i forbindelse med apparatet skal veere udfert saledes, at apparatet ikke giver anledning fil
kondensdannelse i lokalet.

Der skal sikres tilstreekkeligt med lys, sa brug af apparatet kan forega sikkert.

Baereevne og stabilitet

Gulvet skal vaere konstrueret til at beere den samlede veegt af apparat og mad.
For apparatets veegt se tekniske data.

Gulvbelaegningen skal vaere skridsikker, ogsa i vad og fedtet tilstand.

JONI
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Montage

Kontrol ved modtagelse

Ved eventuel transportskade anmeldes denne til transportfirmaet.
Ved mangelfuld levering bedes du kontakte din forhandler.

Handtering

Tyngdepunktet ligger hgijt.

Apparatet kan transporteres med normalt Igfte- og transportudstyr.

Nar apparatet lgftes eller flyttes, skal der altid tages fat i stativet. Der ma ikke |aftes i geleendere, ramme
om glasplader, ramme om kogeplader eller tilsvarende.

Ved lgft under apparatet henledes opmeerksomheden pa at der kan vaere dele monteret i apparatets
bundplade som ikke ma beskadiges.

Tilslutning

Forsyningsspanding og for-sikring
Kontrollér at forsyningsspaendingen passer med spaendingen vist pa maerkeskiltet.
Kontrollér at for-sikringen passer med sikringerne angivet i de teknisk data og pa typeskiltet.

BEM/ERK!
Installationen af apparatet skal testes i henhold til IEC 60364-6-612.e.

Tilslutning af forsyningskabel

BEM/ERK!
Installationen af apparatet skal testes i henhold til IEC 60364-6-612.e.

Tilslutning af modeller pa faste ben og som bordmodel

For at tilslutte kogeborde med faste ben eller bordmodeller til forsyning, skal overplade og spoler lgftes.
Se’ Abning af apparatet’ side 32.

JONI
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Fig. 0-8 Placering af stottearme
Traek forsyningskablet gennem forskruningen og far den op til forsyningsadskilleren.

Fastspaend forsyningskablet med strips til holderen, og tilslut derefter PE og N hvis det kreeves. Herefter
tilsluttes L1, L2 og L3. Se afsnit ’ Tilslutning til forsyningsadskiller ’ side 11 og afsnit ’ Tilslutningsklem-
mer’ side 12, for tilslutningskrav til lederne.

Seet spole og overplade tilbage pa plads, og sikre at alle skruer er fastspaendte.

Tilslutning af modeller med elektrisk hagjderguering (Vari)

For at tilslutte kogeborde med vari skal bagpladen til el-kassetten tages af. Se ’ Abning af apparatet’ side
32.

B

]

Fig. 0-9 Placering af stottearme
Traek forsyningskablet gennem forskruningen og far den op til forsyningsadskilleren.

Fastspaend forsyningskablet med strips til holderen, og tilslut derefter PE og N hvis det kreeves. Herefter
tilsluttes L1, L2 og L3. Se afsnit’ Tilslutning til forsyningsadskiller’ side 11 og afsnit’ Tilslutningsklemmer’
side 12 for tilslutningskrav til lederne.

Saet bagpladen tilbage pa plads, og sikre at alle skruer er fastspaendte.

Tilslutning til forsyningsadskiller
Tilspaendingsmoment pa forsyningsadskiller fabrikat Lovato:

Starrelse  |40A 63A
Moment 1,8Nm 1,8Nm

JONI
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Tilslutningsklemmer

Til tilslutning af PE og N, er der push-in klemmer. Tilslut forsyningslederne med enten Igse ledere eller
ledere med tylle.

Se el-diagrammet for yderligere information.

Taend og sluk af apparatet
For at taeende apparatet drejes forsyningsadskilleren til ”I On”.

For at slukke apparatet drejes forsyningsadskilleren til "O Off”. Det er ikke tilstraekkeligt at dreje betje-
ningsgrebene til position "0” under service eller lignende arbejde.

Fig. 0-11 Slukket

BEM/ERK!

Har kogebordet betjenings fra begge sider vil forsyningsadskilleren slukke for hele apparatet .

Tilslutning af Power Management
| apparater med Power Management, kan der tilkobles ifglge DIN 18875 med 230 V.

Fig. 0-12

JONI
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For tilkobling af kogebordet til Power Management systemet er der placeret en klemraskke med tilslut-
ningspunkterne A, B, C og D (se Fig. 0-12).

Denne klemmeraekke kan enten findes i sarget eller, for apparater med haeve/saenk-funktion, i el-kasset-
ten.

Tilslutning af signal til emheette

| apparater udstyret med ’signal til emhaette’, teender apparatet for emhaetten nar apparatets betjenings-
greb drejes vaek fra '0’ og slukker fagrst for emhaetten nar alle betjeningsgreb er tilbage pa '0’.

Signalet til emhaetten ma maksimalt vaere 230 V og 8 A.

For tilkobling af signalet til apparater uden hasve-/seenkefunktion er der placeret en klemraekke i sarget.
For tilkobling af signalet til apparater med heeve/saenk-funktion findes tilslutningen i el-kassetten med til-
slutningspunkterne 1 og 2.(se ‘Fig. 0-12’ side 12).

JONI
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Montering

Justering

Justering og nivellering af kogeborde uden haeve-/saenkefunktion

Ved installation skal apparatet justeres til den gnskede hgjde og nivelleres ved hjeelp af de justerbare
fgdder.

Modeller med faste ben har et justeringsinterval fra 850 mm til 900 mm.
Bordmodellerne har et justeringsinterval fra 300 mm og 350 mm.

Drej fedderne med uret for at age hagjden og mod uret for at reducere den. Kontroller, at apparatet er i
vater efter justering til den gnskede hgjde.

Justering og nivellering af kogeborde med haeve-/seenke funktion

Safremt apparatet er forsynet med elektrisk hgjderegulering, foretages falgende trin.
1) Nivellere apparatet ved at justere hgjden at fadderne.

2) Sarg for at efterspaende meotrikken pa fgddernes gevindsteenger.

3) Kontroller apparatets hejdereguleringsfunktion ved at dreje pa grebet ( se Fig. 0-13 Betjeningspanel
for hgjderegulering). Apparatet bevaeger sig op, nar grebet drejes imod urets retning, og ned nar gre-
bet drejes med urets retning. Apparatet skal stoppe i @verste og nederste stilling, samt nar tasterne
slippes.

4) Intervallet apparatet kan reguleres mellem er fra 800 mm til 1000 mm.

Ll /

Fig. 0-13 Betjeningspanel for hgjderegulering

BEM/ERK!

Apparatet bevager sig hurtigere op end ned.
Fuld slaglaengde tager ca. 15 sekunder op og ca. 22 sekunder ned.

Justering og nivellering ved fastgorelse med maskinsko

Maskinskoens hul for montage er @14mm. Der kan eventuelt anvendes mindre bolte, men mindre end
@10mm anbefales ikke.

JONI
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1)
2)
3)

4)

5)
6)

Fig. 0-14

Anbring apparatet pa den tilsigtede placering.
Juster hgjden pa fgdderne, s& apparatet er vandret og i gnsket arbejdshgjde.

Anbring maskinskoenes huller i den gnskede retning og afmaerker maskinskoens cirkuleere hulpla-
cering pa gulvet.

Bor et hul i gulvet ved afmaerkningen som matcher den valgte starrelse bolt og ekspansionshylster/
limanker, eksempelvis til M10.

Montér bolten.
Fastspaend apparatet.

JONI
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Funktionstest

Efter tilslutning af apparatet, gennemfares fglgende funktionstest:

1) Fjern evt. kogegrej fra kogezonen.

2) Seet alle reguleringsgreb i stilling 0.

3) Teaend for forsyningsadskilleren (I ON). (De gr@nne og de rade kontrollamper blinker skiftevis kortva-
rigt.)

4) Derefter ma hverken grenne eller rade kontrollamper lyse.

De efterfglgende trin udferes for hver enkelt kogezone:
5) Veelg et vilkarligt trin.
6) Den grenne kontrollampe skal blinke jeevnt i sekundtakt (grydegenkendingsmodus)

O

Fig. 0-15 Grydegenkendingsmodus
7) Der ma ikke fremkomme fejimeddelelser.
8) Fyld vand i en gryde med en diameter pa minimum 11 cm og saet denne pa en kogezone.
9) Den gronne kontrollampe skal nu lyse kontinuerlig.

o

Fig. 0-16 Driftsmodus
10) Veelg den maksimale effekt.
11) Efter fa minutter skal ventilatoren starte.

Nar apparatet er monteret, funktionstestet og denne betjeningsvejledning er laest, skal apparatet rengg-
res som beskrevet i afsnittet ” Renggring” s. 26, inden apparatet tages i brug.

Skrotning
Skrotning
Produkter, der er maerket med den overkrydsede skraldespand, er elektrisk

og elektronisk udstyr.

Den overkrydsede skraldespand symboliserer, at affald af elektrisk og elek-
tronisk udstyr ikke ma bortskaffes som usorteret affald, men skal indsamles
seerskilt.

Brugere skal afmontere de elektriske komponenter og benytte de nationale
regler for indsamling af elektrisk og elektronisk affald, for at mindske den mil-
jomaessige belastning i forbindelse med bortskaffelse af affaldet.

Den glaskeramiske overplade pa kogebordet er fremstillet af naturligt glasmateriale. Pa grund af det
usaedvanlige hgje smeltepunkt ma materialet ikke afleveres som normalt genbrugsglas, men skal bort-
skaffes efter nationale regler.

Bortskaffelse af emballage
Emballagen bestar hovedsagligt af trae, pap samt plastfolie og skal bortskaffes efter nationale regler.

JONI
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Betjening

A\ FARE!

Personer med pacemaker skal, inden de opholder sig taet ved kogebordet, kontakte lagen for af-
klaring af, om pacemakeren er falsom for magnetfelter.

/\ ADVARSEL!

Skulle der opsta en farlig situation ved apparatet, skal alle forsyninger omgaende afbrydes pa
forsyningsadskillerne.

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma ikke anvendes nar filter og skuffe ikke er pa plads.

/\ ADVARSEL!

Udvis forsigtighed med overkogende kogegrej, da overkoget udger en forbrandings- og skold-
ningsfare.

/\ FORSIGTIG!

Udvis forsigtighed, nar kogegrej flyttes eller fjernes fra kogezonerne. Det varme indhold udger
en forbraendings- og skoldningsfare.

/\ FORSIGTIG!

Ved brug bliver apparatet sa varmt, at bergring udger en forbrandingsfare.

/\ FORSIGTIG!

Kogezoner der har veaeret i brug, afkeler sa langsomt, at berering af disse udger en forbraendings-
fare, l&nge efter at de er slukkede. Kogezonernes kontrollamper advarer ikke mod dette forhold,
idet de slukkes, nar der slukkes for kogezonerne.

/\ FORSIGTIG!

Hvis kogegrejet ved et uheld opvarmes til for hgje temperaturer, adelaegges det. Vaer meget op-
maerksom pa, at metallet, som kogegrejet er lavet af, kan smelte, og f.eks. kan bunden falde af.
Flyt i dette tilfeelde ikke pa overophedet kogegrej, for det er kalet af.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.

/\ FORSIGTIG!

Personer, der barer ringe, ure eller lignende magnetiske genstande, skal udvise forsigtighed ved
brug af kogebordet, da disse kan opvarmes, hvis de kommer tet pa kogezonen.

BEMZAERK!

Der ma ikke placeres genstande pa underhylden, saledes at ventilation gennem bundpladef/filter
begraenses.
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BEMZAERK!

Anbring aldrig tomt kogegrej pa en teendt kogezone. Opvarmningen sker hurtigt, til meget hgje
temperaturer. Dette kan medfere skader pa apparatet og kogegre;j.

BEMAERK!

Placer aldrig metalgenstande som kekkenredskaber, knive eller lignende pa glaspladen, idet dis-
se kan opvarmes.

BEM/ERK!

Brugen af kogegrej til friturestegning kan beskadige spolerne under glas pladen.

Taend og sluk af apparatet

Taend og sluk af apparatet
For taend og sluk af apparatet se ” Taend og sluk af apparatet” s. 12.

Varmeregulering

Fig. 0-17 Betjening kogezoner

Apparatet kan have to typer af betjening.
Betjeningen pa Fig. 0-17 Betjening kogezoner til venstre viser betjeningen af to kogezoner, den ene for-
rest den anden bagerst.

Betjeningen pa Fig. 0-17 Betjening kogezoner til hgjre indikerer betjeningen af én kogezone hvilken er
den der er naermest betjeningen.

1) Grgn kontrollampe for sektionens forreste kogezone.

2) Rad kontrollampe for sektionens forreste kogezone.

3) Greb til regulering af varmen for sektionens forreste kogezone.

4) Grgn kontrollampe for sektionens bagerste kogezone.

5) Rad kontrollampe for sektionens bagerste kogezone.

6) Greb til regulering af varmen for sektionens bagerste kogezone.

Nar en kogezone taendes, vil der med det samme udvikles varme direkte i bunden af kogegrejet. Sam-

tidig vil kogezonens grgnne lampe begynde at lyse konstant, som tegn pa at der overfgres energi til ko-
gegrejet.

JONI
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Fig. 0-19 Betjening i Stilling “10” = Maksimal varme
Safremt kogebordet har flere sektioner, foregar varmereguleringen pa samme made for alle sektioner.

Fjernes kogegrejet mens der er teendt for kogezonen, afbrydes energioverfgrslen omgaende, og den
gregnne lampe begynder at blinke. Placeres kogegrejet igen pa kogezonen, starter energioverfagrslen
igen, og den grenne lampe lyser konstant.

Temperaturen i hver kogezone overvages af en temperatursensor under glaspladen. Derved kan over-
ophedning af kogegrejet undgas.

Hvis temperaturen bliver for hgj pa grund af f.eks. en tom gryde/pande eller ved opvarmning af olie, af-
brydes energitilfgrslen gjeblikkeligt. Fjern kogegrejet og afvent afkaling af kogezonen.

Kogezonen genstartes ved at dreje reguleringsgrebet i stilling ‘0’ = afbrudt, og derefter vaelge den @n-
skede indstilling.

En forudseetning for at overophedning detekteres er at grydens bund er plan, ogsa i varm tilstand, og
ligger an mod glaspladen.

BEMZAERK!

Efter brug skal der slukkes for kogezonerne, dvs. alle betjeningsgreb skal sta i stilling ‘0.

Power Management og streambegraensning

| apparater der er tilsluttet et power management systemer eller udstyret med strambegraensning, over-
vages og styres apparatets streamforbrug.

Overstiger streamforbruget den graense der er sat, reduceres forbruget automatisk pa de enkelte koge-
zonerne.

Der startes ved den kogezonen der bruger mest stram. Reduktionen vil farst ophaeves nar det samlede
forbrug er under graense og betjeningsgrebet til den bergrte zone betjenes.

BEMZAERK!

Effekten pa en kogezone kan blive reduceret, nar en anden kogezone tandes, og dermed opnar
det maksimale stremtraek. Da kogebordet reducerer stremmen pa den zone med det sterste for-
brug, kan det vaere nedvendigt at skrue ned for flere af zonerne for at kunne opretholde den mak-
simale effekt pa én bestemt zone.
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Den glaskeramiske plade

Kogebordet er udstyret med en glaskeramisk plade, der mekanisk er mindre robust end kogeplader af
stal og taler derfor ikke at blive udsat for slag.

Glaspladen ma kun anvendes til opvarmning af kogegrej i forbindelse med madlavning og ma f.eks. ikke
anvendes som frasaetningsplads.

Varmt kogegrej ma aldrig placeres ud over glaspladen, sadan at det kommer til at sta pa fugen.

Den maksimal belastning pa glaspladen er 40kg per kogezone.

Glaspladen er ikke modstandsdygtig overfor varm sukker. Fjern derfor omgaende sukkerholdigt spild og
overkog fra glaspladen.

For man koger mad med et hgjt sukkerindhold f.eks. marmelade, bar man altid pafere glaspladen et be-
skyttelsesmiddel, som f.eks. Toprens, for at mindske overfladeskader, hvis noget skulle koge over.

Alufolie og genstande af kunststof ma ikke anbringes pa den varme glasplade, da disse materialer kan
smelte og braende fast.

Skulle genstande som kunststof, alufolie eller sukkerholdig mad ved et uheld smelte fast pa den varme
glasplade, skal disse omgaende fjernes med en skraber sa overfladeskader mindskes.

/\ ADVARSEL!

Ved tvivl, om apparatet er intakt eller hvis der forekommer revner, sprakker eller lignende skader
pa glaspladen, skal apparatet straks frakobles den elektriske forsyning og den ansvarlige for
vedligehold af apparatet kontaktes.

Placering af kogegrej

Spolerne

Spolerne overfgrer energi til gryder/stegepander og kan detektere om en metalgenstand >&11cm er pla-
ceret pa spolen.

Fig. 0-20 Spolernes placering pa fladedaekkende zoner, med to kogezoner.
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Fig. 0-21 Spolernes placering pa runde zoner, med to kogezoner.

BEMZAERK!

Anbring altid kogegrejet centralt pa og helt indenfor kogezonen.
Hvis kogegrejet anbringes delvist udenfor kogezonen, vil bunden ikke blive opvarmet jeevnt og
kogegrejet kan tage skade.

Fig. 0-22..

BEM/ERK!

Kogegrej ma hgjest rore hinanden i ét punkt.
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X

Valg og brug af kogegrej til induktion

Fig. 0-23

Kogegrejet skal vaere egnet til brug pa en induktionskogeplade.

Det er meget vigtigt, at kogegrejets bund er flad og i god kontakt med glaspladen, for at temperaturfgle-
ren under denne kan detektere hvis gryden bliver overophedet.

Den magnetiske del af bunden pa kogegrejet skal minimum veere 11 cm i diameter for at grydesensoren
kan registrere det.

Test af kogegrej

For at teste egnetheden af det valgte kogegrej, fyldes 1 liter koldt vand i gryden/panden.
Opkogningstiden skal veere ca. 140 sekunder for en 3,5 kW induktionsspole.
Opkogningstiden skal veere ca. 110 sekunder for en 4,0 kW induktionsspole.
Opkogningstiden skal veere ca. 85 sekunder for en 5,0 kW induktionsspole.

Hvis kogetiden er laengere end opgivet ovenfor, skyldes det sandsynligvis darligt kogegrej. Anvendes
der uegnet kogegrej vil kogebordet automatisk reducere effekten eller der vil optraede forgget tab.

Pa sigt kan kogebordet tage skade af uegnet kogegre;.
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Underhylde

50

Fig. 0-24 .

For at sikre tilstraekkelig lufttilfgrsel til kogebordet, ma der aldrig seettes genstande pa underhylden som
er teettere end 50 mm fra undersiden af sarget.

Ekstraudstyr
Hojderegulering

/\ FORSIGTIG!

For hgjdereguleringen betjenes, skal det sikres, at der er minimum 50 mm plads rundt om appa-
ratet , og at der ikke kan komme nogen/noget i klemme.

BEMZAERK!

Apparatet bevaeger sig hurtigere op end ned.
Fuld slaglaengde tager ca. 15 sekunder op og ca. 22 sekunder ned.

Ll 4

®

Fig. 0-25 Betjeningspanel for hajderegulering
Apparatet beveeger sig op nar grebet drejes til venstre og ned nar grebet drejes til hajre.
Apparatet stopper automatisk i gverste og nederste stilling, samt nar tasterne slippes.
Apparatet er ikke beregnet for kontinuerlig drift pa hgjderegulering.

Fastgearelse til gulv

Maskinsko med hul for fastggrelse for installation af apparatet til gulv eller skibsdeek.
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Fig. 0-26 Maskinsko
Se ogsa ' Justering og nivellering ved fastggrelse med maskinsko’ side 14
Slingregrej
Slingregrej er beregnet til brug pa skibe for at holde gryder pa kogebordet, nar skibet haelder.
/\ FORSIGTIG!

Var opmarksom pa, at slingregrejet er sikkert pasat tapperne.

Fig. 0-27

Marinehandtag

Marinehandtaget er beregnet til brug pa skibe og som hjaelp til at holde balancen, nar skibet heelder.

Fig. 0-28
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Sidehylde

/\ FORSIGTIG!

Den maksimalt tilladte belastning pa sidehylden for IN 800 og IN860 er 30 kg.
Den maksimalt tilladte belastning pa sidehylden for IN 650 er 25 kg.

Fig. 0-29

Betjening fra to sider

For apparater med betjening fra begge sider ser betjeningen ud som vist pa Fig. 0-30 Betjening fra beg-
ge sider .

a B \ —
v B

Fig. 0-30 Betjening fra begge sider

Kogezonerne styres med de betjeningsgreb, der er naermest zonen. Hvert greb betjener kun én zone,
og man kan ikke betjene kogezonerne pa den modsatte side af kogebordet.

Kogezonerne styres af et samlet system, sa ved afkobling med forsyningsadskilleren slukkes hele ko-
gebordet, og ikke kun den side, hvor forsyningsadskilleren er placeret.

Power Management

For beskrivelse se ’ Power Management og streambegraensning’ side .
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Strembegraensning

For apparater med strembegraensning er apparatets samlede strgmforbrug reduceret til ikke at kunne
bruge mere strem end angivet, selv om alle zoner samlet kunne bruge mere strem end dette. Indtil den-
ne stremgraensen er naet traekker hver kogezonerne den strgm der kreeves.

Bliver der behov for mere strem end strembegraensingen tillader, reduceres de enkelte spolers forbrug.
Der startes med den zone, der traekker mest effekt.

Signal til emhaette

Apparater udstyret med udgang til signal til emhaetten, kan systemet abne og lukke for signalet.
Signalet sendes nar mindst et af apparatets kogezoner er teendt og der er placeret kogegrej pa kogezo-
nen.

Signal lukkes igen sa snart der ikke lzengere er mindst en kogezone som er taendt eller kogegrejet fier-
nes fra kogezonen.

Renggaring

Apparatet skal afbrydes fra forsyningen i forbindelse med rengering.

Brug aldrig hejtryks-/damprenser til rengering af apparatet.

Apparatet ma ikke spules med en vandstrale, men skal afvaskes.

Apparatet rengeres med klud eller svamp opvredet i varmt vand tilsat et egnet rengeringsmiddel, f.eks.
opvaskemiddel. Betjeningsgreb og lignende skal renggres med en fugtig klud og renggringsmiddel.
Undga at der gennem samlinger og ventilationsabninger kommer vand ind i apparatet.

Rengering af glaspladen

BEM/ERK!

Glaspladen ma under ingen omstandigheder rengeres med ridsende svampe, skuremidler eller
staluld. Ogsa kemisk aggressive rengeringsmidler som ovnrens eller pletfjerner er uegnede

Glaspladen renggres pa fglgende made:

1) Fastbraendte fedt- og madrester fiernes fra kogepladen med en skraber.

2) Et par draber af et egnet renggringsmiddel, f.eks. Toprens, pafares den kolde glasplade. Renge-
ringsmidlet fordeles med et stykke kekkenrulle eller en ren klud.

3) Glaspladen aftgrres med en klud eller svamp opvredet i varmt vand, og der tarres efter med en ren
og ter klud.

BEMAERK!

Daglig brug af f.eks. Toprens vil give glaspladen en beskyttende overflade og lette rengeringen.
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Adgang til luftfiltre for induktionskogeborde

Apparatet ma ikke rengegres mens filtre er fjernet, da disse skarmer de elektriske komponenter!

/\ FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke anvendes nar filtre ikke er pa plads.

Filteret er placeret oppe under kogebordet som vist pa Fig. 0-31 .

Fig. 0-31 Adganag til filter
Herfra kan filtret tages ud ved at treekke i filterhandtag (1) og rengares (2).
Filtret genmonteres (3) straks efter endt rengaring.

Fig. 0-32 Adgang til filter

BEM/ERK!

Det er vigtigt for en problemfri drift af kogebordet, at fedtfiltre rengoeres ugentligt, f.eks. ved vask
i opvaskemaskine.
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Generelt for vedligehold, fejlfinding og reparation

A FARE!

Brug altid originale reservedele ved vedligehold og reparation.
Producentens ansvar bortfalder hvis der bruges uoriginale reservedele og efterfelgende skal en
ny risikovurdering foretages og dokumenteres.

Kun kvalificerede fagfolk ma udfere vedligehold, fejlfinding og reparation.

For arbejde pa apparatet foretages, skal alle forsyningsadskillere afbrydes og aflases med han-

«Q
o
Qo
v

Udvis forsigtighed, da der er klemningsfare!

For at sikre sterst mulig person- og driftsikkerhed er det vigtigt at vedligeholde apparatet grun-
digt. | det felgende er det beskrevet, hvilke opgaver der i denne forbindelse pahviler ejeren/bru-
geren af apparatet. Efterleves dette ikke, fraskriver producenten sig ethvert ansvar.
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Arligt eftersyn

Der méa kun arbejdes pa de elektriske dele, nar spaendingen til disse er afbrudt.
Se ‘ Teend og sluk af apparatet’, side 12.

* Kontrollér at apparatet star vandret.

« Kontrollér at alle betjeningsanordninger er intakte.

» Kontrollér fedffiltre. Antallet athaenger af modellen.

» Kontrollér at der ikke er Igse komponenter, slitage eller andre forhold, som har indflydelse pa appa-

ratets sikkerhedsmaessige tilstand.
+ Kontrollér at glaspladen og fugerne er intakte.
» Kontrollér at pakninger pa daekplader er intakte.
* Kontrollér at potentialeudligningen er virksom.
* Inspektion af elektriske forbindelser. Se ‘ Inspektion af elektriske forbindelser’, side 29.
» Kontrollér intern beskyttelsesleder. Se ‘ Kontrol af beskyttelseslederens kontinuitet’, side 29.
* Inspektion af det hydrauliske system til hgjderegulering. Se side 31.
» Kontrol af skilte. Se * Kontrol af skilte*, side 30.
* Hvis apparatet er fastgjort til gulv/vaeg, kontrolleres det at fastggrelsen er intakt.

Inspektion af elektriske forbindelser

Inspektionen foretages i effektkredsen.
Visuel kontrol, hvor der ses efter Igse og breendte ledninger.
Med en spidstang treekkes forsigtigt i ledningerne i alle retninger.

Fig. 0-33

Ledningerne efterspeendes.

Kontrol af beskyttelseslederens kontinuitet

Den interne beskyttelsesleder er vigtig for at beskytte brugeren mod elektrisk stgd og derfor skal den
kontrolleres arligt som anfert i EN 60204-1 afsnit 18.2.
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Maleresultater registreres i Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder, side 48.
Testen skal udferes i tre trin.
1) Spolen og overpladen er enten sat til side eller er ophaengt med statteprofilerne

|A ~@~B |=500mQ|

Fig. 0-34
2) Spolen laegges ned i holderne og fastspaendt ind til benene

A <@~ C | <500mQ
B —@-D | < 500mQ

Fig. 0-35

3) Overpladen laegges pa plads og fastspaendes til sarget.

D —@-~E [<500mQ|

Fig. 0-36

Kontrol af skilte

Kontrollér at de viste skilte og deres laminering er intakte.

Fig. 0-38 IN som bordmodel, fast stativ og vari stativ
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Inspektion af det hydrauliske system til hgjderegulering

Kontroller at alle slanger ikke har synligt slitage, tegn pa aldring eller pavirkning udefra.
Kontroller at der ikke er laekage eller uteetheder pa cylindere, slanger eller pumpe.
Det foreskrives at alle slanger udskiftet mindst hver 10. ar.
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Abning af apparatet

Vaer opmarksom pa placering af kabler, strips og ledninger inden afmontering.

/\ FORSIGTIG!

Overplade og glas er tung!
2 zoner = ca. 11kg, 4 zone = ca. 17 kg, 6 zoner = ca. 25kg

1) De fire skruer til overpladen skrues ud.

2) For kogebordene IN 654, IN 802 og IN 862 fijernes overpladen fra kogebordet. For kogebordene IN
804, IN 806, IN 864 og IN 866 lgftes overpladen op sa den hviler mod bagkanten.

3) | sargets front findes stattearme som placeres som vist pa 'Fig. 0-39 Placering af stattearme’. For
kogebordene IN 654, IN 802 og IN 862 holder stattearmene kun spolerne. For kogebordene IN 804,
IN 806, IN 864 og IN 866 holder stgttearmene bade overpladen og spolerne.

4) Efter endt service laegges stgttearmene tilbage i apparatet, og spoler og overpladen placeret forsig-
tigt pa sin plads. Kontrollér at ledninger og kabler ikke er i kliemme.

5) Det skal sikres at alle skruer for spoler og overplade er tilspeendte.

Fig. 0-39 Placering af stottearme
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Fejlfinding

A FARE!

| forbindelse med fejlfinding, kan det vaere ngdvendigt at abne apparatet, sa der er adgang til om-

rader med stremforende dele.

Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Kogezonen varmer ikke tilstraekke-
ligt

Uegnet kogegrej

Anvend egnet kogegrej

Kogezonen varmer konstant med
maksimal effekt

Omskifter defekt

Kontroller omskifter og udskift
hvis ngdvendigt

Tom kogezone teender

Fejl pa gryderegistreringen

Udskift generator

Sma genstande af metal, bliver op-
varmet

Fejl pa gryderegistreringen

Udskift generator

Kogezonen varmer ikke

Kogegrejets diameter er for
lille

Anvend egnet kogegrej

Defekt generator /
Fejl pa gryderegistreringen

Udskift generator

Apparatet reagerer ikke

Sikring/ defekt tilledning

Kontroller forsyningen

Sikringen udlgses nar apparatet
teendes

Kortslutning i generatoren

Udskift generator

Andre kortslutninger

Tjek effektkredsen for lgse
forbindelser

Temperaturen i kabinettet bliver for
hgj.

Fedffilteret er tilstoppet

Rens filteret

Sikringen til ventilatoren er af-
brudt

Udskift sikringen

En termostat er defekt

Udskift termostaten

Defekt ventilator i kabinettet

Udskift ventilator

Fejlkoder

Som en hjeelp ved fejlfinding er der indbygget et fejlkodesystem i induktionsstyringen. Fejlkoden kan af-

leeses pa LED’erne i fronten af kogebordet (se Fig. 0-40 LED’er der viser koder).
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Fig. 0-40 LED’er der viser koder

Nar der er en fejlmelding, lyser den r@gde lampe konstant, mens den grgnne lampe blinker. Fejlkoden
aflaeses ud fra den grgnne LED's blinksekvens. Fejlkoden starter med et langt blink efterfulgt af to grup-
per af korte blink. Den fgrste gruppe af blink angiver fejlkodegruppen, og den anden gruppe af blink an-
giver ID’et af fejltypen (se Fig. 0-41 Eksempel pa fejlkoder).

Grupper af fejlkoder:

1) Fejli generatoren

2) Fejligreb-reguleringsmodulerne

3) (lIkke benyttet)

4) Fejl i spole-kommunikationsmodulerne

Errorcode ID The errorcode

OE 2 5 E 2 . s

Group of error

Fig. 0-41 Eksempel pa fejlkoder

BEM/ERK!

Ved apparater med strembegransning eller Power Management, vil bade den rede og grenne
lampe lyse konstant, nar zonen er underlagt stramreduktion. Dette er ikke en fejlkode.
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Fejlkodeliste for generator E1

Fejl- Betydning Mulig arsag Afhjaelpning
kode
E1.1 Initialiseringsfejl LIN- eller CAN-buskabler Kontroller kablerne
beskadiget
Spolemodul beskadiget Udskift spolemodulet
LIN-knap beskadiget Udskift LIN-knappen
Intern fejl i generatoren Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.2 Overtemperatur i intern kg- | Luftkanal eller fedtfilter blo- | Renger luftfilter/luftkanal
leplade keret
Ventilator(er) beskadiget Tjek for defekte ventilatorer,
udskift om ngdvendigt
Intern fejl Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.3 Overtemperatur inde i gene- | Omgivelsestemperatur for Reducér omgivelsestempe-
ratoren hgj raturen
Ventilator(er) beskadiget Tjek for defekte ventilatorer,
udskift om ngdvendigt
Intern fejl Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.4 Allokeringsfejl DIP-switche til adresseind- | Kontroller og korriger konfi-
stillinger forkert konfigureret | gurationen
E1.5 Overstrem i spole Spole beskadiget Tjek modstand og induktans
i spolen; udskift om ngdven-
digt
Generator beskadiget Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.6 Overstrgm i DC-kredslgb Hovedspanding for hgj Kontroller hovedspaendin-
gen
Kobling mellem to spoler Brug anbefalet kogegrej
pga. uegnet kogegrej
E1.7 Underspaending Sikring sprunget / manglen- | Tjek tilgaengelighed af alle
de faseleder tre faser ved generatoren
Hovedspaending for lav Kontroller nettet
E1.8 Ingen spolestrem detekteret | Manglende fase eller darlig | Kontrollér forsyningsspaen-
spaendingskvalitet. dingen.
Generator beskadiget Kontakt teknisk kundesup-
port
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E1.9 Overstrgm i spole Uegnet kogegrej Brug anbefalet kogegrej
Defekt eller forkert spole Kontroller og udskift spolen,
hvis ngdvendigt
E1.10 | Intern fejl Intern fejl i generatoren Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.11/ | LIN-bus kommunikationsfejl | LIN-buskabling beskadiget | Tjek og udskift beskadigede
E1.12 kabler
LIN-knap(pper) beskadiget | Tjek og udskift beskadigede
LIN-knapper
E1.13 | Fejli spolemodul Spole-ID beskadiget eller Kontroller og udskift spole-
ikke korrekt tilsluttet ID
Intern fejl i generatoren Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.14 | Ingen kommunikation med CAN-buskabling beskadiget | Tjek og udskift kabler
spolemodul . .
Spolemodul beskadiget Udskift spolemodulet
E1.15 | Ingen kommunikation med DIP-switche for adresseind- | Kontroller og korriger konfi-
kogezone stillinger forkert konfigureret | gurationen
E1.16 | CAN-busfejl CAN-buskabling beskadiget | Udskift beskadigede kabler.
CAN-bus ikke korrekt termi- | Kontroller terminering ved
neret busende
Interferens i CAN-bus pga. Bekreeft korrekte jordforbin-
darlig jordforbindelse delser
E1.17 | Inkompatible LIN-versione- | LIN-knap med gammel Brug LIN-knap med
ringen kommunikation med | firmware firmware F120.0.1.0 eller
kogezone nyere
E1.18/ | Intern fejl Intern fejl i generatoren Kontakt teknisk kundesup-
E1.19 port
E1.20 | Fejli potdetektering Pot-detektering ikke korrekt | Gentag pot-detekteringsju-
udfart steringen
E1.23 | CAN-bus lukket ned CAN-bus er lukket ned pga. | Kontroller andre komponen-

fejl i en anden komponent

ter for fejlkoder og udbedr
fejlen farst
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E1.26 | IGBT-temperatur >140 °C Omgivelsestemperatur for Lad generatoren kgle ned;
hg;j reducer omgivelsestempe-
raturen
Fedffilter eller ventilations- Kontroller fedffilter og venti-
abninger blokeret lationsabninger
Ventilator blokeret eller de- | Tjek ventilator(er); udskift
fekt om ngdvendigt
E1.28 | Fejli effektstyringskonfigu- Ugyldige indstillinger pa for- | Download effektstyrings-
ration steerkerne i effektstyring indstillingerne igen
E1.27 | Kommunikationsfejl med Intern kabling mellem for- Intern kabling mellem for-
forbindelseskort steerkere og forbindelses- steerkere og forbindelses-
kort beskadiget kort beskadiget
Forbindelseskort beskadi- Tjek og udskift forbindelses-
get kort, kontakt teknisk kunde-
support
E1.30 | Hardwarefejl pa filterkort Filterkort beskadiget Kontakt teknisk kundesup-
port
E1.31 | Overtemperatur pa filterkort | Omgivelsestemperatur for Reducér omgivelsestempe-
hgj raturen
Ventilator(er) beskadiget Tjek og udskift defekte ven-
(iseer intern ventilator) tilatorer
Intern fejl Kontakt teknisk kundesup-
port
JONI
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Fejlkodeliste for digital betjening E2

Fejl- Betydning Mulig arsag Afhjeelpning

kode

E2.2 Systeminte- Beskadiget LIN-knap Udskift LIN-knappen
gritet

E2.3 Tab af dob- En af dobbelt-sidede Kontroller LIN-busfor-
belt-sidet noder beskadiget bindelsen
kontrol

E2.5 LIN-bus Ingen detektion af Tjek LIN-bus, udskift
aben kommunikation tilslutningskablet

E2.6 LIN-buskolli- | Adressekonflikt. Tjek node-ID og LIN-
sion busforbindelsen

E2.10 Afbrudt led- Defekt forbindelse mel- | Udskift tilslutningskab-
ningsforbin- lem tastatur og genera- | let
delse tor

E2.14 Forsynings- Problem med tastatu- | Automatisk nulstilling
spaending rets forsyningsspeaen-

ding

E2.20 LIN-version- | LIN-version er ikke Kontakt kundesupport

kompatibilitet | kompatibel
JONI
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Fejlkodeliste for generator E4

Fejl- Betydning Mulig arsag Afhjaelpning
kode
E4.1 Initialiseringsfejl Systemopseetning er ikke i Kontroller systemopsaetnin-
orden gen ifglge installationsvej-
ledningen
LIN- eller CAN-busforbin- Tjek kablerne
delser beskadiget
Beskadiget LIN-knap Kontroller og udskift LIN-
knappen
E4.2/ | Overtemperatur i spole Spoletemperatur for hgj Sluk kogezonen, fjern koge-
E4.3 grej og vent pa, at kogezo-
nen kgler ned
Spoletemperaturfgler be- Udskift spoletemperaturfa-
skadiget leren
E4.4 Allokeringsfeijl DIP-switche for adresseind- | Kontroller og korriger konfi-
stilling forkert konfigureret gurationen
E4.5/ Fejl pa ekstern temperatur- | Kabler til ekstern tempera- Kontroller og udskift kabler-
E4.6 faoler turfgler beskadiget ne
Ekstern temperaturfeler be- | Udskift temperaturfgleren
skadiget
E4.7 For hgj omgivelsestempera- | Omgivelsestemperatur ved | Reducer omgivelsestempe-
tur spolemodulet er >85 °C raturen ved spolemodulet
(f.eks. installer yderligere
ventilation)
E4.8 Spole-ID mangler Spole-ID erikke forbundettil | Tilslut spole-ID
spolemodulet.
JONI
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E4.9/ Intern fejl Spolemodul beskadiget Udskift spolemodulet
E4.10
E4.11 CAN-busfejl CAN-buskabler beskadiget | Udskift beskadigede kabler
CAN-bus ikke korrekt afslut- | Kontroller afslutningen ved
tet busenderne
Forstyrrelser i CAN-bus pa Kontroller jordforbindelser
grund af darlig jordforbindel-
se
E4.12 | Kommunikationsfejl pa ko- DIP-switche for adresseind- | Kontroller og korriger konfi-
gezone stilling forkert konfigureret gurationen
E4.13 | Kommunikationsfejl CAN-buskabler beskadiget | Kontroller og udskift kabler-
ne
Spolemodul beskadiget Udskift spolemodulet
E4.14 | Intern fejl Spolemodul beskadiget Udskift spolemodulet
E4.15 | Kommunikationsfejl CAN-buskabler beskadiget | Kontroller og udskift kabler-

ne

Spolemodul beskadiget

Udskift spolemodulet
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Fejlfinding hgjdejustering

Problem

Mulig arsag

Afhjeelpning

Apparatet beveeger sig hverken op
eller ned, ved drej pa omskifter.

Sikring til styrestram er slaet
fra

Sla sikring til(se apparatets
el-diagram).

Sikringen pa transformeren
er afbrudt

Udskift sikring(se apparatets
el-diagram).

Motoren er overophedet og
den interne termo-sikringen
er koblet ud

Termosikringen genindkobler
automatisk. Vent pa at termo-
sikringen afkgles.

Ledninger til omskifter har
Igsnet sig

Tilslut ledninger

Stik til forsyning til pumpe sid-
der lgst

Tilslut stik

Der er ikke forsyning til appa-
ratet

Tilslut forsyning

Kontroller sikringen i den fa-
ste installation

Defekt motor

Udskift pumpen

Defekt kontrolboks

Udskift kontrolboks

Uteet hydrauliksystem

Kontroller div. slanger og cy-
lindere for laekage

net sig

Apparatet kan bevaege sig op men | Defekt omskifter Udskift omskifter
ikke ned, ved drej pa omskifter . X X :
Ledning til omskifter har Igs- | Tilslut ledning
net sig
Apparatet kan bevaege sig ned men | Defekt omskifter Udskift omskifter
ikke op, ved drej pa omskifter
Ledning til omskifter har Igs- | Tilslut ledning

Apparatet holder sig ikke i vater

Defekt pumpedel

Kontroller om der er olieleeka-
ge i pumpen

Brud pa hydraulikslange

Udskift slange
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Status og fejlindikationer med lysdioder

LED 1

Lysdioden pa controlleren indikerer fglgende:

Angivet kode

Betydning

Afhjeelpning

Konstant teendt

Controlleren er taendt og/eller
motoren kgrer

Hvis lysdioden ikke er teendt,
tjek forsyningen

Enkelt blink

Kontrolleren er i standby
mode

Konstant blink

Kontrolleren er i reference
mode

Drej "op” eller "ned” for at lave
en referencekarsel. Se ’ Re-
ferencekarsel’ side 47.

Hold knappen drejet indtil re-
ferencekerslen er feerdig.

Kort og langt blink, SOSKort-kort-
kortLang-lang-langKort-kort-kort

Kontrolleren er i fejl tilstand

Fejlen er ikke identificer-
bar.Sluk for apparatet pa for-
syningsadskilleren og vent 30
sekunder og teend igen.Lav
evt. en referencekgrsel Se
s.47 Referencekgarsel
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Reparation

Udskiftning af folietastatur og skilte

Fjern det gamle tastatur/skilt med spartel eller lignende.Det er vigtigt at afrense den gamle lim og affedte
pladen grundigt. Til afrensningen, der fortrinsvis er mekanisk, kan anvendes Industrirens fra 3M eller ci-
trusolie, der dog kun til dels kan oplgse limen. Til affedtning skal bruges isopropylalkohol, aldrig sprit eller
acetone, der efterlader rester, nar de fordamper. Efter pafering af rensevaeske aftgrres med nyt rent pa-
pir - ikke klude.

Ved montage af det nye tastatur / skilt skal man vaere opmeerksom pa at trykke hardt pa hele limfladen
for at starte limprocessen, idet limen ligger kapslet i sma blaerer pa folien. Disse bleerer brister under tryk
og frigiver limen. Der kan med fordel bruges en lille gummirulle til at presse folien godt ned mod under-
laget.

Ved folietastaturer skal gennemfgringen ved fladkablet fuges med syrefri silikone.

Udskiftning af glasplade

BEMZAERK!

Komplet ny overplade med glas kan kebes hos fabrikanten.

/\ FORSIGTIG!

Apparatet skal frakobles den elektriske forsyning og afkeles, for udskiftning af glaspladen fore-
tages.

/\ FORSIGTIG!

Laes sikkerhedsdatabladene for 'PACTAN-Reiniger’, ’'PACTAN Haftreiniger 14’ og ’PACTAN 6076’,
for arbejdet pabegyndes.

BEMAERK!

PACTAN 6076 ma under hardning ikke udsattes for temperaturer over 40 °C

JONI
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Folgende vejledning skal fglges ved udskiftning af glasplade.

1) Den defekte glasplade demonteres ved at skaere fugen rundt om glaspladen fri med en hobbykniv.
2) Resterende fuge skrabes af med en hobbykniv. Heeftefladerne skal vaere helt fri for fugemasse.
3) Den eksisterende haeftningstape fjernes. Heeftefladerne skal veere helt fri for taperester.

4) Kogebordets og glaspladens heefteflader, renses med en fnugfri papirserviet vaedet i '3M VHB Sur-
face Cleaner 8986’

5) Nar de er helt tarre, paferes haeftningstape '3M VHB tape GPH'’ og trykkes godt fast, evt. anvend en
lille rulle.

6) Pafar haeftningstape, som f.eks. isoleringstape, langs kanten pa overpladen.

7) ’Pactan Haftreiniger 14’ pafares heeftefladerne pa glasset samt haeftefladerne pa kogebord (ikke pa
tapen), i et sa tyndt lag som muligt med en fnugfri serviet.

8) Lad 'Haftreiniger 14’ tarre.

9) Inden folien fiernes fra heeftningstape, laegges glaspladen Igst pa. Det tjekkes at glaspladens over-
flade ligger 0,1-1mm under niveauet for kogebordets ramme, sa slag og sted fra gryder og andet
udstyr mindskes

10) Left glasset af og fjern folien pa haeftningstape og laeg glaspladen forsigtigt pa plads. Glassene skal
ligge praecist centreret i dbningen, for at glassets afmaerkninger passer til spoler.

11) Tryk glasset ned mod haeftningstapen ved at trykke direkte ovenpa hvor tapen er.

12) Pafgr 'PACTAN 6076’ rundt i fugekanten og glit fugekanten med en fugepind fugtet i saebevand.
13) Lad fugemassen haerde i 24 timer inden brug. Fuld styrke af fugemassen er opnaet efter 5 dagn.
14) Fjern tapen fra overpladen og de overskydende fugemasser pa glasset fiernes med en hobbykniv.
15) Rens efter med et rensemiddel f.eks. Toprens.

Udskiftning af hegjderegulerbare ben

/\ FORSIGTIG!

Apparatet er tungt og skal ved reparation sikres at det star stabilt.
For vaegt se tekniske data.

BEMZAERK!

Vaer opmaerksom pa placering af kabler, slanger og strips inden afmontering.
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Udskiftning af defekte ben eller slanger

1) Placer kogebordet pa et underlag sa benene ikke er belastede og der er mindst 40 cm frihgjde under
det.

Taet pa benene ma der stottes pa underhylden.
Der kan evt. benyttes en pallelgfter eller et saet skamler eller stole.

2) Frakobl slangen for defekt ben af pumpen.
3) Fjern skruerne, der holder cylinderen, og treek cylinder og slange ud af benet.

4) Treek en ny slange gennem benet og montér den pa den nye cylinder. (Er det slangen der var uteet,
kan den gamle cylinder stadig bruges.)

a) Monter slangen ved farst at saette metrik og siden skaerering pa slangen. Skub slangens ende
sa langt ind i cylinderens abning som muligt og spaend derefter matrikken til.

5) Fastgar cylinderen i benet med de fire skruer.

BEM/AERK!
OBS. nye cylindere leveres fyldte. Ved genbrug af den gamle cylinder skal denne forst fyldes.

6) Fyld slangen med olie fra cylinderen, ved at skubbe stemplet ind til det ca. er 1 cm fra at veere helt
sammentrykket.

BEMZAERK!

Olien skal opsamles i en beholder og bortskaffes efter national lovgivning.

7) Kilip slangen til, sa den passer i laengden ned til pumpen.

8) Kaor bordet i bundstilling. Vaer opmaerksom pa at benene ikke kgre med ind nar de ikke er belastede.
9) Efterfyld pumpen med ny hydraulikolie.

10) Monter slangen til pumpen.

a) Monter slangen ved farst at saette metrik og siden skaerering pa slangen. Skub slangens ende
sa langt ind i pumpens abning som muligt og speend derefter mgtrikken til.

11) Lasn matrikken lidt, og tryk cylinderen det sidste stykke sammen.

BEMZAERK!

OBS. Der vil komme lidt hydraulikolie ud, som skal opsamles med papir eller klud.

12) Flyt stilleskoen fra den gamle cylinder til den nye, hvis det er cylinderen der er udskiftet.
13) Kaer kogebordet til topstilling, og sikre at alle benene kgrer helt ud.

14) Seet kogebordet tilbage pa dets plads.

15) Bortskaf den defekte cylinder, rester af slanger og rester af olie efter national lovgivning.
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Udskiftning af pumpe

1) Placer kogebordet pa et underlag sa benene ikke er belastede og der er mindst 40 cm frihgjde under
det.

Taet pa benene ma der stettes pa underhylden.
OBS. Der kan evt. benyttes en pallelgfter eller et saet skamler eller stole.
2) Frakobl pumpen fra kontrolboksen
3) Frakobl slangerne fra pumpen.
4) Fjern skruerne, der holder pumper og fjern pumpen.
5) Indseet og monter den nye pumpe i el-kassetten.

6) Fyld slangen med olie fra cylinderen, ved at skubbe stemplet ind til det ca. er 1 cm fra at veere helt
sammentrykket.

BEM/ERK!

Olien skal opsamles i en beholder og bortskaffes efter national lovgivning.

7) Monter slangerne til pumpen.

a) Monter slangen ved fgrst at saette metrik og siden skaerering pa slangen. Skub slangens ende
sa langt ind i pumpens abning som muligt og spaend derefter metrikken til.

8) Lasn mgtrikken lidt, og tryk cylinderen det sidste stykke sammen.

BEM/ERK!

OBS. Der vil komme lidt hydraulikolie ud, som skal opsamles med papir eller klud.

9) Kar kogebordet til topstilling, og sikre at alle benene karer fuldt ud.
10) Seet kogebordet tilbage pa dets plads.
11) Bortskaf den defekte cylinder, rester af slanger og rester af olie efter national lovgivning.
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Udskiftning af kontrolboks

Kontrolboksen er placeret i-elkassetten pa bagsiden af apparatet, som vist pa Fig. 0-42 og kan udskiftes
ved at frakoble alle kabler og skrue de to skruer ud.

Nar den nye kontrolboks er monteret, skal der foretages en referencekarsel af systemet!

4 )

i

Fig. 0-42 Placering af kontrolboks

BEM/ERK!

Laes hele guiden for referencekorslen inden den udfores!

Referencekorsel

1) Drej tastaturet med uret fire gange hurtigt efter hinanden.

2) Drej nu enten med eller mod uret og hold den indtil systemet er i ro.
3) Apparatet karer nu helt ned og derefter helt til op.

4) Nar apparatet er i ro, slukkes apparatet ved forsyningsadskilleren, hvorefter der ventes i 10-15 se-
kunder, far den kan teendes og benyttes som normalt.
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Appendix

Logbog over kontrol af intern beskyttelsesleder

Apparatets serienummer: -

Dato

A<Q-B \ B—@-C \ B—@-~D ‘D‘-@-’E

(skal veere < 500 mQ)

Firma
Underskrift
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