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English

Safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.

Never leave the appliance unattended when
it is operating.

The slicing and dicing discs are sharp,
handle with care when fitting, removing and
cleaning.

Never use your fingers to push food down
the feed tube. Only use the pushers supplied
with the attachment.

Never remove the lid from the attachment
until the slicing disc has completely stopped.
Do not use excessive force to push food
down the feed tube — you could damage the
attachment.

Never use a damaged attachment. Get

it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Do not touch moving parts.

Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Misuse of your attachment can result in

injury.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.

made in China



This KAX400PL attachment features
the Twist Connection System
and is designed to fit directly on the
latest generation Kenwood Chef
models (identified as TYPE KVC,
KVL and KCO).

To check that this attachment

is compatible with your kitchen
machine you will need to ensure
both components feature the Twist
Connection System -

If your kitchen machine features
the Bar Connection System
you will also need an adaptor
before operation is possible. The
reference code for the adaptor is
KATOO1ME. For more information
and how to order the adaptor visit
www.kenwoodworld.com/twist.

Use the dicing attachment to cut

a variety of foods such as carrot,

swede, beetroot, apples and ham
into cubes.

before using for the first time
® Wash the parts: see ‘Cleaning’.

>
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pushers: large and small
feed tube

lid

shaft

slicing disc

finger grip

dicing grid

dicing disc

finger holes
slinger disc

body

food outlet
gearbox assembly
cleaning tool
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to assemble your dicing
attachment

1 Place the slinger disc into the body,
ribs uppermost.

2 Hold the dicing disc by the finger
holes and fit on top of the slinger
disc. (The dicing grid should be on
the opposite side to the food outlet
with the mark on the dicing diSC
aligning with the mark on the body
—).

3 Hold the slicing disc by the finger
grip and push onto the shaft @.

4 Fit the lid onto the body, line up the
W symbol on the lid with the @ on
the body, then turn to @ symbol to
lock into place.

to use your dicing
attachment
USE SPEED 4 TO MAX

1 Lift off the slow speed outlet cover
0.

2 With the gearbox assembly in the
position shown, locate to the slow
speed outlet and rotate to lock in
place @.

3 Fit the dicing attachment to the
gearbox — position the food outlet
to the front and rotate clockwise to
secure @.

4 Connect the appliance to the power
supply and place a bowl under the
food outlet.

5 Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube -
first put the larger pusher inside the
feed tube @.

To use the larger feed tube -
use both pushers together @.

6 Put the food inside the feed tube
(refer to the recommended usage
chart for suitable foods and their
preparation).



7 Switch on the appliance and at the 8 Switch off and unplug.

same time push down evenly with 9 To remove - rotate the attachment
the pusher — never put your fingers anticlockwise and lift off. Then rotate
in the feed tube or use excessive the gearbox forward to remove.
force.

recommended usage chart

Food Preparation Hints and tips

Swede, potato Remove skin and cut Process raw.

and turnip to fit feed tube.

Carrot Remove skin. For best results process one

at a time down the small feed
tube. Process raw.

Beetroot Remove skin. Stack to fit feed tube.
Process raw or cooked.

Aubergine Halve lengthways and if | Process half at a time.
necessary cut to fit the
feed tube.

Pepper Halve and de seed. Stack upright in feed tube.

Cucumber and For best results remove

courgette skin.

Onion Peel and halve to fit Produces roughly chopped
feed tube. pieces rather than cubes.

Celery Trim sticks to the same | Stack to fit feed tube.
length.

Hard fruits- apple, pear | Remove skin if required.
Halve, core and remove

pips.

Hard cheese- Gruyere | Cut to pack feed tube. | Process straight from the

Swiss fridge.

Hard boiled eggs Hard boil and allow to Stack in feed tube. Produces
cool before removing roughly chopped pieces rather|
shells. than cubes.

Ham Remove bones. Use a block of ham rather
Cut into blocks. than slices.

Process straight from the
fridge.

Pickled gherkin Drain. Process down the small

feed tube.
hints ® Always remove pips or bones etc.,
® For best results, use raw fresh fruit from food before processing.
and vegetables. Note:
® |f processing cooked vegetables, ® Due to the various sizes and shapes
refrigeration overnight is of foods, the diced results will
recommended. contain some misshapen pieces,
® Don’t cut food up, just trim to fit the this is normal.
feed tube. Fill the width of the Iarge ® Some foods such as chorizo and
feed tube fairly full. This prevents Feta cheese are not recommended
the food from slipping sideways for use with this attachment.

during processing and will give
optimum results. Alternatively, use
the small feed tube.



C|eal’]i|’]g ® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any

® Always switch off and unplug before defects, please send it or bring
removing the attachment from the it to an authorised KENWOOD
appliance. Service Centre. To find up to date
® Dismantle the attachment fully details of your nearest authorised
before cleaning. KENWOOD Service centre visit
® [or easier cleaning always wash the www.kenwoodworld.com or the
parts immediately after use. website specific to your Country.
® Handle the cutting discs with care —
they are extremely sharp. ® Designed and engineered by
® Use the cleaning tool to dislodge Kenwood in the UK.
any food which may become ® Made in China.

trapped in the dicing grid. Push the
food out from underneath the dicing
grid @.

® Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it to get
wet.
All remaining parts can be washed
in hot soapy water, then dried
thoroughly. Take care as the cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333. Have
your model number ready
(KAX400PL) and date code
(e.g. 18B08) ready. They are on
the attachment outer carton.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.

other countries

® |f you experience any problems with
the operation of your attachment,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar
veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd achter
terwijl het aan staat.

® De snij- en dobbelsteentjesschijven zijn
scherp. Ga er voorzichtig mee om bij het
aanbrengen, verwijderen en reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel door
de vulopening te duwen. Gebruik uitsluitend
de stampers die bij het hulpstuk worden
geleverd.

® Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig stilstaat.

® Gebruik niet teveel kracht om de
voedingsmiddelen door de vulopening te
duwen — het hulpstuk kan dan beschadigd
raken.

® Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk. Laat
het nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u onderdelen bevestigt,
verwijdert of reinigt.

® Als u het hulpstuk verkeerd gebruikt, kan dit
lichamelijk letsel veroorzaken.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor
uw keukenmachine voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.



Dit hulpstuk KAX400PL

maakt gebruik van het
draaiverbindingssysteem en

is ontworpen voor een directe
aansluiting op de nieuwste Kenwood
Chef-modellen (TYPE KVC, KVL en
KCQ).

Als u wilt verzekeren dat dit
hulpstuk compatibel is met uw
keukenmachine, moeten beide
onderdelen gebruik maken van het
draaiverbindingssysteem .

Als uw keukenmachine

gebruik maakt van het
stangverbindingssysteem

hebt u een adapter nodig om het
hulpstuk voor de draaiverbinding te
kunnen gebruiken. De artikelcode
van de adapter Is KATOOTME. Voor
meer informatie over het bestellen
van deze adapter gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Gebruik het snijhulpstuk om
verschillende voedingswaren, zoals
wortels, koolraap, bieten, appels en
ham in dobbelsteentjes te snijden

voor het eerste gebruik
® \Was de onderdelen: zie Reiniging.

legenda

stampers: groot en klein
vulopening

deksel

schacht

snijschijf

vingergreep
dobbelsteentjesrooster
dobbelsteentjesschijf
vingergaten
slingerschijf

omhulsel
voedseluitloop
tandwielkast
reinigingshulpstuk
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uw dobbelsteentjeshulpstuk
assembleren

1 Plaats de slingerschijf met de ribbels
omhoog in het omhulsel.

2 Houd de dobbelsteentjesschijf bij de
vingergaten vast en zet hem op
de slingerschijf. (Het
dobbelsteentjesrooster moet zich aan
de andere kant van de voedseluitioop
bevinden met de markering op de
dobbelsteentjesschijf mmm uitgeliind
met de markering op het omhulsel

3 Houd de snijschijf bij de vingergreep
en duw hem op de schacht @.

4 Zet het deksel op het omhulsel,
liin het 9 symbool op het deksel
uit met het "l symbool op het
omhulsel en draai het deksel
vervolgens naar het g symbool om
het op zijn plaats te vergrendelen.

uw dobbelsteentjeshulpstuk
gebruiken

GEBRUIK SNELHEID 4 TOT
MAX.

1 Haal het deksel van het contact voor
langzame snelheid af @.

2 Wanneer het motorblok op de
weergegeven stand staat, plaatst u
het in het lagesnelheidscontact en
draait u het vast @.

3 Zet het dobbelsteentjeshulpstuk op
het motorblok met de voedseluitloop
naar voren en draai naar rechts om
het te vergrendelen @.

4 Steek de stekker in het stopcontact
en zet een kom onder de
voedseluitlaat.

5 Kies welke maat vulopening u
wilt gebruiken. De stamper bevat
een kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen of
dunne ingrediénten.

Om de kleine vulopening te
gebruiken, plaatst u eerst de grote
stamper in de vulopening @.

Om de grote vulopening te
gebruiken, gebruikt u beide
stampers tegelijkertijd @.



8 Zet de keukenmachine uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

9 Om het te verwijderen, het hulpstuk
linksom draaien en optillen. Draai de

6 Plaats het voedsel in de vulopening
(raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik voor geschikte
voedingswaren en hun bereiding).

7 Zet de keukenmachine aan en duw
de stamper tegelijkertijd gelijikmatig

naar beneden — steek uw vingers
nooit in de vulopening en oefen nooit

te veel druk uit.

tabel voor aanbevolen gebruik

motorblok dan naar voren om deze
te verwijderen.

Voedsel

Voorbereiding

Hints en tips

Koolraap, aardappel
en rapen

Schillen en bijsnijden
zodat het in de
vulopening past

Rauw verwerken.

verwijderen

Wortelen Schillen Voor het beste resultaat één
voor één door de kleine
vulopening duwen. Rauw
verwerken.

Bieten Schillen Stapelen zolang ze in de
vulopening passen.

Rauw of gekookt verwerken.

Aubergine Overlangs doorsnijden | Halve aubergine tegelijk

en zo nodig bijsnijden verwerken.
zodat ze in de
vulopening passen
Paprika Halveren en zaden Rechtop in de vulopening

plaatsen.

Komkommer en

Voor beste resultaat

lengte afsnijden

courgette eerst schillen.

Ui Schillen en halveren Produceert grof gehakte
zodat ze in de stukken in plaats van blokjes.
vulopening passen

Selderij Stengels op gelijke Stapelen zolang ze in de

vulopening passen.

Hard fruit, zoals appels
en peren

Zo nodig schillen.
Halveren, klokhuis en
pitten verwijderen.

Harde kaas, zoals
Gruyére

Doorsnijden zodat de
kaas in de vulopening
past

Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.

Hardgekookte eieren

Hard koken en af laten
koelen voordat u de
schil verwijdert

In vulopening stapelen.
Produceert grof gehakte
stukken in plaats van blokjes.

Ham Botten verwijderen. Gebruik een stuk ham in
In blokjes snijden plaats van plakken.
Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.
Augurken Afgieten Via de kleine vulopening

verwerken.




tips

Voor het beste resultaat gebruikt u
vers fruit en rauwe verse groenten.
Bij de verwerking van gekookte
groenten, verdient het aanbeveling
deze ‘s nachts in de koelkast te
bewaren.

Snijd het voedsel niet in stukken,
maar snijd het net genoeg bij dat het
in de vulopening past. Doe de grote
vulopening in de breedte tamelijk
vol. Hierdoor wordt voorkomen dat
het voedsel tijdens de verwerking
wegglijdt en verkrijgt u het beste
resultaat. U kunt ook de kleine
vulopening gebruiken.

Zorg altijd dat u pitten of botten,
enz. uit het voedsel verwijdert,
voordat u het verwerkt.

NB:

Aangezien voedingswaren
verschillende maten en vormen
hebben, zullen de dobbelsteentjes
enkele misvormde stukjes bevatten;
dit is normaal.

We raden u af dit hulpstuk voor
bepaalde voedingswaren zoals
chorizo en feta te gebruiken.

reiniging

Schakel de keukenmachine altijd
uit en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u het hulpstuk
verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
vOOr u het reinigt.

Het is eenvoudiger als u de
onderdelen onmiddellijk na het
gebruik afwast.

Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp.

Gebruik het reinigingshulpstuk

om voedsel te verwijderen dat

in het dobbelsteentjesrooster

vast is komen te zitten. Duw

het voedsel van onderen uit het
dobbelsteentjesrooster @.

Dompel het motorblok nooit onder in
water en voorkom dat hij nat wordt.

Alle overige onderdelen kunnen in
heet zeepsop worden gewassen;
droog ze daarna zorgvuldig af.
Wees voorzichtig: de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen ook
in de afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

Als u problemen ondervindt met de
werking van dit apparaat, gaat u
eerst naar www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product niet

goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service

Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de
specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il fonctionne.

Les disques de coupe et a découper en
dés sont tranchants, manipulez-les avec
précaution lorsqu’il s’agit de les installer, de
les retirer ou de les nettoyer.

N’utilisez jamais vos doigts pour pousser les
aliments a l'intérieur du tube d’alimentation.
Utilisez uniquement les poussoirs fournis a
cet effet avec 'accessoire.

Ne retirez jamais le couvercle de I'accessoire
tant que le disque de coupe n’est pas
totalement arrété.

N’exercez-pas de pression excessive

sur le tube d’alimentation - vous pourriez
endommager I'accessoire.

N’utilisez jamais un accessoire endommage.
Faites-le vérifier ou réparer : reportez-vous a
la rubrique “ service apres-vente “.

Ne touchez jamais les pieces en mouvement.
Débranchez I'appareil avant d’insérer, de
retirer des pieces ou avant toute opération
de nettoyage.

Une mauvaise utilisation de votre appareil
peut provoquer des blessures.

Veuillez vous reporter au livret d’instructions
générales de votre robot patissier
multifonction pour les mises en garde de
sécurité supplémentaires.
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Cet accessoire KAX400PL comporte
le systéme de connexion Twist et

et il est congu pour étre installé
directement sur les modéles de la
toute derniere génération des robots
Kenwood Chef (identifiés en tant que
TYPE KVC, KVL et KCC).

Pour vérifier la compatibilité de cet
accessoire avec votre robot patissier
multifunction, assurez-vous que les
deux composants comportent le
systeme de connexion Twist .

Si votre robot patissier multifunction
comporte le systeme de

connexion Bar , il vous faudra
un adaptateur avant de pouvoir

le faire fonctionner. Le code

de référence pour I'adaptateur

est KATOO1ME. Pour plus
d’informations et pour commander
I’adaptateur, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Utilisez I'accessoire a découper en
dés pour couper toute une variété
d’aliments tels que les carottes,
les rutabagas, les betteraves, les
pommes ou du jambon en dés.
avant toute premiére
utilisation

® | avez les pieces : reportez-vous a la
section “ Nettoyage “.

[ON

gende

poussoirs : petit et grand
tube d’alimentation
couvercle

axe

disque de coupe

partie anti-glisse

grille & découper en dés
disque a découper en dés
trous pour les doigts
disque d’envoi

corps

sortie pour les aliments
bloc des vitesses
ustensile de nettoyage
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assemblage de votre
accessoire a découper
en dés

1 Placez le disque d’envoi sur le
corps, les nervures positionnées vers
le haut.

Tenez le disque a découper en dés
par les trous destinés aux doigts et
installez-le sur le disque d’envoi. (La
grille & découper en dés doit étre
positionnée a I'opposé de la sortie
des aliments, le repére indiqué sur
le disque a découper en dés
aligné sur le repére indiqué sur le
COrpS mmm ).

Tenez le disque a découper en dés
par la partie anti-glisse et insérez-le
sur l'axe @.

Installez le couvercle sur le corps,
alignez le repére indiqué sur le
couvercle ¥ sur le repére indiqué
sur le corps m, puis tournez sur le
repere fl pour mettre en place.

utilisation de votre
accessoire a découper
en dés

UTILISEZ LA VITESSE 4 SUR
MAXIMUM.

1 Soulevez le cache de sortie faible
vitesse @.

Avec le bloc des vitesses en position
abaissée, repérez la sortie faible
vitesse et tournez pour verrouiller en
place @.

Attachez I'accessoire a découper en
dés au bloc des vitesses : placez la
sortie pour les aliments a I'avant et
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour bien I’'enclencher
(4}

Raccordez I'appareil a la prise
électrique et placez un bol sous la
sortie des aliments.



5 Choisissez le tube d’alimentation que
vous souhaitez utiliser. Le poussoir
contient un tube d’alimentation plus
petit pour découper les éléments
individuels ou les ingrédients fins.
Pour utiliser le petit tube
d’alimentation - insérez en
premier lieu le plus grand poussoir
dans le tube d’alimentation @.
Pour utiliser le grand tube
d’alimentation - utilisez les deux
poussoirs ensemble @.

6 Insérez les aliments a I'intérieur
du tube d’alimentation (reportez-
vous au tableau des utilisations
recommandées pour connaitre les
aliments appropriés et leur mode de
préparation).

7 Allumez I'appareil et en méme temps
enfoncez le poussoir en exergant
une pression uniforme — ne mettez
jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation et évitez d’appuyer
trop fort dessus.

8 Eteignez et débranchez I'appareil.

9 Pour retirer I'accessoire, le faire
tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre et le soulever,
puis tourner le bloc des vitesses vers
I'avant.

12



tableau des utilisations recommandées

Aliment

Préparation

Conseils et Astuces

Rutabaga, pomme
de terre et navet

Epluchez et découpez
en morceaux pour
ensuite insérer dans
le tube d’alimentation.

Utilisez sous forme crue.

Carotte Epluchez. Pour de meilleurs résultats,
passez une a une les carottes
dans le tube d’alimentation.
Utilisez sous forme crue.

Betterave Epluchez. Empilez pour faire tenir dans
le tube.

Utilisez sous forme crue ou
cuite.

Aubergine Découpez en deux dans | Passez une moitié a la

le sens de la longueur et| fois.
si nécessaire, coupez en
morceaux pour insérer
dans le tube
d’alimentation.
Poivron Découpez en deux et Faites tenir debout dans le

épépinez.

tube d’alimentation.

Concombre et

Pour de meilleurs

courgette résultats, épluchez.

Qignon Pelez et découpez Produit des morceaux
en deux pour insérer découpés grossierement
dans le tube plutét que des cubes.
d’alimentation.

Céleri Coupez en batonnets Empilez pour faire tenir dans

de la méme longueur.

le tube.

Fruits durs - pomme,
poire

Retirez la peau si
nécessaire. Découpez en
deux et retirez les pépins,

Fromage a pate dure
comme le gruyére
suisse

Découpez en gros
morceaux pour insérer
dans le tube
d’alimentation.

Utilisez directement a la
sortie du réfrigérateur.

CEufs durs Faites cuire les ceufs Empilez dans le tube
et laissez-les refroidir d’alimentation. Produit des
avant de retirer la morceaux grossierement
coquille. découpés plutdt que des

cubes.

Jambon Retirez les os. Utilisez un gros morceau de
Découpez en gros jambon plutét que des
morceaux. tranches.

Utilisez directement a la sortie
du réfrigérateur.

Cornichons Egouttez. Utilisez le petit tube

d’alimentation.
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conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez
des fruits et légumes frais.

® Sj vous mixez des légumes cuits,
il est recommandé de les laisser
au préalable toute une nuit au
réfrigérateur.

® Ne découpez pas entierement les
aliments, essayez simplement de
faire en sorte qu’ils entrent dans
le tube d’alimentation. Remplissez
presque entierement le grand tube
d’alimentation dans toute sa largeur.
Cela évite aux aliments de glisser
sur les bords au cours du processus
de découpe et permet ainsi
d’obtenir des résultats optimaux.
Alternativement, vous pouvez utiliser
le petit tube d’alimentation.

® Retirez toujours les os ou les pépins,
etc. avant de lancer la découpe.

Remarque :

® En raison des différentes tailles
et formes des aliments, les dés
obtenus au final contiendront des
morceaux déformeés, ce qui est tout
a fait normal.

® || est déconseillé d’utiliser certains
aliments avec cet accessoire tels
que du chorizo ou du fromage de
style Féta.

nettoyage

® Eteignez et débranchez toujours
avant de retirer I'accessoire de
I'appareil.

® Démontez toujours 'accessoire
avant de le nettoyer.

® Pour un nettoyage plus facile,
nettoyez toujours les pieces
immeédiatement aprés utilisation.

® Manipulez les disques de
coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Utilisez I'ustensile de nettoyage pour
déloger les aliments susceptibles
d’obstruer la grile a découper en
dés. Retirez les aliments présents
sous la grille & découper en dés @.

® Ne plongez jamais le bloc de
vitesses dans I'eau et évitez de le
mouiller.
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Lavez toutes les pieces restantes

a I'eau chaude savonneuse, puis
séchez-les soigneusement. Faites
attention, les disques de coupe sont
tranchants. Vous pouvez également
les passer au lave-vaisselle (en les
mettant dans le panier supérieur
uniquement).

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes

lors de I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil

est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood

fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelcongue défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und
Autkleber.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen.

Vorsicht beim Einsetzen, Herausnehmen und
Reinigen der Schneide- und Wirfelscheiben,
sie sind sehr scharf.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch
den Fullschacht dricken. Nur die mit dem
Aufsatz gelieferten Schieber verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen,
wenn die Schneidescheibe komplett zum
Stillstand gekommen ist.

Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand
durch den Fullschacht schieben — der
Aufsatz konnte beschadigt werden.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Uberpriifen oder reparieren lassen:
Siehe ,Kundendienst und Service“.

Keine sich bewegenden Teile beruhren.

Das Gerat vor dem Anbringen oder Entfernen
von Teilen oder Reinigen vom Netzstrom
abtrennen.

Ein unsachgeméaBer Gebrauch Ihres
Aufsatzes kann zu Verletzungen fuhren.

Siehe die Sicherheitswarnungen in

den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klichenmaschine.
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Dieser Aufsatz KAX400PL ist fur
das Drehanschluss-System
ausgelegt und passt damit direkt
auf die neueste Generation von
Kenwood Chef Modellen (mit der
Bezeichnung TYPE KVC, KVL und
KCCQC).

Um sicherzustellen, dass dieser
Aufsatz mit Ihrer Kichenmaschine
kompatibel ist, prifen Sie bitte,
dass beide Komponenten das
Drehanschluss-System
aufweisen.

Wenn Ihre Kiichenmaschine flr
das BAR-System ausgelegt
ist, brauchen Sie einen Adapter,
um den Aufsatz verwenden zu
koénnen. Der Produktcode fir den
Adapter lautet KATOOTME. Weitere
Informationen zum Bestellen

des Adapters finden Sie unter
www.kenwoodworld.com/twist.

Verwenden Sie den Wiirfelschneider
zum Schneiden von Karotten,
Kohlrliben, Roter Beete, Apfeln und
Schinken usw. in gleichmaBig groBe
Wairfel.

Vor dem ersten Gebrauch
Die Teile waschen: Siehe
+Reinigung*.

bersicht

Schieber: gro3 und klein
Fullschacht

Deckel

Stift
Schneidescheibe
Fingergriff
Wirfelgitter
Wirfelscheibe
Fingerlécher
Auswurfscheibe
Gehause
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Reinigungswerkzeug
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Zusammensetzen lhres
Wirfelschneiders

1 Setzen Sie die Auswurfscheibe so in
das Gehause ein, dass die Rippen
nach oben weisen.

2 Halten Sie die Wrfelscheibe mithilfe
der Fingerldcher fest und setzen
Sie sie auf die Auswurfscheibe.

(Das Wiirfelgitter sollte sich auf

der gegenlberliegenden Seite

zum Schnittgutauslass befinden

und so ausgerichtet sein, dass die
Markierung auf der Wirfelscheibe
= auf die Markierung am Gehéuse
— trifft).

3 Halten Sie die Schneidescheibe am
Fingergriff fest und schieben Sie sie
auf den Stift @.

4 Setzen Sie den Deckel auf
das Gehause, richten Sie die
Deckelmarkierung w» mit der
Markierung am Gehause @ aus und
drehen Sie den Deckel dann zu dem
Symbol f@, damit er einrastet.

Verwendung lhres
Wourfelschneiders

WAHLEN SIE
GESCHWINDIGKEITSSTUFE
4 BIS MAXIMUM.

1 Nehmen Sie den Deckel des
Niedriggeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

2 Setzen Sie das Getriebeteil in
der abgebildeten Position in den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
ein und drehen Sie es, bis es
einrastet @.

3 Setzen Sie den Wirfelschneider
so auf das Getriebe, dass der
Schnittgutauslass nach vorne weist,
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
fest @.

4 SchlieBen Sie das Geréat an
den Netzstrom an und stellen
Sie eine Schissel unter den
Schnittgutauslass.

5 Wahlen Sie den gewiinschten
Flllschacht. Der Schieber enthalt
einen kleineren Flllschacht zum
Verarbeiten von Einzelstlcken oder
dinnen Zutaten.



Verwendung des kleinen
Fiillschachts - Daflr zunédchst
den gréBeren Schieber in den
Fillschacht einfiinren @.
Verwendung des groBeren
Fiillschachts - Beide Schieber

gemeinsam verwenden @.

6 Geben Sie das Schnittgut in den
Fullschacht (siehe Empfehlungs-
tabelle flir geeignete Zutaten und

deren Zubereitung).

7 Schalten Sie das Gerat ein und
drlcken Sie dabei den Schieber
gleichmaBig nach unten. Stecken
Sie niemals Ihre Finger in den
Fullschacht und wenden Sie nicht zu

viel Kraft an.

Empfehlungstabelle

8 Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker.

9 Zum Abnehmen drehen Sie
den Wurfelschneider gegen den
Uhrzeigersinn. Dann drehen Sie das
Getriebe zum Abheben nach vorne.

Zutaten

Zubereitung

Tipps und Hinweise

Kohlrtiben, Kartoffeln
und Steckriiben

Schalen und auf
FullschachtgroBe

Roh verarbeiten.

zuschneiden
Karotten Schalen FUr beste Ergebnisse einzeln
durch den kleinen Fllschacht
geben. Roh verarbeiten.
Rote Beete Schélen Im Fullschacht stapeln. Roh
oder gekocht verarbeiten.
Aubergine Der Lange nach halbieren| Jeweils eine Halfte
und bei Bedarf auf verarbeiten.
FlllschachtgroBe
zuschneiden
Paprika Halbieren und entkernen| Mehrere Stlicke aufrecht in

den Fullschacht geben.

Gurken und Zucchini

FUr beste Ergebnisse
schalen.

Zwiebel

Schalen und halbieren

Ergibt grob geschnittene
Stlicke, keine Wiirfel.

Stangensellerie

Stangen auf die gleiche
Lange zuschneiden

Mehrere Stiicke aufrecht in
den Fullschacht geben.

Hartobst - Apfel, Birnen

Bei Bedarf schalen.
Halbieren, Gehause und
Kerne entfernen.

Hartkase - Gruyere,
Schweizerkase

Auf FlllschachtgroBe
zuschneiden

Direkt aus dem Kuihlschrank
verarbeiten.

Hart gekochte Eier

Hart kochen und
abkuhlen lassen,
dann schélen

Im Fullschacht stapeln. Ergibt
grob geschnittene Stlicke,
keine Wurfel.

Schinken

Knochen entfernen.
In groBe, rechteckige
Stiicke schneiden

Schinken am Stlck (nicht in
Scheiben) verwenden. Direkt
aus dem Kuhlschrank
verarbeiten.

Saure Gurken

Abtropfen lassen

Durch den kleinen Fillschacht
geben.
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Tipps

FUr beste Ergebnisse rohes, frisches
Obst und Gemdse verwenden.
Beim Verarbeiten von gekochtem
Gemuse wird Kaltstellen Uber Nacht
empfohlen.

Zutaten nicht zerkleinern, sondern
lediglich auf FlllschachtgréBe
zuschneiden. Die Breite des
groBeren Fullschachts ziemlich
ausfullen. Dies verhindert, dass Teile
wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen, und fuhrt somit zu
besten Ergebnissen. Ansonsten den
kleinen Flllschacht benutzen.

Vor dem Verarbeiten der Zutaten
stets etwaige Kerne oder Knochen
entfernen.

Hinweis:

Aufgrund der unterschiedlichen
GroBen und Formen des Schnittguts
haben nicht alle Stlicke eine
regelméaBige Form. Das ist ganz
normal.

Einige Zutaten wie Chorizo und
Fetakase eignen sich nicht fir diesen
Aufsatz.

Reinigung

Das Gerat vor dem Abnehmen des
Aufsatzes immer ausschalten und
vom Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

Zur einfacheren Reinigung die Teile
direkt nach Gebrauch abwaschen.
Die Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind sehr scharf.
Das Reinigungswerkzeug zum
Beseitigen von Resten aus dem
Wairfelgitter verwenden. Die Reste
von unten nach oben aus dem
Wiirfelgitter schieben @.

Das Getriebeteil niemals in Wasser
tauchen oder nass werden lassen.
Alle anderen Teile mit heiBem
Wasser und Spulmittel abwaschen
und grindlich abtrocknen. Vorsicht!
Die Schneidescheiben sind scharf.
Die Teile lassen sich auch in der
Spulmaschine reinigen (nur oberes
Fach).
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Kundendienst und
Service

® Solliten Sie Probleme mit

dem Betrieb |hres Gerats

haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass |hr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt

ist — diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte

in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie

es ein. Aktuelle Informationen

zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer Nahe finden
Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website flir |hr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

sicurezza

cui interno troverete le illustrazioni

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione € le etichette.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
dopo averlo acceso.

| dischi per affettare e tagliare a cubetti
sono affilati, maneggiare con cura durante |l
montaggio, la rimozione e la pulizia.

Non spingere mai gli alimenti nel tubo

di iempimento con le dita. Servirsi

sempre dello spingitore in dotazione con
I'accessorio.

Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando il disco per
affettare non si & fermato del tutto.

Non applicare troppa forza per spingere dli
alimenti nel tubo di riempimento, potreste
danneggiare I’'accessorio.

Mai utilizzare un accessorio danneggiato.
Farlo controllare o riparare: si rimanda alla
sezione ‘pulizia dell’apparecchio e assistenza
tecnica’.

Non toccare le parti in movimento.
Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica
prima di rimuovere le parti o prima di pulirlo.
Un utilizzo scorretto dell’accessorio pud
provocare serie lesioni fisiche.

Si rimanda al manuale d’istruzioni della

kitchen machine per ulteriori istruzioni di
sicurezza.
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L’accessorio KAX400PL utilizza il
sistema di attacco a rotazione (Twist
Connection System) ed e stato
progettato per i modelli di Kenwood
Chef di ultima generazione (TYPE
KVC, KVL e KCC).

Per verificare che questo accessorio
sia compatibile con la Kitchen
Machine, controllare che entrambi i
pezzi utilizzino il sistema di attacco a
rotazione (Twist Connection System)

=

Se la Kitchen Machine di cui si
dispone si avvale di sistema di
attacco a barra (Bar Connection
System) si dovra utilizzare
I’adattatore KATOO1ME. Per
maggiori informazioni e per
ordinare I'adattatore, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Usare I'accessorio con lama per
tagliare a cubetti per tagliare una
serie di alimenti come carote, cavolo,
rapa, mele e prosciutto.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | avare le parti: si rimanda a ‘Pulizia
dell’apparecchio.

legenda

spingitori: grande e piccolo
tubo di riempimento
coperchio

alberino

disco per affettare

presa per le dita

griglia per tagliare a cubetti
disco per tagliare a cubetti
fori per le dita

disco d’accompagnamento degli
alimenti

corpo motore

apertura per alimenti
gruppo trasmissione
dispositivo di pulizia

ClCICISICICICICICIC)
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come montare
I’accessorio con lama
per taglio a cubetti

1 Porre il disco d’accompagnamento
degli alimenti nel corpo motore con
le scanalature rivolte verso l'alto.
Tenere fermo il disco per tagliare a
cubetti dai fori per le dita e montare
sopra il disco di accompagnamento
degli alimenti. (la griglia per tagliare
a cubetti deve essere sul lato
opposto dell’apertura per alimenti,
con il simbolo sul disco per tagliare
a cubetti == allineato con quello sul
COrpo Motore mmm).

Tenere il disco per affettare dalla
presa per le dita e spingere
sull'alberino @.

Montare il coperchio sul corpo
motore, allineare il * 9 sul
coperchio con quello del corpo "W,
poi ruotare verso il f@§ per bloccarlo.

utilizzo dell’accessorio
per tagliare a cubetti

PASSARE DA VELOCITA 4 A
MASSIMA.

1 Sollevare completamente il
coperchio dell’attacco per lavorazioni
a bassa velocita @.

Con il gruppo trasmissione nella
posizione illustrata, individuare
I’attacco per lavorazioni a bassa
velocita e ruotare per bloccarlo in
posizione @.

Fissare I'accessorio per taglio a
cubetti al gruppo trasmissione —
posizionare I'apertura per alimenti
sulla parte anteriore e ruotare

in senso orario per bloccarlo in
posizione €.

Collegare I'apparecchio alla presa
elettrica e collocare un recipiente
sotto I'apertura per alimenti.
Scegliere il tubo di riempimento da
utilizzare. Lo spingitore contiene un
tubo di riempimento piu piccolo per
lavorare singoli alimenti o ingredienti
piu fini.

Per utilizzare il tubo di
riempimento piccolo - per prima
cosa inserire lo spingitore piu grande



all'interno del tubo d’alimentazione stesso tempo, spingere gli alimenti

(5} all’interno con lo spingitore in modo

Per utilizzare il tubo uniforme. Non inserire mai le dita nel

d’alimentazione piu grande tubo di riempimento, né applicare

— utilizzare entrambi gli spingitori troppa forza.

insieme @. 8 Spegnere e scollegare la spina dalla
6 Inserire gli alimenti nel tubo di corrente elettrica.

riempimento (si rimanda alla tabella 9 Per la rimozione, ruotare I'accessorio

di utilizzi raccomandati per gli in senso antiorario ed estrarlo.

alimenti e la loro preparazione). Quindi ruotare il gruppo trasmissione
7 Accendere I'apparecchio e, allo in avanti per rimuoverlo.

Tabella di utilizzi raccomandati

Alimento Preparazione Consigli e trucchi
Cavoli, patate e rape Sbucciare e tagliare in Lavorare a crudo.
gialle pezzi che rientrino nel
tubo d’alimentazione
Carote Sbucciare Per risultati ottimali, lavorare

una per volta attraverso il
tubo d’alimentazione piccolo;
lavorare a crudo.

Rape Sbucciare Inserirle nel tubo
d’alimentazione. Lavorare
cotte o crude.

Melanzane Tagliare a meta per il Lavorare meta alla volta.
lungo e, se necessario,
tagliare in dimensioni
corrette per il tubo
d’alimentazione

Peperoni Tagliare a meta e Inserirli uno sull’altro nel
togliere i semi tubo d’alimentazione.
Cetrioli e zucchine Per risultati ottimali,
sbucciare.
Cipolle Sbucciare e tagliare a Genera pezzi tritati
meta, per inserire nel grossolanamente piuttosto
tubo d’alimentazione che cubetti.
Sedano Tagliare le gambe Inserirle nel tubo
affinché abbiano la d’alimentazione.

stessa lunghezza

Frutta dura- mele, pere | Sbucciare se necessario,|
Tagliare a meta, togliere
noccioli e semi.

Formaggi a pasta Tagliare in dimensioni Lavorare senza portare prima
dura- Gruviera corrette per il tubo a temperatura ambiente.
d’alimentazione
Uova sode Bollire e lasciare Inserire nel tubo
raffreddare prima di d’alimentazione. Genera pezzi
sgusciare tritati grossolanamente
piuttosto che cubetti.
Prosciutto Disossare. Tagliare a Utilizzare un blocco di
pezzi prosciutto e non delle fette.

Lavorare direttamente
Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.

Cetrioli sott’olio Scolare Lavorare inserendoli dal tubo
d’alimentazione piccolo.
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consigli

Per risultati ottimali, usare frutta e
verdura cruda e fresca.

Per lavorare verdure cotta, si
consiglia di conservare in frigorifero
tutta la notte.

Non tagliare gli alimenti,
semplicemente adattarli al tubo
d’alimentazione. Riempire tutta la
capienza del tubo d’alimentazione.
In questo modo si evita che gli
alimenti scivolino sui lati durante la
lavorazione e si otterranno risultati
ottimali. In alternativa, usare il tubo
d’alimentazione piccolo.
Rimuovere sempre semi, noccioli,
ecc., dagli alimenti prima di lavorarli.

NB:

A causa delle diverse dimensioni e
forme degli alimenti, la lavorazione
a cubetti produrra pezzi deformati,
questo ¢ del tutto normale.

Si sconsiglia di lavorare con questo
accessorio alcuni alimenti come
salame di tipo chorizo e formaggio
Feta.

pulizia

Spegnere e scollegare sempre la
spina elettrica prima di rimuovere
I’accessorio dall’apparecchio.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulire.

Per pulire piu facilmente, lavare
sempre le parti subito dopo I'utilizzo.
Maneggiare sempre con cura i dischi
per affettare — sono estremamente
affilati.

Utilizzare il dispositivo di pulizia

per togliere eventuali alimenti che
siano rimasti intrappolati nella griglia
per tagliare a cubetti. Spingere gli
alimenti fuori dalla griglia @.

Non immergere mai il gruppo
trasmissione in acqua, ed evitare che
si bagni.

Tutte le rimanenti parti possono
essere lavate in acqua calda con
detergente, poi asciugate bene. Fare
particolare attenzione ai dischi per
affettare che sono estremamente
affilati. Oppure, lavare in lavastoviglie
(unicamente nel cestello superiore).
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manutenzione e
assistenza tecnica

® Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza visita
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio € stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-
-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia
quando estiver em funcionamento.

Os discos de fatiar e cortar em cubos estao
afiados, por isso manipule com cuidado
guando os encaixar, remover ou limpar.
Nunca use 0s seus dedos para empurrar 0s
alimentos pelo tubo de alimentacao. Utilize
sempre e apenas o empurrador fornecido
COmM O acessorio.

Nunca retire a tampa do acessorio enquanto
o disco de fatiar ndo estiver completamente
parado.

N&o empurre os alimentos com demasiada
forca pelo tubo de alimentagao — pois pode
estragar o acessorio.

Nunca utilize um acessorio danificado.
Mande-o0 examinar ou reparar: ver
“assisténcia técnica e servicos ao cliente”.
N&o toque em acessorios que estejam a
mover-se.

Retire sempre o fio eléctrico da tomada
antes de colocar ou retirar acessorios ou
antes de limpar.

O uso incorrecto do seu acessorio pode
resultar em ferimentos.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maquina de Cozinha principal para mais
informacodes sobre avisos de seguranca.
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Este acessorio KAX400PL possuli

o Sistema de Conexao Twist

e foi concebido para encaixar
directamente nos modelos Chef

de dltima geragdo da Kenwood
(identificados como TYPE KVC, KVL
e KCC).

Para confirmar se este acessoério

€ compativel com a sua maquina
de cozinha precisa apenas de

se assegurar que ambos 0s
componentes possuem o Sistema e

Conexdo Twist .

Se a sua maquina de cozinha possui
o Sistema de Conexao de Barra
, entdo precisa de um adaptador
para poder funcionar com o Sistema
Twist. O cédigo de referéncia

para o adaptador ¢ KATOO1ME.
Para obter mais informacgoes

e saber como encomendar o
adaptador, visite o site da Kenwood
www.kenwoodworld.com/twist.

Use o acessorio de cortar em cubos
para cortar varios alimentos tais
como cenouras, nabos, beterraba,
magas e presunto em cubos.
antes de utilizar pela primeira
vez

Lave os acessorios: ver “Limpeza”.

chave

SISISISICICICICICICICICIC)IC)

empurradores: largo e pequeno
tubo de alimentagao
tampa

€eixo accionador

disco de fatiar

pega

grelha de cubos

disco de cortar em cubos
orificios para os dedos
disco dispersador

corpo

saida dos alimentos
engrenagem

ferramenta de limpeza
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para montar o seu
acessorio de cortar em
cubos

1 Coloque no corpo o disco
dispersador, nervuras viradas para
cima.

Segure o disco de cortar em cubos
pelos orificios para os dedos e insira
por cima do disco dispersador. (A
grelha de cubos deve estar no lado
oposto a saida dos alimentos com a
marca do disco de cortar em cubos
=== alinhada com a marca do corpo
Segure o disco de fatiar pela pega e
insira-0 no eixo @.

Insira a tampa no corpo, alinhando o
simbolo w da tampa com o "W do
corpo, depois gire para o simbolo a
para prender.

para usar 0 seu
acessorio de cortar em
cubos

UTILIZE UMA VELOCIDADE
ENTRE 4 E O MAX.

1 Levante a tampa da entrada de
baixa velocidade @.

2 Com a engrenagem colocada na
posigao apresentada, insira-a na
entrada de baixa velocidade e rode
para a prender €.

Insira 0 acessoério na engrenagem
- posicione a saida dos alimentos
virada para a frente e rode no
sentido horario para prender @.
Ligue a unidade motriz a tomada
e coloque uma taga por baixo da
saida dos alimentos.

Escolha que tubo de alimentagao
deseja utilizar. O empurrador
contém um tubo de alimentagéao
mais pequeno para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de
alimentacao mais pequeno
- introduza primeiro o empurrador
largo no tubo de alimentagéo @.
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Para utilizar o tubo de
alimentacao mais largo -
utilize ambos os empurradores em
conjunto @.

6 Cologue os alimentos dentro do
tubo de alimentagao (consulte o
quadro de utilizagdo recomendada
para alimentos adequados e
respectiva preparagéo).

7 Ligue a unidade motriz e a0 mesmo
tempo empurre uniformemente

os alimentos com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no
tubo de alimentagao ou utilize forga
excessiva.

Desligue e retire da corrente
eléctrica.

Para retirar - rode no sentido anti-
horério e levante. Depois rode a
engrenagem para a frente para
retirar.

quadro de utilizacao recomendada

/Alimento

Preparacao

Sugestoes e conselhos
praticos

Nabos variados e
batatas

Descasque € corte de
forma a caber no tubo
de alimentacéao

Processe cru.

Cenouras Descasque Para obter melhores
resultados processe uma
de cada vez pelo tubo de
alimentagdo mais pequeno.
Processe cru.

Beterraba Descasque Empilhe para caber no tubo
de alimentagao.

Processe cru ou cozida.

Beringela Em metades longitudinais| Processe cada metade de

e se necessario corte sua vez.
para caber no tubo de
alimentacéo

Pimento Metades e sem Empilhe ao alto no tubo de

sementes alimentagéao.

Pepino e courgette

Para obter melhores
resultados descasque.

comprimento

Cebolas Descasque e divida ao | Produz pedagos
meio para caber no grosseiramente picados em
tubo de alimentagao vez de cubos.

Aipo Talos finos do mesmo | Empilhe para caber no tubo

de alimentagé&o.

Frutos consistentes —
maga, péra

Descasque se necessario
Corte em metades, retire
0 centro e as sementes.

Queijo duro - Gruyere
Suico

Corte em pedacos e
empilhe no tubo de
alimentacao

Processe directamente do
frigorifico.

Ovos cozidos

Coza e deixe arrefecer
antes de descascar

Empilhe no tubo de
alimentacgéo. Produz pedagos
grosseiramente picados em
vez de cubos.

Presunto

Retire os 0ssos.
Corte em blocos

Use um bloco de presunto
em vez de fatias.
Processe directamente do
frigorifico.

Pepino em conserva

Escorra

Processe pelo tubo de
alimenta¢do pequeno.
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dicas

Para obter melhores resultados,
utilize frutos e vegetais frescos e
crus.

Se processar vegetais cozidos,
recomenda-se que 0s coloque no
frigorifico de um dia para o outro.
Nao corte os alimentos em altura,
apenas mais finos para caberem
no tubo de alimentagdo. Encha a
totalidade da largura do tubo de
alimentacgao largo de forma razoavel.
Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o
processo e produz pedagos iguais.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentagcao mais pequeno.

Retire sempre as sementes ou
0Ss0s etc., antes de processar 0s
alimentos.

Nota:

Devido aos varios tamanhos e
formas dos alimentos, é normal que
alguns cubos saiam deformados.
Alguns alimentos como o

chourigo e o queijo Feta ndo sao
recomendados para este acessorio.

limpeza

Desligue sempre e retire 0 cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio do aparelho principal.
Desmonte totalmente o acessdrio
antes de o lavar.

Para lavar mais facilmente, lave
imediatamente todas as partes.
Manipule os discos com muito
cuidado — estes estdao extremamente
afiados.

Use a ferramenta de limpeza para
retirar os alimentos presos na grelha
de cubos. Empurre os alimentos
pela parte de baixo da grelha de
cubos @.

Nunca submerja em agua a
engrenagem ou deixe entrar
humidade.

Todas as outras partes podem ser
lavadas em &gua quente com sabao
e depois secas cuidadosamente.
Tenha cuidado porque os discos
estao muito afiados. Em alternativa
pode lavar na maquina de lavar loiga
(apenas na cesta de cima),
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assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar
0 seu aparelho, antes de pedir a
Assisténcia visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigdes legais relativas
a quaisquer disposigoes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde
o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.

® Fabricado na China.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

El disco rebanador y el disco para cortar en
dados estan afilados, manéjelos con cuidado
al colocarlos, quitarlos y limpiarlos.

Nunca utilice los dedos para empujar los
alimentos en el tubo de entrada. Utilice
unicamente los empujadores facilitados con
el accesorio.

Nunca quite la tapa del accesorio hasta
que el disco rebanador se haya parado
totalmente.

No haga una fuerza excesiva para empujar
los alimentos por el tubo de entrada ya que
podria danar el accesorio.

Nunca utilice un accesorio danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen, consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”.

No toque las piezas moviles.

Desenchufe el aparato antes de colocar o
quitar piezas o antes de limpiarlo.

El uso incorrecto de su accesorio puede
producir lesiones.

Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener mas
informacion sobre las advertencias respecto
a la seguridad.
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Este accesorio KAX400PL presenta
el sistema de conexion Twist (Twist
Connection System) (=) y esta
disefiado para encajar directamente
en los modelos Kenwood Chef de
Ultima generacion (identificados
como TYPE KVC, KVL y KCC).

Para verificar que este accesorio sea
compatible con su robot de cocina,
deberé asegurarse de que ambos
componentes presenten el sistema
de conexion Twist (e,

Si su robot de cocina presenta

el sistema de conexién de barra
(Bar Connection System) ,
también necesitara un adaptador
antes de poder poner el aparato
en marcha. El cédigo de referencia
del adaptador es KATOO1ME. Para
obtener mas informacion y saber
cémo encargar el adaptador visite
www.kenwoodworld.com/twist.

Utilice el accesorio para cortar en
dados para cortar diferentes tipos de
comida como zanahorias, colinabos,
remolacha, manzanas y jamon en
dados.

antes de utilizar el aparato
por primera vez
® | ave las piezas: consulte “Limpieza”.

descripcion del aparato

empujadores: grande y pequefo
tubo de entrada de alimentos
tapa

eje

disco rebanador

asa

rejila para cortar en dados
disco para cortar en dados
orificios para los dedos

disco expulsor

cuerpo

salida de alimentos
ensamblaje de la caja de
engranajes

utensilio de limpieza

GISICICICICICICICICICICIC)

®
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para montar el accesorio
para cortar en dados

1 Coloque el disco expulsor dentro
del cuerpo, con los rebordes hacia
arriba.

Sujete el disco para cortar en dados
por los orificios para los dedos y
coléguelo encima del disco expulsor.
(La rejilla para cortar en dados debe
estar en el lado opuesto a la salida
de alimentos con la marca en el
disco para cortar en dados mm
alineada con la marca en el cuerpo
Sujete el disco rebanador por el asa
y empuje sobre el eje @.

Cologue la tapa sobre el cuerpo,
alinee el simbolo W en la tapa

con el simbolo "M en el cuerpo; a
continuacion, gire hacia el simbolo
a para que quede bien ajustada en
su posicion.

para usar el accesorio
para cortar en dados

USE LA VELOCIDAD 4 A MAX.

1 Quite la tapa de salida de baja
velocidad @.

Con el ensamblaje de la caja de
engranajes en la posicion mostrada,
coléquelo en la salida de baja
velocidad y girelo para que quede
bien sujeto en su posicion @.
Acople el accesorio para cortar

en dados a la caja de engranajes;
coloque la salida de alimentos hacia
la parte delantera y gire en el sentido
de las agujas del reloj para que
quede bien ajustada @.

Conecte el aparato a la toma de
corriente y cologque un bol debajo de
la salida de alimentos.

Elija el tubo de entrada de alimentos
que desee utilizar. El empujador
contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequefo para
procesar los alimentos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio -
introduzca primero el empujador
grande en el tubo de entrada @.



Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande -
introduzca los dos empujadores a la
vez @.

Ponga los alimentos en el tubo

de entrada (consulte la tabla de
usos recomendados para ver

los alimentos adecuados y su
preparacion).

Encienda el aparato y, al mismo
tiempo, empuje cada trozo
firmemente con el empujador;
nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

Apague y desenchufe el aparato.
Para quitar el accesorio, girelo en
sentido contrario a las agujas del
reloj y saquelo. Luego gire la caja
de engranajes hacia adelante para
quitarla.
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tabla de usos recomendados

Alimento

Preparacion

Consejos y sugerencias

Colinabo, patata y nabo

Quitar la piel y cortar
para introducir en el tubo
de entrada de alimentos.

Procesar crudo.

Zanahoria Quitar la piel. Para obtener mejores
resultados, procesar de una
en una en el tubo de entrada
de alimentos. Procesar crudo.

Remolacha Quitar la piel. Apilar para introducirlas en el
tubo de entrada de alimentos.
Procesar crudo o cocido.

Berenjena Partir en dos Procesar una mitad cada vez.

longitudinalmente y, en
caso hecesario, cortar
para que quepa en el
tubo de entrada de
alimentos.
Pimiento Cortar por la mitad y Apilar en posicién vertical en

quitar las semillas.

el tubo de entrada de
alimentos.

Pepino y calabacin

Para obtener mejores
resultados, quitar la piel.

Cebolla Pelar y partir por la Produce trozos grandes en
mitad para introducirla | vez de dados.
en el tubo de entrada
de alimentos.

Apio Trocear en varitas de Apilar para introducirlas en el

la misma longitud.

tubo de entrada de alimentos.

Fruta dura- manzana,
pera

Quitar la piel si es
necesario.

Partir por la mitad, quitar
el corazdn y las pepitas.

Queso duro- gruyére,
queso suizo

Cortar para llenar bien
el tubo de entrada de
alimentos.

Procesar directamente de la
nevera.

Huevos duros

Hervir los huevos y dejar
que se enfrien antes de
quitar la cascara.

Amontonar en el tubo de
entrada de alimentos.
Produce trozos grandes en
vez de dados.

Jamon

Quitar los huesos.
Cortar en bloques.

Utilizar un bloque de jamdn
en vez de lonchas.

Procesar directamente de la
nevera.

Pepinillos en vinagre

Escurrir.

Procesar por el tubo de
entrada de alimentos pequefio.
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consejos

Para obtener mejores resultados,
utilice frutas y hortalizas crudas y
frescas.

Si se procesan hortalizas o verduras
cocidas, se recomienda dejar que se
enfrien durante la noche.

No trocee los alimentos, sélo
recortelos un poco para que quepan
en el tubo de entrada. Llene el tubo
de entrada de alimentos grande

casi hasta arriba. Asi evitara que

la comida se deslice hacia los

lados al procesarla y obtendra

unos resultados dptimos. También
puede utilizar el tubo de entrada de
alimentos pequeno.

Quite siempre las semillas, los
huesos, etc., de los alimentos antes
de procesarlos.

Nota:

Debido a los distintos tamafios

y formas de los alimentos, los
dados contendran algunos trozos
deformes, lo cual es normal.

No se recomienda utilizar este
accesorio con algunos alimentos
como el chorizo o el queso Feta.

limpieza

Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica
antes de quitar el accesorio.
Desmonte el accesorio
completamente antes de limpiarlo.
Para una limpieza mas facil, lave
siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de su uso.
Maneje los discos de corte con
mucho cuidado; estan muy afilados.
Use el utensilio de limpieza para
sacar cualquier resto de comida que
pueda quedar atrapado en la rejilla
para cortar en dados. Haga salir los
restos de comida por la parte inferior
de la rejila para cortar en dados @.
Nunca sumerja el ensamblaje de

la caja de engranajes en agua ni
permita que se moje.

31

El resto de las piezas puede lavarse
en agua templada con jabdn, y
luego se deben secar muy bien.
Tenga cuidado ya que los discos

de corte estan afilados. También
pueden lavarse en el lavavajillas (solo
en la bandeja superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirié el producto.

® Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina
web especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

sikkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at
sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Efterlad aldrig maskinen uden opsyn, nar det
er i drift.

Snitte- og terningsskiverne er skarpe og skal
omgas forsigtigt, nar de sasttes pa og tages
af til rengering.

Brug aldrig fingrene til at skubbe produkterne
ned i tragten. Brug kun skubberen, der felger
med tilbehoret.

Laget ma aldrig tages af tilbeheret, for
snitteskiven er standset helt.

Undlad at bruge magt til at skubbe
produkterne ned i tragten, da du kan
beskadige tilbehoret.

Beskadiget tiloehar méa aldrig bruges. Fa

det efterset eller repareret: se "service og
kundepleje”.

Hold fingrene veek fra beveegelige dele.

Tag maskinens stik ud for pasastning eller
aftagning af dele eller rengering.

Misbrug af dit tilbehar kan resultere |
personskade.

Se hovedbrugsanvisningen til

kokkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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Dette KAX400PL-tilbeher har
vridetilslutningssystem og er
konstrueret til at sidde direkte pa
den seneste generation af Kenwood
Chef-modeller (klassificeret som
TYPE KVC, KVL- og KCC).

For at tjekke, at dette tilbeher er
kompatibelt med din kekkenmaskine,
skal du sikre, at begge komponenter
har vridetilslutningssystem .

Hvis din kekkenmaskine har
stangtilslutningssystem , skal
du ogsé bruge et mellemstykke,
for betjening er mulig.
Referencekoden for mellemstykket
er KATOO1ME. Flere oplysninger
og bestiling af mellemstykket pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Brug terningsudstyret til at skeere
forskellige madvarer som f.eks.
guleradder, kalroer, redbeder, asbler
og skinke i terninger.

inden maskinen anvendes
forste gang
Vask delene: se "Rengering”.

forklaring

SISISICICICICICICICICICICIC)

skubber: stor og lille
tragt

l&g

aksel

snitteskive
fingergreb
terningsnet
terningsskive
fingerhuller
slyngeskive
hoveddel
madabning
geargasseenhed
rengeringsredskab
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samling af
terningstilbeheret

1

Anbring slyngeskiven i hoveddelen
med ribberne opad.

Hold terningsskiven i fingerhullerne,
og seet den oven pa slyngeskiven.
(Terningsnettet skal vaere pa
modsatte side af madabningen
med maerket pa terningsskiven
== anbragt ud for meerket pa
hoveddelen wmm ).

Hold snitteskiven i fingergrebet, og
skub den ned over akslen @.

Seet laget pa hoveddelen, laeg
symbolet ¥ pa laget ud for
symbolet | péa hoveddelen, og drej
hen p& @ symbolet for at 1ase det
pé plads.

sadan bruges
terningstilbeheret

BRUG HASTIGHED 4 TIL
MAKS.

1

Loft deekslet til lavhastighedsudtag

af @.

2 Med tilbeheret i den viste position

findes lavhastighedsudtaget, og det
drejes, til det laser pa plads €.

3 Fastger terningstilbeheret til

gearkassen — anbring madabningen
forrest, og drej det med uret for at
fastgere det @.

4 Tilslut maskinen til stremforsyningen,

og stil en skal under produktudtaget.

5 Veelg hvilken tragt du ensker at

bruge. Skubberen indeholder en
mindre tragt til tilberedening af
enkeltdele eller tynde ingredienser.
Sadan bruges den lille tragt -
leeg forst den store skubber i tragten
(5}

Sadan bruges den storre tragt
- brug begge skubbere samtidig @.
Leeg produkterne ind i tragten (se
oversigten over anbefalet anvendelse
for egnede produkter og deres
tilberedelse).

Teend maskinen, og skub samtidig
jeevnt ned med skubberen. Stik
aldrig fingrene ned i tragten, og brug
aldrig magt.

8 Sluk, og tag stikket ud.



9 Fjern tilbeheret ved at dreje det

mod uret og lefte det af. Drej derpa

gearkassen frem for at fierne det.

oversigt over anbefalet anvendelse

Produktet

Forberedelse

Vink og tip

Kalroe, kartoffel og
majroe

Skreelles og skeeres til,
sa de passer gennem
tragten

Tilberedes ra.

kernerne fiernes

Gulerod Skreelles forst Det bedste resultat opnas
ved at skubbe én ad gangen
ned gennem den lille tragt.
Tilberedes ra.

Rodbede Skreelles forst Samles sa de passer
gennem tragten.

Tilberedes réa eller kogt.

Aubergine Halveres pa den lange | Laeg halvdelen i ad gangen.

led, og skeeres i stykker,
der passer gennem
tragten, efter behov
Peberfrugter Halveres hvorpa Samles opret i tragten.

Agurk og courgette

Skreelles forst for bedste
resultat.

lange

Lag Skeelles og halveres sa | Giver groft snittede stykker
de passer gennem frem for terninger.
tragten

Selleri Steengerne geres lige Samles, s& de passer

i tragten.

Harde frugter: eebler,
paerer

Skreelles efter behov.
Halveres og udkernes.

Hard ost- Gruyere-ost

Skeeres i stykker og
pakkes i tragten

Tilberedes lige fra koleskabet.

Skeeres i blokke

Hardkogte eeg /AEggene hardkoges, og | Samles i tragten. Giver groft
keles af, inden skallen snittede stykker frem for
fiernes terninger.

Skinke Knogler fiernes. Brug en skinkeblok frem

for skiver.
Tiloeredes lige fra koleskabet.

Syltede agurker

Dryppes af

Skubbes gennem den lille
tragt.

vink

Det bedste resultat opnés ved at

bruge ré, friske frugter og grensager.

Hvis du blender kogte grensager,
anbefales det at laegge dem i °
keleskab natten over i forvejen.

Undlad at skeere madvarerne op,

det er nok at tilpasse dem til at g&

i tragten. Fyld bredden af den store °
tragt ret fuld. Dette vil forhindre,

at madvarerne glider sideleens

® Kerner, ben osv. skal altid fiernes

under behandlingen og vil give de
allerbedste resultater. Man kan ogsa

bruge den lille tragt.
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fra madvarerne, for de skeeres i
terninger.

Bemaerk:

Da madvarerne er forskellige i
starrelse og facon, vil terningerne
ikke altid veere terningformede. Dette
er helt normailt.

Det kan ikke anbefales at bruge
dette tilbeher til visse madvarer som
f.eks. chorizo og fetaost.




rengering

® Husk altid at slukke for maskinen og
tage stikket ud, fer tilbehoret fiernes
fra maskinen.

® Adskil tilbeheret helt for rengering.

® Delene er nemmere at rengere, hvis
man altid vasker dem straks efter
brug.

® Veer forsigtig med skaereskiverne —
de er meget skarpe.

® Brug rengeringsredskabet til at
losne mad, der kan blive fanget i
terningsnettet. Skub maden ud fra
undersiden af terningsnettet @.

® Saenk aldrig gearkasseenheden ned i
vand, og lad den aldrig blive vad.
Alle resterende dele kan vaskes i
varmt seebevand og derpé terres
omhyggeligt. Veer forsigtig, idet
skaereskiverne er skarpe. Delene
kan ogsa laegges i opvaskemaskinen
(kun péa everste hylde).

service og kundepleje

® Huvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal du,
for du anmoder om hjeelp, besege
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

35



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Lamna aldrig apparaten obevakad nar den ar
igang.

Skivorna for att skiva och tarna ar mycket
vassa. Var forsiktig nar du lossar och rengor
dem.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ned
ravaror i matarrdret. Anvand enbart de
matare som medfdljer tillbehoret.

Ta aldrig av locket fran tilloehoret forran
skivan har stannat helt.

Tryck inte for hart nar du ska féra ned
ravaran i matarréret — du kan skada
tillbehoret.

Anvand aldrig tilloehdr som ar skadade.
Lamna det for kontroll eller reparation. Se
"service och kundtjanst”.

Beror inte delar som ror sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan du
monterar eller tar bort delar eller rengor
apparaten.

Felaktig anvandning av tillboehoret kan leda till
skada.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kdksmaskin.
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Detta KAX400PL-tillbehdret har
twist-anslutning och ar utformat
for att passa direkt i den senaste
generationen Kenwood Chef-
modeller (dvs. TYPE KVC, KVL- och
KCQ).

For att tillbehoret ska passa
koksmaskinen maste béada delarna

har twist-anslutning (.

Om koksmaskinen har bar-
anslutning behdver du en
adapter for att kunna anvanda
tillbehoret. Adapterns referenskod
ar KATOO1ME. Ytterligare
information om adaptern och
inkdpsplatser hittar du péa:
www.kenwoodworld.com/twist.

Anvand téarnaren for att tarna ravaror
som morot, rova, rédbeta, apple och
skinka.

innan du anvander apparaten
for forsta gangen
® Diska delarna: Se 'rengdring’.

forklaring till bilder

matare: stor och liten
matarrér

lock

axel

skiva, skivning
grepp

tarnare

skiva, tarnare
fingerhal
utmatningsskiva
kropp

utlopp

drivaxel
rengdringsverktyg
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s& har monterar du
tarnaren

1 Sétt in utmatningsskivan i kroppen,
med den réfflade sidan uppét.

Hall tarnarskivan i fingerhalen och
montera den p& utmatningsskivan.
(Tarnaren ska vara pa motsatt

sida av utloppet med markeringen
pa tarnarskivan mem riktad mot
markeringen pa Kroppen ).

Hall skivaren i greppet och tryck ned
den pé axeln @.

Placera locket pa kroppen, rikta
symbolen ¥ pa locket mot den pa
kroppen f\l, vrid sedan symbolen ]
for att 1&sa.

s& har anvander du
tarnaren

STALL IN PA HASTIGHET 4
TILL MAX.

1 Lyft bort locket for
laghastighetsuttaget @.

Med drivaxeln i den position som
visas, lokalisera laghastighetsuttaget
och rotera fér att fasta det @.
Montera tarnaren i drivaxeln —
positionera utloppet péa framsidan
och rotera medurs fér att fasta @.
Anslut apparaten till
stromférsorjningen och placera en
skal under utloppet.

Valj vilket matarrér som ska
anvandas. Mataren har ett litet ror for
bearbetning av separata eller tunna
ingredienser.

Néar du ska anvanda det lilla
matarroret - placerar du forst den
stora mataren i matarroret @.

Néar du ska anvanda det stora
matarréret — anvander du bada
matarna tillsammans e

Placera livsmedlen i matarroret (se
diagrammet éver rekommenderad
anvandning for anvisningar om
lampliga livsmedel och hur du
forbereder dem).

Sla pé apparaten och tryck samtidigt
ned mataren med ett jamnt tryck —
stick aldrig ned fingrarna i matarréret
och tryck inte for hart.



8 Stang av apparaten och dra ut

stickkontakten.

9 For att avliagsna — rotera téarnaren

moturs och lyft pa locket. Rotera
sedan drivaxeln framat for att
avlagsna.

Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Livsmedel

Forberedelse

Tips

Kalrot, potatis och rova

Skala och skar i bitar
som passar matarroret.

Bearbetas raa.

Morot Skala. For basta resultat bearbetar
du enitaget i det lilla
matarroret. Bearbetas ra.

Rddbeta Skala. Placera bitarna uppratt i
matarroret.

Bearbetas ra eller kokt.

Aubergine Halvera pé langden och | Bearbeta hélften &t gangen.

skar vid behov i bitar
som gar ner i matarroret.
Paprika Halvera och kérna ur. Placera bitarna uppratt i

matarréret.

Gurka och squash

Skala for bésta resultat.

Lok

Skala och halvera i bitar
som passar matarroret.

Ger grovhackade bitar, inte
tarningar.

Selleri

Skar bitarna i samma
l&ngd.

Placera bitarna uppratt i
matarroret.

Harda frukter — &pple,
paron

Skala vid behov.
Halvera, kérna ur och ta
bort kédrnhusen.

Hardost — Gruyere

Skar i bitar som passar
matarroret.

Bearbeta direkt fran kylen.

Hardkokta &gg

Hardkoka aggen och lat
dem svalna innan du
skalar dem.

Fyll matarroret. Ger
grovhackade bitar, inte
tarningar.

Skinka Avldgsna eventuella ben.| Anvand ett stycke skinka, inte
Skér i bitar. skivor.
Bearbeta direkt fran kylen.
Inlagd gurka Lat rinna av. Bearbeta med det lilla
matarroret.
tips Obs!

® Anvand ra farsk frukt och réa farska
gronsaker for basta resultat.

® Om du bearbetar tillagade gronsaker
bor de kylas éver natten.

® Hacka inte livsmedlen, dela
dem bara i bitar som far plats i
matarréret. Fyll det stora matarréret

sa att det &r ganska fullt. Det
forhindrar att livsmedlen glider at
sidan under bearbetningen och
du far basta resultat. Du kan aven
anvanda det lilla matarroret.

® Avlagsna alltid kérnhus, ben etc. fran
livsmedlen innan du bearbetar dem.
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® Eftersom livsmedlen har olika storlek
och form kan nagra av tarningarna
bli mindre bra. Det &r normalt.

® \/issa typer av livsmedel, exempelvis
chorizo och fetaost, rekommenderas
inte for anvandning med detta
tillbehor.




rengdring

Stang alltid av apparaten och dra
ut stickkontakten innan du tar av
tiloehoret.

Demontera tillbehodret helt fore
rengoring.

For enklare rengéring ska du

alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

Var forsiktig nér du tar i skivorna, de
ar extremt vassa.

Anvand rengoringsverktyget for

att lossa livsmedel som fastnat

i tarnaren. Tryck ut maten fran
tarnarens @ undersida.
Drivenheten far inte doppas i vatten
eller bli vat.

Alla dvriga delar kan diskas i varmt
vatten med diskmedel. Torka dem
sedan noggrant. Var forsiktig!
Skivorna &r mycket vassa. De kan
aven diskas i diskmaskinen (endast
pa Gversta hyllan).

service och kundtjanst

Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjénst.

Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att Iamna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nérmaste
godké&nda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

lkke gé fra hurtigmikseren nar den er i bruk.
Hovel- og terningsskivene er skarpe, veer
forsiktig nar du setter dem pa eller av eller
rengjor dem.

Bruk aldri fingrene til & skyve mat

ned i innmatingshalsen. Bruk bare
skyveredskapene som folger med utstyret.
Fjern aldri lokket fra utstyret fer havelskiven
har stanset fullstendig.

lkke skyv mat for hardt ned i
innmatingshalsen, du kan skade utstyret.
Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa det
kontrollert og reparert, se «service 0g
kundetjenester».

lkke berar deler som er i bevegelse.

Trekk ut kontakten til maskinen fer du setter
pa eller fierner deler eller rengjor den.

Feil bruk av tilbeharet kan forarsake
personskader.

Se i hovedinstruksjonsboken for

din kjskkenmaskin for ytterligere
sikkerhetsvarsler.
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Dette KAX400PL-tilbeheret bruker
Twist-tilkoblingssystemet og

er utformet slik at det kan settes
direkte pa de nyeste Kenwood Chef-
modellene (identifisert som TYPE
KVC, KVL- og KCQ).

Sjekk at dette tilbeheret er
kompatibelt med din kjgkkenmaskin
ved a kontrollere at begge
komponentene har Twist-
tilkoblingssystemet .

Hvis kjokkenmaskinen din har
Bar-tilkoblingssystemet , méa

du bruke en adapter for & kunne
bruke tilbeheret. Referansekoden til
adapteren er KATOO1ME. Du finner
mer informasjon og opplysninger om
hvordan du kan bestille adapteren
pé www.kenwoodworld.com/twist.

Bruk terningsutstyret til & skjeere
mange forskjellige typer mat, som
gulrot, kalrot, redbeter, epler og
skinke, i terninger.

for du bruker for forste gang
® Vask delene: se «Rengjoring»

o
@
©)
@

skyveredskaper, store og sma
innmatingshals
lokk

soyle

hovelskive
fingergrep
terningsruter
terningsskive
fingerhull
slyngeskive
holder
matutmater
girboksenhet
rengjeringsverktay
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sette pa terningutstyret

1 Legg slyngeskiven i holderen med
rilene opp.

Hold terningsskiven i fingerhullene
og sett pa plass oppa slyngeskiven.
(Terningsrutene skal veere pa motsatt
side som matutmateren med merket
pa terningsskiven == pa linje med
merket pa holderen ).

Hold hevelskiven etter fingergrepet
og skyv den pa saylen @.

Sett lokket pa holderen, sett W
-symbolet pa lokket pé linje med "M
-symbolet p& holderen, og vri til {@}
-symbolet slik at det lases pa plass.

slik bruker du
terningsutstyret

BRUK HASTIGHET 4 TIL
MAX.

1 Left av dekselet pa
lavhastighetsuttaket €.

2 Med girboksenheten i vist posisjon
vrir du lavhastighetsuttaket for & lase
det pa plass @.

3 Fest terningutstyret til girboksen —
plasser matutmateren foran og vri
med urviserne til det lases pa plass
(4}

4 Koble maskinen til stramforsyningen
0g sett en bolle under matutgangen.

5 Velg hvilken innmatingshals du

vil bruke. Skyveren inneholder

en mindre innmatingshals for

behandling av individuelle matbiter

eller tynne ingredienser.

Hvis du vil bruke den lille

innmatingshalsen - setter

du ferst den store skyveren inn i

innmatingshalsen @.

Hvis du vil bruke den store

innmatingshalsen - bruker du

begge skyverne sammen @.

Sett maten ned i innmatingshalsen

(se anbefalt bruksoversikt for

passende matvarer og hvordan de

skal gjeres klar).

Sla pa maskinen og skyv samtidig

jevnt nedover med skyveren. Putt

aldri fingrene ned i innmatingshalsen
eller bruk for mye kraft.
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8 Sla av og trekk ut kontakten. 9 Fjernes ved & vri utstyret mot
urviserne og lefte det ut. Vri deretter
girboksen fremover for & ta den av.

anbefalt bruksoversikt

Matvare Klargjoring Hint og tips

Kalrot, potet og turnips | Skrell og skjeer til s& de | Behandle ra.
passer i innmatingshalsen

Gulrot Skrell Best resultat oppnas ved &

mate en av gangen i liten
innmatingshals. Behandle réa.

Redbeter Skerell Stable slik de passer i

innmatingshalsen.
Behandle ra eller kokt.

Aubergine Del i to pa langs og Behandle en halvdel av
skjeer til om nedvendig | gangen.
slik at de passer i
innmatingshalsen

Paprika Del i to og ta ut fro Stable pa heykant i

innmatingshalsen.

Agurk og squash Skerell for best resultat.

Lok Skrell og del i to slik at | Gir grovt hakket lok, ikke
den passer i terninger.
innmatingshalsen

Selleri Skjeer stenger il Stable i innmatingshalsen.
samme lengde

Hard frukt- eple, paere | Skrell om nedvendig.

Del i to, ta ut kierne
og fre.

Hard ost - Gruyere Skijeer til slik at den Behandle rett fra kjoleskap.

Swiss passer i
innmatingshalsen

Hardkokte egg Hardkok og la kjele seg | Stable i innmatingshalsen.
ned for du fierner skallet | Gir grovhakkede biter, ikke

terninger.

Skinke Fjern bein. Skjeer i Bruk en blokk skinke, ikke
blokker skiver. Behandle rett fra

kjoleskapet.

Sylteagurker Hell av vannet Bruk den lille

innmatingshalsen.
tips ® Fiern alltid frg, ben osv. fra mat for
® Bruk ra, frisk frukt og grennsaker for du behandler den.

best resultater.

® \/ed tilbereding av kokte grennsaker °
anbefales det & oppbevare dem i
kjoleskapet over natten.

® |kke skjeer opp maten, bare skjeer til
slik at den passer i innmatingshalsen. o
Fyll bredden av den store
innmatingshalsen ganske full. Dette
forhindrer at maten sklir sidelengs
under oppskjeeringen og gir de beste
resultatene. Alternativt kan du bruke
den lille innmatingshalsen.

merknad:

P& grunn av de forskjellige
starrelsene og fasongene matvarer
har, vil noen av terningene ha en
merkelig fasong, dette er normalt.
Enkelte matvarer, som chorizo og
fetaost, anbefales ikke til bruk med
dette utstyret.
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rengjering

® 3|3 alltid av og trekk ut kontakten for
du fierner tilbeheret fra maskinen.

® Demonter utstyret fullstendig fer du
rengjor.

® Utstyret er enklere & vaske hvis du
gjer det umiddelbart etter bruk.

® Veer forsiktig nar du handterer
skjeereskivene, de er sveert skarpe.

® Bruk rengjeringsverktoyet til a fierne
eventuelle matvarer som har satt seg
fast i terningsrutene. Skyv maten ut
fra undersiden av terningsrutene @.

® Du ma aldri senke girboksenheten
ned i vann eller la den bli vat.
Alle andre deler kan vaskes i varmt
sdpevann og sé terkes grundig.
Veer forsiktig, skjeereskivene er
skarpe. Alternativt kan du vaske i
oppvaskmaskinen (kun pa overste
hylle).

service og kundetjeneste

® Hyis du har problemer med
a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
péa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller
pé nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

e Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se
on toiminnassa.

® \iipalointi- ja kuutointilevyjen terat ovat
teravia. Kasittele niitd varovasti asettaessasi
ne paikalleen, irrottaessasi ne ja
puhdistagssasi niita.

® Ala koskaan paina ruoka-aineita alaspain
syottdsuppilossa. Kayta ainoastaan laitteen
mukana toimitettua tyonninta.

e A3 irrota kantta ennen kuin levy on
pysahtynyt kokonaan.

e Al4 tydnna ruokaa systtdputkeen liian
voimakkaasti. Muutoin laite voi vaurioitua.

e Al4 koskaan kayta vaurioitunutta laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

e Al koske likkuviin osiin.

® [rrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

® | isalaitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.
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Tama KAX400PL-lisélaite on
yhteensopiva Twist-litosjérjestelméan
kanssa. Se sopii uusimman
sukupolven Kenwood Chef
-malleihin, joiden tunnukset ovat
(TYPE KVC, KVL ja KCC).

Lis&varuste on yhteensopiva
yleiskoneen kanssa, jos siina ja
varusteessa kaytetdan Twist-
litosjérjestelmaa ¢=).

Jos yleiskoneessasi kaytetdan Bar-
litosjarjestelmaa , on kaytettava
sovitinta. Sovittimen koodi on
KATOO1ME. Saat lisatietoja ja

voit tilata sovittimen osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Voit leikata esimerkiksi porkkanoita,
lanttuja, punajuuria, omenoita ja
kinkkua kuutioiksi kuutiointilaitteen
avulla.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

® Pese osat. Lisétietoja on
Puhdistaminen-osassa.

n
@
=
@

tydntimet: suuri ja pieni
syottoputki

kansi

varsi
viipalointilevy
tarttumakohta
kuutiointiritila
kuutiointilevy
sormiaukot
linkouslevy
runko

ulostulo
vaihteisto
puhdistustyokalu
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kuutioimislaitteen
kokoaminen

1 Aseta linkoamislevy runkoon
kohoumat ylospain.

Tartu kuutiointilevyn sormiaukkoihin,
ja aseta se linkoamislevyn

padlle. (Kuutiointiritilan tulee olla
vastakkaisella puolella ulostuloon
nahden. Kuutiointilevyn merkinnan
== tulee oOlla kohdistettuna
rungossa nakyvaan merkintdan ).
Tartu viipalointilevyyn ja tydbnna se
akselin @.

Kiinnita kansi runkoon. Kohdista
kannen merkintd W rungossa
nakyvaan @ merkintaan. Lukitse
paikalleen k&antamalia kohtaan .

kuutiointilaitteen
kayttdminen
KAYTA NOPEUTTA 4 - MAX.

1 lIrrota hitaan nopeuden aukon kansi
0.
Kun vaihteisto on kuvassa nakyvassa
asennossa, paikanna hitaan
nopeuden aukko ja lukitse paikalleen
kaantamalla €.
Kiinnitd kuutioimislaite vaihteistoon.
Aseta ulostulo eteenpain. Kiinnita
kiertamalla myotapaivaan @.
Tyonna laitteen pistoke pistorasiaan
ja aseta ruoan ulostulon alle kulho.
Valitse kaytettava syottéputki.
Tyontimesséa on pienempi syottoputki
ohuita aineksia varten.
Pienen syottoputken
kdyttaminen - aseta
syottéputkeen ensin isompi tydnnin
(5}
Suuremman syo6ttoputken
kdyttaminen - ké&ytd molempia
tyéntimi& yhdessa @.
Aseta ruoka sydttdputkeen.
Soveltuvista ruoista ja niiden
valmistelemisesta on tietoja
kayttdsuositustaulukossa.
Kytke moottoriosaan virta. Paina
aineksia tasaisesti tydontimen
avulla. Al4 koskaan laita sormiasi
sySttdputkeen. Ala tydnna liian
voimakkaasti.



8 Katkaise virta ja irrota pistoke

pistorasiasta.

9 Voit irrottaa kaantamalla laitetta

vastapaivaén ja nostamalla sen
irti. Irrota k&antdmalla vaihteisto
eteenpain.

kayttdsuositustaulukko

Ruoka Valmistelut Vihjeita ja neuvoja
Lanttu, peruna ja nauris | Kuori ja paloittele Kasittele raakana.
syottoputkeen
mahtuviksi paloiksi
Porkkana Kuori Saat parhaan lopputuloksen
tyontdmalla pieneen
syOttéputkeen yksi kerrallaan.
Kasittele raakana.
Punajuuri Kuori Tydnna syéttdputkeen siihen
mahtuvina paloina.
Késittele raakana tai
keitettyna.
Munakoiso Puolita pituussuuntaan | Kasittele puolikas kerrallaan.
ja tarvittaessa pilko
syottoputkeen
mahtuvaksi
Paprika Puolita ja poista Aseta syottoputkeen
siemenet pystyasennossa.

Kurkku ja kesakurpitsa

Saat parhaan
lopputuloksen kuorimalla.

tikuiksi

Sipuli Kuori ja puolita, jotta Kuutioiden sijasta muodostuu
mahtuu syéttdputkeen | karkeaa silppua.
Selleri Leikkaa yhta pitkiksi Tydnna syoéttoputkeen siihen

mahtuvina paloina.

Kovat hedelmat, kuten
omena ja paaryna.

Kuori tarvittaessa.
Puolita ja poista
siemenkota.

Kova juusto, esim.
gruyere

Paloittele sy6ttoputkeen
mahtuviksi paloiksi

Kasittele jadkaappikylmana.

Koviksi keitetyt munat.

Keita koviksi ja anna
jaéhtya ennen kuorimista

Tybnna sydttdputkeen.
Kuutioiden sijasta muodostuu
karkeaa silppua.

Kinkku Poista luut. Kayta mieluummin paloina
Pilko suuriksi kappaleiksi | kuin viipaleina.
Késittele jadkaappikylmana.
Maustekurkku Valuta kuivaksi Tyodnna pieneen
sy6ttdputkeen.
vihjeita ® Ala pilko ruokaa. Paloittele se

® Saat parhaat tulokset kayttamalla

syottéputkeen mahtuvaksi. Tayta

raakoja tuoreita hedelmia ja
vihanneksia.

® Jos késittelet keitettyja vihanneksia,

on suositeltavaa jaahdyttaa niita
jaékaapissa yon yli.

46

suurempi syottdputki lahes tayteen.

Tama estéé aineksia likkumasta
sivusuunnassa ja parantaa
lopputulosta. Voit myds kayttéa
pienempaa sydttdputkea.

Poista aina esimerkiksi siemenet tai

luut ennen kasittelemista.



huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee,
kuutioiden muoto voi vaihdella. Tama
on normaalia.

® Fiole suositeltavaa kasitelld tdman
laitteen avulla esimerkiksi chorizoa tai
fetajuustoa.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen lisdosan
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puyhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

® Kasittele terid varoen — ne ovat hyvin
teravia.

® \/oit puhdistaa kuutiointiritiléan
puhdistusty®kalun avulla. Puhdista
kuutiointiritila @ tyontamalla
alapuolelta.

® Al4 upota vaihteistoa veteen alaka
anna sen kastua.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti. Leikkuuterat
ovat erittéin teravig, joten toimi
varovasti. Voit myds pesta osat
astianpesukoneen ylatasolla.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kdyttdmisen aikana
iimenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siihen tulee toimintahairid, toimita tai
laheta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Léydat
lahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.



Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz
guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Calisirken cihazin basindan asla
ayrilmayin.

® Dilimleme ve kup dograma diskleri
keskindir, takarken, cikartirken ve
temizlerken dikkatli olun.

® Yiyecekleri besleme haznesinden asagi
iterken asla parmaklarinizi kullanmayin.
Sadece Urun ile birlikte verilen iticiyi
kullanin.

® Dilimleme diski tamamen durmadan aletin
kapagini asla agmayin.

® Yiyecekleri igeri itmek icin asla asiri
gu¢ uygulamayin — ek parcaya zarar
verebilirsiniz.

® Hic bir zaman hasarli ek parca kullanmayin.
Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve
musteri hizmetler’.

e Hareketli parcalara dokunmayin.

® Parca takmadan veya ¢ikartmadan ya da
temizlemeden once daima cihazin figini
cikartin.

e Eklentinin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

llave glvenlik uyarilari igin mutfak
robotunuzun kullanma talimatina bakin.
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Bu KAX400PL eklentisi Dondurmeli
Baglanti Sistemine sahiptir

ve en yeni nesil Kenwood Chef
modellerine (TYPE KVC, KVL ve
KCC olarak tanimlanmaktadir)
dogrudan takilacak sekilde dizayn
edilmistir.

Bu eklentinin mutfak robotunuzla
uyumlu olup olmadidini kontrol
etmek igin her iki parganin da
Déner Baglanti sistemine sahip
oldugundan emin olmalisiniz.

Mutfak robotunu Gubuk

Baglanti Sistemine sahipse
kullanabilmek icin yeni bir adaptore
ihtiyaciniz olacaktir. Bu adaptériin
referans kodu KATO01ME’dir.
Daha fazla bilgi ve adaptori nasil
siparis edebileceginizi 6grenmek
icin asagidaki adresi ziyaret edin
www.kenwoodworld.com/twist.

Kup dograma pargasini havug,
salgam, pancar, elma ve jambon
gibi gesitli yiyecekleri kiip seklinde
dogramak icin kullanin.

ilk kullanimdan 6nce

Pargalari yikayin: bkz ‘Temizlik’.

parcalar

SISISICICICICICICICICICICIC)

iticiler: buyUk ve kigik
besleme haznesi
kapak

mil

dilimleme diski
tutma yeri

klip 1zgarasi

kip diski

parmak delikleri
tutucu disk

gévde

gida gikisl

disli kutusu tertibati
temizleme aleti

kUp dograma
eklentisinin takilmasi

1

Tutucu diski digler en Ustte olacak
sekilde gbvdeye yerlestirin.

Kiip dograma diskini parmak
deliklerinden tutun ve tutucu diskin
Uzerine yerlestirin. (KUp 1zgarasi
gida gikisinin ters tarafinda olmali,
kiip dograma diski Gzerindeki isaret
== gOvde Uzerinde isaret ile
hizalanmalidir s ).

Dilimleme diskini tutma yerinden
tutun ve milin @ Uzerine bastirin.
Kapagi gévdenin uzerine yerlestirin,
kapak Uzerindeki ¥ sembollinu
govdedeki "W hizalayin, sonra @i
semboliine déndurerek kilitleyin.

kUp dograma parganizi
kullanmak igin

HIZI 4 ILE MAKS. ARASINDA
KULLANIN.

1

Dustk hiz ¢ikis kapagini kaldirin

2 Disli kutusu tertibati gosterilen

pozisyondayken, disuk hiz ¢ikigini
bulun ve déndurerek yerine kilitleyin

3 Kup dograma eklentisini disli

kutusuna takin — gida cikisini 6n
tarafa getirin ve saat yoniinde
déndiirerek sabitleyin €.

4 Cihaz prize takin ve gida ¢ikis

yerinin altina bir kap yerlestirin.

5 Hangi besleme tupuni

kullanacaginiz segin. ltici, tek
malzemeleri veya ince malzemeleri
islemek icin daha kuiclik besleme
haznesi igerir.

Kiigiik besleme tiipiinii
kullanmak i¢in - 6nce daha buylik
olan iticiyi besleme tupu igine
yerlestirin @.

Biiylik besleme tiipiinii
kullanmak igin - her iki iticiyi
birlikte kullanin @.

6 Yiyecegi besleme tupiniln igine
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koyun (uygun yiyecekler ve bunlarin
hazirlanmasi igin tavsiye edilen
kullanim tablosuna bakin).



7 Cihazi galistirin ve ayni anda
gidalari dlizgiin sekilde asag: ittirin
— parmaklarinizi asla besleme tipu
icine sokmayin ve asla asiri guc

uygulamayin.

9 Soékmek igin — eklentiyi saat
yoénlnin tersine gevirin ve kaldirin.
Daha sonra s6kmek igin digli
kutusunu ileri déndurin.

8 Kapatin ve prizden gekin.

onerilen kullanim tablosu

Yiyecek

Hazirlanmasi

Bilgiler ve ipuclan

Salgam, patates ve
trup

Kabugunu soyun,
besleme tiipine
sigacak sekilde kesin

Cig olarak isleyin.

Havug Kabugunu soyun En iyi sonug igin kiiglk
besleme tipunden bir seferde|
bir tane isleyin. Cig olarak
isleyin.

Pancar Kabugunu soyun Besleme tupline sigacak
oOlgtide yerlestirin.

Cig veya pismis olarak
isleyin.

Patlican Uzunlamasina ortadan | Bir seferde yarisini igleyin.

ikiye kesin gerekirse
besleme tipiine sigacak
sekilde tekrar kesin
Biber Yariya bolin ve Besleme tiipiine dik sekilde

cekirdeklerini gikartin

yerlestirin.

Salatalik ve kabak

En iyi sonuclar igin
kabuklarini soyun.

Sogan Kabuklarini soyun ve Kup yerine iri dogranmig
besleme tipline pargalar Uretir.
sidacak sekilde ikiye
béliin

Kereviz Saplari ayni uzunlukta | Besleme tiipiine sigacak

kesin

olgude yerlestirin.

Elma, armut gibi sert
meyveler

Gerekiyorsa kabuklarini
soyun: ikiye baliin,
cekirdek ve saplarini
cikartin.

Sert peynir- Isvigre
Gravyeri

Besleme tiipiine
sigacak olgude kesin.

Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

Kati pismis yumurta

Kati sekilde pisirin,
kabuklarini soymadan
énce sogumasini
bekleyin

Besleme tupline yerlestirin.
Kup yerine iri dogranmis
pargalar Uretir.

Jambon

Kemikleri ayiklayin.
Blok seklinde kesin.

Dilim yerine blok kullanin.
Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

Kornison tursusu

Sizin

Kuguk besleme tipunden
isleyin.
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ipuclar

En iyi sonuglar igin ¢ig meyve ve
sebze kullanin.

Pismis sebze isliyorsaniz, bir gece
buzdolabinda bekletmeniz tavsiye
edilir.

Yiyecekleri ufak pargalar halinde
kesmeyin sadece besleme tlplne
sigacak hale getirin. Buylk besleme
haznesinin genisligini oldukga dolu
doldurun. Bu ¢aligirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller ve en
iyi sonuglari saglar. Alternatif olarak
kiguk tipu kullanin.

islemeden énce yiyeceklerin daima
cekirdeklerini, kemiklerini gikartin.

Not:

Yiyeceklerin farkli boyutta ve
sekilde olmalari sebebiyle, kiip
kesilmis hallerinde bazi bozuk
sekiller olabilir bu normaldir.
Chorizo ve Feta peyniri gibi bazi
gidalarin bu parca ile birlikte
kullanimi tavsiye edilmez.

temizleme

® Ek pargayl cihazdan gikartmadan
once daima kapatin ve fisini gekin.
Temizlemeden 6nce tumiyle
parcalarina ayirin.

En kolay temizlik igin parcalari her
zaman kullanimdan hemen sonra
yikayin.

Kesme disklerini dikkatli tutun — gok
keskindirler.

Kip 1zgarasinda sikismis olabilecek
yiyecek pargalarini temizlemek igin
temizleme aletini kullanin. Yiyecegi
kiip 1zgarasinin @ altindan disari
itin.

Disli tertibatini asla suya sokmayin
veya Islatmayin.

Kalan tiim pargalar sicak sabunlu
su ile yikanarak kurulanabilir.
Kesme diskleri son derece keskin
oldugu icin dikkatli olun. Alternatif
olarak bulasik makinesinde yikayin
(sadece Ust rafta).
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servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grdin Grinin
satildigi Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urlinlinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
g6tirin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya llkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de uUretilmistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

PrecCtéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepKky.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez
dozoru.

Kotouce pro krajeni na platky a na kostky
jsou ostré. Pri nasazovani, odebirani a
CiSténi s nimi zachazejte opatrné.

K tlaCeni potravin do davkovaci trubice
nepouzivejte prsty. PouZivejte pouze tlacky
dodavané s nastavcem.

Nesundavejte viko nastavce, dokud se
krajeci kotou€ zcela nezastavi.

Pri tlaCeni potravin do davkovaci trubice
nepouzivejte prilis velkou silu — mohli byste
nastavec poskodit.

Poskozeny nastavec nepouzivejte. Nechte
jej zkontrolovat nebo opravit: viz ,servis a
udrzba®“.

Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti.

Pred pfipojenim nebo odpojenim Casti nebo
CiSténim pfistroj odpojte od napajeni.
Nespravné pouzivani nastavce mlze vést
ke zranéni.

DalSi bezpecnostni varovani najdete v

navodu k obsluze hlavniho kuchyriského
robotu.
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Tento nastavec KAX400PL je
vybaven systémem pfipojeni Twist
a je ur€en pro nasazeni pfimo
na nejnovéjsi generaci modell
Kenwood Chef (ozna¢ovanou jako
TYPE KVC, KVL a KCC).

Chcete-li se ujistit, zda je tento
nastavec kompatibilni s vasim
kuchyriskym robotem, musi byt
obé soucésti vybaveny systémem

pfipojeni Twist .

Pokud je vas kuchyrisky robot
vybaven systémem pfipojeni Bar
, budete pfed pouzivanim
potfebovat také adaptér.
Referenéni kod adaptéru je
KATO001ME. Dalsi informace
véetné informaci o objednani
adaptéru najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Nastavec pro krajeni na kostky
mUzete pouzivat ke krajeni riznych
potravin na kostky (napfiklad
mrkev, tufin, ¢ervena fepa, jablka a
Sunka).

pred prvnim pouzitim

Umyjte jednotlivé ¢asti: viz ,cisténi*.

o
e}

O,
7
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tlacky: velka a mala
podavaci trubice

viko

hridel

krajeci kotou¢

uchyt

mFizka pro krajeni na kostky
kotou€ pro krajeni na kostky
otvory pro prsty

stiraci kotou¢

télo

vystup potravin

prevodova jednotka

Cistici nastroj
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sestaveni nastavce pro
krajeni na kostky

1 Do téla vloZte stiraci kotou¢ tak,
aby Zebra smérovala nahoru.

2 Uchopte kotou¢ pro krajeni na
kostky za otvory pro prsty a
nasadte na stiraci kotou¢. (Mfizka
pro krajeni na kostky musi byt na
opacné strané nez vystup potravin.
Znacka na kotouCi === musi byt v
roviné se znackou na téle nastavce
— ).

3 Uchopte krajeci kotou€ za Uchyt a
nasufite na hiidel @.

4 Na télo nastavce nasadte viko,
nastavte symbol W na viku k
symbolu "W na téle nastavce a pak
otocenim na symbol @ zajistéte.

pouZzivani nastavce pro
krajeni na kostky

POUZIJTE RYCHLOST 4 AZ
MAXIMALNI.

1 Sundejte kryt vystupu s pomalou
rychlosti €.

2 Natocte prevodovou jednotku
podle obrazku, nasadte na vystup
s pomalou rychlosti a oto€enim
zajistéte @.

3 Nasadte nastavec pro krajeni na
kostky na pfevodovou jednotku —
vystup potravin umistéte dopredu
a oto¢enim ve sméru hodinovych
rugicek zajistéte @).

4 Pripojte spotrebi¢ k napajeni a
pod vystup pro potraviny postavte
misku.

5 Vyberte podavaci trubici, kterou
chcete pouzit. Tlacka obsahuje
mensi podavaci trubici pro krajeni
mensich nebo tenkych potravin.
Pokud chcete pouzit mensi
podavaci trubici — nejprve do
podéavaci trubice @ vlozte v&tsi
tlacku.

Pokud chcete pouzit vétsi
podavaci trubici — pouZijte obé
tlacky soucasné @.

6 Vlozte potravinu do podavaci
trubice (vhodné potraviny a jejich
pFipravu najdete v tabulce pro
doporucené pouziti).



7 Zapnéte spotfebi¢ a sou¢asné
rovnomérné tlacte pomoci tlacky
— nestrkejte do otvoru prsty a
nepouzivejte pfilis velkou silu.

8 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

tabulka doporu¢eného pouziti

9 Pokud chcete nastavec odpojit,
otocte jim proti sméru hodinovych
ruci¢ek a zvednéte. Pak oto¢enim
odpojte prevodovou jednotku.

Potravina

Priprava

Rady a tipy

Tufin a brambory
apod.

Oloupeijte a nakrajejte,
aby se vesly do
podavaci trubice

Krajejte syrové.

Mrkev Oloupejte Krajejte jednu po druhé
pomoci malé podavaci
trubice. Krajejte syrové.

Cervena fepa Oloupejte Naplrite podavaci trubici

kousky.
Krajejte syrové nebo varené.

seminek

Lilek Podélné rozpulte a v Krajejte jednu polovinu, pak
pfipadé potfeby druhou.
nakrajejte, aby se vesel
do podavaci trubice

Paprika Rozpulte a zbavte Vlozte kolmo do podavaci

trubice.

Okurka a cuketa

Muzete oloupat.

Cibule

Oloupeijte a rozpulte,
aby se vesla do
podavaci trubice

Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nasekané kousky.

Rapikaty celer

Ofiznéte stonky na
stejnou délku

Naplrite podavaci trubici
kousky.

Tvrdé ovoce — jablka,
hrusky

V pfipadé potfeby
oloupejte.

Rozpulte, vykrojte
jadrinec a jadérka.

Tvrdy syr — Svycarsky
Gruyere

Nakrajejte a naplite
podavaci trubici

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Vejce natvrdo

Uvarte natvrdo a pred
odstranénim skofapky
nechte vychladnout

Naplrite podavaci trubici.
Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nakrajené kousky.

Sunka

Odstrarite kosti.
Nakrajejte na kusy

Misto platk( pouzijte kusy
Sunky.

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Nakladané okurky

Slijte nalev

Krajejte pomoci malé
podavaci trubice.

rady

® NejlepSich vysledk( dosahnete,
kdyz pouzijete syrové Cerstvé

ovoce a zeleninu.

® \/ pfipadé zpracovani varfené
zeleniny doporucujeme nechat
zeleninu pfes noc zmrazit.

® Nekrajejte potraviny na malé

kousky, ale na takové kusy, aby se
vesly do podavaci trubice. Sitku

velké podavaci trubice témér zcela

vyplite. Zabranite tim tomu, aby
potraviny béhem krajeni klouzaly
stranou, a dosahnete optimalnich

vysledku. Pripadné pouzijte malou
podavaci trubici.
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® Pred krajenim z potravin odstrarite
jadra, kosti apod.

poznamka:

Kvuli rdznym velikostem a tvarim
potravin budou vysledné kostky
obsahovat kousky nepravidelnych
tvar(. To je normaini.

Krajeni nékterych potravin,
napfiklad salamu chorizo a

syru feta, se s timto nastavcem
nedoporuduje.

cisténi

® Pred sundanim nastavce pfistroj
vypnéte a odpojte od napajeni.
Pred CiSténim nastavec zcela
rozeberte.

Dily se snadnéji Cisti ihned po
pouZziti.

S krajecimi kotou€i zachazejte
opatrné — jsou velmi ostré.

Pro uvolnéni potravin, které mohou
zUstat zachycené v mfiZce, pouzijte
Cistici nastroj. Vytlacte potraviny
ven smérem zespodu mfizky @.
Nenaméacejte pfevodovou jednotku
do vody a nedovolte, aby zvlhla.
V3echny ostatni ¢asti Ize myt v
teplé vodé se saponatem. Po umyti
dukladné osuste. Davejte pozor,
protoze krajeci kotouce jsou ostré.
Pfipadné muzete myt v mycéce
(pouze na horni polici).
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servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy, pfed
vyzadanim pomoci navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucnich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
nejbliz§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \yrobeno v Ciné.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé6 oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az

oldalt

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat
és Orizze meg késbbbi felhasznalasra!
Tavolitson el minden csomagoléanyagot és
cimkeét!

Midkodés kozben ne hagyja a készuléket
felugyelet nélkal.

A szeletelbtarcsa és kockara vago tarcsa
éles, ezért fel- és leszerelés, valamint
tisztitas kozben 6vatosan kezelendd.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja

le az adagoldcsdben. Erre a célra mindig
hasznalja a tartozék tomdérudat.

Soha ne vegye le a tartozék fedelét, amig a
szeletel6tarcsa teljesen le nem allt.

Ne nyomja le tulzott erével az
adagolocsében a nyersanyagot, mert
karosithatja a tartozékot.

Soha ne hasznalja a tartozékot, ha sérult.
Ellenériztesse és szUkség esetén javitassa
meg. Lasd: ,szerviz és veviszolgalat”.

Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

A részegyseégek fel- és leszerelése, illetve
a tisztitas el6tt a haldzati dugaszt mindig
huzza ki a konnektorbdl.

A toldat helytelen hasznalata balesetet
okozhat.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel

kapcsolatban nézze at a konyhagépek
altalanos hasznalati utasitasat.
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A KAX400PL toldat Twist
csatlakozasu , és kozvetlendl
hasznalhaté a legUjabb generacios
Kenwood Chef konyhagépekkel
(TYPE KVC, KVL és KCC
modellek).

Ellenérizze, hogy a tartozék
kompatibilis-e a konyhagéppel,
vagyis mindkettd Twist

csatlakozasi-e ).

Ha a konyhagépe Bar csatlakozasu
tartozékok fogadasara
alkalmas, akkor a megvasarolt
tartozék hasznalatahoz

adapter szUkséges. Az adapter
hivatkozasi kodja: KATOO1ME.
B&vebb tajékoztatas és az

adapter megrendelésének

modja itt olvashato:
www.kenwoodworld.com/twist.

A kockara vagé tartozék
segitségével kulonféle élelmiszerek,
példaul sargarépa, karérépa, cékla,
alma és sonka vaghato kockara.

az els6 hasznalat el6tt
Mosogassa el a készllék
alkatrészeit. Lasd: ,a készlilék
tisztitasa”.

készilék részei

tdmdrudak: nagy és kicsi
adagol6cs6

fedél

tengely

szeletel6tarcsa

fogorész

kockazoéracs

kockara vago tarcsa
lyukak az ujjaknak
terel6tarcsa

tokrész

élelmiszer kimeneti nyilasa
valtomu

tisztitéeszkoz
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a kockara vago tartozek
oOsszeszerelése

1

Helyezze a terel6tarcsat a
tokrészbe ugy, hogy a bordak
felfelé nézzenek.

Tartsa a kockara vago tarcsat az
ujjaknak kialakitott lyukaknal, és
helyezze a terel6tarcsa tetejére.
(A kockazoracsnak az élelmiszer
kimeneti nyilasaval ellentétes
oldalon kell lennie, és a kockara
vago tarcsan lathato =mm jelnek
illeszkednie kell a tokrészen lathato
= jelhez).

3 A szeletel6tarcsat fogja meg

a fogdrésznél, és nyomja ra a
tengelyre @.

lllessze a fedelet a tokrészre

ugy, hogy a fedélen lathat6 w
szimbolum illeszkedjen a tokrészen
lathato "M szimbdélumhoz, majd

a régzitéshez forditsa el a @
szimbolumig.

a kockara vagoé tartozék
hasznalata

A SEBESSEG 4 ES MAX.
KOZOTT LEGYEN.

1

Emelje le a kis sebességli meghaijtd
nyilasanak fedelét @.

A valtémiivet az abran lathaté
allasban tolja be a kis sebesség
meghajté nyilasaba, és elforditva
rogzitse @.

lllessze a kockara vagé tartozékot
a valtémdre ugy, hogy a kimeneti
nyilas elére nézzen, majd jobbra
elforditva régzitse @.
Csatlakoztassa a készUléket a
hélézathoz, és helyezzen egy talat
az élelmiszer kimeneti nyilasa ala.
Valassza ki, hogy melyik
adagolocsovet szeretné hasznaini.
A témérad tartalmaz egy kisebb
adagolocsovet, kulén darabok
vagy vékony nyersanyagok
feldolgozasahoz.

A kis adagolocs6 hasznalatahoz
- el6szor helyezze be a nagyobb
tomdrudat az adagolocsébe @.



A nagyobb adagolécsé
hasznalatakor - egyitt hasznalja a
két tomdrudat @.

6 Helyezze az élelmiszert az
adagolocsébe (a megfeleld
nyersanyagoknak és elkészitési
madjuknak nézzen utana
a felhasznélasi utmutato
tablazataban).

felhasznalasi utmutaté

7 Kapcsolja be a készliléket, és a

nyersanyagot egyenletesen nyomja
lefelé a tdmdéruddal. Soha ne dugja
az ujjat az adagolocsébe, és ne
fejtsen ki tul nagy erét.

Kapcsolja ki az egységet, és a
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A levételhez forditsa el a tartozékot
balra, és emelje le. A valtomivet
forditsa el jobbra és huzza ki.

Elelmiszer

Elékészités

Tanacsok és tippek

Karoérépa, burgonya
és fehérrépa

Hamozza meg, és
vagja akkora darabokra,
hogy beférjen az
adagolécsébe.

Nyers allapotban
dolgozando fel.

Sargarépa Hamozza meg. Javasoljuk, hogy egyenként
dolgozza fel a kis
adagolocsovon keresztil.
Nyers allapotban dolgozandé
fel.

Cékla Hamozza meg. Helyezzen az adagolécsébe
annyit, amennyi belefér.
Nyers vagy fott allapotban
dolgozando fel.

Padlizsan Hosszaban vagja ketté, | Egyszerre egy felet

és ha szikséges, vagja | dolgozzon fel.
akkora darabokra, hogy
beférjen az
adagolécsébe.
Paprika Vagja félbe és A paprikéakat hosszaban

magozza Ki.

helyezze egymas mellé az
adagolocsébe.

Uborka és cukkini

Célszerli meghamozni.

Hagyma

Hamozza meg és vagja
félbe, hogy be lehessen
helyezni az
adagoldécsébe.

Durvéra vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Zeller

A szarakat vagja
egyforma hosszura.

Helyezzen az adagolécs6be
annyit, amennyi belefér.

Kemeény gylimolcsok —
alma, korte

Sziikség esetén
héamozza meg.
Vagja félbe és
magozza ki.

Kemény sajtok —
Gruyere Swiss

Vagja fel és helyezze
az adagolécsébe.

A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Kemény tojas

F6zze meg a tojast, és
varja meg, amig kihdil,
csak utana tavolitsa

el a héjat.

Helyezze az adagolocsébe.
Durvéra vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Sonka

Csontozza ki.
Vagja kis tdmbokre.

A szeletek helyett inkabb
tdmboket hasznaljon.
A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Apré ecetes uborka

Csepegtesse le.

A kis adagolocsovon
keresztul dolgozza fel.
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tanacsok

® Javasoljuk, hogy nyers, friss
gyumolcsoket és zoldségeket
dolgozzon fel.

® Fott zoldségek feldolgozasanal
javasolt el6tte éjszakara hiitébe
tenni.

® Ne apritsa fel a nyersanyagot,
csak annyit vagjon le bel6le, hogy
beleférjen az adagolécsébe. A nagy
adagolocsé teljes szélességét toltse
ki. igy megakadalyozza, hogy a
feldolgozas soran a nyersanyag
oldaliranyban kicsusszon, és az
eredmény is optimalis lesz. Masik
megoldasként hasznalhatja a kis
adagolécsovet.

® A magokat, csontokat stb. a
feldolgozas el6tt mindig tavolitsa el.
megjegyzés:

® A nyersanyagok eltéré mérete és
alakja miatt a kockak kozétt mindig
lesznek szabalytalan alakuak, ez
nem hiba.

® Egyes élelmiszerek, példaul a
fliszeres kolbasz vagy a feta sajt
feldolgozasa nem célszerii ezzel a
tartozékkal.

a készulék tisztitasa

® A tartozéknak a készulékrdl torténd
eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja
ki a gépet, és a halézati dugaszt
hdzza ki a konnektorbdl.

® A tisztitas el6tt teljesen szerelje
szét a tartozékot.

® A kdnnyebb tisztitas érdekében a
hasznalat utan azonnal mossa le a
részegyseégeket.

® A vagotarcsak rendkivil
élesek, ezért ezekkel nagyfoku
korultekintéssel kell banni.

® A tisztitéeszkoz segitségével
eltavolithatja a kockazoracsba
beszorult nyersanyagdarabokat. A
kockazéracs aldl tolja ki a kihullott
élelmiszerdarabokat @.

® A valtomivet soha ne martsa vizbe,
és lgyeljen arra, hogy nedves se
legyen.
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A tobbi alkatrészt elmoshatja forrd
mososzeres vizben, majd szaritsa
meg. Legyen o6vatos, mert a
vagotarcsak nagyon élesek. Masik
megoldasként mosogatégépben is
tisztithatok (csak a felsé rekeszen).

szerviz és veviszolgalat

Ha barmilyen problémat

tapasztal a készllék

hasznalata soran, latogasson

el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztéi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kdldje el

vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.

A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verziojan.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Késziilt Kinaban.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

® UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

® \Wigczonego urzgdzenia nie wolno
zostawiac¢ bez nadzoru.

® Tarcze do krojenia na plastry i w kostke sg
ostre. Przy ich zdejmowaniu, zaktadaniu i
czyszczeniu nalezy zachowac ostroznosc.

® /Zywnosci nie wolno popycha¢ do podajnika
palcami. Do tego celu uzywac¢ wytgcznie
zatgczonych w zestawie popychaczy.

® Nie zdejmowac pokrywy z nasadki zanim
tarcza do krojenia na plastry catkowicie sie
nie zatrzyma.

® Nie wpychac¢ skfadnikow do otworu
podajnika na site — moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.

® Nie uzywac uszkodzonej nasadki. W
razie awarii oddac jg do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”).

® Nie dotyka¢ czesci znajdujgcych sie w
ruchu.

® Przed zdejmowaniem, zaktadaniem oraz
czyszczeniem czesci nalezy wytgczyc¢
urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

e Stosowanie nasadki w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.
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Niniejsza nasadka KAX400PL
wyposazona jest w gniazdo typu
obrotowego i przeznaczona
do bezposredniego montazu na
najnowszej generacji modelach
robotéw z serii Kenwood Chef
(TYPE KVC, KVL oraz KCC).

Niniejsza nasadka jest
kompatybilna z danym modelem
robota kuchennego, jezeli oba
komponenty wyposazone sg w
gniazdo typu obrotowego .

Jezeli robot wyposazony jest w
gniazdo typu belkowego , przed
uzytkowaniem nasadki konieczne
bedzie zamocowanie naktadki
przej$ciowej. Kod referencyjny
naktadki: KATOO1ME. Wiecej
informacji na temat naktadki

oraz sposobu jej zamawiania
znajduje sie na stronie:
www.kenwoodworld.com/twist.

Nasadki do krojenia w kostke

mozna uzywac do krojenia réznego
rodzaju skfadnikéw, np. marchewki,
brukwi, burakéw, jabtek czy szynki.

przed pierwszym uzyciem

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).

oznaczenia

CICICICICICICICICIC)

@06

popychacze: duzy i maty
podajnik

pokrywa

sprzegto

tarcza do krojenia na plastry
uchwyt

kratka tnaca

tarcza do krojenia w kostke
otwory na palce

tarcza popychajacg pokrojone
sktadniki

korpus

otwor wylotowy

uktad napedowy
szczoteczka do czyszczenia

montaz nasadki do
krojenia w kostke

1 W korpusie umiescic¢ tarcze
popychajaca pokrojone skfadniki,
zebrowang czescig do gory.

2 Wsuna¢ palce w otwory w tarczy
do krojenia w kostke i umiesci¢ jg
na tarczy popychajacej pokrojone
sktadniki. (Kratka thaca powinna
znajdowac sie po przeciwnej
stronie w stosunku do otworu
wylotowego: oznaczenie mmm
na tarczy do krojenia w kostke
powinno znajdowac sie réwno z
oznaczeniem ==m na korpusie).

3 Trzymajgc tarcze do krojenia w
plastry za uchwyt, nasuna¢ jg na
sprzegto @.

4 Na korpusie zamocowac pokrywe —
symbol W zréwnujac z symbolem
"B na korpusie, a nastepnie
przekrecic ja do symbolu i, by
zablokowac ja na miejscu.

uzytkowanie nasadki

UZ2YC PREDKOSCI OD 4 DO
MAX.

1 Zdja¢ ostone gniazda obrotéw
niskich @.

2 Uktadajgc uktad napgdowy w
pozycji pokazanej na rysunku,
przytozy¢ do gniazda obrotéw
wolnych i przekrecic¢ go, aby
zablokowaé go we wiasciwym
potozeniu @.

3 Przymocowac¢ nasadke do krojenia
w kostke do uktadu napedowego
— utozy¢ otwor wylotowy z przodu i
przekreci¢ go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, aby
go bezpiecznie zablokowac @.

4 Wtozy¢ wtyczke przewodu
przytaczeniowego urzadzenia do
gniazda sieciowego, a pod otwér
wylotowy podstawi¢ miske.

5 Wybra¢ odpowiedni podajnik.

W popychaczu znajduje sie
mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych skfadnikow.



Aby uzy¢ mniejszego podajnika
— do wiekszego podajnika

nalezy najpierw wsuna¢ wiekszy
popychacz @.

Aby uzy¢ wigkszego podajnika
— oba popychacze zlozy¢ ze sobg i
uzy¢ ich jednoczesnie @.
Sktadniki umiesci¢ w podajniku
(lista rodzajow zywnosci, ktorg
mozna rozdrabniac¢ i sposoéb jej
przygotowania znajduje sie w karcie
zalecen).

Wigczy¢ urzadzenie i w tym samym
czasie za pomocg popychacza
réwnomiernie popchna¢ sktadniki
w dét otworu podajnika. Nie wolno
wpychac skfadnikéw na site ani
wktada¢ do podajnika palcow.
Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
Aby wymontowa¢ nasadke,
wystarczy przekrecic¢ ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjaé. Nastepnie
przekreci¢ uktad napedowy do
przodu, aby go zdjg¢.
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tabela zalecen

Sktadnik

Sposodb przygotowanid

Wskazowki

Brukiew, ziemniaki
i rzepa

Obra¢ i pokroi¢ tak, by
zmiescity sie do otworu
podajnika

Rozdrabnia¢ na surowo.

Marchew Oskrobaé Najlepsze wyniki daje uzycie
mniejszego podajnika
i rozdrabnianie jednej
marchewki na raz.
Rozdrabniaé na surowo.
Buraki Obrac¢ Utozy¢ jeden na drugim tak,
by miescity sie do otworu
podajnika.
Rozdrabniaé na surowo lub
po ugotowaniu.
Baktazan Przekroi¢ wzdtuz na Rozdrabnia¢ jedng potéwke
pét, a w razie na raz.
koniecznosci pokroi¢ na
mniejsze kawatki, tak,
by zmiescit sie do
podajnika
Papryka Przekroi¢ na p6t i Do podajnika wktada¢

usung¢ nasiona

W pozycji pionowe;j.

Ogorki i cukinia

Aby uzyska¢ mozliwie
najlepszy wynik, obra¢
ze skorki.

Cebula

Obra¢ i przekroi¢ na
pot, tak, by zmiescita
sie do podajnika

Cebula jest siekana w do$¢
grube kawalki, a nie w
kostke.

Seler naciowy

Pokroi¢ na kawalki tej
samej dtugosci

Utozy¢ jeden przy drugim
tak, by miescity sie do
otworu podajnika.

Twarde owoce —
jabtka, gruszki

W razie koniecznosci
obra¢.

Przekroi¢ na pot i
usung¢ gniazda
nasienne i pestki.

Twarde sery — np.
Gruyeére

Pokroi¢ tak, by wypehic
otwér podajnika

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodéwki.

Jaja na twardo

Ugotowa¢ na twardo,
a przed obraniem
ostudzié¢

Wktada¢ do podajnika jedno
na drugim. Jaja sg siekane
w dos$¢ grube kawatki, a nie
w kostke.

Szynka Usung¢ kosci. Rozdrabnia¢ pokrojong na
Pokroi¢ na do$¢ duze wigksze kawatki, a nie na
kawatki plasterki.

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodowki.

Korniszony Odcedzi¢ Rozdrabnia¢ przy uzyciu

mniejszego podajnika.
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wskazowki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie
$wiezych, surowych owocow i
warzyw.

® Jezeli rozdrabniane sg warzywa
gotowane, zaleca sie przechowanie
ich przed uzyciem przez noc w
lodéwce.

® Nie nalezy kroi¢ sktadnikéw —
wystarczy je przycia¢ tak, by
zmiescity sie do podajnika. Duzy
podajnik w catosci wypetni¢
sktadnikami. Zapobiega to
przesuwaniu sie skfadnikéw na
boki podczas rozdrabniania i daje
najlepsze wyniki. Mozna takze uzy¢
mniejszego podajnika.

® Przed rozdrabnianiem usung¢
wszelkie pestki, kosci itp.

Uwaga:

® Ze wzgledu na rozne wielkosci
i ksztatty sktadnikéw, uzyskana
kostka moze zawiera¢
znieksztatcone kawatki — jest to
catkowicie normalne.

® Nie zaleca sig stosowania nasadki
do rozdrabniania niektérych
sktadnikow, takich jak kietbasa typu
chorizo czy ser feta.

czyszczenie

® Przed zdjgciem nasadki nalezy
zawsze wylaczy¢ urzadzenie
i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac nasadke.

® Mycie przyboréw bezposrednio po
uzyciu ufatwia utrzymywanie ich w
czystosci.

® Dotykajgc tarcz nalezy zachowaé
szczegolng ostroznos$¢ — sa bardzo
ostre.

® Do usuwania kawatkow, ktore
utkwity w kratce tngcej uzywaé
zatgczonej szczoteczki. Resztki
usuwac¢ wypychajac je od spodu

kratki @.

® Nie zanurza¢ uktadu napedowego
w wodzie ani nie dopuszczaé, by
dostata sie do jego $rodka.
Wszystkie pozostate elementy
mozna my¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn. Nalezy
je potem dokfadnie wysuszy¢,
zachowujgc szczeg6lng ostroznoseé,
poniewaz tarcze tnace sg bardzo
ostre. Czesci te mozna takze my¢
w zmywarce do naczyn (wylacznie
w gérnym koszu).

serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczgce wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przestac¢ lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajduja sie na
stronie internetowe;j firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.



Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e30nacHOCTH

BHuUMaTernbHO NpoyTnTE N coxpaHute aTy
NHCTPYKUMIO.

Pacnakynte nsgenue n cHUMUTE BCce
YyNakoBOYHbIE SAPMbIKK.

He ocTtaBnanTe BKNOYEHHbIN Nnpubop 6e3
npucmoTpa.

Anckn oveHb ocTpble — ByabTe OCTOPOXHbI
npu cbopke n pasdopke.

He npoTtanknBanTte npoayKTbl nanbuamu rno
Tpybke. Micnonb3yinTe TONLKO TONKaTeNb,
KOTOPbIA BXOOUT B KOMMSEKT NOCTaBKW.

He cHMMmanTe KpbIWKY C Hacagku, pexyLinm
ANCK HEe OCTaHOBUTCS MOSHOCTLIO.

He npunaranrte usnuwHnx ycunun ans
NPOABMXEHUSA NMPOAYKTOB TOSIKaTeNnem

no nogatowien Tpybke — eCTb pUCK
NOBPEXOEHNA HacaaKu.

He nonb3yntecb HencnpaBHOW HacagKoMW.
[MpoBepbTe M OTPEMOHTUPYNTE €€: CM.
pasgen «PemMoHT n obcnyxmnsaHue.

He npukacanTecb K ABMXYLLMMCH OeTansam.
[Nepen ycTaHOBKOW UNKU CHATUEM OeTanewn,
NNn nepeg YNCTKon obs3aTenbHO
oTKIovanTe npmbop oT ceTun.
HenpasunbHoe ncrnonb3oBaHne Hacaaku
MOXET NPMBECTU K TpaBMe.

O3HakoMbTeCb C AOMNONHUTENBHBIMMN
mMepamMn 6e30nacHOCTH, KOTopble
coaepKaTcsi B OCHOBHOW MHCTPYKLUK K
KYXOHHOW MaLlUuHe.
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Ota Hacagka KAX400PL cHabxeHa
pe3bb0BOV CUCTEMON KpenneHust

1 npegHasHayeHa ans
HenocpeACTBEHHOW YCTaHOBKM

Ha HoBeWLU1e MoAEenu MaLLUuH
Kenwood Chef (TYPE KVC, KVL n
KCC).

Hacapgka nogxoaut ans saiuen
KYXOHHOW MalUWHbI TONBbKO B TOM
cnyyae, ecnv o6a KOMMNoOHeHTa
CcHabeHbl pe3b6oBOVi CUCTEMO

KpenneHus .

Ecnu Bawwa KyxoHHas

MalLnHa cHabxeHa 6anoyHow
cuctemom , ansi pabothbl

BaMm noTpebyeTcs aganTep.
CnpaBoyHbIV KOa4 aganTepa:
KATOO01ME. JononHuTenbHyto
MHGOopMaL Mo 0 3akase aganTtepa
MOXHO HalTW Ha caliTe

www. kenwoodworld.com/twist.

Hacagka ans Hapesku kybukamu
ncnonb3yeTcs Ans Takux
NPOAYKTOB, Kak MOPKOBb, BptokBa,
cBeKna, A0mnok1 1 BeTYnHa.

nepea nepBbIM UCNOJIb30BaHUEM

BbimoliTe BCe yactu: cM. pasgen
«YX0[ W YnCTKa».

OcCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

SISISICICICICICICICICICIC)C)

Tonkatenu: 6onbLLIOV U ManbIi
nopatowas Tpybka

KpbiLLKa

Ban

OWCK ANS HAape3Kku NoMTUKaMu
pyuka

ceTka ansi Kybukos

avck ans Kybukos

OTBEPCTUS ANS NasnbLeB
nepeaaToyHbIin AMCK

Koprnyc

OTBEPCTUE ANSi NPOAYKTOB
nepenaToyHbIin y3en
WHCTPYMEHT AJNSt OYUCTKU
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Cb6opka Hacagku aons
KyOunKoB

1 BcTaBbTe nepegaTouHbii ANCK B
Kopnyc pebpucToli YacTblo BBEPX.
BosbmuTe auck ans ky6ukos,
MCronb3ys cneunanbHoe
0oTBepCTMe, U YCTAaHOBUTE Ha
nepenaTtoyHblin amck. (Cetka ans
KyOUKOB [OIKHA HaxoaMTCs Ha
[OpYron CTopoHe OTBepCTUS Ans
NpoAyKTOB TaK, YTOObl MeTKa Ha
ancke Ans KybrKoB === coBnagana
C METKOWM Ha KOPMyCe mmm ).
BosbmuTe guck Ans Hapesku
TIOMTMKaMM 32 HEOCTPbI BbICTYN U
HageHbTe Ha Ban @.

HapeHbTe KpbILLKY Ha Kopryc,
BbIPOBHANTE cMMBON W Ha
Kpbille ¢ cumsonom M Ha kopnyce,
3aTeM NOBEPHUTE B CTOPOHY
cuMBona ﬁ, 4yTO6bI 3abnokMpoBaTh
Ha mecTe.

Ncnonb3oBaHue
Hacagku onsa HapesKkn
KyBukamm

BbIBUPAWTE CKOPOCTb OT 4
[10 MAKC.

1 MogHUMUTE KPbILLKY
HW3KOCKOPOCTHOTO rHe3fa @.
YcTaHoBMB nepeaaToyHbIv y3en Kak
noKasaHo Ha pUCyHKe, MoMecTuTe
ero B HU3KOCKOPOCTHOE FHe3/0 U
BKpyTUTE J0 hukcauum €.
YcTaHoBUTe HacagKy Ans Kyoukos
Ha nepeaaToyHbIi y3en, NOMecTUB
0TBEPCTUE ANS BbIXOAa NPOAYKTOB
crnepeaum, 1 BpallanTe no 4YacoBoWn
ctperke go ynopa @.

Bkntounte npmbop B ceTb U
nomecTuTe Yally noj OTBepCTUS
Ons BbIXOAA NPOAYKTOB.
BbibepuTe, kakyto nogatoLLyto
TPYOKy Bbl XOTWUTE MCMONb30BaTb.
Tonkatenb UMeeT BHYTpU
nopatoLyto TpyoKy MeHbLuero
AvamveTtpa ans nepepaboTku
WHIPeaneHTOB No-04HOMY MK
TOHKUX UrPeaneHToB.
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YT1o6b1 BOCNONBL30BaTLCA
MeHbLUel nogatolLe Tpyokomn

- cCHavana BcTaBbTe GOMNbLUOWA
ToMnKaTenb B 0ObIYHYIO MOAAIOLLYIO
Tpy6Ky @.

YT106b1 BOCNONBb30BaTLCA
6onblwon nopatollen Tpyokom -
coeauHuTe ABa Tonkarens @.
MonoxuTe UHrpeameHTbl B
nogatoLLyto Tpybky (cm. Tabnuuy
[0MYyCTUMbIX NPOAYKTOB 1 CNOCco6oB
WX NPUrOTOBMEHNS).

Bkntounte ycTpoincTeo u
OHOBPEMEHHO HaYyHUTE
paBHOMEPHO MpoTank1BaThb
VHFpeaneHTbI TonKaTenemM — He
BCTaBNsATE NanbLpl B MOAAIOLLYIO
TPyO6Ky.

Boikntovainte npubop v oTknovarite
ero oT ceTu.

[na cHATUA Hacagku nospalyanTe
ee NpOoTMB YaCOBOW CTPENKN U
cHumuTe. 3aTem nospallariTe
nepeaaToyHbIi y3en Bnepes u
CHUMUTE .
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Ta6nmu,a C pekoMmeHgaunamMm no ncnosib3oBaHuMIo

ycTpoucTBa

Mpoaykr

MoarotoBka

Mone3Hble coBeTbl

BptokBa, kapTodens
n pena

OumncTnTE OT KOXKYPbI 1
HapexbTe Tak, 4ToGbI
KYCOYKU MPOXOAUnu B
nogaroLLyto TpyoKy.

O6pabaTtbiBaTh CbIpbIMU.

MopkoBb Oyunctute oT KOXYpbl. | NS AOCTWXEHUA ny4dLlero
pe3ynbTata obpabaTtbiBante
no ofHOMy OBOLLYY
yepes manyto Tpyoky.
O6pabaTbiBaTb CbipbiMU.

Ceekna Ouunctute ot KOXypbl. | [MonoxuTe B NoaaroLLyto
TPyOGKy.

O6pabaTbiBaTb CbIpO Unn
roTOBOWN.

BaknaxaH MopexbTe BOONb O6pabaTbiBaiiTe no

nononam wu, npu NnonoBuHe 3a OAWH pas.
HeobxoamMmocTH,
paspexbTe, YTobbI
OBOLLW NpOXoaunun
Yepes nogaroLLyto
TpyOKy.
Mepey PaspexbTe nononam n | BctaBbTe Kycouku

O4YUCTUTE OT CEMAH.

BEepPTUKanbHO B NOAAMLLYIO
TpyOKy.

Orypubl 1 kabayku

[nsa goctmxeHuns
nyduiero pesynbtarta
0YMCTUTE OT KOXYPbI.

TNyk MouuncTtute 1 paspexbTe| B nTore nonyyatoTcs ckopee
nononam (Tak, 4tobbl KPYMHbIE KyCOYKM, YEM
NMPOXOAWN B NOAAIOLLYIO | KyOMKN.
TpyO6Ky).

Cenbaepeii MopexbTe Monoxute B nogatoLLyto
OAMHAKOBbIMU TPy6Ky.
nanoykamu.

TBepable dpykTbl — | Mpu HeobxogumocTw,

sabnoko, rpywa

OUNCTUTE OT KOXYPbI.
PaspexbTe nononam,
yAanute cepaueBuHy
1 cemeHa.

Teepable Cbipbl —
LIBenLapckuin rproviep

MopexbTe Tak, 4TobbI
OH BXOAWN B
noaaroLLyo Tpyoky.

O6pabaTbiBaTb cpa3y U3
XONOAUMbHUKA.

Aviua BrpyTYyIO

CBapuTe BKpyTYHO,
ocTyauTe, o4UCTUTE
OT CKOpIynbl.

Monoxute B nogatoLLyto
TpybKy. B ntore nony4yatotcs
cKopee KpyrHble KyCOouKM,
4Yem KyouKm.

BeTunHa

Ypaanute KOCTOYKH.
PaspexbTe Ha 6noku.

Mcnonbayiite 6noku, a He
TOHKME NOMTUKM.
O6pabaTtbiBaTb cpa3y u3
XONOAMMbHYMKA.

KoHcepBupoBaHHble
orypubl

Cuepnute paccon.

lMpoTtankusavite No manown
TpyOke.
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coBeThbl
[Ina QOCTUMXEHUS NyYLumnx
pe3ynbTaToB UCMOSb3YNTE Chipble
cBexune (PPYKTbl U OBOLLN.

Mepen nepepaboTkoi BapeHbIx
OBOLLEN PEKOMEHAYETCS MONOXUTb
UX Ha HOYb B XONOAMIbHUK.
Hapesarite npoaykTbl He Mmenbye,
Yem TpebyeTcs Ansi Toro, YTooGbI
OHM MPOLLNY CKBO3b MOAAIOLLYI0
Tpy6Ky. LLinpokasi nogatowas
Tpy6Kka AomkHa BGbITb LeNMKoM
3anonHeHa. 3To no3sonuTe
npenoTBpaTUTL conBaHwe
NPOAYKTOB B OZIHY CTOPOHY U AacT
Hauny4lwun pesynbtaTt. Takke
MOXHO MCMONb30BaTb Manyto
nogatoLLyto Tpyoky.

Bcerga uaenekarite cemeHa,
KOCTW W T.A. U3 NPOAYKTOB nepen
06paboTKOWA.

BHumaHue:

MockonbKy BCe NpoayKTbl UMELOT
pasHblii pa3mep u dopmy,
HeKkoTopble KyOuku MoryT

UMEeTb HEPOBHYO (hOpMy — 3TO
HOpMarbHO.

HekoTopble npoaykTbl, HaNnpumep
konbacku u cblp deTa He
peKkoMeHayeTCs HapesaTb C 3TON
HacaaKoMn.

YNCTKA

Mepen Tem, kKak CHUMaTbL Hacaaky
¢ 6rnoka anekTpoasuraTens,
BbIKMOUNTE NpMBOpP 1 OTKNoYMTE
ero ot ceTu.

Mepen Ha4YanoM YUCTKM MOMHOCTbLIO
pa3bepute Hacaaky.

[Ons ynobcTeBa uncTkv Bcerga
npomblIBaiiTe AeTanu cpasy nocne
MCMonb30BaHMS.

O6paLlanTecb OCTOPOXKHO C
AMCKaMM — OHU OYeHb OCTpbIe.
McnonbayiiTe unctawmia
WHCTPYMEHT AN yaaneHus
OCTaTKOB MULLX, KOTOPbIE MOTYT
3abuTb cTeky Ans Kybukos.
BbITONKHUTE NULL U3-NOA CEeTKU
ansi ky6ukos @.

® He norpyxaite nepeaaToyHbIi
MexaHu3M B BOAY U HE MOYMTE €ero.
PekomeHayeTcs NpoMbITh BCE
YyacTu B Tensol MblNbHOWM BoAe,
a 3aTem TwarenbHO NPoCyLUnTb.
ByabTe 0CTOPOXHBI, T.K. AUCKM
04eHb ocTpble. Takke nx
MOXHO MbITb Ha BEPXHEN Norke
NocyA0MOEYHOWN MaLLWHbI.

O6cnyxuBaHue n
3aboTta o nokynartensix

® Ecnu B paboTe npubopa
BO3HMKIM Kakue-nnbo Hemnonaaku,
nepepn obpalleHvem B cnyxoy
noaaepXXkn 3amgute Ha cant
www.kenwoodworld.com.

® [lomMHUTe, YTO Ha nNpubop
pacnpoCTpaHsIeTCs rapaHTus,
oTBevaloLLasi BCeM 3aKOHHbIM
NONOXEHNAM OTHOCUTENBHO
CyLLECTBYIOLLE rapaHTum 1 npas
notpebutens B ToW CTpaHe, rae
npubop 6bin NprobpeTeH.

® [1pu BO3HUKHOBEHUMN
HeucnpaBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood vnnu npu
oBHapyXeHun Kaknx-nmbo
AedeKToB, noxanyicTa, oTnpasbTe
unu npuHecuTe npubop B
aBTOPV3NPOBAHHbI CEPBUCHbIN
ueHTp KENWOOD. AkTyarnbHble
KOHTaKTHbl€ JaHHbIE CePBUCHBIX
ueHTpoB KENWOOD Bbl HarigeTe
Ha cante www.kenwoodworld.com
WINKU Ha canTe Ans Bawew CTpaHbl.

® CnpoekTMpoBaHo u pa3paboTaHo
KomMnaHuen Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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Kasakwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisgik

Ocbl HyCKaynblKTapabl MYKUAT OKbIHbI3
YKOHe KeneluekTe navpanaHyra cakTaHbi3.
Bapnbik opaybIWTbl )XeHe 6enrinepiH anbirn
TacTaHbl3.

Kypangbl nanpganaHbin xaTkaHaa
Hasapcbl3 KanabipMaHbI3.

Kecy >xaHe 6eny guckinepi yuwkip; 6ekiTy,
any >KeHe Tasasnay KesiHoe MYKUAT
nanganaHbiHbI3.

Tarampbl 6epy TyTiriHeH TemeH 6acy
VLWiH caycakTapabl nanganaHbaHbl3. Tek
canTamameH 6epinreH 6acy KypangapbiH
nanganaHbiHbI3.

Kecy OUCKiCi TONbIfbIMEH TOKTaraHLwa
canTamagaH KaknaxkTbl ellkallaH anmMaHbi3.
Tarampgbl 6epy TyTiriHEH TeMeH 6acy YLiH
apTbIK KyLw navaanaHbaHbI3 - cantama
3aKkbiMaanybl MYMKIiH.

3akbiMaanFaH cantTamaHbl ewKataH
nanpanaH6aHbi3. OHbl TEKCEPIHI3 Hemece
XKOHOEHI3: «KbI3MET KOpCeTy XXaHe
TYTbIHyLWWbIFa KYTiM KepceTy» 6enimMiH
KapaHbi3.

>KbumkbiMansl 6enwekTepai TYPTHEHis.
benwekTepai 6ekiTy Hemece any He
Tasanay angbliHaa KYpPbiFbiHbl anbiHbi3.
CantamaHbl 6ypbIC NnanganaHy xapaxkatka
aKenyi MyMKiH.

KocbiMwa kayinci3aik eckeptynepi MeH
Taba KoNgaHbICbIH acyn MalumHachl
HYCKay/iblfblHAH KapaHbl3.
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Byn KAX400PL cantamachbl
AnHanwva 6arinaHbiCbl XXynecimeH
>kabablKTanfaH XaHe eH COHfbl
Kenwood 6ac acnas ynrinepiHe
Tikenewn bekiTyre >xobanaHraH
(TYPE KVC, KVL >aHe KCC
peTiHge aHbIKTanfaH).

Ocbl canTamaHblH acyw
MaluMHacbIMeH yineciMainirin
TeKcepy YLWiH, eKi kypamaacTta
AiiHanma 6arinaHbiC XyWeci
6onybl Kepek.

Acyn mawmHacbiHaa XXonakTbl
6anaHbiC XYNeci 6onca,
narpganady angpiHga agantep
KaxxeT 6onaabl. Agantepain
aHblkTamanblk koabl - KATO01ME.
Kocbimwa aknapatTbl XaHe
apanTepre Tancbipbic 6epy XOorbiH
www.kenwoodworld.com/twist
CalTbIHaH KepiHi3.

Cabi3, TapHa, KbI3binwa, anma
>KOHEe LOLKA eTi CUAKTbI 8p Typni
Taramaapabl KyoukTepai Kecy YiiH
6eny canTamacblH NanganaHbiHbI3.
anfaw pet naipanaHy anabiHaa
BenwekTtepai XybIHbI3: «Tazanay»
6enimMiH kapaHb!3.

3
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nTepy Kypangapbl: YKEH >XaHe
KilUKeHTamn

6epy TYTIri

Kaknak,

6inik

Kecy AMCKICi

TYTKa

6eny Topbl

6eny guckici

caycak caHpblnaynapbl
KankaH Ouckici

Kopnyc

Taram WbIfbIChI

6epinic Kopabbl Topabbl
Tasanay Kypanbl
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TyparblIw acnanTbl
KypacTbipy YLUiH

1

Mai kanTapatbiH OUCKTI
KabblpFanapblH XXOFapblFa KapaTbin
TYPKbIFa KOMbIHbI3.

Beny auckiciH caycak
caHblnaynapbl apkbiibl ycTan,
KankaH AWCKiCi yCTiHe BeKiTiHi3.
(Beny Topbl 6eny auckiciHae
6enrici 6ap Tafam LWbIFbICbIHA
KapCbl XKaKKa KO KEpeK mmm
KopnycTarbl 6ENriMEH Typanay mmm ).
Kecy auckiciH TyTKacblHaH ycTan,
6inikke canbiHbi3 @.

KaknakTbl koprycka 6ekiTin,
KaknakTarbl W TaHGaHbl
kopnycTarbl W TaH6ameH
Typanan, OpHblHa KybinTasfaHwa
ﬁ TaHbacblHa 6ypaHbI3.

6eny cantamachblH
navganaHy

MAKC 4-XbINAAMABIK
NAAOANAHBIHbI3.

1

BanAy XblnaamabIKTbl WbIFbIC
KaKnarbiH @ KeTepin WbFapblHbI3.
KepceTinreH nosvumsaaa »etex
>KVHaFbIMeH 6ipre, caHblnayabiH
TOMEHTT XblnaamaplFeiHa

KOWbIM, OPHbIHAA ByFaTTay YLUiH
aHanabipbiHbI3 @.

Typafbill acnanTbl XeTekKe
COMKeCTEHAIPIHI3 — TaFamra
apHanFfaH caHblnayipl anfa
Kapai opHanacTbIPbIHbI3 XoHe
KayincisgeHaipy yLWiH cafFar TiniHe
Kapait anHangpipsiHsia €.
KypbUiFbiHbl KyaT Ke3iHe Kochbir,
TabaHbl TaFam LbIFbICbl aCTblHA
KOWMbIHbI3.

MainpanaHy kepek 6epy TYTiriH
TaHpaHbl3. bacy KypanbiHaa
)KEKe 3NIeMeHTTepai Hemece
XKYKa MHrpeaueHTTepai eHaeyre
apHasFaH KillkeHTan 6epy TyTiri
6ap.

KiwkeHTan 6epy TyTiriH
nanpanady - anabIMeH, YIKeH
6acy KypanbiH 6epy TyTiri @ iwiHe
casblHbI3.



YnkeH TYTiKTi nainpganaHy - exi

6ackpiwTbl @ nanpanaty.

Taramapl 6epy TYTiriHe canbiHbl3

(yrnecimgi Tarampap MeH

8 Ouwipin axbipaTbiHbI3.

9 Anbin TacTay VYLWiH — acnanTbl
cafaT TiniHe Kapcbl 6arbiTTa
aHaNabIPbIHbI3 XKOHE LUELLIH|3.

OaiblHAay XOJblH YCbIHbIFaH
narpanaHy cbi3bacblHaH KapaHpl3).

7 KypbinifbiHbI KOCbIM, CON yaKbITTbI
6ackpilneH 6ipkanbinTbl 6acbiHbI3,
6epy TyTiriHe caycak canyra
Hemece apTbIK KYLL KongaHyra

6onmangpl.

CopaH COH, XKETEKTI aslbin TacTay
VLiH anfa Kapar anHanaplpbiHpI3.

YCbIHbIJIFaH KONAaHbIC cbi3bachl

Tafam

OanbiHpay

¥cbIHbICTap XaHe
KeHecTep

TapHa, kapTon
XKOHEe LWaskaH

KabbifbiH awbin, 6epy
TYTiriHE KEeCiHi3.

LwnkizaTTbl 8HOEY

Cabi3

KabbifblH awbIHbI3.

Y3aik HeTuxXenep any YLuiH,
KiluKkeHTan 6epy TyTiriHe 6ip
yakbITTa 6ipeyiH OHOEHI3.
LLnkisaTTbl 6HOEHI3.

Kbi3binwa KabbifbIH alblHbI3. Bepy TyTiriHe canbiHbI3.
©HaenmereH Hemece
nicipinreHgi eHaoeHis.

Baanapl ¥3bIHAbIFbIH eKire 6enin, >KapTbl yakbIT OHOEHI3.

KaxkeTiHwe 6epy TyTiriHe
KECiHi3.
Bypbiw Benin whiFapbiHbI3. Bepy TyTiriHe Tik canbiHbI3.

KuAap xaHe kapgi

Y3aik HeTvKenep any YLiH,
KabblfblH allbIHbI3

Y3bIHAbIKNEH KECIHi3.

Mnas Bepy TyTiriHe cerikec awbin | KybuktepaeH repi ynkeH
6eniHi3. eTin TypasraH 6eniktep
Gepegi.
Banpbipkek ¥KcaTkbiwTapapl 6ip Bepy TyTiriHe canbiHbI3.

anva, anmypTt

KaTTbl >xemicTep:

KaxkeT 6onFaH >xarpanaa
KabblfblH aLbIiHbI3.

CyekTepiH ekire 6eniHis,
©3eKTEHi3 XKeHe asblHbI3.

KaTTbl ipiMwik

Bepy TyTiriHe kecin

My3paTKbIWTaH Tik eHaey

- [proiiep CarnbiHbI3.

LLiBenuapua

KatTbl KabbikwanapbiH any Bepy TyTiriHe canbiHbI3.

KanHaTbiFaH anpblHaa KatTbl KaiHaTtein, | KybukTepaeH repi yikeH

XKYMbIPTKA CybITbIN 6epiHi3. eTin TypanfaH 6eniktep
Gepepi

Lowka eTi CyiekTepai anbiHbI3. Lowka eTi TinimaepiHeH repi

BrnokTapra KeciHia. 6n0orbiH NanganaHbiHbI3.

My3paTkbiWwTaH Tik eHaey

MapvHanTanfaH | Afbl3biHbI3. KiwkeHTan 6epy TyTiriH

KnAp TOMEH 6HAEHI3.
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KeHecTep
Y3aik HaTvKenep any YLuiH,
eHOeNIMereH, Tasa XXeMicTi XXaHe
KOKeHiCcTepai nanaanaHbiHbI3.
lMickeH KekeHicTep eHaence,
TYHAE TOHA3bITy YCbIHbIIAAkI.
Tarampabl kecnewn, 6epy TyTiriHe
cancaHbi3 6onagpl. YNkeH 6epy
TYTIri €HiH TONTbIpbIHbLI3. Byn
eHAey 6apbiCbiHAA TaFaMHbIH
>XabbICyblH 6onabipManapl

opi OHTaNNbI HaTUMXe Bepepi.
Bonmaca, kilwkeHTan 6epy TyTiriH
nanganaHbiHbI3.

OHOey anabiHaa TaFaMHaH CymneKTi
Hemece [9HAI anbiHbI3.

Eckeptne:

TarampaapablH ap Typni enwemaepi
MeH niwiHaepiHe 6arinaHbICTbl
6eniHreH HaTmXenepae
6ypmananraH 6eniktep 6onagbl,
6yn - KanbIinTbl Xaraan.

Yopu3o xeHe deTa ipimLuiri
CVAKTbI TaFamaapabl ocbl
canTamameH narganaHy

Y CbIHbIIManabI.

Tasanay

CanTtamaHbl KypbUiFblgaH any
angbiHaoa yHeMi ewipin anbin
TacTaHbI3.

CanTtamaHbl Tasanay angbliHoa
TONbIFbIMEH GONWEeKTEHI3.
OHain Tasanay yLwiH 6enwekTepai
KonpaaHbICTaH KeriH 6ipaeH
>KYbIHbI3.

Kecy puckinepiH MykuaT
KONAaHbIHbI3 — onap eTe YLKip
6onapnpl.

Beny TopblHa XXMHanybl MyMKiH
Taramibl KeTipy YLiH Tazanay
KypanblH nanganaHbiHbI3.
Taramabl 665y TOpbl acTbiHAH
6acbin WhirapbiHbI3 @.

Bepinic kopabbl TopabblH eLlkaliaH
cyra 6aTblpMaHbl3 Hemece
cynamaHpi3.

Bapnbik kanfaH 6enwekTepai
bICTbIK cabblHAbI Cyaa Xybin,
TONbIFbIMEH KenTipiHi3. Kecy
omckinepi YLWKip ekeHgiriH
ecKkepiHi3. bonmaca, bigpIc
SKYFBILITA XYbIHbI3 (TEK YCTiHi
cepeci).
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KbI3BMET KepCeTy XXoHe
TYThIHYLUbIapFa KeHec

® KypbIFbIHbIH XXYMbICbIHAA

akaynblKTap TyblHOaca, Kemek
anyra XyriHb6ec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com canTbiHa
OTiHi3.

OHiM eHimMAj caTbin anrfaH enaeri
TYThIHYLbI KYKbIKTapbl MEH

Ke3 KenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnbIK 3aHaapra
cealikec KeningememeH 6epineTiHiH
eCKepiHi3.

Kenwood eHiMi By pbIC XXYMbIC
icTemece Hemece kaHgam na
6051IMacbIH KeMLLUinikTep TabbliraH
6onca, oHbl exineTTi KENWOOD
KbIBMET KepceTy opTasblfbiHa
oKeniHi3 Hemece 6epin XibepiHi3.
EH >kakblH opHanackaH KENWOOD
KbI3MET KepceTy opTasblfblHbIH
>XaHapTblnFaH AepeKkTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH KoponbpgikTeri Kenwood
KOMMaHWACHI XKobanaraH >XaHe
Kacan LblFapFaH.

® KbiTanga xkacanfaH.



EAANnvika

ZedImAwoTE TNV urpooTivi) ogAida OTTou TTapéYETal ) ElIkovoypdenon

agpaAeia

AIaBAOTE TIPOCEKTIKA TIG OONYIES KAl
QUAAGETE TIG yIA JEAAOVTIKI) avagopd.
AQaIpEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEG.
Mnv a@AVETE TTOTE TN OUOKEUR XWPIG
ETTIBAEWN OTAV AEITOUPYEI.
O1 digKoI KOTTNG O€ QPETEG KAl O KUPBOUG
€ival KOQTEPOI, VO TOUG XEIPICETTE e
TTPOCOXI KATA TNV TOTTOBETNON, TNV
a@aipean Kal Tov Kabapiguo.
Mnv xpnOIYOTTOIEITE TTOTE T OAXTUAG 0aG
Yl VO wWONOETE Ta TPOPIPA TTPOG TA KATW
aTO OWANVa TPOYOodOaiag. XpnaIUOTTOIEITE
MOVO TOUG WATNPEG TTOU TTAPEXOVTAI Madi PE
TO £€apTNUQ.
Mnv a@aipeite TTOTE TO KATTAKI ATTO
TO €£APTNHA, €AV O BIOKOG KOTTNG OV
OTOMOTACEI EVTEAWG VO TTEPICTPEPETAI.
Mnv agokeite uttEpBOAIKA duvaun yia
vVa OTTPWEETE TA TPOPIUA TTPOG T KATW
OTO WAV TPOYODOTIag — PTTOPEI Va
TTPOKANGEi {NuIG 0TO £€APTNA.
Mnv XPnOIUOTTOIEITE TTOTE EEAPTNHA TTOU
EXEl UTTOOTEI BAAPN. ZTEIATE TO YIa EAEyXO
N emaokeun: BA. evoTnTa «OEPPIC Kal
e€UTTNPETNON TTEAATWVY.
Mnv ayyieTe pEpPnN TTOU KIVOUVTAL.
ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN aTTO TNV TTpila
TTPIV ATTO TNV TOTTOBETNON N TNV aPAipEDN
MEPWV N TTPIV OTTO TOV KABAPITUO.
H Kakr xprnion Tou eEapTANATOG UTTOPEI Va
TTPOKOAETEI TPAUUATITUO.
Avatpegte ato Baaiko BiIBAio odnyiwv TNG
KOU{IVOUNXAVNG YIO TTPO0BETEG EIOOTTOINTEIG
QOQaAciag.
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AuTO TO €€apTnua KAX400PL
dlaBéTel ouaTnua Twist Connection
System Kal €ival gXEDIOTUEVO
£T01 WATE va TTPOTAPUOLETaI
aTreuBeiag oTa PovTEAD TEAEUTAIOG
YEVIAG TwV ouagkeuwv Kenwood
Chef (ue Tnv ovopaagia TYPE KVC,
KVL ka1 KCC).

MNa va diaggalioeTe 611 autd TO
egapTNUa gival gupBaTo pe TNV
KkouQivounxavi aag, Ba TPETel
va BeBaiwBeite OTI Kal Ta dUO
Uépn diaBéTouv To guoTnua Twist
Connection System ¢x=).

Edv n kouivounyavr oag diabETel
guatnua Bar Connection System
, Ba xpeIaaTEiTE TTPOCAPUOYEQ
Y0 va UTTOPECETE va Tn B€0€Te O€
Aerroupyia. O kwdIKOG avapopdg
Tou TTpogappoyéa gival KATOOTME.
MNa mepIoaoTEPEG TTANPOPOPIES
KQI YIO va paBeTe TTwg Ba
TTAPAYYEIAETE TOV TTPOCAPHOYEQ,
€TMIOKEPOEiTE TN dIEUBUVAN
www.kenwoodworld.com/twist.

XpNOIPOTIOIRDTE TO £EAPTNUA
KOTTAG g€ KUBOUG yIa va TEPAXITETE
S1apopa TPOPINA OTTWG KapoTa,
YOUAId, TTavTapia, pAAa Kai CopTrov
oe KUBouG.
TPIV a1ré TNV TPWTN XpAON

® [AUOveTe T PEPN: BA.
«KaBapiopde».

€TTEENYNON CUUBOAWV

WOTAPEG: PIKPOG KaI HEYAAOG
gwAnvag Tpogodoaiag
KOTTAKI

agovag

OigKOG KOTTAG O€ PETEG
AaBn Aetidag

TTAEYMA KOTTAG O€ KUBOUG
8ioKOG KOTTAG O€ KUBOoUG
o1ég AaBng
TIEPIOTPEPOPEVOG DiITKOG
KUpiwg owya

aToUI0 ££600U TPOPIUWV
XEIPIOTAPIO TOXUTATWV
epyaAeio kaBapigpou

SISISICICICICICICICICICIC)C)
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TTWG GUVOPUOAOYEITal
TO ££APTNUA KOTTAG O€
KUBoug

1 ToTroBeTAATE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SigKO OTO KUPIWG TWUA, E TIG
POBOWOEIG OTPAMPUEVES TTPOG TA
TAVW.

Kpatrate 10 digKo KOTIAG g€
KUBOUG atro TIG oTTEG ARG Kai
TOTTOBETAOTE TOV TTAVW OTOV
TEPITTPEPOUEVO BioKo. (To TTAEypa
KOTTNAG g€ KUBOUG Ba TTPETTEl va
BpiokeTal aTnV avTiBeTn TTAEUPA
aTro To aTOUIO ££600U TPOPILWY,
HE TNV €vOeIEn aTo diOKO KOTING O€
KUBOUG mmm va €UBUYPAUMICETAI PE
TNV €vOEIEN OTO KUPIWG TWHO! mmmm ).
KpataTe To BiOKO KOTING O€ QETEG
atod Tn Aan Kal mETTE TOV aTOV
agova @.

ToToBeTAATE TO KATTAKI OTO KUPIWG
gwua, EuBUypPapUIaTE To aUPBOAO
W JTO KATTAKI e To gUpBoAo

"W o070 KUpIWG WA, Kal, TN
TUVEXEIQ, TTPEYTE TO TTPOG OTO
oUpBoAo @ yia va aggahioel aTn
Béan Tou.

TTWG va
XPNOIUOTTOINTETE TO
e€apTnUa KOTTAG O€
KUBoug

XPHZIMOMOIHZTE TIZ TAXYTHTEZ
4 EQZ MET.

A@aipéoTe TO KAAUPPA TNG
uTTod0XMG XapNArg TaxuTnTag @.
KpatwvTag 10 XEIPITTAPIO
TAXUTATWY aTn B€an TTou QaiveTal
aTnV €IKOVA, TOTTOBETATTE TO TNV
utrodoxr XapunAng TaxuTnTag Kai
OTPEWTE TO YIa va ag@aAigel atn
8¢an Tou @.

ToToBeTATTE TO £EAPTNUA KOTTAG T€
KUBOUG OTO XEIPIGTAPIO TOXUTATWY
— TOTTOBETATTE TO OTOMIO £§ODOU
TPOYIPWY OTNV UTTPOCTIVA TTAEUPA
Kal aTEwTe de€I6aTPOPA YIa va
aogpahioer ot B¢on Tou @.



4 FuvdEQTE TN GUOKEUR OTNV TTOPOXN

peUPATOG KOl TOTTOBETAOTE £va
MTTOA KATW aTTd TO OTOIO EEOB0U
TPOYIPWV.

EmAégTe TO owAnva Tpogodoaiag
BéAete va xpnaiyotroiaete. O
WAOTNPAG TTEPIEXEI VA PIKPOTEPO
owAnRva Tpo@odoaiag yia TNV
ETMEEEPYOTIA HEPOVWHEVWIV
KOMMOTIWV 1 AETTTWV UAIKWV.

lMa va XpnoIYOTTOINCETE TOV
MIKpO owARva Tpo@odoaiag,
TOTTOBETATTE TTPWTA TO PEYAAUTEPO
woTAPA PECa aTo CWARVA
Tpogodoaiag @.

Mo va XpnoIYOTTOINCETE TOV
HEydAo cwARva Tpopodoaiag,
XPNOIUOTTOIRATE Kal Toug dUo
waTthpeg padi @.

ToToBeTATTE T TPOPIUA PETA OTO
OwAnRva TPoPodoaiag (avaTpELTe
agToV TTVAKO GUVIGTWHEVNG XPNOng
yia Ta KataAAnAa TpO@Ipa Kal TNV
TTPOETOINATIA TOUG).

©¢aTe g€ AeIToupyia TN OUGKEUN Kal
TAUTOXPOVA TTIECTE TTPOG TA KATW
aTaBepd Pe TOV WATHPA — TTOTE

pn Badete Ta dAXTUAG 0OG PETA
0TO CWARVA TPOPOdOTiag Kal Pnv
QOKeiTe UTTEPBOAIKR dUvapn.

O£0TE TN OUTKEUN EKTOG AEITOUpyiag
KQI OTTOOUVOETTE TNV ATTO TNV
Tpifa.

Mo va To aQaIPETETE, OTPEWTE

TO £6GPTNHA APICTEPOTTPOPA KAl
QVOOTNKWOTE. XTN TUVEXEIQ, OTPEWTE
TO XEIPITTAPIO TAXUTATWY TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO APAIPETETE.
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TTiVOKOG OUVIOTWHEVNG XPAONS

Tpo@ipa

MpoeToipacia

ZupBouAég kail uTTodEigelg

FouNig, TTaTdreg Kai
PEReG

Agaipéate Tn AOUdT
Kal KOYTE WATE vVa
Xwpouv aTo owAnva
TPOYOdOUiag.

Eme€epyaareite Ta wud.

Kapoéta AgaipéaTe TN @AoUda. | MNa kaAuTepa atroTeAéguaTa,
KOWTE £va KapOTO TN Popd,
XPNOIUOTTOIWVTAG TO HIKPO
gwAnRva Tpo@odoaiag.
Emegepyaareite Ta wyd.
Mavtgapia Agaipéate TN @AoUda. | KOBeETE € KOPPATIA TTOU Va
XWPOUV aTo WARvVa
TpoPodoaiag.
Emegepyaareite Ta wud N
Jayeipepéva.
MeAit¢aveg Kowre TIg aTn péan Eme€epyaareite pion
KaTA WAKOG Kal, EAv HeNITZAva Tn gopa.
XPEIAZETAI, KOWYTE TIG O€
KOUMATIO WOTE VA
Xwpouv aTo owAnva
TPOPodoaiag.
Miepiég Kowte atn péan kai TomoBetraTe ae 6pBia BEan
aQaIPETTE TA OTTOPIA. aT0 WARVA TPOYOdOaTiag.
Ayyoupia Kail MNa kaAUTEPQ
KOAOKUBAKIa arroTeAégpaTa
aQAIPETTE TN GAOUDA.
Kpeppudia Ze@AoudioTe Kal KOWTe | KOBovTal ag xovTpd
Ta TN P€ON WAOTE va KOMUATIO TTapd g€ KUBOUG.
XWPOUV aTO TWARVA
TPOYOdOUTiag.
>¢éAivo Kowrte Ta KoTodvia ge | TOTTOBETAOTE T Padi WaTE

KOUMATION idIOU PRKOUG.

VO XWPETOUV OTO GWARVA
TPOPOdOUiag.

>KAnpda @pouTa —
HUnAa, axAdadia

AgaipeéaTe Tn @AoUda
€qv gival atmrapaitnTo.
Kowrte atn péan,
APAIPETTE TOV TTUPAVA
Kal Ta KOUKoUTaIa.

ZKANPO TUpi -
EABeTIKO Gruyere

KéBete oe koppdTia
YEMiCoVTaG TO CWARVa
TPOPodoaiag.

Emegepyaarteite ameubeiog
aTro TO Yuyeio.

Auyd BpaaTa

Bpaate péxpl va agi¢ouv
Kal aQnaTE Ta VA
KPUWaouV TIpIV
APAIPETETE TO TOOPAIL.

ToToBeTAOTE TO WATE VA
YEMiCel o owAnvag
TpoPodoaiag. KoBovral e
XOVTPA KOPUATIO TTapa g€
KUBOUG.

Xolpopépl

A@aipéaTe Ta KOKKOAQ.
Kowrte age TeTpaywva
KOMMATION.

Xpnaipotroinate kaAUuTepa
HEYAAO KOpUATI aTTd
XOIPOUEPI TTAPA PETEG.
Emegepyaareite ameubeiag
até To Yuyeio.

Ayyoupdiki Toupai

ZTpayyicre.

XpNOIYOTIOINTTE TO PIKPO
owAnva Tpo@odoaiag.
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TPOKTIKEG TUMBOUAEG

® [a KaAUTEPQ aTTOTEAETHATA,
XPNOIUOTTOIEITE PPETKA, WU
@pouTa Kal Aaxavikd.

® Edv BéAeTE va eTTEEEPYQTTEITE
payelpepéva Aaxavikd, guvioTaTal
va €X0UV PEIVEI OTO Wuyeio OAn TN
vUxTa.

® Mnv KOBETE T TPOPIPA OE
OMOIOUOPPA KOUMATIA, OTTAG
KOBETE Ta £TOI WOTE VA XWPAVE OTO
ogwAnva Tpogodoaiag. MepileTe TO
peyaAho owAfva Tpogodoaiag ae
0Ao 1o TTAATOG Tou. ETOI TO TPO@IN
dev Ba yNOTpOUV TTpOg TO TTAGI
kaTd TN diapkeia TNG diadikaagiag Kai
Ba €xeTe Ta BEATIOTA ATTOTEAEOUATA.
EVaAAQKTIKG, XPNOIHOTTOIEITE TOV
HIKPO owAfRva Tpo®odoaiag.

©® A@aIpEiTe TTAVTA TA KOUKOUTaId,
TO KOKKOAQ K.ATT. a1T0 TO TPO@IUA
TIPOTOU T ETTEEEPYATTEITE.
Znueiwon:

® ETTeidn 1a TpOQIPa £XOUV
diagpopa PeyEBN Kal axAuata,
€ival QUACIOAOYIKO HE TNV KOTTH O€
KUBoUG va Byaivouv Kal KOPPATia
QKOVOVIOTOU OXNAPATOG.

® Opigpéva TPOPIPA, OTTWG TA
XWPIATIKA AOUKAVIKA A TO TUPi QETA
OEV OUVIOTWVTAI YIO XPAON HE QUTO
TO £€4PTNUA.

KaBapiopodg

® Na BETETE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG
KOl VA ATTOTUVOEETE TN TUOKEUR
aTo TNV TPia TTPOTOU APAIPETETE
TO £6GPTNHA OTTO TN GUOKEUN.

® ATTOOUVAPUOAOYATTE EVIEAWG TO
£€apTNUa TTPOoTOU TO KABApPICETE.

® [0 EUKOAOTEPO KABAPITUO, TTAEVETE
TTAVTA TO EEAPTANATA AUETWG PETA
M Xenon.

® Na xeIpideaTe TOUg diOKOUG KOTTAG
UE TTPOCOXN — €ival ECAIPETIKA
KOPTEPO.

® XpnaIpoTToIEiTE TO EpyaAeio
KaBapIoPoU yIa VO aQAIpEITE
TPOPIUA TTOU PTTOPEI VO EXOUV
TIOPOPEIVEI JEOA GTO TTAEYHA KOTTHG
g€ KUBOUG. ZTTPWYVETE TO TPOPIUA
TTPOG Ta £Ew, MECOVTAG ATTO TO
KATW PEPOG TOU TTAEYHOTOG KOTIHG
oe KUBouG @.

® Mnv BuBiCeTe TTOTE TO XEIPITTAPIO
TOXUTATWY O€ VEPO f PNV TO
QAPAVETE VA BPOaXEi.
OAa Ta utToAOITTa PEPN UTTOPOUV
va TTAévovTal Je {eaTh oaTTouvada
Kal, TN GUVEXEID, Ba TTPETTEl va
OTEYVWVOUV KAAQ.
Mpoagoxn: ol digkol KOG gival
KOQTEPOI. EVOANOKTIKG, TTAUVETE
TOUG OTO TTAUVTHPIO TTIATWV (TTAVTa
aTtnv emMavw axapa).

oépPIC Kal eEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Edv avTINETWTTICETE
TpoBAuaTa PE TN AsiToupyia
TNG OUOKEUNG 0ag, TTpoToU
{ntoeTe BorBeia eTTIOKEPOEITE
N d1adIKTUOKN TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete Ut SWIv OTI TO TTPOIOV
KOAUTITETQI 0116 €£yyUNGON, N oTroia
gival oUP@WVN PE OAEG TIG VOUIKEG
S1aTdgeIg TTou agpopolv TuxdV
u@IoTapEVN £yylnaon Kail dikalwyaTta
KATOVOAWTWYV OTN XWPa oTnV oTroia
ayopdoTnKE TO TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoidv Kenwood TTou éxeTe
ayopdoel SuoAelToupyei i BpeiTe
TUXOV EAQTTWUOTA, OTEIATE TO 1}
TTapadwaoTe TO o€ £0UTIOdOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD. lNa
eEVNUEPWHEVA OTOIXEIQ OXETIKA PE
TO TTANCIECTEPO £50UCI0DOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD,
€TIOKEPOEITE TN SIABIKTUAKA
TotroBeoia www.kenwoodworld.com
1 TN dIadIKTUAKN TOTTOBETia TTOU
APOPA GUYKEKPIPEVA TN XWPA 0OG.

® > xedIAOTNKE KAl AvOTITUXONKE
a6 Tnv Kenwood ato Hvwpévo
BaoaiAeio.

® Karaokeudotnke otnv Kiva.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpelnost

Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a
uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie
v Cinnosti.

KotucCe na krajanie na platky a na kocky
su ostre, takze s nimi pri ich zakladani,
vyberani a Cisteni manipulujte opatrne.
Nikdy netlacte potraviny nadol plniacou
trubicou prstami. Pouzivajte na to len
dodané posuvace.

Nikdy neskladajte veko z tohto
prislusenstva, kym sa kotu¢ na krajanie na
platky uplne nezastavi.

Pri tlaCeni na potraviny v plniacej trubici
nepouzivajte nadmernu silu, lebo toto
prislusenstvo by ste tym mohli poskodit.
Nikdy nepouzivajte toto prisluSenstvo, ak
bude poskodené. V takom pripade ho dajte
skontrolovat alebo opravit. Precitajte si
Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov".
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.

Pred zakladanim alebo vyberanim sucasti
alebo pred ich Cistenim odpojte zariadenie
z elektrickej siete.

Nespravne pouzivanie tohto prisluSenstva
mo&ze spbsobit zranenie.

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia si

precitajte v priruCke hlavného kuchynského
zariadenia.
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Prislusenstvo KAX400PL obsahuje
systém pripajania Twist

a je navrhnuté tak, aby bolo
priamo kompatibilné s najnovSou
generaciou modelov kuchynského
robota Kenwood Chef (TYPE KVC,
KVL a KCC).

Toto prislusenstvo je kompatibilné s
vasim kuchynskym robotom vtedy,
ked je ten vybaveny systémom

pripajania Twist ().

Ak je vas kuchynsky robot
vybaveny systémom pripajania
Bar , na pouzivanie tohto
prisluSenstva budete potrebovat
adaptér. Referenény kéd pre
dany adaptér je KATO0O1ME.
Viac informacii o tom, ako aj o
objednavani daného adaptéra, je
k dispozicii na webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Toto prisluSenstvo na krajanie na
kocky je uréené na krajanie réznych
potravin, ako su napriklad jablka,
mrkva, cvikla, swede a Sunka, na
kocky.

pred prvym pouzitim

Umyte jednotlivé sucasti. Precitajte
si Gast ,Cistenie”.

legenda

SISISICICICICICICICICICICIC)

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko

hriadel

kotu¢ na krajanie na platky
drzadlo

mriezka na kocky

kotu¢ na krajanie na kocky
otvory pre prsty

posuvaci kotu¢

teleso

vystup potravin

prevodova zostava

nastroj na Cistenie
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montaz prislusenstva
na krajanie na kocky

1

Na teleso zalozte posuvaci kotug, a
to tak, aby jeho rebra boli na hornej
strane.

Uchopte kotu¢ na krajanie na
kocky za otvory pre prsty a zalozte
ho navrch posuvacieho kotuca.
(Mriezka na kocky by mala byt

na opacnej strane, ako je vystup
potravin, pri¢om znacka na kotuci
na krajanie na kocky === by mala
licovat so znackou na telese mmm ).
Uchopte kotl¢ na krajanie na platky
za drzadlo a zatlacte ho na hriadefl
(1}

Zalozte veko na teleso a nastavte
ho tak, aby symbol ¥ na veku
licoval so symbolom "B na telese.
Potom ho potocte tak, aby licoval

s tymto symbolom g, aby bol
zaisteny v potrebnej pozicii.

pouZzivanie
prislusenstva na
krajanie na kocky

POUZIVAJTE RYCHLOST €. 4 AZ
MAXIMALNU.

1

2

5

Vyberte kryt vystupu pre pomalu
rychlost @.

Prevodovu zostavu drzte v
znazornenej pozicii, zalozte ju do
vystupu pre pomalu rychlost’ a
otacajte fiou, aby ste ju zaistili do
potrebnej pozicie @.

Do prevodovej zostavy zalozZte
prisluSenstvo na krajanie na
kocky — vystup potravin umiestnite
dopredu a otacajte prislusenstvom
v smere hodinovych rugiciek, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie
(43
Zariadenie zapojte do elektrickej
siete a pod vystup potravin polozte
nejaku misu.

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. Posuvac obsahuje
mensiu plniacu trubicu na
spracovavanie jednotlivych poloziek
alebo tenkych zloziek.



Ak chcete pouzit malu plniacu
trubicu — najprv vlozte vacsi
posuvaé do plniacej trubice @.

Ak chcete pouzit vacsiu plniacu
trubicu — pouZite obidva posuvace
naraz @.

Vlozte potravinu do plniacej trubice
(pozrite si tabulku odpori¢aného
pouzivania, ktora obsahuje vhodné
potraviny a opisuje ich pripravu).
Zariadenie zapnite a potravinu
hned tlacte rovnomerne nadol
posuvacom. Nikdy ju netlacte
nadmernou silou a nestrkajte do
plniacej trubice prsty.

Vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Demontaz — prislusenstvom
otacajte v protismere hodinovych
ruci¢iek a nadvihnite ho. Potom
otacajte prevodovou zostavou
smerom dopredu a vyberte ju.
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tabulka odporu¢aného pouzivania

Potraviny

Priprava

Rady a tipy

Zemiaky, biela repa,
swede

Odstrante Supku a
narezte tak, aby sa
zmestili do plniacej
trubice.

Spracovavajte v surovom
stave.

Mrkva Odstrarite Supku. Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak do plniacej
trubice budete vkladat a
spracovavat po jednom
kuse. Spracovavajte v
surovom stave.
Cvikla Odstrante Supku. Naskladajte tak, aby sa
zmestila do plniacej trubice.
Spracovavajte v surovom
alebo uvarenom stave.
Baklazan Rozrezte po dizke na Spracovavaijte po
polovice a tie v pripade | poloviciach.
potreby este orezte
tak, aby sa zmestili do
plniacej trubice.
Paprika Rozrezte na polovicu Pripravené kusky vlozte vo

a odstranite jadro so
semienkami.

zvislej polohe do plniacej
trubice.

Uhorka a cuketa

Odstrante Supku,, ak
chcete dosiahnut
najlepsSie vysledky.

Cibula

OSupte a rozrezte na
polovicu, aby sa
zmestila do plniacej
trubice.

V tomto pripade namiesto
kociek produkuje nahrubo
nasekané kusky.

Listovy zeler

Narezte na rovnaku
dizku.

Naskladajte tak, aby sa
narezané kusky zmestili do
plniacej trubice.

Tvrdé ovocie, ako
su jablka a hrusky

V pripade potreby
odstrante Supku.
Rozrezte na polovicu
a odstrarite ohryzok
a jadierka.

Tvrdy syr, ako je
Svajciarsky syr
Gruyere Swiss

Narezte tak, aby ste
naplnili plniacu trubicu.

Spracovavaijte priamo z
chladnicky.

Vajicka uverené
natvrdo

Uvarte na tvrdo,
nechajte vychladnut
a osupte.

Naskladajte v plniacej
trubici. V tomto pripade
namiesto kociek produkuje
nahrubo nasekané kusky.

Sunka

Odstrante kosti.
NareZte na bloky.

Namiesto krajcov Sunky
pouzivajte bloky Sunky.
Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Nakladané uhorky

Osuste.

Spracovavajte pomocou
malej plniacej trubice.
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rady

® Ak chcete dosiahnut najlepSie
vysledky, pouzivajte ovocie a
zeleninu v ¢erstvom a surovom
stave.

® Pri spracovavani varenej zeleniny
ju odporu¢ame dat na noc do
chladnicky.

® Potraviny nekrajajte na malé kusky,
len ich orezavajte tak, aby sa
zmestili do plniacej trubice. Velku
plniacu trubicu naplfiujte takmer na
celu Sirku. To brani potravinam v
tom, aby sa pocas spracovavania
skizavali do stran a umozriuje to
dosiahnutie optimalnych vysledkov.
Eventualne pouzivajte malu plniacu
trubicu.

® Z potravin pred ich spracovavanim
najprv vzdy odstrante jadierka, kosti
a podobne.

Poznamky:

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom
potravin budd medzi kockami aj
nejaké deformované kusky, ¢o je
normalne.

® Niektoré potraviny, ako su napriklad
brav€ova klobasa chorizo a feta syr,
tymto prislusenstvom spracovavat
neodporuc¢ame.

Cistenie

® Zariadenie vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete pred vybratim tohto
prislusenstva z neho.

® Toto prisluSenstvo pred Cistenim
Uplne rozmontujte.

® Sucasti umyvajte hned po pouziti,
aby sa lahsie cistili.

® S rezacimi kotu¢mi manipulujte
opatrne — su mimoriadne ostré.

® Na uvolfiovanie zvyskov potravin
zachytenych v mrieZzke na kocky
pouzivajte nastroj na Cistenie.
Vytlagajte ich zospodu mriezky na
kocky @.

® Prevodovu zostavu nikdy
neponarajte do vody a nedovolte,
aby zmokla.
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Vsetky ostatné sucasti mozno
umyvat v horacej vode s Cistiacim
prostriedkom. Potom ich treba
dokladne osusit. Rezacie kotuce
su ostré, takze postupujte pri tom
opatrne. Eventuélne ich mozno
umyvat aj v umyvacke riadu (ale
len vo vrchnej priehradke).

servis a starostlivost o
zakaznikov

® AK pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyZiadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujicim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na fiom néjdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru

KENWOOD. NajblizSie autorizované

servisné centrum KENWOOD
mdzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® Vyrobené v Cine.



YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3axoaun bes3nekun

YBaxHO npoyntanTe iHCTPYKLi0

Ta 36epexiTb 11 Ans noganbLuoro
BUKOPUCTAHHA.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3
Harnsay.

PizanbHi nnactnHu gyxe rocTpi, Tomy nig
Yac YCTaHOBKW Ta 3HIMaHHSA geTtanen, i
YuLeHHs ByabTe obepexHi.

Hikonu He npoLwTOBXYyNTE NPOAYKTU
nanbusiMn Kpidb HanpsiMHy Tpyo6Ky.
BukopuctoByinTe WiToBXadi, WO BXOAATb A0
KOMMIIEKTY HacaaKMw.

He 3HimaunTe KpuWLLKY 3 Hacagku, OOKU
pi3anbHUN ANCK HE 3YMUHUTBLCS MOBHICTHO.
He HamaraunTtecs cunoro npoLToOBXHYTH
NPOAYKTU Kpi3b HaNpsiMHy TpybKy — BU
MOXeTe MOLUKOANTN HacaaKy.

He BUKOPUCTOBYMTE NOLUKOLKEHY HacaaKy.
lMepeBipka abo PpeMOHT 34INCHIOTLCS Y
crneuianbHNX LeHTpax: ANBUTLCA Po3ain
«CepBicHe 0b6cnyroBpyBaHHs».

He TopkanTeca pyxomux getanemn.

3aBXxau BigknoyanTe npunag Big
enekTpomMepexi nepesn yCTaHOBKOK 4y
3HiIMaHHSM geTanen, Ta nepen YNLWEHHSM.
HeHanexHe KopuCTyBaHHA HacagKoK MOXe
HaHeCTn TpaBMmy.

MpounTanTe NOCibHMK 3 ekcnnyaTadil Bawwoi
KYXOHHOI MaLUnHW, wobun 03HanoMmnTuC i3
AoOaTKoBMMU 3axodamu 6esneku.
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Lis Hacapgka KAX400PL mae
Hapi3Hy cucTemy KpinneHHs Ta
npu3HaveHa Ansa 6esnocepeHLOro
BUKOPUCTAHHS 3 HOBMM MOKOMIHHAM
mogener Kenwood Chef (cepii
TYPE KVC, KVL 1a KCC).

LLlo6 nepeBipnTN CyMmicHICTb
HacafKu 3 BaLLOK KYXOHHOH
MaLUMHO, BMEBHITLCS, WO obuaea
KOMMOHEHTN MatoTb Hapi3Hy
CUCTEMY KpinmneHHs .

AKLLO BaLLy KyXOHHY MaLUnHy
ocHalleHo 6ankoBOK CUCTEMOD
KpinneHHs , Bam byne
notpibeH agantep. Kog agantepy
KATO01ME. Oopatkosy
iHpopmaLito AMBITbCS Ha calTi
www.kenwoodworld.com/twist.

BukopucToByiiTe Hacagky Ans
KyOuKiB Ansi Hapi3aHHs Takux
NpOAYKTIB, K MOpKBa, 6pykBa,
Oypsik, S6N0KM Ta LWMHKA.

nepep neplumMM BUKOPUCTAHHAM
Bumwuiite Bci petani, aMBiTbcs
posain “Oornsaa Ta YneHHs”

NOKaXX4nK

SISISISICICICICICICICICIC)IC)

LUTOBXaY: BENVKUIA Ta Manui
HanpsiMHa Tpybka

KpuLLKa

Ban

OWCK ANsi Hapi3aHHs cknbkamum
pydka

ciTka ans kybukis

anck ans kyoukis

OTBOPMY ANS nanbuis
nopaBanbHWii AnCK

Kopnyc

OTBIp ANS BUXOAY NPOAYKTIB
BY305 KOPOOKY LLUBMAKOCTEN
IHCTPYMEHT ANs YMLLEHHS
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o6 3ibpaTtn Hacaaky
ANs Hapi3aHHSA
KyBGurkamm

1 BcraBTe nogaBanbHWiA ANUCK Y
Kopnyc pebpamu go ropw.

2 YTpumyinTe AMCKM ANSA Hapi3aHHA
KyOukamm 3a pyyky Ta HagsrHiTe
Ha nogaBanbHuii auck. (Citka
Ons kybukis Mae 3HaxoauUTUCh Ha
npotunexdHomy 6Goui Big oTBOpPY
AN NpoaykKTiB, @ MapKep Ha ANCKY
Ons KyOvkiB === Mae 3niBnagatu 3
MapKepPOM Ha KOPMyCi mmm ).

3 YTpumyiiTe AMCKM 3a pyYKy Ta
HacyHbTe 1oro Ha Ban @.

4 BCTaHOBITb KPULLKY Ha Koprnyc, Ta
cniBcTaBTe cUMBON W7 Ha KpuULLi
3 Mapkepom "M Ha kopnyci, NoTiM
noBepHiTb J0 cumeory i, wob
3abnokyBaTu.

BUKOPUCTaHHS Hacagku
AnNsi Hapi3aHHS
KyBukamu

OBUPAWTE LUBUAKICTb BIA 4 AO
MAKC.

1 MigHIMITb KpULLKY
HW3bKOLLBMAKICHOTO NpnBoay @.

2 Bi3bMiTb By301 KOpoGKM
LUBMAKOCTEN, SIK NOKa3aHo
Ha ManioHKy, NigHeciTb A0
HW3BKOLLUBWAKICHOrO NpMBoAy Ta
NoBepHiITb, Wo6 3adikcyBaTn Ha
micyi @.

3 BcTraHoBITb Hacaaky Ansa HapisaHHa
KybrkaMm Ha KopoOKy LLUBUAOKOCTEN:
posTaluyiiTe oTBIp ANa BUXody
nNpoayKTiB cnepeay i NOBEPHITb
3a roAMHHMKOBOIO CTPINKoH, o6
sacikcysatn @).

4 TligknioYiTe Mikcep 4O Mepexi
eneKkTponocTavyaHHsa Ta noctaeTe
Yally nonig, oTeip ANa Buxogy
nNpoAayKTiB.

5 O6epiTb HanpsiMHy TpyGKy
notpibHoro poamipy. LLiToBxay
MICTUTb HanpsiMHy TPyoKy
HeBEeNWKOro po3mipy ans obpobku
OKpeMUX NPoAyKTiB abo TOHKMX
iHrpegieHTIB.



LLlo6u ckopucTaTUCA HanpsiMHOO
TPyOKOIO HEBENUKOro po3mipy-
crnoyaTky YCTaHOBITb GinbLunii 3a
pO3MipoM LUTOBXa4 BCcepeanHy
HanpsiMHoi Tpy6kn @.

LLlo6 ckopucTaTUcA HanpsiMHOK
TpyGKOIO BENUKOrO po3Mmipy-
YcTaHoBITb 06uaBa LToBXavi G
MoknaaiTe NPoAYKTU A0 HANPAMHOI
Tpy6Ku (amnBs. Tabnuuo 3
pekoMeHaaLlisiM1 o4O NPOAYKTIB,
SIKi MOXXHa BMKOPUCTOBYBaTU, Ta
cnoci6 ix NpUroTyBaHHs).
YBIMKHIiTb MiKCep Ha LUBUAKOCTI

3 1 B TOW Xe 4ac noyvHaiTe
PIBHOMIPHO HaTWUCKaTU Ha LUTOBXaY
— Hi B IKOMY pasi He onyckawTe
nanbLi 0 HanpsIMHOI TPYGKKM Ta He
[oknagante HagMipHUX 3ycunb.
BumkHITL npunag Ta

BiJKIMIOYITb OrO Big Mepexi
eneKTponocTayaHHs.

LLlo6 3HATM Hacaaky, NOBEPHITh

il NPOTN FOAVHHWUKOBOI CTPINKK Ta
BUIMITb. lMicna uboro NOBEpHITb
KOpOOKy LIBMAKOCTEN Bnepes, Wwob
3HATH ii.

86



Tabnuuysa 3 pekomeHgauigamm wono obpobku

NPOAYKTIB

Mpopaykr

MigroTtoBka

Mopaau

Bpyksa, kapTonns
Ta pina

OuyucTiTb Big KOXypU Ta
HapixTe Kybukamm
BiAMNOBIAHO 4O po3Mipy
HanpsiMHOT TpyOKu.

O6pobnsATn cupmummn.

Mopksa OuucTiTb BiA LWKipK. [Ina AOCArHEeHHs KpaLloro
pesynbTata obpobnante
no OJHii B HaNpsMHIN
TpyOUi HEBENUKOrO Po3Mipy.
O6pobnaTn cupmmu.

Bypsk OuucTiTb Big LWKipW. MopixTe, WO6 LWMaTOYKu
NPOXOAWNN Kpi3b HaNpPAMHY
Tpy6KYy.

O6pobnaTn cupum abo
NPUroTOBaHUM.
BaknaxaH Po3spixTe HaBnin O6pobnsiiTe No ogHOMY.
y300BX Ta 3a
HeobXxigHOCTI nopixTe,
LWo6 WwMaTouKn
NPOXOAWMM Kpi3b
HanpsMHy TpyoKy.
Mepeup PospixTe HaBnin Ta BcraBTe.

BUAANITb HACIHHS.

Orupku Ta kabaykm

[na gocsirHeHHs kpaLix
pesynbTariB 3HiMITb
LUKIPKY.

Linbyns MouucTiTe Ta nopixkte | B pesynbTarti BU oTpumaeTte
Tak, Wo6 LWMaTouKu LLLOCb HAaKTLITANT BEMUKUX
BXOAMUNW [0 HANPsIMHOT | LUMATOYKIB, HiX KyOuKu.
Tpy6KM.

Cenepa Hapixte nanuukm MopixTe, Wo6 WwmaToukm

O[JHAKOBO| JOBXUHMU.

NPOXOaWNnN Kpisb HanNpsiMHy
TpyOKy.

Teepai hpykTu-
sabnoko, rpywa

3a HeobxigHoCTi
NMOYMCTITb.

PospixTe HaBnin,
BUPIXTE CEPLIEBUHY Ta
BWAANITb HACiHHA.

TBepaun cup -
LBeNLUapChbKin rprorep

HapixTe Tak, wob cup
npoxoauB Ao
HanpsiMHOT TPyOKu.

O6pobnsriTe XoNoaAHUM.

Aviua kpyTo 3BapiTb ANLA KpyTO, BcrasTe oo HanpsMHoOI
OCTYAiTb Ta NOYUCTITb. | TPYBKM. B pe3dynbTari BM
OTPUMAETE LLOCb HaKTLWTanT
BEJIMKUX LUMAaTOMKIB, HiXK
KyGuKM.
LvHka Baunpanitb KicTi. He pixTe cknbkamu.

MopixxTe 6Gnokamu.

O6pobnsiTe XONOAHUM.

KoHcepBoBaHi oripku

Suigntn.

O6pobNsATU KPi3b ManeHbKy
TpYOKy.
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KopucHi nopagu

[nsi 4OCTArHEHHs Kpavyix

pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYINTE CBiXi

HeobponeHi bpyKTn Ta oBOCH.

Mepen nepepoGkoo BapeHx 0BOMIB

peKoMeHAYy€eTbCS NOKNacTu ix Ha

HiY 0O XonoAunbHUKa.

He HapisaliTe npogyKkTn HagTo

ApibHO — foCTaTHBLO LWO6 BOHM

NPOXOANNY KPi3b HaNPsIMHY TPYyOKy.

3anoBHsTe HaNpsiMHy TPy6Ky

BEMUKOro po3Mipy PiBHOMIPHO

no BCin wupwHi. Lle ponomoxe

YHUKHYTU 3MiLLEHHS NpOoAYKTiB

yb6ik nig 4ac o6pobku. Abo

BVKOPUCTOBYITE HaNPAMHY TpyoKy

HEeBENMKOro po3mipy.

® 3axau BUZannsTe KicTku nepes
06pobkoi.

YBara:

® Yepes pi3Hi po3mipu Ta hopmm
NPOAYKTIB KyBUKN MOXYTb
6yTV HepiBHOMIpHUMU — Lie €
HOpManbHUM.

® He pekomeHayeTbcst 06pobnsaTu
NPOAYKTW Ha KwTanT koBbacok Ta
deTu 3 Uieto Hacagkyoto.

YN EeHHA

® 3aBxau BUMMKanTe npunag ta
BiJKmovanTe Moro Bifg Mepexi
erleKTponocTayaHHs nepes
3HIMaHHSAM Hacafkv 3 NPUCTPOIO.
Mepen YMLLEHHSM MOBHICTIO
po36epiTb Hacaaky.

[INa nerkoro YNLLLEHHS 3aBXAan
MuUInTe getani ogpasy nicns
3akKiH4eHHs poboTu.

PisanbHi gucku — gyxe roctpi, Tomy
b6yabTe obepexHi.
BukopucToByiiTe iHCTpyMEHT Ans
YULLEHHS, Wo6 BMAANUTU 3anuLLKm
NpoAYKTIB 3 CITKN ANs Ky6uKiB.
BULITOBXHITb 3anuLwKkuM 3-Mig CiTkn
(7}

Hikonu He onyckaiite By3on
KOpoOKK LBMAKOCTEN Y BOAY Ta
3anobiranTe nonagaHHIO BOMOrn.
Yci iHWwi aeTani MoXxHa MUTK Y
rapsidii MUnbHin BOAi, nicna 4Yoro
ix Tpeba peTenbHO NPOCYLUUTH.
ByabTe o6epexHi, ockinbku
pi3anbHi gucku — gyxe rocTpi. A6o
noMuiTe B NOCYAOMWIAHIA MaLUWHi
(ane TiNbkK Ha BEPXHIN nonui).
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O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

Akwo 3 poboToto daworo
npunagy BUHUKaTb Oyab-sKi
npo6nemu, nepLu Hix 3BepHyTUCS
no gonomory, 3asiTante 4o canty
www.kenwoodworld.com.

Mam’atanTe, Wo Ha npunag
NOLLUMPIOETLCS rapaHTisl, Lo
BiANoBiAae BCiM 3aKOHHUM
NOMOXEHHAM LLOAO iCHYIOYOI
rapaHTii Ta npaB cnoxuBaya B Tii
KpaiHi, Ae npunag 6ys npuadaHuii.

[Mpn BUHUKHEHHI HeCcnpaBHOCTI

B poboTi npunagy Kenwood

abo npu BUSIBNEHHI Byab-

aKkux gedekTis, byab nacka,
HagiwnitTe abo npuHeciTb Npunag
B aBTOPU30BaHUIA CEPBICHUI
ueHtTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi AaHi CepBICHUX LeHTPIB
KENWOOD Bwu 3HaiigeTe Ha caiiTi
www.kenwoodworld.com abo Ha
caiTi AN BaLwloi KpaiHu.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.
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