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English

General Safety

Read these instructions carefully and retain for future

reference.

Before using for the first time, remove all packaging

and any labels including the plastic blade covers.

Wash the parts: see ‘Cleaning’.

Do not touch the sharp blades. Keep the blade unit

away from children.

Do not touch any moving part.

Always take care when handling the blade unit and

avoid touching the cutting edge of the blades when

cleaning.

Only use the goblet with the base and blade unit

supplied.

Never fit the blade unit to the outlet without the

blender goblet fitted.

Always unplug the machine before putting your hands

or utensils in the goblet.

Turn the speed control to ‘O’ position (OFF) and

unplug:

O before fitting and removing parts and attachments;

O after use;

O before cleaning.

When removing the blender from the power unit:

O wait until the blades have completely stopped;

O do not accidentally unscrew the goblet from the
blade unit.

KAH359GL only:The blender lid must be fitted when

using the stir stick in the goblet.

KAH359GL only: Only use the stir stick for

processing cold ingredients. DO NOT use when

processing hot liquids.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool

to room temperature before placing in the goblet or

before blending.

Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid and filler cap in

place.

Never leave the appliance unattended when it is

operating.

Misuse of your blender can result in injury.

Never exceed the maximum quantities and speeds

stated in the Blender Recommended Usage Chart [

Never run the blender for longer than one minute - it

will overheat. Switch off as soon as you have the right

consistency.

This attachment shall not be used by children. Keep

the attachment out of reach of children.
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Do not put dry ingredients into the blender before
switching on. Cut them into cubes and drop them
through the filler cap while the machine is running.
Do not use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

Never blend more than 1600 ml (2 pints 16 fl 0z) cold
ingredients - less for frothy liquids like milkshakes.
Smoothie recipes - never blend frozen ingredients
that have formed a solid mass during freezing, break
it up before adding to the blender.

558 IMPORTANT: HOT BLENDING
INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending
hot ingredients keep hands and other exposed skin
away from the lid to prevent possible burns. The
following precautions must be observed:

® CAUTION: Blending very hot ingredients may
result in hot liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap.

® We recommend that hot ingredients are allowed
to cool before blending.

® NEVER exceed 1200ml / 5 cups capacity if
processing hot liquids, such as soups (refer to the
markings on the goblet).

® ALWAYS commence blending at a low speed and
gradually increase the speed. NEVER blend hot
liquids by using the Pulse setting.

® | iquids which tend to foam such as milk, should be
limited to a maximum capacity of 1000ml/4 cups.

® Take care when handling the blender as the goblet
and its contents will be very hot.

® Take particular care when removing the lid. The lid
is designed to be a tight fit to prevent leakage. If
necessary protect your hands with a cloth or oven
gloves when handling.

® Ensure the goblet is securely attached to the base
and when removing from the appliance, guide the
base and ensure it is removed together with the
goblet.

® Ensure that the lid and filler cap are securely in
place before every blending operation.

® Always ensure that the vents in the filler cap are
clear before every blending operation @.

® \When fitting the lid to the goblet always ensure
that the lid and goblet rim are clean and dry to
ensure a good seal and prevent spillage.




Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

Refer to your main Stand Mixer instruction book for
additional safety warnings.

Cleanmg [N

Always switch off, unplug and dismantle before
cleaning. Empty the goblet before unscrewing the base.
Blade Unit - remove and wash the sealing ring. Brush
the blades clean under the tap. Keep the underneath

of the unit dry. Leave to dry.
® Other parts - refer to cleaning chart m

® This appliance conforms to
EC Regulation 1935/2004
on materials and articles
intended to come into
contact with food.

Use the blender for soups,
drinks, patés, mayonnaise,
breadcrumbs, biscuit crumbs,
chopping nuts and crushing ice.

Before using your Kenwood
attachment for the first time
Wash the parts: see ‘Cleaning’.

~
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Filler cap

Lid

Goblet

Sealing ring

Blade unit

Base

Vents

Stir stick (KAH359GL only)

CISICICISISICIS)

To use your Blender
Refer to Illustrations -

1 Fit the sealing ring @ into
the blade unit & - ensuring
the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal
is damaged or not fitted
correctly.

2 Fit the blade unit ®) into the
base ®.

3 Then screw the goblet onto
the base - ensuring the blade
base is fully tightened.

4 Put your ingredients into the
goblet.

5 Fit the lid by pushing down
until secure. (Ensure one of
the protrusions on the lid fits
over the spout on the goblet.)

6 Place the filler cap into the lid
and push down to secure.

7 Remove the high speed outlet
cover.

8 Place the blender over the
outlet, turn clockwise and at
the same time push down
until the unit engages. Then



turn further clockwise until
the attachment locks into
position.

9 Switch to the required speed
(refer to the recommended
usage chart).

10 Once the desired consistency
has been achieved, switch
off and remove the blender
supporting it with both hands.

To use the Stir Stick
(KAH359GL only)

Refer to lllustration

1 Fit the lid to the goblet and
remove the filler cap. DO
NOT use the stir stick in the
goblet without the lid fitted.

2 Insert the stir stick and move
it round the goblet slowly
whilst the motor is operating.

® Use the stir stick to help move
ingredients around the goblet
and prevent clogging during
processing.

Hints

® To prevent leaks:
O wet the sealing ring before

fitting it;
O make sure the goblet is
locked firmly into the base.

® \When making mayonnaise, put
all the ingredients, except the
oil, into the blender. Then, with
the machine running, remove
the filler cap and add the oil
slowly and evenly.

® Thick mixtures, e.g. paté,
dips: use low to medium
speed, scraping down when
necessary. If the mixture is
difficult to process, add more
liguid and use the stir stick
if supplied. Alternatively use
the pulse setting to get the
ingredients moving over the
blades.

® \When crushing ice, process
small amounts at a time and
use the Pulse setting. It is
advisable to hold your hand
on the lid and filler cap during
the operation.

Cleaning
Refer to lllustration m

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before
unscrewing the base.

Blade unit

Always take care when

handling the blade unit and

avoid touching the cutting
edge of the blades.

1 Remove and wash the sealing
ring.

2 Brush the blades clean under
the tap. Keep the underneath
of the unit dry.

3 Leave to dry.

Other parts

Wash by hand and then dry
thoroughly or wash in the
dishwasher.



Carrot and Coriander Soup

2
1
1

5g butter
onion chopped
clove garlic crushed

800g carrot cut into 2.5cm cubes
Cold chicken stock

10-15ml (2-3tsp) ground coriander
Salt and pepper

1
2

Melt the butter in a pan, add the onion and garlic and fry until soft.
Place the carrot into the blender, add the onion and garlic. Add
sufficient stock to reach the 1.6 L level marked on the goblet. Fit
the lid and filler cap.

Blend on maximum speed for 5 seconds for a coarse soup or
longer for a finer result.

4 Transfer the mixture to a saucepan, add the coriander and

seasoning and simmer the soup for 30 to 35 minutes or until
cooked.
Adjust the seasoning as necessary and add extra liquid if required.

Service and Customer Care

If you need help with:

® Using your attachment

® Servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

@ Call Kenwood Customer Care on 0345 222 0458 or visit
www.kenwoodworld.com. Have your model number
(e.g. KAH359GL or KAH359NS) and date code (5 digit code
e.d. 24T04) ready. They are on the attachment outer carton.

® Spares and attachments

@ call 0844 557 3653.

® Other countries

® |f you experience any problems with the operation of
your attachment, before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Made in China.




Nederlands

Algemene veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze

voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels, evenals de plastic

meshoezen, alvorens het apparaat voor de eerste keer

te gebruiken. Was de onderdelen: zie “Schoonmaken”.

Raak de scherpe messen niet aan. Houd de

messeneenheid uit de buurt van kinderen.

Raak nooit bewegende onderdelen aan.

Wees voorzichtig wanneer u de messeneenheid

hanteert en raak het snijvlak van de messen bij het

reinigen niet aan.

Gebruik de beker uitsluitend met het bijgeleverde

onderstel en messeneenheid.

Zet het mes nooit op het aansluitpunt zonder dat de

beker van de blender is bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voor u uw

handen of gereedschap in de beker steekt.

Draai de snelheidsregelaar naar de stand ‘O’ (UIT) en

haal de stekker uit het stopcontact:

O alvorens bewegende onderdelen of hulpstukken te
plaatsen;

O na het gebruik;

O Vvoor de reiniging.

Pas op dat u bij het verwijderen van de blender van

het motorblok:

O wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

O Schroef de beker niet per ongeluk van de
messeneenheid.

Alleen KAH359GL: De deksel moet op de blender zijn

gezet wanneer u de roerstaaf in de beker gebruikt.

Alleen KAH359GL: Gebruik alleen de roerstaaf ® voor

het verwerken van koude ingrediénten. Gebruik hem

NIET voor het verwerken van hete ingrediénten.

KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten

altijd tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in

de beker plaatst of verwerkt.

Gebruik de blender nooit leeg.

Schakel de blender alleen in als het deksel en de

vuldop op hun plaats zitten.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan

staat.

Misbruik van uw blender kan tot letsel leiden.

Overschrijd nooit de maximaal aanbevolen

hoeveelheden en snelheden die worden vermeld in de

tabel voor aanbevolen gebruik m



® | aat de blender nooit langer dan één minuut werken
- het kan oververhit raken. Schakel het apparaat uit
zodra u de juiste consistentie hebt verkregen.

® Dit hulpstuk mag niet door kinderen worden gebruikt.
Het hulpstuk buiten het bereik van kinderen houden.

® Doe geen droge ingrediénten in de blender voordat
deze ingeschakeld is. Snijd de ingrediénten in blokjes
en laat de blokjes door de vulopening vallen terwijl
het apparaat aan staat.

® Gebruik de blender niet als opslagcontainer. Houd het
apparaat voor en na gebruik leeg.

® Meng nooit meer dan 1600 ml koude ingrediénten -
minder voor schuimende vloeistoffen zoals milkshakes.

® Smoothie-recepten - verwerk nooit bevroren
ingrediénten die tijdens de bevriezing tot een vaste
massa gevormd zijn; breek de massa op voor u hem
aan de blender toevoegt.

§$5  BELANGRIJK: INSTRUCTIES VOOR HET
MENGEN VAN HETE VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen bij het
mengen van hete ingrediénten, moet u uw handen en
andere onbeschermde huid uit de buurt van het deksel
houden om eventuele brandwonden te voorkomen.

De volgende voorzorgsmaatregelen moeten worden
getroffen:

® VOORZICHTIG: Het mengen van zeer hete
ingrediénten kan tot gevolg hebben dat hete
vloeistof en stoom plotseling uit het deksel of de
vuldop worden gedreven.

® We raden u aan hete ingrediénten te laten
afkoelen voordat ze worden verwerkt.

® Overschrijd bij de verwerking van hete vloeistoffen,
zoals soepen, NOOIT de capaciteit van 1200 ml
(gebruik de maatstreepjes op de beker).

® Stel de blender in het begin ALTIJD op een lage
snelheid in en verhoog de snelheid geleidelijk. Meng
hete vioeistoffen NOOIT door de pulseerstand te
gebruiken.

® Vloeistoffen die de neiging hebben om te schuimen,
zoals melk, mogen de maximumcapaciteit van 1000
ml niet overschrijden.

® \Wees voorzichtig als u de blender vastpakt: de
beker en de inhoud zijn erg heet.

® \Wees vooral voorzichtig als u het deksel verwijdert.
Om lekken te voorkomen is het deksel zo ontworpen
dat het precies past. Bescherm bij de hantering zo
nodig uw handen met een doek of ovenwanten.
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Zorg dat de beker goed op het onderstel is
bevestigd; wanneer u de beker van het apparaat
verwijdert, houdt u het onderstel vast en zorgt dat
hij samen met de beker wordt verwijderd.

Zorg dat het deksel en de vuldop altijd goed op hun
plaats zitten voordat u de blender inschakelt.

Zorg altijd dat de luchtopeningen in de vuldop vrij
zijn voordat u de blender inschakelt @.

Zorg er bij het plaatsen van het deksel altijd voor
dat het deksel en de rand van de beker schoon en
droog zijn, zodat een goede afsluiting kan worden
verkregen en morsen kan worden voorkomen.

Kinderen mogen het apparaat alleen onder toezicht
gebruiken, om te voorkomen dat ze ermee spelen.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat, en de
betrokken risico’s begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of als deze instruc-
ties niet worden opgevolgd.

Raadpleeg de handleiding van de keukenmachine
voor bijkomende veiligheidswaarschuwingen.

Reiniging M

Het apparaat altijd uitzetten, de stekker uit het
stopcontact halen en uit elkaar halen alvorens

het schoon te maken. Leeg de beker alvorens het
onderstel los te schroeven.

Mes: verwijder de afdichting en was deze. Borstel de
messen schoon onder de kraan. Houd de onderkant
van de eenheid droog. Laat hem drogen.

Overige onderdelen: zie het reinigingsschema m

Gebruik de blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim,
gehakte noten en verbrijzeld ijs.

Dit apparaat voldoet aan
EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en
voorwerpen die bestemd
zijn om met levensmiddelen

) Voor u uw Kenwood-hulpstuk
in contact te komen.

voor de eerste keer gebruikt

Was de onderdelen: zie
Reiniging.
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Vuldop

Deksel

Beker
Afsluitring
Messeneenheid
Onderstel
Luchtopeningen
Roerstaaf (alleen
KAH359GL)

CISICICISISICIS)

Uw blender
gebruiken
Zie afbeeldingen —

1 Bevestig de afsluitring @
aan de messeneenheid ® -
zorg ervoor dat de afsluitring
correct is aangebracht. Als
de afsluitring beschadigd of
niet correct bevestigd is, kan
er vloeistof uit lekken.

Zet de messeneenheid ® in
de basis ®.

Schroef de beker vervolgens
op de basis - zorg dat

de messenbasis goed is
vastgedraaid.

Doe de ingrediénten in de
beker.

Zet het deksel op de blender
door op het deksel te drukken
tot het goed vastzit. (Zorg
dat een van de uitsteeksels
op het deksel over de tuit van
de beker past).

Zet de vuldop in het deksel
en duw hem naar beneden
om het te bevestigen.
Verwijder de

afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt.
Zet de blender over het
aansluitpunt, draai naar
rechts en druk tegelijkertijd
naar beneden tot het
apparaat op zijn plaats zit.
Draai vervolgens verder naar
rechts tot hij op zijn plaats
vergrendeld zit.

9 Zet het apparaat op de
gewenste snelheid (raadpleeg
de tabel voor aanbevolen
gebruik).

10 Nadat de gewenste textuur
is verkregen, schakelt u het
apparaat uit en verwijdert de
blender met beide handen.

Gebruik van de roerstaaf
(alleen KAH359GL)

Zie afbeelding

1 Zet het deksel op de beker en
verwijder de vuldop. Gebruik
de roerstaaf NIET in de beker
als de deksel niet op de
blender zit.

Steek de roerstaaf in

de blender en beweeg

hem langzaam rond de

beker terwijl de motor is
ingeschakeld.

Gebruik de roerstaaf om de
ingrediénten de beker rond te
bewegen en vastzitten tijdens
de verwerking te voorkomen.

Tips
® | ekkages voorkomen:
O bevochtig de afsluitring
voordat u hem bevestigt;
O zorg ervoor dat de beker
goed op het onderstel is
vergrendeld.
® Doe bij de bereiding van
mayonaise alle ingrediénten,
met uitzondering van de
olie, in de blender. Laat de
machine draaien, verwijder de
vuldop en voeg langzaam en
gelijkmatig de olie toe.
Dikke mengsels, zoals paté,
dips: gebruik een lage tot
gemiddelde snelheid, schraap
de zijkanten zo nodig schoon.
Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt
u meer vloeistof toe en
gebruikt u de roerstaaf, indien
meegeleverd. U kunt ook de
pulseerstand gebruiken om de
ingrediénten over de messen
te laten bewegen.



® Bij het verbrijzelen van

ijs, verwerkt u kleine
hoeveelheden tegelijkertijd en
gebruikt u de pulseerstand.
Het verdient aanbeveling
tijdens de werking uw hand
op het deksel en de vuldop te
houden.

Reiniging

Zie afbeelding m

® \/oordat u het apparaat
reinigt, dient u het altijd uit te
schakelen, de stekker uit het
stopcontact te halen en het
apparaat uit elkaar te nemen.

® | eeg de beker voordat u het
onderstel losschroeft.

Messeneenheid

Wees altijd voorzichtig

wanneer u de messeneenheid

hanteert en raak het snijviak

van de messen niet aan.

1 Verwijder en reinig de
afsluitring.

2 Borstel de messen onder

stromend leidingwater schoon.

Houd de onderkant van het
apparaat droog.
3 Laat het drogen.

Overige onderdelen

Was met de hand en droog
vervolgens grondig af, of was in
de vaatwasser.

Wortel- en
koriandersoep
25 g boter

1 ui, gehakt

1 knoflookteentje, geplet
800 g wortel, in blokjes van
2,5 cm gesneden

Koude kippenbouillon

10-15 ml (2-3 theelepels)
gemalen koriander

Zout en peper

1 Smelt de boter in een pan,
voeg de ui en knoflook toe en
fruit totdat ze zacht zijn.

2 Doe de wortel in de blender
en voeg de ui en knoflook
toe. Voeg bouillon toe tot
aan de markering 1.6 L op de
beker. Plaats het deksel en de
vuldop.

3 Meng 5 seconden op
maximumsnelheid voor een
grove soep of langer voor een
gladder resultaat.

4 Giet het mengsel in een pan,
voeg de koriander, peper en
zout toe en laat de soep 30
tot 35 minuten sudderen, of
totdat die gaar is.

5 Voeg zo nodig peper en zout
of extra vloeistof toe.

gekocht.

land.

® \ervaardigd in China.

Onderhoud en klantenservice

® Bij problemen met de werking van uw hulpstuk gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com, voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.




Frangais

Securlte générale

Lisez et conservez soigneusement ces instructions

pour pouvoir vous vy référer ultérieurement.

Avant la premiére utilisation, retirez tous les

emballages et toutes les étiquettes, y compris les

protections de lame en plastique. Lavez les piéces :

voir « Nettoyage ».

Ne touchez pas les lames coupantes. Tenez l'unité

porte-lames hors de portée des enfants.

Ne touchez pas les piéces en mouvement.

Prenez toujours des précautions lorsque vous retirez

manipulez l'unité porte-lames et évitez de toucher

le bord tranchant des lames lorsque vous nettoyez

'appareil.

Utilisez uniguement le bol fourni avec la base et I'unité

porte-lames.

Ne mettez jamais l'unité porte-lames sur la sortie si le

gobelet du blender n’est pas installé.

Débranchez toujours 'appareil avant d’insérer vos

doigts ou des ustensiles dans le bol.

Mettez la commande de vitesse en position désactivé

« O » et débranchez l'appareil :

O aavant d’installer ou retirer des piéces ou des
accessoires ;

O apres utilisation ;

O avant nettoyage.

Lorsque le blender est retiré du bloc d’alimentation :

O attendez l'arrét complet des lames ;

O Ne dévissez pas inopinément le gobelet de l'unité
porte-lames.

KAH359GL seulement :Le couvercle du blender doit

étre installé lorsque vous utilisez I'agitateur dans le

gobelet.

KAH359GL seulement :Utilisez uniquement l'agitateur

pour traiter les ingrédients froids. NE N’UTILISEZ

PAS lorsque vous traitez des liquides chauds.

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds

refroidir a température ambiante avant de les verser

dans le bol ou de les mixer.

Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.

Ne faites fonctionner le blender gu’une fois le

couvercle et le bouchon de remplissage en place.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsqu’il

fonctionne.

Une mauvaise utilisation de votre blender peut

provoguer des blessures.

Ne dépassez jamais les quantités et les vitesses
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maximales indigués dans le tableau des
recommandations d'utilisation du blender [

® Ne faites jamais fonctionner I'appareil plus d’'une
minute - autrement il chaufferait. Eteignez-le dés que
vous avez obtenu la consistance souhaitée.

® Cet accessoire ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Conservez l'accessoire hors de portée des enfants.

® Ne mettez aucun ingrédient sec dans le blender
avant de l'allumer. Découpez-les en cubes et insérez-
les a travers le bouchon de remplissage tandis que
I'appareil fonctionne.

® N'utilise pas le blender en tant que récipient de
stockage. Veuillez le conserver vide avant et aprés
son utilisation.

® Ne mixez jamais plus de 1600 ml d'ingrédients froids
- et moins pour des liguides mousseux comme les
milkshakes.

® Recettes de smoothies - ne mixez jamais des
ingrédients congelés ayant formé une masse
compacte au cours du processus de congélation.
Il est préférable de casser en petits morceaux ces
ingrédients congelés avant de les passer au blender.

$55 IMPORTANT : INSTRUCTIONS POUR
D LES PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brullure lorsqu’il s’agit
de mixer des ingrédients chauds, veuillez maintenir vos
mains et autres parties du corps exposées éloignées du
couvercle, pour éviter toute brilure possible.

Les précautions suivantes doivent étre observées :

® MISE EN GARDE : le fait de mélanger des aliments
trés chauds peut donner lieu a I’échappement
forcé soudain de liquide chaud ou de vapeur a
travers le couvercle ou le bouchon de remplissage.

® Nous vous recommandons de laisser les
ingrédients chauds refroidir avant de les mixer.

® NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité de 1200 ml /
5 tasses lorsque vous effectuez des préparations
a base de liguides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations portées sur le
bol).

® Commencez TOUJOURS par mixer a petite
vitesse et augmentez graduellement la vitesse. Ne
MELANGEZ jamais des liquides chauds en utilisant la
commande Pulse.

® | es liquides qui ont tendance a mousser tels que le
lait, doivent étre limités a une capacité maximale de
1000 ml / 4 tasses.
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Faites tres attention lorsque vous manipulez le
blender, ceci dans la mesure ou le bol et son
contenu sont trés chauds.

Failtes trés attention lorsque vous retirez le
couvercle. Il est concu pour procurer une fermeture
hermétique afin d’éviter toute fuite. Si nécessaire,
protégez vos mains a l'aide d’'un tissu ou de manilles
lorsgque vous manipulez le couvercle.

Veillez a ce que le bol soit fermement fixé sur la
base et lorsque vous le retirez du appareil, guidez

la base et veillez a ce gu’elle soit retirée en méme
temps que le bol.

Veillez a ce que le couvercle et le bouchon de
remplissage soient fermement mis en place avant de
commencer toute opération de mixage.

Veillez a ce gque les aérations sur le bouchon de
remplissage soient dégagées avant toute opération
de mixage @.

Lorsque vous fixez le couvercle sur le bol, veillez a
ce gue le couvercle et le bord soient propres et secs
pour permettre une bonne étanchéité et éviter tout
déversement.

Les enfants doivent étre surveillés pour veiller a ce
qu’ils ne jouent pas avec l'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, Si
elles ont été formées et encadrées pour I'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

N'employez 'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
oU l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.
Veuillez consulter le manuel d’utilisation principal
de votre robot patissier multifonction pour les
consignes de sécurité supplémentaires.

Nettoyage M

N’oubliez jamais d’éteindre, débrancher et démonter
avant le nettoyage. Videz le gobelet avant de dévisser
la base.

Unité porte-lames - retirez et lavez la bague
d’étanchéité. Brossez les lames propres sous le
robinet. Gardez le dessous de l'unité sec. Laissez
sécher.

® Autres piéces - voir le tableau de nettoyage m
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® Cet appareil est conforme
au réglement 1935/2004 de
la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact
alimentaire.

Utilisez votre blender pour
préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits,
hacher des noix et piler de la
glace.

Avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood pour la
premiére fois

Reportez-vous a la section
“Nettoyage”.

Légende

Bouchon de remplissage
Couvercle

Bol

Joint d’étanchéité

Unité porte-lames

Base

Aérations

Agitateur (KAH359GL
seulement)

CINCICISISICLS)

Utilisation de votre
blender

Voir les illustrations -

1 Installez le joint d’étanchéité
@ sur I'unité porte-lames ®
- veillez a ce que le joint soit
correctement installé. Si le
joint est endommagé ou mal
installé, des fuites peuvent
se produire.

2 Mettez en place l'unité porte-
lames ® sur la base @.

3 Puis vissez le gobelet sur la
base. veillez a ce que la base
du gobelet soit sécurisée.

4 Insérez les ingrédients dans le

bol.
5 Installez le couvercle en
appuyant dessus jusqu’a ce

qu’il soit sécurisé. (Veillez a ce

que l'une des encoches sur le
couvercle soit positionnée sur
le bec verseur du bol.)
Mettez le bouchon de
remplissage dans le couvercle
et appuyez dessus pour le
maintenir en place.

Retirez le cache de la sortie
rapide.

Mettez le blender sur la
sortie, tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre

et en méme temps appuyez
dessus jusqu’a ce gue l'unité
s’engage. Puis tournez
davantage dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce que l'accessoire soit
verrouillé en place.
Sélectionnez la vitesse
souhaitée (se référer au
tableau des utilisations
recommandées).

10 Une fois la consistance voulue

obtenue, éteignez I'appareil
et retirez le blender en vous
aidant pour ce faire de vos

deux mains.

Pour utiliser I'agitateur
(KAH359GL seulement)

Voir les illustration

1

Mettez en place le couvercle
sur le gobelet et retirez le
bouchon de remplissage. NE
LAISSEZ PAS l’agitateur dans
le gobelet si le couvercle
n’est pas installé.

Insérez l'agitateur et faites-
le tourner lentement dans le
gobelet tandis que le moteur
fonctionne.

Utilisez I'agitateur pour
déplacer les ingrédients dans
le gobelet et éviter ainsi
toute obstruction pendant
'opération.

Conseils
® Pour éviter les fuites :

O humidifiez le joint
d’étanchéité avant de
I'installer ;



O veillez a ce que le gobelet
soit fermement verrouillé
en place sur la base.

® | orsque vous préparez de
la mayonnaise, placez tous
les ingrédients, a I'exception
de I'huile, dans le blender.
Puis, 'appareil étant en
marche, retirez le bouchon
de remplissage et versez
lentement I'huile par celui-ci,
avec régularité.

® Pour les mélanges épais,
comme les patés et les
sauces : utilisez la vitesse
faible a moyenne, et raclez
les parois de l'appareil si
nécessaire. En cas de difficulté
a mixer, ajoutez davantage
de liquide et utilisez le
mélangeur (si fourni). Vous
pouvez également utiliser
la commande Pulse pour
permettre aux ingrédients de
se répartir sur les lames.

® | orsque vous préparez de la
glace pilée, concassez toujours
de petites quantités a la fois et
utilisez la commande Pulse. Il
est recommandé de maintenir
une main sur le couvercle et
le bouchon de remplissage au
cours de cette opération.

Nettoyage
Voir les illustration m

® Eteignez, débranchez et
démontez toujours l'appareil
avant de le nettoyer.

® \/idez le bol avant de le
dévisser de l'unité porte-
lames.

Unité porte-lames

Prenez toujours des précautions

lorsque vous retirez l'unité

porte-lames et évitez de
toucher le bord tranchant des
lames.

1 Enlevez et nettoyez le joint
d’étanchéité.

2 Nettoyez les lames sous I'eau
du robinet. Gardez le dessous
de l'unité sec.

3 Laissez sécher.

Autres piéces

Lavez a la main et séchez
soigneusement ou passez au
lave-vaisselle.

Soupe de carottes a

la coriandre

25 g de beurre

1 oignon haché

1 gousse d’ail écrasée

800 g de carottes coupées en
cubes de 2,5 cm

Bouillon de poule froid

10-15 ml (2-3 cuilleres a soupe a
café ) de coriandre moulue

Sel et poivre

1 Faire fondre le beurre dans
une poéle, ajouter I'oignon et
I’ail et faire revenir jusqu’a ce
gu’ils soient tendres.

2 Mettre la carotte dans le
blender, ajouter 'oignon
et I'ail. Ajouter du bouillon
jusgu’au niveau de 1,6 L
indiqué sur le gobelet. Installez
le couvercle et le bouchon de
remplissage.

3 Mixer a la vitesse maximale
pendant 5 secondes pour
une soupe grossiere ou plus
longtemps pour un résultat
plus fin.

4 Transférer le mélange dans
une casserole, ajouter la
coriandre et 'assaisonnement
et laisser mijoter la soupe
pendant 30 a 35 minutes ou
jusgu’a ce que ce soit cuit.

5 Rectifier 'assaisonnement
selon les gouts et ajouter du
liguide si besoin est.



Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre
accessoire, veuillez consulter notre site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service apres-vente.

® N’'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le
pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelcongue défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le
plus proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Allgememe Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Vor dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und alle Etiketten entfernen, so auch den Plastikschutz
der Klingen. Reinigen der Teile: siehe ,Reinigung”.
Die scharfen Messer nicht berthren. Den
Messereinsatz von Kindern fernhalten.
Keine sich bewegenden Teile berthren.
Der Messereinsatz ist sehr scharf! Bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit umgehen.
Den Mixbecher nur mit dem mitgelieferten Sockel und
Messereinsatz verwenden.
Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten
Mixbecher auf den Anschluss schrauben.
Immer zuerst das Gerat ausschalten und den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen, bevor Sie Ihre
Finger oder Gegenstande in den Mixbecher halten.
Den Geschwindigkeitsregler auf ,0" (AUS) drehen und
den Netzstecker ziehen:
O vor dem Anbringen und Abnehmen von Teilen und
Aufsatzen;
O nach Gebrauch;
O vor dem Reinigen.
Beim Entfernen des Mixers von der Antriebseinheit:
O warten, bis die Schlagmesser vollig zum Stillstand
gekommen sind;
O nicht versehentlich den Mixbecher von der
Messereinheit abschrauben.
Nur KAH359GL: Bei Verwendung des RUhrstabs im
Mixbecher muss der Deckel aufgesetzt sein.
Nur KAH359GL: Den RuUhrstab nur zum Verarbeiten
kalter Zutaten verwenden. NIEMALS zum Verarbeiten
heiBer FlUssigkeiten verwenden.
VERBRUHUNGSRISIKO: Heile Zutaten vor dem
Einfullen in den Becher oder dem Verarbeiten auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel und
EinfUllkappe betreiben.
Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers kann zu
Verletzungen fUhren.
Niemals die Hochstmengen und Geschwindigkeiten
Uberschreiten, die in der Mixer-Empfehlungstabelle m
angegeben sind.
Den Mixer nie langer als eine Minute laufen lassen -
er kénnte sich Uberhitzen. Ausschalten, sobald Ihr
18



Mischgut die gewlnschte Konsistenz hat.

® Dieser Aufsatz darf nicht von Kindern benutzt werden.
Den Aufsatz von Kindern fernhalten.

® Keine trockenen Zutaten vor dem Einschalten in den
Mixer geben. Die Zutaten ggf. klein schneiden, die
EinfUllkappe abnehmen und Zutaten bei laufendem
Gerat durch den Deckel fallen lassen.

® Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Er
sollte vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® Nie mehr als 1600 ml kalte Zutaten mischen und
bei schaumigen FlUssigkeiten wie Milkshakes noch
weniger.

® Rezepte fUr Smoothies - niemals gefrorene Zutaten
mixen, die beim TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse vor dem Einfullen
zerkleinern.

$35 _ WICHTIG: MIX-ANLEITUNGEN FUR
D HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von heiBen Zutaten
zu vermeiden, Hadnde und bloBe Haut vom Deckel
fernhalten. Bitte folgende Vorsichtsmalnahmen
beachten:

® VORSICHT: Beim Mixen sehr heiBer Zutaten kann
es passieren, dass an Deckel oder Einfiillkappe
plétzlich heiBe Fliissigkeit und Dampf austritt.

® Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen
abkiihlen zu lassen.

® NIEMALS mehr als 1200 ml hei3e Flussigkeit wie z.
B. Suppen verarbeiten (siehe Markierungen auf dem
Mixbecher).

® IMMER den Mixvorgang bei niedriger
Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allmahlich erhndhen. NIEMALS
die Pulsfunktion zum Mixen heiRer FlUssigkeiten
verwenden.

® Bei FlUssigkeiten, die schaumen kénnen (z. B. Milch),
nie mehr als 1000 ml in den Mixbecher geben.

® Vorsicht im Umgang mit dem Mixer, da Mixlbecher
und Inhalt sehr hei3 sind.

® Besonders beim Abnehmen des Deckels sehr
vorsichtig sein. Der Deckel sitzt fest auf, um
das Austreten von Zutaten zu verhindern.
Gegebenenfalls Hadnde mit einem Tuch oder
Ofenhandschuhen schitzen.

® Sicherstellen, dass der Mixbecher fest auf dem
Sockel sitzt, und den Sockel beim Abnehmen vom
Gerat festhalten, so dass er zusammen mit dem
Mixbecher abgenommen wird.
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® \or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass Deckel
und Einfullkappe fest sitzen.

® \/or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass die
Entlaftungsschlitze in der Einfullkappe frei liegen @.

® Beim Aufsetzen des Deckels auf den Mixbecher
immer sicherstellen, dass die Rander von Deckel
und Mixbecher sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewahrleisten.

® Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht

mit dem Gerét spielen.

® Geradte kdnnen von Personen mit kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit verbundenen

Gefahren verstehen.

® Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrer Kiichenmaschine.

Relmgung [N

Vor dem Reinigen immer ausschalten, den
Netzstecker ziehen und auseinandernehmen. Vor dem
Abschrauben des Sockels den Mixbecher entleeren.

® Messereinheit - abnehmen und den Dichtungsring
spllen. Die Messer unter laufendem Wasser sauber
bursten. Darauf achten, dass die Unterseite der
Messereinheit nicht nass wird. Trocknen lassen.

® Andere Teile - siehe Reinigungstabelle m

® Das Gerat entspricht
der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die
dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung
zu kommen.

Verwenden Sie den Mixer

fur Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskriimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBen von
Eis.

Vor erstmaligem Gebrauch
lhres Kenwood Aufsatzes
Die Teile waschen: Siehe
,Reinigung”.

Ubersicht

Einfullkappe

Deckel

Mixbecher

Dichtungsring
Messereinsatz

Sockel

Entluftungsschlitze
RUhrstab (nur KAH359GL)

CISNCICISISIONS)

N
@)



Verwendung lhres
Mixers
siehe Abbildungen [N -4

1 Legen Sie den Dichtungsring
@ in den Messereinsatz
® ein und achten Sie
darauf, dass der Ring richtig
sitzt. Wenn die Dichtung
beschéadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

2 Setzen Sie den Messereinsatz
® in den Sockel ® ein.

3 Schrauben Sie dann den
Mixbecher auf den Sockel und
stellen Sie sicher, dass der
Messereinsatz fest angezogen
ist.

4 Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

5 Bringen Sie den Deckel
an, indem Sie ihn
herunterdrlcken, bis er fest
sitzt. (Stellen Sie sicher, dass
einer der Vorspringe am
Deckel Uber dem Ausguss
des Mixbechers platziert ist.)

6 Setzen Sie die Einfullkappe
in den Deckel ein und Sie sie
nach unten drtcken, bis sie
fest sitzt.

7 Entfernen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses.

8 Setzen Sie den Mixer auf
den Anschluss, drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn und
drlcken Sie ihn gleichzeitig
nach unten, bis er einrastet.
Drehen Sie dann weiter im
Uhrzeigersinn, bis der Aufsatz
einrastet.

9 Wahlen Sie die erforderliche
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).

10 Sobald die gewlnschte
Konsistenz erreicht ist,
schalten Sie das Gerat aus
und heben Sie den Mixer
ab. Halten Sie ihn dabei mit
beiden Handen fest.

2]

Verwendung des
RUhrstabs (nur
KAH359GL)

Siehe Abbildung

1 Setzen Sie den Deckel ohne
Einfullkappe fest auf den
Becher. NICHT den Riihrstab
im Mixer ohne aufgesetzten
Deckel verwenden.

2 Fuhren Sie den Ruhrstab
ein und bewegen Sie ihn bei
laufendem Motor langsam im
Mixbecher herum.

® \Verwenden Sie den
RUhrstab, um Zutaten im
Mixbecher umzurthren und
zu verhindern, dass beim
Verarbeiten Klumpchen
entstehen.

Tipps
® Um ein mogliches Auslaufen
zu verhindern:

O den Dichtungsring
vor dem Einsetzen
anfeuchten;

O sicherstellen, dass der
Mixbecher fest auf dem
Sockel sitzt.

® F(Ur die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten
auBer dem Ol in den Mixer
geben. Dann die Einfullkappe
entfernen und das Ol bei
laufendem Gerat nach und
nach hinzugeben.

® Dickflussige Mischungen,
z. B. Patés und Dips:
Niedrige bis mittlere
Geschwindigkeit wahlen
und ggf. zwischendurch von
den Seiten des Mixbechers
nach unten schaben. Lasst
sich die Mischung nur
schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben und den
Ruhrstab verwenden (falls im
Lieferumfang). Oder aber die
Pulsfunktion betatigen, damit
sich die Zutaten Uber die
Messer bewegen.

® Zum ZerstofBRen von Eis kleine
Mengen verarbeiten und die
Pulsfunktion verwenden. Es
empfiehlt sich, dabei die Hand
auf Deckel und Einfullkappe



zu halten.
Reinigung
Siehe Abbildung []

® Das Gerat vor dem Reinigen
immer ausschalten,
vom Netz trennen und
auseinandernehmen.

® Den Mixbecher vor Abnehmen
des Sockels leeren.

Messereinsatz
Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie sehr vorsichtig damit

3 FUr eine grobe Suppe 5
Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit mixen; far
ein feineres Ergebnis etwas
langer.

4 Die Mischung in einen Topf
schitten, Koriander, Salz und
Pfeffer hinzugeben und die
Suppe 30 bis 35 Minuten oder
bis gar kochen lassen.

5 Falls erforderlich nachwirzen
und ggf. mehr Flussigkeit
hinzugeben.

um.

1 Den Dichtungsring entfernen
und waschen.

2 Die Messer unter laufendem
Wasser sauber bursten. Darauf
achten, dass die Unterseite
des Messereinsatzes trocken
bleibt.

3 Trocknen lassen.

Andere Teile

Von Hand spulen und grtndlich
abtrocknen oder in der
Spulmaschine reinigen.

Modhren-Koriander-
Suppe

25 g Butter

1 Zwiebel, gehackt

1 Knoblauchzehe, zerdruckt
800 g Mdhren, in 2,5 cm Warfel
geschnitten

Kalte Huhnerbruhe

10-15 ml (2-3 TL) gemahlener
Koriander

Salz und Pfeffer

1 Die Butter in einem Topf
zerlassen, die Zwiebel und den
Knoblauch hinzugeben und
dunsten bis weich.

2 Moéhren in den Mixer geben,

Kundendienst und

Service

® Sollten Sie Probleme mit
dem Betrieb Ihres Aufsatzes
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com,
bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass
Ihr Produkt durch eine
Garantie abgedeckt ist -
diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich
geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es
bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter
oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website far Ihr
Land.

Zwiebeln und Knoblauch

® Hergestellt in China.

hinzuftgen. Bis zur 1,6 Liter
Markierung auf dem Mixbecher
Brihe hinzugeben. Den

Deckel und die Einfullkappe
aufsetzen.
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Italiano

Slcurezza generale

Leggere attentamente le presenti istruzioni e

conservarle come futuro riferimento.

Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi

e le eventuali etichette, compresi i coperchi in plastica

delle lame. Lavare le parti: vedere la sezione “Pulizia”.

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo lame

lontano dalla portata dei bambini.

Non toccare le parti in movimento.

Prestare sempre molta attenzione nel maneggiare |l

gruppo lame ed evitare di toccare il bordo tagliente

durante la pulizia.

Usare la caraffa solo con la base e le lame in

dotazione.

Mai montare il gruppo lame sull’attacco senza aver

prima montato la caraffa del frullatore.

Scollegare sempre l'apparecchio prima di mettere le

mani o degli utensili dentro la caraffa.

Portare il regolatore di velocita in posizione ‘O’O OFF

e scollegare la spina:

O prima di montare e smontare parti e accessori;

O dopo l'uso;

O prima di pulire.

Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa dal gruppo
lame.

Solo KAH359GL: Il coperchio del frullatore deve

essere montato prima di utilizzare il mescolatore

dentro la caraffa.

Solo KAH359GL: Utilizzare il mescolatore solo

per lavorare ingredienti freddi. NON utilizzarlo per

lavorare liquidi caldi.

RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli

ingredienti caldi a temperatura ambiente prima di

metterli nella caraffa o frullarli.

Non far funzionare il frullatore senza ingredienti

Usare il frullatore sempre con il coperchio e il tappo di

riempimento installati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il

funzionamento.

Un utilizzo scorretto del frullatore pud provocare serie

lesioni fisiche.

Non superare mai le quantita e le velocita massime

indicate nella Tabella di utilizzo consigliato del

frullatore m
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® Non far funzionare il frullatore piu di un minuto per
volta, per evitare che si surriscaldi. Spegnere non
appena si raggiunge la consistenza desiderata.

® Questo accessorio non deve essere utilizzato dai
bambini. Tenere 'accessorio fuori dalla portata dei
bambini.

® Non inserire ingredienti secchi nel frullatore prima di
accendere. Tagliarli a cubetti e inserirli attraverso il
tappo di riempimento mentre I'apparecchio e acceso.

® Non usare il frullatore come contenitore per
conservare alimenti. Svuotarlo sempre prima e dopo
l'uso.

® Non frullare piu di 1600 ml di ingredienti caldi o freddi,
anche meno nel caso di liquidi schiumosi come |
frullati.

® Ricette per gli smoothie - non frullare mai ingredienti
surgelati che hanno formato una massa solida
durante il congelamento, spezzarli prima d’inserirli nel
frullatore.

$5$ IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER
FRULLARE CiBI CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando il frullatore
con cibi caldi, tenere le mani e la pelle scoperta lontano
dal coperchio, per evitare di bruciarsi.

Occorre sempre seguire queste precauzioni:

® AVVERTENZA: Lavorando ingredienti
estremamente caldi potrebbero fuoriuscire liquidi
molto caldi e vapore dal coperchio o dal tappo
riempitore.

® Sj consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi prima di lavorarli.

® MAI superare la capacita di 1200ml/5 tazze nel
frullare liquidi caldi come minestre (si rimanda alle
indicazioni sulla caraffa).

® |niziare SEMPRE a frullare a velocita ridotta e
aumentare gradualmente la velocita. Non frullare
MAI liguidi caldi usando I'impostazione Pulse
(impulso).

® | liquidi che tendono a produrre schiuma come il
latte devono essere limitati ad una capacita massima
di 1000ml/4 tazze.

® Prestare attenzione nel maneggiare il frullatore,
poiché la caraffa e il suo contenuto possono essere
molto caldi.

® Prestare particolare attenzione nel rimuovere |l
coperchio. Il coperchio € progettato per chiudersi
fermamente ed evitare fuoriuscite. Se necessario,
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proteggere le mani con uno strofinaccio o con dei
guanti, durante l'uso.

Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata alla base e,
nel rimuoverla dall’'apparecchio, trascinare la base e
fare in modo che sia tolta insieme alla caraffa.
Assicurarsi sempre che il coperchio e il tappo di
riempimento siano fissati fermamente prima di usare
il frullatore.

Assicurarsi sempre che le prese d’aria del tappo

di riempimento non siano ostruite prima di usare |l
frullatore @.

Nel montare il coperchio sulla caraffa, assicurarsi
sempre che il coperchio e il bordo della caraffa siano
puliti e asciutti per garantire una perfetta adesione
ed evitare fuoriuscite.

Vigilare sui bambini per assicurare che non giochino
con l'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un apparecchio in
modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.
Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico

per cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza seguire le presenti
istruzioni.

Fare riferimento al manuale d’istruzioni generale

della Kitchen Machine per ulteriori avvisi sulla
sicurezza.

Pulizia M

Spegnere, staccare la spina e smontare sempre prima
della pulizia. Svuotare il calice prima di svitare la base.
Unita lame - rimuovere e lavare I'anello di tenuta.
Spazzolare le lame sotto il rubinetto. Mantenere
asciutta la parte inferiore dell’'unita. Lasciare asciugare.
Altre parti - fare riferimento alla tabella di pulizia m

fare pan grattato, sbriciolare
biscotti, sminuzzare noci e
frantumare il ghiaccio.

Questo apparecchio &
conforme al regolamento
(CE) No.1935/2004 sui
materiali e articoli in

; ) Prima di utilizzare I’accessorio
contatto con alimenti.

Kenwood per la prima volta

Usare il frullatore per minestre,

Lavare le parti: si rimanda a
‘Pulizia’.

bevande, paté, maionese, per
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Tappo di riempimento
Coperchio

Caraffa

Anello di tenuta
Gruppo lame

Base

Prese d’'aria
Mescolatore (solo
KAH359GL)

CIICICISICICIS)

Per usare il frullatore

Fare riferimento alle

illustrazioni

Montare I'anello di tenuta

@ nel gruppo lame ®
assicurandosi che la tenuta sia
posizionata correttamente. Se
la tenuta & danneggiata o non
posizionata correttamente si
verificheranno delle perdite.
Montare il gruppo lame ®
dentro la base @

Poi avvitare la caraffa alla base,
assicurandosi che la base delle
lame sia ben fissata.

Inserire gli ingredienti nella
caraffa.

Montare il coperchio spingendo
fino a quando & ben fissato.
(Assicurarsi che una delle
sporgenze del coperchio
corrisponda al beccuccio della
caraffa.)

Mettere il tappo di riempimento
sul coperchio e spingere per
fissare.

Rimuovere il coperchio dello
sbocco ad alta velocita.
Mettere il frullatore sullo
sbocco, ruotare in senso
orario e allo stesso tempo
spingere verso il basso fino a
quando I'apparecchio si fissa.
Poi, ruotare ulteriormente

in senso orario fino a

quando I'accessorio si fissa
completamente.

Accendere alla velocita
desiderata (fare riferimento
alla tabella per le modalita di
utilizzo consigliate)..

10 Una volta ottenuta la
consistenza desiderata,
spegnere e rimuovere il
frullatore sostenendolo con
entrambe le mani.

Per utilizzare |l
mescolatore (solo
KAH359GL)

Fare riferimento
allillustrazione

1 Montare il coperchio sulla
caraffa e rimuovere il tappo di
riempimento. NON utilizzare
il mescolatore nella caraffa
senza aver prima montato il
coperchio.

Inserire il mescolatore e
muoverlo lentamente all'interno
della caraffa mentre il motore
dell’apparecchio & in funzione.
Utilizzare il mescolatore

per muovere gli ingredienti
all'interno della caraffa

ed evitare che rimangano
intrappolati all'interno.

Consigli
® Per evitare fuoriuscite di
liquido:

O bagnare l'anello di tenuta
prima di montarlo;

O accertarsi che la caraffa sia
saldamente bloccata sulla
base.

® Per preparare la maionese,
mettere tutti gli ingredienti

nel frullatore, tranne l'olio.

Poi, mentre il frullatore e in
funzione, rimuovere il tappo di
riempimento e aggiungere I'olio
lentamente e in modo uniforme.
Per impasti molto densi come
paté e salse, usare la velocita
da bassa a media, staccando
gli ingredienti dalla parete della
caraffa se necessario. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere liquidi e usare |l
mescolatore , se in dotazion. In
alternativa, usare il tasto Pulse
(impulso) per far muovere gli
ingredienti sulle lame.
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® Nel frantumare il ghiaccio,
lavorare piccole quantita alla
volta ed usare I'impostazione
Pulse. Si consiglia di tenere
la mano ferma sul coperchio
durante I'operazione.

Pulizia
Fare riferimento
all’illustrazione m

® Spegnere sempre e scollegare
la spina prima di pulire.

® Svuotare la caraffa prima di
svitare la base.

Gruppo lame

Prestare sempre molta

attenzione nel maneggiare

il gruppo lame ed evitare di

toccare il loro bordo tagliente.

1 Estrarre e lavare l'anello di
tenuta.

2 Spazzolare le lame sotto un
getto d’acqua. Tenere asciutta
la parte sottostante del
gruppo lame.

3 Fare asciugare.

Altre parti

Lavare a mano e poi asciugare
accuratamente o lavare in
lavastoviglie.

Zuppa di carote e
coriandolo

25 g di burro

1 cipolla tritata

1 spicchio d’aglio schiacciato
800 g di carote tagliate a
cubetti di 2,5 cm di diametro
Brodo di pollo freddo
10-15ml (2-3 cucchiaini) di
coriandolo macinato

Sale e pepe

1 Sciogliere il burro in una
padella, aggiungere la cipolla e
I'aglio e soffriggere finché non
si ammorbidiscono.

2 Mettere la carota nel frullatore,
aggiungere la cipolla e
I'aglio. Aggiungere una

quantita di brodo sufficiente
a raggiungere il livello di 1,6
L indicato sul calice. Montare
il coperchio e il tappo di
riempimento.

Frullare alla massima velocita
per 5 secondi per una zuppa
spessa o piu a lungo per un
risultato piu fine.

Trasferire la miscela in una
casseruola, aggiungere il
coriandolo e i condimenti e
far cuocere la zuppa a fuoco
lento per 30-35 minuti o fino a
cottura completa.

Regolare il condimento

a seconda dei gusti e
aggiungere altro liquido se
necessario.

Manutenzione e
assistenza tecnica

® Se ci sono problemi

con il funzionamento
dell'accessorio,

prima di chiamare
I'assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto

di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove l'apparecchio &
stato acquistato.

In caso di guasto o

cattivo funzionamento

di un apparecchio
Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di
persona l'apparecchio

a uno dei centri

assistenza KENWOOD.

Per individuare il centro
assistenza KENWOOD

pil vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

® Prodotto in Cina.
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Portugués

Seguranca geral
Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.
® Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas
as embalagens e rétulos incluindo as proteccdes
plasticas da unidade de lamina. Lave os componentes:
ver “Limpeza”.
® N3ao togue nas ldminas afiadas. Mantenha as criancas
afastadas do dispositivo da lamina.
® N3o toque em pecas que estejam a mover-se.
® Tenha sempre muito cuidado quando manusear
a unidade de laminas evitando tocar nas partes
cortantes quando limpar.
® Utilize apenas o copo liquidificador com a base e o
dispositivo da ldamina fornecidas.
® Nunca cologue a ldmina na unidade motriz sem o
copo liguidificador.
® Retire sempre o cabo eléctrico da tomada antes de
colocar as suas maos ou utensilios dentro do copo
liguidificador.
® Rode o controlo de velocidade para a posi¢cdo “O”
OFF e retire da tomada eléctrica:
O antes de colocar e remover componentes e
acessorios;
O apds a utilizacao;
O antes de limpar.
® Ao retirar o liquidificador ou o moinho da base:
O Espere até as laminas estarem completamente
paradas;
O tenha cuidado para ndo desapertar o copo
liguidificador da lamina.
® Apenas KAH359GL: A tampa da liguidificadora tem de
estar colocada quando usar o varao liquidificador no
Ccopo.
® Apenas KAH359GL: Utilize apenas o vardo
liguidificador para processar ingredientes frios. Nao
utilize guando processar liquidos quentes.
® RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os
ingredientes quentes até a temperatura ambiente
antes de os colocar no copo ou antes de liquidificar.
® Nunca ponha em funcionamento se o copo
liguidificador estiver vazio.
® Utilize sempre a liquidificadora com a tampa e a
tampa de enchimento encaixadas.
® Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
® O uso incorrecto da sua liquidificadora pode resultar
em ferimentos.
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® Nunca exceda as quantidades e velocidades maximas
mencionadas no Quadro de Utilizacdo Recomendada
da Liquidificadora [

® Nunca deixe funcionar a liquidificadora mais de 1
minuto, porgue sobreaquecera. Desligue-a assim que
obtiver a consisténcia desejada.

® Este acessorio ndo deve ser usado por criancas.
Mantenha O acessorio fora do alcance de criancgas.

® N3io cologue ingredientes secos na liquidificadora
antes de ligar. Corte-os em cubos e deixe-os cair
através da tampa de enchimento enguanto a maqguina
estd a trabalhar.

® N3&o utilize a liguidificadora como recipiente de
armazenamento. Mantenha-a vazia depois de utilizar.

® Nunca misture mais de 1.600 ml de ingredientes frios
- menos para liquidos espumosos como os batidos de
leite.

® Receitas de batidos - nunca misture alimentos
congelados que tenham formado uma massa soélida
durante o congelamento, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na liquidificadora.

333 IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando
mistura ingredientes quentes, mantenha longe da
tampa as maos e outras da pele expostas para evitar
possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaugdes:

® ATENCAO: Misturar ingredientes muito quentes
pode fazer com que o liquido quente e o vapor
sejam langados subitamente para fora da tampa ou
da tampa de enchimento.

® Recomendamos que deixe arrefecer os
ingredientes quentes antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200ml / 5 chévenas de capacidade
se processar liquidos quentes, tais como sopas
(consulte as marcagdes existentes no copo).

® Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa
e va aumentando gradualmente. NUNCA misture
liquidos quentes usando a regulacdo Impulso.

® Os liguidos que tém tendéncia a formar espuma
como o leite, ndo devem exceder 1.000ml / 4
chavenas de capacidade.

® Tenha cuidado gquando manusear a liquidificadora
uma vez que o copo liquidificador e respectivas
pecas estardo muito quentes.
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Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A
tampa foi concebida para ter um ajuste apertado
para prevenir o vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um pano ou luvas
de forno.

Assegure-se que o copo liquidificador esta
firmemente preso a base e quando o retirar do
aparelho, guie a base e assegure-se gue remove o
COopo e a base em conjunto.

Assegure-se sempre gue a tampa e a tampa de
enchimento estdo bem presas no lugar antes de
todas as operacdes de mistura.

Assegure-se sempre que os respiradores existentes
na tampa de enchimento estdo bem limpas antes de
todas as operacdes de mistura @.

Quando colocar a tampa no copo liquidificador
assegure-se sempre que a tampa e o rebordo do
copo estdo limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar o vazamento.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que né&o
brincam com o aparelho.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem os riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Consulte o livro de instru¢coes da sua Maquina de
Cozinha principal para mais informag¢des sobre
avisos de seguranca.

Limpeza N

Desligue sempre o cabo eléctrico da tomada e
desmonte os acessorios antes de limpar. Esvazie o
copo antes de desapertar a base.

Unidade de Lamina - remova e limpe o anel vedante.
Lave as laminas por baixo da torneira com uma
escova. Mantenha seca a parte de baixo da unidade.
Deixe secar.

Outros componentes - consulte o quadro de
limpeza m
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® Este aparelho estd conforme
com a Directiva n.2
1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais
concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Utilize a liquidificadora para
sopas, bebidas, patés, maionese,
para ralar pdo, biscoitos, picar
nozes e esmagar gelo.

Antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood pela
primeira vez

Lave todos os componentes: ver
“Limpeza”.

Chave

Tampa de enchimento
Tampa

Copo liguidificador

Anel vedante

Unidade de laminas

Base

Respiradores

Varao misturador (Apenas
KAH359GL)

CISNCICISISICIS)

Para usar a sua
liguidificadora
Consulte as llustragoes

(AR K

1 Coloque o anel vedante
@ na unidade de laminas
® - assegurando-se que o
vedante estd correctamente
localizado. Se o anel vedante
estiver danificado ou mal
colocado, vai ocorrer
vazamento.

2 Encaixe a unidade de lamina
@ na base @

3 Aparafuse o copo na base,
assegurando-se que a base
de ldmina esta totalmente
apertada.

4 Coloque os seus ingredientes
no copo liquidificador.

5 Cologue a tampa empurrando
para baixo até prender.
(Assegure-se que uma das
saliéncias da tampa encaixa
no alinhamento do bico do
copo liquidificador).

6 Cologue a tampa de
enchimento na tampa e
empurre para baixo para
prender.

7 Remova a tampa da entrada
de alta velocidade.

8 Coloque a liquidificadora na
entrada, gire na direccado dos
ponteiros do relégio e ao
mesmo tempo empurre para
baixo até o acessodrio prender.
Gire em seguida novamente
na direccado dos ponteiros
do reldgio até o acessorio
prender na posicdo correcta.

9 Ligue na velocidade desejada
(consulte o quadro de
utilizacdo recomendada)..

10 Uma vez atingida a
consisténcia desejada,
desligue e remova a
liquidificadora segurando-a
com ambas as m&os.

Para usar o varao
|iquidiﬁcador (Apenas
KAH359GL)

Consulte a llustragdao

1 Fixe a tampa no copo e retire
a tampa de enchimento. NAO
utilize o vardo liquidificador
no copo sem a tampa
colocada.

2 Insira o varao liquidificador e
mova-o devagar a volta do
copo enquanto o motor estd a
trabalhar.

® Utilize o vardo liquidificador
para mover os ingredientes
dentro do copo e impedir a
obstrugdo durante o processo.

Dicas
® Para evitar vazamentos:
O molhe o anel vedante
antes de o colocar;
O certifique-se gque o copo
estd firmemente preso na
base.



Quando confeccionar
maionese, coloque todos

0s ingredientes no copo
liquidificador, excepto o
azeite. Em seguida, com o
aparelho em funcionamento,
deite muito devagar e
uniformemente o azeite
através da tampa de
enchimento.

Misturas grossas, ex. patés,
mousses: utilize uma
velocidade baixa a média,
rapando para baixo o interior
do copo, se necessario. Se a

mistura for dificil de processar,

adicione mais liquido e

utilize o vardo misturador

se fornecido. Em alternativa
utilize a regulacao Impulso
para fazer os ingredientes
moverem-se dos lados das
ldminas.

Quando esmagar gelo,
processe poucas quantidades
de cada vez e utilize a
regulacdo Impulso. Aconselha-
se que cologue a sua mao por
cima da tampa e da tampa

de enchimento durante a
operacao.

Limpeza
Consulte a llustragao m

Desligue sempre o cabo
eléctrico da tomada e
desmonte os acessorios antes
de limpar.

Esvazie o copo liquidificador
antes de desapertar a base.

Dispositivo da lamina

Tenha sempre muito cuidado
quando manusear o dispositivo
da lamina evitando tocar nas
partes cortantes.

1
2

3

Retire e lave o anel vedante.
Lave as ldminas por baixo
da torneira com uma escova.
Mantenha seca a parte de
baixo da unidade.

Deixe secar.
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Outras pecas
Lave a mao e depois seque, ou
lave na maqguina da loica.

Sopa de Cenoura e

Coentros

25 g de manteiga

1 cebola picada

1 dente de alho esmagado
800g de cenouras cortadas em
cubos de 2,5cm

Caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 c. de cha) de
coentros triturados

Sal e pimenta

1 Derreta a manteiga numa
frigideira e salteie a cebola e
o0 alho em lume brando até
amolecerem.

Cologue a cenoura no
liguidificador e junte a cebola
e o alho. Adicione o caldo até
a marca de 1,6 litros do copo.
Coloque a tampa e a tampa
de enchimento.

Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para
obter uma sopa grossa ou
entdo durante mais tempo
para obter uma sopa mais
fina.

Transfira a mistura para uma
panela, adicione os coentros e
o tempero e deixe ferver em
lume brando durante 30 a 35
minutos ou até estar cozida.
Verifiqgue o tempero e se
necessario adicione mais caldo
ou liquido.



Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu acessorio,
antes de recorrer a Assisténcia visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposi¢cdes legais relativas
a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pafs.

® Fabricado na China.
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Espanol

Segurldad general
Lea estas instrucciones atentamente y gudrdelas para
poder utilizarlas en el futuro.

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite
todo el embalaje v las etiquetas, incluyendo las fundas
protectoras de plastico de las cuchillas. Para lavar las
piezas, consulte “Limpieza”.

® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de
cuchillas alejada del alcance de los nifos.

® No togue ninguna pieza Movil.

® Maneje siempre con cuidado la unidad de cuchillas y
evite tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar
el aparato.

® Utilice el vaso Unicamente con la base vy la unidad de
cuchillas suministradas.

® Nunca acople la unidad de cuchillas a la salida sin que
el vaso de la batidora de vaso esté colocado.

® Desenchufe siempre el aparato antes de poner las
manos o algun utensilio en el vaso.

® Gire el control de velocidad a la posicion de apagado
“O” y desenchufe el aparato:
O antes de poner o quitar piezas y accesorios;
O después de usarlo;
O antes de limpiarlo.

® Antes de quitar la batidora de vaso de la unidad de
potencia:
O espere hasta que las cuchillas se hayan parado

totalmente;
O Tenga cuidado de no desenroscar accidentalmente
el vaso de la unidad de cuchillas.

® KAH359GL solamente: La tapa de la batidora de
vaso se debe colocar cuando se utilice la varilla para
remover en el vaso.

® KAH359GL solamente: Utilice la varilla para remover
solamente para procesar ingredientes frios. NO la
utilice cuando procese liquidos calientes.

® RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los
ingredientes calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de ponerlos en el vaso o antes de
mezclarlos.

® Nunca ponga en marcha la batidora de vaso vacia.

® Haga funcionar la batidora de vaso unicamente con la
tapa y el tapodn de llenado colocados en su sitio.

® No deje nunca el aparato desatendido mientras esté
en funcionamiento.

® [£| uso incorrecto de su batidora de vaso puede
producir lesiones.
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® Nunca sobrepase las cantidades vy las velocidades
maximas indicadas en la tabla de usos recomendados
de la batidora de vaso [

® Nunca haga funcionar la batidora de vaso durante
mas de un minuto seguido ya que se recalentara.
Desconéctela tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

® [Este accesorio no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el accesorio fuera del alcance de los nifios.

® No ponga ingredientes secos en la batidora de vaso
antes de ponerla en marcha. Cortelos en dados e
introduzcalos por el tapon de llenado con el aparato
en funcionamiento.

® No utilice la batidora de vaso como recipiente para
guardar alimentos. Déjela vacia cuando no la utilice.

® Nunca bata cantidades que superen los 1600 ml de
ingredientes frios - menos cantidad para liquidos
espumosos, como los batidos.

® Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes
congelados que hayan formado una masa sdlida,
trocéelos antes de afadirlos a la batidora de vaso.

553 _ IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA
D MEZCLAR INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar

ingredientes calientes, mantenga las manos y otras

zonas de piel expuestas alejadas de la tapa para evitar

posibles quemaduras. Hay que observar las siguientes

precauciones:

® AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes puede
hacer que algo de liquido caliente y de vapor se
vean forzados a salir de repente por la tapa o el
tapon de llenado.

® Recomendamos dejar enfriar los ingredientes
calientes antes de proceder al mezclado.

® NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 ml /
5 tazas si procesa liguidos calientes como, por
ejemplo, sopas (consulte las marcas en el vaso).

® SIEMPRE empiece el proceso de mezclado a
una velocidad baja e incremente la velocidad
gradualmente. NUNCA mezcle liquidos calientes
usando la funciéon Accidon intermitente.

® | os liguidos que tienden a hacer espuma, como la
leche, se deben limitar a una capacidad maxima de
1000 ml/4 tazas.

® Tenga cuidado al manejar la batidora de vaso ya
gue el vaso y su contenido pueden estar muy
calientes.
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Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa
estd disefada para que ajuste perfectamente a

fin de evitar fugas. En caso necesario, proteja

SUS manos con un trapo o guantes para horno al
manipularla.

Aseglrese de que el vaso esté bien acoplado a

la base vy, al quitarlo del aparato, guie la base vy
asegurese de gue se quita junto con el vaso.
Asegurese de que la tapa vy el tapon de llenado
estén bien colocados antes de cada operacion de
mezclado.

Compruebe siempre que las salidas de vapor en el
tapon de llenado estén despejadas antes de cada
operacion de mezclado @.

Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la
tapa vy el borde del vaso estén limpios y secos para
garantizar un buen sellado vy evitar derrames.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas
o con falta de experiencia o conocimientos si han
recibido instrucciones o supervision en relacion con

el uso del aparato de forma segura vy si entienden los
peligros que ello implica.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que estad destinado. Kenwood no se harad cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.

Consulte el libro principal de instrucciones de su
robot de cocina para obtener mas informacién sobre
las advertencias respecto a la seguridad.

Limpieza M

Antes de limpiar el aparato, apaguelo, desenchufelo y
desmontelo. Vacie el vaso antes de desenroscarlo de
la base.

Unidad de cuchillas - quite y lave el anillo de cierre.
Lave bien las cuchillas con un cepillo debajo del grifo.
Mantenga seca la parte inferior de la unidad. Deje
secar.

Otras piezas - consulte la tabla de limpieza m
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® Este dispositivo cumple
con el reglamento (CE)
n.2 1935/2004 sobre
los materiales y objetos
destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Use la batidora de vaso para
preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesa, pan rallado, migas
de galleta, picar frutos secos vy
hielo.

Antes de utilizar el accesorio
Kenwood por primera vez
Para lavar las piezas: consulte
“Limpieza”.

Descripcion del

aparato

@ Tapdn de llenado
® Tapa

@ Vaso

@ Anillo de cierre

® Unidad de cuchillas
® Base

@ salidas de vapor
Varilla para remover

(KAH359GL solamente)

Para usar su
batidora de vaso

Consulte las ilustraciones
-I?
1 Acople el anillo de cierre
@ a la unidad de cuchillas
®), asegurandose de que
el anillo esté colocado
correctamente. Si el anillo de
cierre esta dainado o no esta
correctamente acoplado,
el contenido podria
derramarse.

2 Coloque la unidad de cuchillas

® dentro de la base ®.
3 Luego, enrosque el vaso
sobre la base - asegurdndose

de que la base de las cuchillas

esté totalmente ajustada.

Ponga los ingredientes en el
vaso.

Acople la tapa presionandola
hacia abajo hasta que quede
bien ajustada. (Compruebe
gue una de las protuberancias
de la tapa se acople sobre la
boca de descarga del vaso.)
Introduzca el tapdn de llenado
en la tapa y presione hacia
abajo para que guede bien
ajustado.

Quite la tapa de salida de
velocidad alta.

Coloque la batidora de vaso
sobre el orificio, girela en

el sentido de las agujas del
reloj y, al mismo tiempo,
presione hacia abajo hasta
que la unidad quede encajada.
Después, siga girando en el
sentido de las agujas del reloj
hasta que el accesorio quede
fijado en su sitio.

Gire el control de velocidad

a la velocidad deseada
(consulte la tabla de usos
recomendados).

10 Una vez gue se consiga la

consistencia deseada, apague
la batidora de vaso y retirela
sujetdndola con ambas
manos.

Para usar la varilla
Para remover
(KAH359GL solamente)
Consulte la ilustracién

1
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Acople la tapa al vaso y
quite el tapdn de llenado. NO
utilice la varilla para remover
en el vaso sin que la tapa
esté colocada.

Introduzca la varilla para
remover y muévala alrededor
del vaso lentamente mientras
el motor esté en marcha.
Utilice la varilla para ayudar
a mover los ingredientes
alrededor del vaso y evitar
obstrucciones durante el
procesamiento.



Consejos

Para evitar derrames:
O humedezca el anillo de
cierre antes de acoplarlo;
O compruebe que el vaso
esté firmemente ajustado
dentro de la base.
Al hacer mayonesa, ponga
todos los ingredientes,
excepto el aceite, en
la batidora de vaso. A
continuacion, con el aparato
en marcha, retire el tapon de
llenado y anada el aceite poco
a poco y de manera uniforme.
Mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas: utilice una
velocidad baja a media,
raspando los lados del vaso
con una espatula cuando sea
necesario. Si la mezcla resulta
dificil de procesar, afada
mas liquido vy utilice la varilla
para remover si se incluye.
Opcionalmente, puede utilizar
la funcién Accidén intermitente
para gue los ingredientes se
muevan por encima de las
cuchillas.
Al picar hielo, procese
pequefas cantidades cada
vez y utilice la funcién Accion
intermitente. Es aconsejable
poner la mano sobre la tapa y
el tapon de llenado durante la
operacion.

Limpieza
Consulte la ilustracion m

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la base.

Unidad de cuchillas

Otras piezas
Lavelas a mano vy luego séquelas
bien o lavelas en el lavavaijillas.

Sopa de zanahoria y
cilantro

25 g de mantequilla

1 cebolla picada

1 diente de ajo machacado

800 g de zanahorias cortadas en
dados de 2,5 cm

Caldo de pollo frio

10-15 ml (2-3 cucharaditas) de
cilantro molido

Sal y pimienta

1 Derrita la mantequilla en una
sartén, anada la cebolla y el
ajo vy frialos hasta que estén
pochados.

2 Ponga las zanahorias en
la batidora de vaso, aflada
la cebolla y el ajo. Anada
suficiente caldo para que
llegue hasta el nivel de 1,6 |
marcado en el vaso. Coloque
la tapa vy el tapdn de llenado.

3 Bata a velocidad maxima
durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa o
mas tiempo para un resultado
mas fino.

4 Transfiera la mezcla a una
cacerola, aflada el cilantro vy el
condimento y cueza la sopa
a fuego lento durante 30 a
35 minutos o hasta que esté
cocida.

5 Ajuste el condimento segun
convenga y aflada mas liquido
Si es necesario.

Maneje siempre con cuidado
la unidad de cuchillas y evite
tocar el borde cortante de las
cuchillas.
1 Quite y lave el anillo de cierre.
2 Lave bien las cuchillas con
un cepillo debajo del grifo.
Mantenga seca la parte
inferior de la unidad.
3 Deje secar.



Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del accesorio, antes de
solicitar ayuda visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta gue su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Fabricado en China.
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Dansk

Generel sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og opbevar den i

tilfeelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle

meaerkater, herunder plastikknivhylstre. Vask delene: Se

“Rengering”.

Ror ikke ved de skarpe knive. Opbevar knivenheden

utilgeengelig for barn.

Ror ikke ved nogen bevaegelige dele.

Veer altid forsigtigt nar du handterer knivenheden og

undga at bergre knivenes skeaerekant.

Brug kun blenderglasset sammen med den

medfelgende sokkel og knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pa udtaget uden

blenderglasset monteret.

Tag altid maskinens stik ud, for du stikker dine

haander eller redskaber ned i blenderglasset.

Drej hastighedsveelgeren til ‘O’-position (OFF), og tag

stikket ud af stikkontakten:

O for beveegelige dele og tilbehgr saettes pd og
tages af

O efter brug;

O fer rengering.

Nar blenderen fjernes fra el-elementet:

O Vent indtil knivenheden er helt stille;

O Pas pa ikke at skrue glasset af knivenheden ved et
uheld.

Kun KAH359GL: Blenderlaget skal vaer sat pa, nar

rerepinden bruges i glasset.

Kun KAH359GL: Brug kun rgrepinden @ til

tilberedelse af kolde ingredienser. Rarepinden ma

IKKE bruges til tilberedelse af varme vaesker.

SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser

kole ned til stuetemperatur, for de kommes i

blenderglasset, eller for der blendes.

Kor aldrig en tom blender.

Blenderen ma kun kere, hvis 1dget og midterproppen

sidder pa plads.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Misbrug af blenderen kan forarsage laesioner.

De maksimale maengder og hastigheder, som er

angivet i diagrammet over anbefalet brug, M, ma

aldrig overskrides 4

Lad aldrig blenderen kgre i mere end ét minut, da den

vil overophede. Sluk, sa snart du har opndet den rette

konsistens.

Dette tilbehgr ma ikke anvendes af bern. Tiloehgret

skal opbevares utilgeengeligt for barn.
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® Haeld ikke torre ingredienser i blenderen, for du
teender. Skaer dem i terninger, og haeld dem gennem
midterproppen, mens maskinen kerer.

® Blenderen ma ikke bruges til opbevaring. Den skal
vaere tom for og efter brug.

® Blend aldrig mere end 1600 ml kolde ingredienser -
mindre til skummende vaesker som milkshakes.

® Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig frosne
ingredienser som har dannet en solid masse ved
frysning. En sadan klump skal knuses, for den tilferes
glasset.

535 VIGTIGT: BLENDEANVISNINGER FOR
D VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nar du blender

varme ingredienser ved at holde haender og anden

utildaekket hud veek fra laget og sadledes undga

forbraendinger. Falgende forholdsregler skal folges:

® FORSIGTIG: Hvis du blender meget varme
ingredienser kan det medfore, at varm vaeske og
damp tvinges pludseligt forbi laget eller proppen.

® Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for de
blendes.

® Du ma ALDRIG overskride den 1200 ml / 5 koppers
kapacitet, ndr du blender varme vaasker, som f.eks.
supper (se markeringerne pa blenderglasset).

® Begynd ALTID at blende ved lav hastighed og @g sa
gradvist hastigheden. Blend ALDRIG varme vaesker
ved brug af impulsindstillingen.

® Vaesker som har tendens til at skumme som f.eks.
meelk, skal begraenses til maks. kapacitet pa
1000 ml/4 kopper.

® Pas pa ndr du bergrer blenderen, da blenderglasset
og indholdet vil veere meget varmt.

® Pas ekstra pa nar du tager laget af. Laget er
designet til at lukke teet for at undga utaetheder.
Beskyt dine haender med et klaede eller grillhandsker
efter behov nér du bergrer 1dget.

® Sogrg for, at kveernens glas sidder sikkert fast pa
soklen, og nar du tager glasset af apparatet, skal du
styre soklen sadledes, at den tages af sammen med
glasset.

® Sgrg for at 1dget og midterproppen sidder sikkert pa
plads hver gang, for du blender.

® Se altid efter, at lamellerne i midter- proppen ikke er
tilstoppede hver gang, for du blender @.

® Nar du saetter 1dget pa blenderglasset, skal du altid
sgrge for at l1dget og glassets kant er rene og taerre
for at sikre en teet tillukning og forebygge spild.
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® Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller mangel
pad erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker
made, og hvis de forstar de farer, der er involveret.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke
folges.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler i
instruktionsbogen til din kekkenmaskine.

Rengering M

® Sluk altid blenderen, tag stikket ud af stikkontakten,
og skil ad far rengaring. Tem blenderglasset, for
soklen skrues af.

® Knivenhed - aftag og vask taetningsringen. Borst
knivene rene under hanen. Hold undersiden af
enheden tgr. Lad det hele torre.

® Andre dele - se renggringstabel m

Sadan anvendes

® Dette apparat overholder

EF-forordning 1935/2004 blenderen
om materialer og

genstande, der kommer i Se lllustration ‘
kontakt med levnedsmidler. 1

Seet teetningsringen @ ind i
knivsenheden ® - serg for, at

Brug din blender til at lave
supper, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp,
hakke ngdder og knuse is.

For Kenwood-udstyret tages i
brug forste gang
Vask delene: se ‘Rengering’.

taetningen er placeret korrekt.
Laekage kan forekomme,
hvis tetningen er beskadiget
eller forkert pasat.

Seet knivenheden ® i soklen
®.

Skru sa glasset pa soklen

- sgrg for at knivsoklen er
strammet helt.

Fork|ar]ng 4 Laeg ingredienserne i

) blenderglasset.
® Midterprop 5 Seet l1aget pa ved at skubbe
@ Lag ned, indtil det sidder
® Blenderglas fast. (Serg for at en af
@ Teetningsring fremspringene pa laget sidder
@ Knivsenhed over tuden pa blenderglasset.)
® Sokkel 6 Anbring midterproppen i
@ Lameller laget, og skub ned for at lase
Rarepind (Kun KAH359GL) den.

7 Tag hgjhastighedsudtagets

deeksel af.



8 Anbring blenderen over

udtaget, drej den med uret
og skub samtidig ned, indtil
enheden tilkobles. Drej
derpa videre med uret, indtil
tilbehgret lases pa plads.

9 Skift til den gnskede

hastighed (se oversigten over
anbefalet anvendelse).

10 Nar du har opnaet den

onskede konsistens, skal du
slukke for og fjerne blenderen
ved at holde den med begge
haender.

Aadan bruges
rerepinden (kun
KAH359GL)

Se lllustration

1

Seet 1dget pa glasset, og tag
proppen ud. Rerepinde ma
IKKE bruges i glasset uden
laget sat pa.

Seet rgrepinden i og for den
langsomt rundt i glasset, mens
motoren kegrer.

Brug rerepinden til at flytte
ingredienserne omkring

i glasset og forhindre
tilstopning under blending.

Tips
® [Forebyggelse af laekage:

O ggr teetningsringen vad,
for den pasacttes;

O sgrg for, at blenderglasset
er last fast i soklen.

® Ved tilberedning af

mayonnaise kommes alle
ingredienserne, undtagen
olien, ned i blenderen. Mens
maskinen kerer, fiernes
midterproppen og olie haeldes
langsomt og jeevnt i.

Tykke blandinger som f.eks.
paté, dips: brug lav til middel
hastighed og skrab ned efter
behov. Hvis blandingen er
vanskelig at blende, haeldes
mere vaeske i, og brug
rerepinden, hvis en sadan
medfglger. Du kan i stedet
bruge impulsindstillingen (P)

til at flytte ingredienserne hen
over knivene.

® Nar du knuser is, bar du kun
knuse sma& maengder ad
gangen, og bruge impuls-
indstillingen. Det er tilradeligt
at holde handen pa laget
og midterproppen under
knusning.

Rengaring
Se lllustration m

® Husk altid at slukke, tage
stikket ud og adskille
blenderen for rengering.

® Tgm blenderglasset, for du
skruer soklen Igs.

Knivenhed

Veer altid forsigtigt nar du

handterer knivenheden og

undga at bergre knivenes

skeerekant.

1 Aftag og vask teetningsringen.

2 Barst knivene rene under
hanen. Hold undersiden af
enheden tor.

3 Lad det hele torre.

Andre dele

Vask dem i handen, og ter
dem grundigt, eller vask dem i
opvaskemaskinen.



Gulerods- og koriandersuppe

25 g smor

1129, hakket

1 fed hvidleg, knust

800 g gulerod skaret i terninger pa 2,5 cm
Kold kyllingefond

10-15 ml (2-3 tsk.) stedt koriander

Salt og peber

1 Smelt smarret i en gryde, kom lzg og hvidlgg i, og lad det stege,
til det bliver bladt.

2 Kom gulerodsstykkerne i blendere, og tilseet log og hvidlag. Kom
fond i, til det nar niveauet for 1,6 | pa blenderglasset. Pdsaet ldget
og midterproppen.

3 Blend ved maksimal hastighed i 5 sekunder for at fa en
grovkveernet suppe eller laengere for at fa et finere resultat.

4 Heeld blandingen over i en gryde, kom koriander og krydderier i,
og lad suppen simre i 30-35 minutter, eller indtil den er feerdig.

5 Juster krydringen efter behov, og haeld om ngdvendigt ekstra
vaeske i.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit tilbehgr, skal du, fer du anmoder om hjaelp, besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kebt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Fremstillet i Kina
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Svenska

Allmant om sadkerhet

® OO e

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Fore den forsta anvandningen ska all forpackning och
samtliga etiketter, inklusive bladskydden av plast, tas
bort. Tvatta komponenterna: se "Rengdring”.

Ror inte vid de vassa bladen. Knivsatsen ska férvaras
odtkomligt for barn.

Ror inte delar som roér sig.

Var alltid forsiktig ndr du hanterar bladenheten och
undvik att vidrora eggen pa bladen nar du gor ren
dem.

Anvand enbart bagaren med den medfdljande basen
och knivsatsen.

Montera aldrig bladenheten pa uttagen om inte
mixerkannan ar monterad.

Dra alltid ut apparatens stickkontakt innan du fér ned
dina hander eller redskap i bagaren.

Vrid hastighetsreglaget till position "O” (OFF) och dra
ur sladden:

O innan du monterar eller tar bort delar och tillbehor;
O efter anvandning;

O fore rengdring.

Nar du ska dra ut sladden ur natanslutningen:

vanta tills bladen har stannat helt;

Skruva inte bort kannan oavsiktligt frdn bladenheten.
Endast KAH359GL: Mixerlocket maste vara monterat
nar blandarstaven anvands i kannan

Endast KAH359GL: Anvand bara blandarstaven for
att blanda kalla ingredienser. Anvand INTE for varma
vatskor.

RISK FOR BRANNSKADOR: L3t alltid heta
ingredienser svalna till rumstemperatur innan du
ldgger dem i mixerkannan eller mixar dem.

Kor inte mixern tom.

Mixern far endast anvéndas nar locket och
pafyliningstratten har monterats.

Ladmna aldrig apparaten utan uppsikt nadr den anvands.
Om mixern anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Overskrid aldrig den maximala kvantiteten

eller hastigheten som anges i diagrammet 6ver
rekommenderad anvandning av kéksmaskinen [l

Kor inte mixern ldngre &n en minut - da dverhettas
den. Stdng av den direkt nar du erhallit dnskad
konsistens.

Detta tillbehdr ska inte anvandas av barn- Hall
tillbehoret utom rackhall for barn.
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® Hall inte torra ingredienser i mixern innan du slar
pad den. Skar dem i fyrkanter och fyll p& dem via
pafyliningstratten medan apparaten kors.

® Anvand inte mixern som forvaringsbehallare. Den ska
vara tom foére och efter anvandning.

® Mixa aldrig mer an 1600 ml kalla ingredienser - mindre
for skummande vatskor som t.ex. milkshakes.

® Smoothie-recept - mixa aldrig frysta livsmedel som
har bildat en fast massa medan de varit frysta. Bryt i
delar innan du tillsatter dem i mixern.

$$5 _ VIKTIGT: INSTRUKTIONER FOR
D MIXNING AV VARM VATSKA

Foér att minimera risken fér brannskador nar du mixar
varma ingredienser haller du hander och annan
exponerad hud pa avstand fran locket.

Foljande sékerhetsdtgarder maste vidtas:

® VARNING: Mixning av mycket varma ingredienser
kan medfdr att anga plétsligt pressas ut genom
locket eller pafyliningstratten.

® Vi rekommenderar att varma ingredienser far
svalna innan du mixar.

o OVERSKRID ALDRIG kapaciteten p& 1200 ml
om du mixar varma vatskor som soppor (titta pa
markeringarna pa bagaren).

® BORJA ALLTID mixa vid 1&g hastighet och &ka
hastigheten gradvis. MIXA ALDRIG varma vatskor
med pulsinstaliningen.

® Vatskor som kan bilda skum, exempelvis mjolk, far
inte mixas i stérre mangd an 1 000 ml.

® Var forsiktig nar du hanterar mixern. Bdgaren och
dess innehall &r mycket varma.

® Var sarskilt forsiktig nar du tar av locket. Locket
ar konstruerat for att ligga an tatt for att forhindra
ldckage. Skydda vid behov dina hander med en
trasa eller ugnsvantar.

® Kontrollera att bagaren sitter fast ordentligt pa
basen och nar du tar bort den fran apparaten ska du
se till att basen tas av tillsammans med bagaren.

® Kontrollera att locket och pafyliningstratten sitter
fast ordentligt fére varje mixning.

® Se alltid till att ventilerna i pafyliningstratten ar rena
fore varje mixning @.

® Nar du monterar locket pa bagaren ska du alltid
kontrollera att lock och bagarkant ar rena och torra
for att sakerstalla ordentlig tatning och férhindra
spill.
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® Barn ska hallas under uppsikt sd att de inte leker med

apparaten.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad
fysisk eller mental férmaga eller begrénsad kansel
eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om
de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar de medfoljande

riskerna.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa

instruktioner inte foljs.

Se bruksanvisningen for koksmaskinen for
ytterligare sakerhetsinformation.

Rengormg [N

Stang alltid av, dra ur stickkontakten och plocka isar
fore rengdring. TGmM mixerkannan innan du skruvar

bort basen.

® Knivsatsen - avlagsna och rengdr tatningsringen.
Borsta knivbladen rena under vattenkranen. Hall
undersidan av enheten torr. Lat torka.

® Ovriga delar - se rengdringsdiagrammet m

® Den har apparaten uppfyller
EG férordning 1935/2004
om material och produkter
avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

Anvand mixern till soppor,
drycker, patéer och majonnas,
for att gora brodsmulor och
kaksmulor samt for att hacka
notter och krossa is.

Innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehér for forsta
gangen

Diska delarna: se 'Rengéring’.

@)
<
®
-
0
=
oY

Pafyliningstratt
Lock

Bagare

Tatningsring
Bladenhet

Bas

Ventiler

Blandarstav (Endast
KAH359GL)

CINCICISISICNS)

Sa& har anvander du
mixern
Se illustrationerna —

1 Montera tatningsringen @
pa bladenheten ® - se till att
tatningen ar placerad pa ratt
satt. Lackage uppstar om
tatningen ar skadad eller inte
&r monterad pa ritt satt.

2 Montera bladenheten ® i
basen ®.
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3 Skruva sedan pd kannan
pa basen - och se till att
bladenheten skruvas at
ordentligt.

4 Placera ingredienserna i
bagaren.

5 Montera locket genom att
trycka det nedat tills det sitter
pa plats. (Kontrollera att en
av de utstickande delarna pa
locket sitter dver pipen pa
bagaren.)

6 Montera pafyliningstratten pa
locket och tryck ned for att
lasa fast den.

7 Ta bort kapan fran
hoghastighetsuttaget.

8 Placera mixern éver uttaget,
vrid medurs och tryck
samtidigt ned tills enheten
|aser pa plats. Vrid sedan
ytterligare medurs tills
tillbehoret 1dser pa plats.

9 Stall in 6nskad hastighet (se
tabellen for rekommmenderad
anvandning).

10 Néar 6nskad konsistens har
uppnatts stédnger du av och
lossar mixern. Stéd den med
bada handerna.

Anvanda
blandarstaven (endast
KAH359GL)

Se illustrationerna

1 Satt locket pa kannan och
ta bort pafyliningslocket.
Anvand INTE blandstaven i
kannan om inte locket &r pa .

2 Satt i staven och flytta
ldngsamt runt den i kannan
medan motorn gar.

® Anvand blandarstaven for
att hjalpa till att flytta runt
ingredienserna i kannan och
forhindra fastkdrning under
mixningen.

Tips
® Forhindra lackage genom att:
O vata tatningsringen innan
du monterar den.
O se till att b&garen ar fast
ordentligt vid basen.

® Nar du gdr majonnas placerar
du alla ingredienser, férutom
oljan, i mixern. Medan
apparaten gar avladgsnar
du péafyliningstratten och
tillsatter oljan ldangsamt i en
jdmn strale.

® Tjocka blandningar
t.ex. paté, dippsaser:
anvand 1&g till medelhog
hastighet, och skrapa ner
innehallet vid behov. Om
blandningen &r svar att
mixa kan du tillsatta mer
vatska och anvanda staven,
om en sadan medfoljer.
Alternativt kan du anvanda
momentaninstaliningen for att
fa ingredienserna att rora sig
dver bladen.

® Nar du krossar is bearbetar du
sma mangder at gangen och
anvander pulsinstallningen.
Du boér halla handen pa locket
och pafyliningstratten under
tiden.

Rengdring
Se illustrationerna m

® Fore rengdring ska
apparaten alltid stangas av,
stickkontakten ska dras ut och
apparaten ska demonteras.

® TH6mM bagaren innan du
skruvar loss basen.

Knivsats

Var alltid forsiktig nar du

hanterar knivsatsen och undvik

att rora vid den vassa eggen.

1 Ta bort tatningsringen och
diska den.

2 Diska bladen under rinnande
vatten. Hall undersidan av
enheten torr.

3 Lat torka.

Ovriga delar

Tvatta for hand och torka
sedan noggrant eller anvand
maskindisk.
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Morots- och
koriandersoppa

25 g smor

116k, hackad

1 vitloksklyfta, krossad

800 g morot, skuren i 2,5cm
kuber

Kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 tsk) malen
koriander

Salt och peppar

1 Smalt smoret i en stekpanna,
tillsatt 16k och vitlok och stek
tills de mjuknar.

Lagg mordtterna i en mixer,
tillsatt I6ken och vitloken.
Tillsatt buljong upp till
1,6-litermarkeringen pa
mixerkannan. S&tt pa lock och
pafyliningslock.

Mixa pd maximal hastighet

i 5 sekunder for att gdra en
soppa med grdvre konsistens
eller langre om du vill ha en
slatare soppa.

Overfér blandningen till en
kastrull. Tillsatt koriander, salt
och peppar och sjud soppan i

Service och
kundtjanst

® Om du far problem
med att anvénda ndgot
tillbehor ber vi dig besdka
www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en
garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser
vad géller garanti och
konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt
inte fungerar som den

ska eller om du upptacker
fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell
information om narmaste
godkanda KENWOOD-
servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com
eller Kenwoods webbplats
for ditt land.

Tillverkad i Kina.

30 till 35 minuter, eller tills den

ar fardig.

Tillsatt eventuellt mer salt och
peppar eller extra vatska om
det behovs.
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Norsk

Generell sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sla opp i den senere.

For farste gangs bruk ma du fjerne all forpakning og
merker, inkludert dekkene pa plastikkbladene. Vask
delene; se “Rengjoring”.

Ikke bergr de skarpe bladene. Hold bladenheten unna
barn.

Ikke bergr noen deler i bevegelse.

Vaer alltid forsiktig ved handtering av bladenheten og
unnga a bergre bladenes skjaerekant ved rengjering.
Bare bruk begeret med basen og bladenheten som
folger med.

Du ma aldri sette bladenheten pa uttaket hvis
mikserbegeret ikke er satt pa.

Koble alltid ut maskinen for du putter hendene eller
utstyr i begeret.

Vri hastighetskontrollen til'O’-posisjon (OFF) og ta ut
kontakten:

O fgr montering eller fjerning av deler og redskap;
O etter bruk;

O far rengjering.

Nar du tar mikseren av motordelen:

O vent til kniven har stanset helt;

O ikke skru av begeret fra bladenheten utilsiktet.
Kun KAH359GL: Mikserlokket ma vaere satt pa mens
du bruker rgrepinnen i begeret.

Kun KAH359GL: Bruk bare regrepinnen til
prosessering av kalde ingredienser. Den ma IKKE
brukes ved prosessering av varme vaesker.
SKALDEFARE: Varme ingredienser méa kjoles ned til
romtemperatur for du har dem i mikserglasset eller
mikser dem.

Aldri kjgr hurtigmikseren nar den er tom.

Bruk hurtigmikseren bare nar lokket og fyllhetten er
pa plass.

Aldri la apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.
Feil bruk av mikseren kan forarsake personskader.
Overskrid aldri maksimale mengder og hastigheter
oppgitt i Blender anbefalt bruktstabell m

Aldri kjer hurtigmikseren i mer enn ett minutt - den vil
overopphetes. Sla av sa snart du har oppnadd riktig
konsistens.

Dette redskapet skal ikke brukes av barn. Oppbevar
redskapet utilgjengelig for barn.
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® |kke legg tarre ingredienser i hurtigmikseren fgr
du sladr den pa. Skjeer dem i firkanter og slipp dem
gjennom fyllhetten mens maskinen er i gang.

® |kke bruk hurtigmikseren som en
oppbevaringsbeholder. Hold den tom fer og etter
bruk.

® Du ma aldri mikse mer enn 1600 ml kalde ingredienser,
mindre for skummende vaesker som milkshake.

® Smoothieoppskrifter - aldri miks frosne ingredienser
som har blitt til en fast masse under frysing. Bryt den
opp fer du legger den i hurtigmikseren.

$55 _ VIKTIG: INSTRUKSJONER FOR
D MIKSING AV VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nar du mikser
varme ingredienser, holder du hender og annen utsatt
hud unna lokket for & hindre mulige brannskader.
Falgende forholdsregler bar overholdes:

® ADVARSEL: Blanding av veldig varme ingredienser
kan fore til at varm vaeske og damp kommer forbi
dekselet og fyllerdelen.

® Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til a
kjoles ned for de blandes.

® ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml / 5 kopper
hvis du behandler varm vaeske. som supper (se
markeringene pa begeret).

® ALLTID begynn & mikse pa lav hastighet og ok
hastigheten gradvis. ALDRI bland varm vaeske ved &
bruke pulsinnstillingen.

® \aeske som danner skum, som f.eks. melk, bar
begrenses til en maksimal kapasitet p& 1000 ml / 4
kopper.

® \eer forsiktig nar du holder i hurtigmikseren siden
begeret og innholdet er veldig varmt.

® \eer ekstra forsiktig nadr du fjerner lokket. Lokket er
designet til & sitte hardt pa for & hindre lekkasje. Om
nedvendig beskytter du hendene dine med en klut
eller grytekluter nar du tar pa begeret.

® Kontroller at begeret er skikkelig festet pa basen og
nar du fjerner det fra apparatet, forer du basen og
sgrger for at den fjernes sammen med begeret.

® Kontroller at lokket og fyllhetten er skikkelig festet
for hver hurtigmikshandling.

® Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten er dpne
for hver miksehandling @.

® Nar du setter pa lokket pa begeret ma du
kontrollere at lokket og kanten pa begeret er rene
og terre for & sikre god forsegling og hindre sgal.
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Barn ma passes pa slik at de ikke leker med apparatet.
Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn
eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig

bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler i
hovedinstruksjonsboken for kjgskkenmaskinen.

Reng oring M

Skru alltid av, koble fra og demonter for rengjoring.
Tom begeret for du skrur av basen.

Bladenhet - fjern og vask forseglingsringen. Berst
bladene ren under kranvannet. Hold undersiden av
enheten torr. La torke.

Andre deler - se rengjeringstabell [§}

Dette apparatet overholder Slik bruker du
EC-forordning 1935/2004 hurtigmikseren

om materialer og
gjenstander som er bestemt Se illustrasjonene oy -

4 komme i kontakt med 1 Sett tetningsringen @ inn i
naeringsmidler. knivenheten ® - pass péa at

tetningsringen sitter korrekt.

Bruk hurtigmikseren til supper, Hvis tetningsringen er skadet
drikke, pateer, majones, eller ikke sitter riktig i, forer
bredsmuler, kjekssmuler, det til lekkasjer.

hakking av ngtter og knusing 2 Sett bladenheten @ inni

av is.

For du bruker Kenwood-
tilbehoret for forste gang
Vask delene: se ‘Rengjaring.

basen ®.

3 Sa skrur du begeret pa basen,
pass pa at bladenheten er
strammet helt til.

4 Plasser ingrediensene i

begeret.
Deler 5 Sett pa lokket ved & dytte det
@ Fyllhette ned til det sitter. (Kontroller
® Lokk at et av utspringene pa
® B lokket passer over tuten pa
eger begeret).
@ Tetningsring 6 Plasser fyllhetten i lokket og
® Knivenhet dytt ned for & sikre.
® Base 7 Fjern det raske
@ Luftehull utslippsdekselet.
Rarepinne (Kun 8 Plasser hurtigmikseren over
KAH359GL) utslippet, vri med klokken og

dytt samtidig ned til enheten
fester seg. Vri deretter
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ytterligere med klokken til
vedlegget lases i posisjon.

9 Buytt til gnsket hastighet (se
tabellen for anbefalt bruk).

10 Nar @nsket konsistens er
oppnadd, slar du av og
fierner hurtigmikseren mens
du stotter den med begge
hender.

Slik bruker du
rgrepinnen (Kun
KAH359GL)

Se illustrasjon

1 Sett lokket pa begeret og

ta av fyllerdelen. IKKE bruk
rerepinnen i begeret uten at
lokket sitter pa.

Sett inn rgrepinnen og beveg
den langsomt rundt i begeret
mens motoren kjgrer.

Bruk rgrepinnen til & hjelpe
med & bevege ingredienser
rundt i begeret og forhindre
at noe setter seg fast under
miksing.

Hint
® Forhindre lekkasjer ved a
O veaete tetningsringen for du
setter den pa
O passe pa at begeret er last
godt pa plass i basen.
N&r du lager majones, legger
du alle ingrediensene, unntatt
oljen, i hurtigmikseren.
Deretter, mens maskinen er i
gang, fijerner du fyllhetten og
tilsetter oljen sakte og jevnt.
L] Tykke blandinger,
f.eks. posteier, dipper: Bruk
lav til middels hastighet og
skrap nedover nar ngdvendig.
Hvis blandingen er vanskelig a
mikse legger du til mer vaeske
og bruker rgrepinnen hvis den
folger med. Alternativt kan du
bruke pulsinnstillingen for & fa
ingrediensene i bevegelse over
bladene.

Nar du knuser is, behandler
du sma mengder om gangen
og bruker pulsinnstillingen. Vi
anbefaler at du holder handen
pa lokket og fyllhetten under
handlingen.

Rengjaring
Se illustrasjon m

® S| alltid av og koble fra for
rengjoring.

® Tgm begeret for du skrur av
basen.

Bladenhet

Veer alltid forsiktig nar du

handterer bladenheten og

unnga a bergre skjerekanten

pa bladene.

1 Fjern og vask tetningsringen.

2 Borst bladene rene under
springen. Hold undersiden av
enheten torr.

3 La den torke.

Andre deler

Vaskes for hand og terk
deretter grundig eller vask i
oppvaskmaskinen.
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Gulerot og koriandersuppe

25g smar

1
1

opphakket lgk
knust hvitlgksfedd

00 g gulrot skaret i 2,5 cm terninger
Kald kyllingbuljong

10-15 ml (2-3 ts) malt koriander

Salt og pepper

1

Smelt smaret i en panne, tilsett lok og hvitlok og stek til den er
mykt.

Legg gulroten i blenderen, tilsett Iok og hvitlgk. Tilsett tilstrekkelig
buljong til & n& 1,6 L-nivaet merket p& begeret. Sett pa lokket og
fyllekorken.

Blend pd maks hastighet i 5 sekunder for en grov suppe eller
lenger for et finere resultat.

4 Ha blandingen over i en Kjele, tilsett koriander og krydder og la

suppen smakoke i 30 til 35 minutter eller til den er ferdig kokt.
Juster krydderet etter behov og tilsett ekstra vaeske om
ngdvendig.

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke tilbehgret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® | aget i Kina.
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Suomi

Yleinen turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa
tarvetta varten.
Poista ennen ensimmaista kayttodkertaa kaikki
pakkausmateriaali ja kaikki merkinnat mukaan lukien
muoviset terdnsuojukset. Pese osat: ks. “Puhdistus”.
Ala koske teraviin teriin. Pida terayksikk® poissa lasten
ulottuvilta.
Ald koske mihinkdan lilkkuvaan osaan.
Kasittele terayksikkda varovaisesti. Valta koskemasta
terien leikkaavaan reunaan puhdistamisen aikana.
Yhdistd kannu vain laitteen mukana toimitettuun
jalustaan ja terayksikkoon.
Ald kiinnita terdyksikkdd moottoriyksikkdon, jos astia
ei ole paikallaan.
Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen kaden tai
keittidotydvalineen laittamista kannuun.
Kaanna nopeussaadin asentoon “O” OFF ja irrota laite
pistorasiasta:
O eennen kuin kiinnitat tai irrotat osia ja lisalaitteita;
O kayton jalkeen;
O ennen puhdistamista.
Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta
O odota, kunnes terat ovat pysadhtyneet kokonaan;
O 4la irrota kannua terista.
Vain KAH359GL: Sekoittimen kannen tulee olla
paikallaan, jos kannussa kaytetdan sekoitustikkua.
Vain KAH359GL: Kayta sekoitustikkua vain kylmille
aineosille. ALA kayta sita kuumille nesteille.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on
annettava jaahtya huoneenlampoisiksi ennen kulhoon
asettamista tai sekoittamista.
Ald koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Kayta tehosekoitinta vain kannen ja tayttéaukon
ollessa paikoillaan.
Al3 jat3 laitetta toimimaan ilman valvontaa.
Sekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.
Al ylitd keittidkoneen Suositeltu kayttd -kaaviossa m
ilmoitettuja suurimpia sallittuja maaria ja nopeuksia.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta pidempaan kuin
vksi minuutti kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi
sakeus on saavutettu.
Lapset eivat saa kayttaa tata lisalaitetta. Pida lisalaite
poissa lasten ulottuvilta.
Al4 lisa4 kuivia aineosia tehosekoittimeen ennen
kuin siihen on kytketty virta. Kuutioi ne ja pudota ne
syottdaukon 1&pi, kun laite on toiminnassa.
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® Al kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Pida se
tyhjand ennen kayttda ja kayton jalkeen.

® Sekoitettavia kylmia aineosia saa olla enintaan 1,6
litraa. Vahenna aineosien maaraa, jos valmistat jotain
kuohkeaa, kuten pirtelda.

® Kun valmistat pirtel®a, ala sekoita kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana jahmettyneitd aineosia. Riko ne
palasiksi ennen tehosekoittimeen lisaadmista.

$$%  TARKEAA: KUUMAT AINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttdmiseksi kuumia aineita
sekoitettaessa pida kadet ja muut kehonosat poissa
kannen luota. Seuraaviin varotoimiin tulee ryhtya:

® VAROITUS: Erittain kuumien aineosien
sekoittaminen voi aiheuttaa kuuman nesteen
ja hoyryn purskahtamisen kannen ohi tai
tayttéaukosta.

® On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jaahtya
ennen sekoittamista.

® ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen keiton
kaltaista kuumaa nestettad yli 1,2 litraa (1200ml).
Noudata kannuun tehtyja merkintdja.

® Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella nopeudella.
Lisaa nopeutta vahitellen. ALA KOSKAAN sekoita
kuumia nesteitd sykaystoimintoa kayttamalla.

® Tehosekoittimeen saa kaataa maidon kaltaista
kuohuavaa nestettd enintdan 1 litra (1000mI).

® Ka3sittele tehosekoitinta varovaisesti, kun kannu ja
sen sisaltd ovat kuumia.

® [rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi on
suunniteltu sopimaan tiukasti paikalleen vuotojen
estamiseksi. Kun kasittelet sita, kayta pannulappua
tai uunikintaita.

® Varmista, ettd kannu on kiinnitetty jalustaan tiukasti.
Kun irrotat sen laitteesta, tartu sen pohjaan ja
varmista, ettd se irrotetaan yhdessd kannun kanssa.

® Varmista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta
kansi ja tayttdaukko ovat kunnolla paikoillaan.

® Varmista ennen tehosekoittimen kayttamista, ettd
tayttdoaukon huohotusaukot ovat puhtaita @.

® Kun kansi kiinnitetdan kannuun, varmista aina, etta
kannen ja kannun liitos on puhdas, jotta se on tiivis
eikd siita roisku mitaan.

® Al3 siirra tai nosta sekoituspadatd, kun siihen on
kiinnitetty varuste. Muuten yleiskone voi muuttua
epavakaaksi.

® | apsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

56



Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai

kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he
ymmartavat kayttadmisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun

kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naitd ohjeita ei ole noudatettu.

Yleiskoneen kdyttoéohjeessa on lisdtietoja

turvallisuudesta.

Puhdistus M

® Katkaise aina virta, irrota laite pistorasiasta ja irrota
osat ennen puhdistusta. Tyhjenna kulho ennen kuin

irrotat pohjaosan.
Terayksikkod -

irrota ja pese tiivisterengas. Harjaa terat

puhtaiksi vesihanan alla. Pida yksikdon alapuoli kuivana.

Jata yksikd kuivumaan.

Tama laite tayttaa EU-
asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja
tarvikkeista.

Voit valmistaa tehosekoittimessa
keittoja, juomia, pateita

tai majoneesia. Voit myds
hienontaa siina kuivaa leipaa
korppujauhoiksi tai kekseja
rouhia pahkindita tai murskata
jaata.

Ennen Kenwood-varusteen
kdyttamistd ensimmaista kertaa
Pese osat. Lisatietoja on
puhdistaminen-osassa.

%
©
=
0

Tayttdaukko

Kansi

Kannu
Tiivisterengas
Terayksikkd
Jalusta
Huohotusaukot
Sekoitustikku (Vain
KAH359GL)
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Muut osat - ks. kuivauskaavio [}

Tehosekoittimen
kayttaminen

Katso kuvia . .

Sovita tiivisterengas @
terayksikkoon ®. Varmista,
ettd tiiviste on oikein
paikoillaan. Jos tiiviste on
vaurioitunut tai se ei ole
kunnolla paikallaan, aiheutuu
vuotoa.

Kiinnita terayksikkod &
jalustaan ®.

Kierrd kannu kiinni jalustaan.
Varmista, ettd terayksikkd on
kunnolla kiristetty.

Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen
tyéntamalla sita alaspain,
kunnes se on tiukasti
paikallaan. Varmista, etta

vksi kannen ulkonema osuu
kannun nokkaan.

Kiinnita tayttdaukko kanteen
ja kiinnita se tiukasti
painamalla alaspain.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi.

Aseta tehosekoitin
kiinnityskohdan paalle, kaanna
myotapdivaan ja



paina alaspain, kunnes
se kiinnittyy paikalleen
K&anna vielda myotapaivaan,
kunnes tehosekoitin lukittuu
paikalleen.
9 Valitse nopeus (Lisatietoja on
kayttosuosituskaaviossa.)
10 Kun rakenne on oikea,
katkaise virta ja irrota
tehosekoitin tukien sita
molemmilla kasillasi.

Sekoitustikun
kayttaminen (vain
KAH359GL)

Katso kuvaa

1 Kiinnitd kansi kannuun ilman
tayttokantta. ALA kayta
sekoitustikkua, ellei kansi ole
kiinnitettyna kannuun.

2 Tyoénna sekoitustikku
paikalleen. Siirtele sita
kannussa, kun moottori on
kaynnissa.

® Seckoita aineksia kannussa
sekoitustikun avulla, jotta ne
eivat paakkuunnu.

Vihjeita
® \/uotojen estdminen:

O Kostuta tiivisterengas
ennen sen asettamista
paikalleen.

O Varmista, ettd kannu on
kunnolla kiinni jalustassa.

® Kun teet majoneesia, aseta
kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen.
Kun laite on toiminnassa,
irrota tayttodkansi ja kaada 6ljy
hitaasti ja tasaisesti kannuun.

® Jos valmistat paksuja
seoksia, kuten pateeta
tai dippikastiketta, kayta
alhaista tai keskinkertaista
nopeutta. Kaavi massaa alas

tarvittaessa. Jos sekoittaminen

on vaikeaa, lisdé nestettd ja
kaytd mahdollisesti mukana
toimitettua toimitettua
sekoitustikkua. Saat aineosat
liikkumaan terien yli
kayttamalla sykaystoimintoa.

® Kun murskaat jaata, kasittele
sita pienia maaria kerrallaan ja
kayta sykaystoimintoa. Talldin
on suositeltavaa pitaa katta
kannen ja tayttoaukon paalla.

Puhdistus
Katso kuvaa m

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

® Tyhjenna kannu ennen kuin
kierrat sen irti jalustasta.

Terdyksikko

Kasittele terid varovaisesti.

Valta koskemasta terien

leikkaavaan reunaan.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Harjaa terat puhtaiksi
juoksevan vesihanan alla. Pida
laitteen alaosa kuivana.

3 Anna laitteen kuivua.

Muut osat

Pese k&sin ja kuivaa sen
jalkeen perusteellisesti tai pese
astianpesukoneessa
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Porkkana-
korianterikeitto

25 g voita

1 pilkottu sipuli

1 murskattu valkosipulinkynsi
800 g porkkanoita 2,5 cm:n
kuutioiksi leikattuna

Kylmaa kanalienta

10-15 ml (2 tI) jauhettua
korianteria

Suolaa ja pippuria

1 Sulata voi pannussa, lisaa
sipuli ja valkosipuli seka
kuullota pehmeiksi.

2 Aseta porkkanat sekoittimeen,

lisaa sipuli ja valkosipuli
Lisada riittavasti kanalienta
niin, etta sita kulhon 1,6 litran

merkkiin asti. Kiinnita kansi ja

tayttdaukon kansi.
3 Sekoita suurimmalla
nopeudella 5 sekunnin ajan,

jos haluat paksumpaa keittoa,

tai kauemmin, jos haluat
ohuempaa keittoa.

4 Siirrd seos paistinpannulle,
lisda korianteri ja mausteet
ja anna keiton hautua 30-35
minuuttia tai kunnes se on
valmista.

5 Mausta tarpeen mukaan ja
lisda tarvittaessa nestetta.
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Huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos lisalaitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi
vikaantuu tai siihen
tulee toimintahairio,
toimita tai laheté se
valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman
valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Valmistettu Kiinassa.




Turkc¢e

Genelguvenhk
Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® |k kullanimdan 6nce, bicak Uzerindeki plastik bicak
kihfr dahil ttm ambalaj malzemesini ve etiketleri
cikartin. Parcalari yikayin: bkz. ‘Temizleme’.

® Keskin bicaklara dokunmayin. Cocuklari bigak
Unitesinden uzak tutun.

® Herhangi bir hareketli parcaya dokunmayin.

® Bicak Unitesini tutarken her zaman dikkat edin ve
temizlerken bicaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan
kacinin.

® Hazneyi sadece verilen bicak Unitesi ile kullanin.

® Bicak Unitesini, blender haznesi takili degilken asla
cikisa yerlestirmeyin.

® CLllerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine sokmadan
odnce her zaman makineyi fisten cekin.

® Hiz kontrollint ‘O’ konumuna (KAPALLD cevirin ve fisini
cekin:
O parcalari ve eklentileri takmadan ve sékmeden

once;

O kullandiktan sonra;
O temizlemeden &nce.

® Blenderi glc Unitesinden cikartirken:
O bicaklar tamamen durana kadar bekleyin;
O Hazneyi bicak Unitesinden yanlislikla ¢cikartmayin.

® Sadece KAH359GL icin: Hazne icindeki karistirma
cubugu kullanilirken blender kapagi takili olmalidir

® Sadece KAH359GL icin: Karistirma cubugunu
sadece soguk malzemeleri islemek icin kullanin. Sicak
sivilari islerken KULLANMAYIN.

® HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri hazneye
koymadan ya da blenderden gecirmeden &énce oda
sicakhdina gelmelerini bekleyin.

® Blenderi asla bos calistirmayin.

® Blenderi sadece kapak ve doldurma kapagdi yerine
takiliyken calistirin.

® Calisirken cihazin basindan ayriimayin.

® Blenderin hatall kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

® Asla, Onerilen Blender Kullanim Tablosunda [
belirtilen maksimum miktarlari ve hizlari asmayin.

® Blenderi asla bir dakikadan uzun calistirmayin - asiri
Isinmaya sebep olacaktir. Dogru yodunluga ulasir
ulasmaz aleti kapatin.

® Bu eklenti cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.
Eklentiyi cocuklarin erisemeyecedi bir yerde muhafaza
edin.

® Kuru malzemeleri blenderi calistirmadan énce
koymayin. Bunlari kUip klUp dograyin ve makine
calisirken doldurma kapagindan iceri atin.
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Blenderi saklama kabi olarak kullanmayin.
Kullanmadan énce ve kullandiktan sonar bos birakin.
Asla 1600 ml'den fazla soduk malzeme karistirmayin -
milkshake gibi kivamli sivilar icin daha az.

Smoothie tarifler - dondurulurken kati hal almis
malzemeleri asla karistirmayin, blendere koymadan
once kirin.

55 ONEMLI: SICAK KARISTIRMA
TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasiligini en
aza indirmek icin, olasi yaniklardan kacinmak amaciyla
elleri ve cildinizin acik olan diger kisimlarini kapaktan

uzak tutun.
Asagidaki dnlemlere uyulmalidir:

® DIKKAT: Cok sicak malzemelerin karistiriimasi

sicak sivi ve buharin kapaktan veya doldurma
kapagindan aniden sicramasina sebep olabilir.
Sicak malzemeleri karistiriilmadan 6nce
sogumasinin beklenmesini éneririz.

Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA 1200m! /5
fincan kapasitesini asmayin (haznenin Uzerindeki
isaretlere bakin).

Karistirmaya DAIMA dUsUk hizla baslayin ve
kademeli olarak artirin. Sicak sivilari ASLA puls
ayarini kullanarak karistirmayin.

SUt gibi kdpUrebilen sivilar maksimum 1000ml / 4
fincan kapasite ile sinirlanmalidir.

Hazne ve icindekiler cok sicak olacagdi icin blenderi
kullanirken dikkatli olun.

Kapagdi acarken 6zellikle dikkatli olun. Kapak
sizdirmayi dnlemek icin siki kapanacak sekilde
dizayn edilmistir. Gerektiginde ellerinizi korumak icin
bez veya firin eldiveni kullanin.

Cihazdan cikartirken haznenin tabana gUvenli sekilde
takil oldugundan emin olmak icin, tabani yonlendirin
ve hazneyle birlikte ciktigindan emin olun.

Blenderin her kullanimindan &nce, kapak ve
doldurma kapagdinin yerine tam oturmus oldugundan
emin olun.

Blenderin her kullanimindan énce doldurma
kapagindaki havalandirma deliklerinin acik
oldugundan emin

olun @.

Kapagdl hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve
malzemelerin déklUlmesini dnlemesi acisindan kapak
ve hazne kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.
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Cocuklarin cihazla oynamamalari saglamak icin gdze-
tim altinda tutulmalari gerekir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
gUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve
olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

ilave giivenlik uyarilari icin Mutfak Robotunuzun
kullanma talimatina bakin.

Temlzhkm

Temizlemeden &nce her zaman kapatin, fisten cekin ve
parcalarini ayirin. Tabandan cikartmadan dénce hazneyi
bosaltin.

Bicak Unitesi - conta bilezigini cikarin ve yikayin.
Bicaklari musluk altinda fircayla temizleyin. Unitenin
altini kuru tutun. Kurumaya birakin.

Diger parcalar - temizleme tablosuna bakin m

Bu cihaz gida ile temas eden Blender'inizin
malzemeler ve maddeler kullamml

ile ilgili EC 1935/2004
Yénetmeligine uygundur. Cizimlere—bakln

Blenderi corbalar, ickiler, pateler,
mayonez, ekmek kirintilari,
biskUvi kirintilar, kiyilmis findiklar
ve kirilmis buz icin kullanin.

1 Conta bilezigini @ bicak
tnitesine ® yerlestirin -
contanin dogru yerlestiginden
emin olun. Eger conta zarar
gordiiyse veya diizgiin
yerlesmediyse sizdirma

Kenwood ekinifin ilk meydana gelir.
I;ullan‘lmlnt.;an °lng: 2 Bicak Unitesini @ tabanin icine
fTaer;?Z?glm?é, ayin: bkz. ® vyerlestirin.
’ 3 Sonra hazneyi tabana
vidalayin - bicak tabaninin
Parcalar tamamen sikistigindan emin
@® Doldurma kapagi olun. )
4 Malzemeleri hazneye koyun.
® Kapak 8 .
5 Kapagi sabitlenene kadar
® Hazne -
o asagi bastirarak takin.
@ Conta "bl!em.g\ (Kapak tzerindeki cikintinin
% Bicak Unitesi hazne Uzerindeki yuvaya
Taban oturdugundan emin olun.)
@ Havalandirma delikleri 6 Doldurma kapagini kapagin
Karistirma cubugdu (Sadece Uzerine takin ve asagdi
KAH359GL icin) bastirarak sabitleyin.
7 YUuksek hiz ¢cikis kapagdini
cikartin.
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Blenderi cikisin Ustlne
yerlestirin, saat yontunde
cevirin ve ayni anda yerine
oturuncaya kadar asagdi itin.
Daha sonra olmasi gereken
konumda kilitleninceye kadar
saat yonunde c¢evirin.
istenen hiza ayarlayin
(6nerilen kullanim tablosuna
bakin).

10 Istenen kivama ulastiginizda,

kapatin ve blenderi iki elinizi
kullanarak ¢ikartin.

Karistirma
cubugunu
kullanmak iCiﬂ (Sadece
KAH359GL icin)

Cizime Bakin

1

Kapagdl hazneye takin ve
doldurma kapagini ¢ikartin.
Haznenin i¢indeki karistirma
¢ubugunu kapak takil
degilken kullanmayin.
Karistirma ¢ubugunu
yerlestirin ve motor calisirken
hazne cevresinde yavasca
hareket ettirin.

Karistirma cubugunu haznenin
Uzerinde kalan malzemeleri
almak ve isleme sirasinda
tikanmay! 6nlemek icin
kullanin.

ipuglan
® Sizintilari dnlemek icin:

O takmadan 6nce conta
bilezigini islatin;
O haznenin tabana iyice
oturdugundan emin olun.
Mayonez yaparken, yad haric
butun malzemeleri blenderin
icine koyun. Sonra, makine
calisirken doldurma kapagini
cikartin ve yagl yavasga ve
esit sekilde ilave edin.
Yogun karisimlar, 6rn. Pate,
dip sos: DUsuUk hizdan
baslayip orta hiza yUkseltin,
gerektiginde kenarlari
asagdi siyirin. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla
sivi ekleyin ve eger Urtnle

birlikte verilmisse karistirma
cubugunu kullanin. Alternatif
olarak malzemelerin bicaklar
arasinda hareket etmesi icin
puls ayarini kullanin.

® Buz parcalarken, kUg¢uk
miktarlar ile ¢alisin ve puls
ayarini kullanin. Calistirma
esnasinda kapak ve doldurma
kapagini elinizle tutmaniz
onerilir.

Temizlik

Cizime m Bakin

® Temizlemeden 6nce her
zaman kapatin, fisten cekin ve
parcalarini ayirin.

® Tabandan cikartmadan 6nce
hazneyi bosaltin.

bigak linitesi

Bigak Unitesini tutarken

her zaman dikkat edin ve
bigaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

1 Sizdirmazlik halkasini ¢ikarin
ve yikayin.

2 Bicaklari musluk altinda
fircayla temizleyin. Unitenin
altini kuru tutun.

3 Kurumaya birakin.

Diger pargalar

Elde yikayin, sonra iyice
kurulayin veya bulasik
makinesinde yikayin.
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Havuc ve Kisnis
Corbasi

25 gr tereyagdi

1 sogan, dogranmis

1 dis sarimsak, doévulmus

2,5 cm’lik kUpler halinde kesilmis
800 gr havug

Soguk tavuk suyu

10-15ml (2-3 tatl kasigi) toz
kisnis Tuz ve biber

1 Bir tavada tereyadini eritin,
sogan ve sarimsagdi ekleyin
ve yumusayincaya kadar
soteleyin.

Havuclari blendere koyun,
sodan ve sarimsagdi ekleyin.
Hazne UGzerindeki 1,6 L seviye
isaretine gelinceye kadar
tavuk suyu ekleyin. Kapagdi ve
doldurma kapagini takin.

iri taneli corba icin maksimum
hizda 5 saniye blenderdan
¢cekin ya da daha purtzsuz
corba icin daha uzun stre
cekin.

Karisimi sos tavasina aktarin,
kisnisi ve baharatlari ekleyin,
corbayl 30-35 dakika ya da
pisene kadar kaynatin.
Baharati gerektigi gibi
ayarlayin ve gerekliyse ekstra
sivi ekleyin.

Servis ve musteri
hizmetleri

® Eklentinizin calismasi
ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

Lutfen unutmayin, Grn
Urdnun satildigi tlkedeki
mevcut tim garanti ve
tuketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood Gruntnuz
arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine
gobnderin veya goturun. Size
en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guncel
bilgilerine ulasmak i¢in
www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize &zel
web sitesini ziyaret edin.

® Cin'de Uretilmistir.

64




Cesky

Obecné bezpecnostni zasady

® Prectéete si peclive pokyny v této prirucce a uschovejte
ji pro budouci pouziti.

® Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy
material a stitky vcetné plastovych krytd nozové
jednotky. Umyjte jednotlivé ¢asti: viz ,cisténf’.

® Nedotykejte se ostrych noz(. Nozovou jednotku
uchovavejte mimo dosah déti.

® Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.

® Pri manipulaci s nozovou jednotkou budte opatrni
a pfi ¢isténi se dotykejte ostfi nozu.

® Nadobu vzdy pouzivejte jen s dodavanou zakladnou
a nozovou jednotkou.

® Nenasazujte nozovou jednotku na pripojku, pokud
neni nasazena nadoba mixéru.

® Pred vsunutim rukou nebo nastrojd do naddoby pristroj
vzdy odpojte od napajeni.

® Otocte ovladac rychlosti do polohy ,O" (VYPNUTO)
a odpojte pristroj od zdroje napajent:
O pred nasazovanim nebo sundavanim pohyblivych

¢asti a nastavcl;

O po pouziti;
O pred ¢isténim.

® Chcete-li mixér sejmout z motoru:
O pockejte, az se noze zcela zastavi;
O Davejte pozor, abyste nechténé neodsroubovali

nadobu od nozové jednotky.

® Pouze KAH359GL: Pri pouzivani promichavaciho
nastavce v nadobé musi byt nasazeno viko mixéru

® Pouze KAH359GL: Promichavaci nastavec
pouzivejte pouze pri mixovani studenych ingredienci.
NEPOUZIVEJTE pfi mixovani horkych tekutin.

® NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience musite pred
umisténim do nadoby nebo pfed mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

® Nikdy mixér nespoustéjte prazdny.

® Mixér pouzivejte pouze s nasazenym vikem nadoby
a vickem plniciho hrdla.

® Pokud je spotrebi¢ v provozu, nikdy jej nenechavejte
bez dozoru.

® Nespravné pouzivani mixéru mize zpdsobit zranéni.

® Neprekracujte maximalni mnozstvi a rychlosti uvedené
v tabulce doporu¢eného nastaveni mixéru [

® Nikdy mixér nezapinejte na déle nez jednu minutu -
hrozi prehrati. Jakmile dosdhnete spravné konzistence,
mixér vypnéte.

® Tento nastavec nesmi pouzivat deéti. Udrzujte ho mimo
dosah deéti.
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® Nedavejte do mixéru suché ingredience pred
zapnutim. Nakrajejte je na kostky a pridavejte je
dovnitf plnicim hrdlem, kdyzZ je mixér zapnuty.

® Nepouzivejte mixér jako skladovaci naddobu. Pred a po
pouziti jej nechavejte prazdny.

® Nemixujte vice nez 1600 ml studenych ingredienci -
Vv pfipadé pénicich tekutin, jako jsou mlé¢né koktejly,
jesté méné.

® Priprava ovocnych mlécnych koktejld - nikdy
nemixujte zmrzlé ingredience, které pfi zmrznuti
vytvorily pevnou hmotu. Pred pfridanim do mixéru je
rozdélte na kousky.

$sS  DULEZITE: POKYNY PRO MIXOVANI
HORKEHO OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pri mixovani

horkého obsahu, nepfiblizujte k viku ruce a jiné casti

téla s nechradnénou kdzi, abyste zabranili moznému

popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpecnostni opatrent:

® POZOR: Pfi mixovani velmi horkych ingredienci
muze kolem vika nddoby nebo plniciho viéka
prudce uniknout horka tekutina a para.

® Doporucujeme, abyste horké ingredience pfred
mixovanim nechali vychladnout.

® NIKDY pfi mixovani horkych tekutin, jako jsou
polévky, neprekracujte kapacitu 1200 ml / 5 $alk{
(fidte se znackami na nadobé).

® VZDY zacinejte mixovat na nizké rychlosti a
postupne rychlost zvysujte. NIKDY horké tekutiny
nemixujte s pulznim nastavenim.

® Mnozstvi tekutiny, kterd tvofi pénu, jako je mléko, by
mélo byt omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml /
4 salky.

® Pri manipulaci s mixérem budte opatrni, protoze
nadoba a jeji obsah budou velmi horké.

® Obzvlasté opatrni budte pri odnimani vika. Viko
je navrzeno tak, aby pevne tésnilo a branilo Uniku
tekutin. V pripadé potfeby pri manipulaci s vikem
chrante ruce utérkou nebo rukavicemi.

® Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pfipojena k
zakladné, a pfi odnimani ze spotrebic¢e drzte zakladnu
a davejte pozor, abyste ji odejmuli spolu s nadobou.

® Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou
viko nadoby a vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

® Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte,
zda jsou otvory ve vicku plniciho hrdla cisté @.

® Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte,
zda jsou viko a okraj nadoby cCisté a suché, aby viko
dobre tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.
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® Deéti by mély byt pod dozorem, aby si s pfistrojem
nehraly.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotfebi¢ pouzivat
v pfipadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

® Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost
v pfipadeé, Ze zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Dalsi bezpecnostni upozornéni najdete v navodu k
pouzivani kuchynského robotu.

cisten™

® Pred ¢isténim vzdy pristroj vypnéte, odpojte od zdroje
napajeni a rozeberte. Nez odsroubujete zakladnu,
vyprazdnéte nadobu.

® Nozova jednotka - sundejte a umyjte tésnici krouzek.
Omyjte noze stétkou pod tekouci vodou. Nenamacejte
spodek jednotky. Nechte oschnout.

® Ostatni ¢asti - viz tabulka s informacemi o ¢isteni ]

® Tento spotrebi¢ splhuje Pouziti mixéru

nafizeni ES ¢. 1935/2004 Viz ilustrace _
o materidlech a vyrobcich

uréenych pro styk s 1 Vlozte tésnici krouzek @
potravinami. do nozové jednotky ® tak,
aby byl spravné umistén. V
pFipadé poskozeni nebo

Mixer mUzete pouzivat k pfipravé nespravného umisténi

polévek, ndpojl, pastik, majonéz, tésniciho krouzku maze

strouhanky z peciva a suchart, obsah vytékat.

sekani ofechl a drceni ledu. 2 Upevnéte nozovou jednotku
® do zakladny ®.

Pfed prvnim pouzitim 3 Nasroubujte nadobu na

pfislusenstvi Kenwood zékladnu tak, aby nozova

Omyjte jednotlivé casti: viz jednotka byla zcela utazena.

Lcisteni”, 4 Vlozte do nadoby prisady na
mixovani.

pOpiS 5 Zatlac¢enim nasadte viko,

dokud nebude pevné drzet.

@ VI,CkO plniciho hrdla (Dbejte na to, aby jeden z
® Viko vyenélkd na viku zapadl do
® Nadoba hubicky nadoby.)

@ Tésnici krouzek 6 Do vika nadoby vlozte vicko
® Nozova jednotka plniciho hrdla a zatlacenim
® Zakladna upevnéte.

@ Otvory 7 Odejmete kryt
Promichavaci nastavec vysokorychlostni pfipojky.

(pouze KAH359GL)
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8 Umistéte nadobu na pripojku,
otocte ve sméru hodinovych

rucicek a soucasné tlacte dolq,

dokud se jednotka neuchyti.
Poté otocte dale ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se
nastavec v pozici neuzamkne.

9 Nastavte pozadovanou
rychlost (viz tabulka
doporuc¢eného pouziti).

10 Jakmile dosahnete
pozadované konzistence,
pristroj vypnéte a mixér

pomoci obou rukou odejméte.

Pouzivani
promichavaciho
nastavce (pouze
KAH359GL)

Viz ilustrace

1 Na nadobu nasadte viko
a vyjmete vicko plniciho
hrdla. NEPOUZIVEJTE
promichavaci nastavec
v nddobé, pokud neni
nasazeno viko.

2 Zasunte promichavaci
nastavec a pomalu s nim
pohybujte kolem nadoby,
kdyz je spustény motor.

® Promichavaci nastavec
pomaha promichat
ingredience v nadobé
a zabranuje zadrhnuti
ingredienci v mixéru.
tipy

® Abyste zabranili vytékani kvUli
netésnosti:

O tésnici krouzek pred
nasazenim navlhcete;

O ujistéte se, Ze je nddoba
na zakladné pevné
zajisténa.

® Pri pripravé majonézy
dejte do mixéru vsechny
ingredience kromé oleje. Pak
mixér zapnéte, odejméte
vicko plniciho hrdla a pomalu
a rovnomérné pridavejte olej.

® Husté smési, napriklad pastiky
a pomazanky: pouzijte nizkou

az stfedni rychlost a v pfipadé

potreby obsah seskrabavejte.
Pokud je mixovani obtizné,
pridejte tekutinu a pouzijte
promichavaci nastavec,
pokud byl soucasti baleni.
Pripadné muizete pouzit pulzni
nastaveni, aby se ingredience
kolem nozd promichaly.

® Pri drceni ledu zpracovavejte
mald mnozstvi najednou
a pouzijte pulzni nastaveni.
Béhem drceni doporucujeme
viko nadoby a vicko plniciho
hrdla pridrzovat rukou.

Cisténi
Viz ilustrace m

® Pred cisténim vzdy vypnéte,
vytadhneéte z elektrické zasuvky
a rozmontuijte.

® Pred odsroubovanim zakladny
vyprazdnéte nadobu.

Nozova jednotka

PFi manipulaci s noZzovou

jednotkou budte opatrni a

nedotykejte se ost¥i nozi.

1 Sundejte a umyijte tésnici
krouzek.

2 Noze vydrhnéte docista
pod tekouci vodou. Spodek
jednotky nenamaceijte.

3 Nechte oschnout.

Ostatni casti
Myijte ru¢né a poté radné osuste
nebo myjte v mycce.
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Mrkvova polévka s
koriandrem

25 g masla

1 nasekana cibule

1 strouzek rozmackaného
cesneku

800 g mrkve nakrajené na 2,5cm
kostky

studeny kureci vyvar

10-15 ml (2-3 Izicky) mletého
koriandru

stl a pepf

1 Maéslo rozpustte v hrnci,
pridejte cibuli a cesnek a
smazte do mékka.

Vlozte do mixéru mrkev a
pridejte cibuli s cesnekem.
Pridejte tolik vyvaru, aby
dosahoval ke znac¢ce 1,6 | na
nadobé. Nasadte viko a vicko
plniciho otvoru.

Mixujte pfi maximalni rychlosti
po dobu 5 sekund, pokud si
prejete hrubsi polévku, nebo
déle, aby vznikla jemnéjsi
polévka.

Premistéte smés do hrnce,
pridejte koriandr, stl a pepf a
a polévku mirné varte 30 az
35 minut nebo dokud nebude
hotova.

Dochutte soli a pepfem a
podle potreby zredte.

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani
nastavce, narazite na
jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci
navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka,
kterd je v souladu se vsemi
zakonnymi ustanovenimi
ohledné vsech existujicich
zarucnich prav a prav
spotfebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek
Kenwood porouchd nebo u
néj zjistite zdvady, zaslete
nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisnino
centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim
centru KENWOOD

najdete na webu
www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.

® V/yrobeno v Ciné.
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Magyar

Altaldnos évintézkedések

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze
meg késdbbi felhasznalasra!
Az elsé hasznalat elétt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét, valamint a mdanyag
késvéddket is. Mosogassa el az alkatrészeket (lasd
LA készUlék tisztitdsa™).
Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet tartsa tavol a gyermekektdl.
Ne érjen hozza a mozgd alkatrészekhez.
A késegységet mindig évatosan kezelje, és tisztitaskor
Ugyeljen arra, nehogy hozzaérjen a kések vagoéléhez.
A keverdpoharat csak a tartozék alappal és
késegységgel hasznalja.
Soha ne szerelje a késegységet az aljzatra
a keverdpohar nélkul.
Mindig huzza ki a haldzati csatlakozot, mieldtt kézzel
vagy valamilyen konyhai eszkdzzel a keverdpoharba
nyulna.
Allitsa a sebességszabalyozét az ,0” (KI) alldsba és
a haldzati csatlakozdt huzza ki a konnektorbol:
O részegységek és tartozékok fel- és leszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
O tisztitas elott.
Mielétt kihlzna a turmixgép haldzati csatlakozojat:
O varja meg, amig a kések teljesen megallnak;
O Ugyeljen arra, nehogy véletlenll lecsavarja

a keverdpoharat a késegységrol.
Csak KAH359GL: A turmixgeép fedelét fel kell helyezni,
amikor a keverédpoharban a keverdszarat hasznalja.
Csak KAH359GL: Csak hideg hozzavaldk
feldolgozdsdhoz hasznalja a keverdszarat ®. NE
hasznalja, amikor forrd folyadékot turmixol.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavaldk
esetén, mielétt a keverdpohdrba helyezné és
Osszekeverné azokat, varja meg, hogy lehlljenek
szobahdmeérsékletre.
Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.
A készulék bekapcsoldsa elétt mindig helyezze fel
a fedelet és a toltényilas kupakjat.
MUkddés kdzben soha ne hagyja a készuléket
feltugyelet nélkul.
A turmixgép helytelen hasznalata balesetet okozhat.
Ne lépje tul a mixer felhasznalasi Utmutatojanak m
tablazatdban megadott maximalis mennyiségeket és
sebességeket.
A turmixgépet soha ne miUkoddtesse egy percnél
hosszabban, mert tulmelegedhet. Kapcsolja ki, amint
elérte a megfelel$ konzisztenciat.
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® [zt a tartozékot nem hasznalhatjak gyermekek. A
tartozékot gyermekek szamara elérhetetlen helyen
tartsa.

® Bekapcsolds eldtt ne helyezzen a turmixgépbe szaraz
hozzavaldkat. A szaraz hozzavaldkat vagja aprd
kockakra, és a toltényilason ejtse a poharba, mikdzben
a gép jar.

® A turmixgépet soha ne hasznalja étel tarolasara.
Hasznalat utan mindig Uritse ki.

® Soha ne keverjen benne 1,6 liternél tdobb hideg
hozzavaldt - illetve ennél is kevesebbet habzd
folyadék, példaul tejturmix esetén.

® Smoothie receptek - ne turmixoljon dsszefagyott
élelmiszereket, tdrje darabokra, mieldtt a turmixgépbe
tenné Oket.

%% FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
TURMIXOLASA

Az égési sérllések megeldzése érdekében forrd
hozzavaldk turmixolasakor Ugyeljen arra, hogy a keze
és mas fedetlen bérfelllete ne érjen a fedélhez.
Tartsa be a kdvetkezd dvintézkedéseket:

® FIGYELEM: Forré hozzavaldék turmixolasakor a
forré folyadék vagy a g6z hirtelen kicsaphat a
fedél mellett vagy a toltényilasnal.

® Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés
elétt hagyja lehlilni.

® SOHA ne Iépje tul az 1200 ml / 5 csésze kapacitast
forrd folyadékok, példaul levesek turmixolasanal
(figyelje a keverdpoharon levé jeldléseket).

® MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast,
és csak fokozatosan novelje a sebességet. SOHA
ne turmixoljon forrd folyadékot a roévid Gzem
funkcioval.

® Habosodo folyadékok, példaul tej esetén a maximalis
kapacitas
1000 mi/4 csésze lehet.

® A turmixgép kezelésekor legyen dvatos, mert
a keverdpohar és annak tartalma forrd lehet.

® A fedél eltavolitasakor korultekintéen jarjon el.

A fedél a szivargas megeldzése érdekében szorosan
zar. SzUkség esetén védje a kezét egy torldéruhaval
vagy konyhai fogokesztylvel.

® Ugyeljen arra, hogy a keverépohar biztonsagosan
rogzitve legyen az alaphoz, és amikor kiemeli
a készUulékbdl, az alapot megtamasztva, a pohéarral
egyltt emelje ki.
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® Minden keverés elétt ellendrizze, hogy a fedél és
a toltényilas kupakja biztonsdgosan a helyén legyen.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a toltényilas
kupakjanak a nyildsai tisztdk legyenek @.

® A keverépohar fedelének felhelyezésekor mindig
Ugyeljen arra, hogy a fedél és a pohar pereme tiszta
és szaraz legyen, mert igy lesz megfeleld a tomités,
és igy elézhetd meg a folyadék kiomlése.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak
a készulékkel.

® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kell$ hozzaértéstuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozodan utasitdasokkal 1attak el dket,
és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.

® A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
feleldsséget, ha a készuléket nem rendeltetésszerlen
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

T|szt|tas [N
Tisztitds elétt mindig kapcsolja ki a gépet, a haldzati
csatlakozot hdzza ki a konnektorbdl, és szerelje szét
a készuléket. Mindig Uritse ki a keverdpoharat, miel6tt
lecsavarja az alaprol.

® Késegység - vegye le a tomitdgylrdt, és mossa
el. Mosogatokefével tisztitsa meg a késeket folyd
viz alatt. A készulék aljat ne érje viz. Hagyja, hogy
megszaradjon

® [Egyéb részegységek - 1asd a tisztitasi tablazatot m

A turmixgépet hasznalhatja
levesek, italok, pastétomok,
majonéz, morzsa, biszkvit
készitéséhez, diodaralasra és jég
apritasara is.

® A készulék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszerlden
érintkezésbe kertld
anyagokrodl és targyakral
sz616 1935/2004/EK

. ] . A Kenwood-tartozék elsé
rendelet kdvetelményeinek.

hasznalata el6tt

Mosogassa el a készulék
alkatrészeit: 1asd ,a készulék
tisztitasa”.
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A készulék részei
A toltényilads kupakja
Fedél

Kever&épohar
Tomitégylrd
Késegység

Forgokés alapja
Nyildsok

Keverdszar (csak
KAH359GL)

CIQNCICISISICIS)

A turmixgeép
hasznalata

Lasd abrak

Helyezze a tomitégydrit @
a késegységre ® - tgyeljen
arra, hogy a tomités a helyére
kertljon. Szivargashoz vezet,
ha a tomités sériilt vagy nem
medgdfelelden van felhelyezve.

2 Helyezze a késegységet ® az
alapba @

3 Csavarja a keverépoharat az
alapra - Ugyeljen arra, hogy
a késegység alapja szorosan
rogzitve legyen.

4 Helyezze a hozzédvaldkat
a keverdpoharba.

5 A fedelet nyomja ra
a keverdpoharra, amig rogzul.
(Ugyeljen arra, hogy a fedél
egyik kiugro része fedje
a pohar kiomlényilasat.)

6 Helyezze a kiomldnyilds
kupakjat a fedélbe, és
lenyomva régzitse.

7 Tavolitsa el a nagysebességul
kimenet fedelét.

8 Helyezze a turmixoldt
a csatlakozora, forditsa
el jobbra, és ugyanakkor
nyomija lefelé, amig az egység
kapcsolodik. Ezutdn még
tovabb forditsa el jobbra,
amig a tartozék zarddik
a helyén.

9 Allitsa be a kivant sebességet
(1asd: Felhasznalasi utmutato).

10 A kivant konzisztencia elérése
utdn kapcsolja ki a gépet, és
két kézzel megfogva tavolitsa
el a turmixolot.
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A keverdszar
hasznalata (csak
KAH359GL)

Lasd a abrakat

1 Helyezze fel a fedelet
a keverdpoharra, és vegye
le a toltényilds kupakjat. NE
haszndlja a keverdszarat a
keverépoharban, ha nincs a
fedél a poharon.

2 Helyezze be a keverdszarat, és
lassan mozgassa korbe
a keverdpoharban, mikdzben
a motor jar.

® A keverdszar segit abban,
hogy a keverépoharban
a hozzavaldk jobban
elkeveredjenek, és
a feldolgozas kbdzben ne
legyen eltéomdodés.

Tanacsok
® A szivargas megelbzése
érdekében:
O nedvesitse meg
a tomitdgyldrdt, mieldtt
felhelyezi;
O ellendrizze, hogy
a keverdpohar szorosan
rogzitve legyen az alapon.
® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az dsszes
hozzavaldt a turmixgépbe.
Ezutan a fedél nyildsan
keresztUl lassan 6ntse az
olajat a mUkodd készulék
keverépoharaba.
® SUr0 keverékek, peldaul
pastétomok és dntetek
készitésekor kdzepes
sebességgel turmixoljon,
és szUkség esetén kaparja
le az edény oldalara tapadt
masszat. Ha az anyag nehezen
keverhetd, adjon hozza
folyadékot, és hasznalja
a keverdszarat (ha tartozék).
Masik lehetdségként hasznalja
a révid zemmaodot, hogy a
hozzavaldk elérjék
a késegységet.



® Jég apritdsakor egyszerre
mindig kis mennyiségeket
dolgozzon fel, és hasznalja
a rovid tzemmod bedllitast.
MUkoddés kdzben tartsa
a kezét a fedélen és a
toltényilds kupakjan.

A készulék tisztitasa
Lasd a m abrakat
® Tisztitds el6tt mindig kapcsolja
ki a gépet, és
a haldzati dugaszt huzza ki
a konnektorbdl.
® Mindig Uritse ki
a keverdpoharat, miel6tt
lecsavarja az alaprol.

Késegység

A késegységet mindig évatosan

kezelje, és ligyeljen arra,

nehogy hozzaérjen a kések
vagoééléhez.

1 Vegye le a tomitdgylrdt, és
mossa el.

2 A vagokéseket a csap alatt
kefével tisztitsa meg. Az
egység alja maradjon szaraz.

3 Hagyja megszaradni.

Egyéb alkatrészek

Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg, vagy
a tisztitdshoz hasznaljon
mosogatdgépet.

Korianderes
sargarepaleves

25 g vaj

1 hagyma aproéra vagva

1 gerezd zuzott fokhagyma
800 g sargarépa, 2,5 cm-es
kockakra vagva

Hideg csirkehusleveslé

10-15 ml (2-3 tedskanal) érolt
koriander

So és bors

1 Olvassza fel a vajat egy
serpenydben, tegye ra
a hagymat és a fokhagymat,
és sUsse puhara.

2 Tegye a sargarépat a mixerbe,
adja hozza a hagymat és
a fokhagymat. Adjon hozza
annyi huslevest, hogy elérje az
1,6 literes szintet
a keverdpoharban. Helyezze
fel a fedelet és a toltédnyilas
kupakjat.

3 Keverje maximalis sebességgel
5 masodpercig durvabb allagu
leveshez, vagy hosszabban, ha
simabb allagu levest szeretne.

4 A keveréket ezutdn dntse egy
ldbosba, adja hozza
a koriandert és a fliszereket,
és lassu tlzon fézze a levest
30-35 percig, vagy amig el
nem készul.

5 [zlés szerint flszerezze, és ha
szUkséges, adjon még hozza
folyadékot.

segitséget kérne.

verziojan.

® Készult Kinaban.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a tartozék hasznalata soran,
l[dtogasson el a www.kenwoodworld.com. webhelyre, miel&tt

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat
észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja
a www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
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Polski

Ogdlne informacje dotyczace
bezpleczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie ponizsza mstrukqe i zachowacd na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

® Przed pierwszym uzyciem usunac¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety, takze plastikowe ostony ostrzy.
Umyc¢ czesci: zob. ustep pt. ,,Czyszczenie”.

® Nie dotykac ostrzy. Zespdt ostrzy nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

® Nie dotykac¢ zadnej czesci znajdujgcej sie w ruchu.

® \Wyjmujac i zaktadajac zespodt ostrzy nalezy zachowac
ostroznosc. Podczas mycia nie dotykac krawedzi
tnacych.

® Dzbanka uzywac wytacznie z podstawg i zespotem
ostrzy zatgczonymi w zestawie.

® Nie zaktadac zespotu ostrzy na gtowicy napedu bez
dzbanka blendera.

® Przed wktadaniem rak i przybordow do dzbanka nalezy
wytagczyc¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przesungc regulator predkosci do pozycji ,O”
(wytaczony) i wyjac¢ wtyczke z gniazdka:
O przed przystepowaniem do montazu i demontazu

czesci i nasadek;

O po uzyciu;
O przed przystepowaniem do czyszczenia.

® Zdejmujac blender z podstawy zasilajacej:
O zaczekacd, az ostrza catkowicie sie zatrzymaja;
O zachowacd ostroznosé, by przez przypadek nie

odkreci¢ dzbanka od zespotu ostrzy.

® \Wytacznie model KAH359GL: Podczas uzywania
mieszadta na dzbanku musi by¢ zamocowana
pokrywa blendera.

® \Wytgcznie model KAH359GL: Mieszadta nalezy
uzywac wytgcznie podczas miksowania zimnych
sktadnikow. NIE NALEZY go uzywad podczas
miksowania goracych sktadnikow ptynnych.

® RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w
dzbanku i blendowaniem gorace sktadniki nalezy
zawsze ostudzi¢ do temperatury pokojowej.

® Urzadzenie nie moze pracowac z pustym dzbankiem.

® Blendera uzywac wytacznie z zatozong pokrywa i
zakrywka wlewu.

® \Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawiac bez
nadzoru.

® Stosowanie blendera w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci
podanych w tabeli zalecanych sposobdw uzycia
blendera .
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Blender nie moze pracowac przez okres dtuzszy niz

jedna minuta - spowoduje to jego przegrzanie sie. Po

uzyskaniu zgdanej konsystencji natychmiast wytaczyc

urzadzenie.

® Niniejszej nasadki nie wolno obstugiwac dzieciom.
Nasadke nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

® Suchych sktadnikéw nie nalezy umieszcza¢ w dzbanku
przed wtaczeniem blendera. Nalezy je pokroi¢ w
kostke i przy pracujgcym urzgdzeniu wrzucac do
dzbanka przez otwdr w pokrywie.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender powinien by¢
pusty.

® Nie miksowac wiecej niz 1600 ml zimnych sktadnikow
- mniej w przypadku ptynnych sktadnikow pienigcych
sie, np. sktadnikow na koktajle mleczne.

® Przepisy na napoje typu smoothie - nie mieszac

sktadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania.

Przed umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je

pokruszyc.

s UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE
D MIKSOWANIA GORACYCH
SKEADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas
miksowania sktadnikdw goracych, nalezy trzymac rece i
odkryte czesci ciata z dala od pokrywy.

Nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek.

® UWAGA: miksowanie bardzo goracych sktadnikéw
moze spowodowacé nagte wypchniecie goragcego
ptynu i pary spod pokrywy lub zakrywki wlewu.

® Zalecamy ostudzenie goracych sktadnikéw przed
ich miksowaniem.

® NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
dzbanka, wynoszacej 1200 ml/5 szklanek podczas
miksowania goracych sktadnikow ptynnych, np. zup
(zob. oznaczenia na dzbanku).

® Nalezy ZAWSZE rozpoczynac¢ miksowanie przy
niskiej predkosci obrotéw i stopniowo zwiekszac
predkosc¢. NIGDY nie miksowac gorgcych
sktadnikow ptynnych w trybie pracy przerywanej.

® \W przypadku sktadnikow ptynnych wykazujacych
tendencje do pienienia sie, np. mleka, ich objetosc¢
nie powinna przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.

® Podczas obstugi blendera nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz dzbanek i jego zawartoscé
beda bardzo gorgce.
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Szczegodlng ostroznosce nalezy zachowacd podczas
zdejmowania pokrywy. Pokrywe zaprojektowano
tak, by szczelnie pasowata do otworu dzbanka i
zapobiegata wyciekaniu znajdujgcych sie w nim
sktadnikow. W razie koniecznosci, podczas obstugi
blendera zaktadac rekawice kuchenne lub ostaniac¢
dtonie recznikiem kuchennym.

Dzbanek powinien byc¢ dobrze przymocowany

do podstawy. Podczas zdejmowania dzbanka

z urzadzenia nalezy przytrzymywac podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana razem z
dzbankiem.

Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzié¢, czy pokrywa i zakrywka wlewu zostaty
prawidtowo i stabilnie osadzone na miejscu.

Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy otwory odpowietrzajgce w zakrywce
wlewu nie sg zatkane @.

Zaktadajac pokrywe na dzbanek nalezy zawsze
sprawdzié¢, czy brzegi pokrywy i dzbanka sg
czyste i suche - zapewnia to szczelne zamkniecie,
zapobiegajac wylewaniu sie sktadnikdw.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopuscic, by
bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby

0 obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystaja z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Dodatkowe informacje na temat bezpieczernstwa
znajduja sie w instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktérego przeznaczona jest nasadka.

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenie
nalezy wytaczydé, wyjac wtyczke z gniazdka i
rozmontowac urzadzenie. Przed odkreceniem
podstawy oprdznic¢ dzbanek.
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® Zespodt ostrzy - zdjgc i wyptukad pierscien
uszczelniajacy. Za pomocg szczoteczki wyczyscic
ostrza pod biezgcg wodag. Nie zamaczac spodniej
czesci zespotu ostrzy. Pozostawi¢ do wyschniecia.

® |nne czesci - zob. tabela zalecen dot. czyszczenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyrobodéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, butki
tartej, do kruszenia ciastek, a
takze do siekania orzechow i
kruszenia lodu.

Przed pierwszym uzyciem
nasadki Kenwood

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

Oznaczenia

Zakrywka wlewu
Pokrywa

Dzbanek

Pierscien uszczelniajacy
Zespot ostrzy

Podstawa

Otwory odpowietrzajace
Mieszadto (Wytacznie
model KAH359GL)

CINCICISISICS)

Obstuga blendera
Zob. ilustracje —

1 W zespole ostrzy @ umiescic
pierscien uszczelniajacy @,
zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
utozona. Jezeli uszczelka
bedzie uszkodzona lub
zostanie niepoprawnie
zatozona, sktadniki beda
wyciekad.

2 Zespot ostrzy ® zamocowad
w podstawie ®.

3 Nastepnie na podstawe
nakreci¢ dzbanek - dbajac, by
podstawa ostrzy byta w petni
dokrecona.

4 W dzbanku umiescic¢ sktadniki.

5 Zamocowac pokrywe,
naciskajac jg, az zostanie
stabilnie osadzona (jedna
z wypustek pokrywy musi
zakrywac dzidbek dzbanka).

6 W otworze pokrywy umiescic
zakrywke wlewu i przycisnac,
by dobrze wpasowac jag na
miejsce.

7 Zdjac pokrywe gtowicy
napedu szybkoobrotowego.

8 Umiesci¢ blender na
gniezdzie napedu i przekreci¢
w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara,
jednoczesnie wciskajac, az
zaskoczy. Nastepnie dalej
przekreca¢ w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az
nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu.

9 Ustawi¢ zadang predkosc
(zob. tabela zalecen).

10 Po uzyskaniu zgdanej
konsystencji, wytaczyc
urzadzenie i zdjac blender,
podtrzymujgc go obiema
rekami.

Korzystanie z
mieszadta (wytacznie
model KAH359GL)

Zob. ilustracja

1 Na dzbanek zatozy¢ pokrywe
i wyjac z niej zakrywke wlewu.
NIE UZYWAC mieszadta w
dzbanku bez zamocowanej
pokrywy.

2 Witozy¢ mieszadto do dzbanka
i przy wtaczonym silniku

78



urzadzenia wolno mieszac
sktadniki.

Uzycie mieszadta wspomaga
przemieszczanie sie
sktadnikéw w dzbanku i
zapobiega ich blokowaniu sie
podczas rozdrabniania.

Wskazéwki
® Aby zapobiec wyciekaniu

sktadnikow:

O pierscien uszczelniajacy
zwilzy¢ przed zatozeniem
go na zespodt ostrzy oraz
sprawdzi¢, czy dzbanek
zostat prawidtowo

zablokowany w podstawie.
® Przygotowujac majonez, w

blenderze nalezy umiescic¢
wszystkie sktadniki oprocz
oleju. Nastepnie wtaczyc¢
urzadzenie, zdjg¢ zakrywke
wlewu i powoli i rwnomiernie
dodac olej.

Geste sktadniki, np. na
pasztety i dipy: miksowac

na wolnej lub sredniej
predkosci obrotéow, a w

razie koniecznosci zgarniac¢
je ze $cianek dzbanka.

Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac¢ wieksza
ilos¢ sktadnikow ptynnych i
uzy¢ mieszadta, jezeli zostato
zatgczone w zestawie. Mozna
takze uzy¢ trybu pracy
przerywanej, aby sktadniki
zaczety sie przemieszczac
wokot ostrzy.

Podczas kruszenia lodu nalezy
na raz miksowac niewielka
jego ilos¢, uzywajac trybu
pracy przerywanej. Zalecamy
przytrzymywanie pokrywki i
zakrywki wlewu dtonia.
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Czyszczenie
Zob. ilustracja m

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczydé, wyjaé wtyczke

7z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.
Przed odkreceniem podstawy
oprdzni¢ dzbanek.

Zespot ostrzy

Wyjmujac i zaktadajac zespét
ostrzy nalezy zachowaé
ostroznosc i nie dotykaé
krawedzi tnacych.

1

2

3

Zdjac¢ pierscien uszczelniajacy
i wyptukac go.

Wyczysci¢ ostrza pod biezaca
woda, uzywajac szczoteczki.
Nie zamaczac spodniej czesci
zespotu ostrzy.

Pozostawi¢ do wyschniecia.

Pozostate elementy

Umy¢ w zmywarce do naczyn
badZ recznie, a nastepnie dobrze
wWysuszyc.



Zupa marchewkowa
z kolendrg

25 g masta

1 posiekana cebula
rozgnieciony zabek czosnku
800 g marchewki, pokrojonej w
2,5-centymetrowa kostke
Zimny wywar z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) mielonej
kolendry

Sol, pieprz

1 Masto stopi¢ w rondelku,
dodac cebule i czosnek i
podsmazyc¢ je do miekkosci.
Marchewke umiesci¢ w
blenderze, dodac¢ cebule i
czosnek. Wla¢ wystarczajaca
ilos¢ wywaru z kurczaka - do
oznaczonego na dzbanku
poziomu 1,6 |. Zamocowac
pokrywe i zakrywke wlewu.
Miksowac na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
dtuzej (jezeli zupa ma miec
gtadszg konsystencje).
Przela¢ zmiksowang zupe
do garnka, dodac¢ kolendre

i przyprawy i gotowac na
wolnym ogniu przez 30 do
35 minut lub dtuzej (az sie
ugotuje).

llos¢ przypraw dostosowac
wedle uznania, a w razie
potrzeby dodac wiekszg ilos¢
sktadnikow ptynnych.

Serwis i punkty
obstugi klienta

® W razie wszelkich
problemdw z obstugg
nasadki, przed wystgpieniem
0 pomoc prosimy o
odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietac, ze
niniejszy produkt objety
jest gwarancja, ktora
spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace
wszelkich istniejacych
praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju,

w ktorym produkt zostat
zakupiony.

W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac¢
lub dostarczyc¢ urzadzenie
do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne
informacje na temat
najblizszych punktéw
serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie

na stronie internetowej
firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® \Wyprodukowano w Chinach.
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Pycckumn

06u.|.ue Mepbl 6e30NacHOCTH

BHUMaTEAbHO MPOYTUTE U COXPaHUTE 3TY

MHCTPRYKLMIO.

MNepea NepBbiM MCMOAb30BaAHVEM YAGAMUTE BCIO

YMNAKOBKY 1 BCE MMEKLLMECH SPAbIKK, BKAOUAA

MAACTUKOBbIE KPbILLKK HOXKeW. BbIMOMTe AeTaAM: CM.

pasAeA ““YncTka’.

He npukacamTecb K OCTPbIM A€3BUAM. XpaHUTe

HOXEeBOWM BAOK B HEAOCTYIMHOM AAA AETEN MecTe.

He npukacanmTecb K ABVXKYLLMMCS Y4acTaMm.,

Bceraa npoaBAamTe OCTOROXXHOCTb Mpu obpalleHnmn

C HOXXEeBbIM BAOKOM U He MpKrKacamTech K Kpaam

AE3BUM MPU OUYULLIEHMN.,

CcNOAb3YyWMTE Yally C OCHOBOW M HOXXEBbIM BDAOKOM,

KOTOpbIe BXOAAT B KOMMAEKT nprbopa.

Hukoraa He NpPUKPenAanTe HOXKeBOW BAOK Ha

nprbop, He YCTaHOBMB Yallly.

Mpexkae YeM OMyCcKaTb PYKW AU KYXOHHble

MPUHAAAEXKHOCTW B Yallly, OTKAOUMTE MpUubop oT

ceTun.

YCTaHOBUTE PErYAATOP CKOPOCTU B MOAOKeEHMe ‘O’

(OFF) v OTKAIOUUTE BUAKY OT CETWU:

O nepea YCTAaHOBKOW U CHATUEM AETAAEN W HACAAOK;

O MnocAe MCMOAb30BaHWA;

O nepep YNCTKOW.

MNpn CHATUM BAGHAEPA C CUAOBOIO BAOKA:

O  AOXKAWTECH MOAHOW OCTAHOBKW BpaLLEHVA Ae3BU;

O ChaepnTe 3a TeM, YTODbI He OTKPYTUTb CAYYaMHO
Yally OT HOXXeBOro BAOKa.

Tonbko Mopenb KAH359GL BaeHAEP AOAXKEH BbITb

3aKPbIT KPbILLKOW MPU MCMOAb30BaHMM HAaCaAKM AAS

nepemeLImnBaHms.

Tonbko Moaenb KAH359GL MaAoyka AAA

nepemeLImMBaHns npeaAHasHadyeHa TOAbKO AASA

XOAOAHBIX MHIpeareHToB. HE ncnoAb3ymTe ee npm

0b6paboTKe ropaUnX KUAKOCTEW.

PUCK OXKOT A: lNepep TeM, Kak MOMECTUTb ropadume

MHIPEAMEHTBI B Yallly, MAM Mepea CMELLIMBAHMEM UM

HAAO AATb OCTbITb AO KOMHATHOM TeMnepaTypbl.

He BKAKOYaMTe NycTom BAEHAEP.

He BKkAlOYarTe BAEHAEP, ECAM HE YCTAaHOBAEHA

KPbILLKa V1 KOAMAYOK 3aAMBOYHOrO OTBEPCTUA.

He ocTaBAanTe BKAKOYEHHbIV Nprbop 6e3 MpucMoTpa.

HenpaBUAbHOE obpaLlieHne C ODAEHAEPOM MOXKET

npvBeCTU K TpaBMe.

HurKkoraa He NpeBbIlLanTe MakCMaAbHble KOAMYECTBA

M CKOPOCTW, YKa3aHHble B TabAMLE PEeKOMEHAYEMOrO

MCMOAb30BaHUSA m
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® He BKAOYaMTE BAEGHAEP AOAbLLE, YEM Ha OAHY
MUHYTY, T.K. MprBOop MOXKeT neperpeTtbed. Nocae
MOAYYEHVA HEOOXOAUMOW KOHCUCTEHLMN OTKAKUMNTE
MaLUVHY.

® DOTa HacaAaKa He AOAYKHA UCTMOAb30BATbCA AETbMU.
XpaHUTe ee B HEeAOCTYIMHOM AAA AETeW MecTe.

® CHayaAa BKAIOYMTE BAEHAEP, a 3aTEM MOAOXKUTE B
Hero cyxme MHrpeaneHTbl. MNopexkbTe KybrkamMu 1
OpocanTe B paboTaolnin BAEHALD Yepes KOAMAYoK
33AMBOYHOIrO OTBEPCTUA.

® He NCMOAb3YMTE DAEHAELP, KaK EMKOCTb AASA
XpaHeHna. BAeHAED AOAYXKEH OCTaBaTbCS MYyCTbIM A0 U
MOCAE UCMOAb30BaHVIA.

® Hukoraa He cMellmBanmTe boaee 1600 MA XOAOAHDBIX
NHIPEAMEHTOB —AAA MEHUCTBIX XXUAKOCTEW, TAKUX KaK
MOAOUYHbIE KOKTEMAN, MAaKCUMaAbHbIN 0ObeM byaAeT
MeHbLLe.

® DOpPYKTOBbIE KOKTENAU — HUKOrAQ He mepeMellrBanTe
3aMOPOYKEHHbIE VHIPEeAMEHTbI, KOTOPbIEe
npeBpaTUAKCH B TBEPAYHO MAaccy B Mnpolecce
XPaHeHNa B XOAOAUAbHVIKE. PasbenTe Ha KyCOUKU
nepea AobaBAeHMEM B BAGHAED.

¢ss BAXKHO: MUHCTPYKLIUM MO
_J CMELUMBAHMIO FOPSIUMX
WHIPEAMEHTOB

YT0obbl MUHUMKW3NPOBATb PUCK MOAYYEHUA OXKOroB
BO BpeMs CMeLLUNBAHWA FrOpAYnX MHIPEAMEHTOB, He
AOTParmBamTech pyKaMm AU APYTMMU OTKPbITbIMU
ydacTKkaMm Teaa A0 Kpbllku. CAeAyeT COBAIOAATD

CAEAYIOLLVE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU:

® OCTOPOXXHO! CMewMBaHUe CAULLKOM ropsiumx
UHIPEAUEHTOB MOXET NMPUBECTU K NepeAUBaHMIO
ropsiyem XXUAKOCTU UAU BbIGpOCY napa vyepes
KPbILWKY UAU KOANAYOK 3aAUBOYHOIO OTBEPCTHUS.

® PeKOMeHAaUuMN: ropsiumMe UHFPeAUEHTbl cAepyeT
OCTYAUTDb NepeA CMeLUMBaHUEM.

® [lpy 06paboTKe ropaYnX KUAKOCTEN, Hanpumep,
cyna HVKOIAA He npeBblllanTe MakCUMaAbHble
mokasaTeAn 3arpysku 1200 MA/
5 yawek (CM. 3HaYKM Ha 4Yalue).

® BCElAA HauyvHanTe cMellMBaHMe Ha HU3KOM
CKOPOCTU 1 MOCTENEeHHO yBeAnYMBanMTe ee.
HUKOT AA He cMelumBanTe ropadme >KUAKOCTH,
MCMOABb3YA MMMYAbCHbBIV PEXKIM.

® >KMAKOCTU, KOTOPbIE MPK CMeLUVBaHUK 0bpasytoT
neHy (HanpuMep, MOAOKO) CAEAYET 3arpy»KaTb B
obbeMe, He mpesbilatoLieM 1000 MA/4 yaLLlku.

® CobOAOAaMITE OCTOPOXKHOCTL NpU paboTe C
OAEHAEPOM, T.K. Yalla M >KMAKOCTb O4YeHb ropsadme.
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CobAIAANTE OCTOPROXKHOCTb MPW CHATUM KPbILLKM.
KpbillKa repMeTryHas 1 npeaoTBpallaeT
npoTekaHve. MNpun paboTe NCMOAb3YMTE MOAOTEHLE
WAV KYXOHHbIE PYKaBUYKM,

YbeanTech, 4TO Yalla NpuKpy4deHa K OCHOBe.
CHMMaa c YCTPOWCTBA, HanpaBAaAMTE OCHOBY U
CHMMaWTe ee BMeCTe C Yyallen.

MNepea HavyaAnoM paboTbl yOeAVTEeCh, YTO KPbILLIKA U
KOAMAYOK 3aAMBOYHOrO OTBEPCTUSA 3adUKCMPOBaHbI
Ha MecTe.

MNepea HadaAnoM paboTbel yoeanTeCh, YTO
BEHTUAALMOHHbIE KAaMaHbl KOAMAYKa He 3aCOpeHbl
@.

[MNepea YCTAaHOBKOM KPbILLKKM Ha Yally yoeanTecs,
UTO 0BOAKM KPbILIM M Yallun YncTble 1 cyxume. Toraa
OHM BYAYT MAOTHO MpPUAEraTb U NpeAoTBPaLLaTb
npoTeKkaHue.

AeTU AOAXKHDBI ObITb MOA MPUCMOTPOM U He UrpaTb C
npPrBoPOM.

Mpubopbl MOryT MCMOAb30BATbCA AULIAMK CO
CHU>KEHHbBIMU GU3NYECKMMUM, CEHCOPHBIMU KA
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMU, @ TaK»Ke AMLIaMY

C HEeAOCTATOYHBLIM OMbITOM UAM 3HAHUAMK, €CAN

OHU HAXOAATCA MOA HABAIOAEHUMEM VAU MOAYUYUAN
MHCTRYKLMKM MO 6€30MacHOMY VCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA W €CAM OHUM MOHUMAKT COMPSAXKEHHbIe C
3TUM PUCKMU.

STOT BLITOBOM 2AEKTPOMNPUOOP paspellaeTca
MCMOAB30BaTb TOABKO MO €ro MNPaAMOMYy Ha3HAYEeHUHO.
KomnaHua Kenwood He HeceT OTBeTCTBEHHOCTH,
€CAM NMPUOBOP NUCMOAb3YETCSH He MO HasHAYeHUIo AN
He B COOTBETCTBUM C AQHHOWM MHCTPYKLMEN.
AOMNOAHUTEADbHbIE MHCTPYKLMUKN NO 6e30NacHOCTH

coAep)XaTcsl B OCHOBHOM “PyKOBOACTBe Mo
MCMNOAb30OBaHUIO KYXOHHOW MaLUMUHbI”,

Ynctka M

Bceraa BbIkAtOYaMTE, BbIHUMaMTe BUAKY M3 PO3ETKU U
pasburpanTe NPMOBOoP Ha YacTu nepea YMcTkom. Mepea
TEeM, KaKk OTBUHTUTb OCHOBaHME, ONMOPOXKHUTE Yallly.
HVyKHAA YacTb BAOKA AOAXKHA MPKW 3TOM OCTaBaTbCA
cyxomn. OcTaBbTe CYLUMNTbCA.

B oTHOLLEHUN APYIUX YacTen npubopa CM. TabAuLy C
MHCTPYKUMAMM No YmncTke N}
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® [pubop COOTBETCTBYET
AvpekTtuse EC 1935 / 2004
O MaTepranax U U3AEAUSIX,
NpeAHasHauYeHHbIX AAR
KOHTaKTa C MULLIEBbIMMN
MPOAYKTaMU.

C nomolLLbto bAeHAepa Bbl
MO>KeTe MPUroTOBUTbL Cyribl,
HamMUTKW, NaLLTeTbl, MaNoHe3 1
MaHUPOBOYHbIE CyXapK, a Takxke
N3MEABYUTH MeYeHbe, Opexm NAM
AEA.

MepeA McnoAbsoBaHUeM
Hacapkum Kenwood B nepBbii
pas

BbIMOWMTe BCe YacTu: CM. paspea
«YXOA N HNCTKa»

OCHOBHble

KOMIMOHEHTbI

@D KoAnauoK 3aAMBOYHOrO
oTBEpPCTUS

@ KpbllwKa

@ Yawa

@  YnAOTHUTEeAbHOE KOABLO

® Hoskesoit 6A0K

® OcHoBa

@ BeHTUASLMOHHbBIE KAGMaHDI

ManoyKka AAGA

nepemewmBaHna (TOAbBKO
Moaenb KAH359GL)

Kak mMoAb30BaTbCHA
OAEHACPOM
CM. MAAIOCTPALM -

1 YcTaHOBUTE YNAOTHUTEABHOE
KoAbLIO @ Ha HoxeBOW BAOK
® Tak, 4TOBbI KOABLIO BbIAD
PaCMOAOXEHO MPaBUALHO.
ECAM YNAOTHUTEAbHOE
KOABLIO MOBPEXAEHO UAU
YCTaHOBAEHO HEeNpPaBUAbHO,
TO MOXXeT NPOU3OUTH
npoTeuka.

2 YCTaHOBUTE HOXEBOWM BAOK

® Ha ocHosy ®.

3 3aTeM NpUKPYTUTE Yally K
OCHOBe - y6eaAUTeCh, YTo
OCHOBaHVe HOXXeBOoro 6A0Ka
MAOTHO 3aBUHYEHO.

4 TloMeCcTuUTe MHIPEeAVEHTDbI B
yaly.

5 YcTaHoBUTE KPbIWKY U
npuAaBUTE AAS dUKCaLMn.
(YbeanTeCh, YTO OAMH
13 YCTYMNOB Ha KpblLLKe
COBMaAaeT C HOCKMKOM Yallu.)

6 YCTaHOBWTE KOAMAYoOK
3aAVBOYHOrO OTBEPCTUA Ha
KPbILWKY 1 MPUAABUTE AAS
drkcaumm.

7 CHUMUTE KPbILWKY C
BbICOKOCKOPOCTHOro
npuBoAa.

8 BcTaBbTe BAeHAEP B
OTBEpPCTUE MPMBOAI,
MOBEPHKMTE MO YacoBOW
CTpeAke OAHOBPEMEHHO
HaAaBAKMBas Ha Hero, 4Tobbl
OH CeA B rHe3A0 NpUBOAA.
3aTeM MPOAOAXKUTE
NoBOpPaYMBaTb MO 4YaCOBOM
CTpeAKe A0 Tex rnop, Nnoka
OAeHAED He 3aduKcrpyeTca
B COOTBETCTBYHIOLLEM
MOAOXKEHNN.

9 BKAWOYMTE BbIOPAHHYO
ckopocCTb (0bpaTuTech K
TabAMLEe PEKOMEHAOBAHHOIO
MICMOAb30BaHMA).

10 Mocae noAydYeHusa Tpebyemon
KOHCUCTEHLMN BbIKAIOYNTE
npEMooP 1 CHUMUTE BAGHAEP,
npuaep>krBasa ero obenmm
pykamu.

Kak moAb30BaTbhbCH
MaAOUYKOU AASA
nepemMeLlnBaHNA
(Tonbko Mopenb KAH359GL)
Cm. MI\I\IOCTpaLIM

1 YCTaHOBUTE KPbILKY Ha yally
M CHUMKTE KoAnadok. HE
NCMOAb3YWUTE nanouKky AAS
nepeMeLlLMBaHUS B yalle 6e3
KPbILLKMW.
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2 BcTaBbTe MaAOuKy AAS
nepemMelnBaHna U MeAAEeHHO
noBoOpaYmMBamTe ee BOKPYr
Yyallum, noka paboTaeT MOTOP.

® |/[CMNOABb3YMTE MAaAOUKY
AAS MepemMellmnBaHma,
yTObbI MepemelllaTb
VHIPEAVEHTbI BHYTPW Yalun
1 MpeAOTBpaLLaTb 3aKynopKy
BO BPEMS MCMOAb30BaHUSA
npuobopa.

CoBeTbl
® YTOoObI M3bexkaTb NMPOTEUKM
cAepyeT:
O HaMo4ynTb YNAOTHUTEAD
nepea yCTaHOBKOW;
O TMAOTHO 3adUKCHpPOBaTb
yally Ha OCHOBaHWU.
® [Py NPUrOTOBAEHUN
MaroHe3a MoAOXKMTE B
BAEHAED BCe HEODXOAUMbIE
VHIpEeAVEeHTbl 3a

MCKAKOYEHMEM PacTUTEeAbHOro

MacAa. 3aTeM BKAKOUYMUTE
npuéop, CHUMKTE KOAMAYOK
3aAMBOYHOIO OTBEPCTUSA
N MEAAEHHO 3aAenTe
pacTUTEAbBHOE MacCAO.

® [TAOTHblE CMeCH, TaKme Kak
rnalwTeT, rycTble COyCbl:
MICMOAB3YNTE HU3KYIO VAU
CPEeAHIOK CKOPOCTb, B
npouecce cymLLas NPOAYKT
CO CTeHOK Yalum. Ecan
CMeCb C TPYAOM MOAA3ETCS
obpaboTke, po0baBbTe
MKUAKOCTU U UCMOAB3YMTE

MaAO4Ky AAA MepemMellBaHng,

€CAU OHa BXOAMT B KOMMAEKT
noCTaBkW. B KayecTBe
aAbTepHaTVBHOIO BapuaHTa
BKAIOUMTE PEXKMM MyAbCaLMWN,
UTOObI MHIPEeAVEHTbl HaYaAKn
ABUFaTbCA Haa AE3BUSAMU.

® [py U3MEAbYEHUN AbAA
obpabaTbiBanTe HebOAbLLVE
nopumm 3a OAMH pa3 m
MCMOAB3YMTE MMMYABCHbIN
peXxxuM. PekomeHayeTcs
MPUAEPXKMBATL KPbILLKY U
KOAMA4YoK pykaMm BO Bpems
paboTbl Nprbopa.

YmcTka
CM. MAAIOCTPALM m

® [lepep YNCTKOW BCceraa
BbIKAIOUYaMTe Nprubop,
OTKAKOUaWMTe ero oT CeTu
nMTaHnsa 1 pasbupanTe.

® OnopoXKHUTE Yally nepea,

TEeM, KakK OTKPYTUTb ee OT
OCHOBbI.

Ho>xeBoW 6A0K

Co6A0AaNTE OCTOPOXKHOCTD

MpyU YNCTKe HOXXEBOro 6A0Ka,

He KacanTecb OCTPbIX A€3BUMA

pYyKaMu.

1 CHUMUTE YOAOTHUTEAbHOE
KOAbLIO U BbIMOMTE ero.

2 [MomMomnTe Ae3BUST HOXKEBOIO

6A0Ka Noa KpaHoMm. ObpaTHan
CTOPOHa AOAXKHa OCTaBaTbCs
CYXOW.

3 MpocywunTe.

APyrue AeTaAu

MonTe Bpy4YHYIO, a 3aTeM
BbICYLUWTE TLLUATEABHO UAMU
MOMTE B MOCYAOMOEYHOM
MalUUHe.



Cyn 13 MOPKOBU U
KOpMaHApPa

25 r CAMBOYHOIO MacAa

1 n3MeAbYeHHaa AyKoBMLa

1 3MeAbYEHHbIN 3yO4MK
yecHoka

800 r MOPKOBW, Hape3aHHOM
KybukamMm no 2,5 cm
XOAOAHbBIN KYPUHbIN OYABOH
10-15 MA (2-3 4U.A.) MOAOTOIO
KopuaHapa

CoAb 1 nepeL,

1 PactonuTe Macao B
CKOBOPOAE, AODaBbTe AYK
N YECHOK 1 0bKapbTe A0
MArKOCTMW.

2 TOAOXKMTE MOPKOBb B
6AeHAEP, AODaBbTE AYK
1 YecHoK. AobaBbTe
AOCTaTOYHOE KOAMUYECTBO
6yAbOHa A0 ypOBHA 1,6
A, OTMEUYEHHOro Ha Yatle.
YCTaHOBUTE KPbILWKY
1 KOAMAYOK 3aAUBHOWM
rOPAOBUHbI.

3 B3buBariTe Ha bAaeHAEPE Ha
MaKCHMaAbHOM CKOPOCTU
B TeueHMe 5 CeKyHA AAA

MOAYYeHMs rpyboro cymna UAm

AOAbLLIE AN HOAEE TOHKOIO
pesyAbTaTa.

4 TNepeAoxkmnTe cMech B
KacTptoAto, AobaBbTe
KopraHApP U Mpunpasbl 1

Bapute cyn 30-35 MUHYT UAK

AO TOTOBHOCTW.
5 AobaBbTe npunpas no
HEeobXOAUMOCTU U A0DaBbTe

AOMOAHNTEABHYIO XXUAKOCTb,

ecAu TpebyeTca.

ObcAy>KVBaHMe
1 3ab0Ta O
MoKyraTeAax

® ECAM Y BAC BO3HUKHYT
3aTpyAHEeHUsa npu
MCMOAb30BaHWNM HAaCaAKM,
nepea obpalleHneM B
CAYXKDY MOAAEPIKKM
3anANTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [OMHWTE, YTO Ha Npubop
pacnpocTpaHsaeTcs
rapaHTua, oTBedatoLas
BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXEHUAM OTHOCUTEABHO
CyLLeCTBYIOLEV rapaHTum
1 NpaB NoTpebuTeas B ToM
CTpaHe, rae npubop 6bIA
npuobpeTeH.

® [1pU BO3HUKHOBEHWN
HencnpaBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood
UAM MPU OBHapy>KeH1mn
KakUX-ANB0O pAedeKkToB,
MOXAaAYMCTa, OTNpaBbTe
UAK MpUHecmnTe Npmnbop
B aBTOPW3MPOBAHHbIM
CepBUCHbIV LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHbIe AaHHble
CepBUCHbIX LIEHTPOB
KENWOOD Bbl
HamaeTe Ha canTe
www.kenwoodworld.com
AW Ha canTe AAS Ballew
CTpaHbl.

® CpenaHo B KuTae.

86




KasakKLua

)Kal\rlbl KaYIﬂCI3AIK
OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3 >KaHe
KeAelleKTe NnamaanaHyfa CakTaHblI3.

® AAFall peT NamaasaHap arAblHAS BapAbIK KanTaMaHbl
YKOHE Ke3 KeAreH »arncblpMaAapAbl, OHbIH iLLiHAE
YY3AIH MAGCTUKAAbIK KaKMaKTapblH aAbllM TaCcTaHbI3.
BeAllekTepAi »YbiHbI3: «Tazaray» BOAIMIH KapaHbl3.

® OTKIP aAMacTapbiH YCTaMaHbl3. AAMAC KyYPaAbIH
HananapAaH aAbIC YCTaHbI3.

® Ko3FaAaTblH OOALLEKTEepre KOA TUTi3beHi3.

® AAMAC KYPaAbIH KOAAGHY Ke3iHae abar HOAbIHbI3
YKOHEe TasaAay Ke3iHAE aAMAaCTblH KecKill LWeTiH
TYPTYre 60AMavAbl.

® [OoKaAAbl TeK BepiAreH aAMac KYPaAbIMEH >KaHe
HerizbeH namaaAaHbiHbI3.

® baeHAEP OOKaAbIH BekiTrew, aAMac KYpPaAblH
LbIFbICKa ellKallaH bekiTyre 6oAMamAbl.

® KOAbIHbI3ABI HEMECE bIABICTbl BOKAAFa CaAy aAAbIHAA
MalUVHa KyaTblH axKblpaTblHbI3.

® >KbinpaMablk peTTeriwiH “O” (BLUIPY AL kyniHe
6ypan, po3eTKasaH aXkblPaTblHbI3:

O ObeAlleKTep MeH KOHAbIPMaAapAbl OpPHATY »KaHe
aAy aAAbIHAZ,

O namaaAaHFaHHaH KeniH;

O Tazanay anAblHAA.

® [DCAeHAEPAI KyaT BOAIriHEH aAFaH Kesae:

O aAMacTap TOAbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KYTIHI3;

O aAMac KypaAblHaH boKaAAbl KeEHeTTeH bocaTyra
HoAMaMAbI.

® Texk KAH359GL: 6okanaa apaAacTbiPFbILWThI
namaaAaHy KesiHae BDAeHAEP KakmarbiH OeKiTy Kepek.

® Tek KAH359GL: ApanacTblpFbllUThl Tek
NHIPEeANEHTTEPAI OHALY e ManAaAaHblHbI3. bICTbIK
CYMBIKTBIKTBI eHAeY KesiHae MAMAAAAHYFA
BEOAMAMADI.

e KYWHIN KAAY KAYTI: bokaanra cany Hemece
apaAacTbipy aAAbIHAA bICTbIK MHIPeAVEHTTepAl beAaMe
TeMnepaTypacbiHa AEVIH CYbITY PYKCAT eTiAeAl.

® [bAeHAEPAI elKalaH 60C KyMiHAE iCKe KOCMaHbl3.

® DBAEHAEPAI TEK OPHbIHAAFBI KaKMarbIMeH >XaHe
TOATbBIPFbILL KakmnarbiMeH 6acKapblHbI3.

® Kypaaabl ManaaAaHbin XaTKaHAA Ha3apcChbl3
KaAAbIPMaHbI3.

® bAeHAEPAI BYPbIC MarAaAaHy »KapakaTka oKeAyi
MYMKIH.

® LGAEHAEPAIH YCbIHbIAFAH MaMAaAaHy KecTeciHAe
KOpCEeTIAreH MAaKCUMaAAblI MOALLEPAED MeH
MbIAAGMADBIKTAPAAH ellKallaH acbipMaHbl3
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BAaeHaepai Bip MUHYTTaH aca icke KOCMnaHbl3, OA
KbI3bIM KeTeAl. AYPbIC COMKeCTikKke e boAraHLLa
OLLIPIHI3.

ByA TipkeMeHi bananap namaasaHbaybl Kepek.
TipkeMeHi barnaAapAblH KOAbI XXeTNenTiH »epae
CaKTaHbI3.

® LAEHAEPAI KOCY aAAbIHAAG ILLIHE KYPFaK
MHIPEeAMEHTTEPAI canyFa BoaManabl. OAapAbl
KyBuKTEepre 6eAIMN, MallMHa KOCYAbl Ke3AE TOATbIPFbILL
Kaknafbl apKblAbl TACTaHbI3.

® LGAEHAEPAI CakTay KOHTeMHepi peTiHAe NanAaAaHyFa
6oAManabl. OHbl MaraaAaHy aAAbIHAA YKoHe KeliH 6oc
CaKTaHbI3.

® 1600 MA (2 NnHTa 16 CK yHLMA) aca CybIK
MHIPEAMEHTTI ellKkallaH apaAacTbipyFa BOAManAbI
(CYT KOKTENABbAEPI CUAKTbI KOOIKTI CYMbIKTbIKTAP YLUIH
oAaHAa a3).

® CMy3M pelenTTepi - KaTblpy HapbIiCbiHAA KaTTbl
Maccara alHaAFaH KaTbIPbIAFaH MHIPEAMEHTTEPA
ellKallaH apaAacTbipMan, BAeHAepre caAy aAAblHAA
OHbl BOAIHI3.

5% MAHBDI3ADI: bICTbIK KYUIHAE
- APAAACTbIPY HYCKAYAAPbI

bICTbIK MHIPeAVNEHTTEPAI aPAAACTLIPY KE3IHAE YKUAITY
MYMKIHAIFIH @3anTy VLIWIiH, KYMiN KaAy »aFAanbiH
BOAABIPMAC YLUIH KOA MeH Backa acep eTiAreH Tepi
OOAITH KaknakTaH aAbIC YCTaHbl3. KeAeci cakTbIK
LapaAapbl CakTaAybl Kepek:

® ABAMWAAHDI3: ©Te bICTbIK MHFPEANEHTTEPAI
apaAacTbipy KaKnakK HeMece TOATbIPFbIlW KaKnaFbl
YXKaHbIHaH bICTbIK, CYMbIKTbIK NeH 6YAbIH KEHeTTeH
KYLUMNEH LWbIFYyblHA d9KeAYyi MYMKIH.

® ApaAacTbipy aAAbIHAQ bICTbIK MHFPEAUEHTTEPAI
CYbITbIN aAyAbl YCbIHAMDbI3.

® Copna CUAKTbI bICTbIK CYMbIKTbIKTAPR OHAEAETIH
H6oAca, 1200 MA / 5 cTakaH MeALlepiHeH ELUKALUAH
acblpyra boaManabl (Bokanaarbl BeArinepAi
KapaHbI3).

® ApanacTbipy spekeTiH YHEMI ToMeH »KbIAAAMABIKTA
HacTan, 0AaH KeliH KbIAAAMABIKTbI BipKaAbINTbI
APTTbIPbIHbI3. blcTbiK cyMbikTbikTapabl ELUKALUAH
INyAbC NapamMeTpiMeH apaAacTbipPMaHbI3.

® CVyT CUAKTbI K6biKKe allHaAaTbIH CYMbIKTbIKTap
1000 MA/4 cTakaH MakCUMaAAbl CbIMbIMABIAbIKKA
LIEeKTeAYI Kepek.

® GaeHAepAl DOKAA peTiHAE BHALY Ke3iHae aban
OOAbIHbI3, OHbIH KYPaMbl 6T bICTbIK BOAAAbI.
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KakmarbiH aAy KesiHae cak BoAbIHbI3. KeMy
MKAFAAMbIH BOAABIPMAC VLLUIH, Kaknarbl
repMeTuKanbik BOAYbl Kepek. KaxkeT 6oACa,
KOAbIHbI3AbI LUYDBepeKkneH HeMece neLu
KOAFaNTapbIMeH KOpFaHbl3.

BokaA Herisre 6epik 6eKiTIAreHiH Tekcepin,
KYPAAAAH aAy Ke3iHAE Herisai baFbiTTan, boKaAMeH
Bipre aAblHFaHbIH TEKCEPIHI3.

ApaAacTblpFaH carblH Kaknak rneH TOATbIPFbILL
KaKmnaFbl OPHbIHa 6epik CaAbIHFaHbIH TEKCEPIHI3.
ApPaAaCTbIpFaH CaMblH TOATbIPFbILL KakmarblHAAFbI
SKEAACTKILLTEP Tasa eKeHAIriH Tekcepinis @.
BokaAFa KaknakTbl 6eKiTy Ke3iHAe »aKCbl BeKiTIAYIH
KoHe TacyblH BOAAbIPMAC VLLIH, Kaknak neH 6okaa
KabblPFacChl Tasa >KaHe KYPFaK eKeHAIrH TeKcepiHis.

KyYpbIAFbIMEH OMHaMayblH KaMTaMachbI3 eTy YLUiH
BananapAbl KapaFanay KarkeT.

ByYA KypaA oAnapAblH KYPAAAbI KaYiIMNcCi3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HYCKay bepince HeMece Hacka aAaMHbIH,
BaKblAaybIHAG BOACA >KaHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
MVYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIri 6oAca, BiAiMi HeMece
ToXKipmbeci »eTKIAIKCI3 HeMece GU3UMKAAbIK, cesy
HemMece onAay KabiAeTi Halap aAaMAAP KOAAAHYFa
apHaAFaH.

KyYpPbIAFBIHbI TEK VI LUapyacbiHa BalAaHbICTbI
KOAAAHbIHbI3. Erep KypbIAFbl 63 MIHAETIHE Cal
MakcaTTa KOAAAHbIAMaca Hemece bepiareH
HYCKaYAbIKTbl AYPbIC CakTaMaraH »araanaa Kenwood
KOMMaHUACHI ellKaHAaM >KayankepLUiAIKTI 63 MOMHbIHA
aAManAbI.

KocbiMLIa Kayincispik eckepTyAepi MeH Taba
KOAAQHbBICbIH aCy# MallMHACbl HYCKAYAbIFbIHaH
KapaHbi3.

Tazaray M

Tazanay anAblHAG SpKallaH eLulipin, po3eTKkasaH
AXKbIPATbIHbI3 A3, OOALLEKTeHi3. Herisai bypan aaMac
OYPbIH, CTaKkaHAbl 6OCATbIHbI3.

Mbllak BAOrbl — ThIFbI3AAFbILL CaKMHAaHbI aAbIn TacTan,
LWarblHbI3. MNbillakTapAbl CY afblHbIHbIH aCTblHAA
MaKCbIAAM LWanblHbl3. KYPbIAFbIHbIH TYOIH KYPFaK
YCTaHbI3. KenTipiHis.

Backa 6eAlleKkTep - TazaAay KecTecCiH KapaHbl3 m
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® BYA KYPbIAFbI TaFaMMeH
b6ipre KOAAAHbIAATbBIH
MaTepuassap MeH 3aTtap
6omblHLWa 1935/2004 EC
eperkeciHe canm Keaeal.

BaeHaepal copnara,
CyCblHA@PFa, MalTeTTEpre,
MakoHe3re, HaH KMKbIMAAPbIHA,
rneyeHbe KMKbIMAAPbIHA,
YHTaKTaAFaH >KaHfFaK neH My3sfa
navAaAaHbIHbI3.

Kenwood canTamacbliH aAFaLwl
peT naMAaAaHy aAAbIHAA
BeAaweKkTepAi >KyblHbI3:
«Tazanay» O6AIMIH KapaHbI3.

lNepHe

TOATBIPFbILW Kaknafbl
Kaknak

Bokan

BekiTkilw cakuHa
AAMaAC KyYpaAbl

Heriz
XenpeTkiwtep
ApanacTbIpFblll (Tek
KAH359GL)

CIQNCICISISICIS)

BaeHAepA
namaaAaHy VLUiH

- cypeTTepiH KapaHbi3

1 BekiTkil cakmHaHbl @
aAMac kypansiHa ®
caAbIn, BekiTrneHiH AypbIC
OPHAaAaCKaHbIH TEeKCepiHi3.
BekiTne 3aKbiMpaAca HeMece
AYpbic 6eKiTiAMece, keMy
YKaFAalbl OPbIH aAaAbl.

2 AAMaAC KypaAbliH @ Herisre @
BeKiTIHi3.

3 OpaH KeniH BoKaAAbl Herisre
Oypar, aAMac HerisiHiH
TOAbIFbIMEH BeKiTIAreHiH
TEKCEPIHI3 2.

4 VIHrpeaneHTTepAl OboKanra
CaAbIHbI3.

5 KaknakTbl TipeAreHile TeMeH
Bacbin 6ekiTiHI3. (KaknakTarbl
LUbIFbIHKbI OPbIHAAPABIH
Bipi BoKaA LIyMeri yCTiHAe

EKEHAIMH TeKCEpPIHI3.)

6 TOATbIPFbILL KaknaFbiH
KaKMmakka CaAblM, TipeAreHLie
TOMeH BacblHbI3.

7 YKofFapbl >XbIAAAMAbBIKTbI
LUBbIFbIC KaKnafFblH aAbIHbI3.

8 BAeHAEpAl WbIFbIC YCTiHEe
KOWbIM, caFaT TiAiMeH
6ypan, COA yaKkbITTa KypaAa
KOCbIAFaHLLa TeMeH 6acblHbI3.
OpaH KeriH canTaMa OpHbIHa
KYAbINTaAFaHLla caFaT TiAIMeH
Tarbl OYpaHbI3.

9 Tanan eTiAeTiH »KbIAAAGMADBIKKA
aybICTbIPbIHbI3 (YCbIHbIAFAH
KOAAAHbBIC CbI36achbliH
KapaHbl3).

10 KaykeTTi cemKkecTikke
YKeTKeHHeH KeWiH eLwlipin,
LIaFblH BAEHAEPAI eKi KOAMEH
Tipen TypbIn aAblHbI3.

ApPaAaCTbIPFbILLTbI
namaaAaHy YLUiH (Tek
KAH359GL)

cypeTiH KapaHbi3

1 KaknakTbl 6okaAFa 6eKiTir,
TOATBIPFbIL KaKnaFblH
aAblHbl3. BOKaAAaFbl
apaAacTbIPFbIWTbI KaKNaFblH
6ekitTnen MAMAAANAHYFA
BOAMAMADI.

2 ApaAacTblpFbIlLTbl CaAbIM,
MOTOP KOCYAbI Ke3pe bokan
aMHaAaCbIHa YKbIAXKbITbIHbI3.

® |lHrpeaneHTTEPAl HOKaA
aMHaAaCbIHa >XbIAXKbBITY
VLiH apaAacTblpFbILLThI
namaaAaHbin, eHaey
BapbICbiHAG BITEAY >KaFAaNbIH
BOAABIPMAHbI3.

KeHecTep
® KeMy »aFpaanAapblH
BOAABIPMAY VLLIH:
O BeKiTy anabiHAa BeKiTKiLl
CaKMHaHbl CYyAaHbl3;
O HoKaA Herisre bepik
OeKITIATeHIH TeKCepiHi3.
® MaioHes »acay KesiHae
BaPAbIK MHIFPEAUEHTTEPAI
(ManaaH backa) baeHaepre
caAnbiHbI3. OAaH KeniH
MalLMHaHbl KOCbIM,
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TOATbIPFbILL KaKMnarblH
aAbin, Manabl 6asy >keHe
BGipKaAbINTbI KOCbIHbI3.
[MawTeT, TY3AbIK CUSKTbI KOO
KOCMaAap: TeMeH-opTalla
KbIAAGMADBIKTBI ManaaAany,
KaXkeT BOAFaHAA KblpHaHbI3.
KocnaHbl eHaey KrbiH BOACa,
KOCbIMLLA CYMbIKTbIK KOCbIM,
6epiAreH apaAacTbIPFbILUThI
navaaAaHbiHbl3. BoAMaca,
VHIPEAMEHTTEPAI aAMacTap
GOMbIHLLA YKbIAXKbITY
VLWIiH NYAbC MapamMeTpiH
namAaAaHblHbI3.
® My3Abl YHTaKTay KesiHAe
a3 MeALlepiH eHaen, MNyAbc
napameTpiH NarnAaAaHbIHbI3.
MNaraanaHy 6apbiCbiHAG KOAAbI
KaKMnakTa »KaHe TOATbIPFbILL
KakMnaFblHAQ YCTaFaH AYpPbIC.

Tazanay

m cypeTiH KapaHbI3

® Tazanay aAAbIHAA YHEMI
OLIPIHI3, aXblPaTbIHbI3 YXaHe
BOALLIEKTEHi3.

® HeriziH WweLlly aAAblHAA
6oKaAAbl BOCATbIHbIZ.

AAMac KypaAbl

AAMac KYpaAbliH KOAAQHY
Ke3iHAe a6all 60AbIHbI3 XX9He
AAMAaCTbIH KecCKill WeTiH
TYPTNEHis.

1 BekKiTKill cakmHaHbl aAbin
>KYbIHbI3.

AAMaCTapAbl afFblH CyAa
LL|eTKaMeH Ta3aAaHbl3.
KypaAAblH acTbIH KypFak
KyWAE CakTaHbI3.

3 KenTipiHi3s.

Backa 6eAikTepi

KoAMeH >KyblIn, MyKUAaT
KenTipiHi3 HeMece bIAbIC Y FblLL
MalUMHaAa >KYblHbI3.
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Co0bi3 »KoHe KopUaHAP
coprnachbl

25 r capbl Mmam

1 TypaaraH nuas

1 TyMip yCakTaAFaH capbiMcak
2,5 CM-AIK TeKkLleAepre KeciAnreH
800 r cabi3

CyblK TayblK copriachbl

10-15 MA (2-3 Wwaw KacbIK)
YHTaKTaAFaH KopraHAp

Ty3 6eH 6ypbliLLl

1 Capbl Manabl Tabaaa epiTiHi3
A€, MUA3 BeH capbiMcak
KOCbIM, YKyMcapFaHLla
KYbIPbIHbI3.

2 Cobizpi baeHAepPre cabir,

MMA3 MeH capbiMCaKTbl

KOCbIHbI3. CTakaHfFa

6eArineHreH 1,6 A AeHrenive

ETY YLUIH >KeTKIAIKTI copna

KYMbIHbI3. KaknaKTbl »<aHe

TOATBIPFbIL KaKnakTbl

CaAbIHbI3.

EsinMereH copna 60AybI VLLiH

MaKCHMaAAbl >KbIAAAMABIKMEH

5 cekyHA, an esinreH

BOAYbI YLLIH y3arFblpak

apaAacTbIPbiHbI3.

KocnaHbl KeCcTpeAre Kywbin,

KOPUAHAP MEH ABMAEYILLITEPAI

KOCbIHbI3 AQ, COpraHbl

30-35 MUHYT HeMece AavblH

6OAFaHLWa KarHaTbIHbI3.

KarkeTiHLe ABMAELYILL KOCbIM,

KebipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.



KbI3MeT KepceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAaPFa
KeHec

® KyPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAG aKayAbIKTap TYbIHAACA, KOMEK aAyFa
KyriHbec bypbiH, www.kenwoodworld.com canTbiHa ©TiHi3.

® OHIM 6HIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH bap KeninpemMere KaTbICTbl 6apAbIK 3aHAapPFa Calkec
KeninpeMeMeH BepiAeTiHIH eCKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC icTeMece HemMece KaHaaw
Aa BOAMACBIH KeMLLIAIKTep TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD kbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa oKeAiHi3 HeMece
6epin »ibepiHis. EH »kakbiH opHarackaH KENWOOD
KbI3MET KepceTy OPTaAbIFbiHbIH XXaHapTbIAFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabbliHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbi3.

® KbiTalAa >KaCaAFaH.
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EAANnVIKAQ

revum acddAsia

AlABAOCTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNnyieg Kal GUAAETE TIC
yia LEAAOVTIKA avadopd.
Mplv attd TNV TIPWTN XPNon, adalpeote OAA TA
UALKA OUOKEUQOIAG, TUXOV ETIKETEC KABWC Kal Ta
TIAQOTIKA KAAUUATA AsTtidwV. MAUveTE TA EPN: BA.
«KaBaplouodey.
Mnv ayyidete TIC KodTEPES AeTtideq. DUAACOETE TN
ovaAada AeTtdwV akpLld artod taudid.
Mnv ayyideTe Kaveva KIVOULEVO [LEPOC.
MPETIEL TIAVTA VA TIDOCEXETE KATA TO XEIPIOUO TNG
ovAdAC AsTHOWY KAl VO ATTIOPEUYETE VO OAKOUUTIATE
TNV KOPTEPN AKPN TWV AeTHOWV OTAV TIC KabaplleTe.
Na XpNoLoTIolE(TE TO KUTIEAAO UOVO uadi e Tn Bdon
KAl TN povAda AeTHOWYV TIOU TIAREXETAL
MNote NV ToTtoBsTACETE TN ovAda AsTiidwyv OTO
OTOMLO, XWPEIC VA EXETE TOTIOOETNOTEL TIPONYOUUEVWC
TO KUTIEAAO TOU UTIAEVTED.
Na armoouvdgeTe TIAVTA TO UNXAvNua arod Ttnv
mpida TpoToU BAAETE TA XEPLAL OAC | EPYAAEIA OTO
KUTIEAAO.
>TPEYPTE TO KOUUTIL EAEyXOU TaxUTNTAC Ootn B€0on
«O» [OFF (Amtevepyottoinon)] katl armocuvOEoTe TN
ouokeun arno tnv mpida:
O TPV TIOOOCPMOOETE | ADAPEOCETE UEON KAl
s€aptTAuata,
O petda Tn xpnon;
O Tpv amd Tov KaBaplouod.
Otav adalpeite To UTTAEVTELD ATIO TN ovAda
NAEKTPKOU PEUUATOC:
O TIEPUUEVETE €W OTOU Ol AETUOEC OTAUATACOUV
EVTEAWC;
O [poocg€te va unVv EgRIOWOETE KATA AABOC TO
KUTTEAAO aATTO TN HovAdA AETHOWV.
Movo KAH359GL: Otav xpnotuottoleite tn pdRdo
AvAdEUONC UECA OTO KUTIEAAO, TIPETIEL VAL EXETE
TOTIOOETNOEL TIPONYOUEVWCS TO KATIAKL TOU
UTTAEVTED.
Moévo KAH359GL: Na xpnoluottoleite tTn pdRdo
avdadeuong LOVOo via TNV ente€spyacia KpUuwv
ouoTatikwy. MHN tnVv xpnoyotole(te yia Tnv
ETIEEEPYATIA KAUTWY UAKWV.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TpETel va adpnVveTe
TA KAUTA UAIKA VA KOQUWOOUV €W¢ 0Tou dpBAoouy os
Bepuokpaoia dwuatiou, TIPOTOU TA TOTIOOETACETE
OTO KUTIEAAO N TA avapei&ete.
MoTe NV BETETE O ASITOUPYIA TO UTTAEVTEP OTAV
elval adelo.
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® Na AEITOUPVEITE TO UTTAEVTED UOVOV OTAV TO KATIAKL

Kall To Tipa edoUpa ival otn 6€on Touc.

® Mnv AdrVETE TIOTE TN CUOKEUN XWPIC eTtiBAsdNn oTav

Asttoupyel.

® H KOKN XPNON TOU UTTIAEVTEP UTIOPEL VA TIDOKAAECEL
TOAUUATIOMO.

® Mnv uTtepLBAlVETE TIOTE TIG MEVIOTEC TTOCOTNTEC TIOU
avaypdadovtal ooV NMivaka cuVICTWIEVNC
xprone [

® [10TE UNV ADNVETE TO UTIAEVTEP VA AEITOUPYEL
Vla TIEQLOCOTEPO ATIO €val AETITO. KABWC UTToPEL
va uttepBepuavOel. Na B€TETE TN OUOKEUN EKTOG
Aseltoupviag UOALG eTUTEUXOEL N eTilBOUUNTA udN.

® AuUTO To e€dpTnua deV TIPETIEL VA XPNOUOTIOLE(TALL
artd Tadld. PUAACCETE TO €EAPTNUA LAKOLA aTtd
TtadLd.

® Mnv ToTtoOeTE(TE ENPA CUCTATIKA OTO UTIAEVTEP
PO ToU TO BEoeTe 0 Asltoupyia. Na KOBeTe TA
OUOTATIKA o€ KUBOUG Kal va Ta pixvete peoa anod To
KA pedoupa, EVUW TO NXAvNUa Asttoupyel.

® MnV XPNOULOTIOIEITE TO MTTAEVTIED WC ATIOONKEUTIKO
doxelo. AlaTtnpeite To AdJELO TIPLY KAl ETA TN XPNOoN.

® [loTE UNV avauelyvueTe Tidvw armo 1.600 ml kpua
OUCTATIKA, N AlYOTEPO OTAV TIPOKELTAL Vial adpwdn
UYPA OTIWC TA [UAKOELK.

® >UVTAyEC Via smoothie - TToTE unVv avapelyvUeTe
TIAYWHEVA OUOTATIKA TIOU €X0OUV OTEPEOTIOINOEL
AOVW TNC PYUENG, AAAA val TA OTIATE OE KOUUATIAL
TIOOTOU TA TIPOCOECETE OTO UTIAEVTED.

33 SHMANTIKO: OAHIIES ANAMEISHE
U kayTon SYSTATIKQN/YAIKQN

[MNpoKelUEVOU va eAaxlotoTiolnOsl n TilBavoTnTa

EVYKAUUATOC KATA TNV AVAUELEN KAUTWY CUCTATIKWY/

UALKWYV, KNV TIANOLAZETE TA XEPLOL OAC KAl TA UTIOAOLTIA

eKTEOEUEVA ONEC TOU OCWHATOC OAC OTO KATIAKL VLA

va uNVv kKaeite. Mpémetl va AAuUBAVETE TIC aAKOAOUDEC

TIPOPUAAEELC:

® [POZOXH: Katd tnv avdueién moAu Kautwyv
UALKWOV eVOEXETAL VA EKTOEEUOOUV EadVvikA HE
dUvapn Kauto uypo Kal aTtuog anod To KAMAkKL i
To Mwpa peoupa.

® JuvicTdatal va aPRVETE TA KAUTA UAIKA va
KPUWVOUV TIPLV amtdé Thv avauelén.

® [MOTE unv uttepBalvete Tn xwenTtikoTNTA Twy 1.200
ml / 5 dATIavidoy KATA TNV EMEEEPYACIA KAUTWY
UYPWYV, OTIWC oouTiec (eAgyETe TIc evdeifelc oTto
KUTTEAAO).
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MANTOTE va EekivATe TNV avAUEIEN OTN XAUNAR
TAXUTNTA KA, OTN CUVEXELQ, VA AUEAVETE OTAdIAKA
TNV taxutnta. MOTE unv avapuelyvUeTe KAuTtd uypd
XPNOOTIOIWVTAC TN pUBULIoN TNG AslToupyiac
TtIaAouU (Pulse).

Ta uypd TIou €xouv TNV TAoN va adpidouyv, OTIwe
TO YAAQ, Oa TpETEL va TieplopidovTal oTn UEYLIOTN
XWPENTIKOTNTA Twv 1.000 ml/4 dAtdaviwy.

Na (oTe TIPOCEKTIKOL KATA TO XEPLOKUO ToU
UTTIAEVTEP, KABWC TO KUTIEAAO KAl TO TIEQLEXOEVO
TOU eVOEXETAL VA Kalve.

Na eiote Wlaitepa pooekTikol dtav adalpeite to
KATIAKL TO KATIAKL £XEL OXEDLAOTEL, £€TOL WOoTE va
odlyvel kal va eurtodidel Tic dlappogc. Eav sival
ATTIAPAITNTO, TIPOCTATEUETE TA XEPLA OAC [E €va
Ttavi | pe yavtia doUpvou KAaTd Tn Xenon.
BeBalwBeite 0TI N KavdATa €ival KAAA OTEPEWMIEVN
otn Bdon kay, otav TNV adalpsite arnd TN CUCKEUN,
kaBodnynote tn BAon via va dlaodaAiosTe OTL €Xel
adalpebei padi pe tnv Kavata.

BeBalwBeilte 0TI TO KATIAKL KAl TO TIWA edoupa
gival oTepewiéva oTn B€on Touc TIpLY attd KABE
gpvaoia avapelEnc.

Na BeBatwveoTte TTAVTA OTL Ol YPIAIEC OTO T
redoUpa sival AVOLKTEC TIPLY aTtd TRV spyaocia
avAapuelEne @.

‘Otav TonobeTelTe TO KATIAKL OTO KUTIEAAO, Va
BeBalwveoTe TTAVTA OTL TO KATIAKL KaL TO XelAoC
TOU KUTTEAAOU elval KaBapd Kal OoTeEYVA, WOTE

VA ETUTUYXAVETAL N APLOTN OTEYaAvOTNTA KAl va
TIooAaUBAvVOoVTAL Ol DIAPPOEC.

Ta mtadld 6a TIPETIEL VAl ETIBAETIOVTAL £€TOL WOTE VA
dlaodaAidetal 0Tl dev Ttaldouy e TN OUCKEUN.

Ol CUOKEUEC UTToPOUV VA XpNoloTioloUvTal ato
ATOMCA UE UEIWEVEC OWMUATIKES, ALOONTNELICKES N
VONTIKEC IKAVOTNTEC 1) EAAEWPN TIE(PAC KAl YVWOoNC,
edpdoov BplokovTal uttd eTtiBAsdN 1) Toug €xouv doOs(
odnvieg via TNV acdaAn xprnon TG CUCKEUNG KAl
ePOOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC KIVOUVOUG.

Nca XPNOUULOTIOLE(TE TN CUOKEUN OVO YIA TNV OKLAKNA
xprion yia tnv ottoia mpoopidetal H Kenwood dev 6a
depel kaula eubuvn AV N CUCKEUN XpnotuoTtoinOel
UE AKATAAANAO TPOTIO 1) O€ TIEQITTTWON N
OUUOPPWOoNG UE AUTEC TIC odnyiec.

MNa npdéoOeteg posidomnotjoel acdalisiag,

avatpé€te oto Baciko BIBAIO odnylwyV TG
Koudivopnxavig oagc.
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quqptouoc [N

ATIEVEQYOTIOLIEITE, ATIOCUVOEETE Ao TNV TIpida Kal
ATIOCUVAPOAOYE(TE TIAVTA TN CUOKEUN TIpoToU
TNV Kabapiosete. Adeldote TO KUTIEAAO TIPOTOU

EeBOWoeTE TN BAOoN.

® Movdda AsTiidwV - adalpEOoTE Kal TIAUVETE TOV
daKTUALO oTeyavoTtioinong. Kabapiote Tig Asttideg
LE La BoUpToa KATwW artd Tt Bpuon. Alatnpeite
TO KATW EPOC TNG ovadag oteyvo. Adnote va

OTEYVWOEL

® AAAC UEPN - AVATPEETE OTOV THivaka Kabaplouou m

® AUTA N CUOKEUN
OUMMOPDWVETAL UE TOV
Kavovioud EK 1935/2004
OXETIKA UE TA UAIKA
KQlL TA AVTIKElUEVA TTIOU

eTtadn Ue ToOdIUA.

Tipoopidovtal va €¢pbouv os

1

XONOUUOTIOINOTE TO UTIAEVTEQ

via va GTIAEETE OOUTIEG, TIOTA,
Tate, payloveda, yia va tpipetes

DPUYAVIEC KAL UTILIOKOTA, VA
YIAokodWeTe Enpolc KapToug
Kal va OpuppaTiosTe Ttayo.

Mpwv XPNGIMOTIOIOETE TO

e€daptnua Kenwood yia mtpwtn

dopd
MAUVETE TA HEPN: BA. evOTNTA
«Kabaplopoc.

Ere&nynon
OUUBOAWYV

Mwpa pedoupa
Kardikt

KutteANo
AAKTUALOG
oteyavotoinong
Movdda AeTtidwv
Bdon

MoiAleg

@O0 ®OOO

KAH359GL)

PaRdoc avadsuong (Moévo
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Xprion tou
UTTAEVTED OQG

AvaTtpEETe OTIC ELKOVEG
-

TomoBetnoTe TOV DAKTUALO
oteyavoroinong @ otn
Hovéda Aemtidwyv & kat
BeBalwwbBelte 6TL 0 daKTUALOC
oteyavoroinong exel
ToTtoOeTNOEl cWOoTA. Oa
untap§ouv dlappoég Eav o
SakTUAlOG oTEyavomoinong
£€xel untooTei Znud R dev
€x€l TonoOeTNOei cwotd.
ToToBeTAOTE TN HovAda
Aertidwv B péoa otn Baon
®.

3TN ouveéxela, BdwoTte

TO KUTIEAAO oTn Bdon,
dpovtidovtacg va to odifete
TIARPWC OTN BdAon Twv
AETUDWV.

BAATE TA UAIKA OTO KUTIEAAO.
TomoBeTNOTE TO KATIAKL
OTIPWYXVOVTAC TIPOC TA KATW,
€W OTOU OTEPEWOEl KAAA.
(BeBawwbeite ot pla and tig
TIPOEEOXEC TIOU UTTAPXOUV
OTO KATIAKL £daPUOEL ETIAVW
OTO OTOMULO TOU KUTIEAAOU).
ToToOETACTE TO TIWUA
uedoUpa eTIAVW OTO KATIAKL
KAl OTIPWETE TIPOC TA KATW
via va oTepewOel KaAd.
ADAIPECTE TO KAAUUUA
otopiou UPNAAG TaxUTNTAg.
TOTIOOETNACTE TO UTIAEVTEP
Tdvw ard To oTOULo,
otpelte deClooTpoda Kay,
TAUTOXPOVA, TILECTE



TIPOG TA KATW €wg OTOU
otepewOel n povada. >Tn
OUVEXELQ, OTPEWTE KL AANO
de€ldoTpoda, €we dTou N
ouUoKeun aodaAiosl otn 6€on
na.

["uplote TO dLAKOTITN OTNV
analtoUpevn tTaxutnTa
(avaTpe€te oToV Tivaka
CUVIOTWHUEVNG XPNONG).

10 MOALC eTuTEUXOEL N

ETIOUUNTN UK, O€0Te eKTOQ
AEITOUPYIAC TN CUCKEUR Kall
ADAPEDCTE TO UTIAEVTED
KOATWVTAG TO KAl UE Ta dUo
XEpLaL.

Xpnon g paBdou
AvAdEUONC (Mbvo
KAH359GL)

Avatpé€Te oTnV EIKOva

1

MpocapUdOTE TO KATTAKL
ETIAVW OTO KUTIEAAO XWpPIg
TO WA peloupa. MHN
Xpnoporoleite tTn papdo
avdadsuong péca oTo
KUTIEAAO €AV BeV €XETE
TOTOOETHOEL TO KATIAKL.
Eloaydyete tTn paBdo
avadeuong Kal TteplotpePte
TNV Apyd HEoa OTO KUTIEAANO,
eV TO MOTEP BplokeTal o
AslToupyia.

XPNOWLOTIOINCTE TN

pdBdo avdadsuoncg yvia va
LETAKIVACETE TA CUOTATIKA
UE€oa OTO KUTIEAAO, (DOTE VA
uNv dpAEoUV TN CUOKEUN
KaATA TNV ene€epyaoia.

ZUMBOUAEG
® [([a va aTtodUVYETE TIQ

dlAPPOEC:

O Bpe&te Tov dAKTUALO
oTeyavoTtoinong poTou
TOV TOTIOOETAHOETE,

O BeBawwbeite OTL TO
KUTTEANO €xel aodaAioel
KAAQ Ug€oa otn Baon.

® Otav avauelyvUste

paylovela, TpooBeote OAA
TA UAIKA, €KTOC aTtd TO AADL,
OTO UTIAEVTEP. TN CUVEXELQ,

EVW TO UNXAVNLA AELTOUPYEL,
adalpéoTte To TIwua pedoupa
KAl TIPOCHOEOTE TO AAdL apyd
Kal OTAdIaKA.

® [axXUPPEUOTA UEYATA, TI.X.
TIATE, VI XPNOUOTIOINOTE
XAUNAR €we peoaia
TAXUTNTA, OTIPWXVOVTAG
TIDOC TA KATW TA UAIKA
€AV glval anapaltnTo.
Edv n eme€epyaoia tou
Uelyuatog vivetal e
dUCKOA(Q, TIpooBEoTe UYPO
Kal XPNOWOTIOOTE TN
pdBdo avadeuong, epocov
TIAPEXETAL EVAAANAKTIKA,
XONOUUOTIOINOTE TN pUBULIoN
AElTOUPYIAG TIAALOU, (OOTE
TA CUOTATIKA VA KLVOUVTAL
TIAVW aTto TIC AETIOEC.

® Katd To OpupuaTiond
Tidyou, va Bpuppatidets
LUKPEC TIOCOTNTEG KABE
dopd Kal va xpnolJoTioleite
N PUBULoN TNCG AslToupyiac
TIAAOU. ZUVIOTATAL VA UNV
TIANOLAZETE TO XEPL OAG OTO
KATTAKL KAl TO TIa uedoupa
KATA TN JLAPKELA TNG
AelToupyiac.

Kabaploupog
Avatpé€§te oTnV €IKOVA m

® [1AVTa va BETETE TN OUCKEUN
€KTOC AslToupviac, va
ATTOOUVOEETE ATIO TNV TIPida
KAl VA ATTOOUVAPOAO-YelTe
TN CUOKeUN TIpLY attd Tov
KABaPLoWO.

® AJelAOTE TO KUTIEAAO TIPLV TO
EeBOWoeTe amd TN Baon.

Movdda Aemidwv

MpEmeL MAVTA VA TIPOCEXETE

KATA TO XELPLOMO TNG HOVAdag

Asmtidwv Kat va anodpelyete

va AKOUMTIATE ThV KodTePH

AKpn TWV AETidwyv.

1 AdalpeceTe Kal TTAUVETE TOV
dAKTUALO OTEYaAvVOoTIOinoNG.

2 Na kabapilete TIg AcTtideC
e TN BOUPTOQ, EVW TIG
EXETE KATW attd To vEPS TNG
Bpuong.
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Na dlatnpeite dvta oteyvo
TO KATW HUEPOC TNG HovAdAC.
3 AdnoTe va OTEYVWOOUV.

AAAa pépn

MAUVETE OTO XEPL KAl LETA
OTEYVWOTE TIOAU KAAA N TIAUVETE
OTO TIAUVTAPLO TUATWV.

>ouUTta JUe KapOTo
KOl KOALQVTPO

25 yp. Boutupo

1 KPEUBL, WIAOKOUUEVO

1 okeAida okdPdO, AlwUEvN
800 yp. KAPAOTO KOUUEVO O
KUBoOUC TwV 2,5 &K.

Kpuoc Zwudc KOTOTIOUAOU
10-15 ml (2-3 kouTaAdKLa ToU
VAUKOU) TPULUEVO KOALAVTPO
ANATL KAl TUTTEEL

1 AwwoTe To BoUTUPO C€ €va
TNYAVL, TIPOCOE0TE TO KOEUUDL
Kal To okOPdO Kal Tnyaviote
UEXOL VA UAAAKWOEL

2 TomoBeTAoTE TA KAPOTA
OTO UTIAEVTEP, TIPOOOEOTE
TO KPEUMUDL Kal TO okdpdO.
MpooBgaote apkeTd wWod,

WOTE TO UElyA va dTAoEL
otnVv évdelEn Twv 1,6 Altpwyv
TIOU UTTAPXEL OTO KUTIEAAO.
ToTtoBETAOTE TO KATIAKL KAl TO
Twpa peloupa.

3 Avaueifte otn uéylotn
TaxUTNTA yla 5 dEUTEPOAETTTA,
€AV BEAETE N coUTIA VA EXEL
KOUMUATAKLIA, N VIO TIEPLOCOTEPO
XPOVO, €AV BEAETE TIO PEUCTO
QATTIOTEAECAL

4 Metad€peTe TO Uelyua o
KAToAPOAQ, TTPOCOECTE TO
KOALAVTOO KAl TA KAPQUKEUUATA
Kal olyoBpdoTe Tn couta yla
30 pe 35 Aetttd, €wg 6Tou eival
£Tolun.

5 Kapukeéte avAiovya e
TIC TIPOTIUNCELG OAC KAl
TPOCOE0TE UYPQ, €dv
XPELAOTEL

> €pBIg Kal
eEuTtnPETNON
TIEAQTWV

® Edv avtipetwrilete
TIOORBAAATA UE TN
AELlTOUPYIA TOU €EQPTAMATOC
oag, TPoTou INTAHOETE
Bonbela emiokedOeite TN
ALadIKTUAKN ToTtoBeoia
www.kenwoodworld.com.

® ExcTe UTT OWLY OTL TO TIPOIOV
KAAUTITETAL ATIO €yyunon, N
oTtola eival cUuudwvNn e OAEC
TIC VOUIKEG DLATAEELG TTOU
adopolv TUxXOV UDIOTAUEVN
eyyUnon Kal dIKalwuaTa
KATAVOAWTWY OTN XWEa
oTNV oTtola AyoPAOoTNKE TO
TIOOLOV.

® Edv to Tpoidv Kenwood
TIOU €XETE AYOPAOEL
duoAsltoupyel ry Bpeite
TUXOV EAQTTWHATA, OTE(ATE
TO ) TIOPAdWOTE TO O
eEouolodotTnuévo Kévtpo
>€pBlc tng KENWOOD.
A evnuePWUEVA OTOLXEIa
OXETIKA |E TO TIANCLIECTEPO
eEouclodotnuevo Kevtpo
>€pBlc tne KENWOOD,
eTilokedOeite TN
ALadIKTUAKN ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com n
TN JlAdIKTUAKN ToTtoBecia
TIOU AdOpA CUYKEKPLEVA TN
Xwpa cac.

® KataokeudoTnke otnv Kiva.




Slovencina

Vseobecna bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a uschovajte
ich pre buducnost.
Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vsetky
Stitky vratane plastovych krytov ¢epeli. Umyte Casti:
pozrite si cast ,Cistenie”.
Nedotykajte sa ostrych nozov. Nozovu jednotku drzte
mimo dosahu deti.
Nedotykajte sa Ziadnej pohyblivej ¢asti.
Pri kazdej manipulacii s nozovou jednotkou postupujte
opatrne a pri jej Cisteni sa snazte nedotykat reznych
hran cepeli.
Mixovaciu naddobu pouzivajte len s dodanou
zakladnou a nozovou jednotkou.
Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do vystupu
pohonnej jednotky bez toho, aby bola zalozena
mixovacia nadoba mixéra.
Ak budete potrebovat vlozit do mixovacej nadoby
ruky alebo kuchynské naradie, zariadenie vzdy
odpojte z elektrickej siete.
Otocte ovladac rychlosti do polohy , 0" (VYP (OFF)) a
odpojte ho:
O pred montazou a demontadzou dielov a nadstavcov;
O po jeho pouziti
O pred jeho &istenim.
Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:
O pockajte, kym sa noze celkom nezastavia;
O davajte pozor na to, aby ste neodskrutkovali

mixovaciu nadobu z nozovej jednotky.
Len KAH359GL: Pri pouzivani miesadla v mixovacej
nadobe musi byt zalozené veko mixéra.
Len KAH359GL: Miesadlo pouzivajte len na
spracovavanie studenych zloziek. NEPOUZIVAJTE ho
na spracovavanie horucich tekutin.
RIZIKO OPARENIA: Horuce zloZky treba pred
vloZzenim do nadoby alebo pred mixovanim nechat
vychladnut na izbovu teplotu.
Nikdy nepustajte tento mixér naprazdno.
Tento mixér pustajte len so zalozenym vekom a
zalozenou plniacou zatkou.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked
je v chode.
Nespravne pouzivanie tohto mixéra moze spdsobit
zranenie.
Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a rychlosti
uvedené v tabulke odporucaného pouzitia mixéra m
Tento mixér nikdy nepustajte na dlhsie nez na 1
minutu, aby sa neprehrial. Akonahle dosiahnete
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spravnu konzistenciu pripravovaného obsahu, mixér
vypnite.

® Tento nastavec nesmu pouzivat deti. Nastavec
uchovavajte mimo dosahu deti.

® Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred jeho
zapnutim. Nakrajajte ich na kusky, vyberte plniacu
zatku z veka a za chodu zariadenia ich po jednom
vhadzujte cez stredovy otvor do mixéra.

® Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu. Ma
byt prazdny pred pouzitim aj po fnom.

® Nikdy nemixujte viac nez 1 600 ml studenych zloZiek
a v pripade penivych tekutin, ako su napriklad mlie¢ne
kokteily, ani tolko.

® Recepty na ovocné stavy: Nikdy nemixujte mrazené
zlozky, ktoré po zmrazeni vytvorili pevnd hmotu.
Takuto hmotu najprv rozbite na mensie kusky a az
potom pridajte do mixéra.

—— DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE
TYKAJUCE SA MIXOVANIA
HORUCICH ZLOZIEK

Pri mixovani horUcich zloziek drzte ruky a iné Casti tela
s odkrytou pokozkou v bezpeénej vzdialenosti od veka,
aby ste sa neoparili alebo nepopalili. Treba dodrziavat
tieto bezpecnostné opatrenia:

® POZOR: Pri mixovani velmi horticich zloZziek méze
dodjst k tomu, Ze horuca tekutina a para nahle
vystrelia okolo veka alebo plniacej zatky von z
nadoby.

® Odporiucame, aby ste hortice zloZzky nechali pred
ich mixovanim ochladit.

® NIKDY neprekracujte objem 1200 ml/
5 hrn¢ekov pri spracovavani horucich tekutin, ako su
napriklad polievky (vSimnite si znacky na mixovacej
nadobe).

® VZDY zaénite mixovat pri nizkej rychlosti a
postupne ju zvysujte. NIKDY nemixujte horuce
tekutiny pulznym chodom.

® Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je
napriklad mlieko, by nemali presahovat objem
1000 ml/4 hrncekov.

® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne,
lebo mixovacia nadoba a jej obsah budu horuce.

® Velky pozor davajte najma pri vyberani veka z
mixéra. Veko je totiz navrhnuté tak, aby priliehalo
tesne, aby tekutina okolo neho nepretekala. V
pripade potreby si pri takejto manipulacii chrante
ruky utierkou alebo kuchynskymi rukavicami.
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Uistite sa, ze mixovacia nadoba je bezpecne
zalozend do zakladne a pri jej vyberani zo zariadenia
usmernujte zakladnu a vyberte ju spolu s mixovacou
nadobou.

Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze veko a plniaca
zatka suU bezpecne zalozené vo svojej pozicii.

Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze vyrezy v
plniacej zatke nie su zablokované @.

Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy
uistite, Zze veko a lem mixovacej naddoby su cCisté a
suché, aby k sebe dobre priliehali a nedochadzalo k
pretekaniu tekutiny okolo veka.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo to,
ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpelnej
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.
Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie
zZiadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nere$pektovania tychto instrukcif.

Dalsie bezpeénostné upozornenia si preéitajte v
hlavnej priru¢ke kuchynského robota.

C|steme [N

Pred cistenim ho vzdy vypnite a odpojte od siete a
rozoberte. Pred odskrutkovanim zakladne vyprazdnite
pohar.

Jednotka Cepele - vyberte a umyte tesniaci kruzok.
Cepele o¢istite kefou pod tec¢ucou vodou. Spodnu
cast jednotky udrzujte v suchu. Nechajte vysusit.
Dalsie diely - pozrite si tabulku &istenia

® Toto zariadenie spifia

Tento mixér mozno pouzivat

na pripravu polievok, napojov,
natierok a majonézy a na sekanie
a drvenie suchého peciva,
keksov, jadrovych plodov a ladu.

poziadavky nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a
Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch
urcenych na styk s

potravinami Pred prvym pouzitim tohto

nadstavca Kenwood

Umyte jednotlivé sucasti.
Precitajte si cast Cistenie.

101



—
®
«Q
®
>
o
Q

CIQNCICISISICIS)

Plniaca zatka

Veko

Mixovacia nadoba
Tesniaci kruzok

Nozova jednotka
Zakladna

Vyrezy

Miesadlo (len KAH359GL)

Pouzivanie mixéra
Pozrite si obrazky -

1

10

Zalozte tesniaci kruzok @

na nozovu jednotku ® -
musite to urobit spravne.

Ak tesniaci kriizok nebude
zaloZeny spravne alebo bude
poskodeny, bude dochadzat k
presakovaniu obsahu.
Nozovu jednotku B viozte do
zakladne ®.

Zakladnu naskrutkujte na
spodok mixovacej nadoby tak,
aby bola riadne dotiahnuta.
Do mixovacej nadoby viozte
dané zlozky.

Na mixovaciu nadobu zalozte
veko jeho zatlacenim nadol.
(Jeden z vycnelkov veka

musi pritom zakryvat vypust
mixovacej nadoby.)

Do veka vlozte plniacu zatku
a zatlacte ju nadol, aby ste ju
zaistili.

Zlozte kryt z vystupu pre
vysoku rychlost hlavného
zariadenia.

Na tento vystup zalozte tento
mixér - otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek a sUcasne
ho tlacte nadol, aby sa zachytil.
Potom nim este dalej otacajte
v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie.

Zariadenie zapnite na
pozadovanu rychlost (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzivania).

Zariadenie po dosiahnuti
Ziadanej konzistencie

pripravovaného obsahu vypnite
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a tento mixér z neho obidvoma
rukami vyberte.

Pouzivanie mieSadla
(len KAH359GL)

Pozrite si obrazok m

1

Na mixovaciu nadobu zalozte
veko a vyberte z neho plniacu
zatku. Ak veko nie je zaloZené,
miesadlo v mixovacej nadobe
NEPOUZIVAJTE.

Vlozte miesadlo do otvoru a
pocas chodu motorceka nim
pomaly robte kruzivé pohyby v
mixovacej nadobe.

MieSanie mieSadlom

pomaha hybat zlozkami v
mixovacej nadobe pocas ich
spracovavania, ¢o zabranuje
upchavaniu.

Rady
® Aby nedochadzalo k

presakovaniu obsahu:
O Tesniaci kruzok pred jeho
zalozenim namocte.
O Mixovacia nddoba musf byt
pevne zaistend v zakladni.

® Pri priprave majonézy viozte do

mixovacej nadoby vietky zlozky
okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu
zatku a cez otvor pomaly a
rovnomerne pridavajte olej.
Husté zmesi, napriklad natierky
a dipy: Pouzivajte nizku az
strednu rychlost a zmes v
pripade potreby zoskrabujte

z vnutornej steny mixovacej
nadoby. Ak je zmes prili§ husta
a jej spracovanie je preto tazké,
pridajte do nej viac tekutiny

a pouzite miesadlo, ak bolo
dodané. Eventualne pouzite
pulzny chod, aby sa jednotlivé
zlozky dostavali k nozom.

Pri drveni ladu ho spracovavajte
v mensich mnozstvach a
pouzivajte na to pulzny chod.
Odporucame pri tom drzat ruku
na veku a plniacej zatke.



Cistenie

Pozrite si obrazok

® Pred cCistenim vzdy odpojte
z elektrickej siete, vypnite a
rozoberte.

® Mixovaciu nadobu
vyprazdnite a odskrutkujte ju
zo zakladne.

NoZova jednotka

Pri kazdej manipulacii s

noZovou jednotkou postupujte

opatrne a nedotykajte sa
reznych hran cepeli.

1 Vyberte tesniaci kruzok a
umyte ho.

2 Noze umyte kefkou pod
teclcou vodou. Dolnu cast
nozovej jednotky nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.

Ostatné sucasti

Umyvaijte ru¢ne a potom
dokladne vysuste alebo umyte
v umyvacke riadu.

Mrkvova a
koriandrova
polievka

25 g masla

1 cibula, nakrajana

1 pretlaceny strucik cesnaku
800 g mrkvy nakradjanej na 2,5
cm kocky

Studeny kuraci vyvar

10-15 ml (2-3 lyzicky) mletého
koriandra

Sol a korenie

1 Na panvici rozpustite maslo,
pridajte cibulu a cesnak a
opecte do méakka.

2 Vlozte mrkvu do mixéra,
pridajte cibulu a cesnak.
Pridajte dostato¢nu zasobu,
aby ste dosiahli Uroven 1,6 |

vyznacenu na pohari. Nasadte

veko a uzaver plniaceho
otvoru.

3 Mixujte pri maximalnej
rychlosti 5 sekdnd pre hrubu
polievku alebo dlhsie pre
jemnejsi vysledok.

4 Zmes premiestnite do hrnca,
pridajte koriander a korenie a
polievku duste 30 az 35 minut
alebo do varenia.

5 Podla potreby upravte korenie
a v pripade potreby pridajte
dalsiu tekutinu.

Servis a
starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vsetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine,
v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom
najdete nejaké chyby,
poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému
centru KENWOOD.
Najblizsie autorizované
servisné centrum
KENWOOD mbzete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Vyrobené v Cine.
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YKpaiHcbKa

3araAbHi 3axoaAm 6e3nekm

YBayKHO MpoYnTanTe IHCTRYKLUIHO Ta 36epexiTb i AAA

MOAAABLLOINO BUKOPUCTAHHSA.

MNepea NepLmnM BUKOPUCTAaHHAM 3HIMITb BCHO

YMNaKOBKY Ta OYyAb-AKi eTUKETKU, BKAKOUAKYM

MAQCTUKOBI MOKPULLKM AAA Ae3. [TpoMUINMTE AETaAI:

AUB. PO3AIA «OYULLIEHHSAY.

He TopkanTeca rocTpux Aes. 36epirante HOXXOBUIN

OAOK B HEAOCTYMHOMY AAS AiTer MicLi.

He TopkamTeca pyXoMmx YacTuH.

ByabTe obepeskHi 3 HOXKOBUM BAOKOM, MiA Yac

YULLIEHHS He TOPKaMTEeChb FOCTPUX A3 PyKaMU.

BrikopucToByMTE Yally 3 OCHOBOK Ta HOXOBUM

OAOKOM, LLIO BXOAATb AO KOMMAEKTY MPUASAY.

3ab0pOHAETHCA MIAKAKYATY HOXKOBUM BAOK Y

PO3eTKY, AKLLIO He BYAO HaKpy4eHOo Yally.

3aB>XAM BIAKAKOYAMTE MPUAGA Bip Mepexi

eAeKTPOMOoCTavYaHHa nepea TUM, SK ONYCTUTU PYKK

ab0 KYXOHHI MPUAGAASA AO YaLLli.

[NOBEPHITb PEryAaTOPR LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHA «O»

(BVIMKHEHO) | BUTAMHITb 3 PO3eTKM:

O nepep BCTAHOBAEHHAM Ta 3HATTAM AeTaAen i
HaCaAOK;

O nmicAs BUKOPUCTAHHS;

O nepeA YULLEHHSAM.

AKLIO BaM MOTPRIOHO 3HATU BAEHAED i3 BAOKY

EeAeKTPOABUIYHA:

O  po4eKamTech MOBHOT 3YMUHKM HOXKOBOIO HBAOKY;

O  cAiaKYyMTE 3a TUM, W06 BUMNAAKOBO He BIAKPYTUTU
yally Bip HOXXOBOro BAOKY.

Tinbkn Ana KAH359GL: Kpullky BAeHAEPY Mae By Tu

BCTAaHOBAEHO, AKLLO B Yalli BUKOPWCTOBYBATUMETbCA

AOMaTKa.

Tinbkn ang KAH359GL: BukopucToBYBaTU AOMNATKY

MOXHa TIABKM MPK 0B0POBLI XOAOAHUX IHIPEAIEHTIB.

HE BrikopurCcTOBYBaTU Mpu 06poOLI rapadmx pianH.

BU PUBUKYETE OBBAPUTUCH: rapaui iHrpeaieHTH

CAIA OXOAOAUTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypu, nepeLw

HiXX KAGCTW A0 Yalli abo 3aMillyBaTu.

HiKOAV HEe BMUKaMTE NMOPOXKHIN BAeHAEP.

YMUKATU BAEHAEP MOXKHA AMLLIE i3 3aKPUTOK KPULLIKOHO.

He 3aAManTe NpuAaa, Lo npautoe, 6e3 HarAgAy.

BUKoOpPUCTaHHA BAGHALPY HEe 3a MPU3HAYEHHAM MOXKe

NPU3BOAUTU AO TPABM.

HiKOAM He mepeBULLYWTE MaKCUMaAbHY KIABKICTb Ta

LUBUAKICTb, 3a3Ha4deHi B TabAULi peKOMEeHAOBAHOIo

BUKOPWCTaHHSA BAeHAePa m
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® He kKopucTymTeca bAaeHAEPOM DiAblLLe OAHIET XBUAUHW
- BiH MOYKe neperpitTvca. BuMmkamTe npuaaa, Sk
TIABKV BU OTPUMAETE BarkaHy KOHCUCTEHLO.

® ||a HacaAKa He MOBUHHA BUKOPWCTOBYBATUCSA AITbMU.
36epiranTe Hacaaky B HEAOCTYTNHOMY AAA AITeW Micui.

® CrnouyaTKy YBIMKHITb BAEHAEP, | TIABKW MICAS LIbOrO
AOAABaMTE CyXi iHIFpeAieHTU. TopixkTe KybukamMu Ta
KMAAMTE KPI3b KOBMAYOK 3aAMBAAbHOIO OTBOPY Y
NPaLOYUM MOUAA,.

® He BUKOPUCTOBYMTE DAEHAEP AASA 36epiraHHA
MNPOAYKTIB. BiH Ma€e 3aAMLLIATUCA MOPOXKHIM A0 Ta
MICAS BUKOPUCTaHHA.

® He nepeBuLLyMTE BKasaHUM 06’eM -
1600 MA (2 MiHTK, 16 PIAKUX YHLIN) AAS XOAOAHMX
IHFPEAIEHTIB. AAS IHITPEAIEHTIB, LLO YTBOPIOOTb
niHy (Ha 3pa30K, MOAOUYHI KOKTEMNAI) 06’eM Mae ByTu
MEHLLINM,

® DOpPYKTOBI KOKTENAI — HE MepeMillynTe 3aMOPOXKEH|
IHFPEAIEHTU, LLIO NMepPeTBOPUAMCSA Ha TBEPAY Macy Mia
yac 3aMOPO3KK. NoARIOHITE LIKO Macy Ha HEBEAUKI
LIMAaTOYKW, a MOTIM MOKA3AITb X AO DAEHAEPY.

sss YBATA: IHCTPYKLII CTOCOBHO
) 3MILLYBAHHS FAPSUMX
IHFTPEAIEHTIB

o6y 3MEHLNTY PU3MK OOMAPIOBAHHSA Ta OTPUMAaHHA
OMIKIB MiA Yac 3MillyBaHHA rapsayumx iIHFPEAIEHTIB,
TPUMaNTE PYKM Ta iHLI YaCTUHK TiAa AKOMOra AAAI BiA
KPULLKW. BU MOBUHHI BUKOHYBATW HACTYMHI 3arnobixHi
3aX0AM:

® 3ACTEPEXXEHHS: 3miluyBaHHA HAAMIPHO rapsumx
iHrpeAieHTIB MOXXe NpuU3BecTU A0 NepeAUBaHHS
rapsivyoi piAMHM a60 BUNYCKY Napu Kpisb KPULLKY
a60 KOBMAUYOK 3aAMBAAbHOIO OTBOPY.

® PeKOMEHAYEMO AATU rapsiuMMm iHrpeAieHTaM
BUCTUIFHYTU AO 3MiLLYBaHHA.

® HIKOAM He nepeBuLLynTE AOMYCTUMY HOPMY
3aBaHTakeHHs 1200 MA /
5 YaloK Mia Yac 0B6pobKM rapaumx PiAMH Ha KLUTAAT
cyniB (AVB. MO3HAYKM Ha YaLli).

® 3ABXAMU noymHamTe 3MillyBaHHA Ha HU3bKIN
LWBUMAKOCTI i mocTynoBo 36iabLUymTe Ti. HIKOAWU He
3MiLLYMTE rapsadi PiAMHK B IMAYABCHOMY PEXXUMI.

® He CAip NepeBULLYBaTV MAaKCUMAAbHUM 3a3HaYeHUM
00’'EM AAA PIAVH, LLIO YTBOPKOWTb MiHY (Ha KLUTAAT
MOAOKO), AKUM cTaHoBITb 1000 MA/ 4 yaLuku.

® DbyabTe 0beperkHi Nia Yac poboTn 3 BAEHALPOM,
aAXKe Yalla Ta BMICT CTatoTb AY>KEe rapadummu.
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® byabTe Ay»Ke 0beperkHi Mia Yac 3HIMaHHSA KPULLIKW.
Kpuilika € repMeTUYHOO | MpM3HaYeHa AASA
3aMnobiraHHA NPOTIKAHHI. AKLLO HEOOXIAHO Bi3bMIiTb
raH4yipKy abo OAArHITb KYXOHHI PYKaBUYKU.

® [lepekoHanTecs, Lo Yally HaAIMHO 3aKpINAEHO
Ha OCHOBI. [ia Yac 3HIMaHHA Yalli 3 MPUAAAY,
noBepTanTe OCHOBY Tak, LLOOK BOHa 3HAAACA PA30M
3 Yalueto.

® [lepep NMOYATKOM KOXXKHOrO 3MillyBaHHA
nepekoHanmTecs, WO KPULLKY Ta KOBMa4okK
33aAMBAAbHOIO OTBOPY BCTAHOBAEHO Ha MicLe.

® [lepep NOYATKOM KOXXHOrO 3MillyBaHHA
nepekoHamTecs, WO BEHTUAALINMHI KAanaHu Ha
KoBnaky yncTi @.

® [lip Yac BCTAHOBAEHHS KPULLKW Ha Yally
nepekoHamTecs, Wo OBIAKM KPULLIKM Ta Yalli
YUCTI Ta CyXi. TOAI BOHU MILHO MPUAAFATUMYTb |
3an06iraTUMyTb MPOTIKAHHIO.

® AiTel CAip TpUMaTK Nia HAarASAOM i HEe AO3BOAATU M
rpaTrucsa 3 NMPUAAAOM.

® He PEKOMEHAYETLCA KOPUCTYBATUCA LIMM MNPUAAAOM
ocobaM i3 obMeXKeHMM DISUYHUMUM a0 MEHTaAbHUMK
MOXXAUBOCTAMK ab0O TUM, XTO Ma€ HEAOCTaTHbO
AOCBIAY B MOro ekcrnayaTtalii. BulleHasBaHyM ocobam
AO3BOBASAETHCHA KOPUCTYBATUCH MPUAAAOM TIAbKM
MICASA MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaXKy Ta Mip HAarASAOM
AOCBIAYEHOT AFOAMHMN | AKLLIO BOHM PO3YMItOTb
noB’dA3aHi 3 LM PU3UKUA.

® [len NpuAaA NPU3HAYEHUMI BUKAKOYHO AASA
BUKOPUCTaHHA Yy nobyTi. KoMnaHia Kenwood He Hece
BiAMOBIAAABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA
npPUAaAY abo MOPYLLEHHS NPaBUA eKCrAyaTalil,
BUKAQAEHUX Y LM IHCTRYKLI.
AMB. NOCIGHUK 3 eKCNAyaTauii KYXOHHOT
MaLUMHMU, W06 O3HAMOMUTUCH 3 AOAATKOBUMHU
nonepeA>XeHHAMM LLOAO AOTPUMAHHSA TEXHIKMU
6e3neKku.

YuweHHs

® 3aBXXAM BUMUKAWTE, BUMMANTE BUAKY 3 PO3ETKM Ta
po3bMpanTe NPUCTPIN Nepea OUYULLIEHHAM. epea TUM,
AK BIAKDYTUTU OCHOBY, CMOPOXHITb YaLly.

® HOXXOBUW BAOK - BUTATHITb | MOMUNTE YLLIIABHIOBAAbHE
KianbLie. OUYUCTITb A€3a MiA MPOTOYHOK BOAOHD.
36epiranTe HUXKHIO YaCTUHY CYyXOHo. 3aAMTe A0
BUCUXaHHS.

® |HLLI YaCTUHM - AUB. TADAVLIKO OUYMLLIEHHSA m
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® | ey NpUAaA BIAMOBIAAE
BMYIMOraM AVPEKTUBM
€C1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAi.,
Lo 6e3nocepeAHbO
KOHTaKTYIOTb 3 Keto.

BaeHaep npr3HadeHnin AAA
NPUroTyBaHHS CyniB, HanoiB,
nawiTeTiB, ManoHesy, XAIGHOT
KPULLIKK, KPULLIKK 3 MeYnBa,
NOARIBHEHHSA FOPIXiB Ta AbOAY.

Mepea nepwum
BUKOPUCTAHHAM HacaAKu
Kenwood

MpoMUNTE BCi KOMMOHEHTW!
AMBITBCA PO3AIA «AOTASA Ta
UMLLIEHHS».

[TOKa>K4MK

@ KoBnauyok 3aAMBAABHOMO
oTBOpPY

Kpuwka

Yawa

Y LWiAbHIOBaAAbHE KiAbLle
HoxkoBum 6A0K

OcHoBa

KaanaHu

AonaTka (TiAbKM AAA
KAH359GL)

CISICICISISI)

Ak KOPMNCTYBATUNCH
OAEHAECPOM
AMB. iAnOCcTpauil -

1 BCTaHOBITb yLLiAbHIOBaAbHe
KinblLie @ v HOXKOBUI BAOK
® — nepekoHaiTecs, WO
YLLIABHEHHS PO3TalloBaHO
npaBrAbHO. ICHYE PU3UK
BUTOKY PiAUHM, AKLLO
YWiAbHEHHS NOLUKOAXKEHO
a60o He BCTAaHOBAEHO
NPaBUAbHO.

2 YCTaHOBITb HOXXOBUM BAOK @
BcepeawHi ocHosu @).

3 MpUKPYTIiTb Yally AO OCHOBMU,
MiLIHO 3aTArHYBLLW OCHOBY
HOXKIB.

4 T1IOKASAITb IHFPEAIEHTU AO
yaLi.

5 YCTaHOBITb KPULLKY,
HaTUCKatouM Ha Hel, MoKu
BOHa He 3ariMe CBOro Micusd.
(MepekoHanTecs, Wo OAVH 3
YCTYNIB Ha KpWMLULi CcniBnaaAace
3 HOCWKOM Yallli.)

6 YCTaHOBITb KOBMA4oK
3aAMBaAbHOMO OTBOPY Ha
KPWLLIKY Ta HAaTUCHITb AAS
dikcauii.

7 3HIMITb KPULLKY 3
BUCOKOLLUBUAKICHOIO
MPUBOAY.

8 YCTaHOBITb DAGHAEP AO
OTBOPY MPUBOAY, MOTIM
MOBEPHITb 3@ TOAMHHUKOBOKO
CTPIAKOIO W'y TOW >Ke
CaMUIM Yac HaAAABAIONTE Ha
HbOrO, WObW BiH YBINLLOB
AO OTBOpPY. [icAa upboro
NPOAOBXKYINTE NoBepTaTH
MOro 3a rOAMHHUKOBOKO
CTPIAKOI, AOKU BIH He
3adiKCYETbCSA Y HAAEXKHOMY
MOAOXKEHHI.

9 YBIMKHITb BakaHy LLUBUAKICTb
(AVIB. pEKOMEHAOBaHY Cxemy
BUKOPUCTaHHS).

10 TiAbKM-HO BV OTPUMAETe
HarkaHy KOHCUCTEHLItO,
BUMKHITb MPUA3A Ta 3HIMITb
OAEHAEP, YTPUMYIOUM MOro
oH6OoMa pykamu.

Ak KOPWMCTYBaTNCHA

AOMATKOI (TiAbKK AAS

KAH359GL)

AMB. iAlOCcTpalio

1 BcCTaHOBITb KPULLIKY Ha
yawly i 3HIMITb KoBna4yok
3aAMIBaAbHOIrO OTBOPY.
3ABOPOHSAETbCHA
KOPMUCTYBAaTUCH AOMNATKOIO B
yawli 3i 3HATOK KPULLKOIO.

2 BcTaBTe AomaTky | MOBIABHO
nepemiwamnTe ii Mo KOAY B
yalli, MOKM MpaLe ABUMYH.

® KopucTymTecsa AOMaTKOLO,
o6 Aerwe nepemiliat
IHFPEeAIEHT B Yallli, He
AOMYCKalo4YM 3aCMiYeHHSs MiA
yac poboTU.
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KopucHi nopaau
® AASA 3anobiraHHA BUTOKY:

O 3BOAOXKUTE
YLIABHIOBaAbHE KiAbLe
nepea BCTAaHOBAEHHAM;

O nepekoHamTecs, Wo Yalla
MilUHO 3abAOKOBaHa Ha
6a3i.

® [ia Yac NPUroTyBaHHA
MaWnoHe3y, MOKAAAITb
YCI IHFPEeAIEHTU A0 YaLli,
33 BUMHATKOM OAIT. [icasa
LbOro He, BUMMKaroUM
NPUAaA, 3HIMITb KOBMA4YoK
3aAVBaAbHOIrO OTBOPY Ta
MOBIABHO AOA3NTE OAItO.
["yCTi CyMilli, HANPUKAA,
nawTeTy, COyCcu: 3MiluymnTe
Ha HM3bKi abo cepeaHin
LLUBUAKOCTI, 3HIMaroum
3aAMLLKM 31 CTIHOK Yaldi
y pasi HeobXiAHOCTI.
AKLLO IHFPEAIEHTV MOraHo
3MILLYIOTbCA, AOAAVTE PIAVHN
Ta CKOPWCTamTecs AOMaTKoOLo,
AKLLIO BOHa BXOAUTb Y
KOMMAEKT mocTaBku. ABO
3MilYyMTE B IMMYABCHOMY
PEXKUMI, LLIOBU IHrpeAaieHTU
PYXAAUCSA KPi3b HOXXOBUM
6AOK.
® [1ia YaC KPULLEHHSA AbOAY
06POOAANTE HEBEAVKI
nopuii 3a oAMH pas,
BMKOPUCTOBYOUM IMAYABCHUM
peXxxnM. PEKOMEHAYETLCA
TPUMaTW PYKY Ha KPULLILL
Ta KOBMaKy 3aAMBAAbHOIO
OTBOPY Mia Yac poboTu.

YuweHHs

AMB. iAlOCTpauio m
® [lepep YMLLEHHAM BUMKHITb
MPUAAA, BIAKAIOUITb MOro Bia
MepeXKi eAeKTpornocTadaHHsa
Ta PO36epiThb.

BrNOpOoXKHITE Yally nepea
TUM, aK 1T BIAKRDYTUTU.

Ho>xoBui 6A0Kk

ByAbTe 06epe>kHi 3 HO)KOBUM
6AOKOM, MNiA Yac YUNLLEHHS

He TOpKalTecb roCTpuUx Aes3s
pyKamm.

1

3

3HIMITb | MpoMUMTe
YLiIAbHIOBaAbHE KiAbLiE.
NoMuinTe Ae3a Nia CTPYMEHEM
BOAM 3@ AOMOMOIOKO LLITOYKN.
3BOPOTHUM BiK MOBMHEH BYTK
CYXUM.

3aAnLLTE NpoCKUxXaTu.

IHWIi AeTaAi

BUMUTK BPYYHY | peTeAbHO
BUCYLLUNTWN abO BUMUTU B
MOCYAOMUINHIM MaLUWHI.

MOpPKBAHUW CyMn 3
KIH30t0

25 r BEpLUKOBOIro MacAa

1 noapibHeHa UMbyArHa

1 3yOUMK YaCHWKY MOAPIGHEHWM
800 r MOpPKBW, Hapi3aHoT
Kybrkamu 2,5 cm

XOAOAHWIN KYPAYMIA OYABNOH
10-15 MA (2-3 U.A.) MeAEHOT KiH3U
Cinb Ta nepeub

1

2
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Po3TONUTK BepLLIKOBE

MaCAO Ha CKOBOPOA|,

AOAATU LMBYAIO Ta YaCHUK i
0BCMaXkKUTU A0 M'AKOCTI.
IMoKAQCTV MOPKBY B BAeHAED,
AOASTU LMBYAIO | YACHWIK.
AOAATV AOCTATHIO KIABKICTb
OYABMNOHY, OO AOCATTU
MO3HauKM 1,6 A Ha YaLwui.
MPWKPINITE KPULLIKY Ta
KPWLLKY HamnoBHIOBauva.
36uBarTe Ha MaKCUMaAbHIM
LLUBUAKOCTI MPOTArOM

5 cekyHA AAS TYCTiLWOi
KOHCUCTeHLT cyny abo aoBLUe
AAA ARIOHILLIOI.

[NepeKAacTU CyMill y
KaACTPYAK, AOAATU KiIH3Y i
npunpaesun i Baputh cyn 30-35
XBUAMH abO AO TOTOBHOCTI.
AOAATU MPUNPaBK A0 CMaKy
Ta AOAATKOBY PIAVHY, SKLLIO
MoTPIOHO.



ObcAyroByBaHHA
Ta PEMOHT

® Y pasi BUHVKHEHHS ByAb-
AKUX MPOBAEM Mip Yac
BVIKOPUCTaHHSA HaCaAKM,
nepLl HiXX TeAnedoHyBaTK
Y BIAAIA TEXHIYHOT

NIATOUMKW, BiABiAQWTE CanT

www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTamTe, WO Ha NPUAAA

NOLUVPKOETBCA rapaHTia, Lo

BIAMOBIAE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLIOAO
iCHytOYOI rapaHTil Ta NpaB
CNoXKMBayYa B TiM KpaiHi, Ae
npuAaa dyB NprabaHnm.

® [pU BUHWKHEHHI
HeCrnpaBHOCTI B POOOTI
npuaaasy Kenwood abo
NPy BUSBAEHHI BYAb-AKMX
AedeKTIB, byab AACKa,
HaAILWAITbE abo NprHeciTb
npUAaA B aBTOPU30BaHMM
CEPBICHUW LIEHTP
KENWOOD. AKTYyaAbHi
KOHTaKTHI AaHi cepBiCHMX
LeHTpiB KENWOOD
BW 3HAMALTE Ha CanTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha canTi AAA BaLLOT
KpaiHw.

® 3pobAeHO B KuTal.
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Eesti

Ohutus

Lugege kdesolevaid juhised hoolikalt ning hoidke need
alles, juhuks, kui nelol tulevikus vaja laheb.

® Enne esmakordset kasutamist eemaldage kdik
pakendid ja sildid, sealhulgas |diketera plastikust
katted. Peske tarvikud puhtaks: vt ,,Puhastamine”

® Arge puudutage teravaid terasid. Hoidke teradega osa
lastest eemal.

® Arge puudutage Uhtegi liikkuvat osa.

® Olge Idiketera kasitsedes alati ettevaatlik ja
puhastades valtige terade |dikeservade puudutamist.

® Kasutage kannu ainult koos komplekti kuuluva aluse ja
|&iketeraga.

® Arge kunagi paigaldage |6iketera pesale ilma blenderi
kannu paigaldamata.

® \/Otke masina juhe alati seinast valja enne kui oma
kaed voi tddvahendid kannu panete.

® Keerake kiiruse reguleerimise seade asendisse “O”
(OFF) (véaljas) ja Uhendage seade vooluvorgust lahti:
O enne osade ja lisaseadmete paigaldamist ning

eemaldamist;

O paéarast kasutamist;
O enne puhastamist.

® Blenderit mootorilt eemaldades:
O oodake kuni terad on téielikult seiskunud;
O &rge keerake kannu kogemata Idiketera kuljest lahti.

® Ainult KAH359GL: Kannus segamispulka kasutades
peab blenderi kaas olema paigaldatud.

® Ainult KAH359GL: Kasutage segamispulka ® vaid
kulmade koostisosade tootlemiseks. ARGE kasutage
seda kuumi vedelikke tooddeldes.

® POLETUSOHT: kuumadel koostisosadel tuleb enne
kannu asetamist v&i segamist lasta toatemperatuurini
jahtuda.

® Arge kunagi laske blenderil tuhjalt todtada.

® Kasutage blenderit vaid koos paigas oleva kaane ja
taitmisava korgiga.

® Arge jatke seadet kunagi tddtamise ajal valveta.

® Teje blenderi vaarkasutuse tulemuseks voib olla
vigastus.

® Arge kunagi Uletage maksimaalseid koguseid ja kiirusi,
mis on &ra margitud blenderi soovitatava kasutuse
tabelis @

® Arge kasutage blenderit kunagi kauem kui (ks minut
- see kuumeneb Ule. LUlitage see valja kohe kui olete
dige konsistentsi saavutanud.
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® Secda lisaseadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke
lisaseade lastele kattesaamatus kohas.

® Arge pange kuivi koostisosi blenderisse enne selle
sisse lUlitamist. Léigake need kuubikuteks ja laske
tukid masina tddtamise ajal labi taitmisava korgi
blenderisse.

® Arge kasutage blenderit hoiunduna. Hoidke seda
tUhjana enne ja parast kasutamist

® Arge kunagi tdddelge rohkem kui 1600 ml
kUlmi koostisosi - vahutavate vedelike (naiteks
piimakokteilid) korral vahem.

® Smuutide retseptid - drge kunagi tdéddelge
kUlmunud koostisosi, mis on kilmudes tahke massi
moodustanud; murdke see enne blenderisse lisamist
lahti.

535 OLULINE: KUUMALT SEGAMISE
JUHEND

Vahendamaks pdletusohtu kuumade koostisosade
segamisel hoidke véimalike pdéletuste valtimiseks kaed
ja muu katmata nahk kaanest eemal. Jalgida tuleb
jargmisi ettevaatusabindusid:

® ETTEVAATUST: vaga kuumade koostisosade
segamise tulemuseks voib olla kuuma vedeliku
ja auru ootamatu kaanest voi tditmisava korgist
méodda surumine.

® Me soovitame, et kuumadel koostisosadel lastaks
enne segamist jahtuda.

® ARGE KUNAGI Uletage kuumade vedelike, naiteks
suppide, toodtlemisel mahutavust 1200 ml / 5 tassi
(vaadake kannul olevaid tahiseid).

® ALATI alustage segamist aeglasel kiirusel ja
suurendage kiirust jark-jargult. ARGE KUNAGI
segage kuumi vedelikke impulsi seadistust
kasutades.

® Vahutama kippuvaid vedelikke, naiteks piima, tuleks
piirata 1000 ml / 4 tassi suurima mahutavuseni.

® Olge blenderit kasitsedes ettevaatlik, kuna kann ja
selle sisu on vaga kuumad.

® Olge eriti ettevaatlik kaant eemaldades. Lekkimise
valtimiseks on kaas loodud tihedalt sobituma.
Vajadusel kaitske seda kasitsedes oma kasi kas lapi
voi pajakinnastega.

® Veenduge, et kann on kindlalt aluse kulge kinnitatud
ja seda seadme kuljest eemaldades suunake alust
ning veenduge, et see eemaldatakse koos kannuga.

® [Enne iga segamist veenduge, et kaas ja
taitmisavakork on kindlalt paigas.
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® Enne iga segamist veenduge alati, et taitmisava

kaanes olevad dhuavad on puhtad @.

® Kannule kaant paigaldades tagage hea sulgemise

kindlustamiseks ja lekkimise véltimiseks alati see, et
kaas ja kannu aar on puhtad ning kuivad.

Lapsed tuleks hoida jarelvalve all, et nad ei mangiks
seadmega.

Masinaid vboivad kasutada isikud, kellel esineb fuusiline,
sensoorne voi vaimupuue voi kogemuse voi teabe
puudumine, juhul, kui neile on antud juhised seadme
ohutuks kasutamiseks ning kui nad saavad aru
voimalikest ohtudest.

Kasutage seadet vaid selle jaoks ettenahtud koduseks
kasutamiseks. Kenwood ei vota mingit vastutust kui
seadet on vaariti kasutatud voi kui neid juhiseid eirat-
akse.

Tdiendavate ohutusega seotud hoiatuste jaoks
vaadake oma kédgikombaini peamist juhiste
raamatut.

Puhastamine

LUlitage seade alati valja ning Uhendage lahti vooluvor-
gust enne puhastamist. TiUhjendage jalaga kauss enne
aluse lahti keeramist.

Terakomplekt - eemaldage ja peske rongastihend. Har-
jake |6iketerad kraani all puhtaks. Hoidke seadme pohi

kuiv. Laske kuivada.

® Muud osad - vaadake puhastustabelit [}

® Kdesolev seade vastab
EL’i maarusele 1935/2004
materjalide ja esemete
kohta, mis puutuvad kokku
toiduga.

Kasutage blenderit suppide,
jookide, pasteetide, majoneesi,
leiva- voi klpsisepuru jaoks,
pahklite hakkimiseks ja jaa
purustamiseks.

Enne oma Kenwoodi
lisaseadme esimest kasutamist
Peske osi: vaadake osa
,Puhastamine”.

—
®
«Q
®
)
o

Taitmisava kork
Kaas

Kann
Réngastihend
Loiketera

Alus

Ohuavad
Segamispulk (ainult
KAH359GL)

CISNCKGACKSACES)

Oma blenderi
kasutamiseks
Vaadake illustratsioon
A-I

1 Paigutage réngastihend @

16iketerasse ® - veendudes,
et tihend on &igesti paigas.
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Kui tihend on kahjustatud voi
ei ole digesti paigaldatud,
hakkab seade lekkima.
Paigutage I16iketera ®
alusesse ®.

Seejarel keerake kann alusele
- veendudes, et tera alus on
taielikult kinni keeratud.
Asetage oma koostisosad
kannu.

Paigaldage kaas seda kuni
kindlalt paigas olemiseni alla
vajutades (veenduge, et Uks
kaane eenditest asetub kannu
tila kohale).

Asetage taitmisava kork
kaane sisse ja lUkake seda
kinnitamiseks alla.

Eemaldage suure kiiruse pesa
kaas.

Pange blender pesa kohale,
pdoérake seda paripdeva ja
samal ajal lukake seda alla
kuni seade kohale haakub.
Seejarel poodrake veel
paripdeva kuni lisaseade paika
lukustub.

Lulitage noutud kiirusele
(vaadake soovitusliku
kasutuse tabelit).

10 Soovitud konsistentsi

saavutamisel lUlitage valja
ja eemaldage blender seda
mdlema kaega toetades.

Segamispulga
kasutamiseks cainult
KAH359GL)

Vaadake joonist

1

Paigaldage kaas kannule ja
eemaldage taitmisava kork.
ARGE kasutage segamispulka
kannus ilma paigas oleva
kaaneta.

Sisestage segamispulk ja
liigutage seda mootori
tddtamise ajal aeglaselt
kannus.

Kasutage segamispulka
selleks, et aidata koostisosi
kannus liigutada ja et valtida
ummistumist tootlemise ajal.

Napunaited
® | ekete &ra hoidmiseks:

O tehke réngastihend enne
paigaldamist marjaks;

O veenduge, et kann on
kindlalt aluse kulge
lukustunud.

® Majoneesi valmistades asetage
blenderisse kdik koostisosad
peale oli. Seejarel eemaldage
masina todtades taitmisava
kaas ja lisage aeglaselt ning
Uhtlaselt oli.

® Tihked segud, nt pasteedid
ja dipikastmed: kasutage
madalat kuni keskmist
kiirust, vajadusel segu maha
kraapides. Kui seda on raske
toddelda, lisage vedelikku
ja kasutage segamispulka
(kui see on komplektis).
Teise vbimalusena kasutage
impulsside seadistust, et saada
koostisosad Ule terade lilkuma.

® J3ad purustades tooddelge
korraga vaikseid koguseid
ja kasutage impulsside
seadistust. Toé6tamise ajal on
soovitatav oma katt kaanel ja
taitmisava korgil hoida.

Puhastamine

Vaadake joonist m

® Enne puhastamist Itlitage
seade alati valja, votke juhe
seinast ja seade koost lahti.

® TUhjendage kann enne aluse
lahti keeramist.

Loiketera

Olge Idiketera kasitsedes alati

ettevaatlik ja valtige terade

I6ikeserva puudutamist.

1 Eemaldage réngastihend ja
peske seda.

2 Harjake terad kraani all
puhtaks. Hoidke seadme
alumine kulg kuivana.

3 Laske kuivada.

Muud osad

Peske kasitsi ja seejarel
kuivatage pohjalikult voi peske
ndudepesumasinas.
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Porgandi ja koriandri
sSupp

25g void

1 sibul, hakitud

1 kUuslaugukUus, purustatud
800g porgandit, Idigatud 2,5cm
kuubikuteks

Kulma kanapuljongit

10-15ml (2-3tsp) jahvatatud
koriandrit

Soola ja pipart

1 Sulatage pannil voi, lisage
sibul ja kUuslauk ning praadige
pehmeks.

2 Asetage porgand blenderisse,
lisage sibul ja ktiUuslauk. Lisage
piisavalt puljongit, et segu
ulatuks mahutile margitud 1,6
liitri piirini. Asetage kohale
kaan ja tditmisava kork.

3 Blenderdage maksimaalsel
kiirusel 5 sekundit koreda
supi saamiseks voi kauem
Uhtlasema konsistentsi
saamiseks.

4 Tostke segu kastrulisse, lisage
koriander ja maitsestage ning
hautage suppi 30-35 minutit
vOi kuni see on labi keenud.

5 Vajadusel maitsestage
tdiendavalt ja lisage vedelikku.

Teenindus ja
kliendihooldus

® Kui Teil esineb
probleeme lisaseadme
tddtamisega, tutvuge
enne abi palumist lehega
www.kenwoodworld.com.

® Tuletame Teile meelde, et
Teie toodet kaitseb garantii,
mis on kooskodlas kdikide
seaduslike satetega, mis
puudutavad olemasolevaid
garantiisid ja tarbijadigusi
riigis, kus seade osteti.

® Kui Teie Kenwood'i seadmel
esineb rikkeid voi kui Te
leiate seadmelt kahjustuse,
palun saatke see voi tooge
see volitatud KENWOOD’i
teeninduskeskusesse.
Ajakohastatud
andmed Teile lahimast
volitatud KENWOOD'i
teeninduskeskusest
on veebilehel
www.kenwoodworld.com
vOi Teie asukohariigi
KENWOOD'i veebilehel.

® \/almistatud Hiinas.
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Lietuviy

Sauga

AtidZiai perskaitykite Sias instrukcijas ir iSsaugokite
ateiciai.

Pries naudodami pirma kartga, pasalinkite visg pakuote
ir etiketes, jskaitant plastikinius aSmeny apmovus.
Nuplaukite dalis, zr. skirsnj , Valymas®.

Nelieskite astriy asmeny. Saugokite asmeny
mechanizmag nuo vaiky.

Nelieskite jokiy judamuyjy daliy.

Naudodami asmeny bloka visada bukite atsargus ir
valydami jj nelieskite pjaunancios aSmeny briaunos.
Plaktuvo taure naudokite tik su pridedamu peilio
aSmeny bloku.

Niekada netvirtinkite asmeny bloko ant galios bloko
angos neuzdéje plaktuvo taurés.

Pries kiSdami rankas ar virtuvés reikmenis j taure
visada isjunkite virtuvinj kombaing i$ elektros lizdo.
Pasukite grei¢io reguliatoriy | ,0" padetj (1SJ.) ir
atjunkite nuo elektros tinklo:

O pries jdédami ir iSimdami dalis ir priedus;

O panaudoje kombaing;

O pries valydami.

Nuimdami plaktuva nuo galios bloko:

O palaukite, kol aSmenys visiskai sustos;

O atsitiktinai neatsukite taurés nuo asSmeny bloko.
Tik KAH359GL: Plaktuvo dangtis turi bati uzdengtas
naudojant maisymo prieda inde.

Tik KAH359GL: Naudokite maisymo priedg ® tik
Salty ingredienty apdorojimui. NEnaudokite karstiems
skysc¢iams.

NUSIPLIKYMO PAVOJUS: prie$ dedant karstus
ingredientus j taure ar pries juos plakant reikia
palaukti, kol jie ataus iki kambario temperatlros.
Niekada nejjunkite tuscio plaktuvo.

Plaktuva jjunkite tik uzdeéje dangtel] ir pildymo angos
gaubtelj.

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.
Netinkamai naudodami plaktuva galite susizeisti.
Niekada nevirsykite didziausio kiekio ir greicio,
nurodyty rekomenduojamy naudojimo budy lenteléje

Niekada nelaikykite jjunge plaktuvo ilgiau kaip viena
minute - jis gali perkaisti. ISjunkite iSkart, kai tik gausite
tinkama kon3|stencua.

Siuo priedu draudziama naudotis vaikams. Prieda
laikykite vaikams nepasiekiamoje vieto'

Pries jjJungdami plaktuva nepilkite j jj sausy
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ingredienty. Supjaustykite juos kubeliais ir jmeskite pro
pildymo angos gaubtel] veikiant kombainui.
Nenaudokite plaktuvo vietoje laikymo talpyklos. Pries
jo naudojima ir po naudojimo jis turi bdti tuscias.
Niekada neplakite daugiau kaip 1600 ml salty
ingredienty, o putojancius skyscius, pvz., pieno
kokteilius - dar maziau.

Tirsty kokteiliy receptai - niekada neplakite susaldyty
ingredienty, kurie susale j kietg mase; pries deédami
juos | plaktuvag sutrupinkite.

33 SVARBU: KARSTU INGREDIENTY

PLAKIMO INSTRUKCIJA

Norédami sumazinti nusiplikymo tikimybe plakdami
karstus ingredientus rankas ir atidengtg oda laikykite
toliau nuo dangtelio, kad iSvengtumeéte nudegimy.
Reikia laikytis Siy atsargumo priemoniy:

ISPEJIMAS! Plakant labai karstus ingredientus
atidengus dangtelj ar pildymo gaubtelj gali staiga
iSsiverzti karstas skystis arba garai.
Rekomenduojame pries$ plakant karstus
ingredientus palaukti, kol jie ataus.

NIEKADA plakdami karstus skyscius, pavyzdziui,
sriubas, nevirdykite 1200 ml / 5 puodeliy talpos
(vadovaukités taurés zenklinimu).

VISADA pradékite plakti mazu greiciu ir palaipsniui
didinkite greit]. NIEKADA neplakite karsty skysciy
impulsiniu rezimu.

Skysciy, kurie linke putoti, pavyzdziui, pieno, kiekj
apribokite iki didziausios 1000 ml / 4 puodeliy
talpos.

BUkite atsargls naudodami plaktuva, nes tauré ir jos
turinys bus labai karstas.

BUkite ypac atsargls nuimdami dangtelj. Dangtelis
sandariai priglunda, kad apsaugoty nuo protékiy. Jei
reikia, dirbdami apsaugokite rankas audeklu arba
orkaiciy pirstinémis.

Jsitikinkite, kad tauré patikimai pritvirtinta prie
pagrindo ir nuimdami taure nuo prietaiso valdykite
pagrindg ir jsitikinkite, kad jis nuimtas kartu su taure.
Prie$ kiekvieng plakima jsitikinkite, kad patikimai
jtvirtinti dangtelis ir pildymo gaubtelis.

Visada pries$ kiekvieng plakima jsitikinkite, kad
neuzsikimsusios pildymo gaubtelio oro isleidimo
angos @.

Uzdédami dangtelj ant taurés visada jsitikinkite, kad
dangtelis ir taurés briaunelé yra Svari ir sausa, kad
bdty uztikrintas geras sandarumas ir iSvengtuméte
iSsiliejimo.
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® Prizilrékite vaikus, kad nezaisty su jrenginiu.

® Prietaisg gali naudoti asmenys, turintys ribotus fizinius,
jutiminius ar psichinius gebéjimus, taip pat asmenys,
kuriems triksta patirties ar 2iniq jeigu jy naudo'imasis

instrukcijos del saugaus prletalso naudojimo ir jie
supranta susijusius pavojus.

Prietaisg naudokite tik pagal nurodyta paskirt]

namuose. ,Kenwood" neprisiims atsakomybes,
jeigu prietaisas buvo netinkamai naudojamas arba
naudojamas ne pagal instrukcijas.

Apie papildomus saugos jspéjimus skaitykite
virtuvinio kombaino instrukcijy knygeléje.

\/alymas [N

Pries valydami prietaisg visada iSjunkite jj, iStraukite
maitinimo laido kistukg is elektros lizdo ir iSmontuokite
priedus. Pries atsukdami pagrinda istustinkite taure.

Peiliy mechanizmas - iSimkite ir iSplaukite sandarinimo

zieda.. Peilius po cCiaupu nuplaukite sepetéliu.
Neslapinkite mechanizmo apacios. Palikite isdziGti.

Sis prietaisas atitinka EB
reglamentg 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty
liestis su maistu.

Plaktuva naudokite sriuboms,
gérimams, pastetams,
majonezui, duonos trupiniams,
biskvity trupiniams, ruosti,
rieSutams smulkinti ir ledukams
traiskyti.

Prie$ naudojant ,,Kenwood*
prieda pirma karta
ISplaukite dalis, zr. ,Valymas®.

ymejimai:
Pildymo angos gaubtelis
Dangtelis
Taurée
Sandarinimo Ziedas
Asmeny blokas
Pagrindas
ANngos
Maisymo priedas (tik
KAH359GL)

@QOOOOOO N

1n7

Kitos dalys - zr. valymo lentele m

Plaktuvo
naudojimas
zr IN - Id iliustracijas

1

Ant asmeny bloko

® tinkamai uzdekite
sandarinimo zieda @. Jei
sandarinimo Ziedas pazeistas
ar netinkamai uzdétas,
atsiras protékiai.

|dékite asmeny bloka ® |
pagrinda ®.

Tada uzsukite taure ant
pagrindo - jsitikinkite, kad
asmeny bloko pagrindas
visiskai priverztas.

Sudékite ingredientus | taure.
Uzdékite dangtj spausdami,
kol uzsifiksuos. ([sitikinkite,
kad vienas i$ dangcio
iSsikiSimy yra ties indo
kakleliu.)

| dangtelj jdékite pildymo
angos gaubtelj ir
paspausdami jtvirtinkite.
Nuimkite didelio greicio
angos dangtelj.



8 Uzdeékite taure ant angos,
pasukite pagal laikrodzio
rodykle tuo paciu metu
spausdami zemyn, kol blokas
susikabins. Po to dar pasukite
pagal laikrodzio rodykle, kol
priedas uzsifiksuos.

9 Jjunkite reikiama greit;j
(rekomenduojama greitj

10 Pasieke reikiama konsistencijg
iSjunkite prietaisa ir laikydami
abiem rankomis nuimkite
plaktuva.

Maisymo priedo
naudojimas ctik
KAH359GL)

Zr. [M iliustracija

1 Uzdékite dangtj ant indo ir
nuimkite uzpildymo dangtelj.
NE naudokite maiSymo
priedo inde neuzdéje
dangcio.

2 |statykite maiSymo prieda ir
|étai judinkite jj inde, kai veikia
variklis.

® Naudodami maisymo prieda
judinkite ingredientus inde ir
uzkirskite kelig uzsikimsimui
apdorojimo metu.

Patarimai
® Kad isvengtumeéte protékiy:

O prie$ uzdédami
sandarinimo zieda
suslapinkite jj;

O jsitikinkite, kad tauré tvirtai
uzsifiksavo pagrinde.

® Gamindami majonezg sudékite
visus ingredientus, iSskyrus
aliejy, | plaktuva. Po to, veikiant
kombainui, nuimkite pildymo
angos gaubtelj ir tolygiai
supilkite aliejuy.

® Tirsti misiniai, pvz., pastetai,
mirkalai: Naudokite greitj nuo
mazo iki vidutinio, kai reikia,
taurés turinj nugrandykite
zemyn. Jeigu misinj apdoroti
sunku, jpilkite daugiau skyscio
ir naudokite maisymo lazdele,
jeigu prideta. Kitaip, galite
naudoti impulsinj rezima,

kad ingredientai tekéty pro
asmenis.

® Trupindami ledo kubelius
apdorokite mazais kiekiais ir
naudokite impulsinj rezima.
Veikiant kombainui patartina
laikyti ranka ant dangtelio ir
pildymo angos gaubtelio.

Valymas

Zr. m iliustracija

® Pries valydami prietaisa visada
iSjunkite jj, istraukite maitinimo
laido kistuka is elektros lizdo ir
iSmontuokite priedus.

® Pries atsukdami pagrinda
iStustinkite taure.

ASmeny blokas
Dirbdami su aSmeny bloku
visada bukite atsargus ir
nelieskite pjaunancios aSmeny
briaunos.
1 ISimkite ir iSplaukite
sandarinimo Zieda.
2 Nuvalykite peiliukus
po béganciu vandeniu.
Neslapinkite prietaiso apacios.
3 Padeékite, kad isdziaty.

Kitos dalys

Plaukite rankomis, po to gerai
iSdziovinkite arba plaukite
indaplovéje.
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Morky ir kalendry
sriuba

25 g sviesto

1 susmulkintas svogUnas

1 susmulkinta skiltelé ¢esnako
800 g morky, supjaustyty 2,5 cm
dydzio kubeliais

Saltas vistienos sultinys

10-15 ml (2-3 arb. Sauksteliai)
maltos kalendros

Druska ir pipirai

1 Keptuveéje istirpinkite sviesta,
sudékite svogunus ir cesnakus
ir kepkite, kol suminkstés.

2 Morkas sudeékite j trintuva,
suberkite svoglng ir ¢esnaka.
pilkite tiek sultinio, kad
bty pasiektas ant taurés
pazymeétas 1,6 | kiekis.
Uzdékite dangtelj ir pildymo
angos gaubtelj.

3 Maksimaliu grei¢iu maisykite 5
sekundes, jei norite, kad sriuba
bty stambiau supjaustyty
ingredienty, arba ilgiau, jei
norite labiau trintos sriubos.

4 Perpilkite misinj j puoda,
suberkite kalendrg ir
prieskonius ir virkite sriubg
30-35 minutes arba kol idvirs.

5 Savo nuozilra keiskite
prieskoniy kiekj ir jpilkite
papildomo skyscio, jei reikia.

Aptarnavimas ir
pagalba klientams

® Jei naudojant prieda kils
kokiy nors problemu, pries
kreipdamiesi techninés
pagalbos apsilankykite
www.kenwoodworld.com
svetainéje.

® Atkreipkite démesj, kad
jasy gaminiui yra taikoma
garantija, kuri atitinka visas
teisines nuostatas dél esamy
garantijy ir vartotojy teisiy
Salyje, kurioje gaminys buvo
nupirktas.

® Sygedus jusy ,Kenwood”
gaminiui arba pastebéjus
defekta, prasome issiysti
jl arba pristatyti | jgaliota
KENWOOD aptarnavimo
centra. Norédami rasti
naujausius duomenis
apie artimiausia jgaliota
KENWOOD paslaugy
centra, apsilankykite
www.kenwoodworld.com
arba konkrecioje savo Saliai
skirtoje svetainégje.

® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Drosiba

RuUpigi izlasiet Sos noradijumus un saglabajiet

nakotnes vajadzibam.

Pirms pirmas lietoSanas reizes nonemiet visus

iesainojuma materialus un uzlimes, tostarp naza

asmenu uzmavas. Nomazgéajiet detalas (skatiet sadalu

L TTr1sana’).

Neskarieties pie asajiem asmeniem. Glabajiet asmenu

bloku bérniem nepieejama vieta.

Neaiztieciet kustigas detalas.

Vienmér esiet uzmanigi, rikojoties ar asmenu bloku,

un neskrieties pie asmenu grieSanas virsmam tirisanas

laika.

Lietojiet kausu tikai ar komplektacija ieklauto pamatni

un asmenu bloku.

Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu bloku atveré, ja

nav uzstadits kauss.

Vienmeér atvienojiet masinu no elektrotikla, pirms liekat

rokas vai rikus kausa.

Pagrieziet atruma vadibu pozicija , 0" (izslégts) un

atvienojiet no elektrotikla:

O pirms detalu un papildpiederumu uzstadisanas un
nonemsanas;

O péc lietosanas;

O  pirms tirisanas.

Nonemot blenderi no barosanas bloka:

O nogaidiet, l[dz asmeni ir pilntba apstajusies;

O rikojieties uzmanigi, lai nejausi nenoskrivéetu kausu
no asmenu bloka.

Tikai KAH359GL: Blendera vakam jabat uzliktam, ja

lietojat maisisanas katu kausa.

Tikai KAH359GL: Lietojiet maisidanas katu ® tikai

aukstu dzérienu parstradei. NELIETOJIET, parstradajot

karstus Skidrumus.

APPLAUCESANAS RISKS: pirms ieliekat tos kausa

vai blendégjat, karstiem produktiem jalauj atdzist I1dz

istabas temperatlrai.

Nekada gadijuma nedarbiniet tuksu blenderi.

Darbiniet blenderi tikai tad, ja tam ir uzlikts vaks un

uzpildes vacins.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici bez uzraudzibas,

kad ta darbojas.

Blendera nepareiza lietoSana var izraisit traumas.

Nekada gadijuma neparsniedziet maksimalo

daudzumu un atrumu, kas noradits blendera ieteicama

lietojuma tabula [

Nekada gadijuma nedarbiniet blenderi ilgak par vienu

mindti — tas parkarsis. Izslédziet to, tiklidz ir panakta

pareiza konsistence.
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So papildpiederumu nedrikst lietot bérni. Glabajiet
papildpiederumu bérniem nepieejama vieta.
Neievietojiet blenderT sausas sastavdalas, pirms to
ieslédzat. Sagrieziet tas kubicinos un ievietojiet caur
padeves vacinu, kad masina darbojas.

Nelietojiet blenderi priekSmetu glabasanai. Glabajiet to
tuksa veida pirms un péc lietosanas.

Nekada gadijuma neblendéjiet vairak ka 1600 ml
auksto sastavdalu vai mazak, ja blendgjat skidrumus ar
putam, tadus ka piena kokteili.

Smutiju receptes: nekada gadijuma neparstradajiet
sastavdalas, kas sasalusas lield gabala. Pirms ieliekat
tas blenderl, sadaliet tas mazakos gabalos.

3% SVARIGI: NORADIJUMI KARSTU

PRODUKTU BLENDESANAI

Lai mazinatu applaucésanas risku, blendéjot karstas
sastavdalas, netuviniet rokas un kailu adu vakam, lai
neapdedzinatos. Jaievéro $adi piesardzibas pasakumi:

UZMANIBU: blendéjot loti karstas sastavdalas,
karsts Skidrums un tvaiks var péks3ni izplust caur
vaku vai uzpildes vacinu.

Més iesakam pirms blendé&Sanas atdzesét karstas
sastavdalas.

NEKADA GADIJUMA nepéarsniedziet 1200 ml / 5
tasu daudzumu, parstradajot karstus skidrumus,
tadus ka zupas (skatiet atzZimes uz kausa).
VIENMER saciet blendét IEnam un pamazam
palieliniet atrumu. NEKADA GADIJUMA neblendéjiet
karstus Skidrumus, izmantojot pulsa iestatijumu.
Skidrumu, kas médz putot, tadu ka piens,
maksimalais tilpums nevar parsniegt

1000 ml/4 tases.

Rikojieties ar blenderi uzmanigi, jo kauss un ta saturs
var bat |oti karsts.

Nonemiet vaku Tpasi uzmanigi. Vakam ir japiegul |oti
ciesi, lai novérstu skidrumu nopladi. Ja nepieciesams,
aizsargajiet rokas ar dranu vai cepeskrasns cimdiem.
Parliecinieties, ka kauss ir ciesi nostiprinats pie
pamatnes, un, nonemot to no ierices, satveriet
pamatni un gadajiet, lai ta tiktu nonemta kopa ar
kausu.

Parliecinieties, ka vaks un uzpildes vacins ir ciesi
nostiprinati pirms katras blendé&sanas darbibas.
Pirms katras blendé&sanas darbibas vienmér
parliecinieties, ka uzpildes vacina atveres ir tiras @.
Uzliekot vaku uz kausa, vienmér parliecinieties, ka
vaks un kausa mala ir tiri un sausi, lai nodrosinatu
labu blives darbibu un novérstu produktu noplddi.

121




® Bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.
® Bérni vai citas personas, kuru fiziskas, garigas spéjas

vai pieredzes trakums nelauj tiem drosi izmantot ierici,
drikst izmantot ierici tikai ar atbilstosu uzraudzibu vai
noradijumiem par ierices drosu lietosanu un tikai tad,
ja vini saprot ar to saistito risku.

§1 iekarta paredzéta lietosanai tikai majsaimniecibas
apstaklos. Kenwood neuznemsies atbildibu, ja ierice

netiek lietota pareizi vai ja jis neizpildisiet $Ts

instrukcijas.

Skatiet galveno virtuves kombaina lietosanas
pamacibu, lai aplikotu papildu bridinajumus par

drosibu.

Tirisana

® Pirms tirisanas vienmeér izslédziet un atvienojiet
no elektrotikla. - Pirms pamatnes noskrlvésanas

iztuksojiet kausu.

® Asmenu bloks - nonemiet un nomazgajiet blives
gredzenu. Ar birsti notiriet asmenus zem krana.
Uzturiet bloka apaksu sausu. Laujiet tam nozat.
® Citas detalas - skatiet tirisanas grafiku [{J

® Sijerice atbilst Eiropas
Padomes Regulai
1935/2004 par materialiem
un izstradajumiem, kas
paredzéti saskarei ar
partikas produktiem.

Lietojiet blenderi zupam,

dzérieniem, pastétém, majonézei,

rivmaizei, cepumu drupatam,
riekstu malsanai un ledus
smalcinasanai.

Pirms Kenwood
papildpiederuma pirmas
lietoSanas reizes
Nomazgdjiet detalas (skatiet
sadalu ,Tirisana”).

Skaidrojums

Uzpildes vacins

Vaks

Kauss

Blives gredzens
Asmenu bloks
Pamatne

Atveres

MaisiSanas kats (Tikai
KAH359GL)

@0POOOO

Blendera lietosana

Skatiet attélus -

1 Uzstadiet blives gredzenu
@ uz asmenu bloka ®,
gadajot, lai blive bltu pareizi
novietota. Ja blive ir bojata
vai nav pareizi uzstadita,
notiks Skidruma noplide.

2 Uzstadiet asmenu bloku ® uz
pamatnes ®.

3 Tad uzskriveéjiet kausu uz
pamatnes, gadajot, lai asmenu
pamatne bdtu ciesi pievilkta.

4 levietojiet sastavdalas kausa.
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Uzlieciet vaku, piespiezot

to, Ildz idz tas nofikséjas.
(Parliecinieties, ka viens no
izcilniem uz vaka piegul
snipim uz kausa.)

levietojiet uzpildes vacinu
vaka un piespiediet, lai
nofiksétu.

Nonemiet liela atruma atveres
parsegu.

Novietojiet blenderi uz
atveres, pagrieziet pulkstena
raditaja virziena un vienlaikus
spiediet uz leju, I1dz bloks
nofikséjas. Tad vél pagrieziet
pulkstena raditaja virziena, lidz
papildpiederums nofikséjas
vajadzigaja pozicija.
leslédziet vajadzigo atrumu
(skatiet ieteicama lietojuma
tabulu).

10 Kad vélama konsistence

ir sasniegta, izslédziet un
nonemiet blenderi, satverot to
ar abam rokam.

Maisisanas kata
lietoSana (Tikai
KAH359GL)

Skatiet attélu

1

Uzlieciet vaku uz kausa un
nonemiet uzpildes vacinu.
NELIETOJIET maisiSanas katu
kausa, ja nav uzlikts vaks.
levietojiet maisiSanas katu un
|@nam parvietojiet to apkart
gar kausa malam, kamér
motors darbojas.

Izmantojiet maisisanas katu,
lai palidzétu sastavdalam
kustéties kausa un novérstu
aizséréSanu parstrades laika.

leteikumi
Lai novérstu skidruma nopltdi:
O saslapiniet blivi, pirms to
uzstadat;
O parliecinieties, ka kauss
ir cieSi nofikséts uz
pamatnes.
Gatavojot majonézi, ievietojiet
blenderT visas sastavdalas,
iznemot ellu. Tad, kad masina
darbojas, iznemiet uzpildes
vacinu un lénam un vienmeérigi
pievienojiet ellu.

® Biezas masas, piem., pastéte,
mérces: lietojiet zemu vai
vidéju atrumu, notirot malas,
kad nepieciesams. Ja masu ir
grati parstradat, pievienojiet
vairak skidruma un lietojiet
maisisanas katu, ja tas ieklauts
komplektacija. Alternativi
lietojiet pulsa iestatijumu, lai
sastavdalas saktu kustéties
starp asmeniem.

® Sasmalcinot ledu, parstradajiet
vienlaikus nelielu daudzumu
un lietojiet pulsa iestatijumu.
Darbibas laika ieteicams
nosegt vaku un uzpildes
vacinu ar plaukstu.

Tirisana
Skatiet attélu m

® Pirms tirisanas vienmeér
izslédziet ierici, atvienojiet no
elektrotikla un izjauciet.

® |ztuksSojiet kausu, pirms

noskraveéjat pamatni.

Asmenu bloks

Vienmér rikojieties uzmanigi

ar asmenu bloku un centieties

neskarties pie asmenu asajam
malam.

1 Nonemiet un nomazgajiet
blives gredzenu.

2 Ar birstiti notiriet asmenus
zem krana. Uzturiet bloka
apaksu sausu.

3 Atstajiet, lai nozUst.

Citas detalas

Mazgajiet ar rokam un rdpigi
noslaukiet vai mazgajiet trauku
mazgajamaja masina.
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Burkanu un
koriandra zupa

25 g sviesta

1 sipols, sagriezts

1 saspiesta kiploka daivina

800 g burkanu, kas sagriezti 2,5
cm kubicinos

Auksts vistas buljons

10-15 ml (2-3 téjk.) malta
koriandra

Sals un pipari

1. Izkauséjiet katlina sviestu,
pievienojiet sipolus un
kiplokus, un apcepiet, lidz tie
kst zeltaini.

2. lelieciet burkanus blendert,
pievienojiet sipolus un
kiplokus. Pievienot pietiekamu
buljona daudzumu, lai kopéjais
Skidrums sasniegtu 1,6 | atzimi
uz kausa. Uzstadiet vaku un
uzpildes vacinu.

3. Blendégjiet ar maksimalo
atrumu 5 sekundes, lai zupa
bdtu rupji sasmalcinata, vai
ilgak, lai ta batu smalkaka.

4. lelejiet maistjumu katling,
pievienojiet koriandru un sali
un piparus un variet zupu
uz zemas uguns 30 lidz 35
minGtes vai lidz bridim, kad ta
ir gatava.

5. Péc vajadzibas pievienojiet
vairak sali vai piparus un
pielejiet vairak skidruma, ja
nepiecieSams.
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Serviss un klientu

apkalposana

® Ja jums rodas problémas
ar papildpiederuma
ekspluataciju, pirms lGdzat
palidzibu, apmeklgjiet vietni
www.kenwoodworld.com.

® | Odzu, nemiet vérag, ka uz
jasu izstradajumu attiecas
garantija, kas atbilst visam
tiesisko normu prasibam
par eso$ajam garantijam un
patérétaju tiestbam valsti,
kura izstradajums ir nopirkts.

® Ja jisu Kenwood
izstradajums darbojas
nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, ltdzu,
aiznesiet to uz pilnvarotu
KENWOOD servisa
centru. Lai uzzinatu sikak
par tuvako pilnvaroto
KENWOOD servisa
centru, apmeklgjiet
www.kenwoodworld.com
vai jusu konkrétajai valstij
paredzéto vietni.

® Razots Kina.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
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