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/\VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Alle apparater

Nar du bruger elektriske apparater, skal de grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger
overholdes, herunder de nedenstaende.

ADVARSEL - Ger felgende for at undga risikoen for forbraendinger, elektrisk stad, brand,
personskader eller eksponering for mikrobglgeenergi:

1
2)

3)

4)
5)

6)

7)
8)

9)

Lees alle anvisninger igennem, fgr apparatet bruges.

Lees og felg de specifikke "FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA MULIG EKSPONERING FOR
MIKROB@LGEENERGI" pa side 3.

Apparatet skal vaere jordforbundet. Slut kun til en dedikeret forgrening og en
stikkontakt med korrekt jordforbindelse.

Dette apparat ma kun installeres og placeres i henhold til de angivne installationsanvisninger.

Nogle produkter som f.eks. hele aeg og forseglede beholdere - f.eks. lukkede glas - kan
eksplodere og ber ikke opvarmes i denne ovn.

Brug kun dette apparat til det tilsigtede formal som beskrevet i brugervejledningen. Brug
ikke setsende kemikalier eller dampe i dette apparat. Denne type ovn er specifikt beregnet til
at opvarme, tilberede eller riste madvarer. Den er ikke beregnet til industriel brug eller
i laboratorier.

Apparatet ma ikke anvendes af bern.

Brug ikke apparatet, hvis det har en beskadiget lage, en beskadiget ledning eller et beskadiget
stik, hvis det ikke fungerer korrekt, eller hvis det er blevet beskadiget eller har vaeret tabt.

Dette apparat ma kun serviceres af kvalificeret servicepersonale. Kontakt det neermeste
autoriserede servicecenter vedrgrende undersggelse, reparation eller justering.

10) Bloker eller tildaek ikke nogen abninger pa apparatet.

11) Apparatet ma ikke opbevares udenders. Brug ikke dette produkt i neerheden af vand, f.eks.

12)
13)
14)
15)
16)

i nerheden af en kgkkenvask, i en vad kaelder, i neerheden af en swimmingpool eller
lignende steder.

Nedsaenk ikke ledningen eller stikket i vand.

Hold ledningen vaek fra varme overflader.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet.

Ovnen bgr renggres dagligt. Falg rengeringsprocedurerne i afsnit 9 i denne vejledning.

Sadan reduceres risikoen for brand i ovnrummet:

i. Tilbered ikke maden for meget. Hold omhyggeligt @je med apparatet, nar
papir, plast eller andre breendbare materialer anbringes i ovnen for at lette
tilberedningen.

ii. Fjern poseluk med metaltrad fra papir- eller plastikposer, far du leegger en pose i ovnen.

iii. Hvis materialer antaendes inde i ovnen, skal du holde ovnlagen lukket. Sluk for
ovnen, og tag netledningen ud, eller sluk for stremmen pa sikrings- eller
afbryderpanelet.

iv. Brug ikke ovnrummet til opbevaring. Efterlad ikke papirprodukter, kekkenredskaber
eller mad i ovnrummet, nar det ikke er i brug.
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17) Vaesker som f.eks. vand, kaffe eller te kan blive overophedede ud over kogepunktet uden at
se ud til at koge. Der vil ikke altid veere synlige bobler eller tegn pa kogning, nar beholderen
fiernes fra mikro-kombiovnen. DETTE KAN MEDF@RE, AT MEGET VARME VASKER PLUDSELIG
KOGER OVER, NAR BEHOLDEREN BEVAGES, ELLER DER PLACERES ET REDSKAB | VASKEN.

Mikro-kombiovne

1) Overdimensionerede fgdevarer eller overdimensionerede metalredskaber ma ikke
indferes i en mikrobglgeovn, da de kan forarsage brand eller risiko for elektrisk sted.

2) Ma ikke rengares med metalskuresvampe. Stykker kan blive braendt af svampen og bergre
elektriske dele, hvilket medferer risiko for elektrisk stad.

3) Der mad ikke opbevares andet materiale end producentens anbefalede tilbeher i denne
ovn, nar den ikke er i brug.

4) Tildaek ikke stativer eller andre dele af ovnen med metalfolie. Dette vil medfaere
overophedning af ovnen.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

A

ADVARSEL

Forkert installation, justering, a&ndring, service eller vedligeholdelse kan medfgre
skader pa apparatet, personskade og dgdsfald. Laes installations-, drifts- og
vedligeholdelsesinstruktionerne grundigt, fer du installerer eller servicerer dette udstyr.

ADVARSEL

FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA EKSPONERING FOR
HQJ MIKROBOLGEENERGI

Betjen ikke ovnen, nar lagen er aben, da betjening med aben lage kan medfere
skadelig eksponering for mikrobglgeenergi. Det er vigtigt ikke at omga eller sabotere
sikkerhedsforanstaltningerne.

» Anbring ikke genstande mellem ovnens forside og apparatets lage, og undga
ophobning af snavs eller rester af rengaringsmidler taetningsoverflader.

» Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er isaer vigtigt, at ovnlagen lukkes
korrekt, og at der ikke er skader pa (1) lagen (bgjet), (2) haengsler og lase (sdelagte
eller lgse), (3) derteetningen og tetningsoverflader.

» Ovnen ma ikke justeres eller repareres af andre end kvalificerede
serviceteknikere.

ADVARSEL

Afbryd stremmen ved den eksterne hovedafbryder, far du udfgrer service pa eller reparerer
en mikro-kombiovn.

ADVARSEL

For at reducere risikoen for elektrisk sted, ma du ikke fjerne eller abne daekslet.
Ingen indvendige dele kan serviceres af brugeren. Al service skal udfgres af kvalificeret
personale. Afbryd stremforsyningen, fer der udferes service pa den.

> B

ADVARSEL

Dette er et klasse A-produkt. | et privat hjem kan dette produkt forarsage radiointerferens,
og i det tilfeelde kan det vaere ngdvendigt, at brugeren tager passende forholdsregler.
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B P3kraevede advarselsskilte

Felgende advarselsskilte/-maerker skal fastgeres pa mikro-kombiovnen og valgfrit tilbeher pa det anferte sted, sa det hele
tiden er synligt.

Advarselsskilt Beskrivelse

Advarsel om mikrobglger (kun USA og Canada)
Der er risiko for eksterne og interne forbraendinger pa kropsdele efter eksponering
for mikrobelgeenergi.

Advarsel om varm overflade

Der er risiko for forbraendinger pa grund af hgje temperaturer i ovnrummet og pa
indersiden af apparatets lage.

P> <]

M Sikkerhedssymboler

Felgende sikkerhedssymboler skal fastgeres pa mikro-kombiovnen pa det anfgrte sted, sa de hele tiden er synlige.

Sikkerhedssymbol Beskrivelse
Beskyttende jordforbindelse

Potentialudligning

G- @

Kundedokumentation

= Kundedokumentationen er en del af mikro-kombiovnen.

=  Opbevar altid kundedokumentationen tilgeengeligt, sa du kan finde eventuelle oplysninger, som du har brug for.

= Opbevar kundedokumentationen tilgaengeligt under hele produktets levetid.

= Laes installations- og brugervejledningen, inden du bruger, handterer og arbejder med dette apparat.

= Hvis du overdrager mikro-kombiovnen til en ny ejer, skal du serge for, at vedkommende ogsa far
kundedokumentationen i form af vejledningerne med.
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1 Generelle oplysninger Tilbage til indhold >

- 1 Generelle oplysninger

B Formalet med dette kapitel

Dette kapitel indeholder oplysninger om din mikro-kombiovn, og om, hvordan du bruger denne vejledning.

- 1.1 CE- og UKCA-overensstemmelseserklaeringer

- 1.1.1 CE-overensstemmelseserklaering

C€

- 1.1.2 UKCA-overensstemmelseserklaering

UK
CA

- 1.1.3 UL-overensstemmelseserklaering*

Producenten erklaerer, at mikro-kombiovnen er i overensstemmelse med folgende
europiske direktiver:

2006/42/EF (maskindirektivet)
2014/30 (EMC-direktivet)

2011/65/EU (RoHS-direktivet)
2014/53/EU (direktiv om radioudstyr)

En fuldsteendig overensstemmelseserklaering er tilgeengelig pa anmodning.

Producenten erklaerer, at den ovenfor angivne mikro-kombiovn er i overensstemmelse
med felgende britiske lovgivning:
e UKSI 2008 nr. 1597 - Bestemmelser for levering af maskiner (Sikkerhed) 2008
e UKSI 2016 nr. 1091 - Bestemmelser om elektromagnetisk kompatibilitet 2008
e UKSI2012 No. 3032 - RoHS-bestemmelser 2012
o Bestemmelser for radioudstyr 2017

En fuldstaendig overensstemmelseserklaering er tilgeengelig pa anmodning.

C\YLJUS
LISTE D *Geelder ikke for conneX® 12e

- 1.1.4 For yderligere godkendelseskrav bedes du kontakte din lokale
Merrychef®-reprasentant

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning
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1 Generelle oplysninger Tilbage til indhold >

1.2 Miljebeskyttelse

Principerkleering

Vores kunders forventninger, juridiske krav og standarder samt vores virksomheds omdgmme er malestok for kvalitet
og service i forbindelse med alle vores produkter.

Vi har en miljgmaessig ledelsespolitik, der ikke alene sikrer overholdelse af alle miljgkrav og -love, men ogsa forpligter
os til Isbende at forbedre vores status som grgn virksomhed.

Vi har udviklet et kvalitets- og miljgmaessigt ledelsessystem, som skal garantere, at vi altid fremstiller produkter af hgj
kvalitet, og at vi lgbende overholder vores miljgmaessige malsaetninger.

Dette system opfylder de krav, som er angivet i ISO 9001:2015 og ISO 14001:2015.

Procedurer for miljgbeskyttelse

= Vioverholder falgende procedurer:

=  Brug af produkter, som overholder RoHs3

=  REACH-lovgivning om kemikalier

=  Genanvendelse af elektronisk affald

= Miljgvenlig bortskaffelse af gamle apparater med producentens hjaelp

Hjselp os med at beskytte miljoet.

1.3 Vigtige oplysninger

Brugere gares opmaerksomme p3, at vedligeholdelse og reparation bar udferes af Merrychef®-godkendte
servicemedarbejdere, som benytter originale Merrychef®-reservedele. Merrychef® har ingen forpligtelser i forbindelse
med produkter, der ikke er korrekt installeret, justeret, betjent eller vedligeholdt i henhold til national eller lokal lovgivning
eller installationsvejledningen, der fulgte med produktet, eller i forbindelse med produkter, hvor serienummeret ikke kan
leses, eller produkter, der er blevet aendret eller repareret ved hjzelp af dele eller servicemedarbejdere, der ikke er
godkendte. Henvend dig hos forhandleren for at modtage en liste over godkendte servicemedarbejdere.

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning
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1 Generelle oplysninger

Tilbage til indhold >

1.4

B Navneskiltets placering

Navneskiltet er placeret pa bagsiden af mikro-kombiovnen.

(Ep MERRYCHEF )
—

—

Commercial Microwmve | Combination Dven

MADE M UNITED KINGDOM
WELBILT LR LIMITED

do &

:

*Gaelder ikke for conneX® 12e

Identificering af din mikro-kombiovn

1 Modelnummer

conneX®12, conneX®16
og conneX® 12e

2 Artikelnummer Maerkat Betydning
Elementer i
artikelnummeret
Model X12
X16
X12e
Afgivet effekt varmluft D 2200 W
F 2200 W/1300 W
G 2200 W/900 W
S 3200 W (kun connex®16)
Afgivet effekt mikrobglgeovn B 2000 W (udgave med hgj effekt)
X 1000 W (version med standardeffekt)
Spanding 30 230V
MV5 220-230 V/50 Hz
MV6 208/240 V/60 Hz
00 200V
20 220V
Frekvens 5 50 Hz
6 60 Hz
Ledning A-Z Eksempel: H = L+N+E (4 mm EU)
Stik A-Z Eksempel: E = 32 A 1-faset stik
Kommunikation L LAN/Wi-Fi
Version ,B A, B (forproduktion)
1,2. 1, 2... (serieproduktion)
Tilbehar/Kunde* Ww Specifik kunde
Omrade/Land EU Europa
USA Amerikas Forenede Stater
3 Serienummer
Elementer i Maerkat Betydning
serienummeret
Produktionsar 21 2021
22 2022
Produktionsmaned 01 Januar
02 Februar
Produktionssted 2130 Sheffield (UK)
0757 Foshan (Kina)
Produktionsnummer 12345

4 Tekniske data

5 Produktionsdato

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning
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1 Generelle oplysninger Tilbage til indhold >

- 1.5 Opbygning af kundedokumentation

B Kundedokumentationens indhold
Kundedokumentationen for mikro-kombiovnen omfatter fglgende dokumenter:
= Installations- og brugervejledning (dette dokument)

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning




1 Generelle oplysninger

Tilbage til indhold >

- 1.6 Om denne installations- og brugervejledning

B Formal

Installations- og brugervejledningen er beregnet til alle, der arbejder med mikro-kombiovnen, og den indeholder
alle de nedvendige oplysninger om korrekt og sikker udferelse af installation, betjening, rengering og mindre

vedligeholdelsesopgaver.

B Hvem ber lzese installations- og brugervejledningen?

Malgruppens navn

Opgaver

Person, der flytter udstyret

Flytning pa stedet.

Servicetekniker

= Opsaetning af apparatet.
= Forberedelse af apparatet til ferste brug og opher af drift af apparatet.
= Anvisninger til brugeren.

Ejeren af mikro-
kombiovnen

eller

Ejerens personale med
ansvar for apparatet

= Er af serviceteknikeren gjort opmaerksom pa alle sikkerhedsrelaterede funktioner
og anordninger pa mikro-kombiovnen.

= Instrueret i produktets anvendelse af serviceteknikeren.

= Yder hjeelp som anvist med at flytte produktet pa stedet og opsatte
produktet.

Bruger

Udferer specifikke betjeningsopgaver, sdsom at
= Fylde mikro-kombiovnen.

= Starte tilberedningsprofiler.

= Udtage madvarer.

= Renggre mikro-kombiovnen.

= Montere tilbehgr i mikro-kombiovnen.

= Udfgre mindre vedligeholdelsesopgaver.

B Dele af dette dokument, som skal leeses uden undtagelse
Hvis du ikke folger oplysningerne i dette dokument, er der risiko for livsfarlige personskader og tingskade.

Af hensyn til sikkerheden skal alle personer, der arbejder med mikro-kombiovnen, have laest og forstaet felgende dele
af dette dokument, fer der udfgres arbejde:

= Kapitel 3 "Af hensyn til din sikkerhed"
= De afsnit, som beskriver den aktivitet, der skal udfares

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning




1 Generelle oplysninger

Tilbage til indhold >

Kapitel/afsnit

B Kapitler i installations- og brugervejledningen

Formal

Generelle oplysninger

= Viser dig, hvordan produktet identificeres.
= Viser, hvordan denne installations- og brugervejledning skal bruges.

Design og funktion

= Beskriver den tilsigtede brug af apparatet.
= Forklarer apparatets funktioner og viser placeringen af dets komponenter.

Af hensyn til din sikkerhed

= Beskriver risici i forbindelse med apparatet og passende sikkerhedsforanstaltninger.

= Det er vigtigt, at du laeser dette kapitel omhyggeligt.

Flytning af apparatet

= Angiver apparatets grundlaeggende mal.
= Angiver kravene til installationsstedet.
= Forklarer, hvordan apparatet transporteres til installationsstedet.

Opseetning af apparatet

= Forklarer, hvordan apparatet pakkes ud, og hvilke dele der leveres med
apparatet.
= Forklarer, hvordan apparatet opsaettes.

Installation

Indeholder oplysninger om installation af stremforsyningen.

Klargering af apparatet til brug

Forklarer proceduren for klarggring af apparatet til ferste brug.

Tilberedningsprocedurer

= Forklarer, hvordan mikro-kombiovnen taendes.

= Indeholder instruktion i arbejdsprocedurerne under tilberedningen.

= Indeholder instruktion om handlinger, der regelmaessigt udferes med mikro-
kombiovnen under tilberedningen.

Renggringsprocedurer

= Indeholder instruktioner vedrgrende renggring.

= Beskriver renggringskemikalierne.

= Indeholder og henviser til instruktioner om handlinger, der regelmaessigt
udferes med mikro-kombiovnen under renggringen.

Opher af drift og bortskaffelse
af apparatet

= Forklarer proceduren for ophgr af brug af apparatet.
= Indeholder oplysninger om bortskaffelse.

Tekniske data

Indeholder tekniske data og maltegninger.

Serviceoplysninger

Indeholder garantioplysninger og oplysninger om afhjeelpning af driftsproblemer.

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning




2 Design og funktion

Tilbage til indhold >

- 2 Design og funktion

B Formalet med dette kapitel

Dette kapitel beskriver designet og konstruktionen af mikro-kombiovnen og forklarer dens funktioner.

- X

B Dele og deres funktion

Mikro-kombiovnens design og funktion

conneX® 12 og conneX® 16

conneX® 12e

o ey

Artikel Navn Funktion ®

1 TIL/FRA-ikonet Bruges til at teende og slukke for mikro-kombiovnen.
pa skaermen Hvis apparatet slukkes via ikonet, isoleres det ikke fra stremforsyningen.

2 Betjeningspanel Nar apparatet teendes, oplyser easyTouch®-skarmen brugergraensefladen.
til easyTouch®- Se afsnit 8, "Tilberedningsprocedurer", for at fa yderligere oplysninger.
skaermen

3 Navneskilt Navneskiltet, som sidder pa produktets bagpanel, angiver serienummeret,
(intet billede) modeltypen og elektriske specifikationer.

4 USB-port Et USB-stik gar det muligt at opdatere programmer, som er installeret pa apparatet.
Se, hvordan man bruger en USB-nagle, i afsnit 8.2.7
Se afsnit 8, "Tilberedningsprocedurer", for at fa oplysninger om opdatering af
tilberedningsprofiler.

5 Luftudtag Luft brugt til nedkeling af indvendige komponenter og damp fra ovnrummet

(intet billede) undslipper via udtagene pa bagsiden af apparatet. Luftudtagene ma ikke vaere
blokerede, og de ma ikke tillade, at der slipper mikrobglgeenergi ud i omgivelserne.

6 Apparatets lage Lagen er en pracisionsfremstillet energibarriere med tre sikkerhedsforanstaltninger
mod mikrobglger. Serg for, at den altid er rengjort, og brug den ikke til at understogtte
tunge genstande.

Se afsnit 9, "Rengaringsprocedurer”.

7 Luftfilter Luftfilteret placeret nederst foran pa apparatet er en del af ventilationssystemet.
Serg for, at det ikke er tilstoppet, og renggr det dagligt som beskrevet i afsnit 9,
"Rengaringsprocedurer”. Apparatet bgr ikke bruges, hvis luftfilteret ikke er monteret.

8 Lagehandtag Lagehandtaget er en solid stang, der traekkes ned og vaek fra apparatet, sa det kan
abnes.

9 Derteetninger Dertaetningerne sgrger for, at lagen lukker taet til. Hold dem altid rene, og kontrollér
dem regelmaessigt for tegn pa skader. Ved fgrste tegn pa slitage skal de udskiftes af
en servicetekniker, der er godkendt af Merrychef®,

Se afsnit 9, "Rengaringsprocedurer".

10 Luftfordeler* Hold luftfordeleren ren og fri for snavs. Udvis stor omhu ved renggring af denne
del af apparatet, og bemaerk de forskellige krav i afsnit 9, "Rengeringsprocedurer”.

1 Ovnrum Ovnrummet (tilberedningsomradet) er fremstillet af rustfrit stal og beregnet til

tilberedning af produkter. Hold det rent ved at falge renggringsinstruktionerne
i afsnit 9, "Rengaringsprocedurer”.

*Gaelder ikke for connex® 12e

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning
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3 Af hensyn til din sikkerhed Tilbage til indhold >

Artikel Navn Funktion

12 Kogeplade Kogepladen er flad og firkantet, og alle fire sider har runde fordybninger, sa den
nemt kan monteres pa ovnrummets stetteben (to pa hver side). Begge sider af
kogepladen kan bruges til tilberedning, og alle sider er designet til at passe pa
ovnrummets stgtteben.

B Materiale

Produktets indvendige og udvendige konstruktion er af rustfrit stdl, som enten har en berstet eller kulsort finish.

- 2.2 Betjeningspanelets layout og funktion

B Elementer og deres funktion

conneX® 12 og conneX® 16 conneX® 12e

TOUCH

MERRYCHEF
MERRYCHEF

Artikel Navn Funktion
1 TIL/FRA-ikonet pa Taender og slukker for mikro-kombiovnen.
skarmen
2 Bergringsskaerm Apparatets primaere betjeningsanordninger
= Apparatet betjenes ved at trykke pa ikonerne pa bergringsskaermens
sider.

= Statusvisninger.
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B 3 Af hensyn til din sikkerhed

B Formalet med dette kapitel
| kombination med Vigtige sikkerhedsanvisninger pa side 2-3 indeholder dette kapitel alle de oplysninger, som du behaver
for at kunne bruge mikro-kombiovnen sikkert uden at udsaette dig selv eller andre for risiko.

Dette er et seerligt vigtigt kapitel, som du skal lsese grundigt.

W) 3.1 Grundlaggende sikkerhedsregler

B Formal med disse sikkerhedsregler
Disse sikkerhedsregler har til formal at sikre, at alle, der betjener mikro-kombiovnen, har et grundigt kendskab til
de relevante risici og sikkerhedsforanstaltninger, og at de overholder advarselssymbolerne i denne installations- og
brugervejledning og pa produktet. Hvis du ikke overholder sikkerhedsreglerne, risikerer du livsfarlig personskade og
tingskade.

ﬂ 3.2 Tilsigtet brug af din mikro-kombiovn

Mikro-kombiovnen ma kun bruges til de formal, der er angivet nedenfor:

=  Mikro-kombiovnen er kun beregnet og konstrueret til tilberedning af forskellige madvarer i beholdere, som er
godkendt af producenten. Til dette formal avendes mikrobeglger, konvektion og stralevarme.

=  Mikro-kombiovnen er kun beregnet til professionel, erhvervsmaessig brug.

B Anvendelsesbegraensninger
Visse materialer ma ikke opvarmes i mikro-kombiovnen:
= Intet tgrpulver eller granulerede materialer.
= Ingen letanteendelige genstande med et antaendelsespunkt, som ligger under 275 °C, f.eks. letantaendelige olier,
fedtstoffer eller klude (karklude).
= Ingen madvarer i lukkede daser eller krukker.

B Krav vedrgrende personale
= Mikro-kombiovnen ma kun betjenes eller installeres af personale, der opfylder specifikke krav. Se afsnit
3.6, "Krav vedrgrende personale, arbejdspositioner", for at leese mere om traenings- og kvalifikationskrav.
= Personalet skal vaere bekendt med risici og regler i forbindelse med handtering af tung last.

B Krav vedregrende mikro-kombiovnens driftsforhold
= Betjen kun mikro-kombiovnen, hvis den er korrekt transporteret, opsat, installeret og taget i drift som angivet
i denne vejledning, og den person, som er ansvarlig for at tage den i drift, har bekraeftet dette.
= Mikro-kombiovnen ma kun betjenes, hvis alle sikkerhedsanordninger og alt sikkerhedsudstyr er monteret,
fungerer og er anbragt korrekt.
= Producentens regler for betjening og eftersyn af mikro-kombiovnen skal overholdes.

B Kravvedrerende mikro-kombiovnens driftsomgivelser
Specificeret driftsmiljg for mikro-kombiovnen:
=  Omgivelsestemperaturen er mellem +4° C og +35° C.
= |kke en giftig eller potentielt eksplosiv atmosfaere.
= Tart kekkengulv, sa risikoen for ulykker nedbringes.

Specifikke egenskaber for installationsstedet:

= Ingen brandalarm og intet sprinklersystem direkte over apparatet.

= Ingen braendbare materialer, gasser eller vaesker over, pa, under eller i nerheden af apparatet.

=  Det skal veere muligt at opsaette mikro-kombiovnen pa det sted, hvor den skal installeres, sa den ikke kan vaelte
eller glide rundt. Overfladen, som den star p3, skal overholde disse krav.

Obligatoriske begraensninger for brug:
= Apparatet ma ikke betjenes udenders, og det ma ikke bevaeges eller flyttes under brug.
= Apparatet ma ikke installeres eller betjenes pa fartajer eller i nerheden af sandede omrader, som f.eks. strandkiosker.
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B Renggringskrav

=  Brug kun renggringskemikalier, som er godkendt af producenten.
= Renggringen ma ikke udferes med hgjtryksrensere eller vandstrale.
= Produktet ma ikke behandles med alkali- eller syreoplasninger og ma ikke udsaettes for syredampe.

ﬂ 3.3 Advarselsskilte pa din mikro-kombiovn

B Advarsels- og sikkerhedsskilte

i

Ovnene er forsynet med advarsels-/risikomaerkater pa
ydersiden, der er placeret som vist i diagrammerne.
S@rg for, at du er bekendt med og opmaerksom pa
alle disse advarsels- og sikkerhedsskilte.
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ﬂ 3.4 Oversigt over risici

B Generelle regler for handtering af risici og sikkerhedsforanstaltninger
Mikro-kombiovnen er designet til at beskytte brugeren mod alle former for risici, der kan forventes undgaet som falge
af de konstruktive foranstaltninger.
Mikro-kombiovnens reelle formal betyder dog, at der stadig er risici. Derfor skal du traeffe forholdsregler for at undga
disse. En sikkerhedsanordning kan yde en vis grad af beskyttelse mod nogle af disse risici. Men du skal serge for,
at disse sikkerhedsanordninger er pa plads og fungerer.

Karakteren og virkningerne af disse restrisici er beskrevet pa de falgende sider.

MERRYCHEF

B Risikopunkter

Felgende illustration viser en Merrychef conneX® 12 mikro-kombiovn:

B For hgj mikrobglgeenergi
Mikro-kombiovnen genererer mikrobglgeenergi. Hvis den betjenes med aben eller beskadiget der eller ovnrum, kan det
medfgre ydre eller indre forbraendinger pa kropsdele efter eksponering for mikrobglgeenergi.

B Varmedannelse (1)
Mikro-kombiovnen bliver varm inde i ovnrummet og pa indersiden af lagen. Dette medfarer en risiko for forbraendinger
pa varme overflader inde i mikro-kombiovnen og pa varme dele af apparatet, madbeholdere og andet tilbeher, der bruges
ved tilberedningen.

B Varm damp (2)
Nar der tilberedes madvarer i mikro-kombiovnen, kan der dannes varm damp, som slipper ud gennem apparatets lage,
nar den abnes. Dampen udledes gennem luftudtagene bag pa mikro-kombiovnen, nar dens lage er lukket. Dette medfarer
en risiko for skoldning pga. varm damp, nar apparatets lage abnes. Vaer iseer opmarksom ved abning af apparatets lage,
is den gverste kant af lagen er under din synsvinkel.

B Varme vaesker
Mikro-kombiovnen bruges til tilberedning af madvarer. Disse madvarer kan ogsa vaere vasker eller blive flydende under
tilberedningen. Dette medfarer en risiko for skoldning pa grund af varme vaesker, der kan spildes, hvis ikke de handteres
korrekt.

B Stromferende komponenter (3)
Mikro-kombiovnen indeholder stremfarende komponenter. Det betyder, at stremferende komponenter udger en risiko,
hvis de ikke er tildaekket.
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B Kontakt med renggringskemikalier
Mikro-kombiovnen skal renggres med saerlige renggringskemikalier. Det medfarer en risiko fra rengeringskemikalier, der
kan give forbraendinger pa huden.

B Dele, der bevaeger sig mod hinanden (4)
Ved visse handlinger, som f.eks. abning/lukning eller rengering af apparatets lage, er der risiko for at fa handen i klemme
eller blive skaret.

B Mangelfuld tilberedning af madvarer
Serg for at alle madvarer er varme inden serveringen, sa dine gaester ikke far serveret mikrobiologisk kontamineret mad.

ﬂ 3.5 Sikkerhedsanordninger

B Betydning

Mikro-kombiovnen har en reekke sikkerhedsanordninger, der beskytter brugeren mod risici. Det er yderst vigtigt, at alle
sikkerhedsanordninger er monteret og fungerer, nar apparatet betjenes.

B Placering og funktion

Artikel

Sikkerhedsanordning

MERRYCHEF

Funktion

Kontrol

1

Daeksler kan kun
fjernes ved hjeelp
af et veerktgj

= Forhindrer, at stremferende
dele bergres utilsigtet

= Forhindrer adgang til den
bevaegelige ventilator via
ledningsrummet

Kontrollér, at deekslerne er pa plads.

Betjeningspanelet kan
kun fjernes ved hjzelp
af et veerktgj

Forhindrer, at stremfgrende
dele bergres utilsigtet

Serg for, at betjeningspanelet er pa plads.

Dgrteetning

Beskytter brugeren mod udsivning
af damp fra ovnrummet

Kontrollér dgrtaetningen regelmaessigt for
skader, og udskift den om ngdvendigt.

Apparatets lage

Beskytter brugeren og
omgivelserne mod varm damp
og mikrobglgeenergi

Kontrollér lagen regelmaessigt for skader,
og udskift den om ngdvendigt.
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Artikel Sikkerhedsanordning Funktion Kontrol
5 Lagesikringer: Serger for, at det system, der Kontrollér lagekontakterne:
(intet billede) Kredslgb med tre danner mikrobglger, ikke kan Handling:

kontakter til
apparatets lage

aktiveres, hvis Iagen er aben.

Abn apparatets l&ge helt under
forvarmning, eller nar ovnen har
opnaet driftstemperatur

Resultat:
Visning af advarsel om lageabning

6 Frakoblingsanordning
(intet billede,

installeres af

kunde)

e Installeres af kunden teet
pa produktet. Synlig og
tilgeengelig, 1- eller 3-
polsforsyning, minimum
kontaktseparation 3 mm.

e Bruges til at koble produktet
fra stremforsyningen under
rengering, reparation og
eftersyn og i tilfeelde af fare

Handling:
Aktivér frakoblingsanordningen

7 Indvendige sikringer
(intet billede)

Forhindrer defekte
komponenter i at traekke for
meget strem og udgere en
brandrisiko.

Serg for, at de interne sikringer har
korrekt styrke - ma kun udferes af
en autoriseret servicetekniker

8 Interne termostater til
(intet billede) hgje temperaturer

Forhindrer defekte
komponenter i at traekke for
meget strem og udgere en
brandrisiko

Serg for korrekt funktion - ma kun
udferes af en autoriseret
servicetekniker fra et autoriseret
serviceveerksted

ﬂ 3.6 Krav vedrerende personale og arbejdspositioner

B Kravvedrgrende personale

Personale Kvalifikationer Opgaver
Kok = Har relevant erhvervsuddannelse Udfgrer administrationsopgaver som
= Har kendskab til lokal lovgivning og for eksempel
bestemmelser om fgdevarer samt = Indtastning af tilberedningsprofildata
hygiejnelovgivning og -bestemmelser = Redigering af eksisterende
= Skal fere dokumentation i overensstemmelse tilberedningsprofiler i kogebogen
med HACCP = Udvikling af nye tilberedningsprofiler
= Uddannet i betjening af mikro- = Justering af apparatets indstillinger
kombiovnen Kan ogsa udfere alle brugeropgaver,
hvis dette er relevant.
Bruger = Delvist uddannet Udfgrer specifikke betjeningsopgaver,

= Uddannet i betjening af mikro-
kombiovnen

= Arbejder under opsyn
= Kender til de relevante regler om handtering
af tung last

sasom at
= Fylde mikro-kombiovnen
= Pabegynde en tilberedningsprofil
= Udtage f@devarer
= Renggre mikro-kombiovnen
= Montere tilbehgr i mikro-
kombiovnen
= Udfgre mindre vedligeholdelsesopgaver

Person, der flytter

udstyret

= Uddannet i brugen af en pallelafter og
gaffeltruck

= Kender til de relevante regler om handtering
af tung last

Flytning pa stedet.
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Personale Kvalifikationer

Opgaver

Servicetekniker = Er en autoriseret servicetekniker
= Har relevant, teknisk uddannelse
= Er uddannet i det specifikke apparat
= Kender til de relevante regler om handtering

af tung last

= Opsaetning af apparatet

= Forberedelse af apparatet til ferste brug
og opher af drift af apparatet.

= Instruktion af brugeren

B Arbejdspositioner

Arbejdspositionen for personer, der installerer og klarger apparatet til farste brug er hele

apparatets omrade.

Arbejdspositionen for personer, der betjener apparatet, er foran apparatets lage.

Arbejdspositionen for personale i forbindelse med renggring og service er hele apparatets omrade.

ﬂ 3.7 Personlige vaernemidler

Flytning og opsaetning af apparatet

Aktivitet

Materialer, der bruges

Personlige vaernemidler

= Flytning pa stedet

= Opsaetning af apparatet pa en
arbejdsoverflade, et stativ eller
i et stykke stablingsudstyr

= Opsaetning af apparatet pa
installationsstedet

= Passende |gfteudstyr
= Gaffeltruck eller pallelgfter

Installation, forberedelse til farste brug og ophegr af drift

Aktivitet

Materialer, der bruges

= Beskyttelseshandsker

= Sikkerhedsstavler

= Hjelm (f.eks. nar tung last laftes, og
der arbejdes over hovedhgjde)

Personlige vaernemidler

Installation og afinstallation (opher
af drift) af den elektriske tilslutning

Veerktej og udstyr afhaengigt
af opgaven

Arbejdstgj og personlige veernemidler
afhaengigt af det arbejde, der skal udferes,
som angivet i nationale bestemmelser.

= Klargering af apparatet til forste brug
= Instruktion af brugeren

Veerktej og udstyr afhaengigt
af opgaven

Arbejdstgj som beskrevet i

landespecifikke standarder og direktiver

for kgkkenarbejde, isaer:

= Beskyttelsestgj

= Varmesikre handsker (i
overensstemmelse med EN 407 i EU)

= Sikkerhedsstavler

Afinstallation af apparatet (opher af drift)

= Passende lgfteudstyr
= Gaffeltruck eller pallelgfter

= Beskyttelseshandsker

= Sikkerhedsstavler

= Hjelm (f.eks. nar tung last laftes, og
der arbejdes over hovedhgjde).
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Betjening
Aktivitet

Materialer, der bruges

Personlige vaernemidler

lleegning/udtagelse af madvarer

Ingen

Arbejdstgj som beskrevet i

landespecifikke standarder og

direktiver for kekkenarbejde, iseer:

= Beskyttelsestgj

= Varmesikre handsker (i
overensstemmelse med EN 407 i EU)

= Sikkerhedsstegvler

Afmontering og montering af dele

Rengaring
Aktivitet

Vaerktej og udstyr afhaenger
af opgaven

Materialer, der bruges

Arbejdstgj som beskrevet i

landespecifikke standarder og

direktiver for kekkenarbejde, iseer:

= Beskyttelsestgj

= Varmesikre handsker (i
overensstemmelse med EN 407 i EU)

= Sikkerhedsstegvler

Personlige vaernemidler

= Manuel rengegring af ovnrummet
= Handtering af sprajteflasker

= Renggringskemikalier, som er
godkendte af producenten

= Beskyttelseskemikalier, som er
godkendte af producenten

Beskyttelsesudstyrsdele afhaengigt af
hvilket renggringskemikalie der bruges:
= Andedraetsveern

= Sikkerhedsbriller

= Beskyttelseshandsker

= Beskyttelsestgj/forkleede
Sikkerhedsdataarket for det relevante
renggringskemikalie indeholder en mere
nejagtig specifikation af disse elementer.
En ajourfert kopi kan indhentes fra
producenten.

Laes maerkaten pa det relevante
rengeringskemikalie.

Renggringskomponenter og -tilbehgr

Almindeligt

i henhold til de relevante instruktioner husholdningsrenggringsmiddel:

Skansomt for huden, uden alkali,
pH-neutralt og lugtfrit

Folg vejledningen fra producenten af det
renggringskemikalie, som du bruger.

Renggring af ydersiden af apparatets

kabinet

Almindeligt
husholdningsrenggringsmiddel til
rustfrit stal eller harde overflader

Folg vejledningen fra producenten af det
renggringskemikalie, som du bruger.
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- 4 Flytning af apparatet

B Formalet med dette kapitel

Giver oplysninger om, hvordan apparatet flyttes.

Dette kapitel er beregnet til at blive brugt af ejerens medarbejder, som har ansvar for apparatet, og af en kvalificeret ansat
fra et autoriseret servicefirma.

ﬂ 4.1 Sikkert arbejde med apparatet

B Kvalifikationer for personer, der flytter apparatet

Personale, der er kvalificeret til at flytte apparatet:
= Kun personale, som er uddannet i at betjene en pallelgfter og gaffeltruck til handteringsformal, ma flytte
apparatet.

=  Personalet skal vaere opmaerksomt pa reglerne om handtering af tung last.

B Personlige veernemidler
Brug felgende personlige vaernemidler, som er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler", i kapitlet "Af hensyn til din
sikkerhed", til de relevante opgaver.

B Flytning af tunge laster

A ADVARSEL
Risiko for personskade ved forkert loft
Ved left af apparatet kan dets vaegt medfere personskader, isaer pa overkroppen.

» Brug en gaffeltruck/pallelafter til at flytte apparatet.

P> Nar apparatet laftes, skal der bruges personale nok til at lafte apparatets vaegt (antallet afhanger af alder og ken).
Overhold den lokale lovgivning om sikkerhed pa arbejdspladsen.

» Brug personlige vaernemidler.

B Uegnet baerende overflade

A ADVARSEL

Risiko for knusning, hvis apparatet veelter eller falder

Kropsdele kan blive knust, hvis apparatet vaelter eller falder.

» Sorg for, at apparatet aldrig anbringes pa en uegnet baerende overflade.
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- 4.2 Flytning af apparatet til installationsstedet

B Pakraevet plads til transport af apparatet
Serg for, at der er plads nok i bredden og hgjden langs hele den rute, hvor apparatet transporteres, sa det kan na frem til
installationsstedet.

Nedenstaende tabel viser de mal for apparatet, herunder emballagen, som er ngdvendige for at fastsla de mindste dermal,
som apparatet kan transporteres igennem, inden det anbringes pa installationsstedet:

Mindste derabning

conneX® 12

Bredde [mm] 520 [tommer] 20.5
Hgjde [mm] 855 [tommer] 33.7
Dybde [mm] 820 [tommer] 323
connex® 16

Bredde [mm] 620 [tommer] 24.4
Hgjde [mm] 855 [tommer] 33.7
Dybde [mm] 820 [tommer] 32.3
connex® 12e

Bredde [mm] 407 [tommer] 16,0
Hgjde [mm] 588 [tommer] 23,2
Dybde [mm] 538 [tommer] 21,2

B Loftekapacitet ved transport af apparatet
Serg for flytteudstyr, der er klassificeret som egnet til at baere vaegten.

Apparatets vaegt uden indhold

conneX® 12 udgave med hej effekt [kgl 68.7 [pund] 151
conneX® 12 udgave med standardeffekt kgl 60.0 [pund] 133
conneX® 16-version [kgl 79.2 [pund] 175
conneX® 12e-version [kg] 60.0 [pund] 133

B Flytning af apparatet til installationsstedet
Overhold felgende ved transport af apparatet:
= Transporter altid apparatet pa en palle.
=  Transporter altid apparatet i oprejst position.
= Bevaeg apparatet langsomt og forsigtigt, og serg for, at det ikke veelter.
=  Pas pa ikke at stede ind i ting med apparatet.
= Undga at bevaege apparatet langs ujaevne ruter eller op og ned ad haldninger/trapper.
»  Loft ikke ovnen ved hjeelp af handtaget. Brug altid handlgftepunkterne.
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5 Opsaetning af apparatet

Formalet med dette kapitel
Indeholder oplysninger om opsatning af dit apparat.
Dette kapitel henvender sig til brugeren og til en kvalificeret medarbejder hos et autoriseret servicefirma.

ﬂ 5.1 Sikkert arbejde ved opsaetning af apparatet

Kvalifikationer for personale ved opsaetning af apparatet

Personale, der er kvalificeret til opsaetning af apparatet:
= Kun kvalificeret personale fra et autoriseret servicefirma ma opsaette apparatet.

Bestemmelser vedrgrende opsaetning af apparatet
Lokale og nationale standarder og regler for arbejdspladser i cateringkekkener skal overholdes.

Lokale myndigheders og leverandgrers regler og bestemmelser, som gaelder for det pagaeldende
installationssted, skal overholdes.

Personlige vaernemidler
Brug felgende personlige vaernemidler, som er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler", i kapitlet "Af hensyn til din
sikkerhed", til de relevante opgaver.

Flytning af tunge laster

A ADVARSEL
Risiko for personskade ved forkert loft
Ved lgft af apparatet kan dets vaegt medfere personskader, isar pa overkroppen.

» Brug en gaffeltruck eller pallelgfter til at anbringe apparatet pa installationsstedet eller til at flytte det til et nyt sted.
» Nar apparatet flyttes til den korrekte placering, skal der bruges personale nok til at lafte produktets vaegt (antallet
afhaenger af alder og kan). Overhold den lokale lovgivning om sikkerhed pa arbejdspladsen.

» Brug personlige veernemidler.

Uegnet baerende overflade

A ADVARSEL

Risiko for knusning, hvis apparatet vaelter eller falder

Kropsdele kan blive knust, hvis apparatet veelter eller falder.

P Sorg for, at apparatet aldrig anbringes pa en uegnet baerende overflade.
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5.2 Krav til installationsstedet

Betydning
Dette afsnit indeholder oplysninger om, hvordan du vaelger et passende installationssted til mikro-kombiovnen. Kontrollér det
gnskede installationssted omhyggeligt for at sikre, at det er egnet, fgr du flytter apparatet dertil og pabegynder installationen.

A\ Regler for sikker opsaetning af apparatet

For at undga risici forbundet med installationsstedet og apparatets omgivelser skal falgende regler overholdes:

=  Det skal veere muligt at overholde kravene til betjeningsforholdene. For oplysninger om betjeningsforhold henvises til
afsnit 3.2, "Krav vedrarende mikro-kombiovnens driftsomgivelser".

= Der er risiko for brand pa grund af den varme, der afgives fra varme overflader. Derfor ma der ikke anbringes
breendbare materialer, gasser eller vaesker i naerheden af, pa eller under apparatet. Nar du veelger det sted, hvor
apparatet skal installeres, er det vigtigt at huske dette krav samt den minimumsplads, der kraeves til apparatet.

= Varmekilder i neerheden ma ikke vaere taettere pa end 500 mm fra apparatet.

=  Apparatet skal installeres, sdledes at det under ingen omstaendigheder er muligt, at veesker fra apparatet eller vaeske
fra tilberedningsprocesserne kan havne i frituregryder eller apparater, der fungerer ved hjzelp af varmt, ikke-tildeekket
fedtstof. Frituremaskiner eller apparater, der fungerer ved hjzelp af varmt, ikke-tildaekket fedtstof, som er anbragt i
naerheden, ma ikke vaere teettere pa apparatet end 500 mm.

= Apparatet ma ikke installeres direkte under brandalarmer eller sprinklersystemer. Brandalarmer og sprinklersystemer
skal installeres saledes at de kan handtere mangden af damp fra apparatet, nar deren abnes.

= Det skal vaere muligt at installere den baerende overflade til apparatet (arbejdsoverflade, stativ eller stablingsudstyr) pa
installationsstedet, sa apparatet ikke kan vzlte eller glide rundt. Den barende overflade skal opfylde kravene angivet
herunder.

=  Vibrationer skal generelt undgas ved brug af ovnstativer eller stablingsudstyr med hjul.

Krav til den baerende overflade
Den baerende overflade skal have fglgende egenskaber:
= Den baerende overflade skal vaere flad og jeevn.
* Den barende overflade skal kunne holde til vaegten af apparatet, nar det er i brug, og veegten af den
konstruktion, der understgtter apparatet.
= Den konstruktion, der understgtter apparatet (arbejdsoverflade eller stativ), skal kunne holde til vaegten af
apparatet, nar det er i brug.

Apparatets vaegt uden indhold

conneX® 12 udgave med hgj effekt [kgl 58.7 [pund] 130
conneX® 12 udgave med standardeffekt [kgl 50.0 [pund] 111
connex® 16-version [kg] 67.2 [pund] 148
connex® 12e-version kgl 47,0 [pund] 104

B Faktiske pladskrav

Der kraeves langt mere plads foran apparatet end de angivne minimumspladskrav for at mikro-kombiovnene kan
betjenes sikkert, isaer i forbindelse med sikker handtering af varme retter.

Det anbefales generelt at sikre sterre mellemrum til veegge, sa der er adgang i forbindelse med service.
Pa installationsstedet ma de falgende dele ikke tildaekkes, justeres eller blokeres (se ogsa afsnit 2.1, "Mikro-kombiovnens
design og funktion"):

» Luftudtaget bag pa apparatet
= Luftfilteret pa forsiden af apparatet

Der skal tages hensyn til, at der er tilstraekkelig adgang til service og vedligeholdelse af apparatet og adgang til
stremafbryderen.
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B Minimumspladskrav

Felgende diagram og tabel viser den plads, der kraeves til apparatet i forbindelse med forskellige installations- og
betjeningssituationer. De viser ogsa de vandrette minimumsafstande til tilstedende vaegge og overflader.

Sikkerhedsafstanden pa oversiden skal altid overholdes.

Betydning Pakraevet plads

A  Sikkerhedsafstand fra oversiden [mm] 50 [tommer] 2
Dybdekrav, nar apparatets lage er abnet i en [mm] 310 [tommer] 12.2
vinkel pa 90°
Sikkerhedsafstand pa venstre/hgjre side [mm] 0 [tommer] 0

A

) e e 4

t

RSN TATT

—{>
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- 5.3 Udpakning af apparatet

1. Modtaget apparat i kasse. Kontrollér apparatet for skader, for falgesedlen
underskrives. Notér eventuelle skader pa fglgesedlen, og underret fragtfirmaet
og producenten.

2. Skaer bandene omkring emballagen over.
3. Fjern laget.
i)
4. Fjern mappen med vigtige dokumenter og produkttilbehar. Vaer opmaerksom pa
udpakningsinstruktionerne.
5. Traek papflapperne ud.
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6. Fjern den indvendige emballage og det udvendige overtraek.
7. Fjern plastikemballagen.
8. Losn proppen fra kartonholderen.

[ ADVARSEL

Et apparat, der er beskadiget, ma under ingen omstaendigheder installeres eller tages i brug.
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- 5.4 Fjernelse af apparatet fra pallen

Apparatets vaegt er angivet i afsnit 11.0, "Tekniske data".

Identificer de korrekte lgftepunkter.

Nar du har skubbet pappet pa forsiden af ovnen tilbage, skal du lafte
apparatet ud af emballagen. (Serg for, at der er 2 personer til at |ofte)

Brug relevante personlige veernemidler.

ADVARSEL
= Loft ikke ovnen ved hjeelp af handtaget.

= Risiko for knusning, hvis produktet veelter.
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- 5.5 Installation af apparatet pa en arbejdsoverflade

[ A\ Regler for opsaetning af apparatet
Overhold folgende regler for at sikre, at apparatet installeres stabilt:
= Det skal veere muligt at opsaette arbejdsoverfladen pa installationsstedet, sa ovnen ikke kan vzlte eller glide
rundt. Den baerende overflade skal overholde kravene.
= Arbejdsoverfladen ma ikke vaere glat.

B Merrychef conneX® oplysninger om basetaetning:
I henhold til afsnit 5.20.2 i NSF4.
Bordmonteret udstyr skal konstrueres og fremstilles til at veere:
= Beerbart eller
=  Forseglet ned mod overfladen eller
=  Lgftet pd ben, der er mindst 4 tommer hgje for at give let plads til rengering

Merrychef conneX®-ovnen er fra fabrikken udstyret med en selvforseglende base/overflade-taetning, der overholder
kravene i NSF4 vedrarende overfladeinstalleret udstyr.

/ Klarger en flad og grundigt RENGJORT og ter overflade til ovnen.
-3

N Pak ovnen ud ved at fglge instruktionerne i afsnit 5.3, og lgft ovnen op pa den
l\ klargjorte overflade. (Serg for, at der er 2 personer til at lgfte).

ADVARSEL
= Loft ikke ovnen ved hjeelp af handtaget.
= Risiko for knusning, hvis produktet veelter.

Bunden af conneX® er ned mod overfladen forseglet med en gummiteetning, der er
fastgjort til bunden af ovnen i overensstemmelse med udstyrsdirektiv NSF4
vedrgrende forseglet, bordinstalleret udstyr. Taetningen er selvforseglende pa
installationsoverfladen uden behov for yderligere klaebemiddel.
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6 Installation

Formalet med dette kapitel
Dette kapitel indeholder oplysninger om tilslutning af mikro-kombiovnen til stremforsyningen.

6.1 Sikkert arbejde ved elektrisk installation

Egnet personale i forbindelse med elektrisk installation

Kun elektrikere, som er kvalificerede i henhold til EN 50110-1 og ansat i et autoriseret servicefirma, ma udfere arbejde pa
elektrisk udstyr.

Regler for elektrisk installation

Overhold falgende krav for at undga risici som felge af defekte elektriske systemer:
= Det elektriske system skal tilsluttes i overensstemmelse med galdende lokale og nationale fagforbunds regler og
bestemmelser og i overensstemmelse med krav fra det lokale elselskab.

Personlige vaernemidler

Brug de personlige veernemidler, der er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler", i kapitlet "Af hensyn til din sikkerhed" til
de relevante opgaver.

Stremferende komponenter

A FARE

Risiko for elektrisk sted pa grund af stremferende dele

Nar produktet ikke er tilsluttet et potentialudligningssystem, er der risiko for elektrisk sted ved berering af stramferende

dele.

P Serg for, at alt arbejde, der udfares pa det elektriske system, kun udferes af en kvalificeret elektriker fra et
autoriseret servicefirma.

» Sorg for, at de elektriske systemer er intakte og tilsluttet korrekt, fer produktet anvendes.

> For apparatet klarggres til brug, skal du serge for, at apparatet og alt tilbehegr af metal er tilsluttet en
potentialudligning.

6.2 Planlaegning af elektrisk installation

Betydning
Det er afggrende for sikker og ngjagtig betjening af apparatet at det elektriske system er installeret omhyggeligt og korrekt.
Alle de regler og bestemmelser, der er angivet her, og den beskrevne procedure skal falges ngje.
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m A Regler for sikker elektrisk installation af apparatet

Overhold falgende regler for at undga risici som felge af fejlbehaeftede elektriske systemer:

Stremforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med gaeldende lokale fagforbunds regler og bestemmelser og
i overensstemmelse med krav fra det lokale elselskab.

Apparatets kabinet skal have passende jordforbindelse og veere tilsluttet potentialudligning (EU).

Hvis to mikro-kombiovne monteres pa stablingsudstyr, skal begge ovnes kabinetter og selve stablingsudstyret have
korrekt jordforbindelse og tilsluttes potentialudligning.

Ved mikro-kombiovne pa platforme med hjul skal ledningen til stremforsyningen vaere sa lang, at apparatet kan
bevages sa langt, som hjulene pa den baerende platform giver mulighed for. Nar enheden (platform og apparat)
flyttes, ma ledningen aldrig udsaettes for belastning.

Alle elektriske tilslutninger skal kontrolleres, nar apparatet forberedes til farste brug for at sikre, at ledningerne er
anbragt korrekt og at tilslutningerne er korrekt udfert.

B Udstyr leveret af kunden og regler for elektrisk installation

Felgende tabel viser, hvilket udstyr kunden skal levere, og hvilke regler der skal overholdes, nar apparatet tilsluttes.

Udstyr

Regler

Mikrobryder/sikring

Overstremsbeskyttelsen og tilslutningen af apparatet skal vaere i overensstemmelse

med lokale regler og nationale installationskrav.

Hvis installation omfatter mere end ét apparat, skal der forefindes én overstremsafbryder
for hvert enkelt apparat.

Potentialudligning

Apparatet skal tilsluttes potentialudligning (EU). Potentialudligning: Elektrisk system, der
sikrer, at det elektriske udstyrs rammer og eventuelle ydre stremfarende komponenter
har det samme (eller praktisk talt det samme) potentiale.

Fejlstremsafbryder (HPFI)
/Jordfejlsafbryder

Installationsreglerne kraever beskyttelse ved hjeelp af en fejlstreamsafbryder (HPFI). Der
skal anvendes passende fejlstremsafbrydere, der overholder de relevante, nationale
regler. Hvis installationen omfatter mere end ét apparat, skal der forefindes én
fejlstremsafbryder for hvert apparat.

Frakoblingsanordning

Der skal installeres en let tilgeengelig allepolet afbryder med en minimum
kontaktseparation pa 3 mm taet pa apparatet. Apparatet skal vaere tilsluttet via denne
afbryder.

Afbryderen bruges til at koble apparatet fra stremforsyningen i forbindelse med
renggring, reparation og installation.

B Monteret frekvensomformer

Apparatet er monteret én frekvensomformer (FC) og et EMC-indgangsfilter. Disse

anordninger kan medfgre laekstrem pa mere end 3,5 mA pr. FC-drev.

Brug en egnet HPFl-afbryder til den nominelle spaending.

B Fejlstremsafbryderens egenskaber

Fejlstremsafbryderen (HPFI) skal have fglgende egenskaber:

= Filter til bortfiltrering af RF-strem

= Udlgserkendetegn med "forsinkelse" for HPFl-enheder med udlgsergranse >30 mA*: forhindrer, at HPFI udlgses
ved opladning af kondensatorer og sekundaer kapacitans, nar apparatet teendes.

= "Beskyttelse mod laek strem, type SI"-udl@serkendetegn for HPFI-anordninger med udl@sergraense pa 30 mA*:
ufglsom over for udefrakommende udlgsning.

=  *Lokale nationale bestemmelser kan kraeve lavere udlgsningsveerdier, f.eks. i Nordamerika. | hvilket tilfselde disse
nedre udlgsningsvardier skal anvendes for at sikre at den dedikerede enhed har hgj ufalsomhed over for
udefrakommende udlgsning.

Bemaerk: Fejlstreamsafbrydere (HPFI) er ogsa kendt af andre termer, sasom jordafledningsafbrydere, sikkerhedsafbrydere og
jordfejlsafbrydere. Disse ma ikke forveksles med overstremsbeskyttelse.
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- 6.3 Krav til elektrisk installation

B Kredsbrydere (minikredsbrydere)
For at beskytte mod overstrem skal der installeres en type "D"-afbryder (specielt konstrueret til denne type udstyr). Som
anbefalet alternativ kan der anvendes en afbryder af typen "C" med hgjere nominel effekt (se nedenfor). Faciliteter med
standardkredsbrydere (type "B") er felsomme over for "stremsted", der opstar, nar frysere, keleskabe og andet kgkkenudstyr,
herunder mikro-kombiovne, teendes. Der skal installeres en individuel, passende klassificeret overstremsafbryder for hvert
apparat, der er installeret, sammen med en separat dedikeret fejlstremsafbryder (jordfejlsafbryder).

Model Anbefalet kredsbryder (pr. Alternativ anbefalet
fase) kredsbryder (pr. fase)

conneX® 12 standardeffekt D16 Cc20

conneX® 12 hgj effekt/conneX® 16 - 1-faset D32 C40

conneX® 12 hej effekt/connex® 16 - 3-faset D16 C20

conneX® 12e standardeffekt D16 Cc20

B Fejlstramsafbryder (HPFI)
Installationsbestemmelserne kraever beskyttelse via en fejlstreamsafbryder (jordfejlsafbryder). Egnede fejlstremsenheder
med hgj ufglsomhed over for udefrakommende udlgsning skal anvendes i overensstemmelse med de relevante nationale
bestemmelser. Da lange kabelfgringer kan vaere en faktor til ugnsket udlgsning, skal de undgas.
Hvis installationen omfatter mere end ét apparat, skal der leveres én fejlstremsafbryder (HPFI) for hvert enkelt apparat.

W Stremforsyning med lav impedans

Denne kommercielle mikro-kombiovn er i overensstemmelse med EN 61000-3-11. Men nar der tilsluttes falsomt udstyr til
samme stremforsyning, som apparatet er tilsluttet, bar brugeren i samrad med elselskabet om nedvendigt fastsla, om der
skal benyttes en stremforsyning med lav impedans.

B Stremforsyning

Illustration Fase Betydning
SINGLE PHASE @ Enkelt fase |Britiske 13 A-modeller er monteret med et stgbt stik i henhold
GREEN & YELLOW til BS1363 med 13 A-sikring.
= EU 16 A-modeller er monteret med et stgbt stik i henhold til
N L CEE 7/7 (type F Schuko), pa nominelt 16 A

BLUE (NEUTRAL) RGN 30 A-modeller er monteret med et blat 32 A-stik i henhold til IEC
60309 (EN 60309).
Tilsluttet til en dedikeret HPFI-beskyttet stremforsyning, med

passende kredsbryder som beskrevet ovenfor.

Dobbelt fase| Dobbeltfasemodeller skal tilsluttes som vist (ovnen med dobbelt

fase kraever en trefaset stremforsyning, anvender L1 og L2 som to

GREEN & YELLOW E BROWNTOLIVE No.1 separate enkeltfaser, L3 anvendes ikke).

e 30 A-modeller er monteret med et blat 32 A-stik i henhold til IEC
" - 60309 (EN 60309).

)

TWIN PHASE

L2 EU 16 A-modeller er monteret med et rgdt 16 A 900 stik i henhold
BLACKTOLLIVE No.2 til IEC 60309 (EN 60309).

Tilsluttet til en dedikeret HPFI-beskyttet stremforsyning, med
passende kredsbryder som beskrevet ovenfor.

BLUE (NEUTRAL)

1-faset 60 | 1-fasede modeller, der anvender L1- og L2-forsyning med delt

@ Hz (2-polet) | fase (240 V) eller L1 og L2 fra en 3-faset forsyning (208 V). Neutral
E L2 anvendes ikke.

- & 15 A-modeller er monteret med HBL5666C NEMA 6-15P og 15 A

HBL4570C NEMA L6-15P stik.

20 A-modeller er monteret med et HBL5466C NEMA 6-20P stik.

30 A-modeller er udstyret med YP-91L NEMA 6-30P og HBL2621

NEMA L6-30P stik.

Tilsluttet til en dedikeret HPFI-beskyttet stremforsyning med

passende kredsbryder som beskrevet ovenfor.

Der henvises til elektriske installationsdata for andre landespecifikke modeller.

L1
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B Potentialudligning

v

B Eksempel pa fasebelastningsdiagram

Belastning pr. fase er ikke ensartet. Derfor anbefales det at tilslutte andet elektrisk udstyr til en separat L3+N fra

stremforsyningen.
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Der er et potentialudligningspunkt bag pa apparatet til selvstaendig jordforbindelse (ikke
monteret pa USA-modeller).
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STIK SET BAGFRA
Stik: 13 A UK BS1363
L1+N+E

STIK SET BAGFRA
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Type F Schuko
L1+N+E
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J
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B USA og Canada
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- 7 Klargering af apparatet til brug

B Formalet med dette kapitel

At vise dig, hvordan du tager mikro-kombiovnen i drift og hvordan maden tilberedes.

ﬂ 7.1 Sikkert arbejde ved klargering af apparatet til brug

B Personlige vaernemidler for klargering af apparatet til brug

Brug de personlige veernemidler, der er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler", i kapitlet "Af hensyn til din sikkerhed" til
de relevante opgaver.

B Regler for sikker betjening af apparatet

For at undga risici skal felgende regler overholdes ved betjeningen:

= Luftudtaget bag pa apparatet og ventilationshullerne pa forsiden af apparatets base ma ikke tildeekkes, spaerres eller
blokeres.

= Sgrg for, at alt relevant tilbehgr er monteret.

For at undga risici skal felgende regler overholdes ved betjening af apparater, som er anbragt pa en overflade med hjul:
= Parkeringsbremserne pa forhjulene skal altid veere sldet til, nar apparaterne betjenes.

= Kontrollér, at hjulbremserne er slaet til, for apparatet betjenes hver dag.

B Stremferende komponenter

A FARE

Risiko for elektrisk sted pa grund af stremferende dele

Nar produktet ikke er tilsluttet et potentialudligningssystem, er der risiko for elektrisk sted ved bergring af stremfgrende
dele.

P Serg for, at alt arbejde, der udfares pa det elektriske system, kun udferes af en kvalificeret elektriker fra et
autoriseret servicefirma.

D> For apparatet klargares til brug, skal du serge for, at apparatet og alt tilbehgr af metal er tilsluttet en
potentialudligning.

B Varme overflader

A ADVARSEL
Risiko for forbraendinger pa grund af forhejede temperaturer inde i ovnrummet og pa indersiden af apparatets lage

» Du kan fa forbraendinger, hvis du rgrer ved tilberedningsrummets indvendige dele, indersiden af lagen eller andre
dele, som var inde i ovnen under tilberedningen.
» Brug personlige varnemidler.

B Varm damp

ADVARSEL
Risiko for skoldning pa grund af varm damp

P> Veer altid forsigtig, nar lagen abnes, da der kan slippe varm damp ud, som kan skolde ansigt, hander, fedder eller ben.
» Nar du nedkgler ovnrummet ved hjzelp af funktionen "nedkeling", skal du ga veek fra produktet for at undga varm
damp, der slipper ud gennem den abne lage.
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B For hgj mikrobglgeenergi
ADVARSEL
Risiko for forbraendinger pa grund af for hej mikrobolgeenergi
FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA EKSPONERING FOR H@] MIKROB@LGEENERGI

» Betjen ikke ovnen, nar lagen er dben, da betjening med aben lage kan medfere skadelig eksponering for
mikrobalgeenergi. Det er vigtigt ikke at omga eller sabotere sikkerhedsforanstaltningerne.

P> Anbring ikke genstande mellem ovnens forside og apparatets lage, og undga ophobning af snavs eller rester
af renggringsmidler taetningsoverflader.

P Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er isaer vigtigt, at ovnlagen lukkes korrekt, og at der ikke er skader pa (1)
lagen (bgjet), (2) haengsler, (3) lageteetninger og taetningsoverflader.

» Ovnen ma ikke justeres eller repareres af andre end kvalificerede serviceteknikere.

B Radiointerferens

BEMARK

Dette er et klasse A-produkt. | et privat hjem kan dette produkt forarsage radiointerferens, og i det tilfzelde kan det vaere
ngdvendigt, at brugeren tager passende forholdsregler.

Reducer eller eliminer interferens, der pavirker radioer, fiernsyn eller andre elektriske apparater, ved at ggre folgende:

*  Anbring elektriske apparater sa langt veek fra mikro-kombiovnen som muligt.
=  Brug en korrekt monteret antenne pa radioer, fjernsyn osv. til at opna bedre signalmodtagelse.

- 7.2 Procedure for klargering af apparatet til brug

Kontrol inden klargering af apparatet til brug

Brug felgende kontrolliste, inden mikro-kombiovnen klargeres til brug, for at sikre, at alle vigtige krav er opfyldt. Apparatet ma
ikke tages i drift, for alle de angivne krav er opfyldt.

Kontrolliste for flytning, opseetning og installation af apparatet:
= Papemballagen og fastholdelsesanordninger til transport osv. skal veere fjernet.
= Apparatet har ingen synlige tegn pa skader.

= Apparatet er opsat, saledes at det ikke kan glide eller valte. Kravene til installationsstedet og omradet omkring
apparatet er opfyldt.

= Apparatet er installeret i henhold til installationsreglerne.

Kontrolliste for sikkerhedsanordninger og advarsler:
=  Alle sikkerhedsanordninger er anbragt, hvor de skal sidde, fungerer korrekt og er fastgjort korrekt.
=  Alle advarselsskilte er anbragt, hvor de skal sidde.
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B Egnede madlavningsredskaber

Lees producentens vejledninger og temperaturoversigten for at finde ud af, hvilke beholdere eller hvilke redskaber der egner
sig til hver enkelt tilberedningsfunktion. Fglgende tabel indeholder generelle retningslinjer:

Madlavningsredskaber Tilladt Bemaerk

Varmefaste beholdere

Heerdet glas JA
Kompatibel glaskeramik JA Brug ikke genstande med metaldekorationer.
Keramik (diverse typer porcelaen) JA

Metal- og foliebakker

Enhver type metal- eller foliebeholdere NE]

Plasticbeholdere

Kombiovnfaste plasticbeholdere JA Brug kun plasticbeholdere, som er godkendt af
producenten.

Engangsmaterialer

Brandbare materialer (papir, karton osv.) JA Brug kun braendbare materialer, som
er godkendt af producenten.

Andre redskaber

Poseluk NEJ
Bestik NE] Der ma ikke veere kgkkenredskaber i et madprodukt
under tilberedningen i ovnrummet.
Termometre NE]J
B Opstart
1. Udfer al nadvendig sikkerhedskontrol, og se@rg for, at apparatet

er rent og tomt og tilsluttet stremforsyningen.

Teend derefter for apparatet ved at vaelge teend/sluk-ikonet pa
skaermen.

2. easyTouch®-skaermen lyser op, nar der rulles gennem de forskellige
X Welbilt-brands.
MERRYCHEF
Efter opstarten vises Merrychef®-velkomstskaermen, der giver
mulighed for genveje til "oplysninger" eller "indstillinger". Hvis
» MERRYCHEF skaermen ikke er i brug, gar den automatisk videre til
T S forvarmning/forvarmningsvalg.

Hvis der kun er indstillet én forvarmningstemperatur, starter ovnen
automatisk opvarmning til temperatur.

3. Nar apparatet er indstillet med to eller flere

Preheat Selection

forvarmningstemperaturer, vises en valgmulighed.

En rullebjeelke nederst pa skaermbilledet viser, at der er flere
Breakfast 225°C temperaturindstillinger, der ikke vises pa skaermen.

Lunch 250°C Stryg om nadvendigt op eller ned for at navigere i de tilgengelige
forvarmningsvalg. Vzalg derefter den ngdvendige temperatur for at
begynde forvarmning af ovnrummet.

Hvis temperaturen er fremhavet med grent, forvarmes ovnen til
denne temperatur.

Dinner 260°C
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Actual 50°C

Under forvarmningen viser skaermen fremskridtet i takt med at
ovnrummet varmes op til den valgte temperatur.

Stop opvarmningen af ovnrummet ved at trykke pa pil tilbage
nederst til venstre pa skaermen. (Dette vil fare dig tilbage til det
forrige skaermbillede).

B Kundevejledning og instruktion

| hurtigserveringstilstand er apparatet klar til brug, nar "kogebogen"
vises pa skarmen.

| fuldserveringstilstand vises startskaermen ("kokkehue-skaerm").

Informer brugeren om alle sikkerhedsrelaterede funktioner og

anordninger. Informer brugeren i betjening af apparatet.

B Udseende

7.3 Hovedmenuskarm

i

Recipe Creation Cookbook

§ L

Preheat

Settings Clean

B Knapperne og deres funktioner

Knap Betydning

Funktion

Opskriftoprettelse/udviklingstilstand

"Opskriftoprettelse" ggr det muligt at udvikle
tilberedningsprofiler med flere trin og gemme dem med et navn
og et symbol, sa de kan genbruges.

Tryk og start

"Tryk og start" giver hurtig adgang til de tilberedningsprofiler,
som allerede er gemt.

Kogebog "Kogebog" indeholder de tilberedningsprofiler, som er gemt i
apparatets hukommelse. Den viser favoritter,
tilberedningsprofilgrupper og en udferlig oversigt over alle de
tilberedningsprofiler, der kan veelges.

Rengaring "Rengering" gor det muligt at ggre apparatet klar til rengering

med billedsymboler som hjzelp i forbindelse med renggringen.

Temperaturaendring

Forvarmning bruges til at regulere apparatets driftstemperatur,
og der kan lagres op til 6 forvarmningsindstillinger i apparatet.

Indstillinger

"Indstillinger" bruges til at kontrollere produktets indstillinger
og funktioner, herunder tid og sprog, indleesning af
tilberedningsprofiler og til eftersyn og vedligeholdelse.
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B easyTouche-skaermen

easyTouche-skarmen, layout og ikoner som vist heri er udelukkende vejledende og er ikke en praecis gengivelse af dem,

der findes pa apparatet.

- 7.4 Tastaturskeermen

B Udseende

>
w
o
nl
o
ac

KL

B Knapperne og deres funktioner
Knap Betydning

Funktion

Tastaturskeerm

Tastaturskaermen bruges til at indtaste en autoriseret
adgangskode, sa man kan indtaste data for programmer
og begraense adgangen til visse funktioner.

Ryd skaermbillede

Vaelg tasten "Ryd skaermbillede" for at slette tekst fra
tastaturskaermen.

Tastatur

Brug tastaturet til at indtaste tekst.

Tastaturrulning

Veelg pil op/ned for at rulle gennem tastaturskaermbilledet,
til sma bogstaver, tal osv.

Enter/OK

Tryk pa det grenne flueben for at bekraefte indstillingerne
og fortseette.

Forrige skeermbillede

Tryk pa "backspace"-tasten for at ga tilbage til det forrige
skaermbillede.

Accenter

Tryk pa de relevante bogstaver, og hold dem nede for at vaelge
diakritiske tegn/accenter

Internationalt tastatur

Vaelg globusikonet nederst for at skifte til et kinesisk tastatur
(Pinyin), og veelg det igen for koreansk, arabisk og russisk.

B Antal tegn

= Til navne pa tilberedningsprofiler, navne pa kategorier og adgangskoder kan der anvendes 1-20 tegn pa hagjst 2 linjer.
= Til instrukser for trin af individuelle tilberedningsprofiler kan der anvendes 1-54 tegn pa hejst 5 linjer.

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning

40



8 Tilberedningsprocedurer Tilbage til indhold >

- 8 Tilberedningsprocedurer

B Formalet med dette kapitel

Dette kapitel indeholder oplysninger om, hvordan du betjener mikro-kombiovnen til madlavning, og hvilke
procedurer der skal fglges ved madlavningen.

- 8.1 Betjeningsprincipper og tilberedningsinstruktioner
ﬂ8.1.1 Sikkert arbejde med apparatet

B Din og dit personales sikkerhed

For dit personale begynder at arbejde med mikro-kombiovnen den ferste gang, skal du gere dig bekendt med oplysningerne
i kapitel 3, ""Af hensyn til din sikkerhed", og traeffe relevante sikkerhedsforanstaltninger.

Instruer dit personale i reglerne for sikkert arbejde, som er angivet i dette afsnit, far arbejdet begynder, og indskaerp at de skal
folges naje.

Instruer dit personale i at g@re sig bekendt med advarslerne i dette afsnit og i de yderligere anvisninger nedenfor, og
forteel dem, hvor vigtigt det er at traeffe de angivne forholdsregler.

B Personlige veernemidler til dit personale

Instruer dit personale i at bruge de korrekte personlige vaernemidler, der er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler",
i kapitlet "Af hensyn til din sikkerhed", til de relevante opgaver.

B Regler for sikker betjening

For at undga risici skal felgende regler overholdes ved betjeningen:
= Luftudtagene pa bagsiden af apparatet og luftindtagene pa forsiden af apparatet under lagen ma ikke tildeekkes,
spaerres eller blokeres.

B VYderligere regler for sikker betjening pa rullevogn

For at undga risici skal falgende regler overholdes ved betjening af apparater, som er anbragt pa en rullevogn:
= Parkeringsbremserne pa forhjulene skal altid vaere slaet til, nar apparaterne betjenes.
= Kontrollér, at hjulbremserne er slaet til, fer apparatet betjenes hver dag.

B Handtering af tung last

Orienter dit personale om, at det kan medfgre traethed og ubehag at lgfte tunge beholdere og flytte tunge
transportvogne, og at der kan opsta fejl med transportudstyret.

B Varme overflader
A ADVARSEL
Risiko for forbraendinger pa grund af forhejede temperaturer inde i ovnrummet og pa indersiden af apparatets lage

Du kan fa forbraendinger, hvis du rerer ved ovnrummets indvendige dele, indersiden af lagen eller andre dele, som er
eller har vaeret inde i ovnen under tilberedningen. Brug personlige vaernemidler.
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Varm damp
/\\ ADVARSEL

Risiko for skoldning pa grund af varm damp
Varm damp, der slipper ud, kan forarsage skoldning pa ansigt og haender.

» Ved abning af lagen og ved afkeling af ovnrummet med funktionen "Nedkgling" skal man holde afstand til
apparatet for at undga at blive ramt pa kroppen af varm damp, der slipper ud af den abne lage.

Varme vaesker

A ADVARSEL

Risiko for skoldning fra varme vaesker

Hvis der spildes flydende madvarer, kan det medfgre skoldning pa ansigt og haender.

» Brug kun beholdere af korrekt sterrelse.

» Indsaet madbeholderne korrekt.

» Anbring altid beholdere med vaesker eller mad, der bliver flydende under tilberedningen, pa hylder, der gar det muligt
for alle brugere at se ind i beholderen. Udtag altid beholdere med vaeske eller mad, der bliver flydende under
tilberedningen, vandret.

» Brug personlige veernemidler.

For hgj mikrobglgeenergi

A ADVARSEL

Risiko for forbraendinger pa grund af for hej mikroboelgeenergi

FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA EKSPONERING FOR H@) MIKROB@LGEENERGI

» Betjen ikke ovnen, ndr lagen er aben, da betjening med aben lage kan medfere skadelig eksponering for
mikrobalgeenergi. Det er vigtigt ikke at omga eller sabotere sikkerhedsforanstaltningerne.

» Anbring ikke genstande mellem ovnens forside og apparatets lage, og undga ophobning af snavs eller rester
af renggringsmidler taetningsoverflader.

» Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er isaer vigtigt, at ovnlagen lukkes korrekt, og at der ikke er skader pa (1)
lagen (bgjet), (2) haengsler, (3) lagetaetninger og tetningsoverflader.

» Ovnen ma ikke justeres eller repareres af andre end kvalificerede serviceteknikere.

Afbrudt nedkgling

A ADVARSEL

Risiko for mikrobiologisk kontaminering af madvarer

» Brug aldrig apparatet til midlertidig opbevaring af madvarer.
» Afbryd aldrig tilberedningen med vilje.

P> Nar apparatet kerer igen efter en strgmafbrydelse, skal det overvejes, om madens tilstand er pavirket af, hvor lang
tid det tog at genoptage driften. Kassér maden, hvis du er i tvivl.

8.1.2 Sadan taendes og slukkes for ovnen

/\ A hensyn til din sikkerhed ved brug af mikro-kombiovnen
For arbejdet begynder, er det afggrende, at du gor dig bekendt med reglerne og risikoadvarslerne angivet i afsnit 8,
"Sikkert arbejde med apparatet”, og folger instrukserne deri.
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B Sidan teendes mikro-kombiovnen

1. Taend mikro-kombiovnen.

Vent, indtil programmet er klar til brug.

17 M aia BEMARK:

Recipe Creation  Cookbook Press & Go Skaermen "Start", som er synlig til venstre, vises kun i Fuld

servicetilstand.
5 o @

Preheat Settings

Sadan slukkes mikro-kombiovnen ved arbejdstids opher

1. Udfer de ngdvendige renggringsopgaver i henhold til

renggringsplanen.

Sluk for mikro-kombiovnen.

Lad apparatets lage sta aben, sa fugten kan slippe ud.

BEMARK:

Sluk for stremforsyningen fer laengere pauser i brugen
af produktet.

- 8.1.3 Sadan tilberedes maden

/\ A hensyn til din sikkerhed ved brug af mikro-kombiovnen
For arbejdet begynder, er det afggrende, at du ger dig bekendt med reglerne og risikoadvarslerne angivet i afsnit 8,
"Sikkert arbejde med apparatet”, og felger instrukserne deri.

B Krav

= Du er tilstraekkeligt fortrolig med brugen af programmet til at kunne veelge gemte tilberedningsprofiler eller oprette
nye tilberedningsprofiler, der er velegnede til den mad, som du vil tilberede, og derefter bruge disse profiler.

= Mikro-kombiovnen, tilbehgret og fittings, som bruges, er rengjort korrekt.

= Dereringen fremmedlegemer i ovnrummet.

= Luftfilteret er monteret pa forsiden af ovnen under apparatets lage.
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B Sidan tilberedes maden

1. Veelg en tilberedningsprofil i kogebogen, eller opret en ny tilberedningsprofil.

2. Folg de anmodninger, der vises i programmet.

Abn apparatets lage.

>

Anbring den klargjorte mad i mikro-kombiovnen.

Luk apparatets lage igen.

Pabegynd tilberedningen.

Vent, indtil tilberedningen er feerdig.

| N|o|©»

Der afgives et hgrbart signal, nar tilberedningen er faerdig. Felg de
anmodninger, der vises i programmet.

9. Abn apparatets lage.

10. Tag maden ud.

11. Luk apparatets lage igen.

B Sadan bruges en tilberedningsprofil (hurtigserveringstilstand)

1. Veelg ikonet "Alle opskrifter".

Favourites All recipes Breakfast Add category

Stryg op/ned for at finde opskriften.

BEMZRK:

Hvis et billede er markeret med grat, er den valgte temperatur for
ovnrummet for hgj eller for lav til den pageeldende tilberedningsprofil.
Se afsnit 8.2.4, "A£ndring af ovnrummets temperatur".

Serg for, at madvaren er anbragt i ovnrummet, fgr en
tilberedningsprofil pabegyndes.

Treef alle ngdvendige foranstaltninger for at sikre, at du ikke braender
dig.

Abn apparatets lage, anbring madvaren i det varme ovnrum, og luk
lagen.

Veelg den gnskede tilberedningsprofil, og begynd tilberedningen.
Eksempel: "Baconsandwich".

AADVARSEL:
Varme overflader pa lagen og i ovhrummet
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Tilberedningsprofilen vil enten begynde med det samme og vise
en nedtzlling, eller ogsa vises en instruktion fgrst.

Felg den trinvise vejledning og tryk pa det grenne flueben for at
starte tilberedningen.

Tilberedningsstopuret taller ned til nul og afgiver en lyd, nar en
operatgrhandling er ngdvendig i den sidste del af
tilberedningsprofilen eller pa et trin af den.

Abn 13gen, nér tilberedningsprofilen er faerdig, og fiern maden fra
ovnrummet.

Herefter viser displayet automatisk skeermbilledet "Kogebog" igen.

BEMZRK:
= Hvis lagen abnes under tilberedningen, standes
tilberedningsprofilen, og en advarsel vises.

= Hvis lagen lukkes, kan brugeren fortsaette eller afbryde
tilberedningsprofilen.

8.2 Betjeningsvejledning: Fuld serveringstilstand

B Sadan udfares en tilberedningsprofil via Tryk og start-menuen

Croissant

Veelg "Tryk og start" pa hovedmenuskaermen.

Veelg den gnskede tilberedningsprofil.

Displayet viser nedteellingen for tilberedningstiden.
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B Sadan veelger du, hvilke tilberedningsprofiler der vises pd menuskaermen Tryk og start

Nar du har valgt "Tryk og start" i hovedmenuskaermen, skal du
veelge "plus"-knappen.

Press & Go

g YE ; (Bemeerk: Denne er kun tilgaengelig, hvis systemet er last op)
W e 5‘% S

.
Fries Salmon Croissant Add recipe

Der vises en liste over opskrifter, som indeholder alle de gemte

opskrifter pa apparatet.

€ Alle opskrifter med "Grgnt flueben" vises allerede i din "Tryk og
8P Fries 8062019 [/ start"-kogebog - for at fjerne en, skal du fjerne fluebenet, og for at
3: Sairon et tilfgje en opskrift skal du markere fluebenet ud for opskriftens navn.

Z Reducer listen ved hjeelp af sagelinjen gverst pa skaermen.
&4 Croissant 18/06/2019

Ved at vaelge det grenne flueben kan du tilfgje eller fijerne opskrifter
fra visningen Tryk og start.

For at omarrangere elementer pa skaermen skal du bruge metoden
til flytning, redigering eller sletning, der er vist i afsnit 8.2.4.

4. E Hvis du vil tilfgje en opskrift, der ikke allerede er gemt, skal du veelge
knappen "Kokkehue" for at gare det muligt at oprette og gemme en
ny opskrift, som vist i 8.2.3.
5. Veelg pil tilbage for at vende tilbage til menuen "Tryk og start" uden at

gemme.

- 8.2.2 Sadan bruges en tilberedningsprofil

B Sadan bruges en tilberedningsprofil
Velg ikonet "Kogebog" pa startskaermbilledet.

Veelg en menukategori, f.eks. "Morgenmad", for at fa vist de enkelte
indstillingsprofiler eller undermapper.

Favourites All recipes Breakfast Add category

Veelg en tilberedningsprofil, der skal startes, f.eks. "Croissant".

Breakfast

% 4

Salmon Croissant Add Category
or Recipe
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x Product in oven?

Continue
Cooking
v

Felg vejledningen, hvis den vises pa skaermen. Tryk pa det grenne
flueben for at tilberede.

Tilberedningstiden taeller ned for hver enkelt programtrin.

Tryk let pa den viste temperatur for at kontrollere temperaturen
i ovnrummet under tilberedningen. Ovnrummets temperatur er
vist med en stjerne.

Nar tilberedningsprofilen slutter, fares du automatisk til skeermen
"Tilberedning af sluttet", og der afspilles en harbar lyd.

Hvis apparatets lage dbnes under tilberedningen, standes
tilberedningsprofilen, og en advarsel vises.

Hvis lagen lukkes, kan brugeren fortsaette eller afbryde
tilberedningsprofilen.

- 8.2.3 Sadan oprettes en tilberedningsprofil

B Oprettelse af opskrift

/ . Recipe Creation
‘

3 ®© -

8 O 260|°C 00:20 501 %

Temperature (°C)

F 260

Velg ikonet "Kokkehue" fra skeermbilledet "Start" for at dbne
tilstanden Oprettelse af opskrift.

Temperaturvaerdien viser den valgte temperatur til forvarmning
af ovnrummet.

For at @ge eller reducere den gnskede temperatur skal du vaelge
feltet under ikonet "Temperatur".

Indtast en temperaturvaerdi i tastaturet inden for de greenser
(100-275 °C), der vises. Tryk pa det granne flueben for at fortsaette.

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning

47



8 Tilberedningsprocedurer

Tilbage til indhold >

Reci/@sreation
‘

—

i) ® & <

#8 @ 260)/°C 00:20 501% S01%

€ 00:20

Recipe Creation

&} -
@8 O 260|°C 00:20/ 501|%

For at indtaste tilberedningstiden skal du vaelge feltet under
"Ur"-ikonet.

Indtast tilberedningstiden pa tastaturet - maks. 10 minutter for
hvert trin.

Eksempel: Indtast 110 (for 1 minut og 10 sekunder).
Tryk pa det grgnne flueben for at gemme den indtastede veerdi.

Veelg feltet under ikonet "Ventilator" for at indtaste ventilatorens
hastighed.

Indstil ventilatorhastigheden med tastaturet (10-100 %)
Veelg det grenne flueben for at gemme den indsatte veerdi.

Veelg boksen under ikonet "Mikrobglge" for at indtaste "Mikrobglge"-
effekten.

Indstil mikrobglgeeffekten pa tastaturet (0 og 5-100 %).
Tryk pa det granne flueben for at gemme den indtastede vaerdi.

Vealg knappen "+Note" for at indtaste en instruktionslinje for et trin
(valgfrit).
Eksempel: "Brug den grgnne kurv".

Under tilberedningen vises vejledningen i displayet i begyndelsen
af det pagaeldende trin.

Veelg denne instruktionslinje for at indtaste en trininstruktion.
Dette kan veere tekst alene, billede alene eller billede og tekst.

Veelg "Plus"-knappen nederst for at tilfgje et nyt trin.

Slet et trin ved at trykke pa knappen "Papirkurv" ved siden af det
pagaldende trin.

Tilberedningsprofiler kan besta af maks. seks trin.

Gentag trin 2-6 fra trin 1 ovenfor for at oprette et nyt trin.

Rul op og ned for at fa vist trinnene i tilberedningsprofilen.
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Sadan aktiveres og gemmes en tilberedningsprofil

1. Tryk pa knappen "Afspil" for at teste det oprettede opskriftsprogram.
Recipe Creation
. ® e A ADVARSEL:
) 260c 1B 0020/ 50% Serg for, at madvaren er anbragt i ovnrummet, og at alle
B e 260c) o020l S0% sikkerhedsmaessige forholdsregler er overholdt, for
tilberedningsprofilen aktiveres.
2. - Tryk pa symbolet "Gem kogebog" for at registrere tilberedningsprofilen
Recipe Creation | kogebogen,
) -
B © 260c| 00200  50%
B © 260c/ 00:20 50%
3. R S - 38 Udfyld oplysplngerne for Opskrlft.skort , herunder opskriftens titel,
; o produktets tilstand, maengde/portionssterrelse og vaegt/hver
Enter Title Select Photo
betegnelse for opskriften, og veelg et foto.
Product State Sy/fertion
Fresh ]
Chilled Weight/ea
Frozen
4 . pR— Maengde, portion og vaegt er standard, men skal aendres specifikt til
Recipe Creation = 12:59
produktet.
Enter Title Select Photo
Croissant
Qty/Portion
Product State
Ambient (@ ¢
Chilled Weight/ea
Frozen 20
5. Hvis du veelger ikonet "Gem", kommer du til omrader inden for den

Save Recipe 287

aktuelle kogebogstruktur, hvor du kan gemme opskriftsfilen.

"Alle opskrifter" er altid valgt, men du kan ogsa vaelge Tryk og start
a eller eksisterende kogebogskategorier, der aktuelt findes i ovnen.
— — Ved at bekraefte med det grenne flueben gemmes opskriftsfilen pa
bt Bl de angivne placeringer.

Where would you like to save the recipe?
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Tilbage til indhold >

- 8.2.4 Sadan andres en tilberedningsprofil

B Sadan aendres ovnrummets temperatur

Full Serve

_7 »
KAy |
|

=

csa oll
— R
el Category

7
L

Recipe Creation Coakbook Press & Go

5 & @

Preheat Settings

Breakfast
Lunch

Dinner

225°C
250°C
260°C

Opskrifter, der ikke er oprettet til ovnens aktuelle
forvarmningstemperatur, vil veere inaktive og markeret med grat. For
at bestemme disse opskrifters forvarmningstemperatur skal du trykke
pa ikonet og holde ikonet indtil valgmuligheden Rediger/Slet vises
over knappen, og derefter vaelge Rediger for at undersege opskriftens
parametre. Vend derefter tilbage til skeermbilledet "Start".

Bemaerk: Dette kan kun ggres, nar driftstilstanden er last op i
"Tilstande".

Veelg ikonet "Forvarm" pa skaermbilledet "Start" eller Forvarm-
knappen i nederste venstre hjgrne af skeermen, hvis ovnen er i

Hurtigserveringstilstand eller Tryk og start-tilstand.

Bemaerk: Forvarmningsikonet vises ikke i de to sidstnaevnte tilstande,
hvis der kun er indstillet én forvarmning pa apparatet.

Gren fremhavning af temperaturvaerdien viser den aktuelle
ovnrumstemperatur.

Tryk pa den pakraevede ovnrumstemperatur til
tilberedningsprofilen, f.eks. 250° C.

Nar ovnrummet har den gnskede temperatur, skal du ga videre
efter at have valgt "Kogebog" i trin 1.

B Visning og redigering af tilberedningsprofiler

1.

AR +

Favourites All recipes Add category

-, ‘-"L"d
¢t
Salmon

Delete

eae +

Croissant Add recipe

Veelg ikonet "Kogebog" pa startskeermbilledet.

Veelg ikonet "Alle opskrifter".

Veelg et billede, og hold det nede for at f& adgang til redigerings- og
slettefunktionerne. Bemeerk: Dette er kun tilgeengeligt, nar
driftstilstanden er last op i "Tilstande".
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8 Tilberedningsprocedurer Tilbage til indhold >

Valg af redigeringsfunktionen farer brugeren til de opskriftsfilens parametre
for opskriftsoprettelse, der kan sendres, testes og/eller gemmes.
Hvis du vaelger Slet, slettes opskriftsprofilen fra ovnen,

Bemaerk: Det er kun sletning fra mappen "Alle opskrifter”, der helt sletter
opskriften fra apparatet. Sletning fra filer i kogebogen fjerner dem kun fra
# © 260c|  00:20  50% den pageeldende tilberedningsmappe.

Recipe Creation

%
W © 260c/ 00:20 50%

B Sadan flyttes en opskriftsprofil inden for en kategori eller flyttes en kategori inden for en
gruppe af kategorier

Eksempel: Flytning af positionen for "CROISSANT"-opskriftsprofilen inden for kategorien af opskriftsprofiler
kaldet "MORGENMAD"

1. Tryk pa "Kogebog" i hovedmenuskarmen.

2. Veelg f.eks. kategorien "Morgenmad".

Vaelg f.eks. "Croissant", og tryk pa det billede, du vil flytte, og hold det
nede, indtil overlejringen Rediger/Slet vises.

B

Add recipe

Traek opskriften til den gnskede placering pa skaermen.

Slip derefter for at placere opskriften det pageeldende sted.

Add recipe
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8 Tilberedningsprocedurer Tilbage til indhold >

B Tilfgj en opskrift til en kategori
Eksempel: Tilfaj en tilberedningsprofil "Croissant" til kategorien "Morgenmad"”

1. Velg "Kogebog" pa hovedmenuskaermen.
2. Veelg gruppen af opskriftsprofiler "MORGENMAD".
Favourites All recipes
3. Veelg symbolet "TILF@) KATEGORI ELLER OPSKRIFT".
|
VN
gi‘ ®
Salmon Add Category
or Recipe
4. N | kategorien Morgenmad har du mulighed for at tilfgje enten en
— kategori eller en opskrift. Hvis du vil tilfaje en opskrift, skal du vaelge
symbolet "TILF@) OPSKRIFT".
+
Add Categary
5. Dette abner mappen Alle opskrifter, som indeholder alle opskrifter,
der er lagret i ovnen. Marker den opskrift, du vil medtage, og veelg
det grgnne flueben for at bekraefte dine valg.
{]:? Fries
}" Salmon
& Croissant
6. Nar det grenne flueben er valgt, importeres de valgte opskriftsfiler

til din kategori.
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8 Tilberedningsprocedurer Tilbage til indhold >

- 8.2.5 Administration af kategorier af tilberedningsprofiler

B Tilfgjelse af en kategorimappe

Veelg "Kogebog" pa hovedmenuskaermen.

Veelg kategorien, f.eks. "Morgenmad".

Favourites All recipes Breakfast Add category

Veaelg symbolet "TILF@) KATEGORI ELLER OPSKRIFT".

Add Category
or Recipe

| kategorien Morgenmad har du mulighed for at tilfgje enten en
kategori eller en opskrift. Hvis du vil tilfgje en kategori, skal du vaelge
symbolet "Tilfgj kategori".

Add Categary

Dette abner Kategorioprettelseskortet, som indeholder den titel og
det foto, du vil knytte til denne kategori. Veelg titelindtastning eller
panelet Veelg foto for at navigere til tastaturindtastning eller valg af
fotobibliotek.

Nar du er faerdig, skal du veelge det granne flueben, hvorefter
kategorien gemmes, og du vender tilbage til den kategori, du har
oprettet.
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B Sadan redigeres en valgt kategori

1. Veelg ikonet "Kogebog" pa startskaermbilledet.

2. Tryk pa billedet af den kategori, du vil redigere, og hold det nede,
indtil overlejringen slet/rediger vises.

3. Dette forer dig til kategorikortet, hvor du kan omdgbe eller gentildele

Category Creation 2 87

et nyt foto/billede til kategorien.

Enter Title Select Photo

Breakfast

Vaelg knappen Gem for at gemme dine aendringer og vende tilbage til
kogebogen.

1. Veelg symbolet "Kogebog" fra hovedmenuen, og veelg derefter en
kategori
2. Veelg et opskriftsbillede, du vil slette, og hold det nede.

Valg derefter knappen Slet pa den overlejring, der vises pa knappen.

". o~
Salmon Croissant Add recipe

Dette vil give en advarsel pa skaermen, som skal bekrzftes, hvis du
onsker at slette eller annullere, hvis du ikke ensker det.
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Tilbage til indhold >

- 8.2.6 Grundlzaeggende indstillinger for din mikro-kombiovn

B Kontrolindstillinger og ikoner

i

<P

2
8

@
1o
o
J
3
&
llar

KX & 5)

Settings

About
Updates
Modes
Preheat
Language
Date and Time
Scheduler
Display
Sounds
Media Library
Units
Statistics
Passwords
Connectivity
Cleaning

Service Settings

2 @ 3:50 pm

vV VvV VvV ¥V ¥V vV VvV VvV VvV VvV V V VvV V VYV

Veelg "Indstillinger" i hovedmenuskaermen.

Indtast adgangskoden "MANAGER".
Tryk pa det granne flueben for at vise menuen "Indstillinger".

Menuen "Indstillinger" indeholder fglgende funktioner:
Om

. Opdateringer

. Valg af tilstande

. Forvarm oprettede

. Valg af sprog

. Dato- og klokkeslztindstillinger

. Planlaegningsindstillinger

. Displayindstilling og -

muligheder

IOoTTMmMmoN >

I. Lydindstillinger

J. Mediebibliotek med billeder og lyde

K. Valg af enheder

L. Statistikskeermbilleder

M.Adgangskodeindstillinger

N. Tilslutningsmuligheder og -indstillinger

O. Renggringsmuligheder

P. Serviceindstillingsmenu (skaermbillede beskyttet med adgangskode).

Stryg for at rulle op/ned i menuen.
Tryk pa backspace for at afslutte menuen "Indstillinger".
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Tilbage til indhold >

B Betjeningstilstand/navigationsindstillinger

'

Full serve mode

Quick serve mode
: Pressand Go

Manual mode

Locked

* Show favourites
3 Show all recipes

Veelg indstillingen "TILSTANDE" pa listen over indstillinger

Veelg "HURTIG SERVERINGSTILSTAND" for kun at tilberede.

Skift "LAST" til positionen TIL (gren) eller FRA (gra) Vaelg "FULD
SERVERINGSTILSTAND" for at fa vist hovedmenuen. "Kokkehuen"
bruges derefter til at oprette tilberedningsprofiler.

Veelg "TRYK OG START"-TILSTAND for hurtigt at fa adgang til
opskriftsfiler (ideelt til sma menuer)

Veelg "MANUEL TILSTAND" for kun at lave mad manuelt via
"Kokkehue"-symbolet pa hovedmenuen. Der kan ikke oprettes
tilberedningsprofiler i manuel tilstand.

Veelg "VIS FAVORITTER" for at fa vist ikonet Favoritter i dine
kogebogsskaerme.

Vaelg "VIS ALLE OPSKRIFTER" for at fa vist ikonet "Alle opskrifter" pa
dine kogebogsskarme.

BEMARK: Valgmulighederne Vis alle favoritter og Vis alle opskrifter er
ikke tilgeengelige i tilstandene Tryk og start eller Manuel.

Nar du er faerdig, skal du vaelge det GRONNE FLUEBEN for at gemme
og vende tilbage til hovedmenuen med indstillinger.

B Sprogindstillinger

b @ Language

English

Deutsch
Francais
Espanol
Italiano

Velg ikonet "Globus".

Veelg knappen for det pakraevede sprog pa den viste liste.
Bemaerk: Der kan KUN vaelges 1 sprog ad gangen.

Bemaerk: Valg af sprog ger det muligt for ovnmeddelelser,
advarsler og fejl at fungere pa det angivne sprog. Serg for, at
opskriftsfiler eller kogebager ogsa er tilgaeengelige pa disse sprog,
ellers vil disse som standard vaere pa engelsk.

Nar du er faerdig, skal du vaelge det granne flueben
for at gemme dit valg.
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Tilbage til indhold >

B Temperaturindstillinger for ovnrum og forvarmningsmaerkater

*-

Preheat Settings

Temperature Band

Breakfast

Lunch

Dinner

B Serviceoplysninger og fejllogfiler

225°C
250°C
260°C

-+

Veelg ikonet "Forvarm".
Der kan indstilles op til seks forvarmningstemperaturer.

Bemaerk: Skeermbilledet med temperaturindstillingerne vises kun,
nar produktet taendes, nar to eller flere ovnrumstemperaturer er
indstillet til over minimum.

Veelg knappen "Plus" for at tilfgje en ovnrumstemperatur for
forvarmning. Veelg feltet Forvarmningstemperatur for at indtaste
eller endre en forvarmningsvaerdi.

Veelg feltet Forvarmningsnavn for at indtaste eller sendre
forvarmningsnavnet for forvarmningen.

Veelg knappen "Papirkurv" ved siden af en forvarmning for at slette
forvarmningen.

Justering af ovnens temperaturomrade kan ogsa foretages ved at
veelge temperaturomrade gverst pa denne liste.

Nar du er feerdig, skal du vaelge det granne flueben for at gemme
valgene.

Laes mere om serviceoplysninger og fejllogfiler i afsnit 12, "Fejlafhjeelpning™.

B Statistik

lla Statistics

Statistics

Oven Statistics

Culinary Statistics

Operational Statistics

Culinary Statistics® 2 & = 12:32 pm

Total Cooks: 0 (0)

0(0)

0(0)

e Pamimi vt AR
e Statistics to USB

0%

Chilled

Valg ikonet "Statistik" for at fa vist variable statistikker for ovnen.
Herunder:

skaermbillederne Ovnstatistik,

Madlavningsstatistik og

Driftsstatistik

Valg af et hvilket som helst af disse viser ovnens ydeevnelog

Ovnstatistik: Viser driftscyklusser for vigtige komponenter og
systemer.

Madlavningsstatistik: Viser oplysninger om brug af opskrifter. Seet
et USB-stik i ovnen, og download dine statistikker direkte fra
ovnen.
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Tilbage til indhold >

Operational Statistics

Day  Week

2 8 7= 125

B Dato- og klokkesleetindstilling

h Date and Time

2. Date and Time Settings

Change format
Timezone

Automatic

Date and Time Settings

Change format
Timezone
Automatic

Change date and time

A & 443 pm

>

Europe/London »

2 @ 456 pm

>

EuropefLondon »

b

A @ 4:56 pm

21
- | Changing Date and Time
2.2
& dd/mm/yyyy hh:mm
2.3 11213
41516
71819
0
3.

Date and Time Settings

Change format

Timezone

Automatic

£ @ 443 pm

>

Europe/London »

Driftsstatistik: Viser perioder med spidsbelastning pa daglig, ugentlig
og manedlig basis.

Nar du er faerdig, skal du vaelge backspace for at vende tilbage til
statistikmenuen og backspace igen for at vende tilbage til
indstillingsmenuen.

Veelg symbolet "Dato og klokkeslaet" for at fa vist
indstillingsmulighederne.

Redigering af klokkeslet og dato kan kun udferes, hvis
indstillingerne for klokkesleet og dato ikke er indstillet til
automatisk. Automatisk indstilling kraever en Ethernet- eller wi-fi-
forbindelse for at anvende netvaerkstidsprotokol NTP.

Hvis du vil eendre datoen eller klokkeslaettet manuelt, skal du
fraveelge automatisk for at fa vist manuelle indstillinger for
klokkesleet og dato.

Veelg tidszone baseret pa stedsggning.

Veelg derefter "Rediger dato og klokkeslaet".

Veelg indtastningsfeltet Dato og klokkeslzet for at redigere datoen eller
klokkeslzaettet.

Klokkeslaettet skal veere i 24-timers format.

Veelg det grenne flueben for at gemme.

Sadan andres tidsformat:
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Tilbage til indhold >

Change Format

dd/mm/yyyy hh:mm AM/PM
dd/mm/yyyy hh:mm 24h

mm/dd/yyyy hh:mm AM/PM
mm/dd/yyyy hh:mm 24h

B Lydniveauer

1.

B Ovnstopur

1.

Sound 2 & 4:58 pm

Volume

Screen touch -

Scheduler 2 @&

Day Enabled @

Scheduler

A I X1 1)
Day Enabled n
Heat Up to

Cool down to

e

Veelg "Skift format"

Veelg det foretrukne visningsformat for dato og
klokkeslaet. Vaelg det grenne flueben for at gemme.

Nar du er feerdig med en indstilling, skal du trykke pa backspace for at
ga tilbage til hovedindstillingsmenuen.

Tryk pa "Hgjtaler"-symbolet for at fa adgang til lydstyrke, tone og andre
lydindstillinger.

Skub lydstyrkebjeelken for at justere ovnens lydstyrke til venstre for at
skrue ned for lydstyrken, til hgjre for at age lydstyrken.

SIa knappen "Skaermbergring" til for at aktivere lyde ved alle tryk pa
skaermen.

Nar du er faerdig, skal du vaelge det granne flueben for at vende tilbage
til hovedindstillingsmenuen.

Veelg ikonet "Planlegning".

Veelg "Dag aktiveret" for at aktivere en dag

Veelg en ugedag ved hjeelp af knapvalg gverst pa siden for at fa adgang
til hver indstilling af tidsplan for hver dag.

Veelg et tomt "Klokkeslaet"-felt (maks. fem pr. dag).

Du kan ogsa fjerne markeringen i feltet "Klokkeslzet" ved hjelp af
"Slet"-symbolet ved siden af (sletter bade klokkeslaet og temperatur
for den valgte linje).

Nar du aktiverer en dag, bliver du bedt om at indstille opvarmnings-
og nedkglingstiden.
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Tilbage til indhold >

5. Set time

12:00

2
5
8

6. Scheduler

Day Enabled (D

09:00| HeatUpto 275|°C

18:00 | Cool down to OFF | °C

o

7. Scheduler 2 &

“99006®
DayEnablcd“

09:00| HeatUpto 275 |°C

c @@

18:00 | Cool down to OFF | °C

+

Definer starttidspunkt og temperatur ved at veelge de relevante
tekstindtastningsfelter og indtaste dem pa tastaturerne.

Veelg det grenne flueben for at gemme et input og vende tilbage til
planlaegningsskaermen.

Hvis du vil tilfgje midlertidige handelser, som f.eks.
temperaturandringer eller instruktioner, skal du veelge ikonet Tilfgj.

Tilfgj derefter den gnskede tekst, billede eller tekst og
billedinstruktion pa det angivne pakraevede tidspunkt.

Hvis du vil slette en tilfgjet temperaturaendring eller instruktion,
skal du blot vaelge knappen "Papirkurv" i slutningen af raekken og
folge bekraeftelsesadvarslen.

Der kan indstilles op til 10 yderligere planlagte haendelser hver dag,
bortset fra en ovns indledende opvarmningstid og temperatur og
ovnens nedkglingstid.

| en periode, hvor apparatet er slukket, kan det bruges ved blot at
trykke pa Teend/sluk-knappen pa skaermen, nar det er i standby.
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B USB (manuel)

1. Tilslut en USB-nggle som beskrevet i felgende afsnit 8.2.7, og veelg
tl’ USB U pdates}DownIoads "USB-opdateringer" for manuelt at indlaese firmware- og
menuprogrammer pa ovnen eller for at kopiere en af felgende filer
fra apparatet til USB-naglen.
Updates/Downloads 2 @ 5:03 pm o Menufil
UI Version: 2.0 F":‘\:r’:ion: 000.008.080 b HandelseSk)g
e Velg den relevante knap pa skaermen, og afvent meddelelse om, at
en relevant fil var tilgaengelig pa USB-ngglen til opdatering til ovnen.
Event Log
2. . ' . .
Bemaerk: Hvis der er flere filer pa USB-n@glen, viser skeermen de
MERRYCHEF tilgeengelige opdateringsfiler. Veelg den relevante opdatering, og vaelg
det granne flueben for at anvende.
V001.002.002
V001.004.004
V002.001.001
V002.002.002
3.

Ovnen viser status for en opdatering og giver brugeren besked, nar
MERRYCHEF den er feerdig.

Updating...

Bemaerk: Nar ovnens brugergranseflade opdateres, genstarter ovnen
automatisk til den opdatering, der skal anvendes.

Nar du er feerdig med en indstilling, skal du trykke pa backspace for at
ga tilbage til hovedindstillingsmenuen.

B Sidan aendres adgangskoden

1. Tryk pa "Adgangskode"-symbolet for at @ndre apparatets
sl PEISSWO rd S adgangskode.

Standardindstillingen "LEDER" og serviceadgangskoderne kan andres
til kundespecifikke adgangskoder efter eget valg.

Veelg apparatets "Indstillinger"- eller "Menu"-indstillinger afhaengigt af
den adgangskode du @nsker at andre.

Password Settings

Change manager password Indtast den nuvaerende adgangskode, og bekraeft ved at trykke pa det
Change service password grenne flueben.
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O
Qlwle|r]|T]Y[ul1]o]P
ANIES IIDARE [FG | [P0 R IRE
Z|X|C|V|B|N|[MEX
3. :
O Password

Q|wle[r[T|Y|u|1|ofP

A|S|ID|F|IG|H]|J|K|L

ZIX|C|V|B|N|M[X

4. @ £
5.

O ord
Q|w|e[rR|T|Y|u|I]|OfP
Als|p|Flc|H]|)|Kk|L
Z|X|C|V|B|N|[M[x

@ D

6.

B Sadan indstilles displayindstillinger

b [J Display

Display

Brightness

Visual Warning @

Screensaver @

Default screensaver

Change screensaver

Time

Indtast en ny adgangskode, og tryk pa det granne flueben.

Bekraeft den nye adgangskode, og tryk pa det grenne flueben igen.

Bekraeft din NYE adgangskode, og veelg det grenne flueben for at
gemme den NYE adgangskode.

Nar du er faerdig med en indstilling, skal du trykke pa backspace for at
ga tilbage til hovedindstillingsmenuen.

Veelg symbolet "Display".

Veelg og traek skaermens lysstyrkelinje for at justere skeermens
lysstyrke.

Sla funktionen "Visuel advarsel" TIL eller FRA for at aktivere et
skaermblink ved slutningen af tilberedningsprogrammer,
meddelelser om aben lage.

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning

62



8 Tilberedningsprocedurer

Tilbage til indhold >

Display

Brightness

Visual Warning @

Screensaver @
Default screensaver

Change screensaver

Time

AKTIVER pauseskarmen ved at aktivere skifteknappen. Dette vil vise
yderligere valgmuligheder.

Veelg indstillingen "Skift pauseskserm" for at eendre pauseskaermen

Nar der foretages en aendring af pauseskaermtypen og den bekraeftes
med det grenne flueben, er det muligt at endre billedet.

En aktiv pauseskarm skjuler skaeermen, og viser et bevaegeligt billede.
For at bruge bergringsskarmen kan du trykke pa skaermen for at

M Bounce deaktivere pauseskarmen.

M  Pop Bounce

MM  Bounce & scroll

ilslutningsmuligheder

1 kS Connectivity

Kommunikationsindstillingerne for Kitchen Connect-

1.1

Network Settings

WiFi settings

Ethernet settings

KitchenConnect settings

kommunikationsmodulet kan abnes ved at vaelge symbolet
"Tilslutningsmuligheder".

Dette giver dig mulighed for at oprette forbindelse via wi-fi eller
Ethernet-porten. (Ethernet-porten er placeret bag pa ovnen, og der
er en sort haette, der skal skrues af for at fa adgang).

Siden med netvaerksindstillinger giver adgang til indstillinger for
wi-fi, Ethernet-forbindelser og giver mulighed for linkadgang via
QR-kode til KitchenConnect-indstillinger online.

Du kan finde yderligere oplysninger om tilslutning pa
Merrychef.com
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- 8.2.7 Sadan bruges en USB-nogle

W A Af hensyn til din sikkerhed ved brug af apparatet

For arbejdet begynder, er det vigtigt, at du lseser de regler og advarsler, der er angivet i afsnit 8.1.1, "Sikkert arbejde med
apparatet", og felger instruktionerne deri.

B Formalet med USB-daekslet

USB-daekslet beskytter USB-porten, sa der ikke traenger vanddamp ned i kontrolelektronikken under tilberedningen eller
renggringen.

Under tilberedningen og renggringen ma der ikke sidde en USB-nggle i apparatet, og USB-porten
skal veere lukket af daekslet.

B USB-programmer

A VIGTIGT

Ved download fra en USB-nggle slettes alle de nuvaerende programmer i apparatets hukommelse.
Kontrollér ngglens nummer/kode til de programmer, du vil indlaese i hukommelsen.

B uUSB-format og filer
Alle USB-nggler skal formateres korrekt (FAT 32)
Firmware-filer slutter pa .tar (den nyeste version kan findes pa Merrychef.com)
Menufiler skal vaere zippede og slutte pa .mccb (kogebager kan findes pa Merrychef.com)

Billedformater skal veere .jpg, .svg eller .png
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9 Renggringsprocedurer Tilbage til indhold >

- 9 Rengeringsprocedurer

B Formalet med dette kapitel

Dette kapitel indeholder en oversigt over renggringsmetoderne, renggringskemikalierne og oplysninger om,
hvordan de handteres, samt renggringsinstruktioner. Det indeholder oplysninger om den procedure, der skal
folges, nar mikro-kombiovnen renggres.

- 9.1 Daglige rengeringsopgaver

B Daglige rengeringsopgaver

Hvad skal rengores? Procedure Rengeringskemikalier

Ovnrum Renggr manuelt med en blad Renggrings- og beskyttelseskemikalier,
klud/kakkenrulle som er godkendt af producenten

Luftfilter Renggr manuelt med en blgd Almindeligt husholdningsrenggringsmiddel

klud/svamp Skyl efter med vand,
og tor efter far genmontering

Ydersiden af apparatet Renger manuelt med en blad klud Almindeligt husholdningsrenggringsmiddel
til rustfrit stal eller harde overflader

Beholdere, bageplader, riste og andet = Renggr manuelt med en Almindeligt husholdningsrenggringsmiddel
tilbehar, der bruges til tilberedning ikke-slibende svamp
= Rens efter med vand

- 9.2 Rengoeringskemikalier

B Renggringskemikalier
Brug kun de renggringskemikalier, der er angivet heri, til renggring af mikro-kombiovnen og tilbehgret.

Produkt Anvendelse

Merrychef®-renggringsmiddel Rengering af ovnrummet og apparatets lage
Merrychef®-beskyttelsesmiddel Beskyttelse af ovnrummet og apparatets lage
Almindeligt husholdningsrengaringsmiddel til rustfrit stal Pleje af mikro-kombiovnens udvendige overflader

eller harde overflader

Almindeligt husholdningsrengeringsmiddel: Skansomt for = Komponenter og fittings skal rengeres i henhold til de
huden, uden alkali, pH-neutralt og lugtfrit relevante instruktioner
= Renggring af beholdere, bageplader, riste og andet
tilbeher, der bruges til tilberedning

B Handtering af renggringskemikalierne
Brug personlige vaernemidler ved handtering af renggringskemikalier.

Folg instrukserne i afsnit 3.3.7 i kapitlet "Personlige veernemidler" og de aktuelle sikkerhedsdatablade vedrgrende
renggringskemikalier og beskyttelseskemikalier anbefalet af producenten.

Personalet skal regelmaessigt instrueres af den person, der har ansvar for mikro-kombiovnen.
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B Ngdvendige genstande til renggring

Merrychef®—produkter:

= Merrychef®-ovnrens

= Merrychef®-ovnrens (USA)

= Merrychef®-ovnbeskyttelsesmiddel

= Merrychef®-ovnbeskyttelsesmiddel (USA)
= Bgrste med blgde bgrstehar (bla)

=  Bgrste med harde barstehar (red)

= Skraber

=  Rensebarste til ror

Ekstraudstyr:

= Beskyttelsesgummihandsker
= |kke-slibende nylonbgrste

=  Renggringsklude

=  Qjenbeskyttelse

= Varmesikre handsker (valgfrit)
= Stgvmaske (valgfrit)

B BEMARK

Varenr.
Varenr.
Varenr.
Varenr.
Varenr.
Varenr.
Varenr.
Varenr.

9.3 Noadvendige genstande til rengoring

3274024
3274144
3274025
3274145
3274190
3274189
3274191
3274188

s

/‘“‘& '

- e W
HEE oSt s

@ o . -
e 4

=  Brug aldrig skarpe genstande eller slibende materialer til at renggre apparatets dele.

= Brug ikke veerktgjer.

= Brug ikke @&tsende renggringsmidler pa apparatets dele eller ovnrum. Dette vil forarsage permanent skade

pa katalysatorerne.

ﬂ 9.4 Sikkert arbejde under rengering

B Din og dit personales sikkerhed

Instruer dit personale i reglerne for sikkert arbejde, som er angivet i dette afsnit, far arbejdet begynder, og indskaerp

at de skal falges ngje.

Instruer dit personale i at ggre sig bekendt med advarslerne i dette afsnit og i de yderligere anvisninger nedenfor,

og fortael dem, hvor vigtigt det er at traeffe de angivne forholdsregler.

B Personlige veernemidler til dit personale

Instruer personalet i at bruge de korrekte personlige vaernemidler som angivet i afsnit 3.7, "Personlige vaernemidler".
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9 Renggringsprocedurer Tilbage til indhold >

B Regler for sikker flytning og opsaetning af rullevogn

For at undga risici skal felgende regler overholdes ved flytning af rullevognen med apparaterne (ekstraudstyr):

= Var opmaerksom pa alle tilsluttede ledninger, nar apparaterne flyttes. Rul aldrig vognen hen over tilsluttede
ledninger. De tilsluttede ledninger ma aldrig straekkes eller traekkes ud.

=  Produkterne skal kobles fra stremforsyningen, inden flytning af stablingsudstyret (ekstraudstyr).

= Apparaterne skal vaere nedkelede pa rullevognen, inden de flyttes.

= Der ma ikke vaere madvarer i apparaterne.

= Apparatets lage skal vaere lukket.

= Der skal bruges beskyttelsestgj, hvis apparatet er installeret pa en rullevogn.

= Det er vigtigt at serge for, at enheden er i niveau, nar den saettes pa plads igen.

= Nar enheden er sat pa plads igen, skal parkeringsbremsen slas til igen.

= Uanset placeringen skal du serge for, at den rullevogn, som apparatet star pa, ikke vaelter.

B Oversprojtning af apparatet med vand

FARE
Risiko for elektrisk sted pa grund af stromforende dele

Vand pa apparatets yderside kan forarsage en kortslutning, sa der er risiko for elektrisk sted, nar apparatet
bergres.

» Sprejt ikke vand pa indersiden eller ydersiden af apparatet.
» Dk altid USB-porten til ved renggring.

B Varme overflader

A ADVARSEL
Risiko for forbraendinger pa grund af heje temperaturer pa apparatets indvendige dele

Du kan fa forbraendinger, hvis du rerer ved ovnrummets indvendige dele, indersiden af lagen eller andre dele, som
er eller har veeret inde i ovnen under tilberedningen.

» Inden renggringsopgaver startes, skal du vente, indtil temperaturen i ovnrummet er faldet til under 50 °C, eller
bruge funktionen Nedkaling for at nedkale ovnrummet.
» Brug personlige veernemidler.

B Indsprejtning af vand i varmt ovnrum

A ADVARSEL
Risiko for skoldning pa grund af damp
Hvis der sprgjtes vand ind i et varmt ovnrum, dannes der damp, som kan give skoldninger.

» Inden renggringsopgaver startes, skal du vente, indtil temperaturen i ovnrummet er faldet til under 50 °C, eller
bruge funktionen "Nedkeling" for at nedkgle ovnrummet.

B Kontakt med renggringskemikalier

A ADVARSEL
Risiko for irritation af huden, ejnene og andedratssystemet.

Direkte kontakt med renggrings- eller beskyttelseskemikalierne vil irritere huden, gjnene og andedraetssystemet.
Indand ikke dampe eller sprgjtetager fra rengarings- og beskyttelseskemikalierne.

Lad ikke renggrings- eller beskyttelseskemikalierne komme i kontakt med huden, gjnene eller slimhinderne.
Sprejt ikke rengerings- eller beskyttelseskemikalierne ind i ovnrummet.

Brug personlige veernemidler.

\ A A A4
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Manglende afvaskning af renggringskemikalierne

A ADVARSEL
Risiko for kontaminering af madvarer pa grund af rengeringskemikalier.

Vask renggringskemikalierne af hulrummet med en ren klud og rigeligt rent, varmt vand, og ter dem derefter af med
en blgd klud eller kgkkenrulle for at sikre, at der ikke er risiko for fgdevareforurening fra rengaringskemikalier.

9.5 Rengeringsprocedurer

Sadan renggres mikro-kombiovnen

Dette afsnit indeholder oplysninger om, hvordan du rengar mikro-kombiovnen.

9.5.1 Nedkelings- og rengeringsprocedure

Formal

Den valgfri funktion "Nedkegling" kan bruges til at nedkele ovnrummet hurtigt, sa du kan renggre din mikro-
kombiovn hurtigt.

Nedkegling af ovnrummet

1. | "Fuld serveringstilstand" skal du veelge ikonet "Renggring" pa
startskaermbilledet.
2. ik | "Hurtigserveringstilstand", Tryk og start-tilstand eller "Manuel

e 8 opvarmning og starte nedkelingscyklussen.

lg?. - = S tilstand" skal du veelge "Teend/sluk-knappen” for at deaktivere
0 .
=iE Der vises en anmodning.
" &

>

o

Bemeerk: Billederne af renggringsprocessen afhaenger af de
rengeringsindstillinger, der er indstillet pa ovnen.

ELLER

Press & Go

“ -
Salmon Croissant Add recipe

ELLER

Manual Mode
o |
s I
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b

o

Clean Oven

Assemble:

+ Personal Protective Equipment
(PPE)

+ Cleaning materials

* Fill a cool down pan
with ice and place
in the oven and/or

« leave the door
slightly or fully open

Cooling Down

Cool down to 50°C
i

Actual 275°C

* Remove the cool down pan
and cook plate from the oven

Cook plate may be hot
Use heat prood glaves,

Klarger alle de personlige veernemidler, der skal bruges til
renggringen. Vi anbefaler:

Handsker og et Merrychef®-rengaringssaet, herunder
Merrychef®-rengeringsmiddel og -beskyttelsesmiddel.

Ved at vaelge det grenne flueben nederst pa skaermen fgres du
gennem renggringsprocessen.

Med udvisning af alle ngdvendige forsigtighedsforanstaltninger skal
du anbringe en passende beholder med isterninger eller koldt vand
i det varme ovnrum. Dette fremskynder nedkalingen.

Nar bakken med is er placeret i ovnen, skal du trykke pa det grenne
flueben for at fortseette.

(Bemaerk: Dette kan blot indikere, at en lage er dben, hvis
nedkoling med is ikke er aktiveret i indstillingerne)

Den resterende nedkglingstid vises, og det tager cirka 20 minutter.

Nar nedkglingsprocessen er faerdig, skal du forsigtigt fierne
nedkglingsbeholderen fra ovnrummet, mens du er ifert
beskyttelseshandsker. Beholderen med vand ma ikke sta i
ovnen natten over, eller nar den er kold.

(Bemaerk: Dette kan blot indikere, at kogepladen skal fjernes,
hvis nedkeling med is ikke er aktiveret i indstillingerne)
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Ovnen er nu klar til rengering, og der vises en meddelelse
pa skarmen.

Clean:The Cevity Al Pifor renggringsmiddel

* Spray your approved oven cleaner
- onto a sponge.

1
E‘ * Wipe sides, back, base and oven door.
|
Do not spray directly inta the Cavity.

Renger kogepladen og tilbehgret

* Wait for 5-10 minutes for
the cleaner to work.

* Clean the cook plate in
warm soapy water

* Dry with a clean cloth,

Clean The Cavity PSRl Rengor ovnen

* Clean the cavity and door using a
non-abrasive sponge.

* Wipe off the cleaner with a clean
wet cloth

* Dry with a clean dry cloth,

A Avoid door seats and roof

v

+The Cavlty gl  Pifor beskyttelsesmiddel

+ Spray an approved oven
protector onto a clean cloth,

TIpe YLy sos back e (Bemaerk: Dette vises ikke, hvis "Brug af beskyttelsesmiddel"
ikke er valgt i rengeringsindstillingerne.)

Avaid door seals and roaf of cavey.
00 ot spray directly into the cavity.

Clean The D¢

Renggr dartaetningen

+ Gently wipe clean the area
around the door seal

* Replace the cook plate.
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Clean Air Filter 2 & 7T 259

+ Open air filter cover and lift
off magnetic air filter

— o= * Wash filter in warm soapy water
- * Dry with a clean, dry cloth

| |
g e _j 60
M ) pee— @
untd this actian I complete

“

Confirm Air Filter Clean 2 8= 125

_

| + Please confirm you have
cleaned the air filter

Turn Oven Off

After the oven turns off,
wipe down the outside of
the oven.

Cleaning program complete.
Please confirm to turn oven off.

J.D

ofwlefefrfviu]ifofe
(A]sfofrfofnu]s]x]e]
gz xfcfv]e]n]miCH

i) [US Int SD] - =

Initials and date saved!
The oven will now turn off.

Renger luftfilteret

(Bemaerk: Dette skaermbillede gar ikke videre, for luftfilteret er
blevet afmonteret og genmonteret!)

Bekraeftelse af rengering af luftfilter

Rengar ydersiden

Renggring fuldfert

Underskrift for rengering

(Bemaerk: Dette vises ikke, hvis "Underskrift for rengering" ikke
er valgt i rengoringsindstillingerne.)

Ovnen vil slukke og vende tilbage til skeermen med Taend/sluk-
knappen, nar proceduren er overstaet.
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10 Ophor af drift og bortskaffelse af apparatet

Formalet med dette kapitel

Dette kapitel indeholder oplysninger om, hvordan du tager din mikro-kombiovn ud af drift og bortskaffer den.

ﬂ 10.1 Sikkert arbejde ved opheor af drift af apparatet

Krav til personale i forbindelse med opher af drift

Arbejde, der udfgres pa produktet, mens det tages ud af drift, udferes under saerlige forhold (f.eks. med daekslerne
fiernet) eller omfatter aktiviteter, der kraever, at personalet har relevante kvalifikationer og specifik viden om produktet,
der gar ud over de krav, der stilles til personale, der betjener produktet.

Folgende krav skal overholdes af personalet:

= De er kvalificerede ansatte i den autoriserede servicevirksomhed.
=  Personalet har relevant uddannelse som serviceteknikere.

=  Personalet har specifik viden om produktet.

Personlige vaernemidler

Brug de personlige vaernemidler, der er angivet i afsnit 3.7, "Personlige veernemidler", i kapitlet "Af hensyn til din sikkerhed"
til de relevante opgaver.

Regler for sikkert og ansvarligt arbejde nar apparatet tages ud af drift
Folg nedenstdende regler for at undgd at udsaette dig selv og andre for risici:

=  Kgkkengulvet skal altid holdes tert for at reducere risikoen for ulykker.
*  Mikro-kombiovnens lage skal veere lukket, inden apparatet bortskaffes.
= Der ma ikke efterlades madvarer i ovnrummet.

Stremferende dele

AFARE

Risiko for elektrisk sted pa grund af stremferende dele og l@se ledninger
Nar paneler aftages, er der risiko for elektrisk stad, hvis stremfarende dele bergres.

= Sgrg for, at alt arbejde, der udfares pa det elektriske system, kun udfares af en kvalificeret elektriker fra et autoriseret
servicefirma.

Flytning af tunge laster

AADVARSEL

Risiko for personskade ved forkert loft

Ved lgft af apparatet kan dets vaegt medfere personskader, isar pa overkroppen.

=  Brug en gaffeltruck/pallelafter til at flytte apparatet.

= Nar apparatet laftes, skal der bruges personale nok til at lafte apparatets veegt (antallet afhanger af alder og ken).
Overhold den lokale lovgivning om sikkerhed pa arbejdspladsen.

=  Brug personlige vaernemidler.
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Uegnet baerende overflade

AADVARSEL

Risiko for knusning, hvis apparatet valter eller falder
Kropsdele kan blive knust, hvis apparatet vaelter eller falder.

=  Sgrg for, at apparatet aldrig anbringes pa en uegnet baerende overflade.

10.2 Ophor af drift og bortskaffelse af apparatet

Krav
Serg for, at apparatet er stremfrit, far det tages ud af drift.

Sadan tages apparatet ud af drift

For at tage apparatet ud af drift skal du fglge trinnene for opsaetning og installation af dit apparat i omvendt raekkefalge
(se kapitlerne "Installation", afsnit 6, "Flytning af apparatet", afsnit 4 og "Opseetning af apparatet", afsnit 5).

Flyt ikke apparatet, for alle elektriske ledninger er frakoblet.

Bortskaffelse
Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk og elektronisk affald)
Gaelder i den Europaeiske Union og andre europaeiske lande med forskellige indsamlingssystemer.

hid

|

Denne maerkat pa produktet eller i dets dokumentation viser, at det ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald, nar det tages ud af drift. For at forhindre skade pa miljget eller helbredet pa grund af ukontrolleret
bortskaffelse af affald skal dette produkt sorteres fra andre typer affald og genbruges ansvarligt, hvilket er med til at fremme
baeredygtigt genbrug af materialeressourcer.

Private brugere skal enten kontakte den forhandler, hvor kegbte dette produkt, eller deres lokale myndigheder for at fa
oplysninger om, hvor og hvordan dette produkt kan genbruges pa en miljgvenlig made.

Virksomhedsbrugere skal kontakte deres leverander og gennemse vilkarene og betingelserne i kabskontrakten. Dette
produkt ma ikke blandes sammen med andet erhvervsmaessigt affald.
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- 11 Tekniske data

B Formalet med dette kapitel

Dette produkt indeholder de tekniske data vedregrende din mikrobglgeovn.

11.1 Tekniske data

B MAL/VAGT: OVN | EMBALLAGE

ODEL SAMLET ST@RRELSE
H®)DE BREDDE | DYBDE STANDARDEFFEKT-UDGAVE UDGAVE MED H@)
EFFEKT
connex® 12 337 205" 323" NET 133 Ibs. (60 k NET 151 Ibs. (68,7 k
855 mm) | (520 mm) | (820 mm) s. (60 kg) . (68.7kg)
ODEL SAMLET ST@RRELSE
VAGT
H®)DE BREDDE | DYBDE
conneX®16 337" 244" 323" NET 175 Ibs. (79,2 k
(855 mm) | (620 mm) | (820 mm) s (19.2kg)
ODEL SAMLET ST@ORRELSE
VAGT
H®)DE BREDDE | DYBDE
conneX®12e 335" 209" 346" NET 133 Ibs. (60,0 kg)
850 mm) | (530 mm) | (880 mm) s (BP0 KG
B MAL/VAGT: OVN
SAMLET ST@ORRELSE
MODEL
HOJDE BREDDE | DYBDE STANDARDEFFEKT-UDGAVE UDGAVE MED H@)
EFFEKT
connex® 12 244" 140° 252" NET 111 Ibs. (50 k NET 130 Ibs. (58,7 k
619 mm) | (3562 mm) | (641,2 mm) s. (50 kg) s. (58,7 kg)
SAMLET ST@ORRELSE
MODEL VAGT
H®)DE BREDDE | DYBDE
244" 181" 26,9"
conneX® 16 NET 148 Ibs. (67,2 kg)
619 mm) | (4588 mm) | (683,4 mm)
SAMLET ST@RRELSE
MODEL VAGT
HOJDE BREDDE | DYBDE
connex®12e 232" 16,0° 212" NET 104 Ibs. (47,0 k
588 mm) | 07 mm) | (538 mm) s. (47,0 kg)
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Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt conneX® 12 EMEA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** "
Voltage Frequency and Plug Type :J;Jg current Ma?(r’] po:ver (IEC705) COT.:I::[‘ed Con:;r;aetlon
connections fmage. rating* py 100%
. -~
X12GXMV5AALTCLUK 220230v | soHz | SinglePhase |y poy3e3 @ 13A 2990 W 1000w | 2200w | 1000W™+
L1+N+E 900 W
xizoxmveanticisa [ 2202300 | otz single Phase |k gs1363 @ 134 | 2000w | 1000w | 2200w | 1000
tainless Y
steel | .
X12FXMV5ABL1CLEU 220230v | soHz | SnglePhase | gy ey @ 16A 3680 W 1000w | 2000w | 1000 W™+
LT+N+E 1300 W
. s & Twin Phase . < . 1700 W + . 1000 W** +
o £ o 5 Pir
(onnedxﬁ,n X12FXMVSBDLICLEU 380400v | somz | LSS | IEC 3095 Pin 16A aow | 1000w | 2200w | RN
standard
power | X12GXMVSAAL1BKUK 220230v | sonz | SnglePhase | pizes 13A 2990 W 1000w | 2000w | 1000W™+
LT+N+E 900 W
X12GXMVEAALTBKSA 220230v | eomz | SinglePhase |y psi363 @ 13A 2000w | 1000w | 2200w | 1000W+
Carbon LT+N+E 900 W
black ; e
X12FXMV5ABL1BKEU 20230v | soHz | SnglePhase | gy cees @ 16A 3680 W 1000w | 2000w | 1000W*+
LT+N+E 1300 W
Twin Phase " 1700 W + 1000 W** +
) 3 ) -
X12FXMV5BDL1BKEU 380-400V 50Hz L1+L24+N+E IEC 309 5 Pin 16A 1870 W 1000 W 2200W 1300 W
. . . ®
Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt conneX® 12 APAC
ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** -
Voltage Frequency and Plug Type Plug current Ma?<. power (IEC 705) Convected Eombifiation
A image Biaes input heat mode
connections rating 100%
X12GXMVSAALTCLUK 220230V 50Hz S"‘Lg]'frfi‘zse UK BS1363 (G) @ 13A 2900 W 1000W 2200w | 1000 w= + 900w
X12GXMV6VSL1CLKR 200-230v 60Hz SgcEhase KC CEE7 (F/E) @ 16A 3680 W 1000 W 2200w e
X12FXMVSAVLICLAZ | ¢ oo | 2002300 50Hz S‘T%‘f\'lrf” AS/NZS 3112 () ® 15A 3680 W 1000 W 1900 J i
teel ShGlePhace T
X12FXMV5AVLICLCN sleel 200-230V 50Hz "'ﬁ‘e hiase AS/NZS 3112 () ® 15A 3680 W 1000 W 2200 W i th g
L1+N+E 900 W
X12FXMV5SABL1CLEU 220-230v 50Hz S‘Tg“f;i‘\f” EU CEE7 @ 16A 3680 W 1000 W 2200 W WCO;D‘QV\,V f
mtnn?jsz X12FXMV5BDL1CLEU 380-400V 50Hz L‘.“’i‘:;hjji IEC 309 5 Pin 6A Ygﬂ; t 1000 W 2200W “O;S”W +
standar — 000 e
power X12GXMV5AAL1BKUK 220230V 50Hz )‘Tﬁ‘f:§‘sse UK BS1363 (G) @ 13A 2990 W 1000 W 2200W oot
X12GXMV6VSL1BKKR 200-230v 60Hz S‘T%‘fst‘fsg KC CEE7 (F/E) @ 16A 3680 W 1000 W 2200 W
X12FXMVSAVLIBKAZ | | 2002300 50Hz singlefhase | asmzs3nizq) ® 15A 3680 W 1000 W
X12EXMvsAVLIBKCN | Black 50Hz singlePhase | asmzs 31120 ® 15A 3680 W 1000 W 2200w
X12FXMVSABL1BKEU 50Hz Siqgl‘fjf‘?“‘ EU CEE7 @ 16A 3680 W 1000 W 2200 W
X12FXMV5BDL1BKEU 380-400V 50Hz |TtNS;P4h$T: IEC 309 5 Pin 16A Y;SS'};{" 1000 W 2200 W “O;wa :

Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt conneX® 12 US/CA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** _—
Voltage Frequency and Plug Type Plug current Ma?(. power (IEC 705) Cor||1vected Comb\r;anon

connections Image rating® input 100% eat mode

X12FXMVESXL1CLUS 208240v | eonz | TWinPole P 1 riin s asp 15A 3680 W 1000 W 2200w | 1000w+

Stainless +GND 1300W

steel f

- - Twin Pole 2P - 000 W** +

connex®12 | X12DxMvesNLICLUS 2082407 | 60Hz o NEMA 6-20P @ 20A 4500 W 1000w | 2200w 300w

standard

, ; v . 1000 W
power X1 2FXMVBSXLTBKUS 08 240v | eoHz | TWINPOle 2P L yea s sp 5A 3680 W 100w | 2200w 00 Wt +

Carbon +GND 300 W

black " —~ 1000 W
X12DXMVESNLIBKUS 208240v | soHz | T Eili 2P NEmaA 6-20p @ 20A 4500 W 1000 W 2200 W ‘_“;CWW *

4 GND 300

Merrychef conneX® Installations- og brugervejledning 75



11 Tekniske data

Tilbage til indhold >

B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt

connexX® 12 EMEA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement o Plug phase Microwave** o
Voltage Frequency and Plug Type lfgw current Ma?(. po;Ner (IEC 705) Cor;\vectted Comblr:jatlon
connections mage rating* npu 100% - oSS
& - . Single Phase 5 2000 W** +
X12DBMV5 -230V z s 93 32A 6 W W 200 W
X12DBMV5SHEL1CLEU 220-230 50Hz L1+N+E IEC 309 3 Pin @ A 6000 W 2000 W 2200 W 2200 W
Stainless Twin Phase oy 1700 W + 2000 W** +
(12 1\ C 380-400V z C 306 ), 2 w 2 N
X12DBMV5BDL1CLEU el 80-400' 50Hz L1+L2+N+E |EC 309 5 Pin 16A 2000 W 000 200 V 2200 W
= Twin Phase = : 3100W + = 2000 W** +
JDBMV 400V z & 32 2000 W 200
conneX®12 X12DBMV5GCL1CLEU 380-400V 50Hz L14L24N+E IEC 309 5 Pin 32A 3800 W 000 W 2200 W 2200 W
high Single Ph 2000
& " . ingle Phase - 2 W= +
power X12DBMV3 ) 220-230V 50Hz g 93 2A 6000 W W 2200 W
X12DBMV5HEL1BKEU 20-230 50H L1+N+E IEC 309 3 Pin @ 32A 6000V 2000 W 00 2200 W
- Carbon Twin Phase : ¢ 1700 W + o 2000 W** +
MV 380-400V 50Hz C 309 6A 2000 W 2200 W &
X12DBMV5BDL1BKEU T 380-400' 50Hz L1+12+N+E IEC 309 5 Pin 16A 2000 W 000 W 2200 2200 W
- % = Twin Phase . 3100W+ 2000 W** +
)BMV5G( 380-400V 095 32A 2 / 200 W
X12DBMV5GCL1BKEU 0-400 50Hz L14L24N+E IEC 309 5 Pin A 3800 W 000 W 2200 W 2200 W
B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt conneX® 12 APAC
ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement ‘ Plug phase Microwave** e
Voltage Frequency and Plug Type Plug current Ma?<, potwer (IEC 705) Cor;]vectted Comblr;a(lon
connections image rating* npu 100% e mode
" . — Single Phase S - Pk — - 2000 W** +
X12DBMV6HEL1CLKR 200-230V 60Hz T IEC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000 W 2200 W
X12DBMV5HML1CLAZ 200-230V 50Hz 3‘”?9]‘:"\75‘350 AS/NZ 3 Pin ) 324 6000 W 2000W 2200 W
X12DBMV5GKL1CLAZ 380-400V 50Hz |M+‘1‘P+r3i€r AS/NZ 5 Pin S 20A e 2000W 2200 W
x120BMvskeLTCLon | StaINess | o0 530y 50Hz Siglephase IEC 309 3 Pin O 32A 6000 W 2000 W 2200 W
steel L1+N+E
X12DBMVSHEL1CLEU 220-230 50Hz S‘Tgl‘fjf‘fse IEC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2200 W
X12DBMV5BDL1CLEU 380-400V 50Hz infhee :;gr‘c‘;m;: 6A T 2000 W 2200W
conneX®12 X12DBMVSGCL1CLEU 380-400V 50Hz le'm,Pﬁjii IEC 309 5 Pin 32A 33‘82‘:’;;' 2000 W 2200 W
high e -
power X12DBMVGHEL1BKKR 200-230V 60Hz >‘Tﬁ;‘f\7t‘?5"‘ O 32A 6000 W 2000 W 2200 W
X12DBMV5HML1BKAZ 200230V 50Hz SHige Fhese AS/NZ 3 Pin ‘) 32A 2000 W 2200W
X12DBMV5GKL1BKAZ 380-400V 50Hz le'”Q:?PfSii AS/NZ 5 Pin ‘) 20A 2000W 2200 W oW
X12DBMVSKELTBKCN | €22°M | 200230 50Hz singlePhise IEC 309 3 Pin O 324 2000 W 2200 W
black LT1+N+E
X12DBMV5HEL1BKEU 50Hz Sirﬁf\j’r‘fse IEC 309 3 Pin @ 324 6000 W 2000 W 2200 W
X12DBMVSBDL1BKEU 380-400V 50Hz Damphas ::gr A:;”‘ o 6A 2000W 2200W
X12DBMV5GCL1BKEU 380-400V 50Hz s IEC 3095 Pin 32A gk 2000 W 2200w
. . . . ®
B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt conneX®12 US/CA
ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** o
Voltage Frequency and Plug Type Plug current Ma?<. po:/ver (IEC705) Cor;\vec:ed Comblr(;atlon
connections image rating* npL 100% cd made
X12DBMV6DHL1CLUS 208-240v | 6oHz | TWin Pole 2P DEMA @ 30A so00w | 2000w | 2200w | 2000W™+
S +GND L6-30P 2200 W
| stee Twin Pole 2P i 2000 W +
conneX®12 X12DBMV6DFL1CLUS 208-240V 60Hz +GND NEMA 6-30P @ 30A 6000 W 2000 W 2200 W 2200 W
high =
power | X12DBMVEDHLIBKUS J08-240v | corz | TWnFole 2P)  NEMA @ 30 | eocow | 2000w | 2200w | 2000 W+
Earkon +GND L6-30P 2200W
black o %%
X12DBMVGDFL1BKUS 208240v | eorz | TWinPole 2P 1 \ema6-30p 30A eooow | 2000w | 2200w | 2000V
+ GND 2200 W
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B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt conneX® 16 EMEA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
L Plug :

Model Model number Finish Arrangement Microwave** s
Voltage Frequency S Plug Type Pl&lg phase Ma?(. power (IEC 705) Convected | Combination

; image | current input heat mode

connections rating® 100%
i Single Phase . 2000 W**
El 20- c ) C Q9 3 Pi
X16SBMV5HELTCLEU 220-230V 50Hz L14N+E IEC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000 W 3200 W + 3200 W
4 — Stainless Twin Phase - : : 2500 W + . 2000 W**
5 E 380- 3095P 2
X16SBMV5BDL1CLEU stea] 80-400V 50Hz L14L24N+E IEC 309 5 Pin 16A 3300 W 000 W 3200 W +3200W
_ Twin Phase , @ 2500 W + 2000 W**
® G -400V 5 309 5 Pi 2 / 7)
connex16® | X165BMVSGCLICLEU 380-400v | somz | i loiNag | 1EC 3095 Pin . 328 | S300w | 2000w | 3200w | 50
high o

power | X16SBMVSHEL1BKEU 20230v | sonz | Sn9lePhase | e 309 3pig @ 22a | eocow | 2000w | 3200w | 2%V
LT1+N+E + 3200 W
. , Carbon . Twin Phase | - i e : 2500W+ | 2000 W+

KEL = Cc3095P 1 3
X16SBMV5BDL 1BKEU black 380-400V 50Hz L14L2+N+E IEC 309 5 Pin . 6A 3300 W 2000 W 200 W +3200W
i Twin Phase | oo oo Q ] 2500 W + 2000 W**
16SBMV5GCL1BKEU 0- 95p /

X16SBMV5GCL1BKEU 380-400V 50Hz L14L2+N+E IEC 309 5 Pin . 32A 3300 W 2000 W 3200 W + 3200 W

B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt conneX® 16 APAC

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement » Plug phase Microwave** o
Voltage Frequency and Plug Type pli"‘p current Ma*. po(wer (IEC 705) Cor;vec‘ted Comblr;anon
connections \mage rating* P 100% ea moge
Single Phase 2000 W**
X16SBMVGVHE]CLKR 200-230v |  60Hz single Phase |\ - 359 3 pin 32A 6000 W 2000 W o
L1+N4E 3200W
Single Phase 2000 W**
X16SBMVSHML1CLAZ 200-230V 50Hz single Phase | ¢ v/ 3 pin 324 6000 W 2000 W 3200w | 2000w+
L1+N4E 3200W
e _ Twin Phase ] 2500 W + . 2000 W** 4
X16 , LAZ 380-400V 0 Jhnase 1 as/Nz s 0 2000 W 3200W =
X165BMVSGKLTCLA 380-400vV |  50Hz eane | Asmzsein | (oo, 20A gl 00 W 3200 W o
Stainless Single Phase o i ) 2000 W** +
x16samvskeLicien | S2Mess | o030 | somz single Phase | \r 39 3 pin 32A 6000 W 2000 W 3200 W 004
Steel L1+N+E 3200 W
single Phase 2000 W**
X16SBMVSHEL1CLEU 220230v | 50Hz > ::E‘a“ EC 300 3 Pin @ 327 6000 W 2000w | 3200w | ° _S?c\cfw ¥
vin Phase . . 2000 W**
X16SBMVSBDLICLEU 380-400v |  50Hz o \”\'T,‘\aip EC 309 5 Pin 16A 2000w | 3200w e
A = i il Twin Phase s S o 2000 W** +
connex16® | X16sBMVsGCLICLEY 380-400v |  50Hz Msloinne | EC3095Pin 32A 2000 W 3200W et
high
power X165BMV6VHE1BKKR 200-230v |  60Hz singlePhase | o 339 3 pip 32A 6000 W 2000 W 3200w | 2000WT+
L1+N+E 3200 W
=, = Single P e s (o o) 2¢ =
X16SBMV5HML1BKAZ 200-230v | 50z . ePhase | asmzsein | (5 32A 6000 W 2000w | 3200w
s - E = Twin Phase St y 2500 W + =
6SBMVSGKL1BKAZ 0-400V 0 ® | as/nzse ) 20 2000 3200 W
X165BMVSGKL1BKAZ 380-400\ 50Hz Lstzanee | Anzsen | (Cos A A 00 W 3200V
X165BMV5KEL 1BKCN 3" o | 200230v | s0Hz "‘”ig.‘erf?fse EC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000 W 3200 W
1ac +
Single Phase 2000 W**
X165BMVSHEL 1 BKEU 220-230V 50Hz Single Phase | 3603 pin 324 6000 W 2000 W 300w | 2000W™4
LT+N+E 3200w
. Twin Phase o . 2500 W + s
16 3DL1BKE 0-400 50H FC 309 5 P 16 . 2000W 3200 W
X16SBMV5BDL1BKEU 380-400v |  s0Hz elamae | /EC3095Pin A Pl 00 W 3200W
X165BMVSGCL1BKEU 380-400v |  50Hz L' o S\ai IEC 309 5 Pin 32A 2000 W 3200W

B Elektrisk konfiguration - Udgave med hgj effekt conneX® 16 US/CA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** A
Voltage Frequency and Plug Type i:wl:‘ge current Ma?cn. pstwer (IEC 705) Co?:;ctted Com"?cl’r;aetlon
connections 29 rating® P 100%
Twin Pole 2P | NEMAL6- 2000 W +
DHLICLUS 240 0 0 00 0 2200
xieswveprLicus | | 2082400 | 6oz i o @ 20a | sooow | 2000w | 2200w | 0N
Stee /in P P l 2000 W
connex16® | X16SEMVEDFLICLUS 082407 | eomz [ WNPOS P N @ oa | eooow | 2000w | 2200w | 0O
high
in P p 1A LB- 2000 W
power | X165BMVGDHL1BKUS 208240v | 6oHz | TWinFole 2P [ NEMALS 30 | eooow [ 2000w | 2200w | ZO00W™
Carbon +GND 30 2200 W
Black Twin Pole 2P | NEMA 2000 W +
1 3 08-240 : 0 00 0 2200 .
X16SBMVEDFL1BKUS 208240v | 60Hz e e 308 | eooow | 2000w | 2200w | 220
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Tilbage til indhold >

B Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt

conneX® 12e EMEA

ELECTRICAL SUPPLY POWER QUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement o Plug phase Microwave™* s
Voltage and Plug Type . 9: current Ma?(. po:nrer (IEC 705) Cor;]ve?ed Comblr:iatlon
connections mage rating® inpu 100% eal mode
oy 12eGHMVSAXPLIBKZA 200-230V 50Hz Siigllfr"j:?e Type D/M 15A @ 15A 2990 W 800W 2200w | 1000w+ 900w
conneX®12e
standard 12eGHMV5XBL1BKEU Black 200-230V 50Hz 5“9"35:?55 EU CEE7 @ 16A 800 W 2200w | 1000w + 900w
power T
12eGHMV5XML1BKEU 220-230V 50Hz Swgllij:?’: EC 3095 Pin 16A 164 2990 W 800 W 2200w | 1000w + g0 W
. . . ®
B Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt conneX® 12e APAC
ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement 5 Plug phase Microwave** N
Voltage Frequency and Plug Type UQE current Ma?z‘ po:.ver (IEC 705) Ccr;::@(tted Comb\r:jatmn
connections Image rating* inpu 100% ea mode
12eGHMV5XBL1BKAP 200-230V 50Hz 5‘19‘55:;‘2 EU CEE7 @ 16A 2990 W 300 W 2200W | 1000W* + s00W
12eGHMV6EXCL1BKKR 2207 60Hz 5‘19"35253 KR CEE? @ 16A 2990 W 800 W 2200W | 1000W** + 900W
12eGHMVS5XELTBKCN 200-230V 50Hz 5‘19"35&53 ypal15A ® 15A 2090 W 2200W | 1000W* 4+ 900W
conneX®12e | 12eGHMVEXILIBKPH 220V 60HZ 5‘15"'35;353 NEMA 6-15P @ 15A 2990 W 2200W | 1000W* + s00W
standard Black
power 12eGHMVEXLLTBKTW 220¢ 60HZ 5‘15"'35';35 NEMA 6-15P @ 15A 2990 W a00W 2200w | 1000w + s00w
12eGHMVSXML1BKIN 200-230V 50Hz S‘HEEEE Type D/M 15A @ 15A 2990 W 800 W 2200W | 1000W** 4+ 900W
12eGHMV5XPL1BKIN 220-230V 50Hz 5\1;‘“3\7:;;9 FC 309 5 Pin 16A 16A 2990 W 300 W 2200W | 1000W** + s00W
126GHMV5XDL1BKAZ 200-230V 50Hz S‘E"f;:ése Type | 15A ® 15A 2990 W 2200W | 1000W** + 900W
. . . ®
B Elektrisk konfiguration - Udgave med standardeffekt conneX® 12e US/CA
ELECTRICAL SUPPLY POWER OQUTPUT (APPROX.)
Model Model number Finish Arrangement 5 Plug phase Microwave** N
Voltage Frequency and Plug Type ngﬂ current Ma?c. po:'ver {IEC 705) (or;:fectted Comblr‘ljatlon
connections Image rating*® inpu 100% =d mode
conneX®12e
standard 12eGHMVEXHL1BKUS Black 208-240V 60HZ 2 Pole + Ground NEMA 6-15P @ SA 2990 W 800 W 2200 W 1000 W** + 900 W
power
B Overholdelse af lovpligtige standarder
Beskyttelsesklasse IPX3
Stejemission (standby) maks. 65 [dBA]
Godkendelsesmaerker
Testet sikkerhed UKCA, CE, CB (IEC), UL*
Hygiejne UL*-EPH (NSF/ANSI 4)
. ®
*Geelder ikke for conneX™ 12e
78
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B 112 Maltegninger

B connex®12

Der kraeves ingen afstand rundt om enhedens sider, men der kraeves en afstand pa 5 cm over enheden.
Artiklen er ikke beregnet til indbyggede apparater.

122 |
311.0

FOOD COOKING = — ——
AREA

r/ 1 2a g il
. g7 o <
[235]
5960
o Y —
| [ ]
[
£ —H _roobcookiNG . .
7o | AREA <] = mains cable exit.
ik Mains cable length
is 6ft/1.8m.
‘ - -
‘ A
[122]
g:ﬂ 311.0
[140]
356.2
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conneX® 16

A41.2.8

FOOD COOKING
AREA

|
= I
>/ [ —_
Mgg -
— )
TS
T ~ o
—
-
= ‘”.
. B | —
0
(=)
[251] s
638.2 -

q = mains cable exit.

Mains cable length
is 6ft/1.8m.
FOOD COCKING
AREA
connex® 12e
M2.247 @212
= 1.0 _ - A15.9 _
o []
I
@0 o . “T
! <] I

[.78]

45.2

[24.04]
610.5

sides of the unit, a 2" clearance Is
needed above the unit. The item Is not
Intended for bullt in appliances.

—r Mo clearance required around the

: B <] 4 = mains cable exit.
il

Mains cable length
is 6ft/1.8m.
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12 Serviceoplysninger

Formalet med dette kapitel

At informere om den korrekte procedure, der skal fglges ved servicearbejde, og at give en oversigt over mulige fejl
i forbindelse med apparatet og fejl, der kan opsta under betjeningen.

12.1 Garantioplysninger og kontakt til kundeservice

Garantioplysninger

For at der kan geres krav gaeldende i henhold til garantien for mikro-kombiovnen, skal apparatet veere installeret
i henhold til anvisningerne i installations- og brugervejledningen af en kvalificeret servicetekniker fra et autoriseret
servicefirma.

Garantien dakker ikke skader som fglge af forkert opseetning, installation, brug, rengering, brug af
renggringskemikalier, service eller reparation.

Pakraevede oplysninger
Hav felgende data vedrgrende apparatet klar ved henvendelse til vores kundeservice:

=  Apparatets modelnummer eller artikelnummer (se afsnit 1.1.4, "Identificering af din mikro-kombiovn")
= Apparatets serienummer (se afsnit 1.1.4, ""Identificering af din mikro-kombiovn")

Kontaktoplysninger

Welbilt UK Ltd.

Ashbourne House, The Guildway,
Old Portsmouth Road

Guildford, GU3 1LR
Storbritannien

Telefon (+44) (0) 1483 464900
(hovedkontor)

Fax (+44) (0) 1483 464905
Internet www.merrychef.com

www.welbilt.com
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12 Serviceoplysninger

Tilbage til indhold >

B Fejlfindingsdiagram

12.2 Afhjeelpning af fejl: Problemer under driften

Vi treeffer alle forholdsregler for at sikre, at din ovn vil fortseette med at fungere pa et hejt niveau, men vil bede dig
om at kontrollere i dette diagram, om fejlen hurtigt kan afhjaelpes, for du kontakter din servicerepraesentant.

Problem

Mulig arsag

Loesning

Apparatet fungerer ikke, og
skaermen er sort

Apparatet mangler strem

= Kontrollér, om stremmen er afbrudt.

= Kontrollér, om isolatorkontakten star
pa TIL, eller om apparatet er tilsluttet
korrekt.

Enkelte kontrolfunktioner pa
skaermen fungerer ikke

Uautoriseret adgang

Kontakt en autoriseret bruger.

Skaermen viser en advarsel

Der vises detaljer pa skaermen

Folg de viste instruktioner.

Apparatet tilbereder ikke maden
korrekt

= Apparatet er ikke rent

= Madens temperatur er ikke korrekt
= ndret eller forkert program valgt
= Maden er pakket ind

= Maden blev fjernet for tidligt

= Rengar apparatet (se afsnit 9 i
"Rengaringsinstruktioner™)

= Brug det korrekte tilberedningsprogram.

= Pak maden ud.

= Kontrollér, at alle tilberedningstrin er
fulgt korrekt.

Apparatet faerdigger ikke
tilberedningen

= Der vises en advarsel

= Apparatets lage er dben

= Manglende eller forkert monteret
luftfilter

= Overophedning af apparatet

= Luk apparatets lage.

= Genmonter luftfilteret.

= Lad apparatet kgle ned.

= Se efter, om der sidder fremmedlegemer
i luftfilteret, og fjern disse.

Skaermen viser en fejlkode

Fejl pa apparatet

Skriv fejlkoden ned, og kontakt din
servicerepraesentant.
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