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GENERELT:

Denne manual er at betragte som en integreret del af raremaskinen og skal opbevares ved maskinen igennem hele maski-
nens levetid.

Inden maskinen tages i brug er det vigtigt at laese denne instruktion grundigt igennem, specielt afsnittet om brugersikker-
hed.

Producenten har ret til at opdatere produktets manual uden at dette eksemplar af manualen opdateres.

Producenten er ikke ansvarlig for fejl som skyldes:

«  Ufornuftig, forkert eller fejlagtig brug af maskinen

*  Modstridende brug (i modstrid med den i manualen beskrevne brug)

* Fejlagtig installation

+  Forkert spandingsforsyning til maskinen

* Manglende overholdelse af vedligeholdelsesvejledning

*  Modifikationer af maskinen

* Reservedel og tilbehar, som ikke er originale eller specificeret til denne model

* Manglende overholdelse af instruktioner i denne manual

Ved fejl pa maskinen rettes henvendelse til leverandgren.

Garantien daekker ikke for fejl opstaet ved fejlbetjening, overbelastning samt manglende overholdelse af vedligeholdelses-
forskrifter.

UDPAKNING:

Maskinen udpakkes, emballage kasseres ifglge de for landet gaeldende regler.

Inden maskinen frigares fra pallen, kontrolleres det, at alle dele fglger med maskinen:

+  Sikkerhedsskeerm og ifyldningstragt

* Nggle til hgjdejustering af ben

*  Kedelvogn til gulvmodel

» Kedel, ris, spartel, krog samt skraber med blad, hvis dette tilvalg er foretaget ved kagbet
Maskinen frigeres fra pallen ved at klippe band.




TRANSPORT HANDTERING OG OPBEVARING:
-

Under transport skal maskinen altid vaere forsvarligt sikret, veer sgerlig opmeerksom pa det hgje tyngdepunkt.
A Hvis muligt, bruges den originale emballage og fastggrelsesmetode.
Anvend altid egnet Igfteudstyr til flytning af maskinen.
Maskinen ma ikke traekkes eller Igftes i handtaget til kedellaft.
Nar maskinen flyttes, skal den hele tiden veere i vertikal stilling.

Opbevar maskinen pa et rent, tart sted med en temperatur fra +5°C til +45°C.
Ma ikke opbevares i et aetsende milja.

OPSTILLING, JUSTERINGSMULIGHEDER SAMT FASTG@GRING:

Maskinens omgivelsestemperatur ma maksimalt veere 45 °C
Placer maskinen, sa der er plads til daglig brug og vedligeholdelse.

Gulvet for maskinen og arbejdsomradet skal vaere fast, jaevnt og plant.

Specielt for gulvmodel - Justeringsmuligheder:

Benenes hgjde skal justeres, saledes, at kedlen pa kedelvognen passer

perfekt i kedelarmene.
Kedelarmenes hgjde over gulvet skal vaere korrekt inden maskinen tages i

brug — se ”Betingelse 1” og "Betingelse 2” herunder.

Det er af starste vigtighed, at maskinens ben er justeret, saledes at betingel-
serne beskrevet ved nedenstaende skitse er opfyldt.

Betingelse 1:
Maskinens top skal veere parallel med gulvet. Dette sikres ved at male fra toppen af maskinen til gulvet:
+ Malet ved forenden af maskinen (i) skal vaere magen til malet ved bagenden af maskinen

Betingelse 2:
Maskinen skal vaere hgjdejusteret saledes, at kedlen pa kedelvognen passer perfekt i kedelarmene:
+  Som udgangspunkt skal malet fra gulv til centrum af knopperne pa kedelarmene vaere 79 cm( KODIAK 20) /

86,5 cm (KODIAK 30)
» Passer kedel pa kedelvogn ikke ngjagtigt i kedelbgjlerne ved dette mal, ma der justeres lidt pa maskinens forben.



Specielt for bordmodel - fastgering og justering:

A

KODIAK 20 bordmodel skal fastggres til bordet, den star pa.

KODIAK 20 bordmodel fastgeres med bolte i de to bagben.

Der bruges bolte med dimensionen M10 x 20 mm + bordpladens tykkelse
samt en skive.

Bordet skal veere egnet til maskinens vaegt og drift.
Hojdejustering:
Hvis bordet ikke er helt plant, kan maskinen hgjdejusteres ved at skrue pa

de to forben.
Justering af ben udfgres som beskrevet for gulvmodel - se ovenfor.

ELEKTRISK TILSLUTNING:

-

A\

Inden maskinen sluttes til stremmen, kontroller, at den spaending og den netfrekvens, der er trykt pa typeskiltet,
svarer til det, der findes pa installationsstedet.

Typeskiltet er placeret gverst paA maskinens bagside.

Maskinen er udstyret med 1-faset VFD (Variable FrekvensDrev), sammen med det indbyggede filter er EMC/EMI
og laekstrgmme reduceret til et minimum.

Maskinen skal forbindes til jord i overensstemmelse med geeldende sikkerhedsstandarder.

Manglende efterlevelse af dette kan medfare -

Risiko for elektrisk stad.

Beskadigelse af maskinen.

Omfattende elektromagnetisk stgj, der medfarer fejlfunktion pa maskinen og forstyrrelser af andre enheder.

Hvis installationsstandarderne foreskriver beskyttelse af forsyningen ved hjeelp af en fejlstramsafbryder, skal der
bruges fejlstremsafbryder Type B.

Bruger kan tilslutte maskinen, hvis -
Maskinen er leveret med kabel monteret med stik.

Kun en autoriseret elektriker ma tilslutte maskinen, hvis maskinen er leveret uden stik.

Af hensyn til servicemedarbejdere bgr det vaere tydeligt at se, hvornar rgremaskinens stramstik er fiernet fra
stikkontakten.

~N

IBRUGTAGNING:

Kedel, veerktgjer, sikkerhedsskaerm og ifyldningstragt skal rengeres inden brug — se afsnittet Rengering pa side 11.

BRUG AF MASKINEN:

Maskinen ma kun anvendes som angivet i denne vejledning.

Der ma kun anvendes kedler, der er designet til KODIAK.

Hold haenderne ude af kedlen, nar maskinen kgrer, kan medfgre alvorlig personskade.
Medmindre en e&ndring anbefales af producenten, er det forbudt at modificere maskinen.

Foelgende anbefalinger gaelder for arbejde med pulveragtige ingredienser:

« Pulveragtige ingredienser bgr ikke kommes i kedlen fra stor hgjde.
+  Sakke, f.eks. indeholdende mel, ber &bnes i bunden og nede i kedlen.
+ Ikke kgre til hgjeste hastighed for hurtigt



SIKKERHED:

-

A

Brugersikkerhed sikres saledes:
Reremaskinen er designet til kommerciel anvendelse i kekkener, cateringvirksomheder og bagerier.

Maskinen er designet til produktionen af produkter, der ikke udlgser nogen reaktioner eller friggr substanser, der
kan veere skadelige for brugeren, nar den anvendes.

Maskinen ma ikke anvendes i en eksplosiv atmosfeere.
Maskinen ma kun anvendes af uddannede medarbejdere.

Overhold altid lokale love og bestemmelser, saerligt mht. operatgrens alder, fysiske og mentale tilstand.
Operatgren skal veere over 14 ar.

Det konstante stgjniveau pa operaterens arbejdsplads er lavere end 70 dB (A)

Veerktgjer kan kun rotere, nar sikkerhedsskaermen er pa plads, og kedlen er Igftet (kedelregistrering).
Sikkerhedsskaermen er fremstillet af plastik.

Skeermen kan ikke monteres forkert.

Ingen adgang til roterende veerktgjer.

Spredningen af melstgv forhindres.

Forsynet med ngdstop — Veerktajet ophgrer med at rotere pa mindre end 4 sekunder (ogséa ved normal lukning
og stop via sikkerhedsskaerm).

Afstand mellem skaerm/stativ og lgftehandtag er mindst 50 mm.
Maskinen forbliver stabil, ogsa hvis den vippes op til 10°.
Maskinen er beskyttet mod overspaending.

Ikke-ioniserende straling produceres ikke bevidst, men er snarere teknisk betinget af elektrisk udstyr (f.eks.
elektriske motorer, stramfgrende kabler eller solenoider).

Maskine og sikkerhedsafskarmning udstyret med staerke magneter

MAGNETER:
6 Advarsel til brugere med implantater (f.eks. Pacemakere, defibrillatorer):

Maskinen er forsynet med steerke permanente magneter. Ved at opretholde en sikkerhedsafstand (mellem feltets kilde
og implantatet) pa 30 cm kan alle pavirkninger af aktive implantater (f.eks. pacemakere, defibrillatorer) sandsynligvis
forhindres.

Omrade pa sikker-
hedsafskarmning
med magneter

n o " -
-ﬂ_ Omrade pa maskinen
& Al

med magneter - til
sikkerhedsafbryder

Omrade pa maskinen
og skal med magneter
- til pavisning af skal




MASKINENS KOMPONENTER:

med hjzelpetrak \

Rerehoved

Leftehandtag

Sikkerhedsskarm

Rorevaerktgj

Kedel

Kedelvogn
kun gulvmodel

Kedelarme, se side 3 for
indgreb mellem kedelarme
og kedel

Bordmodel, Skal Indstillelige ben, se
fastgeres se side 3 gjde 3 for indstilling




KODIAK BRUGERVENLIGHED:

KODIAK er blevet til i samarbejde med kgkken- og bagerpersonale, hvilket har resulteret i en raekke fordele for brugeren:
Selve maskinen:

Kan strgmtilsluttes af brugeren.

Fremstillet i rustfrit stal.

Gulvmodellen har hgjdejusterbare fadder, der sikrer funktionen af den hgje kedelvogn - se skitse side 3.
Renggringsvenlig pa grund af store flader og en fuldt aftagelig sikkerhedsskaerm, der kan maskinvaskes.

Maskinens skratstillede betjeningspanel kombineret med den store kedeldiameter sikrer et godt kig til kedlens indhold.
Maskinen er udstyret med en fijeder som hjaelper til ved lgft og saenk af kedel.

Betjeningspanelet:

Betjeningspanelet er enkelt, intuitivt og med store trykknapper.

Hastighed kan @ges/mindskes kontinuerligt ved at holde henholdsvis og = inde. Det er ogsa muligt at “steppe” mel-
lem de praedefinerede hastigheder 1 2341567 3.

Panelet er skratstillet i ergonomisk korrekt hgjde, hvilket giver en god betjeningsvenlighed.

Panelet er nemt at rengegre med en fugtig klud.

Der er indbygget timerfunktion med display, som ogsa giver mulighed for at udlaese antal drifttimer.
Sikkerhedsskzaermen:

Sikkerhedsskaermen er af gennemsigtig polykarbonat og i et stykke, taler 60 °C. Skaermen er nem at afmontere og ren-
gere. Skeermen taler 60 °C maskinopvask, kortvarigt op til 90 °C.

Den lgse ifyldningstragt af silikone taler langvarig pavirkning af varme ingredienser med temperatur op til 200 °C, og kan
renggres i opvaskemaskine.

Skaermen er fremstillet i en speciel slagfast kvalitet, som taler daglig brug i et pro-
fessionelt kokken.

Sikkerhedsskaermen fastholdes via magneter, der er derfor ingen lgsdele, som
kan ga i stykker eller opsamle snavs. t‘_g |
Det er ikke muligt at montere skaermen forkert. he

Der skal bruges en kraft svarende til 3 kg eller 30 N for at aftage skaermen. .
Sikkerhedsskaermens ifyldningshul kan drejes efter brugerens gnske.
Kedlen:

Kedlen har en lille hgjde og derved stor diameter, hvilket letter indsynet til ked-
lens indhold mens der arbejdes.

Kedelvogn (gulvmodel):
Kedlen skal ikke lgftes pa plads i kedelarmene, men kan kgres direkte pa plads.

Kedelvognen anvendes til transport fra maskine til arbejdsbord, opvask, lager
osV.

Kedelvognen giver en ergonomisk korrekt arbejdshgjde.

Kedelvognen fritager brugeren fra tunge |gft.

Kedlen kan tippes i kedelvognens gummiring.

Vaerktojer:

Er fremstillet i rustfrit stal.

Maskinens ris er udformet meget kompakt, hvilket sikrer en lang levetid.




TEKNISKE DATA:

KODIAK Bruttovaegt Nettovaegt Effekt Tilslutning Hastighed veerktgj
Model kg kg kW Volts Amps
20 Bordmodel 97 72 0.7
) Ifelge navneplade
20 Gulvmodel 179 154 50/60 Hz 64 - 353
30 Gulvmodel 220 195 1,2
283
DIMENSIONER KODIAK 20: 6
600, \p 1
I
Bordmodel: " |
X 8
o) N
e \
I
486 482 | |100
2600 471
Gulvmodel: 67

1292

1080

g 1L

582

Iy

600,

582

579 | |52

770

, 618




MASKINENS KAPACITET:

Veerkto) ::Z:Efn — :('20 '1(530 | AR = Absorption Ratio
: (veeske i % af torstof)

Flgdeskum 4 5 |

Ris Smegrcreme glasur 8 12 I +0 Beregning AR
Lagkagebunde 5.5 8 kg 1 kg terstof and 0,6 kg veeske:
Mayonnaise 8 12 [ + AR = 06x100 _ goos
Kartoffelmos 10 |16 | kg | + !
Kager 10 15 kg Beregning Terstof og vaeske

Spartel Glasur, fondant 6 9 kg +0 10 kg Dej, 60% AR
Kryddersmgr 6 9 kg +0O (tabel, max. kapacitet KODIAK 20)
Frikadellefars/vegansk frikadellefars | 12 18 kg + Solid = Max. kapacitet x 100
Pasta, nudler (50%AR) 12 |18 | kg | © AR + 100
DEJ:, hvede (50%AR) 7 10 kg o _ 10kgx 100 _ 6.25 kg
Dej, hvede (55%AR) 7.5 10 kg o 60 + 100
Dej, hvede (60%AR) 10 12 kg o

Krog Dej, fuldkornshvede (70%AR) T 165 | kg Veeske = 10kg - 6,25 kg = 3,75 kg
Dej, rugbraed 12 18 kg +
Dej, surdejsbragd 11 16.5 | kg
Dej, glutenfri 9 14 kg

+ = Anvend skraber for det bedste og mest effektive resultat

[0 = Serg altid for, at ingredienserne er stuetemperatur / blede. Hvis ikke,

kan dette beskadige veerktgjerne.

O = Anbefales til arbejde ved lav hastighed.

O = Anbefales ikke at g& over middel hastighed.

AR = Absorption Ratio (veeske i % af torstof)

g

-
<

pe HE

UDSTYR:

L s A
3 l>

L

Standard udstyr, som medfelger

Kedel

Krog, ris og spartel

Ifyldningstragt til varme ingredienser

Valgfrit udstyr

*Skraber

B starrelse Kedel (12L/ 15L)

B starrelse Krog, spartel og ris

*B starrelse Skraber

Standard udstyr til gulvmodel

Kedelvogn

* Kun for maskiner forberedt for skraber
(standard 2019 ->)

KEDELVOGN:

(Specielt for gulvmodel)

Risiko for veeltning, ved flytning af kedel pa ke-
delvogn. Underlaget veere plant, jeevnt og uden
forhindringer, der kan forarsage vognen tipper.

ARBEJDE MED VARME INGREDIENSER:

Nar der arbejdes med varme ingredienser, som tilseettes
via sikkerhedsskaermens ifyldningshul, skal ifyldningstrag-
ten bruges.

Ifyldningstragten er lavet af fadevaregodkendt silikone og
taler bergring med varme ingredienser op til 200 °C.

Hvis ifyldningstragten ikke benyttes, ma ingredienser,
som tilsaettes via sikkerhedsskaermens ifyldningshul, mak-
simalt have en temperatur pa 60 °C..



BETJENING AF MASKINEN:

Tid ned

Hastighed ned

Start

Stop

Inden maskinen startes:

Gulvmodel: Kedlen placeres i kedelvognen, og det gnskede
veerktgj lzegges i kedlen, som kgres i position mellem ke-
delarmene. Det sikres at kedel er i korrekt indgreb med
kedelarme se ”Opstilling, Justeringsmuligheder samt
fastgering” side 3

Bordmodel: det snskede veerktgj laegges i kedlen, og kedlen
placeres i kedelarmene

Sikkerhedsskaermen pasaettes og drejes saledes, at ifyld-
ningsabningen er tilgeengeligt nar maskinen kerer. Den lgse
Ifyldningstragt skal bruges, hvis der under arbejdsprocessen
skal tilfares varme fgdevarer (temperatur over 60 °C).
Veerktgjet drejes pa plads i bajonetfatningen

Kedlen lgftes ved hjeelp af Igftehandtaget

Maskinen er nu klar til start

Det er muligt at indstille bade driftstid og hastighed inden
maskinen startes, se de fglgende afsnit:

Start maskinen:

Tryk pa for at starte maskinen.

Tryk pa gl ved ‘for at gge hastigheden.

Tryk pa |l ved ‘for at reducere hastigheden.
Hastigheden vises som et tal pa skalaen ﬁ]Z@é}S@?

Visningen 12345@7 svarer til laveste hastighed, ca.

64 omdr./min.

Visningen 12345678 svarer til maksimal hastighed,
ca. 353 omdr./min.

Hvis maskinene skal starte op i en bestemt hastighed, ind-
stilles hastigheden og derefter trykkes pa .

Angivelse af driftstid - Timerfunktion:

Veelg en driftstid for maskinen ved at trykke pa ved 0
Driftstiden vises i minutter og sekunder i timerfeltet mellem
-1+

Der kan vaelges en driftstid pa maksimalt 90 min.

10

Timer (timerfelt)

Tid op

Hastighed op

Hastigheds-
indikator

Nadstop

Nar maskinen kgrer, nulstilles driftstiden ikke, hvis der tryk-
kes pa en gang; trykkes pa en gang til, nulstilles
driftstiden.

Hvis der ikke vaelges en driftstid, vises tiden, der er gaet fra
maskinen blev startet.

Hvis tiden indstillet pa timeren Igber ud mens maskinen
kearer, stopper maskinen og bipper.

Inspektion af ingredienserne under drift:

driftstiden, kan man trykke pa . Maskinen gar ned i ha-
stighed for derefter at stoppe, driftstiden stopper ligeledes.

@nsker man midlertidigt at stOﬁmaskinen uden at pavirke

Kedlen kan nu szenkes og ingredienserne kontrolleres.
Left kedlen og tryk pa . og maskinen starter og driftsti-
den kgrer videre.

Stop maskinen:

Maskinen stoppes ved:

. Driftstid nulstilles ikke.
to gange. Driftstid nulstilles.

» Tryk pa ngdstop, driftstiden nulstilles.

+  Trykpa
+  Trykpa

* "Kip” af sikkerhedsskaerm, driftstiden nulstilles.
+ Seenk af kedel, driftstiden nulstilles.
| alle tilfeelde kan maskinen atter startes ved tryk pa .

Der startes i laveste hastighed.



ANBEFALEDE HASTIGHEDER!:

k32345678

HJZELPETRAK:

( For maskiner med udtag for kegdhakker og gran-
sagsskeerer skal felgende iagttages -.

Brug kun tilbehgr beregnet for maskinen, Varimixer origi-

nal tilbehgr er garanti for optimal drift og sikkerhed.

Laes og felg altid betjeningsvejledning for veerktgjet

Nar vaerktgj anbringes / fiernes, skal spaendingen til ma-
skinen afbrydes ved at demontere tilslutningskablet fra
tilslutningsstedet.

For start:
*  Fjern eventuel mikserveerktgj fra maskinen
* Tom kedel seettes i arbejdsposition

¢ Luk sikkerhedsskaerm
.

N

KORREKT BRUG AF VERKTGJER:

ANBEFALEDE HASTIGHEDER FOR HJ/ZELPETRAK:

12345678

( Piskeris bgr ikke slas mod harde genstande h
& som f.eks. kedelkanten. Denne behandling vil

forkorte veerktgjets levetid grundet tiltagende
deformering.
Til fremstilling af kartoffelmos bruges spartel og
derefter det almindelige ris.

L erefter det almindelige ris )

RENGQRING:

( )

A

Rengering ma kun udfgres af instrueret
personale over 14 ar.

Far enhver rengaring skal speendingen
til maskinen afbrydes ved at demontere
tilslutningskablet fra tilslutningsstedet

Maskinen bgr aldrig renses med en vandslange.

Plastik-sikkerhedsskeermen kan tage skade, hvis
den udseettes for hgje temperaturer i laengere tid.
(General maksimum temperatur 60 °C, skyl
maksimum 90 °C, for maksimum 30 sekunder).

Som hjeelp til udarbejdelse af kundespecifikke
renggringsplaner har Varimixer A/S, med
udgangspunkt i geeldende lovgivning udarbejdet
detaljeret rengaringsvejledning, inkluderet til
sidst i denne manualen og nyeste version findes
pa varimixer.com

J




OVERBELASTNING:

(" Maskinen ma ikke overbelastes
A Mulige overbelastningssituationer:
+ Arbejde med for seje og tunge deje
+ Rareveerktgjets hastighed er over anbefaling

» Der benyttes forkert rgreveerktgj
\_ Sterre klumper fedtstof eller nedkglede ingredienser skal findeles fgr de laegges i kedlen.

Overbelastning vil fa maskinens VFD (Variable FrekvensDrev) til at afbryde maskinen.

Der skrives - - eller - i timerfeltet.

Folg beskrivelsen under ,,procedure ved overbelastning®.

PROCEDURE VED OVERBELASTNING:

Find fejlkoden sidst i afsnittet "Fejlkoder og lesningsmuligheder” og falg I@sningsforslaget.

Derefter kan fejlkoden fiernes ved at trykke pa .

Maskinen kan nu startes igen ved tryk pa .

SYSTEMATISK VEDLIGEHOLD:

Del

Hvordan

Hyppighed

Bemarkning

Sikkerhedsskarm

Sikkerheden ved sikkerheds-
skeaermen kontrolleres: Stop-
per veerktgjets rotation (<

4 sek.) nar skeerm kippes/
fiernes

Regelmeaessigt

/\ Ved fejl

Tilkald tekniker

ved reparation, se afsnittet
"Smering og fedttyper”

Nodstop Ngdstoppet afprgves: Stopper Regelmeessigt )
veerktgjets rotation (< 4 sek.) A Ved fejl
nar ngdstop aktiveres Tilkald tekniker

Rerehoved Rgrehoved skal kun smgres Ved reparation

Maskinens gvrige
bevaegelige dele

De beveegelige dele, der hg-
rer til kedlens lgftemekanisme
karer alle i vedligeholdelsesfri
glidelejer og skal derfor ikke
smgres

Aldrig

Hjeaelpetrak

Gummiprop til afdaekning af
hjeelpetraekkets abning skal
sidde pa maskinen og veere
intakt

Ved brug

A Gummiproppen skal
afdaekke abningen pa hjal-
petraekket, nar dette ikke
bruges.

Renggring

Folg anvisningerne i afsnittet
“Renggring”

Folg anvisningerne i
afsnittet “Rengearing

SMQ@RING OG FEDTTYPER:

Smgring og anden servicering ma kun udfgres af instrueret personale over 14 ar.
Maskinens lag ma kun fjernes nar kablet til forsyningsspaending er demonteret.

)

Hvis der udfgres reparation af rgrehoved, smgres tandhjul, tandkrans og nalelejer med Molykote G-1502 FM, Varimixer

PN. SM713.

Er maskinen leveret med hjeelpetraek, skal gear for hjeelpetreek smgres med Total Ceran CA Varimixer PN. SM715..

Der ma ikke anvendes andre fedttyper end de her angivne.
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FEJLKODER OG LGSNINGSMULIGHEDER:

Styringen vil ved visse fejl vise en fejlkode i displayet:

[ EE:1] Der er trykket pa . uden at kedlen er lgftet til arbejdshgjde.
Lesning: Loft kedlen til arbejdshgjde.

[ EE:2 ] Der er trykket pa . uden at sikkerhedsskeermen er monteret.
Lesning: Monter sikkerhedsskaermen.

[ EE:4 ] Temperaturfgler i motor er overophedet.

Lesning: Fejlen forsvinder nar temperaturen er faldet til acceptabelt niveau.

Sluk maskinen og reducer maengden af ingredienser i kedlen. Nar der startes op igen vaelges en lavere hastig-
hed.

[ EE:6 ] Der er fejl i kommunikationen mellem betjeningspanelet og VFD (Variable FrekvensDrev).
Losning: Tilkald tekniker.

[ EE:7 ] Fejl i VFD (Variable FrekvensDrev).
Lesning: Tilkald tekniker.

[ EE:8 ] Temperaturfgler i VFD (Variable FrekvensDrev) har slaet ud?
Lesning: Fejlen forsvinder nar temperaturen er faldet til acceptabelt niveau.

[ EE:9] Der er periodisk konstateret for lav spaending i spaendingsforsyningen.
Lesning: Spaendingsforsyningen til maskinen skal kontrolleres af en fagmand.

[ EE:10 ] Der er periodisk konstateret for hgj spaending i speendingsforsyningen.
Lesning: Speendingsforsyningen til maskinen skal kontrolleres af en tekniker.

[ EE:14 ] Forkert parameter i VFD (Variable FrekvensDrev)
Lesning: Tilkald tekniker, reference - Varimixer instruktion 23020-1602.

[ OL:1 ] Overbelastning - kontinuerlig i 50 sekunder

Lesning: Reducer maengden i kedlen, eventuelt kan produktet findeles eller fortyndes inden maskinen star-
tes igen. Nar der startes igen, veaelges en lavere hastighed, hvis hastigheden var problemet.

Udlaesning fiernes ved at trykke pa

[ OL:2 ] Overbelastning - momentvis (overbelastet 8 gange indenfor 20 sekunder).

Lesning: Reducer maengden i kedlen, eventuelt kan produktet findeles eller fortyndes inden maskinen star-
tes igen. Nar der startes igen, vaelges en lavere hastighed, hvis hastigheden var problemet.

Udleesning fiernes ved at trykke pa

[ OL:3 ] Blokering
Lesning: Fjern den genstand, der er skyld i at veerktgjet blokeres.
Udleesning fiernes ved at trykke pa

- 0g - kan ogsa forekomme ved arbejde med hjaelpetraskket.
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MANGLENDE SPZNDING OG INGEN LYS | BETJENINGSPANEL:

Kontroller stramforsyning til maskinen.
Hvis stremforsyning er fundet i orden, tilkaldes tekniker for at kontroller maskinen og den indbyggede sikring.

UDLASNING AF MASKINENS DATA:

Hold stopknappen inde i 5 sekunder, hvorefter maskinens data vil blive udlaest som en Igbende skrift i displayet, opdelt
i 7 dataseet.

Datasaet 1: Angiver firmware version, vist som "F” efterfulgt af tre tal f.eks. - = firmware version 3.

Datasat 2: Angiver tiden maskinen har kert, vist som "t efter fulgt af tre tal, som angiver antal cyklusser af 9999
minutter f.eks. - = 2 x 9999 min = 19998 min.

Datasaet 3: Viser fire tal, som angiver det antal minutter, der er kgrt i indevaerende cyklus f.eks. - = 1234 min.
Dvs. huis der star (IR eferfuiotaf BEER) 1=+ maskinen kert 19998 min + 1234 min = 21232 min samlet koretid.

Datasaet 4: Angiver antal genstarter (strammen til maskinen afbrudt) som “r” efterfulgt af tre tal, som angiver antal cy-
klusser af 9999 genstarter - f.eks. - = 2 x 9999 genstart = 19998 genstart.

Datasat 5: Angiver antal genstarter, der er foretaget i indevaerende cyklus f.eks. - = 1234 gange. f.eks. hvis
der star - efterfulgt af - har maskinen genstartet samlet set 19998 + 1234 = 21232 gange.

Datasat 6: Angiver maskintype efterfulgt af stgrrelse f.eks. - Cr = KODIAK, stgrrelse = 20.

Datasat 7: Angiver spaending til VFD (Variable FrekvensDrev), A efterfulgt af spaending - =230 V.

UDLZASNING AF FEJLLOG:

Der er mulighed for at fa udlaest en log over de fejl, der har veeret:

Aktiver ngdstop og tryk pa ved ‘

| displayet vises sidste fejl farst

Ved at trykke pa ved ‘ kan der bladres tilbage i fejlene, der bladres frem ved at trykke = ved ‘
Der er mulighed for at fa vist de sidste 8 fejl.

Deaktiver nagdstop for at stoppe udlaesningen.



15

ELEKTRISK DIAGRAM

dd

ElA-E]

.0
Fm

o; 03 yoeily

JBITTISNUTS

Joouw

uten

e -
1 1
1 1
1 1
! [ #|m 2 yoitms [mog '
1 m 1
EINEE ! , ,
1 1
w
A "
— I s 7 ' d '
- _ o Lol [T ONE !
' = _ ' 2 T YJ3TMS [MOg 1
1 1
" ' ' Cf '
' ! ' ~ '
' _ ' | UDT3}0838p [MOg
nY S N [ U U P
X P 11T 11 I aiininintaintatated ... B,
3d1121el D '
X M- 2 [Tmld v ! |_ .
. NEER m A2+ my—rnrd !
" T z ' ES- 2 yoltmMs Ajejes !
- ' — 0 !
! _|n - ! )
" . : " © "
- o4ed utd| |1 !
ENVEEEN ﬁo pQE@ : To- I . i X
! 10 NEENEINERIUR RS ' " o U UoITMs faajes _
~< [ '
! Tl o " AJausnbad4 X ! o :
' M " ' @ '
N ' ' ' 1 pplosste joubeuw
' oo SIS 1 1 puenb A3sses
e AR R il o F-FF-------- J R 4
SX00O J831JdsAuUD] o Tm u] 5] —» — .
kauanbaa r- - .---m..wT\._
N _- '
asn4 a_m = !
......... _Alv !
T4- ' o -~ !
' =~ = ' dois Aousbdsw3
P d
lalzlsgls e
BM-
—
S wls e o
” BX-
— = - |~ - - -
= ﬁ< M w M w SN I N R PR SR Bl 1N w o= o 8T10ED UTEW
|- SRR IEE s TE - -
@ - <N ~ ~ N m @18
aT-1-T o < sz} =
SREARACEE 2123
| 5
@ |3 {usiy Ao}
/£ w m;\
o de o L Jo d o L L o L0 e L o o L el o 15 Jo L
| I | | I | I | I |
rﬂ\ ¥ TTN 3d N 11 T i
| > -
I[DJ3UDD JOJOW CgySd N3d sNOpow \vamm N UDT3IEITUNWWD] @QQ ﬁOLMCOQ
=




16

Renggringsvejledning til Varimixer Kodiak10, Kodiak20, Kodiak30.

Der skal altid ligge en risikovurdering til grund for alle renggringsprocesser i
forbindelse med fgdevareproduktion.

Varimixer A/S har, med udgangspunkt i geeldende lovgivning', udarbejdet
nedenstaende skema som hjeelp til udarbejdelse af kundespecifikke
renggringsplaner. Vigtigheden af renggring af de enkelte zoner pa
rgremaskinen, skitseret ved hjaelp af farver. *

Reremaskinens dele bestar hovedsageligt af rustfrit stal EN1.4301 (AISI 304).
For at undga korrosion af stélet, skal fglgende retningslinjer fglges:
e Klorid (CI) indhold under 50 ppm. ved temperaturer op til 80°C.
e Benyt aldrig harde stélsvampe eller andre harde genstande, der kan
ridse maskinens overflader.
e Efter brug af kemi, skal rgremaskinen altid afvaske med rent vand af
drikkevandskvalitet.

Kedelbgjlen er fremstillet i aluminium:
e Forvask af aluminium skal pH holdes mellem 5,0 og 8,0.

Inden renggringen pabegyndes afmonteres rgremaskinens sikkerhedsskaerm
og veerktgjer.

* Ikke Splash Direkte
Q fodevare zone. Q fodevare
kontaktzone. kontaktzone.

= Lille risiko. = Moderat risiko. = Hgj risiko.

Renggringen trin for trin
Kedel. Kedlen tgmmes for indhold og skylles med vand.
Kedlen vaskes i opvaskemaskinen eller afvaskes i handen med blgd svamp,
eller blgd berste.

Veerktojer. Kedelveaerktgjer tammes for fgdevarerester og skylles med vand.
Obs! Piskeris ma aldrig slas mod kedelkanten eller andre genstande.
Veerktgjer afvaskes i handen eller vaskes i opvaskemaskine. Skraberbladet skal
altid afmonteres skraberens rustfri staldel, inden vask.

Sikkerhedsskaerme. Sikkerhedsskeerme afvaskes i handen eller vaskes i opvaskemaskinen.

Bajonethus. Tjek altid bajonetten, hvor vaerktgjer monteres, for fgdevare rester.

Der kan saettes en fugtig klud eller svamp op i bajonetten, til at Igsne
fedevarerester.

Frontpanel. Frontpanelet kan afvaskes med skum, i forbindelse med vask af rgremaskinen/
stativet. Alternativt aftgrres frontpanelet med let opvredet klud. Husk
ngdstoppet.

Rgremaskinen/ Afvask altid rgremaskinen med kedelbgjlen i bade hgj og lav position. Husk at

stativ. afvaske Igftearmen.

Rgremaskinen er klassificeret til IP44. Rgremaskinen taler vaske med skum.

! DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020, etc.
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Obs! Skummet ma ikke forblive pa maskinen, udover den anbefalede virketid
for renggringsmidlet. Efterskyllet skal veere begraenset, til sprgjtning i tynde
straler, svarende til normal regn. Vandet skal vaere rent af drikkevandskvalitet.
Obs! Rgremaskinen ma aldrig efterskylles med vand med tryk.

Kedelbgjle. Kedelbgjlen afvaskes, som ved vask af reremaskinestativet. Men veer her
opmaerksom pa renggringsproduktets pH, pH for vask af aluminium skal ligge
mellem pH 5,0 og 8,0.
Obs! Kedelbgjlen er af aluminium.

Opbevaring. Kedlen kan monteres pa rgremaskinen efter endt renggring. Opbevares kedlen
pa reremaskinen, anbefales det at tildaekke kedlen.

Obs! For at undga korrosion af stalet, opbevar da aldrig fedevarer med hgje
koncentrationer af syre eller salt i kedlen.

Desinfektion

Desinfektion er staerk kemi, lav derfor altid en vurdering om desinfektion af réremaskinen har betydning
for fadevaresikkerheden af det faerdige produkt.

Obs! Indhent altid vejledning fra leverander/ producent af renggrings- og desinfektionsmidler, inden
brug af disse.

Efterlades vand fra rengering og desinfektion til fordampning pa reremaskinens overflader, bliver
koncentrationen af klorider og andet kemi meget hgjere end koncentrationerne under selve renggringen.
Efterskyl eller eftertgr derfor altid rgremaskinen med rent vand af drikkevandskvalitet efter brugen af kemi.

Alle oxiderende kemiske desinfektionsmidler kraever afskylning med rent vand af drikkevandskvalitet.
Uden adgang til rent vand af drikkevandskvalitet, kan desinfektion med varmt vand, damp samt
desinfektion med IPA ethanol og ethanol, benyttes.

Obs! Indhent altid skriftlig erklaering fra leverandgr/ producent pa at desinfektionsmidlet er ufarligt og
ma anvendes uden efterskyld med rent vand af drikkevandskvalitet.

Forkert brug af desinfektionsmidler kan skade rgremaskinen.

Syrefast rustfri stal

Ved produktion af staerkt syre- og/eller saltholdige produkter, samt ved renggring hvor der benyttes staerk
kemi, anbefales det at kgbe rgremaskinens kedler og veerktgjer i syrefast rustfrit stal EN 1.4401 (AISI 316).

Syrefast rustfrit stal er mere korrosionsbestandigt og taler til sammenligning klorid (CI') koncentrationer
under 50 ppm. ved temperaturer op til 100°C.

For yderligere information omkring renggring af Varimixer A/S rgremaskiner, henvises til hjemmesiden: https://varimixer.com/
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EU-Overensstemmelseserklaering

Fabrikantens firmanavn og adresse.
Varimixer A/S Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Danmark

Navn og adresse pa den person, som er bemyndiget til at udarbejde teknisk dossier.
Johannes Madsen Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Danmark

Erkleerer hermed at denne planetrgremaskine i serien.
Model. AR30; AR40; AR60; AR80; AR100; AR200; ERGO60;
ERGO100; ERGO140; Kodiak10; Kodiak20; Kodiak30

Er i overensstemmelse med fglgende europzeiske direktiver og forordninger.

e 2006/42/EF
e 2014/30/EU
e 2011/65/EU
e 1935/2004

e 10/2011
e 2023/2006
e 681/2020

Er | overensstemmelse med fglgende standarder eller andre normative dokumenter.

e DS/EN 454:2014

e DS/EN 1672-2:2020

e DS/EN 60204-1:2018

e DS/ENISO 12100:2011

e DS/EN IEC 61000-6-1:2019
e DS/EN IEC 61000-6-3:2021
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Underskrift: / {
Navn & stilling: Joha

Madsen, Development Engineer
Sted, dato: Brgndby, 16-06-2023

‘arimixer

Varimixer A/S
Elementfabrikken 9
DK-2605 Brgndby
www.varimixer.com
info@varimixer.com
P: +45 4344 2288

CVR. 7331 4410 il THE MIDDLERY CORPORATION
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Denne side er bevidst tom
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