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Introduktion

Kcere kunde
Tillykke med kebet af din nye Invog-ovn.

Med din nye Invog-ovn har du den perfekte ovn, hvor alle de nyeste
teknologier er blevet gjort enkle at bruge for dig. Det centrale i vores Invog-
ovne vil altid veere at koge, bage og dampe, men moderne teknologi har
gjort det muligt for os at optimere disse funktioner og egenskaber for

at hjcelpe dig med at opnd det perfekte resultat hver gang. Intelligente
sensorer overvéger konstant processerne og korrigerer om ngdvendigt for
at hjcelpe dig med at bruge og vedligeholde ovnen pd& den bedst mulige
mdde. Fra madlavning til rengering — den indbyggede intelligens guider
og hjcelper dig med at organisere dine menuer for at opnd en optimal
arbejdsgang — s& du kan fokusere pd andre ting.

Denne manual indeholder de ngdvendige oplysninger, nér du skal bruge
og vedligeholde din ovn. Vi anbefaler, at du lceser manualen og scetter dig
ind i ovnens funktioner og egenskaber. Dette sikrer optimale tilberednings-
og bageresultater samt sikkerhed. Stil manualen til rédighed for alle
brugere af produktet, og opbevar den til fremtidig brug. Den nyeste version
af manualen kan downloades fra vores hjemmeside.
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Generelle oplysninger

o
Malgruppe
Dette dokument henvender sig til personer, der arbejder i storkakkener og

industrikekkener. Ovnen md kun anvendes af uddannet personale.

Ovnen md ikke anvendes eller vedligeholdes af felgende grupper af personer:
+  Personer med nedsatte sensoriske eller mentale evner.

«  Personer med manglende erfaring og kendskab til ovnen.

+  Bern.

Under visse omstcendigheder mdé séidanne personer betjene ovnen efter at have
gennemgdet en scerlig uddannelse, og hvis de bistds af uddannet og erfarent
personale, som tager ansvaret for deres sikkerhed.

Tekniske cendringer

Bemcerk, at dette dokument kan cendres uden varsel.

Mere dokumentation
Du kan finde mere dokumentation om ovnen pé vores hjemmeside. Du kan finde flere
oplysninger p& bagsiden.

Garanti
Du kan finde flere oplysninger om vores garantibetingelser pd vores hjemmeside. Du
kan finde flere oplysninger p& bagsiden.

Tilladelser

Denne manual beskriver ovnens funktion i superbrugertilstand. Hvis en funktion ikke er
tilgeengelig, skal du sikre dig, at du er logget ind som superbruger. Du kan finde flere
oplysninger om, hvordan du cendrer bruger, i afsnittet “£ndring af bruger”.

Screenshots
Screenshots i denne manual er baseret pd& en Invoq Hybrid 10-1/1 GN-ovn med
stegespyd.
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Symboler, der anvendes i dette dokument

> B P
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FARE
Farlig situation, som vil medfere dad eller alvorlig personskade, hvis
den ikke undgds.

ADVARSEL
Farlig situation, som kan medfere dad eller alvorlig personskade,
hvis den ikke undgds.

ADVARSEL
Farlig situation, som vil medfare mindre eller moderat personskade,
hvis den ikke undgds.

SIGNALORD
Beskrivelse af faren
- Foranstaltninger til at undgd faren.

Hvis disse anvisninger ikke overholdes, kan det medfare funktionsfejl
eller beskadige ovnen.

Tips og rdd, der gor arbejdet lettere.

En red eller grd cirkel med en diagonal streg angiver, at en
handling ikke md& udferes eller skal stoppes.

En bld eller gré cirkel med et hvidt grafisk symbol angiver, at der

skal troeffes en foranstaltning.
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lkoner, der anvendes i ovnstyringen

Navigationsikoner

Symbol  Beskrivelse
\ Oop
Vv Ned

> Fremad
< Tilbage

Statusikoner

Symbol Beskrivelse

C) Standby

Informationsikoner

Symbol Beskrivelse

q Sog
0 Hjcelp

< WiFi

Ilkoner i menulinjen

Symbol Beskrivelse
m Renger skcerm
@+

:‘ Vask

Symbol

Symbol

Symbol

M &
N

Symbol

Beskrivelse

Flyt

Fortryd

Fjern

Afslut

Beskrivelse

Beskrivelse

Support

Info

Beskrivelse

Sprog

Hjem
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Scerlige brugerikoner

Symbol Beskrivelse Symbol Beskrivelse
. O
@ Aktiveér o— MenuPlanner
a : Gog
Last oo QSR

Ikoner til manuel betjening

Symbol Beskrivelse Symbol Beskrivelse
% Manuall 2 Dysedamp
& Damp ) Stegespyd
~~—

~~— 1

P~ Konvektion @ Cook & Hold

g Combi AT Delta-T

@0 CombiSense

<4<«
(C=)

Nedkealing

| 44 4
(Coe)

@6 CombiSpeed Forvarmning

@ Timer m Raskning

3 Temperatur €@  rockTimer
':o:‘ Blceser co Fortlgbende tid
N Aftrosk lukket Mere

{

{ Aftraek dbent
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I[koner i undermenuen Indstillinger

Symbol Beskrivelse

& .
o Indstillinger

SmartChef-ikoner

Symbol Beskrivelse

-

Blceser langsom

CareCycle-ikoner

Symbol Beskrivelse

q Turbovask
‘ Eco-vask

o +
b Eco*vask

O Let vask

0 Medium vask

Ikoner for opskriftstrin

Symbol Beskrivelse
SN Indlces produkt
pntp

Indlces produkt og stegespyd

Indscet stegespyd

/A) Rer

Symbol

- —
—f -
- —

Symbol

Symbol

Beskrivelse

Konfigurer

Beskrivelse

Blceser hurtig

Beskrivelse

Intensiv vask

Afkalkning af ovnrum

Afkalkning dampgenerator

Skylning

Aflgb

Beskrivelse

Pensling

Tom ovn

Pause

Note



Ikoner for karende opskrifter

Symbol Beskrivelse Symbol

g Karer e

Opskrift foerdig-ikoner

Symbol Beskrivelse Symbol

/7 Rediger p
v/  Foerdig (o]
B o o
) 4 Eksportér

Ikoner for opskriftsstruktur

Symbol Beskrivelse Symbol

@ Seneste “E

oom
Favorit ggg
Opskriftsikoner
Symbol Beskrivelse Symbol

%

“ Oksekad

‘ Svinekad &y

;-
L (S Lam ! Y4
; vildt N
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Beskrivelse

Stop

Beskrivelse

Importér

Tilfej billede

Slet

Beskrivelse

Gruppe

Alle opskrifter

Beskrivelse

Nuggets

Grillet

Diverse

Desserter

GENERELLE OPLYSNINGER



€ HOUNO

Symbol

& & Y « ¥ @ Q

®

Beskrivelse

Fjerkroe

Kylling

Kyllinger

Kyllingestykker

Fisk

Fisk og skaldyr

Polser

Palsehorn

Teoerte

Gratin

Franskbrod

Skinke

Symbol

g

¢

I & A

W

Beskrivelse

Kage

Kager

Zblestrudel

Cupcakes

Brad

Brad

Rugbrad

Kartofler

Pommes frites

Ris og pasta

Grontsager

Favorit
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Sikkerhedsoplysninger

Lces dette dokument, fgr du bruger, installerer eller servicerer
produktet. Installation og drift skal veere i overensstemmelse med

de lokale regler og anerkendte regler for god praksis.

Installation, vedligeholdelse og reparation m& udelukkende udferes
af kvalificerede serviceteknikere. Installation og/eller service udfert
af andre end kvalificerede teknikere kan medfare personskade og/

eller beskadigelse af ovnen.

Generelle sikkerhedsanvisninger

FARE

Risiko for brand eller eksplosion

«  Opbevar ikke breendbare veesker eller gasser toet pd ovnen.
o

FARE
Risiko for personskade
+  Felg anvisningerne i denne manual ngje.

«  Serg for, at denne manual er frit tilgoengelig for alle, der
arbejder med ovnen, og at den kan bruges som senere
reference.

FARE
Risiko for klemskader

Left aldrig ovnen fra venstre side.

® Du m& ikke fjerne vindskcermen foran blceserhjulet.

Sikkerhedsanvisninger far brug

ADVARSEL
Risiko for indtroekning eller indespcerring
+  Sorg altid for, at der ikke befinder sig mennesker eller dyr i

ovnrummet, for du starter ovnen.

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3
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Sikkerhedsanvisninger under brug

> B BB PP P

FARE
Risiko for knusning
Brug altid bremsen pd roll-in-vogne.

FARE
Risiko for forbroendingsskader
Brug ovnen med forsigtighed, ndr deren er dben.

FARE
Risiko for skoldning
«  Abn deren forsigtigt for at undgd at blive ramt af damp og

varme.

FARE

Risiko for skoldning
Sprejt aldrig vand ind i ovnrummet, ndr ovnens temperatur er
over 100 °C.

ADVARSEL

Risiko for skoldning
Placer plader med varme vaesker eller produkter, der bliver
flydende under tilberedningen, under gjenhgjde i ovnen.
Veoer meget forsigtig, ndr du tager plader med varme voesker
ud af ovnen.

ADVARSEL

Risiko for forbroendingsskader
Ror ikke ved varme overflader — temperaturen pé nogle
overflader kan overstige 60 °C.

ADVARSEL
Risiko for kemiske forbroendinger
Brug aldrig ovnen under den automatiske rengaring.

ADVARSEL
Risiko for knusning
Luk altid degren med den ene hdnd pd hdndtaget for at undgd

at klemme fingrene.
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ADVARSEL

Risiko for at glide
Veer forsigtig, ndr du fjerner det brugte HydroShield-vandfilter,
da det er tungt og fyldt med vand.

Sikkerhedsanvisninger for gasovne

FARE
Kveelning og/eller eksplosion som felge af gasloeekage

Hvis du lugter gas, skal du gere folgende:
Sluk straks for gasforsyningen.
Brug ikke kontrolpanelet.
Undgd dben ild og gnister.
Ring til gasleverandegren, brug en “udendors” telefon.
Hvis lugten af gas treenger ind i et sveert tilgoengeligt
rum, skal du straks ringe til brandvoesenet og underrette
gasleverandaren.
Hvis lugten af gas er i keelderen, skal du lave udluftning i
koelderen, men ikke gé& ned i keelderen.
Kun autoriserede teknikere md reparere beskadigede
gasarmaturer.

FARE

Kveelning og/eller eksplosion som falge af gasloekage
Anbring de anvisninger, der skal fglges, hvis brugeren lugter
gas, pd et tydeligt synligt sted.
Du kan f& disse oplysninger hos din lokale gasleverander.

Personlige voernemidler

ADVARSEL

Risiko for hudirritation
Brug personlige beskyttelseshandsker for at undgd direkte
kontakt med CareCycle Clean- og CareCycle Descale-tabs.

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3 19
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Introduktion til produktet

Produktbeskrivelse

Invogq Combi og Invoq Hybrid er de perfekte ovne, hvor alle de nyeste
teknologier er blevet gjort enkle at bruge for dig.

Invog-kombiovnen kombinerer dysedamp, intelligente sensorer og integrerede
aflebs- og indlgbssystemer for at opnd en fuld dampkapacitet, der er hurtig,
effektiv og sikker.

Dampproduktionen og det automatiserede rengeringssystem styres for at
bruge mindst muligt energi og vand uden at g& pé kompromis med kvaliteten
af resultaterne.

Invoq Hybrid-ovnen tilbyder en kombination af en energieffektiv
dampgenerator med et dysedampsystem. Sammen med intelligente sensorer
og integrerede aflgbs- og indlgbssystemer leverer ovnen hurtig, effektiv og
sikker dampmeetning med hgj toethed — perfekt til intensiv dampproduktion.
PassThrough-modellen er den perfekte ovn med dobbeltder. Designet med to
dare sparer tid og reducerer potentiel kontaminering. Desuden fungerer den
som et godt blikfang, der kan udlgse impulskab.

Roll-in-systemet giver dig sikker og effektiv betjening for @get produktivitet samt
god ergonomi med en maksimal arbejdshgjde pé& 160 cm.

Anvendelser

Ovnen md kun anvendes til kommerciel madlavning, f.eks. i restaurantkekkener,
i storkekkener og industrikekkener i institutioner samt i bagerier, ncerbutikker,
servicestationer og lignende.

Ovnen md kun betjenes med hcenderne.

Ovnen mad ikke bruges til andre formdl, da det kan beskadige produktet og i
veerste fald skade mennesker.

Der md ikke anvendes instrumenter eller mekanisk veerktej, da det kan
beskadige produktet og forérsage utilsigtet adfcerd.

Producenten pdtager sig intet ansvar for felgerne af utilsigtet brug af ovnen.
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Kontrolfunktioner

Hovedmenu

Fra denne menu har du adgang til felgende funktioner:
s « "Manuel’

MANUELT OPSKRIFTER

«  "Opskrifter”

«  "CareCycle”
@ ' .+ “SmartChef”

carecvoLe SARTOHEE +  "Mere”

« Indstillinger”

Q* Menulinjen kan konfigureres. Standardindstillingerne giver dig dog mulighed for

NOSTILLINGER at gore folgende:

: 1. Toend/sluk for ovnen.
) %

2. F& adgang til "CareCycle’™-menuen.

3. Tor skcermen af uden at cendre indstillingerne.

4. skift sprog.

Du kan finde flere oplysninger om, hvordan du konfigurerer menulinjen, i
afsnittet "Andring af opstarts- og brugerprofilen”

0 @ [ 0
] 2 3 4
ouTE Menuen Manuel

I denne menu kan du veelge mellem tre tilberedningsfunktioner: |
« Dampning.

+  Konvektion.

- CombiSense/CombiSpeed.

Fra denne menu kan du indstille manuelle funktioner som f.eks.:
«  Ovntemperatur

. Aftroek

. Tilberedningstid ("Kontinuerlig tid" og "RackTimer")

+  Kernetemperatur

+  Bloeserhastighed
+  Dysedampsinterval

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3
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17:05

Aleopsiitter ¢+ Menuen Opskrifter
= Fra denne menu kan du gere fglgende:
« Tilfoje opskrifter.
+ «  Sefavoritter.
ottt e +  Se de senest anvendte opskrifter.

+  Se opskriftsgrupperne.
«  Se opskrifter i alfabetisk roekkefolge.

21:14

CareCycle Menuen CareCycle

Fra denne menu har du adgang til felgende funktioner:

A
Q; ‘ . “Turbo”
Ec

Turbo

+  "ECO”

. +  "Eco+”
@ o -

Let Medium
028 0556

«  "Medium”
+  “Intensiv”

e
EEE «  "Afkalkning af ovnrum”

Afkalkning Afkalkning
af ovarum dampgenerator

- "Afkalkning af dampgenerator”

«  “Skylning”
< "Aflgb”
SmartChet SmartChef-menu

Fra denne menu kan du gere fglgende:
Hvad tilbereder du?

+  Veelge vigtige ingredienser.
+  Vcelge tilberedningsfunktion.
«  Justere kernetemperatur, farve, tilstand, sterrelse, tid og hastighed

afhcengigt af tilberedningsfunktionen.

Fjerkre
Lam

§ Vit

® Fisk

Brgd

22
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Menuen Mere
Fra denne menu har du adgang til felgende funktioner:

xta
«ala «  “MenuPlanner”

MENUPLANNER RASKNING " . "
. Raskning

«  "Nedkeling”

+  ‘Forvarmning”

NEDKOLING FORVARMNING ° ”OpStQ rt t| mer"

'@\

TIMERSTART

21:23

indstilinger Menuen Indstillinger

Fra denne menu kan du gere folgende:
E— «  Skifte sprog, tidsformat, datoformat, lyde, enheder, tilberedningsindstillinger

Indstling for tibered og indstillinger for ovnopscetning.
. Indstille tid, dato, vandfilter, MenuPlanner, opstart, PassThrough, netvcerk og

Opsztning af Ovn

cloud-tjeneste.

Logfiler og statistik

. Finde oplysninger om softwareversion, serienummer, IP-adresse, rapporter,

Softwareopdatering

fejllog, fejlstatistik og servicetcellere.

Systemrapport

+  SI& pauseskoerm til/fra.
+ Installere software.

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3 23
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MANUELT OPSKRIFTER

*M

CARECYCLE SMARTCHEF

kg

e

INDSTILLINGER

(] ]

17:04

Kogning

Tid
In~"_"tid timer:minutter:sekunder
00:10:00
1 2 3
4 5 6

Betjening af ovnen

Brug aof SmartTouch-displayet

SmartTouch-displayet ger det brugervenligt og nemt at betjene ovnen.

For at veelge et element skal du trykke pd& knappen.
For at scrolle gennem en liste skal du troekke din finger op eller ned.

_\O/_ Brug hjulet til at justere temperaturen i intervaller p& 5
grader.

For at vende tilbage til det forrige display skal du trykke pé pil-ikonet i det
overste venstre hjgrne.

For at indtaste tid og temperatur ved hjcelp of tastaturet skal du trykke pé
displayet og holde fingeren nede i to sekunder.

_\O/_ Brug tastaturet til at justere temperaturen i intervaller pé 1
grad.

Indtast veerdien, og tryk p& den bld tast.

Hvis du vil cendre tilberedningsfunktionen, mens ovnen er i gang, skal du
veelge en alternativ tilberedningsfunktion ved at trykke pd ikonet.
Funktionen "Mere" giver dig adgang til felgende funktioner:- "Timer" -

‘Kontinuerlig tid" - "RackTimer" - "Forvarmning’ - "Afkeling"



BETJENING AF OVNEN

Kon:”e';’;ﬁon 8. Efter b sekunder vises funktionen for overlejring af fremskridt. For at g&

~ tilbage til oversigten "Manuel” skal du trykke i midten af cirklen. Hvis du vil

~~
tilfeje eller nedscette tilberedningstiden med et minut, skal du trykke p& "-1"

-
eller "+1'.
=T § 195 22100% 2 Lukket
&
Fellig Brug af fejllogfunktionen

HISTORIK TALLER

Denne funktion er kun synlig i tilfcelde af aktive fejl. Du kan altid f& adgang til

fejllogfunktionen fra menuen "Logfiler og statistik” i menuen "Indstillinger”.

95: Power failure. Oven resumed.

Advarselsikonet angiver, at der er en aktiv fejl, og du kan f& adgang til

10/06/22 11:31

fejllogfunktionen pd& en kerende ovn.

s 1. Tryk p& advarselsikonet i menuen pd startskcermen.
sorouz onst 2. Kontrollér fejlnummeret i fejlfindingsmanualen.
3. Folg retningslinjerne i fejlfindingsmanualen.
4. Kontakt din lokale servicepartner om ngdvendigt.
Veerdi Beskrivelse
"Historik" En kronologisk oversigt over fejllogs p& ovnen.
"Toeller” En oversigt over de fejl, der har vceret pd ovnen.
"Aktiv" Viser alle aktive fejl p& ovnen.
Tabel 1

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3 25
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Brug af menuen Manuel
1

*. L

~

Tryk p& "Manuel’ for at g& i manuel tilstand.
De sidst anvendte funktioner og indstillinger vises.

MANUELT OPSKRIFTER

N

3. Ovnen begynder forvarmningen.

SMARTCHEF

g

e

INDSTILLINGER

a ]

17:04

Kogning Indstilling af ovntemperaturen

1. Tryk pd& skcermen.
2. Treek din finger op eller ned for at veelge den gnskede indstilling. Eller tryk

pd displayet og hold fingeren nede i to sekunder for at bruge tastaturet.

Indstilling af tidsinterval
1. Veelg ikonet for timeren.
2. Tryk pd displayet.

26



BETJENING AF OVNEN

Konvektion 3. Treek fingeren op og ned for at veelge timer og minutter fra listen. Eller tryk

~ pd displayet og hold fingeren nede i to sekunder for at bruge tastaturet.

=

195

0 timer 10 min.

2 Lukket

@ L]

17:04

i 4. Hvis du vil bruge funktionen "Kontinuerlig tid’, skal du trykke p& ikonet Mere

og veelge "Kontinuerlig tid".
Hvis du vil bruge funktionen "RackTimer", skal du trykke p& ikonet Mere og

voelge "RackTimer".

@ Fortlobende tid

PN

N
:@ Forvarmning

i& Nedkaling
. Lukket

L

17:04

Kogning Brug af RackTimer-funktionen

RackTimer-funktionen giver dig mulighed for at indstille en timer for hver enkelt
indstik. P& denne mdéde kan du tilberede forskellige produkter p& det samme
indstik eller p& forskellige indstik i den samme tilberedningsfunktion.
RackTimer-funktionen kan bruges i disse tilberedningsfunktioner: "Dampning’,

"Konvektion" og "Combi".

1. Tryk pd ikonet Mere pd timerdisplayet.
2. Tryk pd& "RackTimer’, og der &bnes et nyt display, hvor du kan voelge mellem

et antal indstik afhcengigt af ovnens starrelse.
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1436

ComE Spesd 3. Tryk pd tiden pd det gnskede indstik.

& 150 =% 100

_,O: Du kan bruge stegespyddet pd et af indstikkene.
U

\ ! 4

_,O: Du kan redigere tid og temperatur i en lebende opskrift.
o

N\ ! 4

_,O: Abning og lukning af deren rydder indstikkene
U

4. Treek din finger op og ned pd minut- og sekundhjulet for at indstille tiden.

Eller tryk og hold nede i to sekunder pé& displayet for at bruge tastaturet.

_\O’_ Hvert indstik er indstillet til fem minutter. Hvert indstik vil
O huske den tidligere indstillede tid.

Tryk pd& ikonet Aktivér ud for tiden for at starte tiloeredningen.
6. Tryk pd "+l min." for at tilfgje et minut ekstra tilberedningstid
Tryk pd& stopikonet for at stoppe eller nulstille timeren.

Farve/hondﬁng Beskrivelse

Bl& Tilberedning.

Gul Det sidste minut af tilberednings tiden.

Gron + alarm Tilberedningstiden er fcerdig.

Rod Hvis timeren ikke er stoppet efter et minut.

+1 For at tilfgje et ekstra minut til tilberednings
Tabel 2
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17:04

Konvektion Ved hjcelp af den kontinuerlige tidsfunktion
| denne funktion kerer ovnen kontinuerligt, indtil du stopper den
eller cendrer tilberedningsfunktion.

1. Tryk pd ikonet Mere.
2. Vcelg Kontinuerlig tid".

@O Fortlgbende tid
@D RackTimer

2

4@ Forvarmning

‘;’@ Nedkgling

2 Lukket i) )

R4 L %o

17:04

Konvektion Indstilling af bloeserhastighed

Blceseren har ni hastigheder fra 20-100 %. Hvis ovnens temperatur er over 200
°C, er det kun blceserhastighederne fra 50-100 %, der er tilgcengelige.

Du kan justere blaeserhastigheden, for du starter en ny proces eller under en
igangvcerende proces.

. Tryk p& blceserikonet.
2. Veelg bleeserhastighed.

Ny Til skédnsom tilberedning af produkter som f.eks.
O\ butterdej, kager og mindre produkter skal du

bruge en blceserhastighed pd& mellem 20-50 %.

— _\O’_ Ved lave blceserhastigheder skal du tilfgje 1-2

Kogning A minutter ekstra tilberedningstid for hver 30 minutter.

100

Indstilling af aftraeksfunktionen

1. Tryk p& aftreeksikonet.
2. Skift mellem "Aben" og "Lukket".

_\O’_ Abn aftroekket for at gere overfladen p& et produkt
s sprodere.
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17:04

Konvektion Indstilling af dysedampstiden

1. Tryk pd ikonet for dysedamp.
2. Vceelg den gnskede dysedampstid.

30
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Indstilling af stegespyddets temperatur

1. Veelg ovnfunktion.
Tryk p& ikonet for stegespyd.
Tryk pd displayet, og fer fingeren op eller ned for at veelge den gnskede
temperatur. Eller tryk pd displayet og hold fingeren nede i to sekunder for at
bruge tastaturet.

4. Tryk pd ikonet Mere for at cendre tilberedningsfunktionen for stegespyddet.

Indstillinger for tilberedningsfunktionen med stegespyd

Tilberedningsfunktion Beskrivelse

‘N | Brug ‘Normal’, ndér du vil bruge kernetemperaturen til at
ormal”
bestemme, hvorndr produktet er feerdigt.

Brug "Delta-T" til langsom tilberedning til en bestemt

kernetemperatur med lav, ncensom varme.

e Ovnen opretholder en konstant temperaturforskel
mellem kernetemperaturen og ovntemperaturen.
Ovntemperaturen stiger langsomt, i takt med at
kernetemperaturen stiger. Standardindstillingen er

indstillet til 20°C.

Brug "Cook & Hold", ndr du ensker at nd en bestemt

kernetemperatur, holde maden varm, nér den er
“Cook & Hold” ) . )
foerdig, og gere kadet mart. Den er ogsa velegnet til

tilberedning om natten.

Tabel 3

17:04

Konvektion

I~
=

195

} Normal
N vetat

7 Cook&Hold

7 Lukket > )

L %
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Brug af konvektionsfunktionen

® L

MANUELT OPSKRIFTER

Tryk p& "Manuel’ i menuen pd startskcermen.
Tryk pé& konvektionsikonet.

Indstil temperaturen.

Indstil timeren eller tilstanden for stegespyddet.

+
*m
-

SMARTCHEF

Indstil bloeserhastigheden.

S

Tryk pd ikonet for dysedamp, og veelg et tidspunkt, hvor der skal tilfgjes
N damp.
L] 7. Tryk pd aftroeksikonet og veelg, om det skal veere dbent eller lukket.

INDSTILLINGER

‘o

N Indstil aftreeksfunktionen til at &bne, ndr du bager
O\' brod og wienerbrad, steger kadstykker eller gnsker

at opnd en grill-effekt.

Anbefalede indstillinger for konvektion

Produkt Tilberedningstemperatur [°C] Aftroek

Kager og kiks 145-175 Lukket

Bagning 165-185 Aben

Grille 165-185 Aben
Tabel 4

17:08

Konvektion

=
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Brug af dampningsfunktionen

.. N For at opnd& det bedste resultat skal du ikke komme
s _,O: produkterne i ovnen, far den har ndet den indstillede
- temperatur.

Tryk pd& "Manuel” i menuen pd startskcermen.

CARECYCLE SMARTCHEF Tryk pd dgmplkonet
Indstil temperaturen.
R

o

INDSTILLINGER

Indstil timeren eller tilstanden for stegespyddet.

S R

Indstil bloeserhastigheden.

® ]

Anbefalede dampningsindstillinger

17:05

< @Kogning Temperaturniveau Dampningstemperatur[°C] Produkttype

Fisk og smd grentsager.

. VIGTIGT! Damp smé
Dampning ved lav

1 00 65-90 grentsager ved 80 °C i
temperatur )
Generator 5-10 minutter for at bevare
deres farve og spredhed.
Traditionel Kad, pasta, kartofler, ris og
) 98-100
dampning rodfrugter.

Greontsager, der kraever
yderligere forarbejdning, og

til hurtigere forarbejdning
_ af hdrde rodfrugter og
Forceret dampning  100-130
frosne grentsager, pasta
og ris.
VIGTIGT! Veer forsigtig, nAr
du bruger denne funktion.

Tabel 5
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34

@ CombiSense

(@ combiSpeed

17:05

CombiSense

© e

@ Fortlobende tid

@D RackTimer

N ’
24 Fovarmning

i@ Nedkoling

17:05

CombiSense

N vetat

N cooktrold

Brug af combi-funktionen

Indstilling af CombiSense

CombiSense-funktionen giver dig mulighed for at indstille en ovntemperatur
og tilfgje en bestemt fugtighedsprocent. Funktionen regulerer automatisk

den indstillede fugtighedsprocent under hele tilberedningsprocessen, uanset
hvilken type og moengde af produkt der tilberedes.

CombiSense-funktionen minimerer svind og forbedrer produkternes udseende
0g smag.

Det foretrukne fugtighedsniveau er ndet efter 1-5 minutter afhcengigt af

mcengden af produkter i ovnen.

NPy For at opnd& det bedste resultat skal du ikke komme
_,O: produkterne i ovnen, fer den har ndet den indstillede
v temperatur.

Tryk p& "Manuel” i menuen pd startskcermen.
Tryk p& ikonet Combi.

Tryk pd ikonet Mere, og voelg "CombiSense’”.
Indstil temperaturen.

o s~ W

Tryk p& timerikonet, og indstil tiden.

Hvis du vil cendre tilstanden, skal du trykke pd ikonet Mere for at veelge
enten "Timer", "Kontinuerlig tid", "RackTimer", "Forvarmning” eller "Afkeling’".
6. Tryk pd ikonet for stegespyddet, og ovnen starter i "Normal’ tilstand.
Hvis du vil cendre tilstanden, skal du trykke p& ikonet Mere for at voelge
enten "Normal’, "Delta-T" eller "Cook & Hold".



CombiSense 7 Tryk pd ikonet for bloeser, og indstil blceserhastigheden.

BETJENING AF OVNEN

Produkt Fugtighedsniveau [%] Temperatur [°C]
Stegning 30-40 170-190
Fremstilling af sovs ved braisering af
70-80 145-165
kad
Pochering af fisk, fierkrce og sprade
90-100 7-120
grentsager
Dampning af kartofler, ris, pasta, ked
S . 100 100
OSV.
Tabel 6
N\ ! 7/
_O_ 100°C med 100 % fugtighed kan bruges som et alternativ til
g O h dampning.
o . Indstilling af CombiSpeed
CombiSpeed-funktionen giver dig mulighed for at indstille en ovntemperatur

produkter og fjerkree.

Tryk p& "Manuel” i menuen pd startskcermen.

Tryk p& ikonet Combi.
Tryk p& ikonet Mere, og veelg "CombiSpeed”.

A 0N

Indstil temperaturen.

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3

og veelge et fugtighedsniveau. Denne funktion er velegnet til braiserede

CombiSpeed-funktionen minimerer svind og forbedrer produkternes udseende
og smag. Du kan veelge mellem ti forskellige fugtighedsniveauer.

S~ For at opnd det bedste resultat skal du ikke komme
_,O\_ produkterne i ovnen, far den har ndet den indstillede
Y temperatur.
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17:04

Combispeed 1. Tryk pd timerikonet, og indstil tiden.

Hvis du vil cendre tilstanden, skal du trykke pd ikonet Mere for at veelge
enten "Timer', "Kontinuerlig tid", "RackTimer’, "Forvarmning” eller "Afkeling’".

2. Tryk pd ikonet for stegespyddet, og ovnen starter i "Normal” tilstand.
Hvis du vil cendre tilstanden, skal du trykke p& ikonet Mere for at veelge
enten "Normal’, "Delta-T" eller "Cook & Hold".

© 3. Tryk pd ikonet for bloeser, og indstil bloeserhastigheden.

@O Fortlgbende tid
@D RackTimer

A s Anbefalede fugtighedsniveauer

¥4 Nedkoling

Produkt Fugtigheds- Temperatur [°C]
niveau
Stegning 30-40 170-190
04 Fremstilling af sovs ved braisering af kad 70-80 145-165
CombiSpeed
Pochering af fisk, fjerkrce og sprode
90-100 7-120
grontsager
C)
Dampning af kartofler, ris, pasta, ked osv. 100 100
Tabel 7
N vetat Py
6 A coosrons _O_ 100°C med 100 % fugtighed kan bruges som et alternativ til
g O A dampning.

17:04

CombiSpeed

®

90
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17:04

Kogning Automatisk forvarmning af ovnen

Den automatiske forvarmningsfunktion sikrer, at ovnrummet er grundigt
opvarmet, inden du starter en tilberedningsproces. Funktionen kompenserer for
varmetab ved &bning og lukning af ovnen og sikrer et ensartet slutresultat.

_\O'_ Indstil forvarmningstemperaturen til 10-20 % over den gnskede

sk temperatur.

N\ ! 4

_O_ Du kan justere delta-indstillingerne i menuen "Indstillinger”. Se

/ O A afsnit “ZAndring af indstillingerne for CookTimeCorrection”.
Convection Automatisk nedkgling af ovnen

Hvis du cendrer temperaturen voesentligt, f.eks. fra 200 °C til 80 °C, vises en
popup-menu, der foresldr, at du &bner ovnderen eller beder ovnen om at kele

Cool down ned. Der lyder en alarm, nér temperaturen er ndet.

Do you want to activate rapid Cool
down? You will be notified when the
oven is ready.

Open door for fast cooling

N For at opnd det bedste resultat skal du indstille
O\' nedkolingstemperaturen til 20 °C lavere end den gnskede

temperatur for den noeste tilberedningsfunktion.
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Al opskifier ¢ ¢ Brug af menuen Opskrifter
=
Ovnen kan rumme 1500 opskrifter. Hver opskrift kan indeholde op til 15 forskellige
+ trin. Et scet forudindstillede opskrifter er installeret i ovnen fra fabrikken.

Opret opskrift Baguette
010

Bread Bread rolls Brioche
013+5 o1 +i

Broccoli [ Chocolate
on 027 brownies

o5+ 1

Ny opskift Oprettelse af en opskrift

Oprettelse af opskriftens indhold

3

1. Tryk pd "Opskrifter" i menuen pd startskoermen.
2. Tryk pd "Opret opskrift".
3. Tryk pd "Navn'.

+ Tilfgj trin

Total tid: -~

17:05

« 4 Y 4. Indtast opskriftens navn.

5. Tryk pd favorit-ikonet for at tilfgje opskriften til favoritvisningen.
— 6. Indtast en beskrivelse om ngdvendigt.

-6 7. Tryk pd ikonet Feerdig.

e 8. Tryk pd "Billede’, hvis du vil tilfgje et billede.

% Grupper Tildel til gruppe

9
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21:16
|

Du kan veelge mellem et scet forudinstallerede farvefotos og

Veelg billede S /
',O\' gr&toner-ikoner, eller du kan uploade dine egne billeder via
v USB-forbindelsen.
Du kan finde flere oplysninger i afsnittet “Import af et billede via
usB”.

9. Tryk pd "Grupper’, hvis du vil tildele opskriften til en gruppe af opskrifter.
10. Tryk p& "Opret gruppe” for at oprette en ny gruppe.
1. Indtast gruppens navn, og tryk pd ikonet Feerdig.
Hvis du allerede har et scet grupper, skal du veelge den gruppe, som
opskriften herer til.
12. Tryk p& ikonet Feerdig for at gemme opskriften.
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X OpsKrift

E] Baguette

(]

~
=X Konvektion

& 180°C # 100% )= Tlikket

Total tid: 0:10

X Rediger

E] Baguette

2@ Forvarmning
1
& 230

7S Insert product

=~ 5
== Konvekilgg

§175¢c 7

=~ "
== Konvektion

& 180°C 7% 100% §}f Aben

+ Tilfgj trin

Total tid: 0:12 + 18

40

Oprettelse af opskriftstrinnet

Na&r du har oprettet opskriften og tilfajet opskriftsoplysningerne,
skal du gere folgende:

1. Tryk pd "+ Tilfgj trin”.

2. Veelg de trin, der er nodvendige i opskriften.

3. Fortscet med at tilfgje trin, indtil du har oprettet opskriften.

A, For at sikre ensartede tilberedningsresultater
'O' skal du bruge "Forvarm” som det ferste trin og
o derefter "Bemcerk” som det nceste trin for at

afscette tid til at scette produktet i ovnen.

NN Brug et "‘Bemacerk’-trin pd et hvilket som helst
N /~ tidspunkt i opskriftsprogrammet til at oprette en

alarm eller til at formidle oplysninger til brugeren.

Nd&r ovnen er forvarmet, holder den temperaturen

i ti minutter, mens du fylder produkterne i ovnen.

4. Tryk pd ikonet Feerdig.

Flytning af et opskriftstrin

Du kan cendre roekkefelgen af trinene i en opskrift.
1. Tryk pd& "Opskrifter” i menuen pd startskcermen.
Veelg den opskrift, du ensker at cendre.

Tryk pd ikonet Rediger.

Tryk p& det trin, du vil flytte, og hold det nede.

o s w N

Flyt trinnet til den gnskede position.



N . Brug af en opskrift
e 1. Tryk pd "Opskrifter" i menuen pd startskcermen.
2. Tryk p& den gnskede opskrift.

@8 Kogning

& 100 72 100%

_\O/_ En oversigt over opskriftens detaljer
O vises.

3. Tryk pd "Start".

Total tid: 0: {i¥AR

Redigering af en opskrift

P Ere 1. Tryk pd "Opskrifter" i menuen pd startskcermen.
i 2. Tryk p& den enskede opskrift.
OESS (GL: 8. Tryk pd ikonet Rediger.
4. Foretag de ngdvendige cendringer.
5. Tryk pd ikonet Feerdig.
Start
Rediger Tilfgjelse af en eksisterende opskrift til favoritter

1. Tryk pd "Opskrifter” i menuen pd startskoermen.
Tryk p& ikonet Rediger.

Tryk p& den enskede opskrift.

Tryk p& favorit-ikonet.

Baguette
Small

7 Detaljer

ok W N

Tryk pd ikonet Foerdig.
@ Vzlg billede

@ Kopier opskrift

@ Slet opskiift

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3
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. Rediger Kopiering af en opskrift
E]Béguene Denne funktion er en nem mdde at oprette specifikke opskrifter med
* betalerom opsiit et lignende indhold.
+ (1]} Kopter opskeit 1. Tryk pd "Opskrift” i menuen pd startskcermen.
U (0] sictopsii 2. Veelg den opskrift, du vil kopiere.
© .o 3. Tryk pd ikonet Rediger.
" e R e 3w 4. Tryk pd ikonet Mere.
e . ={Konvektion 5. Tryk pd “Kopiér opskrift”.
& 180°c % 100% §1f Aben
N\ ! 4
+ Tilfoj trin _O_ Du har et par sekunder
Total i 0121 1 ’ O ) til at fortryde dit valg.
Opskriften kopieres og navngives "Opskriftsnavn_kopi".
10 7. Zndr navnet pd opskriften.
Alle opskrifter )
Gem den nye opskrift.
|
+
e e ot
. Rediger Sletning af en opskrift
[E]Béguette 1. Tryk p& "Opskrift’ i menuen pd startskcermen.
Y —— 2. Veelg den opskrift, du vil slette.
| F1 corier opiit 3. Tryk pé ikonet Rediger.
0 stetopskt 4. Tryk pd ikonet Mere.
T 5. Tryk pd "Slet opskrift”.

8 175°C 2 70% S Lukket 23 10s

~ .
== Konvektion ]

* Gare o o _\O’_ Du har et par sekunder
til at fortryde dit valg (6).

+ Tilfgj trin

Total tid: 0:12 + 10
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11:47

Home screen Indstilling af QSR-position

Home

Z&ndring af opstartsprofilen til "QSR”
1. Serg for, at du er logget ind som superbruger.

MenuPlanner

QSR

Tryk p& "Indstillinger” i menuen pd startskcermen.
Tryk p& "Generelle indstillinger.

Tryk pd "Start- og brugerprofil.

Tryk p& "Startskoerm”.

Tryk p& "QSR".

o oA W

Navngivning af overskrifter p& siden

1. Indstil opstartsprofilen til "QSR". Se afsnit "£ndring af opstartsprofilen til
"QSR™ pd side 43.

Tryk pd "Rediger”.

Dobbeltklik p& "QSR-overskrift”

Indtast navnet pd siden.

Tryk pé "Udfert”.

o A 0N

6. Tryk pd"+" og tilfej de relevante opskrifter.
7. Tryk pd "Udfert".

Veelg opskrift

Baguette
0:10

Bread rolls
1+
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21:44

NEShlling L&sning af startskaermen

Du kan l&se brugerrettighederne, s& brugeren ikke kan redigere opskrifterne og
kun har begreenset adgang til indstillingerne.

1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd startskcermen.

Veelg bruger
- 2. Tryk pd ikonet I&st, og serg for, at ovnen er indstillet til "Superbruger”.
3. Tryk pd "OK".
4. Tryk pd "Generelle indstillinger.
Start- ogzl:‘r:gerproﬁl 5. Tryk pd "Start- og brugerprofil”.

6. Tryk pd "Opstartstilladelse’”.

) 7. Voelg "Bruger".

8. Genstart ovnen.

Opsztning af menulinje >

Genstart efter stromsvigt [—

Se "&ndring af bruger” for at I&se startskoermen op.

21118

Deaktivering af QSR-funktionen

Start- og brugerprofil a
1. Z&ndr brugerindstillingerne til "Superbruger”. Se afsnit “£ndring af
tskeerm Hjem

bruger”.

Opstartstilladelse Superbruger . e . . o

2. /A&ndr startprofilen til "Hjem" eller en af de andre indstillinger. Se
Opsztning af menulinje >

afsnit "£ndring af opstartsprofilen til "QSR™.

Genstart efter stramsvigt
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17:05

Aueopskﬂﬁer& p Brug af USB-funktionen
=}
USB-porten (A) er placeret i hgjre side af ovnen.

Du kan eksportere og importere indstillinger, billeder, MenuPlanner-opskrifter

+

Opret opskrift Baguette
010

Se=

Brioche

Import af en opskrift
. Fjern den beskyttende silikoneprop fra USB-porten.

og opskrifter via USB-porten og derefter overfere dem til en anden Invog-
ovn. Du kan ogsd importere opskrifter fra TOUCH-ovne, der er produceret fra
september 2012 til oktober 2022.

2. Indscet et USB-stik
3. Tryk pd "Opskrifter” i menuen pd startskcermen.
4. Tryk p& USB-ikonet.
5. Tryk pd "Importér opskrifter”.
6. Tryk pd den zip-fil, du vil importere.

&, Eksporter opskrifter

&, Eksporter HACCPs

Opret opskrift Baguette Eaguine
Erwoch%
¢ Importer opskrifter 7. Veelg de opskrifter og/eller QSR-overskrifter, du vil importere.

6 pest recipe_29062022.zip
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Alle opskrifter ' 1. Tryk pd& "Importér opskrifter” for at importere de valgte opskrifter.
e : 2. Markér feltet for de elementer, du vil fjerne.

ﬁ Eksporter opskrifter

&, Eksporter HACCPs

+

Opret opskrift Baguette Baguette
010

Bread rolls

Broccoli Cauliflower
on 027

: 3. Tryk pd Import”.

Vzela anckrifter

Import

Ved at markere felterne fjerne du
den eksisterende type opskrifter

4. Tryk pd "Ja" for at bekroefte dit valg af, hvad der skal importeres.

Overskriv opskrifter
Overskriv grupper

Vizeln anskrifter ' 5. Fjern USB-stikket.
Confirm 6. Scet den beskyttende silikoneprop i igen.

Du er ved at importere:
26 opskrifter
13 grupper

0 MenuPlanner-grupper

Du fjerner:
57 eksisterende opskrifter
13 eksisterende grupper
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— °P3k”f‘e@ ‘ Eksport af en opskrift
=] . Fjern den beskyttende silikoneprop fra USB-porten.

2. Indscet et USB-stik.

+ E . 3. Tryk pd "Opskrifter” i menuen pd startskcermen.
4. Tryk p& USB-ikonet.

Opret opskrift Bﬁgue((e

EEI

Broceoli Cauh Chocolate
on browmes

Ale opekiifter ¢~ 5. Tryk p& "Eksportér opskrifter”.

W importer opskrifter
ﬂ Eksporter opskrifter
&, Eksporter HACCPs

+

Opret opskift Baguette Eagutls

2==

Bread Eread rolls
i8

E]EE

Brioche Em c;h Laul\ﬂo\lsr
on+id

Vzelg opskrifter 6. Vcelg de opskrifter og/eller QSR-overskrifter, som du vil eksportere.

7. Tryk pd& det hgjre ikon.

OPSKRIFTER GRUPPER MENUPLANNER

v
oos

v/ 923 |«

Alle opskrifter QSR-overskrifter B:

Bread rolls Broccoli
o1+1§ i 0.
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21:22

Indtast filnavn

q/w e r t y u o p &

a|ls|d|f|log|[h|ji|k|l|e]|n

3
=
o

21:22

Vzela nnskrifter

Succes

Fjern USB-stik

-

48

8. Indtast navnet pé opskriftsfilen.
N\ ! 4
_Q_ Vi anbefaler, at du navngiver og daterer filen
e for at gere det nemmere at navigere.
9. Tryk pd ikonet Feerdig.
10. Tryk p& "Afslut”.
1. Fjern USB-stikket.
12.  Scet den beskyttende silikoneprop iigen.
Du kan kun uploade filer fra et USB-stik, hvis filerne er
VIGTIGT!

gemt i en mappe med navnet "Opskrifter”.

! Ovnen opretter automatisk en mappe pd USB-stikket

O' med navnet "Opskrifter”. Den downloadede opskriftsfil vil

o blive gemt i mappen som en .txt-fil med opskrifter med
standardikoner eller zip-filer med opskrifter og billeder.



X Rediger

Opskiftsnavn

Baguette

Forklaring

Small

8

. Billede Veelg billede

% Grupper Tildel il gruppe

Veelg billede

Mame

&[]
[ARRecipes]
[Backup]

( [Custnmlmages])
[Haccp]

[PlatformUpdate]
[Recipes]
[recovery]
[Reports]

BETJENING AF OVNEN

Import af et billede via USB

.

© O N o> o bk W

Fjern den beskyttende silikoneprop fra USB-porten.
Indscet et USB-stik.

Tryk p& "Opskrifter” i menuen pd startskocermen.
Tryk pé& den opskrift, som du vil tilfgje billedet til.
Tryk p& ikonet Rediger.

Tryk p& ikonet Mere.

Tryk pd "Detaljer om opskrift.

Tryk p& "Indstil billede”.

Tryk pd "USB-stik’, og veelg det relevante billede.

Serg for, at billederne er gemt i mappen "Invoq\
Customimages” p& USB-stikket.

VIGTIGT! Du kan finde flere oplysninger om, hvordan du indstiller den

korrekte mappestruktur p& USB-stikket, i afsnittet "Verifikation
af USB-stikket" i servicemanualen.
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50

17:06

Alle opskrifter

¥ importer opskrifter 4

&, Eksporter opskrifter

&, Eksporter HACCPs

Opret opskrift Baguette Baguette
010 010

Bread rolls

HACCP

Veelg tidsperiode

Fra

Rapporter kopieret.
Fjern USB-stik

Brug af HACCP-funktionen

Ovnen registrerer automatisk HACCP-filer hver gang en opskrift, et SmartChef-
eller CareCycle-program er afsluttet. Disse filer gemmes i 60 dage og kan
downloades direkte i PDF-format.

Fjern den beskyttende silikoneprop fra USB-porten.

2. Indscet et USB-stik.

3. Tryk pd "Opskrift" i menuen pd startskcermen.
4. Tryk p& USB-ikonet.

5. Tryk pd "Eksportér HACCP'er".

6. Vcelgen 'Fra’- og 'Til'-dato.

7. Tryk pd download-ikonet i gverste hgjre hjorne.
8. Tryk pd "Afslut”.

9. Fjern USB-stikket.

10. Scet den beskyttende silikoneprop iigen.

Ovnen opretter automatisk en mappe pd USB-stikket med navnet "ONE". |
mappen "ONE" findes der en "HACCP"-mappe, hvori de downloadede filer er
gemt.

HACCP-filerne indeholder en graf, der viser den indstillede og faktiske

temperatur for ovnrum og stegespyd. Temperaturerne registreres hvert minut.



BETJENING AF OVNEN

17:08

SmartChef Brug af SmartChef-menuen

Hvad tilbereder du?
Vaslg din vigtigste ingrediens? forudindstillede tilberedningsfunktioner til en rcekke forskellige produkter.

Brug SmartChef til automatisk tiloeredning. Denne funktion giver en roekke

W Okse 1. Tryk pd "SmartChef" i startskcermsvinduet.

% ois 2. Tryk pd& den produkttype, du vil tilberede.

& o= 3. Tryk pd den tilberedningsfunktion, du gnsker at bruge.

o Lam 4. Juster om ngdvendigt kernetemperatur, farve, tilstand, starrelse og

g v hastighed.

. 5. Tryk pd listeikonet for at se opskriften.

S Tryk p& "Start”.
\ ! 4
_O_ Ovnen begynder forvarmning og giver en alarm, nér den er
’ O A klar.

sz;:tu;)hef
-0 7. Indscet stegespyddet om ngdvendigt, og hvis der anmodes om det.

Okse

in foretrukne madlavningstilstang

8. Tryk pd "Bekrceft” efter indloesning.

Grillning

N&r SmartChef er foerdig med tilberedningen, bliver du bedt om at gemme

Stegning

opskriften som en favorit.

Tilberedningsfunktioner til kad

Bruning

Brasering

Produkt Okseked Svinekad Fjerkroe Lam Vildt Fisk
"Grilhing” X X X X X X
"Stegning” X X X X X X
‘Dampning” X X X X X X
SmartChef "Paneret” X X X X X X
220
Okse Grillning ‘Bruning’ X X X X X
Vores anbefalinger til tilberedning
‘Braiseret’ X X X X X
Indstil kernetemperatur
nC 0 “Sprodt y
‘ e skind”
Indstil farve
Tabel 8
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21114

carecyce Brug af CareCycle-menuen

ADVARSEL

Risiko for hudirritation

«  Brug personlige beskyttelseshandsker for at undgé
Vedum direkte kontakt med CareCycle Clean- og CareCycle
Descale-tabs.

]
(11
HEN

da;'\dpse:e‘rr‘gmr ADVARSEL
Risiko for kemiske forbroendinger
«  Brug aldrig ovnen under den automatiske rengering.

Start af en CareCycle-vask

1. Tryk pd "CareCycle” i menuen pd startskcermen.
Veelg den type vask, du vil bruge.
Serg for, at ovnen er tom, og tryk pd& "Ja".

Tom Ovn

Fjem eventuelle plader og r

Abn ikke deren under vask for at undgd at afbryde
VIGTIGT!
vaskecyklussen.

4. Placer det antal CareCycle Clean-tabs, der er nedvendige for den
Er ovnen tom? specifikke vaskecyklus, i sien.
5. Tryk pd'Ja"

Vaskecyklussen starter.

Hvis rengeringscyklussen afbrydes pd grund of f.eks. stramafbrydelse, starter
ovnen en automatisk skylning straks efter tcendingen for at sikre, at der ikke er
nogen kemiske rester tilbage i ovhrummet.

S J

Tilfgj 1 CareCycle
Clean tabs

T

711

Er CareCycle Clean tabsen
placeret korrekt?

52



BETJENING AF OVNEN

Typer af vaskecyklusser

Vask Beskrivelse Tid
[HH:MM)

“Turbo” Hurtig rengeringscyklus til afvaskning 00:15

mellem tilberedninger.

o Mere miljgrigtig version af den medium 02:41
co
vask.
o Mere miljgrigtig version af den intensive 03:39
co*
vask
“Let” Velegnet til en let tilsmudset ovn. 00:28
“Medium” Velegnet til en moderat tilsmudset ovn. 00:56
“Intensiv” Velegnet til en meget tilsmudset ovn. 01:16
"Afkalkning af Fjerner kalk i ovnrummet og aflebet 00:15
ovnrum”
"Afkalkning af Fjerner kalk i dampgeneratoren s
dampgenerator”
“SkyIning” En kort vask uden kemikalier. 00:15
“Aflob” Tommer ovnens ovnrum og aflab 00:01
Tabel 9

*Kun relevant for Invoq Hybrid-ovne. Tiden afhcenger af moengden af kalk i

dampgeneratoren.
=) Afkalkning af ovnrummet
-~ 1. Tryk pd "CareCycle" i menuen pd startskcermen.
Tilfgj 2 CareCycle 2. Tryk p& "Afkalkning af ovnrum”.
A,,Bﬁ??f‘_lﬁf@bs 3. Serg for, at ovnen er tom, og tryk pé "Ja".
j = 4. Placer det ngdvendige antal CareCycle Descale-tabs i filteret.
5. Trykpd Ja".
6. Afkalkningen af ovnen starter

Er CareCycle Descale tabsene
placeret korrekt?
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Er CareCycle Descale tabsene lagt

54

Tilfgj 2 CareCycle
Descale tabs

3

i sidebeholderen?

Afkalkning af dampgenerator
Kun relevant for Invog Hybrid-ovne.

1.

oo N w N

Tryk pd& "CareCycle” i menuen pd startskoermen.

Tryk pd& "Afkalkning af dampgenerator”.

Serg for, at ovnen er tom, og tryk pé& "Ja".

Placer den ngdvendige mcengde CareCycle Descale-tabs i rummene.
Tryk pd "Ja".

Afkalkningen af dampgeneratoren starter.



MENUPLANNER

17:09

Forvarmning

A
A
A

Preheat

Done

5

BETJENING AF OVNEN

Brug af menuen Mere

Forvarmning af ovnen

SIS N

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3

Tryk pé& "Mere" i menuen pé startskoermen.

Tryk p& "Forvarmning'”.

Tryk p& temperaturdisplayet.

Troek din finger op og ned pd temperaturhjulet for at indstille temperaturen.
Ovnen begynder at forvarme, og du kan felge udviklingen i det nederste
venstre hjerne af displayet.

Tryk p& "Afslut’, ndr ovnen har ndet den valgte temperatur.

! Hvis du bruger "Forvarmning” som et trin i dine opskrifter,

4
O' anbefaler vi, at du indstiller en tid pd& 1-2 minutter for at

o opnd den bedste forvarmningstilstand. Tryk pd "Vent under

forvarmning" (7), og indstil tiden.
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MENUPLANNER

FORVARMNING

Cool down

Done

56

Afkgling af ovnen
Brug nedkelingsfunktionen, hvis du ensker at nedkele ovnrummet, f.eks. ndr du

skifter fra én tilberedningsfunktion til en anden.

1.

ISR

Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.

Tryk p& "Afkeling’.

Tryk pd& temperaturdisplayet.

Troek din finger op og ned pd temperaturhjulet for at indstille temperaturen.
Eller tryk pd displayet, og hold fingeren nede i to sekunder for at bruge
tastaturet.

—,O: Abn deren for at opnd hurtigere nedkaling.

Tryk pd "Afslut” for at afslutte nedkelingen.



MENUPLANNER

§

NEDK@LING FORVARMNING

'Qv\

TIMERSTART

L)

21:16

Raskning

xts
L

17:09

Raskning

1

and & 35°C q&s0%

(]

BETJENING AF OVNEN

Brug af raskefunktionen
Brug raskefunktionen til produkter, der skal raskes for bagning. Kel ovnen ned

inden raskning.

_\O/_ Feerdigbagte produkter skal ikkeraskes.
O Forbehandlede produkter skal optes og bages.

Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.

2. Tryk pd& "Raskning".

3. Indstil temperaturen og timeren.

4. Hvis du vil cendre bloeserhastigheden, skal du trykke pd ikonet for bloeser
og indstille bloeserhastigheden.

5. Ovnen starter raskefunktionen, og du kan felge udviklingen pd displayet.

6. Tryk p& "Afslut”.

Anbefalede indstillinger for raskning

Produkt Temperatur [°C] Minutter [min] Ejoooserhostighed
Brod p& 400-800 g 32 45 30-50
Boller pd 60-200 g 36 25 30-50
Baguettes p& 60-200 g 36 25 30-50
Tabel 10
\ For at sikre et optimalt
asknina N s
i _O_ raskemiljg anbefaler vi en
. O h maksimal blceserhastighed pé
50 %.

Faerdig

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3
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OPSKRIFTER

[ >3 [
. n

+ -

CARECYCLE SMARTCHEF

&

INDSTILLINGER

() %o

NEDK@LING FORVARMNING

@

TIMERSTART

15:16

MenuPlanner

A

Opret menu Menu 1

58

Brug af MenuPlanner

Med funktionen MenuPlanner kan du tilberede mange forskellige retter pd
samme tid. De integrerede timere giver dig automatisk besked om, hvorndr
du skal indscette og fjerne retter fra ovnen, hvilket sikrer proecis og rettidig
effektivitet i kakkenet.

For du begynder at bruge MenuPlanner, skal du serge for at have oprettet

menuer, der er kompatible — menuer, der bestdr af opskrifter med falgende

egenskaber:

«  Opskrifterne har den samme tilberedningsfunktion, f.eks. konvektionsvarme,
og de samme tilberedningsparametre, f.eks. temperatur og tid.

«  Opskrifterne omfatter kun ét trin.

- Temperaturen i opskrifterne kan svinge 10 °C over eller under den indstillede
temperatur for den fagrste valgte opskrift i en menu.

MenuPlanner er tilgoengelig i disse tilberedningsfunktioner: "Dampning’,

‘Konvektion” og "Combi".

Adgang til MenuPlanner
1. Tryk p& "Mere" i menuen pd& startskoermen.
2. Tryk pd& "MenuPlanner”.

Oprettelse af en menu

1. Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.
2. Tryk pd "MenuPlanner”.

3. Tryk pd "Opret menu”.



BETJENING AF OVNEN

21:44 o n " . o
. S 4. Tryk p& "MenuPlanner navn’, og indtast navnet pd menuen.

MenuPlanner-navn

\Q’ Navnet mé& hgjst voere pd 24 tegn for at
sikre en optimal brugeroplevelse.

5. Tryk pd ikonet Feerdig.

MenuPlanner 6. Tryk pd ikonet Mere, og du kan veelge mellem:- MenuPlanner-detaljer -

Kopiere - Slette

Menu 2 7. Veelg en funktion, og tryk p& ikonet Feerdig.

N 4 .
_O_ Menuerne vises
Recipe 2 A N . .
’ i alfabetisk roekkefolge.

+ Tilfgj opskrift

21:44

MenuPlanner

Redigering af en menu
1. Tryk pd& "Mere" i menuen pd startskaermen.
+ 2. Tryk p& "MenuPlanner".
3. Tryk pd ikonet Rediger.

Opret opskrift Abaguette Baguette

010]180°C

Meringue Recipe 1
--175°C 0101150°C
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21:45

Rediger 4. Tryk pd redigeringsikonet p& den menu, du vil redigere.
5. Tryk pd "Rediger”.
6. Foretag de nedvendige cendringer.
e 7. Tryk p& ikonet Feerdig.
Reﬂcj:;;er ; Kopiering af en menu

1. Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.

2. Tryk pd& "MenuPlanner”.
Setmen e 3. Tryk pd ikonet Rediger.
4. Tryk pd redigeringsikonet p& den menu, du vil redigere.
i 5. Tryk pd "Kopiér".

Rediger

7/ Rediger

0 Kopier

W Slet

60
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Rediger v
g
_ aain
6
Opret menu Menu 1

Redig 4 ¢y v
o_ (2
+ 1 2

Opret menu Menu 1

21:45

Rediger

7/ Rediger

B Kopier

Tl Slet

6. Menuen kopieres og f&r navnet "Menu name_copy".
7. Tryk pd redigeringsikonet i den kopierede menu.

8. Tryk pd "Rediger”.

9. Tryk pd navnet, og cendr navnet p& menuen.

10. Tryk pé& ikonet Feerdig.

Sletning af en menu

1. Tryk pd& "Mere" i menuen pd startskcermen.
Tryk pé& "MenuPlanner".

Tryk p& ikonet Rediger.

A 0N

Tryk pé redigeringsikonet p& den menu, du vil slette.

Tryk p& "Slet”.
Tryk pd ikonet Foerdig.

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3
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21:44

MenuPlanner

Oprettelse af en opskrift i &t trin til MenuPlanner

1. Tryk pd "Mere" i menuen pd startskcermen.
Tryk p& "MenuPlanner”.
Tryk pé& "Opret menu’, hvis du vil oprette en ny menu med et-trinsopskrifter,
eller tryk p& en eksisterende menu, som du vil tilfeje en ny et-trinsopskrift til.

Verngee Tt Du kan finde flere oplysninger om oprettelse af en menu pd "Oprettelse af
en menu”.
" N 4. Tryk pd "+ Tilfg] opskrift'.
[3 Navn
o : 5. Tryk pd "Opret opskrift".

MenuPlanner

. Du kan finde flere oplysninger om redigering af en eksisterende opskrift p&

ais | | aamn "Redigering af en opskrift”.
6. Tryk pd "Navn', og indtast opskriftens navn.

Create recipe Baguette Baguette
75 0101176°C

010/175°C
d s
0:10]175°C 5

_\O'_ Du kan ogsé tilfgje en beskrivelse
eller et billede.

62
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21:45

x Opskrift 7. Tryk pd ikonet Foerdig.
[E]Bagme ) 8. Tryk pa '+ Tilfgj trin".

8

+ Tilfgj trin

Total tid: -~

21:45

Gruppe 9. Tryk pd tilberedningsfunktionen - "Dampning’, "Konvektion" eller "Combi”.

21:16

Konvektion 10. Veelg tilberedningsparametre som f.eks. temperatur, tid og
bloeserhastighed.
1. Tryk p& ikonet Feerdig.
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Tildeling af en opskrift til en menu
1. Veelg den menu, som du vil tilfgje en opskrift til.
2. Tryk pd ikonet Rediger.

E] Boguett

o 3. Tryk p& "+ Tilfoj opskrift".

MenuPlanner

3

+ Tilfgj opskrift

MenuPlanner - 4. Vcelg de opskrifter, du vil tilfgje til menuen.

-\O/- N&r du veelger en opskrift, fremhceves de opskrifter, der

v ligger inden for samme delta, s& du fdr et overblik over de
opskrifter, du kan tilfgje til en menu.
Serg for, at der er et grent flueben pd alle de opskrifter, du

vil tilfgje i din menu.

5. Tryk pd ikonet Foerdig.
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Zndring af tilberedningsparametre

Hvis du vil cendre en eksisterende opskrift i ét trin, som er en

del af andre menuer, skal du serge for at kopiere opskriften.
VIGTIGT! Ellers overskriver du opskriften og risikerer, at opskriftens

delta cendres, s& opskriften ikke lcengere er en del af de

oprindelige menuer.

Veelg den menu og den opskrift, som du vil cendre
tilberedningsparametrene for.
Tryk p& ikonet Rediger.

Tryk p& opskriften.
Tryk pé& ved opskriftstrinnet.

15:20

Rediger

SN AN

Tryk p& "Rediger”

Baguette

=X Konvektion

§ 175 5 Lukket 33 10s

/ Rediger
rD Kopier

X Fjemn

21:45

v 6. Vcelg den gnskede tilberedningsfunktion.
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Konvektion 7. Vcelg de gnskede tilberedningsparametre, f.eks. temperatur og tid.

8. Tryk pd ikonet Feerdig.

2 Lukket "}

21:44

MenuPlanner

Start af MenuPlanner
1. Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.

+ = @ 2. Tryk pd "MenuPlanner”.
3. Tryk p& den menu, du vil starte.

Opret opskrift Abaguette Baguette

2=

0:10

Meringue Recipe 1
175 0101150°C

4. Tryk pd "Start".

E] Baguette
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5

010

Indstik er tomt

Indstik er tomt

Indstik er tomt

Indstik er tomt

Indstik er tomt

Indstik er tomt

L)

Baguette Baguette Baguette
010 010

0

1 m‘wuo
2 m‘wuu
3 m‘mnu
4 m‘mnu
5] r—ﬂmun

Waiting for product
Waiting for product
Waiting for product
Waiting for product
Waiting for product

Rack empty

Rack empty

Rack empty

Rack empty

Rack empty

L

B.

6.
7.

BETJENING AF OVNEN

Hold fingeren pd& den opskrift, du vil tilberede, og troek den til det enskede

indstik.

S~ | stedet for at troekke og slippe kan du trykke p& indstikket

_,O: og veelge op til tre opskrifter, der skal tilfojes. Bekroeft ved at
- trykke pd indstikket igen, og der oprettes en TablePlanner.

N Du kan flytte en opskrift fra et indstik til et andet ved at

_,O\_ holde fingeren pd& opskriften for at flytte den og traekke den
Y til det enskede indstik.

N ! 4

_,O: Abning og lukning af deren starter og rydder indstikkene.
u

Ovnen begynder forvarmningen.
Scet maden i ovnen, ndr symbolet for indscetning i ovnen vises.

67
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Brug af funktionen TablePlanner

Med TablePlanner-funktionen kan du kombinere op til tre forskellige produkter
med én timer. Du skal blot veelge dit menupunkt, og ovnen fortceller dig,
hvorndr du skal scette hvilket produkt ind, og de vil voere klar til servering p&

dstik er tomt ) samme tid.
Indstik er tomt )

Indstik er tomt

Indstik er tomt 1. Tryk pd "Mere" i menuen pd startskoermen.
incstiketomt 2. Tryk p& "MenuPlanner".
Indstik er tomt o
, 3. Tryk pa den enskede menu.

Indstik er tomt
Indstik er tomt 4, Tl’yk pé "Start”.
CSHREEOM! 5. Tryk pd det snskede indstiknummer.

= 6. Tryk pd de opskrifter, der skal tilberedes sammen. Du kan tilfgje op til tre

i)

opskrifter, der skal tilberedes sammen.
7. Tryk pd indstiknummeret igen, og ikonet TablePlanner vises.

Hvis ovnen ikke er forvarmet, begynder ovnen forvarmning.
9. Scet maden i ovnen, ndr ikonet for indscetning i ovnen vises. Ovnen

) informerer dig om, hvad der skal scettes ind som faerste, anden og tredje

© ting.
WA stik er tomt

Indstik er tomt |

= v~ CookTimeCorrection-intelligensen kompenserer automatisk for
ndstik er tomt
T Tp— r ,O\ temperaturcendringer, f.eks. nér deren er blevet &bnet for at
, U e . . ‘
Indstik er tomt tilfoje eller fierne produkter, hvilket sikrer perfekte resultater hver
Indstik er tomt
gang.

Indstik er tomt

Indstik er tomt

Indstik er tomt
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Brug af funktionen Opstartstimer

m Opstartstimer-funktionen starter og forvarmer automatisk ovnen, s& den er klar
MENUPLANNER RASKNING til en bestemt opskrift.

Funktion Beskrivelse
. TR "Single timer” Starter en opskrift pd et valgt tidspunkt og en valgt
dato.
"Tilbagevendende Starter en opskrift pd et valgt tidspunkt og en valgt
T timer” dato og gentager den hver uge.
Tabel Tl

21:16

< Timerstart

1. Tryk pd& "Mere" i skcermens menu.
3 2. Tryk pd "Opstartstimer”.

i 3. Veelg, om du vil indstille en enkelt timer eller en tilbbagevendende timer.

Timeratart

timer min.

@5 man. 03 oktober
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Timarstart

timer

min.
5 20 5
21 16
5
M T W T F S S
@5 Hver: man. tir. ons. tor. fre. lgr. sgn.

6

17:09

Veelg opskrift

Opret opskrift Baguette
010

Timerstart

G Overskriv enkelt timer
adinieind

G Ny tilbagevendende timer

70

1.

2.

3.

4.
5.

Hvis du veelger de enkelte timerfunktioner, skal du angive tidspunkt og dato.
Hvis du veelger den tilbagevendende timerfunktion, skal du angive
tidspunkt og den/de dage, hvor den skal gentages.

Tryk p& "OK".

Tryk p& den opskrift, du vil tilfgje til funktionen "Opstartstimer”.
Hvis du vil deaktivere en bestemt timer, skal du skubbe bjcelken fra "ON" til
"OFF".



BETJENING AF OVNEN

Brug af menuen Indstillinger
L

OPSKRIFTER

1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.
2. De sidst anvendte funktioner og indstillinger vises.

+

+
*m

CARECYCLE SMARTCHEF

Z&ndring af bruger

21:23

< Indstillinger Inden du kan starte vedligeholdelsesprocessen eller cendre indstillinger, skal du
om ; dabne menuen ‘Indstillinger.
cenerelle ndstlinger 1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd startskcermen.
Indstling fr tilbered 2. Tryk pd l&dseikonet i overste hgjre hjerne.
P—— 3. Tryk pd negleikonet.
4. Indtast koden for de ngdvendige adgangsrettigheder.
Logfiler og statistik
Softwareopdatering
T Brugerrolle Adgangsrettigheder Kode
‘Bruger” Adgang til menuen Bruger -

“Superbruger”  Adgang til menuerne Bruger og Superbruger 876412

Tabel 12

S&dan finder du systemoplysninger

Softwareversion 0.4317-942674e091-dirty

Serienummer 963852-741741 N ! , . . . . .
_O_ Systemoplysningerne er vigtige, nar du kontakter din lokale
MAC 86:02:55:20:8F:2A / N X L X i
O servicepartner i tilfcelde af service eller reparation.
IP-adresse 192.168.1.36
10-kort
R 1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd& startskcermen.

2. Tryk pd'om"
| denne visning kan du se softwareversionen, ovnens serienummer og IP-
adresse.
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Generelle indsilling.. Zndring af de generelle indstillinger

Zndring af sprog
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pé& startskcermen.

Tid og dato

Enheder

Tryk pé& "Generelle indstillinger.

Lyde

Tryk p& "Sprog".

AwN

master-volumen

Tryk pé& det relevante sprog.

Start- og brugerprofil

Boost tiden

Pauseskaerm

Zndring af tid og dato
1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.

Vandfiltre

Backup

2. Tryk pd "Generelle indstillinger.
3. Tryk pd 'Tid og dato”.
4. Tryk pd den relevante bjcelke, og foretag de negdvendige cendringer.
Tid og dato
Indstil tid 2118
Veerdi Beskrivelse
Indstil dato 3/10/2022
Tideformat " ‘Indstil tid” Indstil timer og minutter.
T R ‘Indstil dato” Indstil dag, mdned og dr.
e E "Tidsformat” Skift mellem et 12- eller 24-timers tidsformat.
"Datoformat” Veelg mellem datoformatet DD-MM-AAAA og MM-
DD-AAAA.
‘Indstil tidszone" Veelg mellem de forskellige tidszoner.
Tabel 13
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21:18

Enheder

Zndring af enheder
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd& startskcermen.

Temperaturenhed

2. Tryk pd "Generelle indstillinger.
Volumensystem Metrisk
’ 3. Tryk pd "Enheder”.
B T 4. Tryk pd& den relevante indstilling.
Veerdi Beskrivelse
‘Temperaturenhed” Skift mellem °C og °F.
"Volumensystem” Veelg mellem metrisk og amerikansk system.
"H&rdhedsenhed” Veelg mellem dH og ppm.
Tabel 15

Feerdig
Opskiftsnote

RackTimer feerdig

Andring af lyde
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd startskcermen.

Dgr &ben

Stegespyd mangler

2. Tryk pd "Generelle indstillinger.
oo 3. Tryk pd "Lyde".
- 4. Tryk pd& den handling, som du vil cendre lyden til.
Timer-start
R A, Du kan altid vende tilbage til standardindstillingerne ved at
'Q: trykke pd& knappen "Nulstil til standard".
o Du kan tilpasse dine lyde til at angive, hvorndr du skal gere
noget med dine produkter i ovnen, hvorndr produkterne skall
ety fiernes fra ovnen, om en bestemt medarbejder skal gore
noget, om det er den gvre eller nedre ovn osv.
Lydfil
Gentagelser
Veerdi Beskrivelse
Lydstyrke
Testyd “Lydfil” Veelg lyden pd alarmen.
‘Gentag” Angiv, hvor ofte alarmen skal gentages.
‘Lydstyrke” Indstil lydstyrken i %.
Testlyd" Tryk p& knappen for at udfere en test af lyden.
Tabel 14
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master-volumen

21:18

Start- og brugerprofil

Startskaerm Hjem
Opstartstilladelse Superbruger
Opszetning af menulinje

Genstart efter stromsvigt I G

74

Andring af mastervolumen
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd& startskcermen.

2. Tryk pd "Generelle indstillinger.

3. Tryk pd "Mastervolumen”.

4. Tryk pd det relevante lydstyrkeniveau.

Zndring af opstarts- og brugerprofilen
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd& startskcermen.

IR

Veerdi

"‘Startskoerm”

"Opstartstilladelse’

"Opscetning af

menulinje”

‘Genstart efter
stremsvigt”

Tabel 16

Tryk pd "Generelle indstillinger.
Tryk p& "Start- og brugerprofil”.
Foretag de relevante cendringer.

Beskrivelse

Veelg din startskcerm. Du kan veelge mellem: "Hjem”',
"Favoritter’, "Opskrifter’, "MenuPlanner” og "QSR".

Veelg "Superbruger” for at f& adgang til alle generelle
indstillinger og redigering. Dette er standard.

Veelg "Bruger” for at f& begroenset adgang til
generelle indstillinger og redigering.

Opret genveje til forskellige funktioner fra menulinjen.
Du kan veelge op til fem genveje og veelge mellem ti

forskellige funktioner.

Angiv, hvorndr ovnen skal genstarte efter stremsvigt.
Du kan veelge mellem: ingen genstart og efter 10, 20

eller 30 minutter.
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Zndring af ovnlys
1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.

ownlys

2. Tryk p& "Ovnopscetning’.
3. Tryk pd "Ovnlys".

Lad ovnlyset blinke nér feerdig

4. Foretag de relevante cendringer.

Veerdi Beskrivelse

‘Ovnlys” Angiv, om ovnlyset skal vcere toendt konstant eller i 5
minutter

‘Venstrehcengt der Angiv, om ovndgren er venstremonteret eller ej.

pd operaterside”

‘Lad ovenlyset blinke  Definer, om ovnlyset skal blinke i en eller flere af
nar feerdig” folgende situationer: "Manuel’, "RackTimer", "Opskrift’,

Boost tiden i o m
SmartChef, "MenuPlanner'.

Boost-knap

Baost tden Tabel 17

Tilfgjelse af ekstra tid

1. Tryk p& "Indstillinger" i menuen pd startskcermen.

2. Tryk pd& "Generelle indstillinger.
3. Tryk pd "Boost-tid".
4. Tryk p& det tidsrum, der skal tilfgjes.
Veerdi Beskrivelse
“Boost-knap” Angiv, om og hvor du vil tilfgje boost-knappen. Du
Boost tiden kan veelge mellem: "Ingen’, "Operaterskcerm” eller
"‘Operaterskcerm og servicedisplay”. Servicedisplayet
findes kun p& PassThrough-ovne.

‘Boost-tid” Angiv, hvor meget tid du vil tilfgje til
tilberedningstiden. Du kan veelge mellem et minut
og op til ti minutter i intervaller p& et minut. Denne
funktion er kun tilgcengelig p& opskrifter.

Med denne funktion kan du veelge "Feerdig’, hvis
produktet er feerdigt, eller du kan tilfaje mere
tilberedningstid.

Tabel 18
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Boost-knap

Brug af boost-knappen
Med boost-knappen kan du forlaenge tilberedningstiden. Du kan veelge mellem
1-10 minutter.

Tryk p& "Indstillinger” i menuen pd startskcermen.

2. Tryk pd "Generelle indstillinger”.

3. Tryk pd "Boost-knappen”.

4. Tryk p& enten "Operaterskoerm” eller "Operater- og servicedisplay” (kun
tilgoengelig p& PassTrough-ovne).

5. Tryk pd knappen Tilbage.

6. Tryk pd "Boost-tid”
Tryk pd&, hvor meget tid der skal tilfgjes til tilberedningstiden.

Standardindstillingen er 5 minutter
8. Nar tilberedningstiden er udlgbet, skal du trykke p& boost-knappen
27 pd& operaterskcermen eller pd servicedisplayet for at forlcenge

B id . H H
oost tiden tilberedningstiden.

N Boost-knappen er kun synlig, ndr du kerer opskrifter. Den
Q\ tilfojede tid er baseret pd indstillingerne fra det sidste
tilberedningstrin i opskriften.

Brug booster-funktionen, ndr du mdler kernetemperaturen
O ved hjcelp af et eksternt stegespyd.

Feerdig

Fjern madvarer

PassThrough-ovn
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Pauseskaerm

Statusoverlejring i Manuelt

Pauseskaerm

Importer logo

Eget logo: Inaktiv

BETJENING AF OVNEN

Zndring af pauseskcermen

1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.

2. Tryk pd "Generelle indstillinger”.

3. Tryk pd "Pauseskcerm”.

4. Tryk pd& enten "Fremskridtsvisning i manuel” eller "Pauseskcerm .

5. Veelg "Off", hvis du ikke ensker pauseskcermen eller overlejringsfunktionen,
eller veelg den relevante tidsperiode, for pauseskoermen eller
overlejringsfunktionen aktiveres.
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Vandfiltre Indstilling af HydroShield-vandfilteret

Hardhed €713 °dH

Filter ingen

vandfilter.

Filtreret vandtilslutning

Filteradvarsel

N 7/
Filter skiftet : _ _
d N

IR

Veerdi

"H&rdhed"

"Filter"

"Filtreret

vandtilslutning’

"Filteradvarsel’

"Filter skiftet”

Tabel 19

NA&r du har udskiftet HydroShield-vandfilteret, skal du opdatere indstillingerne
for HydroShield-vandfilteret i overensstemmelse med det nye HydroShield-

Vi anbefaler pd det kraftigste, at du bruger
vanddrdbetesten til at teste vandets hardhed, da
denne test er mere preoecis, og du f&r dermed en
bedre udnyttelse af HydroShield-vandfilteret.

Se afsnittet "Test af vandhdrdhed" i

installationsvejledningen.

Tryk pd& "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.
Tryk pé& "Generelle indstillinger.
Tryk pd& "Vandfiltre”.

Foretag de relevante cendringer.

Beskrivelse

Veelg vandets hdrdhed ud fra resultatet af
vandhdrdhedstesten. Brug "Simpel” tilstand, hvis du
bruger vandteststrips, eller "Avanceret” tilstand, hvis
du bruger vanddrdbetest.

Veelg den HydroShield-vandfilterstaerrelse, som du
har installeret.

Veelg mellem ‘ingen’, "damp’ og "damp og vask'.

Slé& filteradvarslen til eller fra.

Tryk p& "Filter cendret” for at nulstille tcellerne.

Du kan finde flere oplysninger om, hvordan du monterer HydroShield-

vandfilteret, se afsnit "Udskiftning af HydroShield-vandfilteret”.
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Indistilling for tlber.. Andring af indstillingerne for tilberedning

Tidsformat TT:MM

1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pé startskoermen.

Standardinputmetode Indstillingshjul

2. Tryk pd "Indstillinger for tilberedning”

Opskrifter >

3. Foretag de relevante cendringer.

MenuPlanner >

Temperatur-offset

Veerdi Beskrivelse

Dampinterval for raskning

Visaktellesatusie ‘Format for Veelg mellem TT:MM og TT:MM:SS.

Automatisk forvarmning g tllberednlngstld”

Offset for forvarmning B . .
Standardinputmetode” Veelg mellem tastaturet eller spinneren.
“MenuPlanner” Se afsnit “£ndring af indstillingerne for

tilberedning i MenuPlanner”.

‘Dampinterval for Indstil intervallet i sekunder.
raskning”

.o

'Vis aktuel statuslinje Sl& statuslinjen til eller fra.

"Automatisk forvarmning”  SI& automatisk forvarmning til eller fra.

"Offset for forvarmning’ Z&ndring af offset for forvarmning.
‘Automatisk nedkeling Sl& funktionen til eller fra.
aktiveret”

'Offset for nedkeling” Angiv offset-temperaturen.

"Startoffset for nedkeling”  Angiv startoffset-temperaturen.

Tabel 20
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R Zndring af indstillingerne for tilberedning i MenuPlanner
1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.

CookTimeCorrection

Tryk p& "Indstillinger for tilberedning’

Password for at forlade

Tryk p& "MenuPlanner”.

Rediger spéerring

IR

Foretag de relevante cendringer.

Energisparer

Upload passcode

Veerdi Beskrivelse

“CookTimeCorrection” Se afsnit “£ndring af indstillingerne for
CookTimeCorrection”.

"Password for at forlade” Skift MenuPlanner backout-kodeordet

til/fra.
‘Rediger spcerring” Sl& redigeringsl@sen for MenuPlanner til/fra.
"Energisparer” Sl& MenuPlanner-energibespareren til/fra.
‘Upload adgangskode” L&s ovnstyringen, s ingen kan cendre

opskrifterne.

Tabel 21
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CookTimeCorrection

CookTimeCorrection

CTC tolerance

CTC teerskelveerdi

o b N

Veerdi

“CTC-tolerance”

Tryk p& "MenuPlanner”.

“CookTimeCorrection”

BETJENING AF OVNEN

Andring af indstillingerne for CookTimeCorrection
1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd startskcermen.
Tryk p& "Indstillinger for tilberedning’

Tryk p& "CookTimeCorrection’”.
Foretag de relevante cendringer.

Beskrivelse

Sl& funktionen til/fra.

Indstil temperaturdeltaet for handling.

“CTC-tcerskel” Indstil den procentvise justering af den eksterne
tid.
OpsaetnziE; af Ovn Tabel 23
ZAndring af ovnens opscetning

Netveerks- og skytjeneste

Veerdi

‘Kalibrering”

21:12

< Kalibrer

‘Ovnlys”

Kalibrer dgr pa
operatgrside

Kalibrering af dorfoler

‘Netveerks- og

Dgrstatus skytjenester”
Ikke kalibreret
Greense: -
Aktuel: -
Tabel 22

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3

1. Tryk pd "Indstillinger" i menuen pd startskcermen.
2. Tryk pd& "Ovnopscetning'.

3. Foretag de relevante cendringer.

Beskrivelse

Du kan kalibrere felgende fra denne menu: der pd
operaterside, der pd serveringsside og automatisk
fugtighed.

Du kan angive, hvor lcenge ovnlyset skal veere
tcendt, og om ovnlyset skal blinke, nér en handling
er afsluttet.

Tryk pé& "Netveerk interfacemenu” for at veelge
mellem eth0 og ethl.

Tryk pd "webadresse” for at definere, hvilken server
ovnen skal forbindes til.

Tryk pé& "Venligt navn” for at give ovnen et venligt
navn i skyen.
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< Kalibrer

Kalibrer degr pa
operatgrside

Kalibrering af dorfaler

Dgrstatus
lkke kalibreret

Greense: -

Aktuel: -

21:12

< Kalibrer

Kalibrer dgr pa
serviceside

Kalibrering af dorfoler

Dgrstatus
lkke kalibreret

Greense: -

Aktuel: -

82

Kalibrering af ovndgrene

Kalibrering af der pd operaterside
. Luk deren p& operatgrsiden.

NS Hvis du kalibrerer deren pd operatersiden pd en
O\_ PassThrough-ovn, skal du serge for, at deren pd
serveringssiden ogsd er lukket.

Tryk pd "Indstillinger”.

Tryk p& "Ovnopscetning”

Tryk pd& "Kalibrering'.

Tryk pd "Kalibrer der pd operaterside”.
Tryk pd& "Start kalibrering”.

N o ok 0w N

Folg trinene i sekvensvejledningen pd displayet.

Kalibrering af der pé& serveringssiden

Dette afsnit er kun relevant for PassThrough-ovne.

. Luk b&de der pé& operaterside og der pd serveringsside.
Tryk p& "Indstillinger”.

Tryk p& "Ovnopscetning”

Tryk p& "Kalibrering'".

Tryk pé& "Kalibrer der pd serveringsside”.

Tryk pd "Start kalibrering'.

N o o bk w N

Folg trinene i sekvensvejledningen pd displayet.
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Logfiler og statistik Overvagning af logfiler og statistikker

Fejllog

1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskoermen.

Servicetaeller

2. Tryk pd "Lodfiler og statistik”.

Forbrug

Veerdi Beskrivelse

"Fejllog” Fejllog viser den seneste aktive fejl pd en liste med
de seneste fejl gverst.

"Servicetcellere” Oversigt over, hvor ofte en komponent har veeret

aktiveret og hvor lcenge.

‘Forbrug” Indstil teelleren for energi- og vandmdleren.
Tabel 24
Indstilinger Oprettelse af en systemrapport

Oom

1. Tryk pd "Indstillinger” i menuen pd& startskcermen.
2. Indscet et USB-stik.
3. Tryk pd “Systemrapport”.

Generelle indstillinger

Indstilling for tilbered.

Opsztning af Ovn

Der downloades en zip-fil til USB-stikket. Du kan nu sende filen til din lokale
Logfiler og statistik

servicepartner.

Softwareopdatering

2

Systemrapport

Invog Combi & Invoq Hybrid, brugermanual, revision 11/2022, SW: 0.4.3 83



€ HOUNO

21:18

Vandfiltre

Hardhed

Filter

Filtreret vandtilslutning

Filteradvarsel

Filter skiftet

84

€713 °dH

Udskiftning af HydroShield-vandfilteret

Udskift altid HydroShield-vandfilteret:
Hvis ovnens display viser advarslen "Filterskift nedvendigt”.
VIGTIGT! Regelmaessigt og senest 12 méneder efter installationen.
Hvis ovnen ikke har veeret i brug i fire uger eller mere.
Hvis du undlader at udskifte filteret, vil det medfere skader pd&

ovnen.

1. Luk for vandforsyningen.
2. Fjern HydroShield-vandfilteret ved at dreje det med uret.
3. Troek HydroShield-vandfilteret ud af filterhovedet.

ADVARSEL

Risiko for at glide
Veer forsigtig, ndr du fjerner det brugte HydroShield-
vandfilter, da det er tungt og fyldt med vand.

Tag det nye HydroShield-vandfilter ud af emballagen.
Fjern hygiejnehcetten.

Skriv installations- og udskiftningsdatoen pd filteret.
Drej Hydroshield-vandfilteret mod uret i filterhovedet.

o N o g b

Nulstil vandfilteret. Du kan finde flere oplysninger i afsnittet “Indstilling af
HydroShield-vandfilteret”.

9. Teend for vandforsyningen.
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[ PA- og aflcesning af en roll-in-vogn
FARE
5 5 Risiko for knusning
«  Brug altid bremsen p4 roll-in-vogne.
1. Abn ovnderen.
N |
- _,O\_ Deren skal veere helt &ben for at fierne vognen fra ovnen.
U
3 3
2. Scet det aftagelige hdndtag ind i hullerne p& soklen.
- 3. Lesnldsene pd hjulene, og treek forsigtigt vognen ud af ovnskabet.
* 4. Udskift roll-in-vognen.
X 5. Luk ovndaeren.
Lo} o T 4

=z
o S
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VIGTIGT!

VIGTIGT!

86

produktet.

Brug af stegespyd
Stegespyddet indeholder flere punkter for temperaturfgler. Ovnen karer altid fra
den koldeste af de tre folere, ndr den tilbereder mad.

1. For at opnd det mest ngjagtige resultat skal du indscette den fulde loengde |
midten af produktet.

Hvis et produkt er for lille eller tyndt, kan der opsté ungjagtig
tilberedning.

Hvis produktet har et fedtlag, skal du scette stegespyddet ind
over midten af produktet og toettere pd fedtlaget.

NAr du steger f.eks. hele kyllinger, skal du stikke tappen ind i
den tykkeste del af brystet.

2. Hvis du bruger en sous-vide-foler, skal du anvende skumtape, inden du
gennemborer sous-vide-posen, og scette hele lcengden ind i midten af

3. Placer pladerne jeevnt i ovnskabet for at sikre en god luftstrem.

Hvis du kun bruger én plade, skal du bruge den midterste
hylde.
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Kod med sterre maengder bindevoev

Kad, der indeholder starre moengder bindeveoev, som f.eks. skulder, bryst og hals,
skal tilberedes ved lave temperaturer for at blive mert. Holdetiden ber voere
30-90 minutter ved en kernetemperatur pd& 60-75°C. Jo mere veey, jo vigtigere
bliver holdetiden.

Buffeter og salgsdiske

Folg altid lokale bestemmelser.

Kad, der tilberedes til en buffet eller en salgsdisk, skal have en kernetemperatur
pd over 75°C. Fjern kadet efter hgjst tre timer, eller nér kernetemperaturen
falder til under 65°C.
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Rengering af ovnen

Vi anbefaler, at du renger ovnen dagligt — b&de af hygiejniske drsager og for at
undgd driftsafbrydelser.

ADVARSEL

Risiko for hudirritation

. Brug personlige veernemidler, f.eks. handsker, for at
undgd direkte kontakt med CareCycle Clean- og
CareCycle Descale-tabs.

Udvendig rengering af ovnen

Brug ikke en vandslange eller hgjtryksrenser til at rengere

VIGTIGT! . .
ovnens yderside, da det kan beskadige ovnen.
Brug almindelig ikke-cetsende, gift- og kloridfri scebe til
kakkenrengering (svarende til bordrengering) og en blad klud
VIGTIGT! 9 9 ( 9 g) 9

til at rengere ovnens yderside med. Brug ikke barster eller
svampe, da dette kan give ridser i stdlet.

1. Renger dertcetningen dagligt for at holde silikonen ren og blad for at sikre
korrekt toetning.

2. Brug en blgd, fugtig klud og et flydende rengeringsmiddel til at rengere
ovnens ydersider.

3. Renger ovnderen og fronten med et vinduespudsemiddel.
Behandl overfladen med stdlolie.



RENG@RING AF OVNEN

Brug af handbruser

H&ndbruseren er ekstraudstyr.

FARE

Risiko for skoldning

«  Sprgjt aldrig vand ind i ovhrummet, ndr ovnens
temperatur er over 100 °C.

\Hu\\\u\\\L\"‘
|

VIGTIGT! Du kan slukke for hdndbruseren ved hjcelp af kugleventilen.

Sprejt aldrig vand ind i ovnrummet, nér ovnens temperatur er
over 100°C.

VIGTIGT!

Brug hdndbruseren til at vaske eller skylle madrester voek med fra ovnrummet.

Rengering af luftfilteret

Filteret er placeret under kontrolrummet.

«  Renger Iuftfilteret, ndr det er snavset, eller mindst en gang
VIGTIGT om ugen. Ellers kan styringen og/eller andre elektroniske
' dele blive overophedede.

«  Brug aldrig ovnen uden Iuftfilteret.

Tryk p& Idsen.
Fiern det komplette luftfilter.
Skub luftfilteret ud og fjern det.

AW N

Renger Iuftfilteret under rindende vand eller i opvaskemaskinen. Udskift det
om ngdvendigt.
5. Monter Iuftfilteret igen i omvendt rcekkefalge.
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Rengering af dryplbakken

Drypbakken er placeret nederst pd indersiden af ovndaren.

Renger drypbakken, ndr den er snavset, eller mindst en gang
VIGTIGT!
om ugen.

Abn ovndgren.

Lasn det indvendige glas.

Brug en klud med scebevand til at terre drypbakken af.
Hvis vandudigbet er tilstoppet, skal du bruge hdndbruseren til at rense det.

=

[

=

Fastger det indvendige glas.

oo N W

Luk ovndgren.

Rengering af fedtudskilleren

Fedtudskilleren er ekstraudstyr, der kan monteres pd fabrikken. Den er placeret i

ovnrummet 0og under ovnen.

VIGTIGT! Renger fedtudskillelsesbeholderen efter hver vask.

Heeld % liter drikkevand gennem sifonen i ovnrummet.

Fjern fedtudskillelsesbeholderen fra under ovnen.

Smid det beskidte vand ud.

Renger fedtudskillelsesbeholderen enten i hdnden eller i opvaskemaskinen.
Skub fedtudskillelsesbeholderen ind i kassen under ovnen.

o R W

90



RENG@RING AF OVNEN

Regelmcessig vedligeholdelse og rengaering

Interval

Dagligt

Ugentlig

Arligt

Hver vask

Tabel 25

VIGTIGT!

Type af vedligeholdelse og rengaering

Udvendig rengering af ovnen. Se afsnit "Udvendig rengering af
ovnen”.

Rengering af luftfilteret. Se afsnit "Rengering af Iuftfilteret”.
Rengering af drypbakken. Se afsnit "Rengering af drypbakken”

Udskift HydroShield-vandfilteret, hvis det ikke er blevet skiftet
inden for det seneste dr. Se afsnit "Udskiftning af HydroShield-
vandfilteret”.

Renger fedtudskillelsesbeholderen efter hver vask. Se afsnit
“Rengering af fedtudskilleren”.

Vi anbefaler kraftigt, at du felger CareCycle-vejledningen pd
ovnen.
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Tekniske data

Kapacitet
Kapacitet 6-1/1GN 10-1/1GN 20-1/1GN
Kapacitet og pladestarrelser [mm] 1/1GN; 1/1GN; 1/1GN;
US-plade; US-plade; US-plade;
400x600 400x600 400x600
DA DA DA
Antal skinner 70 mm afstand 7x1/1 GN 10x1/1 GN 20x1/1 GN
Antal skinner 85 mm afstand 6x1/1 GN 8x1/1GN 15x1/1 GN
Antal skinner 80 mm afstand 6XEN OXEN 16XEN
Antal skinner 95 mm afstand 5XEN 8XEN 14XEN
Maks. madbelastning pr. plade [kg] 4,5 45 4,5
Maks. madbelastning pr. ovn [kg] 315 45 90
Tabel 26
Kapacitet 6-2/1GN 10-2/1GN 20-2/1GN
Kapacitet og pladesterrelser [mm] 2/1GN; 2/1GN; 2/1 GN;
1/1GN 1/1GN 1/1GN
Antal skinner 70 mm afstand 7x2/1GN; 10x2/1 GN; 20x2/1 GN;
14x1/1 GN 20x1/1 GN 40x1/1GN
Antal skinner 85 mm afstand 6x2/1 GN 8x2/1 GN 15x1/1 GN
12x1/1 GN 16x1/1 GN
Maks. madbelastning pr. plade [kg] 9 9 9
Maks. madbelastning pr. ovn [kg] 63 90 180
Tabel 27
Tabel 28
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TEKNISKE DATA

Kapacitet - PassThrough

Kapacitet 6-1/1GN 10-1/1GN

Kapacitet og pladesterrelser [mm] 1/1GN; 1/1GN;
US-plade; US-plade;
400x600 EN  400x600 EN

Antal skinner 70 mm afstand 7x1/1 GN 10x1/1 GN
Antal skinner 85 mm afstand 6x1/1 GN 8x1/1 GN
Antal skinner 80 mm afstand B6XEN OXEN
Antal skinner 95 mm afstand 5 X EN 8XEN
Maks. madbelastning pr. plade [kg] 4,5 45
Maks. madbelastning pr. ovn [kg] 315 45

Tabel 29
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Retningslinjer for kernetemperatur for kad

Produkt Temperatur [°C]

Stykker af dyreryg, merbrad eller skinke (magert) 60-65
Dyrerygs- eller skinkesteg 65

Kadstykker, der indeholder meget bindevcey, f.eks. 80
nakke, bryst og skulder

paté 75

Terrine 60

Rodstegt steg 56-59

Mediumstegt steg 59-64

Gennemstegt steg 65-70
Tabel 30

Retningslinjer for kernetemperatur for fisk

Produkt Temperatur [°C]
Fisk uden ben 55
Fisk med ben 60
Fiskepaté 65
Tabel 31

Retningslinjer for kernetemperatur for Delta-T

Produkt Temperatur [°C]
Radstegt 52-57
Rosastegt 59-62
Gennemstegt 72-87

Tabel 32
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Bortskaffelse af ovnhen

Ovnen indeholder genanvendelige materialer. Bortskaffelse af ovnen eller dele af den
skal ske pd& en milismaessigt forsvarlig méde i henhold til WEE-forordningen, direktiv

2012/19/EU eller lokale bestemmelser for lande uden for EU.
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KONTAKT
Os.

Vier din
kombiovnspecialist,
og Vi ger altid vores
yderste for at hjcelpe
vores kunder. Overalt i
verden.

HOUNO A/S

Alsvej 1

DK-8940 Randers SV
Denmark

T: +45 8711 4711
M: houno@houno.com

www.houno.com

Part of
ol THE MIDDLEBY CORPORATION
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