Multi AutoChef 82

Tekniske data
10000035084-TDA-000-00

Apparatet kan pé billedet veere vist med ekstraudstyr.

Styringen kan monteres i hgjre eller venstre side.
Multi AutoTemp 32, MultiMix AutoTemp 56 og MultiMix AutoChef 86 kan sammenbygges.

Opvarmningen sker indirekte med 1 bar damptryk og den maksimale temperatur er 120°C.
Dampen kommer fra et eksternt dampanlaeg eller en indbygget, elektrisk dampgenerator.
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Mal pa gryde og armatursgijle
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Storrelse Fm H M (€] E*

[mm] [mm] [mm] [mm]
Multi 40 AutoChef 82 |[700/750 | 640 800 1720 606 400 600

Multi 60 AutoChef 82 |700/750 | 740 820 1770 655 400 600
Multi 80 AutoChef 82 |700/750 | 790 880 1780 685 500 800
Multi 100 AutoChef 82 |700/750 | 820 900 1810 735 500 800
Multi 120 AutoChef 82 |700/750 | 880 980 1810 735 500 800
Multi 150 AutoChef 82 |700/750 | 920 1000 1970 852 600 900
Multi 200 AutoChef 82 |700/750 | 1000 1000 2020 902 600 900
Multi 250 AutoChef 82 |700/750 [ 1080 1080 2090 1000 600 900
Multi 300 AutoChef 82 |700/750 [ 1150 1150 2130 1100 600 900
Fm er den fysiske minimumsafstand for at gryden kan kippe. Fs er mindste afstand, hvor service er mu-
lig.
Starre afstand anbefales af hensyn til service og evt. klemningsfare. Nationale/lokale regler skal altid
overholdes.

JONIA/S + CF.Tietgens Boulevard 28 * DK-5220 Odense S@ - t: +45 6597 4815 * www.joeni.dk
2/10 we know what's cooking



*Ved gryder med butterflyventil eller aftapningshane kan indholdet lgbe ud bag gulvbrgnden hvis gryden
kippes med aben ventil/hane. Dette kan f.eks. veere tilfaeldet ved rengaring.

Det anbefales at overveje at forlaenge gulvbrgnden bagud jeevnfar mal i afsnittet ‘Placering af aftap-
ningshane’.

Mal pa stottesgijler til el-opvarmede gryder

Storrelse B1 B2 B3 Fs
[mm] [mm] [mm] [mm]

“a0xa2smme | s | a5 | - | o5
~20x750mm | 230 | 700 | 750 | 00
a00x750mm | 400 | 700 | 750 | 00 _

* Kun til én gryde og hagjest 120 L. Ikke mulighed for spulepistol.
** |kke mulighed for spulepistol.

Fs er mindste afstand, hvor service i sgjlen er mulig.
Dette skal sammenholdes med grydens Fs-mal og det stgrste Fs skal anvendes.

El for el-opvarmede gryder
| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.
3~230V+PE, 50/60Hz
Storrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc

[ [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

300 36 83/83/83 47 0,32/20

* storste tilladte for-sikring.
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3~400V+PE, 50/60Hz

Starrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc
[n [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

w0 | 5 | wmm | @ [vex3Aeo]

300 45 65/65/65 38 0,25/10

* starste tilladte for-sikring.

3~440V+PE, 50/60Hz

Storrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc
[ [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

e | 5 [ om0 | m  [Maxsmago

300 45 59/59/59 38 0,25/6

* storste tilladte for-sikring.

Energieffektivitet

Gryderne har en energieffektivitet pa 95%, malt efter EFCEM’s standard.

Malingerne er lavet ved 400V forsyningsspaending, men afthaengig af faktisk forsyningsspaending, udstyr,
tilbehgr, starrelse mv. vil energieffektiviteten kunne afvige lidt.

Vand
| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.

Vand Tryk Mzngde Temperatur
[bar] [I/min] [°C]
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Varmt vand bruges kun nar gryden er udstyret med spulepistol eller mulighed for varmt vand op i gryden.
Volumen

Storrelse Netto

Storrelse Transportvegt*  Vaegt i drift**
[kal [ka]

MultiStand 300 503 925

* ‘Transportvaegt’ er inkl. en stettesgjle med samme dimensioner som armatursgjlen. Vaegten er uden
vand i dampgenerator og uden tilbehgar.

** Veegt i drift’ er inkl. en stgttesajle med samme dimensioner som armatursgjlen, dampgeneratoren helt
fyldt med vand og gryden fyldt til randen med vand. Vaegten er uden tilbehear.
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Ventilation

3~230V+PE, 50/60Hz

Storrelse Sensibelt Latent Damp
[ (W] W] LI

w0 | @0 | om0 | 55

300 1260 7200 10,6

3~400V+PE / 3~440V+PE, 50/60Hz

Storrelse Sensibelt Latent Damp
[ (W] [W] [ka/h]

300 1575 9000 13,2

Data er baseret pa den tyske standard VDI 2052 der kan bruges til dimensionering af ventilationsanlseg.

Veerdierne er erfaringsveaerdier ved et gennemsnitligt apparat og normalt brugsmanster, men det faktiske
behov varierer i forhold til det enkelte apparats effektivitet, styring og anvendelse.
Der er ikke taget hensyn til samtidighedsfaktoren, som kan findes i VDI 2052.

Stoj
Stgj fra maskinen < 60 dB(A).

JONIA/S + CF.Tietgens Boulevard 28 * DK-5220 Odense S@ - t: +45 6597 4815 * www.joeni.dk

6/10 we know what's cooking



Afstand under grydekrop
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Storrelse |
[ [mm]

300 110
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Placering af aftapningshane
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Storrelse L U
[ [mm]  [mm]
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Ekstraudstyr
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Vagbeslag for tilbehor
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Ret til tekniske eendringer forbeholdes. Forbehold for trykfeijl.
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