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Affettatrice elettrica professionale per il taglio di carni fresche

Dappio platto portamerce di grandi dirmensioni

Trasmissione a ingranaggi

Paragrasso lungo per un appoggio ottimale della came fresea

Pressamernce in acclahn inok con costolature tagliate al laser per pressrvare
lintegrita della carme fresca

Pressamerce rimane sollevato in totale sicurezza durate il posizionamento del
prodotto

Pressamerce innovative per tagliare fino allultima fetta minimizzando gh scai
mianopala in allurminia con regolazions 025 mm

pledini in sacciaio inox con gomma antiscivalo

Internutton in acciado inox a prova dacqua IPES

platto portarmerce in acciaio inox su modello PEM 350

Doppio piatto portamerce aperto sul fianchi e sollevabile per una perfetta
pulizia

Parafetta mola affilatrice & capotting estraibili

Pressamerce e sovrappiatto asportabili in acciaio inos

Professional electric slicer for cutting fresh meat

Davble, large sized rmeat table

Geaf transrmission

Long bearirg retainer for aptimal resting on fresh meat

Stainbess steel product press holder with laser-cut ribbing to preserve
the integrity of fresh meat

The product press holder safely stays up during product placement
Inmovative product press lolder for cutting down to the last shice,
reducing waste

Aduminiumm knob with 025 mm adjustrment

Stainkess steel feet with non-ship rubsber

Stainbess steel waterprool switches IPES

Stainbess steel meat table on model FEM 350

DaLible mieat table apen on its sides and misable for thorough cleaning
Removable slice deflector, sharpening wheel and cover

Removable stainless steel product press halder and averplate

Trancheuse électrigue prafessionnelle paur la coupe de viandes fraiches
Davble-plateau porte-preduits de grandes dirmensions

Transmission & engrenages

Joint & huile long pour un appul optimal de la viande frafche
Preste-produits en acier ina sved ligrnes longitudinales coupees aUx
laser pour préserver lintégrité de lavande fraiche

Le presse-produits reste souleve en toute securité durant le
positionnement du produit

Presse-produit innovant pour couper jusqu’a la dermiére tranche en
minimisant les déchets

bouton en aluminium avec réglage 025 mm

pieds en acier inos avec patin antidérapant

Intermupbeuwrs en acier inox étanche IPE5

plateau porte-produits en acier inox sur modéle FEM 350

Daouble plabeau pore-produits ouvert sur les cdiés et soulevabile pour un
nettoyage parfait

Composants facilerment extractibles pour le nettoyage

Deéflecteur de tranche, meule d'aiguisage et couvercle extractible
Presse-produits et surplateau extractible en acier Inox

Professionelle elektrische Aulschnittmaschine mit Doppelschlitten zurm
Schineiden von frischem Fleisch

Dappelte, grofzigig bermessans Schneldgutplatte

Zahnradgetriebe

Langer Fettschutz for eine optimale Ablage des frischen Fleisches
Arschlagplatte aus Edelstahl mit lasergeschnittenen Rippen um das frische
Fleigeh picht 2u beschadigen p
Die Anschlagplatte bleibt wahrend der Platzierung des Produkies -
vollkommen sicher angehoben

Inmavative Anschlagplatte, um auch die letzte Scheibe schneiden

2u knren und Schneldabif@lle auf ein Mirimum zu reduziersn
Aluminiumbmopl mit Einstellung 025 mim

Flibe auws Edelstahl und rutschifestern Gummmi

Edelstahise halter IPES

Schneidgutplatte aus Edelstahl aufl dem Moadell PEM 350

Vereinfachte Reinigung aufgrund des grolen Zwischenraums Zwischen
Messer und Motor

Dappelte Sehneldgutplatte, an den Sasiten offen und 10F eine perfekte
Reinigung anzuheben

Restenalter, Schieifscheibe und Kappe kinnen herausgezogen werden

Abnehmbarer Anschiagplatte und Oberplatte aus Edelstahl OPTIGNAL
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