StePa

Den alsidig kipsteger med luftgardin
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Storrelser
Tilgeengelig i 25, 38, 49 dm2
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Egenskaber

Luftgardin Hangslet lag

Luftgardinet giver bedre arbejdsmilje omkring kipstegeren Hangslet rustfrit lag

Luftgardinet blzsser uft gennern sma huller i et rer i fronten af kipstegeren. Dette Laget er haengslet og afbalanceret med en gasfieder, 4 det let kan abnes og ikke
heskytter brugeren mod varme og damp fra stegningen. Hvilket er en star utilzigtet falder i.

forbedring af arbejdsmiljeet for brugeren.
Faret kan afmonteres for rengering.

Til luftgardinet er der i hajre side monteret en ventilator.
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Elektrisk kip Lav pandedybde for nemmere stegnhing

Mem og sikker kipning Let at vende maden, mindre risiko for at brende sig

Kipfunktionen er elektrisk og betienes med en drejeknap pé side af panden. Den narmale B3 mm dybe pande ger det nemmere at vende maden i panden
mens det stadig er muligt at braisere eller tilberede mindre maengder sauce. Nar
maden vendes i lav pande reduceres risikaen for forbraending da brugeren ikke
skal 'ned i panden' for at vende stykkerne.
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To stegezoner

To separat styrede zoner

Temperaturstyring med termostat

Termaostatstyret for hver stegezone

Den mellemste og sterste model er udstyret med to separate varmezoner, 58 det Temperaturen er styret med en drejeknaps termostat. P& den mellemste og sterste
er muligt f eks. at stege péd den ene zone og samtidigt holde maden varm pé den rmodel er der to separat styrede varmezoner, sa det er muligt f eks. at stege pa
anden. den ene zone og samtidigt holde maden varm pa den anden.

Lang levetid og lav TCO

Hurtig opvarmning

Spar resourcer ved at investere i udstyr med lang levetid 20-180°C pa kun 4 minutter
Haj funktionalitet uden unedvendig sarbare komponenter giver en solid og StePa's pande opvarmes fra 20-180°C pa kun 4 minutter.
driftssikker kipsteger. Diet er maske hurtigere end forventet af en kipsteger, men haj effekt, fastspzendte

Ewt. reperationer il altid kunne betale sig og reservedele er tilgaengelige | mange varmeelementer og en god isolering sikrer at panden opvarmes hurtigt og jasvnt.
&r. Saledes bliver levetider pa mere end 25 ar ikke unormale.
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Hoj effektivitet

Mere end 95% af den tilferte energi bliver til varme i panden

Wed at spaende varmelegemer fast pd panden opnas en stor udnyttelse af energien
og 98% af den tilfarte energi bliver til varme | panden.

Helt uden tab som f.eks. ved konwvertering til andre frekvenser eller ved fritliggende
warmelegemer.

En velisoleret pande reducérer ogsa varmetabet under varmelegemerne.
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Kraftig stal pande

Kraftig pande for jmvn varme

Dien kraftige, glashlzeste stdl pande kan akkumulere varmen =3 der selv ved
pafyldning af store masngder kolde fade varer opretholder temperaturen.
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Ekstraudstyr
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120 mm dyb pande Lost lag
120 mm dybde giver flere anvendelses muligheder Erstat det h&ngslede lig med et lost

I 'den 120 mm dyhb pande kan der ogs3 tilberedes mindre portioner af

Wed kipstegeren med lgst |3g skaermer 13get ikke for udsyn under brug af panden.
sammenkogte retter og lignende.
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Pande i rustfrit stal 230V og 440V
MNem at rengere og uden risiko for rustdannelse Modeller til 230V eller 440V
Dien rustfrie pande er uden samlingen i madomradet og nem at rengere grundigt Kipstegerne kan levers til 230 eller 440, Bemaerk dog at effekten kan wariere.

efter brug uden at der opstar risiko for rustdannelse.

Vi farbehoider o5 ret il tekniske andringer. Betingelser far udskrivringsfell
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