
KØDHAKKER 32TN
SKU: 32TN

YDERLIGERE OPLYSNINGER

Effekt kW 2,2

Strømforsyning 230 V/1N/50 Hz - 230–400 V/3N/50 Hz

Timeproduktion 
kødhakker (kg/t)

Maskinens 
dimensioner (L x B 
x H mm)

300÷500 kg/t

520 x 320 x 550h (mm)

Nettovægt (kg) 53/43 

Bruttovægt (kg) 59/49
dimensioner (L x 
B x H mm)

Emballagevolume
n (m3)

570 x 420 x 680h (mm)

0,163

Kabinettet og tragten er fremstillet af rustfrit stål. Maskinen har en fuldt aftagelig 
slibeenhed, der gør det muligt at opbevare den i køleskabet – i overensstemmelse med 
hygiejnestandarder
- slibeenheden i rustfrit stål AISI 304 kan vaskes i opvaskemaskinen

- køleventilator - kødindgang ø 76 mm - sikkerhedsmikroafbrydere på 
tragten - reversfunktion - smurt gearmotor - udstyret med Enterprise-
system med rustfri stålplade (huller ø 6 mm), 3 forskellige hul-/skæreplader 
og selvslibende rustfri stålkniv.
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https://www.fimarspa.it/en/potenza-kw/2-2-en/
https://www.fimarspa.it/en/alimentazione/230v-1n-50hz-230-400v-3n-50hz-en/
https://www.fimarspa.it/en/prod-h-tritacarne-kg-h/300%C3%B7500-kg-h-en/
https://www.fimarspa.it/en/dimensioni-macchina/520-x-320-x-550h-mm-en/
https://www.fimarspa.it/en/peso-netto-kg/53-43-en/
https://www.fimarspa.it/en/peso-lordo-kg/59-49-en/
https://www.fimarspa.it/en/dimensioni-imballo/570-x-420-x-680h-mm-en/
https://www.fimarspa.it/en/volume-imballo-m3/0-163-en/
mailto:info@fimargroup.it

