Varimixer

KODIAKI0

Bordmodel

MEGET ENKEL INTUITIV BETJENING Indstil tid og
hastighed. Tryk pa start og stop. Det er meget enkelt,
og det hele styres fra kontrolpanelet i en ergonomisk
arbejdshgjde.

HJZALPETRZAEK FORAN KODIAK 1'{ o ‘ IP44 Varimixer KODIAK rengeres
kan ogsa leveres med et hjeelpetrask i overensstemmelse med 1P44-
til kedhakker og grensagsskeerer. standarden.

PATENTERET, AFTAGELIG SIKKERHEDSSK/ZAERM [
Skeermen har en integreret pafyldningsbakke, / ERGONOMISK HAVNING OG

er fremstillet af gennemsigtigt plastik og taler SZENKNING Det ergonomisk designede
maskinopvask. Den kan monteres lynhurtigt uden w = 2 = héndtag saenker og heever kedlen og laser
veerktajer. Skeermen holdes péa plads af magneter, == — den pa plads med en enkelt beveegelse.
der ogsa fungerer som en sikkerhedsaforyder.

RUSTFRIT STAL Fremstillet af
VERDENS MEST EFFEKTIVE VAERKTQJ : : rengeringsvenligt rustfrit stal med en
Unikt design forager hastigheden i . A staerk ramme og heje, justerbare ben,
periferien og reducerer arbejdstiden. > L ; der muligger rengering under maskinen.
38 ; ] : Kedlen, piskeriset, spartlen, dejkrogen
‘ og skraberen er ogsa fremstillet i rustfrit
stal og téler maskinopvask.

K@RER PA 230 V KODIAK kan

sluttes til en almindelig stikkontakt. En

frekvensomformer og en trefaset motor

gor Varimixer KODIAK til en meget
BENENE KAN JUSTERES | HOJDEN kraftig reremaskine.




VARIMIXER KODIAK10 EKSTRAUDSTYR - MODELLER

Bordmodel, rustfrit stal Marineversion, bordmodel

VARIMIXER KODIAK10 STANDARDVARKTQGJER SIKKERHEDSSK/AERM
|

Aftagelig magnetisk sikkerheds-

Krog, ris, spartel og kedel 10 | i rustfrit stal.
skaerm.

EKSTRAUDSTYR - HUALPETRAK

Hjeelpetraek til kedhakker og Kadhakker, 70 mm Gronsagsskeerer GR10
grensagsskaerer

TILBEHOR - VERKTQJER

Ophaeng til veerktej, 91 cm Automatisk skraber i rustfrit stal.






VARIMIXER KODIAK10 STANDARD

Rustfrit stal konstruktion

1 kedel 10 liter i rustfrit stal

1 spartel i rustfrit stal

1 krog i rustfrit stal

1 ris i rustfrit stal, med 3mm trade

1 skraberholder

1 aftagelig magnetisk sikkerhedsskaerm plastik

Digital timer og nedstop

Speending: 1 fase, 230 V, 50-60 Hz med 0 og jord. 700 W

VARIMIXER KODIAK10 STANDARD, TEKNISKE DATA

Volumen 10 |
Effekt 700 W
Standardspaending® 230 V

Fejlstreamsafbryder (RCD):

Industri miljo HPFI type A-SI eller PFl type B

Let industri/bolig HPFI type A-SI
Nettovaegt bordmodel 53 kg

H x B x L bordmodel 674 x 393 x 566 mm
Transport bruttovaegt bordmodel 60 kg

Transport dimensioner H X B X L bordmodel 890 x 474 x 660 mm

Hastighed 72 - 451 Omdr./min.
Faser 1 fase
IP-kode P44

*Stremforsyning til anden spaending i omrédet 100 til 480 V kan leveres efter enske.
Alle standard- og marinereremaskiner kan leveres til 50 og 60 Hz.

VARIMIXER KODIAK10 MARINEVERSION

Keervfrie skruer. Udvendig transformator. Overholder USPHS.

Speending: 2 faser, 400 V, 50-60 Hz med 0 og jord. 700 W
2 faser, 440 V, 50-60 Hz med 0 og jord. 700 W
2 faser, 480V, 50-60 Hz med 0 og jord. 700 W

Bordmodel, standard

KAPACITETER

Veerktoj | Produkt Kapacitet [Enhed Bemeerk
Aggehvider, 0,25 L +
minimum kapacitet
Aggehvider, 0,5 L +

Ris maksimal kapacitet
Flodeskum, 0,4 L +
minimum kapacitet
Flodeskum, 2,5 L +
maksimal kapacitet
Smearkrem glasur 4,0 Kg A+
Kryddersmaor 2,5 Kg A+
Glasur, fondant 3,0 Kg
Kager (US pund kage) 5,0 Kg

Spartel | Kartoffelmos (pulver) 5,0 Kg o+
Kartoffelmos 4,0 Kg o+
Frikadellefars/vegansk 6,0 Kg +
frikadellefars
Pasta, nudler 3,0 Kg O
Dej, rugbrod 6,6 Kg +
Dej, surdejsbrod 5,5 Kg (@]

Krog Dej, brod 55%AR 5,0 Kg o
Dej, bred 60%AR 5,0 Kg O
Dej, fuldkornshvede 50%AR 5,0 Kg O
Dej, fuldkornshvede 70%AR 5.5 Kg O
Dej, glutenfri 4,5 Kg o

Kapacitetsdiagrammet viser den maksimale kapacitet for den specifikke maskine.

Testen er udfert med standardudstyr. Brug af specialveerktejer kan derfor resultere

i et andet resultat. Start altid maskinen i laveste hastighed. Hastigheden oges

efterfolgende, mens der tages hojde for, produktet der blandes.

Symbolforklaring:

O = For disse produkter anbefales det at arbejde med lav hastighed.

+ = Anbefales at anvende skraber for at f& det bedste og mest effektive resultat.

A = Sorg altid for, at ingredienserne har stuetemperatur/ blede. Hvis ikke, kan dette
beskadige veerktojet.

O = Det anbefales ikke at g& over medium hastighed.

%AR = Absorption Ratio (veeske i % af torstof).
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