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(3 SKAERE-MIXER-funktion

Til alle dine opgaver med fin og grov hakning, blanding, &ltning og formaling.

( ERGONOMI ) (" KOMFORT )

R 301- og R 301 Ultra-modellerne er
udstyret med et nyt handtag, der giver et
mere behageligt greb.

[ Standardkniv med glatte kanter

f.eks. fin og grov hakning, saucer
OSV.
Tilvalg:
1L - = Grove takkede knive til
( ) - ' formaling og eltning.
L f.eks. altning, formaling osv.
= Fint takkede knive til hakning af

persille.
f.eks. finhakning, saucer osv.

Nyt Iag, der er nemt at seette pa, hvilket
ger det hurtigere og enklere at bruge.

3,7 liters skal til sma og store
maengder

og motorbremse, der stopper
knivene, sa snart laget dbnes.

PRACISION

med en pulsstyring, der sikrer
preecis bearbejdning.

)

En cylindrisk tragt (& 58
mm) designet til lange eII
skrgbelige grantsager, de
giver en fremragende '

, knoldselleri, salat
og tomater. |
1]

/ r
Automatisk genstart af maskinen ved : == Det nye tilbeher til
hjeelp af skubberen for stgrre hastighed og - . \ tilberedning af

effektivitet. “grentsager tilbeher, der
A passer til bade

@ ) ~ R301-0g R 301
Ultra, bestar af

PRACISION “en skal med lag

til tilberedning af

grentsager.

Bade skalen og
laget kan tages af il
rengaring.

Ny bandplade designet til at sikre perfekt
udstadning og optimal handtering af sarte
produkter.

MANGESIDIG

Et komplet udvalg af skiver i rustfrit
stal, der opfylder alle dine behov i
forbindelse med tilberedning af frugt
og grentsager: skeering i skiver,
julienne-skeering, bglgeskeering og




Produktfordele:

= 3 maskiner i 1!
En skeereskal, et tilbeher til tilberedning af grentsager og som
ekstraudstyr et saftpressersaet (coulis- og
citruspressefunktion) pa samme motorbase.

= Uundvaerlig:
R 301 og R 301 Ultra hakker, maler, elter og blander uden
besvaer, og takket veere det komplette udvalg af 23 skiver i
rustfrit stal kan den rive, skeere i skiver og strimler til
perfektion. Den kan klare utallige opgaver, som du gradvist
vil opdage, efterhanden som du bruger den.

= Hoj ydeevne:

Det tager mindre end 2 minutter at lave en skal
mayonnaise, en steak tartare, en gulerodspuré eller en
frugtkompot.

= Robust:

Industriel  induktionsmotor il
holdbarhed og palidelighed.

tung brug garanterer

" KOKKENMASKINER Skarere og grontsagsskzrere

~ Antal skiver:
10 til 70

ﬁl Brugere:

Restauranter, cateringvirksomheder.

i Kort sagt:

= Robot-Coupes serie af fgdevareprocessorer
(12 modeller) er effektiv, robust og hurtig og
opfylder alle professionelle krav i virksomheder,
der serverer mellem 10 og 400 kuverter.

= Det vil veere en palidelig og tidsbesparende investering. e

/(@ SAFTUDVINDERSAT

Coulis

Indlgbsabning med stor
kapacitet 75 x 90
M

Med dette nye tilbeher kan du tilberede coulis samt frugt- og grentsagssaft til at lave mise en bouche, drikkevarer,
saucer, supper, sorbeter og is, smoothies, marmelade, frugtpastaer, pastiller...

Coulis il retter
serveret i glas

Coulis til
tomatsauce

Hindbeercoulis til
sorbeter

Jordbaercou
| © listil
T uf—— marmelade

Citruspresser

Grapefrugtjuice

| Citronjuice




Vi forbeholder os ret til nar som helst og uden forudgéende varsel at zendre de tekniske specifikationer for dette apparat. Ingen af oplysningerne i dette dokument har kontraktmaessig karakter. Der kan foretages aendringer nar som helst.
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( u Skarere: 1 mmp> 6 mm ref.
i 1 mm 27051
g 2 mm 27555
3mm 27086
- i 4 mm 27566
Y % 5mm 27087
oy 6lmm 27786
é Rippel-skaret 3 mm 27622
Bolgeskaret 5 mm 27623
/] Julienne: 2x2 mm > 8x8 mm
u - . ref.
4 Pt & 2x2mm 27599
Vy N s *# 2x4mm 27080
o ’J\*’ i 2x6mm 27081
F ) o 2N of J / 4 x4 mm 27047
[ N g & | . ~ : - g 6 x 6 mm 27610
- o | W e A - -~ 8x8mm 27048
_ //'_ -_.-// \:..,/’
( u Rivejern: 1,5mm p 9 mm ref.
1,5 mm 27588
e ol 2mm 27577
ey 'y 3 mm 27511
6 mm 27046
9mm 27632
kartoffelrivejern 27191
radise-rivejern 0,7 mm 27078
radise-rivejern 1 mm 27079
radise-rivejern 1,3 mm 27130
Parmesanrivejern 27764

= Industriel induktionsmotor til kreevende opgaver garanterer holdbarhed og palidelighed.
= Motor bygget pa kuglelejer for lydlgs drift uden vibrationer
= Direkte drevet motor:

- Ekstra kraft

- Ingen remme

- Intet vedligehold

- Ingen barster

- Motoraksel i rustfrit stal

B Egenskaber Vgt (kg)
Motorunderlag Skereudstyr T“be't'iﬁ;;:u dning af (I&vf::tk)t S&?R‘;i" netto brutto
grentsager
R301 Ergf ’:?’t‘ e Kompz;;,tr:::af(:riale ZSZL:(T\jferrlt e 650 53 ?—Ig }l/,/71 E e

Dimensioner (mm)

A B C D E F G H | J

R 301 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726

R301Ultra | 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726 -—g» B
-},_\__-c// /‘!
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o p Maskiner i overensstemmelse med: .
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