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Merrychef conneX® 16
) ; FU N k‘U oner . Patenteret frontmonteret overvaget
Rustfrit- luftfilter med nem adgang.
. . conneX®16 er den mest alsidige hgjhastighedsovn - fi/eth "
Sta| pa markedet. V'V|-'|/et ernet-forbundet med adgang
til KitchConnect cloud for nemme
. En alt-i-én-enhed, der er ideel til hurtig tilberedning, menuopdateringer (eller via en USB-
ristning, grilning og genopvarmning af friske negle).
eller frosne fedevarer, s& du ikke behgver andre
apparater.
. Ovnen tilbereder op til 20 gange hurtigere end Valgmuligheder
andre tilberedningsmetoder, sa du kan tilberede . Rustfrit stl eller kulsort finish
varm mad efter behov. Robust glas omgiver easyTouch® 2.0
. Den har det sterste ovnrum pa 40,5 cm x 40,5 cm styreenheden.
(16" x 16" i forhold til ovnbredden 45,5 cm (18") og
passer til en 700 mm bordplade, hvilket er perfekt,
ndr pladsen er begraenset. Medf®|gende Ulbeh@r
Kulsort ‘pmw +  Velegnettil brugisalgsomradet. Ovnen er .

s stgjsvag og nem at installere takket veere
aftraeksfri madlavningsfunktioner via en
indbygget katalysator, der fierner behovet for en

udsugningsventilator.

& MERRYCHEF

. Ovnens let afkelelige eksterier gor det sikkert at
placere den hvor som helst uden behov for plads
omkring enheden.

. Nem at betjene med en 7" HD-skaerm i bredformat
og den nye generation af easyTouch®2.0 med
ikonstyret styreenhed sikrer ensartede retter af hgj
kvalitet.

. Ovnrum og kabinet rustfrit stal med forseglet
ovnrum med afrundede kanter ggr den nem at
rengare.

Flad stegeplade.
. Bagespade med sidekanter og

handbeskyttelse.
. Bageplade, fuld starrelse.
. Nedkglingsfad.
Bageunderlag.

Du kan se et bredt udvalg af tilbeher, der
anbefales for at opna sterre fleksibilitet ud
af conneX®16 og reducere renggringstiden
betydeligt, pa
www.merrychef.com/products/
accessories

Specifikationer sreleriadt @

Katalysator

High Speed Technology® kombinerer tre varmeteknologier:
- Mikrobalge

- Varmluft

- Tvunget konvektion.

MIKROBOLGEEFFEKT
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Varmluftsventilator

tilberedningstider, indstillinger for mikrobglgeeffekt og skrevne og/eller
grafiske brugerinstruktioner for hvert trin.

. Selvdiagnosticering til overvagning af komponenter.
. Nem menuopdatering eller dataoverfarsel via USB-nggle og KitchConnect
cloud.

Konvektionsventilator traekker luft ind gennem
ovnrummets bagside (1). Denne luft opvarmes
derefter og returneres til ovnrummet via
katalysatorerne (2) og stralepladen (3), sa der
genereres et jeevnt varmemenster i ovnen. Dette
varmemenster sikrer, at maden tilberedes jeevnt og
giver en sprad og gylden overflade hver gang.

. Indstillinger for mikrobelge: Fra og 5-100 % i intervaller pa 1 %.
. Mikrobglge-distributionssystemet bruger en roterende aktiv antenne til at sikre
jeevn opvarmning af maden.
VARMLUFT T
. Indstillinger for temperatur: Fra og 100 °C til 275 °C i intervaller pa 1 °C. Stegeplade
. Varmedistributionssystemet er via tvungen konvektion, hvilket sikrer den mest
ensartede bruning. SADAN FUNGERER DET
VENTILATION
. Certificeret aftraeksfri EPA 202-testet (8 timer).
. Intern katalytisk filtrering til begraensning af fedt- og lugtemissioner.
easyTouch® 2.0 STYRESYSTEM
. Ikonstyret, HD-kontrolpanel med beraringsfelsom farveskaerm og ubegraenset
lagring af tilberedningsprofiler i flere trin.
. Hver tilberedningsprofil har op til seks (6) trin med programmerbare

Katalysator
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Der kraeves ikke ingen afstand rundt om
enhedens sider, men der kraeves en afstand ‘ ‘
pa 61 cm over enheden. Varen er ikke | F\ ‘ |
beregnet til indbyggede apparater. | f | |
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Elkablets leengde er 1,8 m. T 1 MADLAVNINGS-
| OMRADE
DIMENSIONER/VAGT: OVN | EMBALLAGE ‘
SAMLET ST@RRELSE :
MODEL VAGT
H@JDE BREDDE DYBDE
33.7" 244" 323"
®
conneX®16 (855 mm) (620 mm) (820 mm) NET 175 lbs. (79.2 kg)
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DIMENSIONER/VAGT: OVN [181]
SAMLET ST@RRELSE 4588
MODEL VAGT
H@JDE BREDDE DYBDE
244" 18.1" 26.9"
®
conneX®16 ©19mm) | 4588 mm) | (683.4 mm) NET 148 Ibs. (67.2 kg)
STROMKRAV OG AFGIVET EFFEKT
ELFORSYNING AFGIVET EFFEKT (CA.)
Over- stikmed '
Model Modelnummer . Maks. Mikrobalger** o
flade Spaending Frekvens In'dretnllng °9 Stiktype Billede maerke: indgangs- (IEC 705) Varmluft Kombinations-
tilslutninger af stik spaend modus
ing* effekt 100%
Enkelt fase IEC 309 2000 W**
X16SBMV5HEL1CLEU 220-230V 50Hz L1+N+E 3-benet @ 32A 6000 W 2000 W 3200 W 43200 W
Rustfrit Dobbeltfase IEC 309 2500 W + 2000 W**
X16SBMV5BDL1CLEU stal 380-400V 50Hz L14L24N+E 5-benet 16A 3300 W 2000 W 3200W +£3200W
Dobbeltfase IEC 309 2500 W + 2000 W**
connex16® X16SBMV5GCL1CLEU 380-400V 50Hz L14L24N4E 5_benet 32A 3300 W 2000 W 3200 W +3200W
hoj effekt Enkelt fase IEC 309 2000 W
X16SBMV5HEL1BKEU 220-230V 50Hz L14+N+E 3-benet 32A 6000 W 2000 W 3200W 43200 W
Dobbeltfase IEC 309 2500 W + 2000 W**
X16SBMV5BDL1BKEU Kulsort | 380-400V 50Hz L14L24N+E 5 benet 16A 3300 W 2000 W 3200 W +3200W
Dobbeltfase IEC 309 2500 W + 2000 W**
X16SBMV5GCL1BKEU 380-400V 50Hz L14L24N4+E 5 benet 32A 3300 W 2000 W 3200 W 43200 W

*Dette er ikke forbrug. **Dette er omtrentlig afgivet mikrobglgeeffekt.

Merrychef anbefaler, at der installeres en type D-afbryder, hvis dette er i overensstemmelse med lokale bestemmelser.
©2022 Welbilt Inc. Alle rettigheder forbeholdes.

Welbilt UK Limited,

Email: Merrychef.marketing@welbilt.com

Ashbourne House, The Guildway

Old Portsmouth Road,
Guildford, GU3 1LR,
United Kingdom

Tel: 00 44 1483 464 900

www.merrychef.com

© 2022 Merrychef U.K.

'.;’ WELBILT

Connex16 (EMEA) DANISH 030322



