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Affettatrice elettrica professionale verticale delicatessen
Perfetta per |l taglio di came, salumi e formaggi
Trasmissione a ingranaggi

- Dimensioni contenute

.

Dotata di platto monovasca

Pressamerce in alluminio con soft-grip per un appoggio pia
delicato del prodotto

Manopola regolazione spessore O-14mm

Partl asportabili per la pulizia: disco coprilama, piatto
portamerce, parafetta. pressamerce e affilatolo

Professional vertical electric delicatessen slicer

Perfect for cutting meat, cured meats and cheese

Gear transmission

Small size

Equipped with a single tray

Aluminum preduct press holder with soft-grip for extra-
delicate product support

0-14 mm thickness adjustment knob

Easily removable parts for cleaning blade cover, meat table.
slice deflector. product press holder, and sharpener

Trancheuse électrique professionnelle verticale delicatessen
Parfaite pour la coupe de viande. charcuterie et fromages

- Transmission & engrenages

Petites dimensions

Dotée d'un plateau mono-cuve

Presse-produit en aluminium avec soft-grip pour un appul plus
délicat du produit

Bouton de réglage de I'épaisseur O-14mm

Parties extractibles pour le nettoyage : disque couvre-lame,
plateau porte-produits, presse-produit et aiguisoir

- Elektrischer Senkrechtschneider fr den professionelien

Gebrauch

Perfekter Allround-Schneider 2um Schneiden von Fleisch,
Wurstwaren und Kase

Zahnradgetriebe

Kompakte MaBe

Anschlagplatte aus Aluminium mit Soft-Crip fir eine sanftere
Produktablage

Drehknopf zur Regulierung der Scheibenstarke 0-14 mm
Abnehmbare Teile fUr die Reinigung: Messerabdeckung.
Schneidgutplatte, Restehalter, Anschlagplatte. und
Schieifapparat
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