MaxiMix QuickChill AutoTemp 56

Tekniske data
10000030602-DOC-000-01

Apparatet kan pa billedet vaere vist med ekstraudstyr.

Styringen kan monteres i hgjre eller venstre side.
Gryder af samme model kan sammenbygges to og to. Styringerne er placeret i de yderste sgijler.
Gryden er bygget til kaling med isvand.

Isvandet skal pumpes fra en isbank, gennem gryden hvor det afkgler maden og retur til isbanken.
Isbank, pumper mm. er en forudsaetning for kalefunktionen.

Opvarmningen sker indirekte med 1 bar damptryk og den maksimale temperatur er 120°C.
Dampen kommer fra et eksternt dampanlaeg eller en indbygget, elektrisk dampgenerator.
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Mal pa gryde og armatursgijle
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Storrelse A Fs H

[mm] [mm] [mm]
MaxiMix 400 900 1450 2240
MaxiMix 500 1017 1450 2350

Fs er mindste afstand, hvor service er mulig.

Starre afstand anbefales af hensyn til service og evt. klemningsfare. Nationale/lokale regler skal altid
overholdes.

*Ved gryder med butterflyventil eller aftapningshane kan indholdet Igbe ud bag gulvbranden hvis gryden
kippes med ében ventil/hane. Dette kan f.eks. veere tilfeeldet ved rengaring.

Det anbefales at overveje at forleenge gulvbronden bagud jeevnfar mal i afsnittet ‘Placering af aftap-
ningshane’.

Mal pa stottesgijler til el-opvarmede gryder

Gryder af samme model kan sammenbygges to og to. Styringerne er placeret i de yderste sgijler.
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Type B2 B3 Fs
[mm]  [mm]  [mm]
En el-opvarmet gryde 1050 1100 | 1450
QuickChill
To el-opvarmede gryder 1050 1100 1450
QuickChill

Fs er mindste afstand, hvor service i sgjlen er mulig.
Dette skal sammenholdes med grydens Fs-mal og det stgrste Fs skal anvendes.

Mal pa stottesgijler til damp-opvarmede gryder
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Gryder af samme model kan sammenbygges to og to. Styringerne er placeret i de yderste sgijler.
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Type B1 B2 B3 Fs
[mm]  [mm]  [mm]  [mm]

En damp-opvarmet gryde 1050 1100 1450
QuickChill

Fs er mindste afstand, hvor service i sgjlen er mulig.
Dette skal sammenholdes med grydens Fs-mal og det stgrste Fs skal anvendes.

El for el-opvarmede gryder
| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.
3~230V+PE, 50/60Hz

Storrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc

[ [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

Laekstram under 1 mA.

3~400V+PE, 50/60Hz

Storrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc
1] [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

Laekstream under 10 mA.
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3~440V+PE, 50/60Hz
Storrelse Effekt Stremforbrug Opkogningstid Isc

[ [kW] [A] 10-90°C [kA]
[min] min/max

Laekstream under 10 mA.

El for damp-opvarmede gryder
I brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.
3~230V+PE, 50/60Hz

Starrelse Effekt Stremforbrug Isc

(1 kW] [A] [kA]
min/max

Laekstrom under 1 mA.

3~400V+PE, 50/60Hz
Storrelse Effekt Stremforbrug Isc

(1 [kW] [A] LY
min/max

Laekstram under 10 mA.

3~440V+PE, 50/60Hz
Starrelse Effekt Stremforbrug Isc

(1 kW] [A] [kA]
min/max

Laekstream under 10 mA.

Vand
| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.

Vand Tryk Mangde Temperatur
[bar] [I/min] [°C]

Varmt vand bruges kun nar gryden er udstyret med spulepistol eller mulighed for varmt vand op i gryden.
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Volumen

Sterrelse Netto Brutto Diameter Dybde
[ (1 (1 [mm] [mm]

Ventilation

3~230V+PE, 50/60Hz

Starrelse Sensibelt Latent Damp
[ (W] [W] [ka/h]

3~400V+PE / 3~440V+PE, 50/60Hz

Starrelse Sensibelt Latent Damp
[ (W] [W] [ka/h]

Data er baseret pa den tyske standard VDI 2052 der kan bruges til dimensionering af ventilationsanlzeg.

Veerdierne er erfaringsveaerdier ved et gennemsnitligt apparat og normalt brugsmanster, men det faktiske
behov varierer i forhold til det enkelte apparats effektivitet, styring og anvendelse.
Der er ikke taget hensyn til samtidighedsfaktoren, som kan findes i VDI 2052.

Rorevaerk

Storrelse Effekt Moment Omdrejninger per minut
[ [kW] [Nm]

Stgj fra maskinen < 55 dB(A).

Damp

| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.
Bruges kun til gryder opvarmet fra et eksternt dampanlaeg.
Storrelse Dampforbrug

] 10-90° (20 min.)
[kg/h]

400 227
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Trykluft
| brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.

Storrelse Mangde

[I/min]
Alle 7-8 5

Forbruget af trykluft sker primaert nér gryden teendes og nér der skiftes fra kaling til varme. Dette tager
mindre end 5 minutter.

Koletider

Data geelder nedkgling af en gryde fyldt med vand og med den anbefalede gennemstremning af isvand.
Gryden kgles med isvand fra en isbank og vandet i gryden omrgres med 15 omdrejninger per minut i et
reverserende rgreprogram.

Storrelse 65-10°C 90-10°C 90-3°C

[ [min] [min] [min]
400 38 44 77

500 48 55 96
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Isvand

I brugsanvisningen er der vigtig information om forsyninger og tilslutning.
Derudover findes der oplysninger om dimensionering og valg af isbank, rar og pumper.
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Storrelse Is per nedkeling Is per nedkeling Gennemstremning
[ El-opvarmet Damp-opvarmet [V/s]

[kal [kal

Afstand under grydekrop

00 OO
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170

30

Storrelse |
[ [mm]
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Placering af aftapningshane
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Storrelse L U
[ [mm]  [mm]
400 535 460
500 535 460
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Ekstraudstyr

Butterflyventil med udlgb ned

Enheden kan demonteres, f.eks. ved renggring, og der medfalger en prop sa rgret kan lukkes, nar ven-
tilen ikke er monteret.

Vinklen er svejst til ventilen, hvilket giver en kort konstruktion.

2" ISO Clamp

o

193

3" ISO Clamp

2

255

2" SMS

192

3" SMS

5

253
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2" DS

189

3" DS

240

Butterflyventil med tilslutning til pumpe

Denne ventil er velegnet for tilslutning af pumpe til gryden.
Hvis der monteres en vinkel (ekstraudstyr) kan ventilen ogsa anvendes uden pumpe, f.eks. ved rengge-
ring.

Enheden kan demonteres, f.eks. ved renggring, og der medfelger en prop sa reret kan lukkes, nar ven-
tilen ikke er monteret.

2" ISO Clamp

130

3" ISO Clamp

147
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2" SMS

128

3" SMS

173

2" DS

120

3" DS

139

=)

Vinkler for butterflyventil

Los vinkel for butterflyventil 2" ISO Clamp

I
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Los vinkel for butterflyventil 3" ISO Clamp

152

Los vinkel for butterflyventil 2" SMS

Los vinkel for butterflyventil 3" SMS
169

Los vinkel for butterflyventil 2" DS

Las vinkel for butterflyventil 3" DS

a

147
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Aftapningshane type Echtermann

168

Gennemfgring for kundespecifik lasning

2" gennemfaring

20

3" gennemfering
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Redskabsvogn
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Vagbeslag for tilbehgr
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Ret til tekniske eendringer forbeholdes. Forbehold for trykfejl.
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