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Innovative mobile Kichentechnik

Profi-Folierulle

Til din vakuummaskine

6-Stjernet-kvalitet
Holder fadevarer frisk leenge

*  Steerk og rivefast
Rillestruktur til optimalt
vakuum

Stabil svejsning
Beskyttelse mod frostskade &
kogefast

160 my

Egnet til mikrobglgeovn

* ¥ X X X

Frisch stk Kol

bleibt
frisch!

SOUS VIDE - Trend fra stjernekgkkenet:

Kgd, fisk eller grgntsager koges i vakuum. Fordelen er, at
maden tilberedes i sin egen saft og er szerligt mgrt og
velsmagende. Vitaminer, mineraler og smag forbliver i
fedevaren.

6 Sterne
» Profi-FoIienroIIe
fur Ihren Vakuumierer i

* stark & reissfest
# Rippen-Struktur (opbimats Yahuum)
# stabile SchvweiBnaht

* schizt vor Gefriarbrand

* kochfest

* Mikrowellen geaignet
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