OptiMixBraise
Stand AutoChef 86

Hajtkippende stegegryden pa ben med
rereveerk oh avanceret styring pa touchskraerm

Volumen
Tilgeengelig i 75, 100, 150 og
200 liter
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http://www.joeni.dk/da/kipgryder/braise/optimixbraise-stand-autochef-86/
http://www.joeni.dk/da/kipgryder/braise/optimixbraise-stand-autochef-86/

Egenskaber

Stegning

Brun i gryden med heoj temperatur

Med en termperatur pa op til 200°C, i bunden af gryden, bliver det muligt at brune
eller svitse ked eller grentsager inden videre tilheredning.

Grydens haje effekt, den store stegeflade og den intilligente temperaturstyring gar
gar funktionen nem og effktiv at bruge.

Rerevasrkets udformning sammen med individuelle reremenstre giver en god
fordeling og blanding af indholdet rundt pd bunden.

Til retter som ikke taler den haje varme kan Braise-gryderne sssttes fra stege- til
kogefunktion.

Opskrifter

Opskrifterne styrer selv gryden og guider brugeren gennem processerne.
Dette sikrer en god, ensartet kvalitet med minimalt energiforbrug.

Gemn kekkenets opskrifter i Online Portalen og brug dem direkte pa gryden.
Alle kekkenets gryder har adgang til de samme kogebsger og ingredienserne
skaleres automatisk.

Selv urutinerede brugere kan lave mad i en haj kvalitet og med minimalt
energiforbrug.

Gryden styrer selv forlebet og giver anvisninger om tilsastning af ingredienser,
tilsmagning og andre relevante opgaver undervejs i forlebet.

Hyvis en opskrift er anvendt vil det fremoa pa batch-rapporten der ogsa viser om og

hrvornar der er kyvitteret for tilssstning af ingredienserne og om der er brugt
unadvendig energi.
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Batch Log

Automatisk rapportering om tilberedningen og energiforbrug. Nem
opsamling af data.

Gryden genererer en rappart med en graf, der viser hvordan temperaturforlebet har
waeret under en given tilberedning.

Derudover vises data om energiforbrug, energispild, vandfarbrug, ingredienser og
id-numrmer.

Fapporten downloades som POF fra JEM Cloud.

12,1" Touchskarm
Robust og selvforklarende skarmbilleder

Touchsksermen er en zgte industrilesning der kan tile at st3 i et produktionsmiljg,
kan hetienes med handsker og registrerer ikke f.eks. draber pa skaermen.

Dien stare sterrelse, gode kontrast og brede betragtningsvinkel pa 170° ger det
nemt at se og hetjene styringen uanset persaonens hajde.

Skeermen reagerer pa tnyk og forstyrres derfor heller ikke af skidt eller beskidte
fingre.
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EasyDos Kantineholder

Tom nemt maden over i mindre beholdere. Holder til kantine under udlebstuden

Yed at indtaste den enskede masngde, f.eks. 8 liter, 0g holde en knap inde, kipper Kantinen sssttes pd hylden og nar gryden kippes felger kantineholderen med sa
aryden indtil den @nskede masngde er hasldt ud. sprajt og left kan undoas.

Herefter aktiveres TiltBack for at forhindre efterlsh. . .
kantinehalderen manteres ved at armene hasagtes pa fronten af gryden og den

hevazgelige hylde hasnges mellem armene.

| kombination med EasyDos funktionen kan gryden teémmes med et minimum af
left og handteringer.

EEEEENS
T
Joni Online Portal Energy Analytics
Giver adgang til alle grydens data og en nem made at lave opskrifter pa. Et fantastisk vaerktoej til at s@tte ind mod energispild og opna en billigere og

; - : mere gron produktion.
Cinline adgang giver et nemt averblik over gryderne.

Herfra administeres bl.a. Opskrifter, BatchlLog, Energyfnalytics, GuickSets og Analysevaerktajet 'Energy Analytics' viser pa J@NI Portal time for time hvar meget
service pd gryden. energi, der er brugt pa den enkelte gryde, og hvor meget der er spildt ift.
anvisningerne fra Ecofssistent.
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EcoAssistant 600 mm kiphgjde
Hj=lper brugeren med at spare energi MNemt at temme og rengere
EcoAssistant hjzelper brugeren med at undg unedvendigt energiforbrug og spildet Wed en frihgjde pd 600 mm mellem gulv og gryde, kan grydens indhold temmes
kan reduceres til under 5%. over i beholdere, som stir pé leftevogne.
Wed beskeder om at lukke 13get eller szenke ternperaturen, kan der opnas store
hesparelser uden at have indvirkning pa hverken process eller resultat.
67,2
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Variabel kiphastighed Display for kapacitet
Praecis styret temning af gryden Automatisk visning af den kippede grydes maksimal kapacitet

En slider i grydens display ger det nemt at justere kiphastigheden sa& udtermningen Kapacitetsdiplayet viser i enbwver position det maksimale indhald der kan vaere |
kan foregd hurtig eller meget prascis. aryden. Dermed kan der ved kipning altid aflazses det resterende indhold i gryden.
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QuickSets Integreret rorevaerk
Ofte valgte indstillinger med et tastetryk Den nemmeste made at spare energi pa
CluickSet-funktionen ger det muligt at samle ofte gentagne indtastninger i én knap, Rarevasrket i gryden sparer krasfter og tid, dels fordi omrering kan forega
der navngives efter anvendelse. automatisk, men ogsa fordi éget omraring letter tilberedningen af mange retter.
F.eks ville apkogning af 20 liter wvand krasve indtastning af vandmaengde, set- Diet integrerede rerevaerk ger det ogsa muligt at holde grydens 13g lukket, hyilket
temperatur, varmeintensitet, rerehastighed og reremenster. Alle disse indtastninger holder p& varme og damp i gryden. Dette sparer store masngder energi samtidig
kan gemmes under QuickSet-knappen 'Opvarmning af 30 1vand'. med at damp og varme i kekkenet reduceres.

Bragerembkan topiCteion oo sl eI QuICkaets UeRanskes. Rarevasrktajet er altid let tilgeengeligt og man kan abne 13get og kontrollere grydens

indhald eller tifare ingredienser.
Skraber pa rerevasrktaiet reducerer risikoen for, at maden braender fast og letter
dermed ogsa rengaringen.

Skansom omrgring Hygiejnisk rorevark

Meget lavt omdrejningstal skaner maden Ingen pakninger i madomradet

Muligheden far at reducere rarevasrkets omdrejningshastighed ned til 3 amdr./min Rerevasrksakslens roterende del befinder sig over madomradet, 58 der ikke findes
gar det muligt at rere forsigtigt | f.eks. sammenkogte retter. uhygigjniske samlinger eller pakdaser, der kan bliver utsstte eller lzkke.

Dette kan waere en star fordel ved lange tilberedningstider som f.eks. under varme

: : Rarewvasrket krasver kun meget lidt vedligeholdelse og vasrktejets leftegreb er nemt
eller keleprocesser, hvor maden ellers ville blive sdelagt. g g g ! g

tilgzengeligt selv ved en fuld gryde.
Det fuldsvejste rarevasrkts) er nemt at rengere manuelt eller i opvaskemaskinen.
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Skrabere pa roreveaerktojet

Skraberne der holder formen

Let-aftagelige og formbestandige skrabere der ligger til | hele det opvarmede
omrade sikrer at varmen kan overferes til maden uden at den brasnder pa. Dette
forager madkvaliteten ag farenkler rengaringen.

Justerbar betjeningsboks

Robust og nem at betjene
Betjeningen er placeret i en god arbejdshejde og kan let aflaeses.

Betjeningshoksen kan indstilles, 54 den vender ind mod gryden. Brugeren er
séledes ikke i tvivl om, hvilken betjiening der harer til gryden, og eventuelle
refleksioner kan ogsa minimeres.

Deette sikrer en let og hurtig betjiening, og brugeren kan hurtigt fa et overblik over de
enkelte gryders tilstand, ogsa pé afstand.

Grydens tzend-og-sluk-knapper er let tilgsengelige, & gryden nemt kan slukkes
efter brug. Ved at slukke gryden helt undgis unedvendigt stremforbrug i stand-kby-
maode.
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Let rorevaerktoj

Ergomomisk anvendelse

En szerlig konstruktion ger rerevaerkteiet bade let og yderst stahilt. Det store
raoment pa rarevaerksmotoren tillader, at vasrktejet er forsynet med mange, brede
skratstillede vinger, hvilket sikrer en effektiv blanding, ogsa ved lave hastigheder.

Monteringen af rerevaerktejet foregar ergonomisk rigtigt. Den gennemgaende aksel
gar det muligt og naturligt at montere rarevasrktsjet i vandret stilling, hvarved laft i

strakt arm undgs.

SlowMix

Omroring med abent lag

Af sikkerhedsmaessige drsager stopper grydens rarevaerk,

58 snart 1aget Sbnes. Med Slowhix kan rerevasrket dog

rotere langsomt, mens en knap holdes. Omreringshastigheden indstilles mellem &
og 20 omdf

min i displayet.

En fodpedal kan give handfribetiening af bl.a. Slowix.
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Vandpafyldning med flowmaler

Mem dosering af vand i gryden

Wandet pafyldes gennerm en stor, drypfri tud pa sejlen. En integreret
vandmzsngdermaler flder vand i gryden ved at der indstilles en enskede masngde
og starte pafddningen. Pafyldningen stopper autoratisk, ndr den gnskede
mzengde er pafyldt. Den snskede masngde kan indstiles med én decimal.

Mzengden der mangler at blive pafydt vises i displayet under pafyldningen.
Brugeren kan let stoppe pafyldningen og justere den snskede masngde.

Sma maengder kan med fordel pafyldes med manuel fyldning. Mens tasten holdes,
fyldes der vand i gryden, og den pafddte maengde kan aflzsses i displayet med én
decimal.

Ergonomisk lagbgijle
Let, ergonomisk og sikker abning, vk fra opstigende damp

Laget dbnes et ved hjzelp af den ergonomisk udformede [dghejle. Under kbning
hevasges laget bagud og er dermed i dben tilstand ikke i vejen for brugeren.

En gasfieder hjzslper brugeren med at lsfte [Aget, 53 kraftforbruget reduceres til et
minimum.
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Ingen samlinger i madomradet
Ingen samlinger for maksimal hygiejne og nem rengering

En grydekrop af tykt material og med fuldsvejste samlinger i og omkring
rmadomradet sikrer hygigjnisk rengering og eger grydens holdbarhed.

Hoj effektivitet

Lav varmeudstiling sparer energi og forbedrer arbejdsforholdene

En effektiv isolering af grydens dampkammer ger gryden meget energieffektiv med
virkningsgrader op til 97%.

Dette giver et hedre Kima i kakkenet, samt sparer ressourcer og amkostninger ved
brug af gryden.
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Litermarkeringer Intelligent Servicetaeller
Maleskala i gryden Forbrugsbaseret serviceteller der minimerer levetidsomkostningerne
Grydekroppen har litermarkeringer, der er atset ind i grydens overflade og ger det Servicetasllerne registrerer den faktiske brug af grydens enkelte funktioner ag laver
nemt af aflazse indholdet. anhefalinger om senvice og udskiftning af sliddele baseret pa dette.

Dermed undgar man at udskifte dele som ikke er slidt og man sparer dyre nedhbrud
fordi sliddele ikke blev skiftet i tide.

s

Justerbart TiltBack Hangslet lag i rustfrit stal

Mem udportionering uden efterlob Solidt og rengeringsvenligt

TiltBack funktion ger det muligt at indstille, omdihwor meget gryden skal kippe tilbage Gryderne har et haengslet 130 i rustfrit stal. Alle gryder med rarevasrk er som
efter et kip. Dette reducerer efterleb og letter udportioneringen. standard udstyret med et praktisk inspektionshul med tilhgrende 13g.

Dette anvendes, nar der skal tilszsttes ingredienser, mens rerevasrket kerer, feks.
Jjawning og er uundwvaerligt | naesten alle kekkener,
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200 mm frihojde TempGuard

Solide ben en frihejde pa 200 mm til gulvet Langsom pafyldning af koldt vand
Solide ben med stilleskruer sikrer en korrekt og hurtig opszastning, samt fringjde pa Wed TermpGuard kan indholdets minimumstermperatur fastszettes =8 koldt vand
200 mm for en nem rengering. automatisk kan tilseettes | mindre portioner. Dermed kan maden farblive i kag eller

holdes over en kritisk grasnse under vandpafydningen. Autormatisk og uden at der
kraaves yderligere opmasrksomhed fra brugeren.

24,5 100,0
A —

Fejimeddelelser

Udferlige fejlmeddelser i tekst

Beskrivelzer af bruger og apparatfe)l ger det nemt af afhja=ipe fejlen.
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Ekstraudstyr

Spulepistol Si-plade

Mem rengering af gryden Sikker frasining af vand

Denne solide spulepistal er beregnet til rengering af gryden. Spulepistalens robuste Si-plader er et praktisk hjz=lpeudstyr til brug ved temning af gryderne. De monteres
ophygning eger holdbarheden. Stralen kan let indstilles fra koncentreret til spredt. enkelt i grydens udlshstud, hvar de bliver siddende, ndr gryden teémmes.
Spulepistolen monteres pa en slange, som forsynes fra et separat Si-pladen anvendes typisk, nar vand i gryden skal haeldes fra kartofler, grentsager,
hlandingshatteri. pasta og lignende.

Haldeplade Malepind

Styrer stralen ved temning Maler inholdet i gryden

Hzeldepladen er et praktisk hjzelpeudstyr til brug ved teémning af gryderne. Den Malepinden haenges over grydens kant og er et praktisk hjzelpevasrkts) til afrmaling
rmonteres enkelt i grydens udlshstud, bvar de bliver siddende, ndr gryden taémmes. af grydens indhald.

Hzeldepladen benyttes som hjzelp til en kancentreret temning af flydende retter. En fin inddelingen ger det nemmere at afmale praecist og reducere madspild.
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Redskabsvogn Vaegbeslag for tilbehor

Opbevaring og transport af tilbehor For oph®ng af rerevarktoj og tilbeher

Redskabsvognen anvendes til at opbevare last tilhehar til gryden, som f.eks. Far ophevaring af rerevaerkta og tilbhehar til en gryde kan vasgbeslaget anvendes.

reresvasrkte), rengeringsvaerkta) og siplade.

Wognen er fremstillet i rustfrit stal og har tre hjul for nerm handtering.

Roterbart lag Rorborste

Forenkler rengering af laget Mem rengering af rerevarktojet

Diet raterbare Iag letter arbejdsgangen i forbindelse med rengeringen af 13get. Rearrenseren gar det nemt at rengere rerevasrktejets midterrar.

Mindre personer som kunne have svaert ved at nd toppen og den bagerste del af Barsten har et B0 cm langt skaft og kan dermed benyttes til alle grydestarrelser.

grydelaget, har nu mulighed for at dreje ldget og derved rengere det uden besvasr, Barstens hoved kan skilles fra skaftet og kogevaskes, hvorved der opnas optimal
hyaiejne.
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Fodpedal Butterflyventil

Handfri betjening Hygiejnisk tilslutning til pumpesystemer
Fodpedalen giver brugeren mulighed for at have hasnderne fri mens gryden kippes, Den sanitasre butterflyventil monteres i fronten af gryden, og gennem denne kan
SlowMix aktiveres eller vand pafyldes manuelt. flydende produkter pumpes ud af gryden. Dette sikrer en hurtig og let

) . . udportionering.
Funktionen vaelges i displayet hvorefter den kan aktiveres med en fodpedal.

ventilen kan ved maontage af et vinkelstykke ligeledes henyttes som
aftapningshane.

Far rengaring kan ventilen adskilles og renses.
Butterflywentilen kan leveres i 2" eller 3" og med IS0 Clamp, D3 eller M3 kobling.

Vi forbehoider o5 ret il teknisie sandringer. Betingelser far udskrivringsfell
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