MultiMixBraise
Stand AutoTemp
56

Stegegryden pa ben og med integreret
rgreveerk

Volumen
Tilgeengelig i 75, 100, 150,
200 og 300 liter
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Egenskaber

Stegning

Brun i gryden med heoj temperatur

Med en termperatur pa op til 200°C, i bunden af gryden, bliver det muligt at brune
eller svitse ked eller grentsager inden videre tilheredning.

Grydens haje effekt, den store stegeflade og den intilligente temperaturstyring gar
gar funktionen nem og effktiv at bruge.

Rerevasrkets udformning sammen med individuelle reremenstre giver en god
fordeling og blanding af indholdet rundt pd bunden.

Til retter som ikke taler den haje varme kan Braise-gryderne sssttes fra stege- til
kogefunktion.

Integreret rorevaerk

Den nemmeste made at spare energi pa

Rarevasrket i gryden sparer krasfter og tid, dels fordi ormrering kan forega
automatisk, men ogsa fordi éget omrering |etter tilberedningen af mange retter.

Diet integrerede rerevasrk ger det ogsd muligt at holde grydens 1&g lukket, hvilket
holder pa varme og damp i gryden. Dette sparer store maengder energi samtidig
med at damp og varme i kakkenet reduceres.

Rarevasrktejet er altid let tilgzengeligt og man kan abne lAget og kontrollere grydens
indhald eller tilfgre ingredienser.

Skraber pa rarevaerktajet reducerer risikoen for, at maden brasnder fast og letter
dermed ogsa rengaringen.
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Variabel kiphastighed

Praecis styret temning af gryden

En slider i grydens display ger det nemt at justere kiphastigheden =3 udtamningen
kan forega hurtig eller meget prascis.

Skansom omregring

Meget lavt omdrejningstal skaner maden

Muligheden far at reducere rerevasrkets omdrejningshastighed ned til & omdr./min
gar det muligt at rere forsigtigt i f eks. sammenkaogte retter.

Dette kan wvaere en stor fordel ved lange tilberedningstider som f.eks. under varme
eller keleprocesser, hvor maden ellers ville hlive adelagt.
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Hygiejnisk rorevark
Ingen pakninger i madomridet

Rerevasrksakslens roterende del befinder sig over madormradet, 53 der ikke findes
uhygigjniske samlinger eller pakdaser, der kan hliver utztte eller lzkke.

Rarevasrket krasver kun meget lidt vedligehaldelse og waerktejets leftegreb er nemt
tilgzengeligt selv ved en fuld gryde.
Diet fuldsvejste rarevaerkta] er nemt at rengere manuelt eller i opvaskemaskinen.

Let rorevaerktoj

Ergomomisk anvendelse

En szerlig konstruktion ger rerevaerktejet bade let og yderst stabilt. Det store
rmaorment pa rerevaerksmotoren tillader, at vaerktajet er forsynet med mange, brede
skratstillede vinger, hwvilket sikrer en effektiv blanding, ogsa ved lave hastigheder.

Monteringen af rarevasrktajet foregar ergonomisk rigtiot. Den gennemgiende aksel
ger det muligt og naturligt at montere rerevaerktajet | vandret stilling, hvorved lefti
strakt arm undgas.
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Skrabere pa roreverktojet

Skraberne der holder formen

Let-aftagelige og formbestandige skrabere der ligger til | hele det opvarmede

omrade sikrer at varmen kan overferes til maden uden at den brasnder pa. Dette

foreger madkvaliteten og forenkler rengeringen.

Justerbar betjeningsboks
Robust og nem at betjene
Betieningen er placeret i en god arbejdshejde og kan let aflases.

Betjeningshoksen kan indstilles, sa den vender ind mod gryden. Brugeren er
séledes ikke i tvivl om, hvilken betjiening der harer til gryden, og eventuelle
refleksioner kan ogsa minimeres.

Deette sikrer en let og hurtig betjening, og brugeren kan hurtigt £& et overblik over de
enkelte gryders tilstand, ogsa pa afstand.

Grydens tzend-og-sluk-knapper er let tilgzengelioe, s34 gryden nemt kan slukkes
efter brug. Ved at slukke gryden helt undgas ungdvendigt stremforbrug i stand-by-
maode.
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SlowMix

Omroring med abent lag

Af sikkerhedsmeessige arsager stopper grydens rarevasrlk,
58 snart 1aget Sbnes. Med SlowMix kan rerevasrket dog

Vandpafyldning med flowmaler

Mem dosering af vand i gryden

Wandet pafyldes gennem en stor, drypfri tud pa sejlen. En integreret
vandmzsngdemaler fylder vand i gryden ved at der indstilles en enskede maengde

rotere langsomt, mens en knap holdes. Omreringshastigheden indstilles mellerm 2 og starte pafddningen. Pafyldningen stopper automatisk, nar den enskede
og 20 omdf mzengde er pafldt. Den enskede mzengde kan indstilles med én decimal.
min i displayet.

En fodpedal kan give handfribetiening af bl.a. Slowhdix.

Mzengden der mangler at blive pafyldt vises i displayet under pafyldningen.
Brugeren kan et stoppe pafyldningen og justere den enskede mzengde.

Sma maengder kan med fordel pafyldes med manuel fddning. Mens tasten holdes,
fyldes der vand i gryden, og den pafyldte masngde kan aflzzses i displayet med én
decimal.

Ingen samlinger i madomradet Ergonomisk lagbgijle

Ingen samlinger for maksimal hygiejne og nem rengering Let, ergonomisk og sikker abning, vk fra opstigende damp

En grydekrop af tykt material og med fuldsvejste samlinger i og omkring
radomradet sikrer hygigjnisk rengering og eger grydens holdbarhed.

Laget dbnes let ved hjzelp af den ergonomisk udformede l3gbgjle. Under abning
hevasges laget bagud og er dermed i dben tilstand ikke i vejen for brugeren.

En gasfieder hjzslper brugeren med at lefte 13get, =8 kraftforbruget reduceres til et
minimum.
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Hoj effektivitet

Lav varmeudstiling sparer energi og forbedrer arbejdsforholdene

En effektiv izolering af grydens dampkammer gar gryden meget energieffektiv med
virkningsgrader op til 37%.

Dette giver et hedre klima i kekkenet, samt sparer ressourcer og omkastninger ved
brug af gryden.

Intelligent Servicetaller

Forbrugsbaseret servicetzller der minimerer levetidsemkostningerne

Servicetasllerne registrerer den faktiske brug af arydens enkelte funktioner og laver
anhefalinger om service og udskiftning af sliddele baseret pa dette.

Dermed undgdr man at udskifte dele som ikke er slidt og man sparer dyre nedbrud
fordi sliddele ikke blev skiftet i tide.
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Litermarkeringer
Maleskala i gryden

Grydekrappen har litermarkeringer, der er ztset ind | grydens overflade og ger det

nemt af aflazse indhaldet.

Justerbart TiltBack
Mem udportionering uden efterleb

TiltBack funktion gar det muligt at indstille, omdwar meget gryden skal kippe tilbage
efter et kip. Dette reducerer efterlsh og letter udportioneringen.
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Hangslet lag i rustfrit stal Fejlkoder

Solidt og rengeringsvenligt Fejlkoder forenkler fejlfindingen

Gryderne har et haengslet 13g i rustfrit stal. Alle gryder med rerevasrk er som Fejlkoder hjzlper med at aflkode typen af fejl 3 brugerfejl kan afhjzelpes pé stedet
standard udstyret med et praktisk inspektionshul med tiharende 15g. og serviceteknikeren i tilfaelde af service hurtig kan lokalisere fejlen.

Dette anvendes, nar der skal tilszsttes ingredienser, mens rarevasrket kerer, f.eks.
Jawvning og er uundwvaerligt | naesten alle kakkener.

200 mm frihojde

Solide ben en frihejde pa 200 mm til gulvet

Solide ben med stilleskruer sikrer en korrekt og hurtig opszsstning, samt fringjde pa
200 mm for en nem rengering.
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Ekstraudstyr

Spulepistol Si-plade

Mem rengering af gryden Sikker frasining af vand

Denne solide spulepistal er beregnet til rengering af gryden. Spulepistalens robuste Si-plader er et praktisk hjs=lpeudstyr til brug ved temning af gryderne. De monteres
ophygning éger holdbarheden. Stralen kan let indstilles fra koncentreret til spredt. enkelt i grydens udlshstud, hvar de bliver siddende, ndr gryden tammes.
Spulepistolen monteres pa en slange, som forsynes fra et separat Si-pladen anvendes typisk, nar vand i gryden skal haeldes fra kartofler, grentsager,
hlandingshatteri. pasta og lignende.

Haldeplade Malepind

Styrer stralen ved temning Maler inholdet i gryden

Hzeldepladen er et praktisk hjzelpeudstyr til brug ved teémning af gryderne. Den Malepinden haenges over grydens kant og er et praktisk hjzelpevasrkts) til afrmaling
monteres enkelt i grydens udlshstud, hvar de bliver siddende, ndr gryden teémmes. af grydens indhald.

Hzeldepladen benyttes som hjzelp til en kancentreret temning af flydende retter. En fin inddelingen ger det nemmere at afmale praecist og reducere madspild.
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Redskabsvogn Vagbeslag for tilbehor

Opbevaring og transport af tilbehor For oph®ng af rerevarktoj og tilbeher

Redskabsvognen anvendes til at opbevare lest tilhehar til gryden, som f.eks. Far ophevaring af rerevaerkta og tilhehar til en gryde kan vasgbeslaget anvendes.

reresasrkte), rengeringsvaerkta) og siplade.

Wognen er fremstillet i rustfrit stal og har tre hjul for nerm handtering.

Roterbart lag Rorborste

Forenkler rengering af laget Mem rengering af rerevarktojet

Det raterbare |ag letter arbejdsgangen i forbindelse med rengeringen af 13get. Rearrenseren gar det nemt at rengere rerevasrktejets midterrar.

Mindre personer sorm kunne have svaert ved at nd toppen og den bagerste del af Barsten har et B0 cm langt skaft og kan dermed benyttes til alle grydestarrelser.

grydelaget, har nu mulighed for at dreje ldget og derved rengere det uden besvasr, Barstens hoved kan skilles fra skaftet og kogevaskes, hvorved der opnas optimal
hrygiejne.
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Fodpedal Butterflyventil

Handfri betjening Hygiejnisk tilslutning til pumpesystemer
Faodpedalen giver brugeren mulighed for at have hasnderne fri mens gryden kippes, Den sanitasre hutterflyventil monteres i fronten af gryden, og gennem denne kan
SlowMix aktiveres eller vand pafyldes manuelt. flydende produkter pumpes ud af gryden. Dette sikrer en hurtig og let

: e ; udportionering.
Funktionen vaelges i displayet hvorefter den kan aktiveres med en fodpedal.

ventilen kan ved mantage af et vinkelstykke ligeledes hernyttes som
aftapningshane.

Far rengaring kan ventilen adskilles og renses.
Butterflywentilen kan leveres i 2" eller 3" og med IS0 Clamp, D3 eller SMS kobling.

Vi farbehoider o5 ret il teknisie andringer. Betingelser far udskrivringsfell
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