EasyStand
AutoTemp 02e

Traditionel kipgryde pa fire ben

Volumen

Tilgeengelig i 40, 60, 80 og 100 |

Egenskaber

Uopvarmet overkant
Energibesparende og brugervenlig

Den gverste kant pa gryden er uopvarmet og isoleret fra dampkappen. Herved
mindskes varmeudstralingen og der spares energi, samtidig med at risikoen for
forbreendinger pa underarmene minimeres.

Yderligere sikrer denne konstruktion at maden ikke breender pai grydens
udlgbstud nar gryden tsmmes, hvilket ville reducere kvaliteten og gge
renggringstiden.

Ingen samlinger i madomradet
Ingen samlinger for maksimal hygiejne og nem renggring

En grydekrop af tykt material og med fuldsvejste samlinger i og omkring
madomradet sikrer hygiejnisk renggring og gger grydens holdbarhed.
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Ergonomisk lagbgjle
Let, ergonomisk og sikker abning, vaek fra opstigende damp

Laget abnes let ved hjaelp af den ergonomisk udformede lagbgijle. Under abning
bevaeges laget bagud og er dermed i aben tilstand ikke i vejen for brugeren.

En gasfjeder hjeelper brugeren med at Iafte laget, sa kraftforbruget reduceres til et
minimum.

Hgj effektivitet

Lav varmeudstaling sparer energi og forbedrer arbejdsforholdene

En effektiv isolering af grydens dampkammer ggr gryden meget energieffektiv
med virkningsgrader op til 97%.

Dette giver et bedre klima i kgkkenet, samt sparer ressourcer og omkostninger
ved brug af gryden.

Hurtig opvarming
Korte reaktionstider og mindre energitab

En seerlig konstruktion af dampgeneratoren gar det muligt at arbejde med en lille
vandmaengde omkring varmelegemerne. Dette giver hurtigere opvarmnings- og
reaktionstider samt mindsker energispildet.

Koldtvandshane

Nem og sikker betjening

Vandhanen for enkel pafyldning af vand i gryden til madlavning og renggring.

Varmestyring med drejeknap

Nem styring af varmetilfarslen

Varmetilfarslen styres nemt med en drejeknap.
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Litermarkeringer
Maleskala i gryden

Grydekroppen har litermarkeringer, der er aetset ind i grydens overflade og ggr det
nemt af aflaese indholdet.

Haengslet lag i rustfrit stal
Solidt og renggringsvenligt

Gryderne har et haengslet lag i rustfrit stal. Alle gryder med rgreveerk er som
standard udstyret med et praktisk inspektionshul med tilhgrende Iag.

Dette anvendes, nar der skal tilseettes ingredienser, mens rarevaerket karer, f.eks.
jeevning og er uundveerligt i naesten alle kekkener.

Ekstraudstyr

Kantineholder

Holder til kantine under udlgbstuden

Kantinen saettes pa hylden og nar gryden kippes falger kantineholderen med sa
sprgijt og lgft kan undgas.

Armen til kantineholderen placeres i udigbstuden og den bevaegelige hylde
haenges i.

Vendes hylden om kan den anvendes som fraszetningshylde eller som stgtte til
pafyldning
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Butterflyventil
Hygiejnisk tilslutning til pumpesystemer

Den sanitaere butterflyventil monteres i fronten af gryden, og gennem denne kan
flydende produkter pumpes ud af gryden. Dette sikrer en hurtig og let
udportionering.

Ventilen kan ved montage af et vinkelstykke ligeledes benyttes som
aftapningshane.

For renggring kan ventilen adskilles og renses.
Butterflyventilen kan leveres i 2” eller 3” og med ISO Clamp, DS eller SMS
kobling.

Spulepistol
Nem renggring af gryden

Denne solide spulepistol er beregnet til rengaring af gryden. Spulepistolens
robuste opbygning gger holdbarheden. Stralen kan let indstilles fra koncentreret
til spredt.

Spulepistolen monteres pa en slange, som forsynes fra et separat
blandingsbatteri.

Siplade

Sikker frasining af vand

Si-plader er et praktisk hjaelpeudstyr til brug ved tgmning af gryderne. De
monteres enkelt i grydens udlgbstud, hvor de bliver siddende, nar gryden
tgmmes.

Sipladen anvendes typisk, nar vand i gryden skal hzeldes fra kartofler, grentsager,
pasta og lignende.

Haeldeplade
Styrer stralen ved tamning

Haeldepladen er et praktisk hjaelpeudstyr til brug ved tamning af gryderne. Den
monteres enkelt i grydens udlgbstud, hvor de bliver siddende, nér gryden
tgmmes.

Heeldepladen benyttes som hjaelp til en koncentreret tamning af flydende retter.
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Malepind
Maler inholdet i gryden

Malepinden haenges over grydens kant og er et praktisk hjeelpevaerktgj til
afmaling af grydens indhold.

En fin inddelingen gar det nemmere at afmale praecist og reducere madspild.

Redskabsvogn
Opbevaring og transport af tilbehgr

Redskabsvognen anvendes til at opbevare Igst tilbehgr til gryden, som f.eks.
rgreveerkigj, renggringsvaerktgj og siplade.

For stationzer opbevaring af vaerktgij til to gryder kan vaegbeslaget anvendes.

Vaegbeslag for tilbehar
For ophaeng af rgrevaerktgj og tilbehgr

For opbevaring af rgrevaerktgj og tilbehgar til en gryde kan veegbeslaget anvendes.

Roterbart lag
Forenkler rengaring af l1aget

Det roterbare |ag letter arbejdsgangen i forbindelse med renggringen af laget.

Mindre personer som kunne have svaert ved at na toppen og den bagerste del af
grydelaget, har nu mulighed for at dreje laget og derved renggre det uden besveer.

Inspektionshul i laget

Ekstraudstyr for gryden uden rgrevaerk

Inspektionshullet anvendes, nar der skal tilsaettes ingredienser, med lukket I&g.
Med inspektionshullet fglger et lille 1ag s& gryden kan lukkes og energitab
undgas.

Vi forbeholder os ret til tekniske aendringer. Betingelser for udskrivningsfejl.
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