KE 800

Stort glaskeramisk kogebord

Starrelser

Tilgeengeligi 2, 4 og 6 kogezoner

Egenskaber

I 300 mm under kogebordet
g I Mere plads for nemmere renggring

Med en frihgjde pa 300 mm under kogebordet bliver rengaringen under apparater,
nemmere mens pladsen pa underhylden bevares.
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Glaskeramisk overplade
Ekstra kraftig glaskeramisk overplade

Den 6 mm tykke glaskeramiske plade er monteret i plan med kogebordets
rustfrie overplade, der pa alle sider udger
i!—— " en praktisk og beskyttende ramme.
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Dette betyder, at kogegrej let kan skubbes rundt pa hele kogebordet, samt er der
mulighed for frasaetning af gryder og andet udstyr.

"1 ' Rustfrit understel med underhylde
G I Solid og nem at renggre

Understellet er fremstillet af rustfrit stal og i et hygiejnisk og rengaringsvenligt
design.
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Justerbare fadder
100 mm regulerbar

De justerbare fgdder g@r det muligt at tilpasse kogebordets hgjde mellem 850 og
900 mm, sa det passer til kgkkenets gvrige udstyr.

Store glaskeramiske kogezoner

27x27 cm glaskeramiske kogezoner med stralevarmelegemer

Kraftige kogezoner med stalevarmelegemer under den glaskeramiske overplade
sikrer hurtig opvarmning og kort reaktionstid.

Ekstraudstyr

Sidehylde
Sidehylde monteret pa siden af kogebordet

Sidehylden kan monteres pa hgijre, venstre eller begge sider af kogebordet og er
en praktisk fralaegningsplads for udstyr og ingredienser.

Marinehandtag
Handtag pa forsiden af kogebordet

Giver kokken et sikkert greb nar skibet haelder.

Slingregrej
Holder gryderne pa kogebordet

Slingregrejet holder gryder og pander pa kogeborde ogsa nar skibet haelder. Det
monteres sikkert i beslagende sa hver kogezone er adskilt.
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Gryde sensor

Energibesparende ekstraudstyr

En energibesparelse kan opnas med gryderegistrering.

Denne sikrer, at der kun varmes, nar en gryde er placeret pa
kogezonen.

230V og 440V
Modeller til 230V eller 440V

-
u- ’\I Kogebordet kan levers til 230V eller 440V. Bemzerk dog at effekten kan variere.

Vi forbeholder os ret til tekniske aendringer. Betingelser for udskrivningsfejl.
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