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Der tages forbehold for trykfejl samt sendringer i produkternes specifikationer.

Alle veerktgjer er forsynet med en bajonettap, der fastgeres i —
bajonetfatning pa rerehovedet K. Det unikke er, at selve om- T

drejningspunktet - tappen - sidder pa selve vaerktgjet L, medens

bajonetfatningen sidder pa rerehovedet M. Ved udskiftning eller h

service er det saledes kun det enkelte veerktgj, det omhandler,

mens selve raremaskine og bajonetfatning ikke pavirkes. CZ] . '
Der er ingen skruer eller bolte pa BJYRN Varimixer vaerktajer.

Det betyder, at de er nemme at rengare og meget hurtigt opnar

top hygiejne, uden ekstra arbejdsindsats. brom
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HASTIGHEL
KAPACITET.

KAPACITETER PR. MIX

oPARER TIC

. MERE 1

ETYDER MERE

PROCESTID PR. MIX

V/ZERKT@J 5L RN10 RN20 AR30 AR40 AR40P AR6G0 ARGOP AR8S80 AR100 AR140 AR200 5L RN10 RN20 AR30 AR40 AR40P ARG0 ARGOP AR80 AR100 AR140 AR200

/GGEHVIDER RIS 07L 1L 24L 35L 6L 6L 9L 9L 12 L 15 L 211L 27L /EGGEHVIDER 1%2 min. 1% min. 4 min. 6 min. 15%2min. 15%2min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
FLODESKUM RIS 15L 25L 5L 75L 0L 10L 15 L 15 L 30L 45 L 75L 120L FLODESKUM * * 6 min. 2% min. 3% min. 5 min. 7 min. 7 min. 10%2min.10%2 min. 9% min. 15 min. 15 min. 15 min.
MAYONNAISE * RIS 44L 8L 16 L 24 L 32L 32L 48 L 48 L 64 L 80L 112L 160L MAYONNAISE * 13 min. 10min. 20min. 31 min. 40 min. 40 min. 60 min. 60 min. 77 min. 99 min. 140 min. 200 min.
KRYDDERSM@R SPARTEL 1,7 kg 5 kg 10kg 17 kg 25kg 25 kg 45 kg 45 kg 60 kg 75 kg 105 kg 150 kg KRYDDERSM@R 3 min. 3 min. 2 min. 2 min. 2 min. 2 min. 5 min. 5 min. 5 min. 6 min. 6 min. 6 min.
KARTOFFELMOS * RIS 25kg 35kg 12kg 18kg 23kg 23kg 36kg 36kg 50kg 65kg 95 kg 140 kg KARTOFFELMOS */** 10 min. 10 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min. 6 min.
G/ZERDEJ (50%AR) § KROG 2,5 kg 5 kg 10kg 16kg 22kg #32kg 34kg #46kg 50kg 58 kg 70 kg - G/AERDEJ (50%AR) 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min.
G/ERDEJ (60%AR) KROG 2,5 kg 6 kg 1M kg 22kg 30kg 34 kg 44 kg 56 kg 60 kg 70 kg 80 kg - G/ZERDEJ (60%AR) 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min.
CIABATTADEJ * (70%AR) KROG 3kg 5,5kg 12kg 22kg 30kg 34kg 40kg 50kg 60kg 75kg 105 kg - CIABATTADEJ (70%AR) * 20 min. 11 min. 11 min. 11 min. 11 min. 1M min. 11 min. 11 min. 11 min. 11 min. 11 min. 11 min.
MUFFINS * SPARTEL 25kg 65kg 14kg 18kg 24kg 24kg 33kyg 33kg 48kg 60kg 85kg 120kg MUFFINS * 20min. 10min. 10min. 10min. 10 min. 10 min. 14 min. 14 min. 10min. 10 min. 10 min. 10 min.
LAGKAGEBUND RIS 1kg 2,5kg 5 kg 7kg 10 kg 10 kg 15 kg 15 kg 20 kg 25 kg 35 kg 50kg LAGKAGEBUND * * 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min.
FRIKADELLEFARS *  SPARTEL 3 kg 7 kg 15kg 25kg 30kg 30kg 45kg 45kg 60kg 75 kg 105 kg 150 kg FRIKADELLEFARS * 10 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
GLASUR SPARTEL 29kg 58kg 14kg 20kg 29kg 29kg 40kg 40kg 60kg 70kg 100kg 140 kg GLASUR V2 min. Y2 min. %2 min. V2 min. Yamin. %emin. Yamin. %2min. Y2min. % min. V2 min. Y2 min.
DOUGHNUT (50%AR) KROG 2,5kg 6kyg 125kg 18kg 25kg #36kg 36kg #54kg 50kg 60kg 90kg - DOUGHNUT (50%AR) 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min. 7 min.
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%AR = ill;;i::;l;:nnngt?cl)e;ﬁﬂn] (veeske i % af tarstof) S:lr:?ve?é%?:ed2??..;(::;;;’ﬁ;e?g ?Ag;i?;n:r;:ﬂt;f E&:?:;Zélggi star- elle tal angiver ravaremaengde for at opna fuld kedel. SKRABER: Anvendes. tilapr'odu_kter der‘_skal emulgere.'

§ - Kersel i lav hastighed anbefales relserne med 10%. S, med skr'f::ber ) LUF:I'INDBL/ESNING. Nar qutn'!dblaasnlng anvendes til kartoffelmos,

# - Kersel i lav hastighed, kortvarig kersel Lokale variationer i ravarernes beskaffenhed kan influere pa vandoptagelse, med luftindbleesning opnar man et meget let og luftigt slutprodukt.

i mellemhastighed volumen og bageegenskaber mv.

DET ER IKKE KUN RASTYRKE DEF
DET ER VORT UNIKKE UDSTYR!
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En dejkrog til en BJURN Varimixer er fremstillet i rustfrit stal,
hvilket ger den utrolig steerk, og den beholder den fremstillede
geometriske krumning (bukning) under fremstilling af enhver dej
type A. Selve krumningen er ingen tilfeeldighed. Den er udformet
saledes, at dejen i eltningen holdes nede i kedlen B, hvor selve
dejen tillige "vendes” €, og som endeligt medferer, at den feerdige
dej kommer sa teet pa en handaeltet dej som muligt - maskinelt
fremstillet. Dejkrogens specielle udformning, kombineret med
rerehovedets planetariske beveegelsesmanster, sikrer fuldstaen-
dig ensartet blanding, og giver samtidig en sa skansom eeltning,
at selv de mest temperaturfalsomme geerdeje bliver eltet hurtigt
og effektivt.

Standard riset er udformet og dimensioneret saledes, at risets
diameter ngjagtigt passer med kedlens max diameter D - og falger
kedlens geometri fra det punkt ned til kedlens bund E. Risets star-
relse og tradtykkelse er tilpasset den enkelte maskinstarrelse, hvil-
ket giver den bedste piskekvalitet. Det giver en meget effektiv ind-
piskning af luft - stort volumen - med minimum af pisketid. Med den
rette afpassede hastighed opnas det bedst mulige resultat i det
feerdige produkt og med bedst mulig udnyttelse af ravaren. Rengs-
ring og hgj hygiejne opnas hurtigt og enkelt. Ved produktionen af ri-
set, er der ikke anvendt mekaniske samlinger, (skruer/matrikker],
hvor rester af fedevarer kan saette sig og ikke kan fjernes.

Spartlen er ligeledes som riset udformet og dimensioneret sale-
des, at spartlens diameter passer med kedlens diameter F, samt
at spartlen arbejder med samme afstand fra kedlens bund til
spartlens gverste rgreniveau G.

Endvidere er de lodrette og tveerstillede ribber skratstillede H,
hvorved der skabes turbulens i ravarer, og skabes en starre
effektivisering i selve blandingsprocessen.

Det mest geniale er ofte det mest simple. Ved anvendelse af skra-
beren i forbindelse med ris eller spartel, afskrabes kedlen fra top
til bund automatisk 1.

Derved opsamles alle ravarer, som sidder pa kedelkanten, og
presses ind i selve piske- eller blandingsprocessen. Resultatet
er en sterre og mere ensartet homogen masse, og ikke mindst
- der spares der tid for manuel afskrabning. Skraberen er top
hygiejnisk, nem at rengere, da skraberbladet kan klikkes af J det
rustfrie stal vaerkta.




